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요.약문

7. cell cytotoxicity
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Summary

제 1 장 서 론

제 2 장 단감으로부터 유용물질의 탐색과 추출

제l절 서 설

제2철 연구재료 및 방법

1. 단감의 유효성분의 추출

2. alcohol dehydrogenase/acetaldehyde dehydrogenase assay

3. aldehyde level 측정

4. 항웅고활성

5. prostaglandin 합성저해불질

6. angiotesin converting enzyme inhibitor

제3절 연구결과 및 고찰

1. alcohol 대사촉진물질

2. 항웅고활성분획와 탐색과 정제

3. ACE 억제물질 탐색

4. prostaglandin 합성저해물질 탐색

5. 가공식품에서 유용불질의 농도

6. 감의 계절별， 품종별 유용불절의 농도변화

저!1 3 장 단감실태조사

제l절 재료 및 방법

1. 단감품질실태조사

제2절 결과 및 고찰

1. 시기별 과실특성조사

2. 단갑둥급별， 시기별 가격변동

3. 출하반감의 동급별 수량

제 4 장 단감가공방법 개발

제1절 재료 빛 방법

1. 실험재료
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2. 감을 이용한 드링크 제품 개발

3. 감정과 제품 개발

4. 휴대용 젤형 제품 개발

5. 감분말을 이용한 양갱개발

제2절 결과 및 고촬

1. 감을 이용한 드렁크 제품 개발

2. 감정과 제품 개발

3. 휴대용 젤형 제품 개발

4. 각제품의 제조공정도

5. 감분말을 이용한 양갱개발

제 5 장 참고문헌
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