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생분해성 환경친화형 농업용 포장재 개발

u. 연구개발의 목적 및 중요성

!f장재 또는 완충재로 년리 쓰이는 폴리스틸렌이나 폴리에틸렌 및 폴리우레탄 등의 발포체눈

분해가 되지 않는 즉， 썩지 않는 플라스틱 수지로 이루어져 있기 때문에 이를 원료로하여 만틀어

진 포장재는 사용하고 난 후 폐기할 때 심각한 환경공해릅 유발하고 있다. 따라서 이를 대체할

새료의 개발이 시급한 실정이다 이에 본 연구는 Green Round둥 환경문제에 보다 석극적으로 대

응하기 위하여 자연 환경 중에서 완전히 분해되는 전분를 이용하여 완충력과 통기성 등의 울성이

뛰어나며 생산성이 우수한 발포포장재플 개발하는 것이 목적이다. 또한 농산물 제품의 선도가 되

도록하여 기존의 발포성 플라스틱 포장재나 종이 포장재의 단점을 보완함으로써 농림제품의 환경

친화형 포장재릎 개발하는 것을 목적으로 한다.

III. 연구개발 내용 및 범위

본 연구의 내용은 토양， 대기 등과 같은 자연조건에서 분해됨으로써 환경오염을 최소화하고

포장재 본래 역할을 최대한으로 만족하는 완충형 포장재를 개발하는 것이다. 이를 위해 수분에 약

한 전분의 특성을 보완할 수 있는 재료의 연구， 최적 발포물 제조를 위한 혼합물의 조성 및 공정

조건을 확럽하는 것이 본 연구의 범위이다. 이렇게 제조된 포장재의 제반물성， 환경분해성， 신선도

꽉 평가하는 것도 본 연구의 범위에 속하며 자세한 내용 및 범위는 다음과 같다.

포장재 제조기숨 관련 국내외 기술 현황 파악 및 습득과 포장재의 다기능적 용도파악

- 생분해성 천연재료 전분/펄프 sheet의 제조 및 물성연구

- 포장소재의 환경친화성 분해 mechanism 연구

- 신선도 유지를 위한 환경친화형 포장재 개발 및 특성 평가
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