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요 약 문

Ⅰ. 제목

육계의 생산성 향상을 위한 제한급이 프로그램 설정

(부제 : 육계의 암ㆍ수 분리사육을 통한 대형화 사육과 대일 수출 경제

성 검토)

Ⅱ. 연구개발의 목적 및 중요성

다양한 닭고기 상품개발과 소비창출을 위해서는 부분육 생산이 가능한

2.5㎏ 이상의 육계를 생산하여야 하나, 사육후기의 급격한 폐사와 증체율 저하로

현재 국내 사육체계로는 블가능하므로 대형 육계생산을 위한 새로운 사육기술의

개발이 시급함.

육계병아리를 암ㆍ수 분리사육하여, 성장율이 빠른 수컷을 장기간 (7주

이상) 사육한 후 출하한 다음, 부분육으로 가공한 뒤 신선육 상태로 대일 수출하

는 방안에 대한 타당성 검토가 필요함.

ｏ 사육후기에 SDS, 복수증 및 각약증 등으로 인한 폐사율의 급증을 막기

위해서는 초기에 성장을 억제하는 제한급이 방법의 도입이 필수적임.

암수 분리사육 방식으로 육계를 생산하여 수컷을 부분육으로 가공해서

수출할 경우, 수출경쟁력 및 경제성을 비교·검토하여 수출 가능성을 검토하고 장

ㆍ단기 수출전략을 수립할 필요성이 있음.

Ⅲ. 연구개발 내용 및 범위

ｏ 국내 농가실정에 맞는 성장초기 제한급이 프로그램을 개발한 후, 이를

농가 육계 암ㆍ수 분리사양 실험에 적용.

암수 분리사육과 혼합사육의 사육성적 및 육계 생산비의 비교·분석을

통한 합리적인 육계 생산방식을 도출.

일본시장에 닭고기를 수출하고 있는 미국, 중국, 태국, 브라질 등과 같은

경쟁국들의 육계 생산비를 조사·분석하여 생산단계의 경쟁력 수준을 비교·검토

함.
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일본산 닭고기의 시장가격과 미국, 중국, 태국 등 주요 수출국으로 부터

수입되는 닭고기의 실제 수입가격을 조사하여 일본 시장에서 국가간 가격 경쟁력

을 비교·검토함.

일본의 닭고기 유통주체들의 닭고기 수입행태는 물론 소비자들의 닭고

기 소비행위, 닭고기의 유통, 소비구조 등을 파악하여 일본의 닭고기 시장에 접근

할 수 있는 합리적인 방안을 찾아냄.

일본의 닭고기 수입과정과 육류의 위생검사제도를 살펴봄으로써 대일 수

출용 닭의 사육단계부터 필요한 조치와 신선육의 신속한 대일 수출방안을 모색.

Ⅳ. 연구개발 결과

ｏ 성장초기 제한급이 프로그램으로는 2주령시 격일급이법( s kip- a- day

feeding program)이 국내 실정에 적합한 것으로 선정됨.

실험농가의 육계생산비를 산출한 결과 암ㆍ수 혼합사육시에는 ㎏당 1,108

원, 분리사육시에는 암컷은 1,224원, 수컷은 1,010원( 2주령시 격일급이법 적용)으

로 나타났으며, 이는 1996년도 우리나라 전국 평균 육계생산비 1.298원에 비해 낮

은 수준임.

1995년도 일본의 육계생산비는 ㎏당 1,253원, 태국은 개별농가 665원, 계

열화 농가 616원, 미국은 457원으로서 미국의 육계생산비는 매우 낮은 수준임.

일본 시장에서 일본산 닭고기는 ㎏당 613엔인데 비하여 중국산은 ㎏당

351엔, 태국산은 394엔, 미국산은 366엔, 브라질산은 370엔으로서 수입육의 가격

경쟁력이 일본산에 비해 월등히 높게 나타났음.

일본의 유통주체들이 수입 닭고기를 취급하는 가장 큰 이유는 저렴한 가

격 때문이며 수입 닭고기가 일본산에 비해 10%∼50% 가격이 저렴한 것으로 나타

남.

일본 가정주부의 현재 닭고기 가격에 대한 의견은 “적절하다”가 55.2%,

“약간 비싸더라도 안전성과 품질향상이 필요하다”가 37.5%로서, 이러한 소비자의

욕구를 충족시키기 위해서는 닭고기의 가격 및 식품안전성의 양측면을 동시에 충

족시킬 수 있는 방안이 강구되어야 할 것임.

일본의 겸역제도는 수입육류의 수입절차를 간소화하고 신속한 처리를 위
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해 화물 도착전에 세관의 서류심사가 가능토록 하는 사전 심사제도를 운용중임.

실험농가의 현재 육계생산비( 암수 분리사육시 수컷의 생산비 1,010원/㎏)

에 도계비를 포함한 수출 제비용을 포함시킨 일본시장에서의 판매가능 가격으로

환산하면 수출계육 ㎏당 4,044원이 추정되며 이는 일본내 다른 경쟁국 수입 닭고

기의 도매가격 2,600∼2,955원보다 월등히 높은 가격임.

ㅇ 현재 생산비하에서 수출을 할 때 ㎏당 수출단가는 일본산 가격을 받아야

이익이 발생하 나 수출가능가격을 30% 절감시는 수출단가를 일본산의 70%수준

을 적용하여도 경제성이 있는 것으로 나타남.

ㅇ 따라서 일본시장에서 이들 경쟁국가와 대등한 경쟁력을 확보하기 위해서

는 부분육 생산이 가능한 2.5㎏이상의 육계생산은 물론 농가 단위의 생체생산비를

비롯한 운반비, 발골포장비, 기타 경비 등 제반 비용을 30%정도 절감과 더불어 위

생적인 품질향상이 전제되어야 할 것임.

Ⅴ. 연구결과 활용에 대한 건의

통닭 위주의 국내 소비용은 암수혼합 및 암컷으로 조기 출하하고, 수출용

닭고기는 수컷만을 7주이상 분리사육하여 부분육으로 가공하여 수출하는 것이 바

람직함. 수컷을 수출용으로 장기 사육시에는 2주령시 격일급이법을 도입하여 폐

사율을 낮추어야 할 것임.

수출부위는 주로 다리 및 가슴정육 등으로 제한되므로, 수출시 비인기 잔

여육의 발생이 예상되어 잔여육에 대한 소비확대방안에 대한 개발이 동시에 추진

되어야 할 것으로 사료됨.

부분육의 가격경쟁력은 다른 경쟁국에 비하여 뒤지고 있고, 일본에서도

점차 3차 가공품의 수입량이 증가하고 있으므로, 부분육보다는 3차가공하여 수출

함으로써 일본시장에서 차별화하는 것도 바람직할 것으로 사료됨.

현재의 수출가격하에서는 수출단가가 일본산 수준이 되어야 경제성이 있

으나, 이는 현실적으로 어려우므로 저가의 수출정책보다는 안전성과 신선도 등 품

질 위주의 수출경쟁력을 확보하는 수출전략의 수립이 증요함.

- 5 -



- 6 -



S UMMARY

I. T itle

Development of a lim ited feeding prog ram to improve the broiler

product ivity

(Subtit le : Performance of broiler chicks reared sex es separate and the

economics of ex porting broiler meat to Japan)

II. Objectiv es and Importance of the Project

- In order to divers ify the products and enhance the consumption of broiler

meat , the market w eight of broilers should be more than 2.5 kg , s o that the

carcas s could be cut into severa l des ired parts . At present, how ever, it is

uneconomical to keep the broilers up to that market w eig ht ( 6.5 w eeks of age

or older for the male, and 7.5 w eeks of ag e or older for the female), mainly

due to the extremely hig h mortality in the domes tic broiler indus try .

T herefore, it is urg ent to develope a feeding prog ram w hich can enable the

product ion of larg e s ize broilers .

- Because the g row th rate of male broilers is fas ter than that of females , it

appears reasonable to rear the broilers sex es separate. T he female broilers

could be reared up to 5 w eeks of ag e (1.5 kg livew eight) to meet the demand

of domes t ic market , w hile the male broilers could be reared up to 7 w eeks of

ag e or long er (2.5 kg livew eight or more), and ex ported to Japan in a

cold- s tored cut- up s tate. In rearing the male broilers , how ever, a lim ited

feeding program, such as the skip- a- day feeding during the s econd w eeks of

ag e, might be necessary to decrease the hig her mortality rate at the finishing

period.

- T he economics of the feeding program described above, together w ith
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the balance of ex porting cut- up and parts of broilers in a cold- s tored s ta te to

Japan should be tes ted, so tha t s hort- and long- term s trateg ies could be

developed for Korean broiler indus try .

III. Contents and S cope of the Projec t

- Dev elope a limited feeding prog ram to res trict the early g row th of broiler

chicks

- Conduct a feeding trial at the farm level to obtain data reg arding the

grow th performance of broiler chicks reared either unsex ed s tate or sex es

separate, and their respect ive product ion cos ts .

- Conduct a thoroug h surv ey on the Japanese broiler market .

- Compare the competiveness of Korean broiler meats w ith sev eral other

countries , such as the U.S ., China, T hailand, and Brazil.

- Conduct a s urvey on the behavior of Japanese cons umers , g uidelines and

preferences of import ing companies , and the market s tructure of Japanese

broiler market .

- Prov ide informations about the reg ulat ions and check- lis ts at the

Japanese cus toms office to Korean broiler producers and broiler meat handlers .

IV . Res ults of the Project

- Among the s everal lim ited feeding programs , the skip- a- day feeding

program during the second w eek of age w as selected as the most suitable one

to the Korean broiler indus try .

- T he cos ts of production at a Korean broiler farm hous ehold w ere

￦1,108/kg for unsexed broilers , ￦1,224/kg for female broilers , and ￦1,010/kg

for male broilers . T he skip- a- day feeding program w as applied, during the

second w eek of ag e, to the rearing of male broilers . T he average production

cos t in 1996 w as ￦1,298/kg .
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- In 1995, the product ion cos t w as ￦1,253/kg in Japan. In T hailand, the

product ion cos ts w ere ￦665/kg for a priva te farm hous ehold, and ￦616/kg for

an integrated farm household. T he production cos t of the U.S . w as ￦457/kg,

much low er than thos e of the other countries .

- T he retail prices of broiler meats w ere ￥613/ kg for Japanese broiler

meat , ￥351/ kg for Chinese broiler meat, ￥394/kg for T hai broiler meat ,

￥366/kg for A merican broiler meat, and ￥370/kg for Brazilian broiler meat.

T he imported broiler meats w ere a lot cheaper (10∼50%) than that of the

locally produced ones .

- More than half of the Japanese housekeepers think that the current retail

price of the broiler meat w as reas onable. It w as found out tha t 37.5% of

them don' t m ind paying a lit t le bit higher price for the safer and hig her

quality broiler meat .

- T he poss ible retail price of Korean broiler meat in Japanese market w as

es t imated to be ￦4,044/kg , a price far higher than thos e( ￦2,600- 2,955/kg)

from the other ex port ing countries .

- In order to be competit ive in the Japanese market , it is neces sary to

reduce the current poss ible export price( ￦4,044/kg ) by 30% or more. In

addit ion, the quality of the meat s hould be as sured in terms of uniformity,

freshness , hygiene, and res iduals ,

V . S ug g es tions

- T he current demand of Korean market for w holebird carcass (about 1.5kg

market w eight) w ould be s upplied by both unsex ed broilers and female chicks

reared separately . In order to ex port to Japan, male broilers s hould be reared

separately up to 7 w eeks of ag e or long er to reach the market w eig ht of a t

leas t 2.5 kg and s laug htered to produce cut- ups and parts . A limited feeding

program, preferrably the skip- a- day feeding program, should be employed in
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rearing the male broiler chicks to reduce the mortality rate.

- Among the sev eral cut- ups and parts , only leg and breas t meats could

be exported. T herefore, the remaining parts , ｉ.ｅ., necks , w ing s , and backs ,

should be consumed domes tically through extens ive market ing drive.

- Because the Koran broiler meats in a ready- to- cook s tate are les s

competit ive in the Japanes e market , it w ould be w iser to ex port

further- processed broiler meats . T he Japanes e housekeepers are sw itching

from ready- to- cook broiler meat to heat- and- eat ones .

- In price w is e, Korean broiler meats are not competit ive in Japanese

market at this moment . T herefore, w e have to reg ain competit iveness of

Korean broiler meats through other means , such as safty , freshnes s , and high

quality .
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제1장 서론

제1절 연구개발의 목적과 범위

지난 수십년 동안 육용종계의 지속적인 선발과 영양의 개선 결과 매년 약 40g

씩의 증체율 개선효과를 초래하게 되었다. 그 동안 선발의 초점을 빠른 성장율에

만 둔 결과, 육계의 증체율은 증가하였으나 복강지방 축적량이 급격히 증가하였으

며, 또한 여러 가지 대사성 질병으로 인하여 도태ㆍ폐사율이 급증하게 되었다.

육계에서 주로 발생하는 대사성 질병으로는 복수증, 골격이상 및 발딱병

(SDS) 등이 있는데, 특히 성장율이 빠른 수컷에서 더 빈번하게 발현되고 있다.

이러한 질병들은 육계의 너무 빠른 성장율과 밀접한 관련이 있어 보인다. 이런

문제들을 극복하는 방법으로 육계에게 성장초기에 영양소를 제한급이하는 사양프

로그램들이 많은 영양학자들에 의해 개발ㆍ제시되고 있다.

육계의 성장초기에 일정기간 동안 제한급이를 통하여 성장을 억제시키면 여

러 가지 대사성 질병의 감소로 인하여 폐사율이 감소될 가능성이 검토되고 있다.

또한 초기성장이 억제된 육계에게 후기에 영양을 충분하게 공급하면, 같은 일령의

대조구(무제한급이구)와 출하체중에 있어서 차이가 없어지는 현상이 관찰된다.

이와 같은 현상을 보상성장(compensatory g row th 혹은 catch- up grow th)이라는

용어로 표현하고 있다. 또한 성장초기에 제한급이를 통하여 성장을 억제시킬 경

우 사료효율의 개선은 물론 간혹 도체지방이 감소되는 경우도 보고되고 있다.

육계의 초기성장을 제한하는 방법으로는 일정기간 동안 급여량 자체를 제한

하는 방법, 저에너지- 저단백질 사료 급여방법, 격일급이 방법 및 점등시간 단축

방법 등이 연구의 대상이 되고 있다. 혹은 전기사료(0- 4주)의 형태를 크럼블 대

신 가루형태로 하여 주어도 초기성장이 억제되지만, 후기에 펠렛사료를 무제한 급

이하면 보상성장 효과를 초래할 수도 있을 것이다.
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제2절 국내 육계산업의 문제점 및 나아갈 길

우리나라의 닭고기 시장은 ‘97년 7월 부터 완전히 개방될 예정이다. 이에 따

라 생산비의 절감과 계육 품질의 향상 및 계육상품의 다양화를 바탕으로 하는 국

제 경쟁력 확보가 시급하다고 하겠다.

현재 국내 육계산업의 가장 큰 문제점은 첫째로, 국내 계육의 소비 형태가

워낙 단순하다는 점이다. 도체중 800g 내외되는 삼계탕용과 1.5kg 되는 통닭용이

거의 전부라고 해도 과언이 아니다. 이를 타파하기 위해서는 다양한 닭고기 상품

을 개발하여 새로운 소비를 창출해야 하고, 또 이를 위해서는 부분육 생산이 가

능한 생체중 2.5 kg 이상의 대형 육계를 생산하여야 한다. 그러나 사육후기( 6주

이후, 체중 1.8kg 이상)의 급격한 폐사와 증체저하로 인하여, 현 사육체계로서는

육계의 대형화가 불가능한 실정이다.

둘째로, 국내 육계 종계장의 사양관리 및 위생ㆍ방역프로그램이 허술하다는

것이다. 따라서 종계의 생산성이 현저하게 떨어짐은 물론, 육계 실용계 사육농가

에서는 추백리나 닭티푸스 같은 난계대 질병으로 인하여 사육후기에 폐사율이 높

아져서 많은 고통을 받고 있는 것이다. 이것이 바로 육계농가에서 육계를 조기에

출하하게끔 만드는 큰 원인이 되고 있으며, 육계를 대형화하여 출하하는 데 큰

장애가 되고 있다. 이는 또한 국내에서 계육 소비의 다양화를 기하는데 장애가

되는 악순환을 되풀이하고 있는 실정이다.

세째로, 세계에서 가장 큰 계육 수입국인 일본에 계육을 수출하기 위해서도

역시 생체중 2.5- 3.0kg의 대형 육계를 생산해 내는 것이 최우선 과제인데, 그럴

경우 우리나라는 일본에 신선 부분계육을 수출할 수 있는 지리적인 잇점이 있는

것이다.

넷째로, 육계 사육농가의 사육환경이 열악하여서 폐사율이 높은 데다가, 조기

출하로 인한 초생추값의 부담으로 인하여 계육 생산비가 높다는 것이다.

이상의 문제점들을 종합하여 볼 때, 결국 국내 육계산업이 국제적으로 경쟁력

을 갖추기 위해서는 육계 종계장 및 육계농가에서의 기초적인 기술적 문제점들을

우선 해결해야 함은 물론이다. 더 나아가서 육계를 대형화하는 기술을 개발해서
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부분육을 국내ㆍ외 시장에 공급할 수 있어야 한다고 믿어진다. 이를 위해서는 성

장율이 느린 암컷으로는 기존의 통닭시장의 수요를 충당하고, 성장율이 빠른 수컷

은 대형화하여서 국내ㆍ외의 부분육 시장 수요를 충당시켜 주는 것이 현명한 방

법이라고 하겠다. 다만 여기에서 문제가 되는 것은, 앞에서도 기술한 바와 같이

복수증, SDS 및 각약증 등과 같은 질병으로 인한 도태ㆍ폐사율의 증가인 바, 이

러한 문제들은 육계수컷을 성장초기에 제한급이를 통하여 성장을 억제시키고, 후

기에 보상성장을 유도하는 방법을 통하여 해결해야 할 것이다.

제3절 육계 암ㆍ수 분리사육의 당위성 실험

육계를 암ㆍ수 분리하여 사육하였을 때 8주령 까지의 제반 성장능력은 <표

1- 1> 과 같다. 우선 체중을 보면 초기 부터 암ㆍ수의 증체량에 차이가 나기 시작

하여 주령이 경과할 수록 수컷이 암컷에 비하여 증체율이 더 빨라서, 7- 8주령에는

수당 약 500g의 차이가 났다. 누적 사료효율(feed/g ain)은 수컷이 암컷 보다 줄곧

작은 수치를 보여서, 사료를 더 효율적으로 이용하고 있음을 보여주고 있다.

도태ㆍ폐사율에 대한 기록은 <표 1- 2> 에 수록되어 있다. 8주령 까지의 총

도태ㆍ폐사율은 수컷이 10.2%, 암컷이 2.7%로 나타났으며, s udden death

syndrome(SDS, 일명 발딱병), 복수증 및 각약증이 주종을 이루었다.
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<표 1- 1> 암ㆍ수 분리사육시 주령별 육계의 능력

항 목 성 별

주 령

1 2 3 4 5 6 7 8

체 중,
g / bird

수컷 153.9 399.9 786.5 1,226 1,776 2,322 2,839 3,126

암 컷 147.6 366.9 700.8 1,091 1,529 1,996 2,372 2,638

누적
사료섭취량,

g / bird

수컷 138.6 483.7 1,135 2,008 3,099 4,414 6,038 7,571

암컷 139.3 465.5 1,054 1,845 2,828 3,967 5,311 6,662

누적
사료효율,
feed/gain

수컷 1.27 1.36 1.53 1.70 1.79 1.94 2.16 2.46

암컷 1.36 1.45 1.61 1.76 1.91 2.03 2.28 2.57

<표 1- 2> 암ㆍ수 분리사육시 육계의 주령별 도태ㆍ폐사율

성 별

주 령

0- 1 1- 2 2- 3 3- 4 4- 5 5- 6 6- 7 7- 8 Overall

도태ㆍ

폐사율,

%

수 컷 3.8 1.3 0.5 1.4 0.5 0.5 1.1 1.1 10.2

암 컷 0.8 0.4 0 0 0 0.5 1 0 2.7

육계의 성별간 성장능력의 차이는 원래 유전적인 것으로서 여러 학자들에 의

하여 보고된 바 있다. 또한 육계 수컷이 암컷보다 증체율이 빠르고, 사료효율도
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우수하며, 도체(복강)지방 함량도 적다고 알려져 있다. 그러나 육계, 특히 수컷의

빠른 증체율은 도태ㆍ폐사율의 증가를 초래하며, 그 원인은 대부분 SDS 와 복수

증 및 각약증이라고 하는 보고들이 많다. 따라서 육계 수컷의 도태ㆍ폐사율을 줄

이면서 일정 기간 내에 목표체중에 도달시키는 방법을 강구하는 일이 중요하다고

하겠다.

본 실험에서 복강지방 함량도 조사하여 본 결과, 수컷이 암컷에 비하여 복강

지방 함량이 더 많았으나, 유의성은 검출되지 않았다(P> .05).

이제 까지 여러 사람들에 의해서 국내 육계산업의 당면과제와 국제 경쟁력 확

보 방안이 논의되어져 왔다. 본고에서도 그 일환으로써 육계의 출하체중을 이원

화시켜서 도체중 1.5kg 내외의 양념통닭용과, 도체중 2.0 kg 이상인 부분육으로

하는 방법을 제시하여 보았다.

이 목적을 위해서는 육계의 암 수 분리사육이 필연적이라고 하겠다. 즉 성장

율이 크게 다른 암컷과 수컷을 분리하여 사육을 하여야만 균일한 계육제품을 효

율적으로 생산해낼 수가 있는 것이다. 단, 여기에서의 문제점은 육계수컷의 너무

빠른 성장율로 인한 높은 도태 폐사율인 바, 이 문제는 2주령시 제한급이를 통한

성장억제를 통해서 해결하고자 하였다.
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제2장 성장초기의 제한급이가 육계수컷의 후기

능력에 미치는 효과

제1절 2주령시 격일급이가 육계수컷의 후기 보상성장에

미치는 효과

본 실험에서는 8일령 부터 14일령 까지의 7일간을 격일급이 방법을 통하여

제한급이를 하였던 바, 그 결과는 < 표 2- 1> 에 수록된 바와 같다. 2주, 3주 및 4

주령시의 수컷 체중이 격일급이구가 대조구(무제한급이구)에 비하여 유의하게

(P< .05) 낮았다. 그러나 이러한 체중의 차이는 5주령 이후 부터 완전히 사라졌으

며, 오히려 7주 및 8주령에 있어서는 격일급이구가 더 높은 수치를 보여주고 있다.

누적 사료섭취량은 2주, 3주, 4주 및 5주령까지는 격일급이구가 대조구에 비하

여 유의하게 낮았다. 그러나 6주 이후 부터는 유의한 차이가 검출되지 않았다.

사료효율(feed/g ain)을 보며는 4주, 5주 및 6주령에 있어서는 격일급이구가 대

조구에 비하여 유의하게 좋았다. 7주와 8주령에 있어서는 유의성은 없었으나 여

전히 격일급이에 의하여 사료효율이 개선되는 경향이었다.

< 표 2- 2> 에는 격일급이가 도태ㆍ폐사율에 미치는 영향이 수록되어 있다. 본

실험에서는 전반적으로 볼 때, 대조구와 격일급이구 간에 차이가 없는 것으로 나

타났다.
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<표 2- 1> 2주령시 격일급이가 육계수컷의 능력에 미치는 영향

항 목 처 리

주 령

1 2 3 4 5 6 7 8

체 중,
g / bird

대조구 152.7 402.7a 769.2a 1,173a 1,808 2,345 2,858 3,464

격일급이구 153.1 294.6b 678.6b 1,108b 1,739 2,340 2,894 3,547

누적사료
섭취량,
g / bird

대조구 153.3 584.6a 1,482a 2,346a 3,619a 5,031 6,516 8,114

격일급이구 162.5 390.1b 1,144b 1,971b 3,222b 4,712 6,228 7,857

누적
사료효율,
feed/g ain

대조구 1.42 1.64 2.04 2.08a 2.05a 2.18a 2.31 2.38

격일급이구 1.50 1.57 1.81 1.86b 1.91b 2.06b 2.19 2.25

a,b P< 0.05.

<표 2- 2> 2주령시 격일급이가 육계수컷의 도태ㆍ폐사율에 미치는 영향

항 목 처 리

주 령

0- 1 1- 2 2- 3 3- 4 4- 5 5- 6 6- 7 7- 8 Overall

도태ㆍ

폐사율,

%

대조구 0.6 0.6 3.2 0.7 0 2.2 0.8 0.8 8.9

격일급이구 2.4 1.9 0.7 2.8 0 0.8 1.6 0.8 11.0
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육계에 있어서 성장초기에 제한급이를 하므로서 출하시 목표체중에는 큰 영

향을 미치지 않으면서, 복강(도체)지방 함량 감소와 함께 사료효율도 개선하고자

하는 시도가 성공적으로 이루어진 바 있다. 더우기 이와 같은 보상성장 효과는

암ㆍ수 공히 나타나지만, 수컷이 암컷에 비하여 유의하게 크다고 보고한 문헌들도

많다. 본 실험에서도 격일급이에 의한 초기 성장지연이 후기에 와서 보상성장으

로 인하여 충분히 회복되었음을 알 수 있다. 또한 일부 학자들은 격일급이 방법

에 의해서 초기성장을 억제시킬 경우에 후기에 대조구 만큼 충분한 보상성장을

얻을 수는 없었으나, 도태ㆍ폐사율이 감소하고 사료효율이 개선되는 등의 효과를

얻었다고 보고하고 있다.

본 실험에서와 같이 성장초기의 제한급이가 도태ㆍ폐사율을 감소시키는 효과

가 없었다고 보고한 연구자들도 많다. 그러나 일부 학자들은 육계의 초기성장이

너무 빠르게 유전적ㆍ영양적으로 개선되어 온 결과 SDS 및 복수증 같은 대사성

질병 및 제반 각약증의 발생으로 인한 도태율이 높아졌다고 주장하고 있다.

육계의 이러한 도태ㆍ폐사율은 사육환경, 제한급이 방법 및 성별과 같은 요

인들에 의해서 얼마던지 영향을 받을 수 있는 것이기 때문에 일률적으로 결론을

내릴 수는 없다. 다만 육계 특히 수컷의 도태ㆍ폐사율이 문제가 될 때에는 성장

초기에 제한급이를 하여서 성장을 억제시키다가, 후기에 보상성장 효과를 노림과

동시에 도태ㆍ폐사율 감소효과를 기대해 보는 것도 좋은 방편이 될 것이다.

본 실험에서는 격일급이구와 무제한급이구 간에 복강지방 함량에 차이가 없

게 나타났다( 데이터 생략). 문헌조사를 하여보아도 이 점에 있어서 연구자들 간

에 상이한 결과를 보고하고 있기 때문에 일률적으로 결론을 내리기는 어렵다고

하겠다.

제2절 2주령시 대추사료 급여가 육계수컷의 후기 보상성장에

미치는 효과

본 실험에서는 8일령 부터 14일령 까지의 7일간을 저에너지- 저단백질 사
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료인 대추사료( pullet dev eloper; ME 2950 kcal/ kg, CP 13%)를 급여하므로써 제

한급이를 하였던 바, 그 결과는 < 표 2- 3> 과 같았다. 5주령 까지는 대추사료 급

여구가 대조구사료에 비하여 체중이 유의하게(P< .05) 작았으나, 6주령에서는 보상

성장의 결과 그러한 차이가 사라졌으며, 7주령과 8주령에서는 오히려 대추사료 급

여구가 더 무거위지는 경향을 보였다. 이와 같은 경향은 아마도 2주령시 bulky한

사료의 급여로 말미암아 胃腸管의 발달이 대조구 보다 더 빨리 촉진된 결과로 보

인다( 미발표 자료).

누적 사료섭취량을 보면 2주령과 5주령시에 대추사료 급여구의 누적 사료섭

취량이 대조구 보다 유의하게 작았으며, 8주령 까지의 누적 사료섭취량에 있어서

는 처리구간에 차이가 없었다. 사료효율을 보면 2주령 에서만 대추사료구의 사료

효율이 대조구에 비하여 불량하게 나왔고, 그 이외의 주령에서는 유의한 차이가

없었으며, 주령이 경과할 수록 오히려 개선되는 경향을 보여 주고 있다.

< 표 2- 4> 에는 도태 폐사율 자료가 수록되어 있다. 8일령 부터 14일령 까지

대추사료 급여를 통한 제한급이를 하여도 대조구와 유의한 차이를 초래하지 못하

였다.
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<표 2- 3> 2주령시 대추사료 급여가 육계수컷의 능력에 미치는 효과

항 목 처 리

주 령

1 2 3 4 5 6 7 8

체 중,
g / bird

대조구 152.7 402.7a 769.2a 1,173a 1,808a 2,345 2,858 3,464

대추사료구 153.2 293.1b 649.7b 1,053b 1,664b 2,283 2,885 3,500

누적사료
섭취량,
g / bird

대조구 153.3 584.6b 1,482 2,346 3,619a 5,032 6,515 8,114

대추사료구 167.5 655.4a 1,319 2,095 3,320b 4,730 6,244 7,877

누적
사료효율,
Feed/g ain

대조구 1.42 1.64b 2.04 2.08 2.05 2.18 2.31 2.38

대추사료구 1.55 2.65a 2.18 2.08 2.05 2.12 2.20 2.28

a,b P＜0.05.

<표 2- 4> . 2주령시 대추사료 급여가 육계수컷의 도태ㆍ폐사율에 미치는 영향

항 목 처 리

주 령

0- 1 1- 2 2- 3 3- 4 4- 5 5- 6 6- 7 7- 8 Overall

도태ㆍ

폐사율,
%

대조구 0.6 0.6 3.2 0.7 0 2.2 0.8 0.8 8.9

대추사료구 0.6 1.9 1.3 0 0.7 2.9 1.6 0.8 9.8
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제3절 2주령시 희석사료의 급여가 육계수컷의 후기 보상

성장에 미치는 영향

본 실험에서는 8일령 부터 14일령 까지 대조구사료( 육계 전기사료; 3200

kcal/kg , CP 23% )를 급여하거나, 대조구사료를 밀기울( 1300 kcal/kg, CP 15.7%)

로 30:70의 비율로 희석하여 만든 희석사료( 1870 kcal/kg , CP 17.9%)를 급여하는

2가지 처리를 두었다. < 표 2- 5> 에서 보는 바와 같이 희석사료구의 체중이 대조

구에 비하여 2주령 이후 부터 줄곧 유의하게 작아서, 출하시 까지 보상성장이 충

분하게 이루어지지 못하였음을 알 수 있다. 기존 보고에 의하면 쌀겨 혹은 왕겨

로 육계전기사료를 희석하여 만든 사료를 사용하여 제한급이를 하는 방법도 더러

있다. 그러나 본 실험에서 얻어진 결론은 희석에 사용한 밀기울의 양이 과다하지

않았나 하는 점이다. 기존의 문헌들과 본 실험 결과를 종합하여 보건대, 희석비율

을 50:50( 육계 전기사료:밀기울)으로 하면 후기에 충분한 보상성장 효과를 초래할

수 있을 것으로 사료된다.

누적 사료섭취량은 희석사료구가 대조구에 비하여 2주령 이후 부터 계속 유의

하게 작았다. 이러한 결과는 사료섭취량이 체중과 밀접한 관계가 있기 때문일 것

으로 사료된다.

사료효율을 보면 3주령 이후 부터 출하시 까지 희석사료구가 대조구에 비하여

유의하게 개선된 결과를 보여 주고 있다.

< 표 2- 6>에는 도태 폐사율 데이터가 수록되어 있다. 전반적으로 도태 폐사율

이 과다하게 높았으며, 희석사료 급여를 통한 제한급이가 도태 폐사율의 감소효과

를 초래하지 못한 것으로 나타났다.
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<표 2- 5> 2주령시 희석사료의 급여가 육계수컷의 능력에 미치는 영향

항 목 처 리
주 령

1 2 3 4 5 6 7 8

체 중,

g /bird

대조구 135.2 362.3a 604.3a 984.7a 1,339a 1,944a 2,509a 3,091a

희석

사료구
136.8 193.4b 430.4b 783.5b 1,136b 1,678b 2,234b 2,793b

누적사료

섭취량,

g /bird

대조구 89.8 470.8a 898.9a 1,720a 2,641a 4,006a 5,493a 7,069a

희석

사료구
96.7 216.6b 563.6b 1,247b 2,064b 3,238b 4,611b 6,100b

누적

사료효율,
F eed/gain

대조구 1.02 1.49 1.61a 1.83a 2.04a 2.11a 2.23a 2.32a

희석
사료구

1.08 1.48 1.47b 1.69b 1.90b 1.99b 2.11b 2.22b

a,b P< 0.05

<표 2- 6> 2주령시 희석사료 급여가 육계수컷의 주령별 도태ㆍ폐사율에 미치는

영향

항 목 처 리

주 령

0- 1 1- 2 2- 3 3- 4 4- 5 5- 6 6- 7 7- 8 Overall

도태ㆍ

폐사율,

%

대조구 0 3.89 2.78 2.77 1.67 3.33 3.89 6.67 25.00

희석

사료구
0 3.89 3.33 2.22 2.23 2.77 3.34 5.55 23.33
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제4절 결 론

이제 까지 여러 사람들에 의해서 2주령시 제한급이 방법들이 개별적으로 연구

되어져 왔다. 본 연구과제에서는 3가지 제한급이 방법들이 비교되어졌다. 즉, 8일

령- 14일령 사이에 격일급이법, 대추사료(저에너지- 저단백질 사료) 급여법 및 희석

사료 급여법 등이 검토되어 진 바, 격일급이 및 대추사료 급여법은 후기에 충분한

보상성장 효과를 초래할 수 있었다. 그러나 육계 전기사료를 밀기울로 30:70으로

희석한 사료의 경우는 제한급이의 정도가 너무 지나쳐서, 후기에 충분한 보상성장

효과를 초래하지 못하였다.

결국 육계농가에서의 실용성으로 보거나, 혹은 출하체중 등을 놓고 볼 때 2주

령시 격일급이법이 제일 바람직하고도 경제적인 제한급이법이라고 하겠다. 또한

기존의 많은 문헌에서는 초기에 수컷을 제한급이를 하면 후기 보상성장 효과 이

외에도 도태 폐사율과 도체지방 함량의 감소효과 및 사료효율 개선효과 등도 기

대할 수가 있다고 하였다.

따라서 앞으로는 육계농가에서 암 수 분리사육을 하여, 암컷은 5주령에 양념

통닭용으로 출하하고, 수컷은 초기에 제한급이를 하여 성장을 억제시킨 후, 후기에

보상성장을 유도하여 7- 8주령에 출하하여 국내 외 부분육 시장 수요에 충당한다

면 유리할 것으로 사료된다.
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제3장 사료의 형태 및 단백질 수준이 육계수컷의

초기 성장억제 및 후기 보상성장에 미치는

영향

제1절 서 설

지난 수십년 동안 육계는 지속적인 선발과 영양의 개선을 통하여 매년 약 40

g 씩의 증체율 개선효과를 초래하게 되었다( Mallard 와 Douaire, 1988). 그 동안

선발의 초점을 빠른 성장율에만 둔 결과 급사증후군(s udden death syndrome;

SDS)과 복수증 등의 대사성 질병 및 각약증으로 인한 도태 폐사율이 급증하게 되

었다( Hulan 등, 1980). 이와 같은 대사성 질병 및 각약증의 발생은 특히 성장율

이 빠른 수컷에서 더 빈번하게 발생하고 있다( Madrigal 등, 1994). 이런 문제들

을 극복하는 방법으로 육계에게 초기에 사료를 제한급이하여 성장을 억제시킨 후,

후기에 보상성장을 유발하는 사양프로그램이 많은 학자들에 의하여 연구되고 있

다.

육계의 성장초기에 일정기간 동안 제한급이를 통하여 성장을 억제시키면 여러

가지 대사성 질병의 감소로 인하여 도태 폐사율이 감소될 가능성이 검토되고 있

다( Yu와 Robins on, 1992). 또한 초기성장이 억제된 육계에게 후기에 영양을 충

분하게 공급하면 같은 일령의 대조구( 무제한급이구)와 출하체중에 차이가 없거

나, 오히려 더 무거워지는 보상성장 현상이 관찰되었다( W ils on과 Osbourn, 1960;

Deaton 등,1973). 더 나아가서 성장초기의 제한급이는 무제한급이구보다 복부지

방 함량이 감소하고, 사료효율도 개선되는 부차적인 효과도 기대할 수 있을 것이

다(Plavnik과 Hurw itz, 1985).

육계의 초기성장을 제한하는 방법으로는 일정기간 동안 급여량 자체를 제한하

는 방법, 격일급이 방법, 점등시간 단축 방법, 저에너지- 저단백질 사료급이 방법

등이 연구의 대상이 되고 있다. 또한 가루형태의 사료는 크럼블이나 펠렛형태의
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사료에 비하여 육계 병아리의 성장율을 억제시키는 효과도 보고되고 있다(

Runnels 등, 1976; Proudfoot 등, 1982). Moran(1979, 1980)은 육계 전기사료의 단

백질수준을 낮추어 주어도 성장이 억제되었다고 보고하였다. 본 시험에서는 육계

전 후기 사료의 형태( 가루, 크럼블 및 펠렛)를 다르게 하였을 때와, 단백질 수준(

전기 23% - 후기 18% 및 전기 20% - 후기 20%)에 변화를 주었을 때, 초기 성

장억제 및 후기 보상성장 효과를 검토하고자 하였다.

제2절 재료 및 방법

1. 실험 1 : 육계 전기 및 후기사료의 형태가 성장능력에 미치는 영향

실험 1에서는 갓 부화한 육계 실용계 수평아리( Avian s train) 495수를 사용

하였다. 전기 및 후기사료의 대사에너지와 단백질 함량은 각각 3,200 kcal과 20%

로 일정하게 하였으며, 기타의 영양소 함량은 NRC( 1984)에 준하여 배합하였다.

실험 1의 설계는 아래와 같이 3처리로 하였으며, 처리당 3반복, 반복당 55수를 완

전임의 배치하였다.

T 1 : 1- 4주 크럼블( CP 20% ), 5- 8주 펠렛(CP 20% )

T 2 : 1- 4주 가루 (CP 20%), 5- 8주 펠렛(CP 20% )

T 3 : 1- 4주 가루 (CP 20%), 5- 8주 가루(CP 20% )

2. 실험 2 : 육계 전기사료(가루) 및 후기사료(펠렛)의 단백질 수준이 성장능력

에 미치는 영향

실험 2에서는 전기사료를 가루형태로 하고, 후기사료를 펠렛으로 할 때, 단백

질 수준이 성장능력에 미치는 효과를 보고자 하였다. 대사에너지 함량은 전 후기

모두 3,200 kcal로 동일하게 하였다. 시중에서 갓 부화한 육계 실용계 수평아리(

Avian s train) 328수를 2처리 4반복, 반복당 41수를 완전임의 배치하였다.

T 1 : 1- 4주 가루( CP 23%), 5- 7주 펠렛( CP 18%)
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T 2 : 1- 4주 가루( CP 20%), 5- 7주 펠렛( CP 20%)

3. 실험 3 : 육계 전기사료(크럼블) 및 후기사료(펠렛)의 단백질 수준이 성장능력

에 미치는 영향

실험 3에서는 육계 전기사료의 형태를 크럼블로 하고, 후기사료를 펠렛으로

하여 급여할 때, 단백질 수준이 성장능력에 미치는 효과를 검토하고자 하였다. 대

사에너지 수준은 전 후기 모두 3,200 kcal으로 동일하게 하였다. 갓 부화한 육계

실용계 수평아리( Avian s train) 480수를 2처리 6반복, 반복당 40수씩 완전임의 배

치하였다.

T 1 : 1- 4주 크럼블( CP 23% ), 5- 7주 펠렛( CP 18% )

T 2 : 1- 4주 크럼블( CP 20% ), 5- 7주 펠렛( CP 20% )

제3절 결과 및 고찰

1. 실험 1 : 육계 전기 및 후기사료의 형태가 성장능력에 미치는 영향

실험 1에서 얻어진 결과가 <표 3- 1> 부터 <표 3- 4> 에 수록되어 있다. < 표

3- 1> 을 보면 전기사료가 가루형태( T 2, T 3)일 때는 크럼블( T 1)일 때 보다 성장

율이 감소하여서, 2주령 체중이 유의하게( P< 0.05) 작았다. 그러나 후기에 펠렛사

료를 급여하면 보상성장이 일어나서( 표 3- 3, T 2), 8주령시 출하체중이 T 1구와 유

의한 차이가 없었다( 표 3- 1, 3- 4). 사료효율( feed/gain)은 <표 3- 2> 에서 보는

바와 같이 전기에는 처리간에 차이가 없었다. 그러나 후기에는 펠렛사료 섭취구

들( T 1, T 2)의 사료효율이 유의하게 개선되었다( 표 3- 3).

실험 1의 결과로 부터 우리는 사료가 가루형태이면 크럼블(전기)이나 펠렛(후

기)인 경우에 비하여 성장율이 떨어진다는 결론을 내릴 수 있다. Runnels 등

(1976) 및 Choi 등(1986)도 이와 유사한 결과를 발표한 바 있다. 그러나 T 2처리

에서 보는 바와 같이, 전기에 가루사료를 섭취하여 성장이 억제되더라도, 후기에

펠렛사료를 섭취하면 보상성장이 일어남을 알 수 있다. 전기와 후기 모두 가루사
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료를 급여하면 출하체중이 유의하게 작아지고, 사료효율도 나빠짐을 알 수 있다.

Proudfoot 등(1982)과 Proudfoot와 Hulan(1989)은 전기와 후기 모두 가루사료

를 급여하는 대신 전기 크럼블- 후기펠렛사료를 급여하면 성장율은 유의하게 빨라

지지만 SDS와 같은 대사성 질병의 발생으로 인하여 폐사율이 증가한다고 하였다.

실험 1에서는 폐사율이 전기 동안에는 크럼블구가 가루사료구들에 비하여 유의하

게 높았으나, 후기에 와서는 사료처리구들 간에 이러한 차이는 소멸되었다. 실험

1에서와 같이 전기사료를 NRC( 1984) 요구수준인 단백질 23% 대신 20%로 하여

준다는 것은 이미 초기에 성장을 억제시키는 효과가 있으므로( T w ining , 1974;

Moran, 1979, 1980), 굳이 가루사료를 전기에 급여하여서 성장을 이중으로 억제시

킬 필요는 없을 것으로 사료된다.

<표 3- 1> 주령별 수당 평균체중(g)

처 리
주 령

0 2 4 6 8

T 1
47.0
±0.0

390.7a
±11.0

1,085
±6.3

1,843a
±26.0

2,796a
±10.8

T 2
47.0

±0.0

370.4b

±8.0

1,057

±26.5

1,764b

±46.9

2,735ab

±74.1

T 3
47.0

±0.0

356.4b

±9.1

1,065

±11.0

1,689c

±35.3

2,519b

±172.2

a,b P< 0.05
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<표 3- 2> 수당 증체량, 사료섭취량 , 사료요구율 및 폐사율 (0- 4)

처 리 수당증체량(g) 사료섭취량(g)
사료요구율

(feed/gain)
폐사율(%)

T 1
1,038a
±6.3

1,764
±25.7

1.70
±0.03 3.72±1.08a

T 2 1,010b
±21.2

1,819
±20.9

1.80
±0.04

0.62±1.07b

T 3 1,018ab
±11.0

1,826
±44.2

1.79
±0.04

0.62±1.07b

a,b P< 0.05

<표 3- 3> 수당 증체량, 사료섭취량 , 사료요구율 및 폐사율 (5- 8주)

처 리 수당증체량(g ) 사료섭취량(g )
사료요구율

(feed/g ain)
폐사율(% )

T 1
1,711a
±16.8

4,078
±34.9

2.38b
±0.04

6.83±3.84

T 2
1,678ab
±93.1

3,986
±342.9

2.38b
±0.10

8.64±4.28

T 3
1,453b
±183.1

3,823
±412.6

2.64a
±0.16

4.32±2.14

a,b P< 0.05
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<표 3- 4> 수당 증체량, 사료섭취량, 사료요구율 및 폐사율 (0- 8주)

처리 수당증체량(g ) 사료섭취량(g)
사료요구율

(feed/ gain)
폐사율(%)

T 1
2,749a

±10.8

5,737

±33.9

2.09b

±0.02

10.54

±5.31

T 2
2,688ab

±74.1

5,674

±285.7

2.11b

±0.06

9.26

±4.90

T 3
2,472b
±172.2

5,546
±360.4

2.24a
±0.05

4.94
±2.83

a,b P< 0.05

2. 실험 2 : 육계 전기사료(가루) 및 후기사료(펠렛)의 단백질 수준이 성장능력

에 미치는 영향

실험 2에서는 전기 동안에 단백질 20%인 가루사료를 급여하여서 초기 성장제

한을 유도한 반면, 후기에도 단백질 수준을 계속 20%로 유지하여서 보상성장 효

과를 관찰하고자 하였다. 그러나 < 표 3- 5> 에서 보는 바와 같이 T 1구( 단백질

23%- 18% )가 T 2구( 단백질 20%- 20%)에 비하여 성장율이 유의하게 빨랐다. 전

기 동안의 사료효율도 T 1구가 우수하였다( 표 3- 6). 후기 동안에 T 2구의 성장율

은 T 1구에 비하여 우수하게 나왔으나 유의성은 검출되지 않았고, 처리와는 상관

없이 폐사율이 높았다( 표 3- 7). 전 기간 동안의 사료효율은 처리간에 아주 유사

하였다( 표 3- 8).

전기( 0- 4주)에 단백질 수준을 낮추어서 급여하면 성장이 억제된다는 사실은

여러 학자들( T w ining , 1974; Moran, 1979)에 의해서 보고된 바 있다. 또한 가루

사료를 섭취하는 병아리는 크럼블사료구에 비해서 성장율이 떨어짐은 실험 1에서

관찰한 바 있다. 실험 2의 T 2구는 따라서 병아리의 초기 성장을 이중으로 억제

한 결과가 된 셈이다. 이와 같이 초기성장이 이중으로 억제될 때에는 후기( 5- 7

주)에 단백질을 추가로 보충하여 주어도 보상성장이 충분하게 일어나지 못함을 알

수 있다. Deaton 등( 1973)은 전기의 체중 차이가 13% 이내이면 후기에 보상성
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장으로 인해서 출하체중에는 차이가 없었다고 하였다. 실험 2에서는 4주령시 체

중의 차이가 15- 18%로 너무 컸기 때문에 후기에 보상성장이 충분하게 일어날 수

없었음을 보여주고 있다. Moran(1979)이 전기에 단백질 수준을 낮게 하여서 초기

성장억제를 초래하였으나, 후기에 충분한 보상성장을 관찰할 수 있었던 것은 초기

성장억제 기간 동안의 사료의 형태가 가루가 아니고 크럼블 형태이었기 때문인

것으로 사료된다.

<표 3- 5> 주령별 수당 평균 체중(g)

처 리
주 령

0 2 4 6 7

T 1
48.8

±0.13

323.0a

±10.8

1,141a

±25.4

2,225a

±50.6

2,840a

±39.5

T 2
49.1

±0.04

287.7b

±2.05

967.2b

±10.9

2,087b

±25.3

2,670b

±30.3

a,b P< 0.05

<표 3- 6> 수당 증체량, 사료섭취량 및 사료요구율 (0- 4주)

처리 수당증체량(g) 사료섭취량(g)
사료요구율

(feed/gain)
폐사율(%)

T 1
1,092a

±25.5

1,776

±21.4

1.63b

±0.02

3.28
±1.66

T 2
913.6b

±13.4

1,669

±44.3

1.83a

±0.03

3.3

±1.98

a,b P< 0.05
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<표 3- 7> 수당 증체량, 사료섭취량 및 사료요구율 (4- 7주)

처리 수당증체량(g) 사료섭취량(g )
사료요구율

(feed/gain)
폐사율(%)

T 1
1,669

±17.6

3,887

±70.9

2.29

±0.05

15.13
±2.73

T 2
1,703

±38.2

3,686

±56.0

2.17

±0.04

12.53
±4.07

<표 3- 8> 수당 증체량, 사료섭취량, 사료요구율 및 폐사율 (0- 7주)

처리 수당증체량(g) 사료섭취량(g )
사료요구율

(feed/g ain)
폐사율(%)

T 1
2,791a

±39.6

5,664

±88.3

2.03

±0.03

18.45
±1.86

T 2
2,621b

±30.3

5,354

±50.9

2.05

±0.03

15.8
±3.40

a,b P< 0.05

3. 실험 3: 육계 전기사료(크럼블) 및 후기사료(펠렛)의 단백질 수준이 성장능력

에 미치는 영향

< 표 3- 9> 와 < 표 3- 10> 에서 보는 바와 같이 전기에 단백질 수준을 낮게 하

여 줄 경우 성장이 유의하게 억제되었다. 또한 후기에 단백질을 추가로 공급하여

준 결과 부분적인 보상성장 현상( 표 3- 11)이 관찰되었으나, 충분한 보상성장은

아니었다. 그러나 출하체중에 있어서 대조구(T 1)와 통게적으로 유의한 차이는 검

출되지 않았다( 표 3- 9).

사료효율에 있어서도 전기에는 저단백질사료를 섭취한 T 2구가 T 1구에 비하

여 유의하게 불량하였으나( 표 3- 10), 후기에 와서는 많이 개선되어서, 전반적으로



볼 때에 유의한 차이가 없었다( 표 3- 12).

현재 NRC(1984)에서는 육계사료의 단백질 수준을 전기 23%, 중기 20%, 그리

고 후기 18%로 권장하고 있다. 사료의 형태를 본 실험 3과 같이 전기(0- 4주) 크

럼블, 후기(5- 7주) 펠렛으로 할 경우, 단백질 수준을 전기간(0- 7주)에 걸쳐서 동일

한 수준( 20% )으로 급여하는 것도 초기 성장억제 및 후기 보상성장을 유도하는

제한급이 방법의 한가지가 될 것이다. 그러나 사료섭취량이 많은 후기에 고단백

질 사료를 급여하는 것은 사료비의 증가를 초래하게 되므로 실용성은 없다고 하

겠다.

<표 3- 9> 주령별 수당 평균 체중(g)

처 리
주 령

0 1 3 4 5 7

T 1
43.1

±0.17

132.7a

±0.7

661.4a

±5.0

1,175a

±13.0

1,738a

±18.8

2,729

±45.0

T 2
43.5

±0.22

120.3b

±0.8

511.5b

±6.0

899.7b

±11.0

1,401b

±14.9

2,550

±52.6

a,b P< 0.05

<표 3- 10> 수당 증체량, 사료섭취량 및 사료요구율 (0- 4주)

처리 수당증체량(g) 사료섭취량(g )
사료요구율

(feed/g ain)
폐사율(%)

T 1
1,132a

±12.9

1,649

±41.8

1.46b

±0.03

6.25

±1.68

T 2
856.2b

±11.2

1,500

±62.4

1.75a

±0.07

8.75

±2.39

a,b P< 0.05
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<표 3- 11> 수당 증체량, 사료섭취량 및 사료요구율 (5- 7주)

처 리 수당증체량(g) 사료섭취량(g)
사료요구율

(feed/gain)
폐사율(%)

T 1
1,554

±88.2

2,939

±100.6

1.89

±0.06

5.86a

±0.83

T 2
1,650

±43.4

2,855

±104.5

1.73

±0.06

0.42b

±0.42

a,b P< 0.05

<표 3- 12> 수당 증체량, 사료섭취량, 사료요구율 및 폐사율 (0- 7주)

처 리 수당증체량(g) 사료섭취량(g )
사료요구율

(feed/g ain)
폐사율(%)

T 1
2,686

±84.2

4,587

±128.9

1.71

±0.04

12.1

±1.19

T 2
2,506
±52.7

4,369
±136.7

1.74
±0.05

9.17
±2.47

제4절 결 론

육계 전기(0- 4주) 및 후기(5- 7주) 사료의 형태( 가루, 크럼블 및 펠렛)를 다르

게 하였을 때와, 단백질 수준에 변화를 주었을 때( 전기 23% - 후기 18% : 전기

20%- 후기 20% ), 초기 성장억제 및 후기 보상성장 효과를 조사하기 위하여 3회

의 사양실험이 실시되었다. 실험사료의 에너지 함량은 전기와 후기 모두 3,200

kcal ME/kg이었다. 얻어진 결론을 요약하면 다음과 같다.

1) 사료의 형태가 가루이면 크럼블이나 펠렛에 비하여 성장이 억제된다. 즉 가



루사료는 그 자체로써 제한급이 효과가 있다고 하겠다.

2) 사료 형태를 전기 크럼블, 후기 펠렛으로 하면, 단백질 수준을 전기 23% , 후

기 18%( NRC, 1984)로 하여서 급여하는 대신 전기간(0- 7주)에 걸쳐서 20%로 하

여 주어도, 초기 성장억제 및 후기 보상성장 효과를 초래할 수 있다. 그러나 이

경우 후기에 고단백질 사료의 다량 급여로 인한 사료비의 증가가 예상된다.

3) 전기에 가루, 후기에 펠렛 형태의 사료를 급여할 때에는, 단백질 수준을

NRC 요구량 대로 전기 23% - 후기 18%로 하여 주는 것이 초기 성장억제 및 후

기 보상성장 효과를 무난하게 유발시킬 수 있을 것으로 사료된다.
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제4장 육계수컷의 대형화 사육에 따른 경제성 분석

과 대일수출 경쟁력 분석

제1절 육계수컷의 대형화 사육실험 및 경제성 분석

1. 연구목적

닭고기의 대일 수출 및 다양한 상품개발과 소비창출을 위해서는 부분육 생산

이 가능한 2.5 kg 이상의 대형육계 생산기술의 개발이 시급한 실정이다. 이와 같

은 대형육계 생산을 위해서는 앞에서도 언급한 바와 마찬가지로 병아리를 암ㆍ수

분리하여 사육하는 것이 바람직하다. 즉, 암컷은 1.5 kg 내외( 5주령)에서 출하하

여 국내 수요에 충당하고, 성장률이 빠른 수컷은 대형화하여 부분육으로 가공한

후에 신선육 상태로 대일 수출하는 방안에 대한 수출경쟁력 및 경제성을 비교ㆍ

검토하고, 또한 장ㆍ단기 수출전략을 수립할 필요성에 따라 본 연구가 시도되었다.

2. 연구방법

충남 청양군 소재 육계농가 한 곳을 선정하여, 동당 면적이 60평씩 되는 육계

사 2동( A동 및 B동)을 임대하였다. A동에는 2,700수의 무감별 병아리( Cobb 계

통)를 37일간 자유급이 시킨 후 출하하였다. B동은 안을 칸막이를 하여 27평( B

동- 1)과 33평( B동- 2)으로 나누었다. B동- 1에는 암평아리 1,350수를 자유급이 시

키면서 37일간 사육한 후 출하하였다. B동- 2에는 수컷 1,350수를 49일 동안 사육

하였다. 이 때 2주령시 격일급이법으로 제한급이( 8, 10, 12 및 14일령의 4일간

절식)를 실시하였다. 또한 B동- 2는 37일령에 B동- 1의 암컷이 출하된 후 그 면적

을 38평으로 확장하여 밀사가 되지 않게 하였다. 이상을 그림으로 표시하면 < 그

림 4- 1> 과 같다.
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A동 면 적 : 60평

사육수수 : 2,700(암ㆍ수 혼합사육)

사육기간 : 37일 (5월 1일 입추, 6월 7일 출하)

사료급이 : 자유채식

B동

B동 - 1 B동 - 2

면 적 : 27평

사육수수 : ♀ 1,350수

사육일수 : 37일(5월 1일 입추 6월 7일 출하)

사료급이 : 자유채식

면 적 : 33평(6월 7일에 38평 으로 확장)

사육수수 : ♂ 1,350수

사육일수 : 49일(5월 1일 입추 6월 19일 출하)

사료급이 : 2주령시격일급이법으로 제한급이실시

(5월 8,10,12,14일의 4일간 절식시킴)

< 그림 4- 1> 농가 육계사양실험 방법

3. 연구결과

가. 육계의 사육성적

육계를 암ㆍ수분리하여 농가에서 사육한 실험결과는 <표 4- 1> 에 수록된 바

와 같다. 비록 사육기간이 서로 달라서 증체율의 직접적인 비교는 어렵지만, 일당

증체량의 경우를 보면 암ㆍ수 분리사육시 수컷이 52.3g으로서 제일 우수하였으며,

암컷이 39.5g , 암ㆍ수혼사의 경우가 43g이었다. 사료효율은 혼사의 경우가 1.91,

분리사육의 경우 2.06(수컷)과 2.08(암컷)로 나타났다. 폐사율은 처리별로 큰 차이

를 나타내지 않았다.
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<표 4- 1> 한국 육계농가 사양실험 성적

계 사

구 분

사 육

기 간

출하시

체 중
총증체량

일 당

증체량

총사료섭취량1
(전기/후기)

F eed/g ain 폐사율

- - - - - - - - - - - - - - g /bird- - - - - - - - - - - - - - (%)

A 동

(암수혼사)
37일 1,634 1,591 43.0

3,044

(1,928/1,116)
1.91 3.82

B동- 1(암) 37일 1,505 1,460 39.5
3,343

(1,994/1,049)
2.08 2.24

B동- 2(수) 49일 2,607 2,562 52.3
5,268

(1,831/3,437)
2.06 4.28

1 폐사계의 사료 섭취량도 포함한 수치임.

전기 크럼블사료 : 323.6원/ kg

후기 펠렛사료 : 314.8원/ kg

나. 육계의 생산비 분석

육계의 암ㆍ수 혼합사육과 분리사육에 따른 각 시험구별 생산비를 분석해

본 결과는 <표 4- 2>과 같다. <표 4- 2> 에서 살펴보면 혼합사육( 무감별사육)한

육계의 생산비는 낮은 사료비로 인하여 분리사육한 암컷의 생산비보다 낮은 kg당

1,108원이며, 분리사육한 수컷의 생산비는 1,010원으로서 가장 낮은 결과를 나타

냈다. 분리사육한 수컷의 생산비는 축협중앙회에서 조사·보고한 1996년도 전국

평균 육계생산비 1,098원보다 88원/ kg 낮은 것이다. 분리사육에 의한 수컷의 단위

체중당 낮은 생산비는 총 사육관리 비용의 절대적인 절감에 기인된다기 보다는

상대적으로 높은 증체량에 기인된 것이다. 따라서 대형육계의 생산은 대일 수출경

쟁력 향상 전략에 앞서서 제한된 자원의 최대한 활용이라는 차원에서 더욱 중요

한 의미를 갖는다고 하겠다.

또한 육계산업 전체적으로 볼 때에도 우리나라의 육계 kg당 전국 평균생산비는

‘93년 945원, ’94년 964원, ‘95년 1,046원, ’96년에는 1,098원으로서 매년 조금씩 증

가하는 경향을 보이고 있는 바, 이는 물론 사료비등 영농자재비의 상승에 기인된
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결과도 있겠지만 육계의 기술진보 등 생산성이 크게 향상되지 않고있기 때문으로

추정된다. 1996년도의 전국 상위 사육규모인 2만수 이상 사육농가의 kg당 생산비

1,065원도 실험농가의 수컷 생산비 보다는 55.3원이나 높게 나타나고 있음은 이를

입증하고 있다.

<표 4- 2> 한국 육계농가에서의 육계생산비(kg ) 단위:원/ kg

비목 암수혼합
암수분리

평균
전국평균

암 수 2만수이상 평균
가축비 222.7 271.9 160.3 216.1 217.0 223.3
사료비 596.8 648.2 642.3 645.2 621.6 626.9

수도광열비 43.5 46.9 36.3 41.6 17.2 18.2
방역치료비 25.0 26.9 15.7 21.3 25.6 27.2
수리비 7.3 7.4 4.8 6.1 4.9 5.0
소농구비 0.6 0.7 0.4 0.5 1.2 1.4
제재료비 12.5 13.4 7.8 10.6 3.1 3.7
고용노임 10.2 11.0 6.4 8.7 18.5 16.1
차입금이자 2.2 2.4 1.4 1.9 2.6 1.8
기타잡비 8.2 8.9 5.2 7.0 21.7 21.6
감가상각비 47.4 47.0 32.0 39.5 18.7 22.6

건물 34.6 33.4 24.0 28.7 10.7 13.4
대농구비 12.8 13.6 8.0 10.8 8.0 9.2
경영비 976.4 1,084.7 912.6 998.5 952.1 967.8

자가노력비 77.3 83.2 57.5 70.4 94.2 109.6
고정자본이자 46.2 46.2 31.5 38.8 14.9 16.5
유동자본이자 11.5 13.1 10.4 11.8 7.0 7.2
토지자본이자 1.4 1.5 0.9 1.2 0.9 1.1
비용합계 1,112.8 1,228.7 1,012.9 1,120.7 1,069.1 1,102.2
부산물수입 4.7 5.0 2.9 4.0 3.8 3.9
kg당생산비 1,108.1 1,223.7 1,010.0 1,116.7 1,065.3 1,098.3

제2절 일본의 닭고기 수입여건

1. 육계 생산비
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일본의 육계 사육호수는 ‘95년 기준으로 4,328호이며, 호당 사육수수는 31,400수,

1호당 출하수수는 연간 127,000수( 출하체중 2.72kg) 정도이다. 계사형태는 개방

계사가 65%, 무창계사 32%, 세미무창 6%로서 무창계사의 보급율이 점차 높아지

고 있다.

<표 4- 3>은 1995년도 일본의 육계생산비를 나타낸 것이다. <표 4- 3>에서 살펴

보면 일본의 전국 평균 육계생산비는 167엔이고, 상위농가의 생산비는 전국평균의

89%수준인 149엔, 하위농가는 전국평균의 110%수준인 183엔에 이르고 있다. 비목

별비율을 보면 초생추비 16.8%, 사료비 62.4% , 인건비 7.7%로서 세 비목의 합계

가 전체 생산비의 86.9%를 차지하고 있다.

<표 4- 3> 일본의 육계생산비 단위 : 엔, 원/ 100수

구분
전국평균 상위농가 하위농가

엔 원 엔 원 엔 원
초생추비 7,647 57,353 6,691 50,183 7,710 57,825
사료비 28,366 212,745 25,423 190,673 30,374 227,805
인건비 3,505 26,288 2,496 18,720 4,956 37,170
위생비 1,366 10,245 1,303 9,773 1,045 7,838
깔짚비 123 923 52 390 284 2,130
전기료 918 6,885 1,010 7,575 1,298 9,735
수도료 51 383 0 - 35 263
연료비 999 7,493 758 5,685 1,267 9,735
제세공과 64 480 0 - 308 263
감가상각비 1,508 11,310 2,029 15,218 1,536 11,520

수선비 273 2,048 265 19,875 237 1,778
기타 617 4,628 315 2,363 643 4,823
합계 45,437 340,778 40,432 303,240 49,693 372,698

생체1kg당

생산비
167 1,253 149 1,115 183 1,370

출하체중 2.72kg/수 2.71kg /수 2.72kg/수

주 : 100円 =750원으로 계산(이하 엔화의 원계산은 동일환율에 의함) .

자료 : 중앙축산회, “성과를 거둔 간이진단(1)- 현지를 보는 활용사례- ”,1996.
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한국의 육계생산비를 일본과 비교하면, 한국은 일본의 80.6% 수준에 이르고 있

다. 일본의 육계 출하체중의 전국평균은 2.72 kg으로 대형육계를 생산하고 있다.

일본의 육계생산비의 장기적인 추세를 보면 점차적으로 낮아지고 있으나, 다른 수

출경쟁국에 비하여 높아 가격경쟁력이 취약하다.

2. 닭고기 수급 및 유통

< 표 4- 4> 는 일본의 국민 1인당 축산물 소비량 추이를 나타낸 표이다. <표

4- 4> 에서 보면 일본의 1인당 축산물소비량은 ‘80년 100 kg에서 ’90년 127 kg으로

증가하였으며, ‘94년에는 130 kg, 2005년에는 145∼156 kg정도를 소비하게 될 것

으로 예측하고 있다. 이중에서도 특히 쇠고기의 소비증가율이 가장 높으며 닭고기

소비량은 ’93년 12.7kg , ' 95년에도 12.7kg으로 정체상태를 보이고 있다.

<표4- 4> 일본의 국민1인당 축산물소비량 단위:kg

연도

구분
1980 1990 1992 1994 1995 2005(P)

쇠고기

돼지고기

닭고기

계 란

우유 및

유제품

3.5
9.6

7.7
14.3

64.9

6.1
11.5

10.2
16.5

82.9

6.7
11.5

10.6
17.7

83.2

7.4
11.4

10.4
17.9

83.2

12.0
16.5

12.7

9.6∼11
11∼12

11∼12
18

95∼103

합 계 100 127.2 129.7 130.3 144.6∼156

자료 : 農林水産省 畜産局, 『畜産關係資料』,1996.

한편 <표 4- 5>은 일본에 있어서 향후 닭고기의 국내생산량과 수입량을 장기

예측한 결과이다. ‘95년의 경우 전체소비량 1,164천톤중 생산량은 737천톤에 지나

지 않아 427천톤을 수입하여 자급율은 63.3%에 머무르고 있다. 닭고기의 자급율은

’98년 58% , 2000년에는 55%, 수준에 이르게 될 것으로 전망함으로서 수입량은 ‘95

년의 43만톤에서 2000년에는 약52만톤에 도달하게 될 것으로 예측하고 있다. 그

러나 이러한 일본의 실제적인 자급율은 가축분뇨의 적절한 처리 및 국산의 특색
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을 살린 차별화 생산을 통해서 더욱 높아질 것이라는 전망도 없지 않다. 그러나

궁극적으로 이와 같은 일본의 닭고기 대량수입은 우리의 노력여하에 따라서는

좋은 수출시장임이 분명하다.

일본에서 닭고기 유통형태는 부분육 유통이 67%로서 압도적인 반면 통닭은

2.0%로서 매우 미미한 수준이며 가공품도 28%나 된다. 일본 닭고기의 대분이 사

실상 부분육으로 유통되는 셈이다. 그러나 가정에서 직접 구입하여 요리되는 부분

육의 소비량은 점차 감소경향을 보이고 있는데, 이는 식품소비의 외부화, 서비스

화, 간편화의 진전 등으로 가공, 외식등이 증가하는데 기인된다. 따라서 금후 일본

의 닭고기 유통은 가정 소비용 부분육보다는 가공품이나 가공용 부분육의 수입비

율이 높아질 전망임을 예견 할 수 있다. 이와 관련하여 냉동 수입육은 주로 가공

및 외식용으로 이용되고 있는 반면, 냉장육인 일본산 닭고기는 가정용으로서 수요

처가 비교적 명확하게 구별되고 있는 것이다.

한편 일본시장에서 주요 수입상대국인 태국과 미국은 다른 국가에 비해 높은

시장점유율을 차지하고 있었으나, 태국은 ‘85년 38.3%를 고비로 점차 감소하기 시

작하여 ’94년 24.3% 수준까지 하락하였다. 미국의 경우도 ‘75년 58.3%를 고비로

감소하기 시작하여 ’94년에는 27.2%까지 낮아져서 이들 두 국가의 비중이 ‘85년

82.6%에서 ‘94년에는 51.5%로서 크게 낮아진 반면, 저가의 중국산 닭고기의 비중

이 서서히 높아지고 있는 실정이다.
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<표 4- 5> 일본의 닭고기 수요량 및 장기예측 단위 : 천톤, %

연 도 생산량 수입량 소비량 자급율

1991
1992

1993
1994

1995
1996

1997
1998

1999
2000

2001
2002

2003

799.3
803.9

799.9
759.9

737.1
715.0

693.5
672.7

652.6
633.0

614.0
595.6

577.7

381.3
368.9

394.6
420.4

426.8
443.9

461.6
480.1

499.3
519.3

540.1
561.7

584.1

1,181
1,191

1,195
1,180

1,164
1,159

1,155
1,153

1,152
1,152

1,154
1,159

1,162

67.7
67.5

67.0
64.4

63.3
61.7

60.0
58.4

56.7
54.9

53.2
51.5

49.7

자료 : 農林水産省 畜産局, 『畜産關係資料』,1996.

3. 닭고기 가격의 국제비교

<표 4- 6>은 일본산 닭고기와 수입닭고기의 가격을 나타낸 표이다. < 표 4- 6>

에서 일본산 닭고기와 수입육과의 가격차이를 비교해 보면 가슴정육은 일본산을

100으로 할 경우 중국산 91%, 태국산 94%의 수준이나 다리정육은 중국산이 57%,

태국산은 64% , 미국산은 60%, 브라질산은 60%수준에 이르는 것으로 나타나고 있

다. 다리정육의 경우 일본산에 비하여 수입닭고기의 가격이 월등히 싼 것으로 나

타나있다.
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<표 4- 6> 일본산 닭고기와 수입닭고기의 부분육 가격비교(1996년기준)
단위:엔, ( )내는 비율

구분

부위

일 본 산 수 입 육

도매가격 소매가격 중국 태국 미국 브라질

가슴정육

다리정육

320(100.0)
613(100.0)

-
1,082

290(91.0)
351(57.0)

302(94.0)
394(64.0)

-
366(60.0)

-
370(60.0)

자료 : 農林水産省 統計情報部,『輸入農畜水産物流通調査報告』,1997.

한편 <표 4- 7>에서 보면, 일본에 있어서 닭고기의 산지가격, 도매가격, 소매가

격은 뚜렷한 추세는 발견할 수 없으나, 그 중에서도 생산비는 ‘75년 292엔에서 ’95

년 186엔으로 큰 폭으로 낮아졌다. 가슴부위는 도매가격이 ‘91년 413엔에서 ’96년

310엔으로 낮아진 반면, 소매가격은 ‘75년에 103엔에서 ’95년 110엔으로 그다지 큰

변화를 보이고 있지 않다.

일본시장에서 판매되고 있는 일본산 닭고기가격에 대하여 살펴보면 농가판매

가격은 1,455원(194엔, 1엔=7.5원), 도매단계에서 다리 4,598원, 가슴 2,325원으로서

다리부분이 약2배가 비싸게 형성되고 있다.

<표 4- 7> 일본산의 닭고기가격 추이

연도
산지가격

(엔/ kg)
도매가격(엔/ kg) 소매가격(엔/ kg)

(다리)다리 가슴
1991
1992

1993
1994

1995
1996

188
189

186
184

179
194

580
568

528
538

556
613

413
345

309
311

273
310

1,010
1,130

1,110
1,090

1,070
1,082

주:환율은 매년 변동환율을 적용.

자료 : 農林水産省, 畜産の情報, 1997. 7.
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일본의 경우 생계의 생산비 및 산지가격은 사육규모의 확대, 경영합리화, 엔화강

세에 의한 사료값 하락 등으로 인하여 점차 낮아지고 있으며 가슴부위의 도매가

격도 역시 하락추세를 보이고 있는 것은 소비자들에게 다리, 날개부위에 비하여

비교적 비인기부위이기 때문이다. 반면 인기부위인 다리부위의 도매가격은 가슴부

위의 가격에 비하여 1.7배에서 약 2배에 이르고 있으며 도소매가격 모두 높은 가

격수준을 유지하고 있다.

반면에 < 표 4- 8>에서 보는 바와 같이 미국에서 육계의 산지가격은 ‘91년 30.9

센트, ’94년 35센트, ‘96년 38.8센트/파운드로 점차 상승하고 있으며 도체가격도 ’91

년 52센트에서 ‘96년 61.3센트로 매년 조금씩 상승하는 경향을 보이고 있다.

<표 4- 8> 미국의 육계가격 단위 : US센트/파운드

연도 산지가격
도매가격

(내장제거)
소매 가격

(냉장,내장제거)

1991

1992
1993

1994
1995

1996

30.9

31.7
34.2

35.0
34.6

38.8

52.0

52.6
55.2

55.7
56.4

61.3

88.0

86.9
89.0

90.1
91.7

-

자료 : USDA, “Livestock and Poultry", 1997.

또한 <표 4- 9> 에서 태국의 닭고기 수출가격을 살펴보면, 태국의 닭고기 수출가

격은 ‘96년 톤당 65,390바트로서 ’93년의 56,673바트를 기준으로 점차 상승하기 시

작하였다. 그러나 대일본 닭다리수출가격은 ‘97년부터 약세를 보여 1,700∼

1,800$ / MT로 채산성이 악화되고 있다. 금후 태국은 중국 및 브라질 등의 경쟁국

과의 경쟁에서 살아남기 위해 닭고기 가공기술을 한층 발전시켜 고부가가치제품

수출비중을 확대하는 등 제품 차별화를 시도하고 있다.
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<표 4- 9> 태국의 닭고기 가격

연 도 수출가격(냉동닭고기,제품중량,Baht/톤)

1991
1992

1993
1994

1995
1996

62,311
59,361

56,673
64,560

64,416
65,390

주 : Baht = ￦34.02(' 96.12)

4. 유통주체의 수입닭고기에 대한 구매 행위

<표 4- 10>은 일본에서 수입농축산물을 취급하는 식품제조업, 식품도매업, 식품

소매업, 외식산업 관련자들에게 포괄적으로 수입농축산물을 취급하는 이유에 대한

설문조사한 내용을 정리한 것이다.

각 유통주체들이 수입농축산물을 취급하는 이유가운데 농산물의 경우는 38.9%가

가장 큰이유가 “저렴한 가격”이라고 응답하였으며 “국산품부족”때문이라는 응답자

도 33.5%나 되었다. 반면에 축산물의 경우는 “저렴한 가격”이라는 응답자가

69.4%로서 매우 높은 비중을 차지하였으며 “물량의 안정적 확보”라고 대답한 비

율은 8.9%로 나타남으로서 각 유통주체들이 수입축산물을 취급하는 주된 이유는

역시 낮은 가격조건에 있음을 주목할 필요가 있다.
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<표4- 10> 수입농산물 및 축산물을 취급하는 이유 단위:%

구 분
국산품

부 족

저렴한

가 격

가격

안정

물량의

안정적

확보가능

품질우수

,안정

필요한

사전처리
기타

전체
농산물

축산물

33.5

5.1

38.9

69.4

6.5

7.9

8.2

8.9

5.7

4.4

1.3

1.8

6.0

2.6

식 품

제조업

농산물

축산물

19.1
5.6

55.2
62.6

4.5
5.6

10.4
14.1

5.0
6.3

2.7
2.2

3.2
3.6

식 품

도매업

농산물

축산물

40.8

7.4

34.1

64.6

5.7

7.0

9.5

10.3

2.2

4.4

0.5

-

7.2

6.3

식 품

소매업

농산물

축산물

37.2
4.3

36.1
73.4

5.1
8.7

6.8
7.4

7.9
3.6

0.6
1.7

6.2
0.8

외식

산업

농산물

축산물

20.0
4.2

43.5
74.1

13.7
9.8

9.3
3.9

4.6
3.3

3.8
3.0

5.1
1.8

자료 : 輸入農畜産物 流通調査報告, 農林水産省統計情報部, ‘97.3

또한 <표 4- 11>는 수입닭고기에 대한 각 유통주체들의 취급이유를 나타낸 것이다.

<표4- 11> 수입닭고기를 취급하는 이유 단위:%

구 분
국산품

부 족

저렴한

가 격

안정된

가 격

안정된

물량확보

품질우수,

수량안정

사용이

간 편
기 타

식 품

도매업

냉장 - 60.0 - - 20.0 - 20.0

냉동 5.5 78.2 3.6 5.5 3.6 - 3.6

식 품

소매업

냉장 12.5 62.5 12.5 3.1 3.1 3.1 3.1

냉동 3.9 71.8 9.7 7.8 1.9 2.9 1.9

외식

산업

냉장 5.9 64.7 11.8 5.9 - 11.8 -

냉동 1.5 80.3 10.6 1.5 1.5 1.5 3.0

자료 : 輸入農畜産物 流通調査報告, 農林水産省統計情報部, ‘97.3,
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<표 4- 11> 에서 살펴보면 유통주체들이 외국산 수입닭고기를 취급하는 가장 큰

이유 억시 “저렴한 가격” 때문이라고 응답하였다. 식품도매업, 식품소매업, 외식산

업체 등 모든 유통주체의 60∼80%가 “저렴한 가격” 때문에“ 닭고기를 취급한다

고 응답하였으며, 나머지 3- 13%도 안정된 가격”때문이라고 응답함으로서 각 유통

주체들를 공략하기 위한 수단은 역시 가격경쟁력임을 알 수 있다.

<표 4- 12> 은 각 유통주체별 수입닭고기와 일본산 닭고기의 가격차이에 대한

인식을 나타낸 표이다. 각 유통주체가운데 수입품가격이 저렴하다고 응답한 경우

는 1.9%의 소매업자 뿐이며, 소매업자 가운데에서도 나머지 98.1%와 모든 유통

주체가 수입닭고기의 가격이 일본산 닭고기의 가격보다 싸다고 응답하였다. 이를

보다 구체적으로 살펴보면, 수입닭고기와 일본산 닭고기와의 가격격차는 20∼30%

라고 응답한 비율이 30∼50%로서 나타났고, 10∼20% 저렴하다는 20∼40% , 10%

미만이 5∼13% 정도인 것으로 나타났다.

이와 같은 조사결과를 보더라도 수출을 위해서는 먼저 일본산보다도 최저 1

0%∼30%정도 가격조건이 저렴하여야만 된다고 하는 것을 알 수 있다.

<표 4- 12> 일본에서 닭고기의 수입품과 국산품과의 가격차

구 분
수입품이 저렴 국산품과

동 등

수입품이

고 가10%미만 10- 20% 20- 30% 30- 50% 50%이상

식 품

도매업

냉장 - 40.0 40.0 20.0 - - -

냉동 9.1 32.7 40.0 16.4 1.8 - -

식 품

소매업

냉장 12.5 18.8 50.0 12.5 6.3 - -

냉동 4.9 25.2 36.9 22.3 8.7 1.9 -

외 식

산 업

냉장 11.8 23.5 23.5 29.4 11.8 - -

냉동 7.6 19.7 33.3 25.8 13.6 - -

자료 : 輸入農畜産物 流通調査報告, 農林水産省統計情報部, ‘97.3.

5. 닭고기에 대한 소비자 소비행위
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<표 4- 13> 에서 <표 4- 15>은 일본의 『21세기의 모임』에서 닭고기를 실제로

구입하고 있는 여성 650명을 대상으로 닭고기의 구입행태를 조사한 결과를 정리

한 것이다.

현재 일본에서는 전국적으로 약 150여 종류의 재래닭(일명 地鷄)이 사육되고 있

는데, 일반육계와 재래닭에 대한 기호도를 조사한 결과, 49.5% 즉 약 절반에 가까

운 소비자가 일반 육계보다는 재래닭을 좋아하는 것으로 응답하였다.

<표 4- 13> 본인, 가족, 친척중 닭고기를 싫어하는 이유

구 분 냄새 물기
사 육

이미지
맛 닭껍질

전 의

나쁜기억
지방 기타 합계

빈도수(%) 15.3 2.2 8.8 3.8 38.5 8.2 10.5 12.7 100.0

자료 : 日本 鷄肉協會, 鷄の硏究,‘97.1월.

< 표 4- 13>에서 일반 육계를 싫어하는 소비자가 닭고기를 좋아하지 않는 이

유를 살펴보면 38.5%가 “닭껍질” 때문이라고 응답하였으며, 다음은 “냄새” 15.3%,

“지방” 10.5% 등으로 응답하였다. 이는 닭고기 판매시 껍질과 지방을 제거하는 일

이 무엇보다도 중요한 과제임을 제시하는 사례로 생각된다.

<표 4- 14> 양판점에서 저가의 닭고기에 대한 이미지

구 분 저렴해서 환영
품질에 대한 염려

때문에 사지 않음
사정에 따라구입 합 계

빈도수(%) 16.0 34.0 50.0 100.0

자료 : 日本 鷄肉協會, 鷄の硏究,‘97.1월.

한편 <표 4- 14>에서 수퍼마켓과 같은 양판점에서 판매하고 있는 저가의 닭고

기에 대한 소비자의 이미지를 살펴보면 “사정에 따라 구입한다” 50.0%, “저렴해서

환영” 16.0%인 반면 “품질에 대한 염려 때문에 구입하지 않는다”가 34%로 나타났

다. 이는 유통주체들과는 달리 최종 소비단계에서는 무조건 저가의 닭고기만으로
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는 소비자의 구매행위를 기대하기 어렵다는 것을 알 수 있게 하는 사례이다. 따라

서 닭고기의 수출전략을 수립할 때는 가격에 못지 않게 품질에 대한 세심한 배려

도 동시에 고려할 필요가 있음을 의미하는 것이라 하겠다.

<표 4- 15> 가정에서의 닭고기 구입형태

구 분 신선육 냉동육 기타(가공품등) 합 계

빈도수(%) 75.7 15.8 8.5 100.0

자료 : 日本 鷄肉協會, 鷄の硏究,‘97.1월.

또한 <표 4- 15> 에서 가정에서의 닭고기 구입형태를 살펴보면, 냉동육으로 구입

하는 소비자는 15.8%에 불과한 반면에 신선육 상태로 구입한다는 소비자는 75.7%

에 달하고 있다. 따라서 우리나라는 일본과의 지리적여건을 고려하여 신선육상태

의 수출전략을 고려하여 일본의 최종소비자를 직접 공략할 수 있는 방안을 강구

하는 것도 가능하리라 생각된다.

한편 닭고기포장에 대한 희망사항을 보면 “생산지표시를 해서 ” 34.5%, “진공으

로 보존성을 좋게하여” 18.3% , “쓰레기가 발생하지 않도록” 14.7%로서 가격과 품

질이외에도 포장방법, 재료 및 표시방법 등도 구매자의 기호를 고려하여야 할 것

이다.

제3절 일본의 닭고기 수입절차 및 검역

1. 일본의 닭고기 수입절차

일본의 닭고기 수입과정을 보면 수입업자가 먼저 자국의 수급동향을 파악한

후, 수입닭고기의 판매가능처를 조사한다. 그리고 해외시장을 조사ㆍ개척하여 생

산자 및 수입업자를 선정한다. 수입업자가 선정되면 거래신청, 신용조사를 마친 후

주문함으로서 수출업자와 수입업자 쌍방간의 합의에 근거하여 계약이 성립하게

된다.

이때 계약은 수출업자의 공급능력, 기술력, 계약이행 신용도, 해당수출국의 식품
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관리 위생조건, 품질유지, 수송편 등을 고려하여 이루어지게 된다. 그리고 계약의

기본적인 조건은 가격, 수량, 선적시기, 품질, 규격, 대금결제, 해상보험 등으로 구

분할 수 있다. 이의 구체적인 수출입과정은 < 그림 4- 2> 와 같다.

한편 수입가격은 일반적으로 CIF (Cos t Insurance and Freight)가격을 기준으로

하는 경우가 많은데, 이것은 운임과 보험료를 포함하는 본선인도 조건으로서 수출

자의 위험부담은 FOB, C&F와 같으나 목적지까지 운임과 보험료가 상품가치에

포함되게 된다.
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관

③ 선

박

⑤ 선
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⑬
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회

수
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상
보
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국
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통

소

비

자

보험회사

수입자

판 판
매 매

①수입가격(가격.수량.시기.규격등)

⑧

서류

인도

⑪선적서류

인도
⑩

대금

지불

⑨선적서류송부

대금수납의뢰
수출업자의 거래은행

수입업자의

거래은행
⑫ 결재

<그림 4- 2> 일본의 닭고기 수입과정(食肉國際化問題硏究會, 1995)
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2. 수입육류에 대한 위생검사 제도

수입업자가 통관신청서, 수출국 위생증명서, 상품설명서 등을 첨부하여 관할지

역 후생성검역소 식품위생검사과에 검역을 신청하면 관련서류를 검토 후, 현장검

사에서 특별한 이상이 없다고 판단되는 경우에 통관조치하는데 대체로 80%정도

가 통관되고 있다. 그러나 이상이 있다고 판단되는 경우 시료를 채취하여 국립위

생시험소등에서 검사를 실시하여 합격시에 한하여 통관조치되고 있다.

일본의 검역제도는 통관전검사가 기본원칙이나 수입육류의 수입절차를 간소화

하고 신속히 하기 위해 아래와 같은 수입절차 간소화제도를 운용하고 있다.

① 수출국 공장 등록제도

일본정부에서 육류생산체계가 양호한 수출업체를 청정농장 및 작업장으로 지

정하여 등록된 경우에는 실험실 검사 등을 실시하지 않는 제도이다.

② 수입화물의 신속거래를 위한 예비심사제

예비심사제는 수입하려는 화물이 일본에 도착하기 전에도 식품수입신고서 등

의 수입관련 수입신고서류를 세관에 제출하여 세관의 서류심사를 받을 수 있는

제도로 수입화물의 신속ㆍ계획적인 거래가 가능하다. 세관의 서류심사가 화물도착

전에 종료하기 때문에 세관검사를 필요로 하지 않는 화물은 보세지역 등에 반입

후 신속히 수입을 허가한다. 이 제도는 식품신고서, 동식물검역 등의 수입관련 수

속종료전이라도 세관의 서류심사가 이루어지므로, 수입관련 수속이 종료한 후 신

속히 수입허가하는데, 세관검사의 여부가 원칙적으로 사전에 통지되기 때문에 화

물거래를 위한 사전준비가 가능한 것이 특징이다.

③ 정기적으로 수입되는 물품의 경우

수입자가 동일한 물품을 반복하여 수입할 경우 최초 수입품이 문제가 없었을

때는 수입자가 제출한 수입계획에 의거 일정기간 동안 차기 수입품들에 대해서도

실험실 검사를 면제하는 제도이다.

④ 수출국 공인검사기관의 검사인정제도

수출국에서 공인한 검사기관이 발행한 실험실 검사 결과를 첨부한 물품에 대해

서는 동일한 내용의 검사를 면제해 주는 제도이다.
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수입

화물

의

흐름

수출
국항 일본항 보세

지역 < 예비검사제> 국내유통시스템

출항 입항 수입
- - - - - - - → 거래
- - - - - - - - - - - - - - - - - → 거래
< 통상수입신고>

예비

심사

제의

흠름

→

→

검사생략

통지 - - →
수

입

신

고

서

- → (수입허가)
검사취급

통지 - - →
- - - 검사 - → (수입허가)

(거래준비)
예비

신고

예비

검사

- - (검사생략)- - - → (수입허가)
- 거래준비 거래

- - - - - - - - - →

(사전통지보류)
- - 검사취급- - - - → 검사 - → 수입허가

검사준비 (거래준비) (거래)
통상

의수

입신

고의

흐름

→ (검사생략)- - →(수입허가)

- 수입신고→ 검사
(거래준비) (거래)

→ (검사취급)→검사→수입허가

(검사준비) (거래준비)(거래)

<그림 4- 3> 예비심사제의 흐름(食肉國際化問題硏究會, 1995).

⑤ 동일육류연속 수입시

최초 수입시 물리적,화학적 검사결과 이상이 없는 경우 동일한 육류가 반복 수

입될 경우 일정기간 동안 검사를 면제해 주는 제도이다.
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<표 4- 16> 각국의 수입육류 검사제도 비교

구 분 한 국 미 국 일 본

수입검역

물품신고

- 시 기

- 신고자

입항전

선박회사

입항후 5일

수입자

화물도착7일전

수입자
수입검역신청

- 시 기 도 착 후 ( 지 정 장 소 에

입고후)

72시간내 검사

준비를 완료할 수

있을 때

도착후

육 류 검 사

- 장 소

- 현장검사자

- 정밀검사

- 합격표시

동물검역소 지정 검역
시행장(냉동창고등)

동물검역관

- 국별,업체별 수입물
량에 따라 정밀검사 의
뢰하며, 정밀검사 해당
컨테이너만 계류되고 나
머지는 개방조치

- 상기검사에서 불합격
될 시는 해당 컨테이너
만 반송, 폐기조치하고
상대국의 동일수출업체
의 동일품목에 대해서 1
년간 전량 계류검사 실
시.

합격표시 안함

F SIS에서 허가한 보관
창고

F SIS검사관

1.임의검사대상 : 위
반기록이 없거나 low
risk인 수출국의 육류는
연간계획에 의거 시료채
취 후 통관조치

2.목적검사대상:위반기
록이 있거나 high ris k인
수출국의 검사등 정밀검
사 실시후 판정결과가
나올 때 까지 계류됨

매포장 상자에 FSIS검
사관이 합격소인

지정검역장소

후생성 검사관

- 미국과 유사함

자료 : 한국육류수출입협회, 닭고기 대일수출가능성과 대책에 관한 연구, 1996.
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3. 수입육류에 대한 잔류물질의 감시체제와 규제

가. 잔류 농약

농약이 사료를 통해 가축에게 섭취된 경우 축적성이 있는 것이 식육중에 어느

정도 잔류하는 경우가 있기 때문에, 후생성에서는 수입식육에 대해 잠정기준치(허

용범위)를 설정하고 수입시 검사를 하고 있다.

<표 4- 17> 수입식육의 잠정기준치

잔류물질 부 위 허용한계

총DDT 지방중 5.0ppm

디르드린(아르드린포함) 지방중 0.2ppm

헤프타크롤

(헤프타크롤 에포키사이드포함)
지방중 0.2ppm

크로를후르아즈론 지방중 1.0ppm

자료 : 食肉國際化問題硏究會, 畜産物のUR合意と輸入ガイド, 1995.

검역소에 있어서 현재의 수입시 검사는 우선 모니터링 검사에 의한 잔류수준을

파악하고 문제가 있는 것은 전루트에 대해 검사한다. 그리고 문제가 있는 식육의

수출국에 대해서는 원인규명,수출시의 검사강화,재발방지대책의 실시를 요청하고

있다.

나. 잔류 항균성물질

일본에서는 식품위생법에 의해 식육은 항생물질과 합성항균제가 검출되어서는

안되고 수입시의 모니터링검사 등에서 잔류규제를 하고 있다. 그러나 최근 분석

기술의 급속한 진보에 의해 극소미량의 잔류도 검출할 수 있도록 되었기 때문에

잔류기준을 설정하는 국가도 많아졌다. 이것은 동물성의약품 등이 잔류한 식품의

섭취가 인체에 미치는 영향에 대해서 과학적인 평가가 확립된 것도 있기 때문이

다. 또한 인체에 영향이 없는 수준에서 식품중의 잔류기준을 설정가능하게 되었

기 때문이며 물질별 안전성평가에 근거하여 잔류기준의 설정이 추진될 예정이다.
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<표4- 18> 항균성물질의 잔류기준치 단위 : ppm

물질명
미 국

일 본
소 돼지

항생물질
Penicillin계

Penicillin
Ampicillin
Amox icillin

0.5Et
0.01Et
0.01Et

0Et
0.1Et

무잔류

Aminoglycos ide계
Streptomycin
Dihydrs treptomcine
Fradiomycin
Hyg romycin B

0 Et
0.25Et

0Et

0.25M
0Et

T etracyline 계
Oxytetracycline
Chlotetracycline

0.1Et
0.1M

0.1Et
1M

Macrolide 계
T ylos in
Oleandmysin
Erythromycin
Spiramycin

0.2M

0Et

0.2M
0.15Et
0.1Et

Polypeptide계
Bacitracin
Virg iniamycin

0.5Et

Polyethor계
Lasalos id
Monens in

0.7L
0.05Et

기 타
Chloramphenicol
Lincomycin
T iamulin

0.1Et
0.4L

합성항균제
Sulfadimethox ine
Sulfadimidice
Farazolidone
Amprolium
Clopidol
Decoquinate
Ethopabate
Nicarbazin
Carbadox

0.1Et
0.1Et

0.5M
0.2M

2Et

0.1Et
0Et

0.2Et

0Et

무잔류

주 : Et 가식조직, M 근육, L 간장.

자료 : 食肉國際化問題硏究會, 畜産物のUR合意と輸入ガイド, 1995.
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제4절 대일 닭고기 수출가능성 검토

1. 닭고기 수출가능성 분석

일본의 닭고기 수입내역을 보면 도체 형태의 수입량은 매우 소량에 지나지

않고, 주로 다리와 가슴육 위주의 부분육과 가공품 형태로 수입되고 있으므로, 수

출가능성을 비교할 때는 냉장ㆍ 정육형태로 비교하는 것이 타당하다.

가. 일본의 닭고기 수입가격

<표 4- 19> 일본산 닭고기가격 단위 : 엔, 원/ kg

구 분
농가판매가격

(생계)

도매가격
소매가격

다리 가 슴

엔 194엔/ kg 613 310 1,082엔/ kg

원 1,455원/ kg 4,598 2,325 7,899

주 : 1) 동경시장가격임(1996).
2) 환율 1엔=7.5원으로 계산.
자료 : 輸入農畜産物 流通調査報告, 農林水産省統計情報部, ‘97.3.

<표 4- 20> 일본의 수입닭고기가격(CIF ) 단위 : 엔, 원/ kg

구 분 냉 장 냉 동

부 위
다리

(지육)
기 타

다리

(지육)
기타

엔(kg) 259 290 185 259

원(kg) 1,943 2,175 1,388 1,943

주:1996년 기준가격임.
자료 : 輸入農畜産物 流通調査報告, 農林水産省統計情報部, ‘97.3.
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한편 수입계육 CIF가격은 냉장육다리는 1,943원, 냉동은 1,388원으로서 매우 낮

은 가격으로 수입되고 있다. 이를 < 표 4- 21> 를 통해 국가별로 살펴보면 중국, 태

국, 미국, 브라질에서 수입된 수입닭고기 가격은 도매단계에서도 일본산에 비하여

낮은 가격으로 거래되고 있다. 최근에 수입량이 많이 늘어나고 있는 중국산의 경

우 도매단계에서는 가슴 2,175원, 다리 2,633원으로서 일본산냉장육의 93.5%,

57.3%수준에 지나지 않아 다른 수출경쟁국가에 비하여 상당한 가격경쟁력을 보이

고 있어 수출확대가능성이 높다.

태국의 경우 최근 수출가격의 상승으로 인하여 점차 중국산에게 가격경쟁력의

측면에서 밀리고 있으나 정육위주에서 벗어나 3차가공품을 수출함으로서 가공비

용이 높은 일본시장에서 수출량을 증대시킬 수 있었다.

<표 4- 21> 일본의 국가별 수입닭고기의 도매가격 단위 : 엔, 원/ kg

국별 중 국 태 국 미 국 브라질

부위 다리 가슴 다리 가슴 다리 다리

엔 351 290 394 302 366 370

원 2,633 2,175 2,955 2,265 2,745 2,775

주 : 1996년,관동지역

자료 : 輸入農畜産物 流通調査報告, 農林水産省統計情報部, ‘97.3.

일본의 닭고기 수입내역을 보면 도체형태의 수입량은 매우 소량에 지나지 않

고 주로 다리와 가슴육 위주의 부분육과 가공품 형태로 수입되고 있으므로, 수출

가능성을 비교할 때는 부분육 형태로 비교하는 것이 타당하다.

나. 우리나라의 수출용닭고기 수출가능가격

현재의 실험농가의 대형육계 생산비인 kg당 1,010원하에서는 도계비, 운반비,

발골포장비를 포함한 수출가능가격(CIF )은 3,370원이 되며, 여기에 관세 10%와 수

입업자의 이윤 10%를 포함하면 일본내 판매가능가격(도매가격)은 4,044원이 된다.
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그러나 이 가격은 미국산 도매가격 2,745원, 태국산 2,955원 등에 비하면 월등히

가격이 높아 가격경쟁력은 매우 낮다. 따라서 이들 대일본 주요수출국과 대등한

경쟁력을 확보하기 위해서는 수출가격을 낮추는 것이 1차적으로 필요하게 된다.

따라서 현재보다 어느 정도로 수출가격을 낮추어야만 수출이 가능하게 되는지

를 검토하기 위해 관세와 수입업자의 이윤을 제외한 생체생산비부터 운송비, 도

계비, 발골포장비, 기타경비 등 모든 비용을 10%, 20% , 30% 절감시의 수출가능성

을 검토하여 보기로 한다. 생산비 및 제반비용을

10∼20% 절감시는 일본내 판매가능 가격이 각각 3,643원∼3,236원으로 다른 경쟁

국보다 다리육을 기준으로 500∼1,000원 정도 높게 되어 가격경쟁력이 취약하다.

따라서 생체생산비를 비롯하여 운송비, 제반경비 등을 현재보다 30%정도 절감하

여야만 일본내 판매가능가격이 2,833원으로서 대등한 가격경쟁력을 확보할 수 있

게 되는 것으로 나타났다.

<표 4- 22> 국내산 닭고기의 수출가능가격 단위 : 원/ kg

비 목 금 액 비고

생체생산비

생체운송비

도체 원가

1,010

35
1,571 도체율 66.5%

도계비

지육원가

200
1,771

정육원가

발골포장비

운송비 및 기타경비

수출가능가격(CIF)

3,107
170

93
3,370

정육율 57%

관세

수입업자이윤

337

337

10%

10%

일본내 판매가능가격 4,044원
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<표 4- 23> 생산비 및 비용10%절감시 수출가격 단위 : 원/ kg

비목 금액 비고

생체생산비

생체운반비

생계비용

909

32
1,415 도체율 66.5%

도계비

지육원가

180

1,595

정육원가

발골포장비

운송비 및 기타경비

수출가능가격(CIF)

2,798
153

84
3,035

정육율 57%

관세

수입업자이윤

304
304

10%
10%

일본내판매가능가격 3,643

<표 4- 24> 생산비 및 비용20%절감시 수출가격 단위 : 원/ kg

비목 금액 비고

생체생산비

생체운반비

생계비용

808
28

1,257 도체율 66.5%
도계비

지육원가

160

1,417

정육원가

발골포장비

운송비 및 기타경비

수출가능가격(CIF)

2,486
136

74
2,696

정육율 57%

관세

수입업자이윤

270
270

10%
10%

일본내판매가능가격 3,236
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<표 4- 25> 생산비 및 비용 30%절감시 수출가격 단위 : 원/ kg

비목 금액 비고

생체생산비

생체운반비

생계비용

707
25

1,101 도체율 66.5%

도계비

지육원가

140

1,241

정육원가

발골포장비

운송비 및 기타경비

수출가능가격(CIF)

2,177
119

65
2,361

정육율 57%

관세

수입업자이윤

236

236

10%

10%

일본내판매가능가격 2,833

2. 닭고기 대일수출 경제성 분석

수출을 할 경우 닭고기 수출가격과 수취단가에 따른 경제성을 검토하기 위하

여 수출가능가격, 수취단가를 각각 현재수준, 10% 절감한 제1안, 20% 절감한 제2

안, 30%절감한 제3안으로 구분하고 절감수준별 경제성분석을 시도하여 보았다.
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<표 4- 26> 현재 수출가능 가격하에서 수출경제성 분석 단위 : 원

구 분 다리정육 가슴정육 비고

- 수당수출정육생산량(g)
- 국산닭고기수출가격(kg )

- 수당금액(원)

321g
4,044

1,298

298g
2,346

699 1,997(B)

- 일본단가적용

- 단가(kg )

- 수당금액(원)

4,598

1,476

2,325

693 2,169(A)

- 수익성(수당) 172(A- B)

- 일본단가의 90% 적용

- 단가(kg )

- 수당금액(원)

4,138

1,328

2,093

624 1,952(C)

- 수익성 (수당) △45(C- B)

- 일본단가의 80% 적용

- 단가(kg )

- 수당금액

3,678

1,181

1,860

554 1,735(D)

- 수익성(수당) △262(D- B)

주:가슴정육의 수출가격은 다리정육의 58%적용.

부분육에 대한 경제성을 구체적으로 분석하기 위해 수당 수출정육 생산량은 다

리정육 321g , 가슴정육 298g을 생산하는 것으로 계산하였으며 가슴정육의 수출가

격은 일본에서의 가격차이를 고려하여 다리정육가격의 58%를 적용하였다. 그 결

과 현재와 같은 수출용닭고기 수출가능가격(< 표 4- 22> ,< 표 4- 23> ,<표 4- 24> ,<표

4- 25> 의 일본내 판매가능가격을 의미) 4,044원/ kg하에서는 일본산 닭고기의 현재

단가를 받아야만 수당 172원의 이익이 발생하나 일본산 단가의 90%, 80%를 받

을시는 각각 45원, 262원의 손실이 발생하는 것으로 나타났다.
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<표 4- 27> 수출 가능가격 10% 절감시 수출 경제성 분석 단위 : 원

구 분 다리정육 가슴정육 비고

- 수당수출정육생산량(g)
- 국산닭고기수출가격(원)

- 수당금액 (원)

321g
3,643

1,169

298g
2,113

630 1,797(B)
- 일본단가적용

- 단가(kg )
- 수당금액

4,598
1,476

2,325
693 2,169(A)

- 수익성(수당) 372(A- B)
- 일본단가의 90% 적용

- 단가(kg )

- 수당금액

4,138

1,328

2,093

624 1,952(C)
- 수익성 (수당) 155(C- B)

- 일본단가의 80% 적용

- 단가(kg )

- 수당금액

3,678

1,181

1,860

554 1,735(D)
- 수익성(수당) △62(D- B)

국내산 닭고기의 수출가능가격을 제1안과 같이 10%절감하여 수출할 경우에는

일본산 단가를 받으면 수당 372원, 일본산단가의 90%를 받으면 수당 155원의 이

익이 발생하며 일본산 단가의 80%를 받으면 62원의 손해를 보게 된다. 또한 수출

가격을 제2안과 같이 20% 절감하여 수출시는 수당 각각 572원, 355원, 138원의 수

출로 인한 이익이 발생하게 되나 일본산단가의 70%를 받게 되면 수당 79원의 손

해를 보게 된다.
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<표 4- 28> 수출 가능 가격 20% 절감시 수출 경제성분석 단위 : 원

구 분 다리정육 가슴정육 수익성

- 수당수출정육생산량(g)

- 국산닭고기수출가격(kg )
- 수당금액

321g

3,236
1,039

298g

1,877
559 1,597(B)

- 일본단가적용

- 단가(kg )

- 수당금액

4,598

1,476

2,325

693 2,169(A)
- 수익성(수당) 572(A- B)

- 일본단가의 90% 적용

- 단가(kg )
- 수당금액

4,138
1,328

2,093
624 1,952(C)

- 수익성(수당) 355(C- B)

- 일본단가의 80% 적용

- 단가(kg )
- 수당금액

3,678
1,181

1,860
554 1,735(D)

- 수익성(수당) 138(D- B)
- 일본단가의 70% 적용

- 단가(kg )
- 수당금액

3,219
1,033

1,628
485 1,518(E)

- 수익성(수당) △79(E- B)

한편 국내산 닭고기의 수출가능가격을 현재보다 30%절감시는 각각 수당 771원,

554원, 337원, 120원의 금액을 수출로 인하여 이익을 가져올 수 있을 것으로 판단

된다.
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<표 4- 29> 수출 가능가격 30% 절감시 수출경제성 분석 단위 : 원

구 분 다리정육 가슴정육 비고

- 수당수출정육생산량(g)

- 국산닭고기수출가격(kg )
- 수당금액

321g

2,833
909

298g

1,643
490 1,399(B)

- 일본단가적용

- 단가(kg )

- 수당금액

4,598

1,476

2,325

693 2 , 1 6 9 ( A )

- 수익성(수당) 771(A- B)
- 일본단가의 90% 적용

- 단가(kg )
- 수당금액

4,138
1,328

2,093
624 1 , 9 5 2 ( C )

- 수익성(수당) 554(C- B)
- 일본단가의 80% 적용

- 단가(kg )

- 수당금액

3,678

1,181

1,860

554 1,735(D)
- 수익성(수당) 337(D- B)

- 일본단가의 70%적용

- 단가(kg )

- 수당금액

3,219

1,033

1,628

485 1 , 5 1 8 ( E )

- 수익성(수당) 120(E- B)

- 일본단가의 60%적용

- 단가(kg )

- 수당금액

2,759

886

1,395

416 1 , 3 0 2 ( F )

- 수익성(수당) △96(F- B)

그러나 수출가능 가격을 30% 절감한다 하더라도 일본산 닭고기 판매가격의
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60% 수준을 받게 되면 수당 96원의 손해를 가져오게 된다. 따라서 현재와 같은

수출가능 가격하에서는 수취가격을 일본산 수준으로, 10% 절감시는 일본산단가의

90%이상, 20%절감시는 80%이상, 30%절감시는 적어도 수출단가를 일본산단가의

70% 이상을 받을 수 있도록 하여야만 수익이 발생할 것으로 판단되어지므로 비용

절감과 함께 높은 수출가격을 받을 수 있도록 제품의 고품질화와 안전성 등을

확보하여 다른 수출경쟁국보다 높은 수출단가를 받을 수 있도록 노력하여야 할

것이다.

3. 생산비 절감가능성의 검토

가. 생산성 향상

위에서 검토한 바와 같이 닭고기의 대일수출을 위해서는 무엇보다도 생산비를

비롯한 도계비,발골포장비와 같은 비용을 낮추는 것이 시급하다. 생산비를 현재보

다 30%이상을 절감하기 위해서는 우선 생산기술의 향상과 동시에 경영구조개선이

이루어져야만 한다. 현재와 같이 규모가 영세한 개별경영하에서는 경쟁력 확보는

한계가 있다고 본다. 따라서 경영규모확대와 공동경영, 또는 계열경영형태로 전환

을 고려하지 않으면 않된다. 이러한 점을 고려하여 생산기술향상과 병아리 감별료,

사료가격 등이 하락할 경우를 감안하여 생산비 절감모형을 설정해 육계 kg당 생

산비를 어느 정도 절감할 수 있는지 검토하고자 하였다. 먼저 부부노동력으로

사육할 수 있는 사육규모를 50,000수, 70,000수, 100,000수로 확대하고 현재의

사양기술 수준은 폐사율이 높고 평당입식수수가 적은 편이므로, 4.28%의 높은

폐사율을 선진국수준인 2.0%대 이하로 낮출 수 있도록 계사환경의 개선 및 사양

관리기술, 질병관리기술을 개선하여야 한다. 또한 평당사육수수도 최대화하여 계

사 및 농기계에 대한 감가상각비를 최소화해야 한다.
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< 표 4 - 3 0 > 생 산 성 향 상 방 안

구 분

현 재

개선안

제Ⅰ안 제Ⅱ안 제Ⅲ안

사육규모(수) 20,000 50,000 70,000 100,000

사양

기술

연간회전수(회)
폐 사 율(%)

평당사육수수

5
4.29

40.9

5
2.0

45

5
2.0

47

5
2.0

50

경영

기술

병아리가격(수당)
병아리감별료(수당)

사료가격(kg )
전기사료(원)

후기사료(원)

350
50

323.6

314.8

300
20

291.2

283.3

200
17

262.1

255.0

100
15

233.0

226.6
생

산

비

수당(원) 2,633 2,295 2,028 1,764

kg(원) 1,010(100) 880(87.1) 778(77.0) 677(67.0)

경영경제적인 측면에서는 미국,일본 등 외국에 비하여 생산비중 비중이 높은 병

아리의 구입가격을 낮출 수 있도록 계열화 생산체계를 활용한다. 감별사육에 따

른 감별비용의 부담을 줄일 수 있도록 일정규모의 감별을 실시토록 하고, 비중이

높은 사료비를 줄이기 위해서는 사료의 직거래방안을 강구하며 계열화 체계의

구축으로 안정적이며 양질의 사료공급 방안을 구축하도록 하여야 한다.

또한 생산비절감과 함께 비용절감이 절실한 것은 생체운반비, 도계경비, 발골포

장비 등과 같은 제경비이다. 생체운반비를 절감하기 위해서는 사육단지를 조성하

되 이는 도계장과 거리가 인접한 집중형태가 되어야 하며 사료공장과도 가까운

것이 사료수송, 생체수송비 등 비용절감에 도움이 된다. 도계장이 일정규모 이상으

로 규모의 경제를 실현할 수 있도록 규모화하여 가동율을 높이고 숙련된 노동력

을 확보하므로서 도계비의 절감 및 닭고기의 품질향상에 만전을 기한다. 이외에도

많은 요인들이 직접간접으로 비용형성에 관여하고 있으므로, 이러한 요인들이 사

육, 도계, 가공, 수출과정에서 체계적이고 종합적으로 구조개선이 이루어질 때 닭

고기의 수출비용을 절감할 수 있을 것이라고 사료된다.
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나. 수출전용 단지의 조성 및 운영

1) 수출전용단지 규모

수출을 효율적으로 추진하기 위해서는 육계의 수출단지를 조성하고 계획적이고

탄력적인 수출체계를 확립하는 것이 바람직하다. < 표 4- 31>에서는 최소수출단위

를 연간 10천톤으로 설정할 경우 단지에서의 사육수수, 농가수 등을 산출하여 본

결과이다. 이를 냉장육과 냉동육으로 구분하여 냉장육은 주3회 수출, 냉동육은 주1

회 수출, 연간사육회전수 5회전을 전제조건으로 하면 필요한 사육수수는 17,641천

수, 1,616천수가 필요하며, 호당 40천수를 사육하는 농가수는 각각 88농가, 84농가

가 필요하게 된다. 단 <표 4- 31> 에서는 1수당 수출가능량을 619g (다리정육 321g ,

가슴정육 298g )으로 계산하였을 경우이나, 이것이 늘어나거나 줄어들 경우에는

10천톤 수출에 필요한 사육수수도 이에 따라 달라지게 된다.

<표 4- 31> 최소수출단위에 적합한 단지규모(10천톤)

구 분
냉 동육 냉 장 육

산출기준 규모 산출기준 규 모

1회최소단위

수출량
1콘테이너/ 20t 200톤 1콘테이너/ 7t 70톤

1회수출을

위한사육수수

1수당수출가능

정육생산량

619g

323,100수
1수당 수출

가능정육생산량

619g

113,086

최대연간

수출가능회수
12개월(주1회) 52회 12개월(주3회) 156회

단지당

연간수출량
200톤/ 1회 10,400톤 70톤/ 1회 10,920톤

단지당

연간생산수수

323,100수/
1회

16,801,200수 113,086수/ 1회 17,641,416수

단지당

상시사육수수
연간5회전 3,360,240수 연간5회전 3,528,283수

단지당

농가사육수수
호당40,000수 84농가 호당40,000수 88농가
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2) 사육단지의 입지조건 및 운영방안

효율적인 육계수집과 처리로 물류비용을 절감하고, 양질의 닭고기를 생산하기

위해서는 사료공장, 사육농가, 도계장의 합리적인 입지조건이 매우 중요하다. 사육

농가와 사료공장, 사육농가가 각각 분산되어 있으면 육계의 수집과 사료의 수송

비용이 높게 된다. 따라서 가능하면 사육단지는 도계장과 사료공장을 중심으로

하여 근거리에 분포하는 집중형의 형태를 이루는 것이 바람직하다. 또한 배합사

료 생산시설을 각사육단지내에 갖추게 되면 사료비 절감도 가능하게 된다. 그리

고 효율적으로 단지를 운영하기 위해서는 <표 4- 32>와 같이 사육단계를 법인화

하여 규모화하고,

<표 4- 32> 사육단지의 운영방안

구 분 개별생산 계열생산

생산자조직형태 영농조합법인(단지) 영농조합법인(단지)

경영형태 부부노동력중심 전업농 부부노동력중심 전업농

생산자재

- 사 료

- 병아리

- 기타자재

작업

- 공동구입

- 공동부화

- 공동구입

공동작업(소독,
전산처리등)

- 계열주체 공급

- 계열주체 공급

공동작업(방역,

전산처리등)

생산물판매 공동출하 계약판매

수입형태 소 득 사육보수

가격변화 민 감 무관계

기술지도 자 체 지도원

사육기간 자체조절 지시,지도

이를 도계장 및 사료공장과 연계하여 계열화 생산을 이루어 사육 및 도계,유통과
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정 등 전과정을 통합에 의한 규모의 경제성을 실현하고 위생적이고, 가격경쟁력을

갖춘 생산, 유통,수출시스템을 구축하는 것이 매우 중요하다고 본다.

제5절 맺는 말

현재 우리나라의 대일닭고기 수출경쟁력을 분석 검토한 결과 현재 생산비 및

수출가격수준에서는 수출이 어렵고 수출을 위해서는 우선 대형육계의 생산과 동

시에 생산비의 절감이 최우선과제가 되고 있음을 알 수 있다. 즉 kg당 생산비

1,010원을 약 30% 절감한 경쟁국 수준인 약 707원대 이하로 절감하여야 한다. 일

본의 수입닭고기 유통업자 들이 응답한 것과 같이 수입닭고기는 일본산에 비해

가격이 최저10%∼최고50% 정도 낮은 것으로 나타나 생산비 이외에도 도계, 수송,

포장과정에서 발생하는 수출관련 제비용을 30%절감하여야만 일본시장내에서 다른

경쟁국과 경쟁이 가능한 것으로 나타났다. 수출에 따른 경제성 분석에서는 현재

수출가격 수준에서는 일본단가를 받아야 하고 10% 절감시는 90%, 20%절감시는

80%, 30%절감시는 70%이상을 받아야만 경제성이 있는 것으로 분석되었다. 이

같은 생산비 및 비용절감을 통한 위생닭고기를 생산하기 위해서는 생산,유통과정

의 구조개선 등 종합적인 노력이 필요하다.

이를 위해서는 육계의 사육을 비롯한 생산과정과 도계,유통과정 등을 합리적으

로 개선할 수 있는 수출계열화시스템의 구축이 시급하다고 본다. 이같은 우리의

노력이 생산과 유통의 전과정에서 종합적으로 이루어질 때 우리의 닭고기산업은

시장개방시대에 있어서 육계산업의 유지발전은 물론 나아가서 대일수출을 통한

수출산업으로의 육성도 가능하리라 본다.

제6절 참고 및 인용문헌

김강식 1996 닭고기 대일 수출가능성과 대책에 관한 조사연구.

한국육류수출입협회, 서울.

권기정 1995 계육산업 경쟁력 제고와 수입개방 대처방안. 한국산업개발연구원.

- 79 -



김정주 1997 양계산물의 생산 유통 소비구조에 관한 조사연구. 축협중앙회. 서울.

김강식 1995 수출규격돈 생산을 위한 경영유형 및 사육규모에 관한 조사연구.

축협중앙회·한국육류수출입협회.

축협중앙회 1997 1996년도 축산물생산비조사보고. 서울

後藤悅男 1991『養鷄』 (株)ゴトウテクニカル. 東京.

農林水産省 畜産局 1995 畜産關係資料. 東京.

食肉國際化問題硏究會 1995 畜産物のUR合意と輸入ガイド 食肉通信社. 東京.

農林水産省 統計情報部 1994 加工食品流通統計調査報告. 東京.

農林水産省 統計情報部 1995 輸入農畜水産物流通調査報告. 東京.

- 80 -


	육계 생산성 향상을 위한 제한급이 프로그램 설정
	요약문
	목차
	제1장 서론
	제1절 연구개발의 목적과 범위
	제2절 국내 육계산업의 문제점 및 나아갈 길
	제3절 육계 암·수 분리사육의 당위성 실험

	제2장 성장초기의 제한급이가 육계수컷의 후기 능력에 미치는 효과
	제1절 2주령시 격일급이가 육계수컷의 후기 보상성장에 미치는 효과 
	제2절 2주령시 대추사료 급여가 육계수컷의 후기 보상성장에 미치는 효과
	제3절 2주령시 희석사료의 급여가 육계수컷의 후기 보상 성장에 미치는 영향
	제4절 결론

	제3장 사료의 형태 및 단백질 수준이 육계수컷의 초기 성장억제 및 후기 보상성장에 미치는 영향
	제1절 서설
	제2절 재료 및 방법
	제3절 결과 및 고찰
	제4절 결론
	제5절 인용문헌

	제4장 육계수컷의 대형화 사육에 따른 경제성 분석과 대일수출 경쟁력 분석
	제1절 육계수컷의 대형화 사육실험 및 경제성 분석
	제2절 일본의 닭고기 수입여건
	제3절 일본의 닭고기 수입절차 및 검역
	제4절 대일 닭고기 수출가능성 검토
	제5절 맺는 말
	제6절 참고 및 인용문헌



