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요약

 대만 수출 증대를 위한 맞춤형 신선채소(배추, 양배추, 상추, 파프리카)의 최적 

품종 선발, 깨씨무늬증 등 주요 질병(병해충) 발생 억제 기술, 수확 후 관리 기

술, 예냉·저장 기술, 포장 및 수송 기술 개발 및 통관체계 구축을 위해 본 사전 

기획을 진행하였음. 연구 개발 결과 기획 단계에서 핵심 분야별 애로사항 해소

를 위한 기존 기술 분석과 이를 통한 연구 내용 및 범위 결정 하였고, 목표시장 

분석에 근거한 해당 품목별 매출액 제시를 위한 사전기획 연차별 수출목표액 제

시, 선정 이후 시장분석 자료 검증 후 목표액 확정 하였음. 그리고 관련 특허,

논문 등 기반 성과는 연구팀 자율 제시 후 평가과정에서 검증을 실시하였으며,

전략품목별 수출 표준 매뉴얼 발간도 결정함. 또한, 대만 신선농산물 수출 협의

체 구성을 통한 수출 경쟁력 강화 기반 조성 하였음. 이를 통해 수출경쟁력 강

화를 통한 신선채소류의 대만 수출 확대 전략 모델 개발 계획서를 작성하였음

보고서 면수

62
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<요약문>

연구의

목적 및 내용

 대만 수출 증대를 위한 맞춤형 신선채소(배추, 양배추, 상추, 파프

리카)의 최적 품종 선발, 깨씨무늬증 등 주요 질병(병해충) 발생 억

제 기술, 수확 후 관리 기술, 예냉·저장 기술, 포장 및 수송 기술 개

발 및 통관체계 구축

연구개발성과

- 핵심 분야별 애로사항 해소를 위한 기존 기술 분석과 이를 통한 

연구 내용 및 범위 결정 

- 목표시장 분석에 근거한 해당 품목별 매출액 제시를 위한 사전기획

  * 연차별 수출목표액 제시, 선정 이후 시장분석 자료 검증 후 목

표액 확정

- 관련 특허, 논문 등 기반 성과는 연구팀 자율 제시 후 평가과정

에서 검증을 위한 사전기획

- 전략품목별 수출 표준 매뉴얼 발간을 위한 사전기획

- 수출경쟁력 강화를 통한 신선채소류의 대만 수출 확대 전략 모델 

개발 구축을 위한 사전기획

- 대만 신선농산물 수출 협의체 구성을 통한 수출 경쟁력 강화 기

반 조성

연구개발성과의
활용계획

(기대효과)

※ 대만 신선채소류 수출 70억 달성

- 대만 수출용 양배추 품종 3종 선발

- triazole계통의 생장조절제 대체 기술 개발

- 신선채소 주 생산단지 연작 장해 완화 기술 개발

- 깨씨무늬증 저감을 위한 재배 기술 보급

- 대만 수출용 배추류, 상추류 병해충 관리 매뉴얼 개발 및 배포

- 대만 수출용 신선채소 품목별 최적 예냉 기술 제시  

- 대만 수출용 배추류, 상추류, 파프리카 수확 후 관리 매뉴얼 개발 및 배포

- 대만 수출용 배추류, 상추류, 파프리카 포장 상자 개발

국문핵심어

(5개 이내)
배추 상추 파프리카 병해충 관리 대만

영문핵심어

(5개 이내)
cabbage lettuce paprika

pest 

management
taiwan
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제 1장 연구개발과제의 개요

1절. 연구개발 목적 

 ○ 수출 대상국인 대만은 4~11월의 기간 동안 고온 및 태풍 등으로 채소류 수급이 원활하지 

않아 주로 수입에 의존하고 있음

 ○ 자국산 식품에 대한 불신감으로 일본, 유럽, 미국, 그리고 한국산 식품의 선호도 증가됨

 ○ 현재 대만에 수출되고 있는 우리 농산물 중 양배추는 대만 소비자의 선호도에 맞지 않는 

품종이 수출되고 있으며, 배추는 여름철 수출량이 부족하며, 상추와 파프리카는 전략 부재

로 낮은 점유율을 보이고 있음

 ○ 이에 생산에서 수출까지 단계별 현장 애로 해소를 중심으로 신선채소(배추, 양배추, 상추, 

파프리카)의 수출 확대 모델 확립 및 현장 확산이 요구됨

2절. 연구개발의 필요성

1. 농산물 수출 시장의 변화

 ○ WTO 제10차 각료회의(2015.12.20. 케냐, 나이로비)에서, DDA 농업 수출보조금 철폐 

합의가 도출되어 우리나라도 2024년부터는 수출보조금/물류비 지원 폐지가 불가피해 짐. 

따라서 우리나라 농산물의 수출경쟁력 향상이 절실함

 ○ 국내 과다 생산일 때 진행되어온 밀어내기식의 수출은 국내 농산물 시장 안정에는 의미가 

있겠으나, 한국산 농산물 수출 전체로 볼 때 저가, 저품질, 단발공급의 이미지를 줄 수 있

음. 더욱이 수출보조금 철폐 이후 더 이상 진행될 수 없음

 ○ 국내산 농산물의 수출경쟁력 향상을 위해서는 수입국 needs 맞춤형 전략, 전문 수출 단지 

양성, 선박수출 등을 통한 유통비용 절감 기술 등이 요구됨

2. 대만을 대상으로 한 신선채소 수출 가능성

 【 대만의 신선채소류(HS CODE 07) 수입현황 】

 ◎ 수입량 : (세계) (’07) 15,646 →  (’12) 17,549→ (’17) 29,748만불

             (한국) (’07) 331 →  (’12) 752→ (’17) 1,214만불, 증가추세

 ◎ 수입국 : 미국(24.0%) 〉 중국(14.4%) 〉〉 한국(4.1%, 10위, 1,214만불)

 ○ 2017년 기준 농림축산식품 상위 5개 수입국은 미국, 중국, 브라질, 뉴질랜드, 호주이며, 

한국은 256백만달러로 12위이고, 신선채소류(HS CODE 07)의 경우 1,214만불로 10위임

 ○ 자국산 식품에 대한 불신감으로 수입식품 선호
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  - 2013~2014년 식품안전문제로 소비자들의 불신감이 팽배, 수입식품으로 눈길을 돌리고 

있어 수입식품 소비저변 확대에 호기임.

  - 일반소비재의 가격 구조는 일본 〉유럽 〉미국 〉한국 〉대만 〉중국 및 동남아산의 순

으로 분류되고 있음

  - 2011년도 일본 후쿠시만 원전사고 이후 일본산 수입식품 규제 

       → 지난 3년간 한국식품의 대만수출실적이 매년 10~15%로 증가되었음

 ○ 대만은 4~11월의 기간동안 고온 및 태풍 등으로 채소류 수급이 원활하지 않아 주로 수입

에 의존

  - 직접적인 태풍으로 인한 패해가 년 3.9개가 발생하며, 주로 7~9월에 집중

 ○ 대만의 주요 신선채소류 수입국인 미국의 경우, 최근 O157등의 발생에 따라 한국산 수입

량 확대가 예상됨

◦ 태풍 이동경로 ◦ 원주MBC, 강원도민일보 등(2018.09)

3. 국내농산물 중 대만 시장내 경쟁력이 높은 품목

 ○ 양배추: 질긴 것(국내)보다 부드러운 품종 선호   ☞ 대만품종 계약재배  

 ○ 배  추: 동남아산보다 식감이 좋아 인기         ☞ 연중수출

 ○ 상  추: 포기채 수확하는 로메인상추 수출       ☞ 시장점유율 7.5%

 ○ 파프리카: 대과종 선호                         ☞ 국내 과잉 생산 및 대과종 생산시기

4. 대만 신선채소 수출 증대를 위한 분야별 애로사항

 ○ 현장애로사항발생 이에 대한 기술적 지원 요구

 ○ (소비자 품질 부족) 대만 현지 소비자 품질 needs 대응 필요

 ○ (잔류농약 검출) 자국산 농산물 보호를 위해 까다로운 검역기준 적용

 ○ (기상재해 극복) 여름철 고온, 가뭄 등 기상재해에 능동적 대처 필요

 ○ (수확 후 관리) 고온기 수확 유통에 따른 품질저하 문제 발생, 

                 지속적 공급을 위한 중장기 저장 기술 도입 필요
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5. 대만 신선채소 수출 증대를 위한 분야별 애로사항

가. 생산 분야: 현지(대만)에서 요구하는 품종 선발과 이에 대한 병해충 방제 기술 개발이 요

구됨 

 ○ 대만 선호 품종 선발: 양배추, 상추류

  - 식문화의 차이로 작물별 소비자의 품질 요인이 달라 국가별 선호 품종이 있어 국내 주요 

품종으로는 수출에 한계가 있음

나. 병해충 방제 기술 개발 필요 작목: 전작목

 ○ 집약적 재배 및 환경 조건으로 인하여 배추, 양배추, 상추의 경우 다수의 병원균과 해충으

로 인해 피해가 심각한 작물임

 ○ 그로 인해 관행적으로 오용과 과용적인 농약 살포가 반복적으로 진행되어 농산물 안전성

에 문제가 제시됨

 ○ 체계적인 병해충 관리 시스템은 농산물 안전성 확보와 수출 증대에 있어 반드시 요구되는 

항목임

 ○ 기후변화, 품종 변화 등과 관련한 병해충의 생태, 병원성, 다양성에 대한 연구가 미흡한 

상황임

다. 수확후 관리 분야: 수출 대상 신선채소가 모두 엽채류지만 작물별 수확후 생리 특성이 달

라 작물별 관리가 요구됨. 또한 4월부터 11월까지 생산지 온도차이가 커 수확시기별로 수

확방법, 다듬기 작업 등의 관리방법을 달리해야 하며 고온기 특히 예냉 등의 관리가 매우 

중요함

 ○ 예냉 저장분야: 봄배추와 겨울배추는 차압예냉 처리 후 3-6주간 저장하면서 출하량을 조

절할 수도 있으나 여름배추는 차압예냉 처리 후 1-2일 이내에 바로 수출시장으로 출하하

여야 함

 ○ 포장 수송 분야: 엽채류의 무게당 낮은 가격으로 인해 대만까지 냉장 컨테이너를 활용한 

수출이 이루어지므로, 포장상자의 경도, 개공율, 재질 등이 고려되어야 함. 또한 적재 방법

에 따라 수송중 온도유지 및 품질유지가 달라질 수 있어 이에 대한 연구도 필요함

 ○ 검역 및 통관 개선 분야: 현재 북미산 신선엽채류에서 문제가 되고 있는 대장균 등 미생물 

오염 방지 대책과 국내 엽채류 생산농가에서 사용하고 있는 생육조절제를 대체할 수 있는 

재배방법 개발이 요구됨
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3절. 연구개발 범위 

1. 수출현황

 가. 국가별 신선채소류 수출 현황(’17) 

 - 국내 신선농산물의 대만 수출 비중은 물량은 34천톤으로 전체 2위에 해당하나, 금액으로

는 2,013만불로 전체 5위에 머물러 있음

 ◦ 국가별 신선채소류 수출 물량과 금액

구분
 물량  금액 

(톤) 비율 (천불) 비율

 합계 93,398 100.0 234,746 100.0

 일본 42,812 45.8 116,098 49.5

 대만 34,889 37.4 20,133 8.6

 미국 5,037 5.4 21,822 9.3

 아세안 4,891 5.2 33,990 14.5

 홍콩 3,342 3.6 20,906 8.9

 중국 1,777 1.9 16,071 6.8

 EU 503 0.5 4,957 2.1

 GCC 147 0.2 769 0.3

 

 나. 신선채소류 대만 수출실적(단위 : 톤, 천불, %)

 - 주요 수출 신선농산물은 중량기준으로 배추, 양배추, 결구상추의 순임

◦ 대만 신선채소류 수출 물량과 금액

  

구분
2015년 2016년(A) 2017년(B) 증감률(B/A)

중량 금액 중량 금액 중량 금액 중량 금액

합계 30,582 23,868 36,323 27,400 36,360 24,573 0.1 △10.3

배추 16,519 9,764 14,039 8,454 23,742 11,802 69.1 39.6

양배추 9,975 5,173 9,780 4,831 8,544 2,896 △12.6 △40.1

고추 368 1,405 463 1,678 358 1,316 △22.7 △21.6

결구상추 555 740 788 792 1.105 1.109 40.3 40.0

상추 428 550 188 229 272 311 44.4 35.9

토마토 462 613 16 45 62 133 282.6 195.3

파프리카 25 73 134 344 33 90 △75.7 △74.0

기타 2,250 5,550 10,915 11,027 3,348 8,024 - -
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(1) 배추류(배추, 양배추)

  (가) 대만의 배추류(HS CODE 070490) 수입액 : 23,338천불

  - 연도별 수입액: (세계) ’07. 10,885 →  ’12. 15,104 →  ’17. 23,338천불

  - 주요 수입국 : 한국(45.9%) 〉 베트남(22.8%) 〉인도네시아(20.6%)

  - 한국산 배추류 수출액: ’07. 188 →  ’12. 4,781 →  ’17. 10,705천불

  (나) 배추 수출동향

  - 전년대비 국내가격 하락(5~6월, 9~12월) 및 대만 수요 증가에 따라 수출량은 전년대비 

71%증가하였으나, 단가하락으로 금액은 42% 증가

    * 국내 연평균 도매가(KAMIS) : ‘16. 1,086/kg → `17. 907원/kg

  ◦ 배추의 대만, 캐나다 수출 물량과 금액

구분
2016(A) 2017(B) 증감률(B/A)

물량 금액 물량 금액 물량 금액
합계 14,798 9,189 25,293 13,037 70.9 41.9
대만 14,038 8,454 23,742 11,802 69.1 39.6

캐나다 191 152 794 472 316.6 211.0

 

  (다) 대만 수출동향

  - 배추는 꾸준히 증가하고 있으나, 양배추는 대만 현지 선호 품종을 공급하지 못해 감소추

세임

◦ 대만 수출 배추류의 수출액 변동과 증감사유

품목
수출액(천불)

증감사유2016
(A)

2017
(B)

증감
(B/A)

배추 8.5 11.8 39.6

 한국산 배추의 우수성이 인지되어 소비가 증가되는 
경향임.특히 대만 현지 김치 제조 시 대만산 또는 베
트남산 배추를 사용할 경우 수분이 과다 발생되어 한
국산 배추 선호

양배

추
4.8 2.9

△40.

1

 한국산 양배추는 잎이 비교적 질겨 대만인들이 선호
하지 않기 때문에 대만 내 태풍영향 등으로 수확량이 
급감하는 경우에만 수출되고 있음

 (2) 상추류

 ○ 대만의 상추류(HS CODE 070511) 수입액 : 11,459천불

  - 연도별 수입액 : (세계) ’07. 3,981 →  ’12. 4,909 →  ’17. 11,459천불

  - 주요수입국 : 미국(84.8%) 〉 한국(7.5%) 〉베트남(3.1%)

  - 한국산 상추류 수출액: ’07. 0 →  ’12. 0 →  ’17. 864천불   ※ 2015년도 첫 수출
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 (3) 파프리카

 ○ 대만의 파프리카(HS CODE 070960) 수입액 : 1,646천불

  - 연도별 수입액 : (세계) ’14. 1,076 →  ’15. 1,816 →  ’16. 2,314 →  ’17. 

1,646천불

  - 주요 수입국 : 중국(94.9%) 〉 캐나다(2.7%) 〉한국(2.4%)

  - 한국산 파프리카 수출액: ’14. 13 →  ’15. 30 →  ’16. 177 →  ’17. 39천불

 ○ 파프리카 수출동향

  - 국내·외 수요 대비 생산량 증가에 따른 수출단가 하락영향으로 물량 (15.1%) 증가에도 

불구하고 금액은 4.6% 감소

  - 일본은 현지수요 정체로 일본의 수입량은 약 4만톤으로 연간 일정하나 한국산의 시장점

유율은 지속 증가추세(점유율 : (`16) 74%→(`17.11) 78%)

  - 대만은 일본과 상이한 잔류농약기준치에 따른 현지 위반 발생에 따라 2017년도에는 수

출 감소 

     ⇒ 2018년도 약 100톤으로 수출량 증가

◦ 대만 수출 파프리카 수출동향 (단위 : 톤, 천불, %)

구분
2016(A) 2017(B) 증감률(B/A)

물량 금액 물량 금액 물량 금액
합계 30,276 93,793 34,843 89,485 15.1 △4.6

일본 30,111 93,327 34,769 89,237 15.5 △4.4
홍콩 31 118 41 155 31.5 31.5
대만 134 344 33 90 △75.7 △74.0

 ○ 파프리카 2018년도 수출량 증가 ⇒ 파프리카 수출시기는 5~9월로 강원도 여름 생산시기

와 일치하여  2017년 대비 30% 증가한 103톤에 256천불을 수출함

2. 국내 여건 분석

가. 배추: 배추는 국내에서 연중 생산되나 최근의 경향을 보면 일반적으로 겨울철 월동배추는 

비축기지에 입고된 물량에 비해 시장에서 요구하는 출하량이 적어 수출물량 확보에 문제가 

없으나 여름배추는 수요에 비해 수급물량이 적어 신선배추의 원물 가격대비 수출 물량확보

에 어려움이 있음. 겨울배추와 봄배추는 수확후 관리가 용이하여 수출이 원활이 이루어질 

수 있으나 여름배추는 저장력이 극히 열악하고 품질관리가 어려워 적절한 수확후처리가 선

행되지 않으면 수출이 매우 어려움   

나. 양배추: 2001년 이후로 양배추의 국내 생산량은 30만톤이 넘게 생산되고 있어 과잉생산

으로 수취가격이 불안정한 상황임. 양배추의 수급안정을 위해 양배추 수출단지를 조성한 지

역이 일부 있으나, 대부분의 수출 상품이 일본을 겨냥하여 표준화됨. 안정적인 대만 시장 

지출을 위하여 대만의 양배추 선호 사이즈 및 식미 등의 연구와 재배 기반 조성, 수확 후 
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저장관리, 수출시장 개척, 전용 포장재 개발에 적극적으로 나서 고품질의 양배추를 생산해

야 함

다. 상추류: 상추는 주년재배가 일반화된 작목으로, 연중 생산 및 공급되고 있음. 2018년 잎

상추 및 결구상추 수출량은 총 674톤, 1,140천$으로 집계되며, 1~3월 시기에 주로 미국, 

대만으로 수출되었음. 이는 국내 생산량이 많은 시기에 가격 안정화의 효과가 있음. 대만은 

5~10월에 상추 수입을 요구하므로 이에 대응할 수 있는 기술 개발이 필요함

라. 파프리카: 대만 자체 생산량이 급감하는 5,6월은 국내에서는 남부지역의 후반물량과 고랭

지지역의 초기물량이 맞물려 가격 폭락이 발생하며, 고랭지 지역은 XXL의 대과 생산량이 

많아 일본 수출시 제값을 받지 못하고 있음. 파프리카는 대과를 선호하여 고랭지 지역 물량

의 대만 수출로 일본 수출 물량 조절이 가능하여 국내산 파프리카의 국제 경쟁력 강화도 

꾀할 수 있음

3. 수출 현지 여건 분석

가. 대만의 신선농산물 소비 동향

 - 대만은 빈번한 국내 식품안전 사고로 자국산 식품에 대한 불신이 큼

 - 이에 수입식품, 특히 일본산 식품에 대한 신뢰도가 높아 비싼 가격에도 불구하고 선호도가 

높았으나 일본 후쿠시마 원전사고 이후 한국산, 동남아산 식품에 대한 수요가 증가하고 

있음

 - 또한 대만에서 한류의 영향력과 함께 한국식품에 대한 관심도 증가하면서 지난 3년간 

한국식품의 수출실적이 매년 10~15% 증가 추세임 

나. 대만의 신선농산물(HS CODE 07) 수입액 : 297,484천불

 - 연도별 수입액 : (세계) ’07. 156,460 →  ’12. 175,498 →  ’17. 297,484천불

 - 주요 수입국 : 미국(24.03%) 〉 중국(14.4%) 〉〉 한국(4.1%, 10위, 12,146천불)

 - 한국산 신선농산물 수출액: ’07. 331 →  ’12. 7,524 →  ’17. 12,146천불

다. 대만 수출 애로사항

 (1) 잔류농약 검출

  - 대만은 자국산 농산물의 보호를 위하여 세계적으로 까다로운 검역 기준 적용

  - 한국 및 일본의 농약잔류허용량기준에 근거해 수출할 경우 수입 통관 검사 시 농약 잔류

허용량기준 초과 및 기준 상 표기 되지 않은 농약이 검출 될 경우 모두 반송 및 폐기

 ◦ 한국과 수출대상국 간의 PLS 안전 등록 차이점

작목 농약성분 대만허용기준(ppm) 한국허용기준(ppm)

배추

플로니카미드 미설정 (0.01) 0.7

에토펜프록스 불검출 0.7

이독사카르브 미설정 (0.01) 3.0

상추 이독사카르브 미설정 (0.01) 3.0
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 (2) 농산물 생산 및 수출의 안정성

  - 대만의 주 수입시기인 7~10월은 우리나라에서도 가뭄 및 고온으로 안정생산에 어려움

  - 대부분의 농산물이 대만 국내에서 생산되는 품목이므로 수입은 대만 명절 등 성수기 및 

작황상태 양호하지 않을 때에 한국산을 수입

 (3) 수확 후 관리 기술 확립

  - 수출시기가 고온기 이므로 배추, 양배추 등은 농산물 운송 시의 저장 온도 등 운송 환경

으로 인한 품질 저하 등의 문제점 발생

4. 시장 조사 계획

가. 대만 신선농산물 수출 협의체 구성 및 협의회 개최 (5월 중 예정)

  - 참석자: 대만 수입업체, 국내 수출업체(한스농업법인), 수출농업인, 행정(강원도청), 농촌

진흥청, 한국농수산식품유통공사(aT), 관련연구자(강원도농업기술원, 대학교수, 

등), 종자 회사(아시아 종묘), 농약 회사(농협케미컬, 경농)

  - 주요 협의 내용: 대만 신선 농산물 시장 현황, 대만 농약사용지침, 대만 소비자 선호 품종 

및 규격, 신선 농산물 수출 포장 규격, 유통 관리 기준, 검염 및 통관 절차, 기타 대만 수

출 현장 애로점 및 문제점 논의

나. 사업단 참여 수출업체 대만 현지 방문 기회 활용

  - 참석자: 한스영농조합법인 대표 한사찬 등

  - 조사 내용: 국내 농산물 중 수출 대상 작물 발굴, 한국산 농산물에 대한 소비자 반응, 수

출 농산물에 대한 대만 유통업체의 needs 조사, 경쟁국(미국 등) 동향 조사 등

  - 주요 활동 내용: 시범 수출 협의

  - 일시: 6월 ~ 7월, 추후 일정 조율

5. 현장 애로 등 기술 수요 발굴 및 해결 방안

가. 생산 기술

 (1) 최적 품종 선발 및 지대별 생산시기 조절기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 

 - 국내 주요 생산 품종과 대만 현지 선호 품종과의 부적합

 - 현지 소비자 조사 등을 통해 소비자가 선호하고, 한국에서 재배가 용이한 품종 선발

 ○ 해결 방안

 - 현재 양배추 골든씨드프로젝트(GSP)과제를 수행중인 종자회사(아시아 종묘)와 연계 품종

선발

 - 대만 현지 선호 품종 선발을 위한 특성 검정 및 바이어 초청 현장평가회→시범수출
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 (2) 최적 품종 선발 및 깨씨무늬증 등 주요 질병(병해충) 발생 억제 기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 배추의 깨씨무늬증 발생억제 재배기술 교육 필요

- 일반적으로 배추 재배농가에서 질소질 비료를 부족하게 시비하는 경우는 없으며, 농촌진흥

청에서 제시한 표준시비량의 50% 이상 시비하는 농가가 많고 특히 장마철이 겹치는 여름배

추 재배 지역에서는 100% 이상 추가 시비하는 농가도 많음

◦ 질소 시비량과 깨씨무늬 증상 발생 정도 비교

 ○ 해결 방안

- 배추 깨씨무늬 증상은 재배중 질소질 비료의 시비량이 직접적으로 영향을 주며 부족하거

나 과도한 경우 발생함

- 농촌진흥청에서 제시한 표준시비량 준수가 중요함

- 엽채류는 과도한 CO2 축적시 호흡장해로 깨씨무늬와 유사한 증상이 발생하므로 MA 포장시 투

과성이 좋은 기능성 필름을 사용하여 CO2 가 축적되지 않도록 포장에 주의

나. 수확 및 전처리 분야

 (1) 수확시기 품질 저하, 손실 방지 등을 수확·가공기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴:  여름배추의 무름병 전파 억제를 위한 수확시 관리법

- 여름철에 배추는 무름병 발생이 심하며 특히 수확시 병이 인위적으로 전파되므로 수확용 

칼의 소독이 중요함 

 ○ 해결 방안

- 수확중간에 수확용 칼을 염소수, 소금물, 과산화수소수 또는 알코올 등으로 소독함 
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다. 예냉 저장 분야

 (1) 고효율 최적의 예냉·저장기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 배추와 양배추의 품온을 빠르게 냉각시킬 수 있는 예냉시스

템 개발

- 배추는 개체의 특성과 입고되는 물량의 규모를 감안하면 차압예냉법 만이 활용이 가능하

며, 현재 활용되고 있는 차압예냉을 처리한 배추를 수출에 활용해야 함. 단, 동일한 품종이

라도 생산시기가 봄, 여름, 가을에 따라 신선배추의 식물 조직과 활성이 극명하게 차이가 있

으므로 수확시기별 최적의 차압예냉 조건을 구명함

 ○ 해결 방안

- 재배시기별 차압예냉 조건 구명

- 여름배추의 무름병 제어 기술 : 여름에 재배하는 배추는 무름병 발생이 심하므로 재배중에 약재

방제와  함께 수확후 차압예냉 또는 예건처리로 겉잎과 절단면의 건조를 유도함       

- 출하후 유통과정 중 온도 조건 구명 : 농산물은 수출과정중 지속적- 기개발 기술(1-MCP, CO2 

포집․저장 등), 온·습도 조절 등을 활용한 최적 저장기술 개발

 (가) 1-MCP 처리 개념 정립 : 1-MCP는 배추의 수확후 유통 중 신선도 유지기간 연장 효과는 

없으며 양배추도 이와 유사할 것으로 예측됨. 이에 대한 국내외 선행 연구 결과에 대한 정보를 수

집하여 결론을 도출함

 (나) CO2 처리 : CO2 처리는 식물조직을 견고히 하고 활성을 낮춰 수확후 신선도 유지에 효과가 

있으므로 배추와 양배추를 대상으로 처리효과를 구명하고, APC 현장에서 활용 가능한 실용적인 

처리기법을 제시함

 (다) 플라즈마처리 효과 : 국내외에서 선행 연구 결과에 대한 정보를 수집하여 결론을 도출함  으

로 변온에 노출되어 신선도에 악영향을 주므로 APC 반입 후 예냉과 저장고 입고 과정중에 급속

/완만 냉각, 저온/냉각 저장, 고습도/저습도 저장, 그리고 승온/냉온 출고 등이 배추와 양배

추 유통중 신선도 유지 및 변화에 미치는 영향을 파악하여 적절한 온도관리 조건을 제시

함 

◦ 입고 후 바로 차압예냉(좌)후 저장(우)하는 신선배추 저장 모습   
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 (2) 적정 예냉·저장기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 

- 파프리카 수출 유통 과정 중 온도관리 미흡으로 품질 저하

  (가) 저온장해(chilling injury)가 발생하는 파프리카는 5도 이상의 관리가 필요하나 수확후 

저장고내 온도관리 소홀과, 수출을 위해 냉장컨테이너 선적시 타작물과 혼합선적으로 온도

관리 실패가 발생할 수 있음. 대만까지 5일이상 수송중 품질저하가 발생 가능성 높음

 (나) 파프리카 수출용 포장 상자 냉각 효율 제고: 대만 수출 시기에 파프리카 생산농가는 생

산물량이 급증하여 차압예냉 등 기술 적용이 사실상 어려워 room cooling정도만 적용하고 

있으며, 이 또한 완벽하지 못해 수출전 국내 보관 상태에서 호흡열에 의한 품질 손실이 우

려됨

 ○ 해결 방안

- 기개발 기술(열처리, UVc 등), 온·습도 조절 등을 활용한 최적 저장기술 개발

 (가) 저온장해 완화 기술 중 현장 적용성이 우수한 처리 기술 선발 필요

 (나) 효율이 나빠 현장 적용이 어려운 차압통풍방식 외에 저온고에 적용할 수 있는 강제퉁풍식 시

스템 효과

라. 포장 수송 분야

 (1) 냉각용 포장상자(기술) 개발 등

 ○ 배추 및 양배추  

- 배추는 출하, 저장, 유통 동안 수송 과정 중에 부주의한 취급 또는 열악한 환경으로 인한 

잎 부러짐 및 절단, 눌림 등 배추의 물리적 손상이 발생하여 상품적 가치가 저하됨

- 수확한 후에도 제품의 대사 작용에 따라 발생된 수분에 의하여 골판지상자의 기계적 강도

가 저하되며, 높은 적재 중량으로 찌그러짐 현상이 발생함으로 수분에 강한 골판지상자 개발

이 필요함

○ 상추

- 상추는 수확 후 PP 재질 필름에 포장되어 골판지상자에 적재되어 유통되며 저장 기간이 

짧아 공급에 대한 어려움을 가짐
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◦ 배추 유통 포장 

형태

◦ 양배추 유통 포장 

형태
◦ 상추 유통 포장 형태

◦ 파프리카 유통 포장 형태

- 일반적으로 저장온도는 0~5oC, 상대습도는 95%에서 최적 환경 조건으로 알려져 있으며 

선도를 위해 예냉과 저온유통시스템으로 일부 활용되고 있지만, 골판지상자의 통기구 부재로 

예냉 효율이 낮은 문제가 있음

 

 ○ 파프리카

- 파프리카는 수확 후 빠른 예냉을 통하여 수확 초기에 높은 호

흡열의 영향을 최소화하며 저장 동안 7~9oC 범위의 적절 온도 

유지가 품질관리에 중요함

- 호흡으로 인해 포장내의 수분 결로는 부패 및 이취 발생의 가

능성이 있으므로 판매 대상 및 유통 환경에 따라 최적의 포장설계가 필요함

 ○ 유통 포장 현황

- 저온유통에 따른 예냉 처리의 경우 냉기가 제품에 균일하게 이동될 수 있도록 냉기공이 

필요

- 일정한 강도 유지와 냉각 효율이 보장되는 냉기공을 추가한 골판지상자 적정 조건 규명 

필요

 ○ 해결 방향

- 현장방문을 통한 유통 현황 조사 (포장 현황, 온습도 변화 등)

- 유통 환경조건에 따른 골판지상자의 물성 변화 평가를 통한 문제점 파악

- 기능성 신소재 적용 골판지 재질 변경에 따른 물성 평가를 통한 최적 골판지 선정

- 수출 적재량 파악으로 골판지상자의 적정 규격 선정

- 골판지상자의 구조 설계를 통한 냉각 및 물류 효율 확대

- 현장 모니터링을 통한 적정성 확인

(2) 냉장 컨테이너의 냉각 효율을 향상시킬 수 있는 최적 조건 정립

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 파프리카 수출용 포장 상자 냉각 효율 제고

- 대만 수출 시기에 파프리카 생산농가는 생산물량이 급증하여 차압예냉 등 기술 적용이 사

실상 어려워 room cooling정도만 적용하고 있으며, 이또한 완벽하지 못해 수출전 국내 보관 

상태에서 호흡열에 의한 품질 손실이 우려됨

- 현재 파프리카 수출용 상자는 아래와 같이 통기구를 만들어 놓았으나, 아직 부족한 부분이 

있음
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○ 해결 방향

- 현지 수출 조직(생산자단체, 수출업체 등) 등과 연계한 수출 전과정 실증

- 수출이 많은 주산지 2개소를 대상으로 개발된 기술을 적용하고, 현지 수출 실증을 통해 수

출 시 발생되는 애로사항 발굴·개선

마. 병해충 방제 검역 분야

 (1) 깨씨무늬증 등 주요 질병(병해충) 발생 억제 기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 재배단계에서 품질 저하를 유발하는 깨씨무늬병 등 주요 질병

(병해충) 방제기술 개발

- 집약적 재배 및 환경 조건으로 인하여 배추, 양배추, 상추의 경우 다수의 병원균과 해충으

로 인해 피해가 심각한 작물임

- 그로 인해 관행적으로 오용과 과용적인 농약 살포가 반복적으로 진행되어 농산물 안전성

에 문제가 제시됨

 

◦ 배추 피해 병원균 ◦ 배추 피해 해충

◦ 양배추 피해 병원균 ◦ 양배추 피해 해충

◦ 상추 피해 병원균 ◦ 상추 피해 해충
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 ○ 해결 방향

- 대만 수출 기준에 부합되는 종합적 방제 체계 매뉴얼 구축

 ① 살균제와 살충제의 작용기작 특성, 잔류성, 효능 등을 고려한 교호살포 및 방제 기술 개발 

 ② 미생물, 천적, 천연물을 활용한 화학농약 의존도 최소화 연구

 ③ 병해충 발병 특성 연구를 통한 병해충억제 기술 연구

 ④ 병해충의 약제 저항성 모니터닝 및 회피 연구

 (2) 위생안전성 검사 등 통관체계 구축 및 현지 수출조직과 연계한 수출 실증

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴

- 병해충 방제 기술 개발 필요: 현재 국내 수출 농가는 일본 수출 위주의 화학적 방제 기술

을 적용하고 있어 대만 수출을 위한 방제기술 개발 필요 

◦ 2017년도 한국산 주요검역 불합격 내용

  

작목 성분 주요 목적 횟수

배추

플로니카미드 진딧물 11회

에토펜프록스
파밤나방, 담배거세미나방, 
배추흰나비, 벼룩잎벌레

3회

디니코나졸 생장억제 1회

아미설브롬 뿌리혹병, 뿌리마름병, 노균병 1회

피메트로진 목화진딧물, 온실가루이 1회

테드라코나졸 흰가루병 1회

파프리카
클로티아니딘 담배가루이 2회

플로니카미드 진딧물 1회

 ○ 해결 방향

- 대만 수출 기준에 부합되는 종합적 방제 체계 매뉴얼 구축

- 체계적인 생산농가교육을 통한 병해충 관리 기술 필요

- 수출생산단지별 사전 농약 잔류성 검사를 통한 국내산 농산물의 안전성 인증 부여  

 (3) 대장균 등 살균 기술 개발

 ○ 현장 애로 등 기술수요 발굴: 상추류(로메인 상추) 대장균 살균 기술 필요

- 최근(2017~2019) 대만의 상추류 주요 수입국인 미국에서 상추류(로메인 상추)에서 장출

혈성 대장균 검출로 수입 제한 조치를 받음
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◦  2018.01.05. 미국내 대장균 검출

 ○ 해결 방향: 재배 전/후 살균 기술 개발

- 북미산 로메인 상추의 대장균 오염원으로 알려진 가축분 퇴비와 농업용수 등 점검

- 수확 후 플라즈마처리 등 가스형태 살균처리 기술 적용

6. 현장애로 해결 방향 및 관련 기술 수준 분석

가. 생산 기술

 (1) 대만 소비자 특성에 적합한 품종 선발 및 재배기술 확립

 ○ 현장 애로 해결방향:

- 현지 소비자 조사 등을 통해 소비자가 선호하고, 한국에서 재배가 용이한 품종 선발

  - 적품종 선발과 재배 기술 구축

 ○ 관련 기술 수준 분석

  - 강원도농업기술원에서는 대만수출용 양배추의 품종 특성을 검정(2018)하며, 대만 품종의 

국내 적응성과 함께 국내 선호 품종과의 차이점을 분석하였음

◦ 구특성 ◦ 결구특성

 

  - 국내 종자 업체에서는 골든씨드프로젝트(GSP) 등의 과제를 통하여 대만 등 국가에 적합

한 양배추 품종을 육성하고 있음

  - 최근 기후변화에 따라 (준)고랭지에서의 작목 재배치에 관한 연구가 진행 중



- 21 -

 (2) 깨씨무늬증 등 주요 질병(병해충) 발생 억제 기술 개발

 ○ 현장 애로 해결방향: 

- 배추에 대해 깨씨무늬 억제를 위한 질소 시비 재배법은 제시되어 있으며, 지속적인 홍보와 

정보 제공으로 표준시비법을 활용하도록 유도함

- 배추는 질소 시비가 저장력에 큰 영향을 미치며 과다 시비한 배추는 저장력이 크게 

저하되므로 장기저장용과 장거리 수출용은 재배 농가의 시비량 관리를 철저히 하는 것이 

필요함

 ○ 관련 기술 수준 분석

- 배추에 대해 깨씨무늬 억제를 위한 질소 시비 재배법은 제시되어 있으나, 재배 현장에서는 

표준 시비법을 따르지 않는 경우가 있음. 이는 장마철에 비료 성분의 용탈을 우려하여 과다 

시비하는 경우와 재배시기를 단축시키기 위한 것이 주요한 이유임.

 

나. 수확 및 전처리 분야

 (1) 품질저하, 손실방지 등을 수확·가공기술 개발: 여름배추의 무름병 전파 억제를 위한 

수확시 관리법

 - 수확시기, 절단방법, 수확 후 운송, 수확인력의 교정지도 등 수확과정의 매뉴얼화

 - 다듬기 작업의 효율성 향상, 품질 표준화를 위한 장치 개발

 ○ 현장 애로 해결방향: 수확후 관리방법 개발 및 교육

 - 여름철에 배추는 무름병 발생이 심하며 특히 수확시 병이 인위적으로 전파되므로 수확용 

칼의 소독이 중요함 

 - 수확중간에 수확용 칼을 염소수, 소금물, 과산화수소수 또는 알코올 등으로 소독함 

 ○ 관련 기술 수준 분석

 - 여름철 무름병 방지를 위해 수확용 칼의 소독에 대한 중요성은 재배현장에서도 이해하고 

있음

 - 단 짧은 시간 안에 대단위 면적에서 무거운 배추를 수확해야 하므로 현실적으로 

작업자들이 칼을 소독하면서 수확하기를 꺼려함.  

 - 수출용 여름배추는 작업 중간 중간에 칼을 소독하도록 하는 교육과 홍보가 요구됨 

다. 예냉 저장 분야

 (1) 고효율 최적의 예냉·저장기술 개발

 ○ 현장 애로 해결방향: 배추를 대상으로 적절한 차압예냉 시설과 일반적인 차압예냉 조건은 

개발 및 제시되어 있음. 단, 생산시기가 봄, 여름, 가을에 따라 신선배추의 식물 조직과 활

성이 극명하게 차이가 있으므로 수확시기별 최적의 차압예냉 조건을 구명할 필요는 있음 

 ○ 관련 기술 수준 분석: 기개발 기술(1-MCP, CO2 포집․저장 등), 온·습도 조절 등의 저장

기술 
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- 1-MCP 처리는 배추의 신선도 유지에 효과가 미미하며 양배추에서는 보고된 결과가 없음

- CO2 처리에 대한 배추와 양배추의 신선도 유지 효과에 대한 검증이 요구됨

- 플라즈마 처리는 배추의 병 발생 억제에 효과가 있는 것으로 알려져 있으며, 경제적이고 

현장에서 상용화 라 수 있는 장치의 개발 및 보급이 요구됨 

- 출하후 유통과정 중 온도 조건 구명 : 농산물은 수출과정중 지속적으로 변온에 노출되어 

신선도에 악영향을 주므로 APC 반입 후 예냉과 저장고 입고 과정중에 급속/완만 냉각, 

저온/냉각 저장, 고습도/저습도 저장, 그리고 승온/냉온 출고 등이 배추와 양배추 유통중 

신선도 유지 및 변화에 미치는 영향을 파악하여 적절한 온도관리 조건을 제시함 

 (2) 유통기한 연장과 상품성 유지를 위한 수확후 관리 기술 개발

 ○ 현장 애로 해결방향: 

 - 본 사업단 참여 연구자와 국내외 기 발표된 파프리카 저온장해 완화기술과 상추류의 

갈변 억제 기술을 한스영농조합법인의 수출 현장에 적용, 그 효과와 적용가능성 검토

 
◦ 상추 갈변 현상 ◦ 저온장해 발생 완화 기술

 ○ 관련 기술 수준 분석

 - 현재 농진청과 과제 참여 연구자가 열처리 방법을 제안함

 - 상추류 절단면 등 갈변 억제 기술 필요: MAP, 열처리, 등 수확 후 전처리 및 포장 기술 

보고

라. 포장 수송 분야

 (1) (포장·수송) 냉각용 포장상자(기술) 개발 등

 ○ 해결 방향

- ‘배추/양배추’ 포장상자 개선 연구기존 유통 포장 현황 조사

 (가) 배추 및 양배추는 수확 후 대사작용에 의해 발생된 수분으로 골판지상자의 기계적 강도

가 저하되어 통기구의 효율적인 배치가 적용된 상자 설계가 필요함 

 (나) 또한, 크기가 일정하지 않아 포장 규격 설정이 어려워 표준화를 통해 물류 효율 확대 

필요 

- ‘상추’ 포장상자 개선 연구



- 23 -

 (가) 유통 중냉각 효율 증대를 위해 통기구의 효율적 개선을 위한 골판지상자 구조 설계 필요

 (나) 추가적으로 골판지상자 내부에 기능성 소포장을 적용하여 결로현상 방지 연구 필요

- ‘파프리카’ 포장상자 개선 연구

 (가) 파프리카는 높은 호흡율을 가지고 있어 포장 내부 수분 발생으로 기계적 강도가 저하되

어 통기구의 효율적인 배치가 적용된 상자 설계가 필요함 

 (나) 발수도가 높은 골판지를 이용하여 높은 상대습도에서도 강도를 유지하는 골판지 선정이 

필요함

- 수출용 농산물 박스 제작 및 적용 평가 구조 설계 및 물성 평가

 (가) 골판지상자의 압축강도 요인도를 기준으로 압축강도의 저하가 적은 통기구 위치 및 사

이즈 선정하여 구조 설계가 필요하며 발수도가 높은 골판지 선정이 필요함 

 (나) 또한, 각 품목별 파렛트 규격에 따른 농산물 박스 효율 계산 (CAPE 분석)하여 물류 

효율 확대

 (다) 수출용 농산물 박스 적용 품목별 품질 변화 평가 (경도, 색도, 산도, 항산화성 등)

◦ 골판지상자 압축강도 특성 요인도 ◦ 통기구에 따른 강도 저하율

 ○ 관련 기술 수준 분석

- 농산물 유통 포장의 문제점을 개선하기 위해 골판지의 구조 설계 또는 골판지 원지에 

기능성 물질을 첨가하여 골판지의 물성을 개선하거나 기능성을 부여하는 연구가 이루어짐

- 김아나(2017) 연구에서는 알루미늄이 코팅된 골판지상자를 이용하여 파프리카의 품질 

변화를 평가하였으며, 이지영(2014)는 골판지의 항균성을 부여하여 농산물의 선도유지 

기능을 확인함

- 국외연구 논문으로는 골판지 박스의 손잡이나 냉기공 유무에 따른 골판지상자의 물성 

변화를 파악하는 연구가 이루어짐

 (2) 대만 수출 신선채소류(상추류 파프리카) 품온 관리 기술 개발 필요

 ○ 해결 방향
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 - 수출 생산 단지 및 수출업체과 연계한 수출 전과정 실증: 수출이 많은 주산지 2개소를 

대상으로 개발된 기술을 적용하고, 현지 수출 실증을 통해 수출 시 발생되는 애로사항 

발굴·개선

 ○ 관련 기술 수준 분석

- 수출 유통 중 온습도 환경 변화 모니터링 기술이 개발되어 수출과정 변화 확인이 가능함

- 상추류, 파프리카 등 작물별 적정 소포장재에 대해 다양한 연구 진행됨

◦ 유통/ 수출 수송중 온도 변화 형황 ◦ 품온 저하를 위한 포장 상자 개선안

마. 병해충 방제 검역 분야 (통관체계 구축 및 현지 수출조직과 연계한 수출 실증)

 (1) 깨씨무늬증 등 주요 질병(병해충) 발생 억제 기술 개발

 ○ 해결 방향 : 개발된 주요 질병 발생 억제 기술을 수출조직을 통한 수출 현장 실증 

- 대만 수출 기준에 부합되는 작물 생장 전반에 걸친 종합적 방제 체계 매뉴얼 구축

 (가) 깨씨무늬병은 종자 ․ 공기 ․ 토양에 의해 전반되는 난방제병이므로 생산 초기 단계에서 

수확 후 저장 단계까지 총체적이며 집중관리가 요구됨

 (나) 저장 및 포장재의 위생 및 소독도 매우 중요 요소임

 ○ 관련 기술 수준 분석

 - 생육시기별 병원균에 대한 적정 방제 시기에 대한 정보가 미흡

 - 종자 감염 심각성에 대한 인지 부족과 무병 인증된 종자의 부재 상황

 - 수확 후 병 확산 억제에 대한 적용 기술이 미흡 

 (2) 대장균 등 살균 기술 개발

 ○ 현장 방향: 상추류(로메인 상추) 대장균 살균 기술 필요, 수출조직을 통한 수출 현장 실증

- 국내산 로메인상추 안전성 확인으로 대만으로 미국산를 대체하여 한국산 수출에 청신호

- 생산단지 및 산지유통센터에 기술 적용, 수출조직을 통한 수출 현장 실증
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 ◦ 2019.01.과 04 미국질병통제예방센터에서 E coli에 감염된 로메인 상추 위험성 경고

 ○ 관련 기술 수준 분석: 재배 전/후 살균 기술 개발

- 플라즈마처리, 이산화염소, UVc 등 살균처리 기술 적용: 현재 저온 플라즈마 발생기(사과, 

감귤 등), 이산화염소가스 발생기(딸기 등)에서 살균효과가 입증되었음. 결구형 엽채류에 

대한 효과 입증이 요구됨 

- 수확 전 미생물에 대한 안정성 조사: 현재 글로벌 GAP 농가 이외에 생산 농가를 

중심으로 농업용수, 농업자재(유기물 퇴비)에 대한 사전 조사
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제 2장 연구수행 내용 및 결과

1. 시장 조사

가. 수출 대상국 대만 시장 조사

(1) 농업현황

- 대만의 농업은 전체 산업의 약 1.82%를 차지하며 농산물의 대부분을 해외에 의존하고 있음

 (가) 2016년 기준 농업부분 GDP는 171조 대만달러(TWD)로 국가전체 GDP의 1.82% 수준 

 (나)전체 대비 농업부분 GDP 점유율은 매년 소폭 성장 중

 (디) 하지만 농업부분 경제 성장률은 2016년 기준 마이너스 성장세인 –3.77%로 집계됨

(2) 생산동향 

- 국토면적 360만ha 중 농업용지는 21.9%에 불과한 79만ha 수준(2016년)

- 생산량은 총 8,140천 톤, 약 2,633억 대만달러(한화 약 9.7조원)규모로 생산됨(2016년)

- 단일품목 중 가장 많이 생산되는 품목은 쌀로, 연간 2회 수확됨

- 과일류 생산액이 949억 대만달러, 채소류가 약 773억 대만달러로 뒤를 이음

- 아열대기후와 열대기후의 영향으로 파인애플, 망고, 바나나 등 열대과일이 많이 생산됨

(3) 유통현황

- 유통구조 

 (가) 도매유통 

① 자국에서 생산하거나 수입된 농식품은 도매업, 유통매장, 온라인, 홈쇼핑 등으로 유통됨

② 식자재일 경우 요식업 및 단체기관 급식으로 직접 납품 

③ 대형유통매장에서는 도소매업을 통하지 않고 농가 또는 수입상에서 직접 공급을 받아 가격 

및 품질 경쟁력을 높이고 있음 

④ 유통매장은 자체 브랜드를 통해 직수입이 가능하나 재고의 위험도, 자체브랜드의 인지도 및 

품질 우수성 약화로 최근 축소화되고 있음

 (나) 소매유통 

① 소비자는 산지 주문이나 농가 직영 블로그 및 인터넷 홈페이지를 통해 직접 구매하기도 함 

② 최근 온라인 및 모바일 시장 확대에 따라, 2016년 기준 전체 대만기업 중 전자상거래업체 

비율이 7.1%를 차지

③ 드러그스토어, 약국 프랜차이즈 등 신규 유통채널에서는 유기농, 친환경, 건강식품, 영유아

식품 등 고품질 식품을 중심으로 유통되고 있음

- 유통현황 및 특징 

 (가) 수입산 농식품 유통의 특성 

① 비싼 가격에도 불구하고 선호도가 비교적 높음 
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② 대부분의 상품이 수입 개방되어 시장에서 자유롭게 거래되고 있으며, 1986년 이후 유통시

장 개방으로 외국 유통업체의 진출도 다수 이뤄지고 있음 

③ 일본 소비재는 그동안 인기가 높았으나 후쿠시마 원전사고로 인한 일본산 수입식품 규제에 

따라 한국산과 동남아지역 수입이 대신 증가하고 있음

: 백화점의 연간 매출액은 2017년 기준 유통매장 전체의 약 27.2%로 1위이며, 그 뒤로 편의

점 25.8%, 슈퍼마켓 17%, 대형유통매장 16%순의 점유율을 보임

- 도매 및 소매업의 특성 

 (가) 대형화 : ‘원스톱 서비스’를 지향하는 소비자 수요만족을 위해 매장의 면적, 상품의 

종류 및 프랜차이즈 거점 등을 확대하고 있음 

 (나) 다원화 및 차별화 : 소비자 기호의 다양화, 업종과 상품의 다원화를 통한 전자상거래의 

발전으로 유통업계 간 경합이 유도되면서 상품 차별화로 이어지고 있음

 (다) 소매업 및 상권의 발전 

(4) 농식품소비현황

 - 소비트렌드

 (가) 자국산 식품에 대한 불신감으로 수입식품 선호

 - 2013~2014년 식품안전문제로 소비자들의 불신감이 팽배, 수입식품으로 눈길을 돌리고 

있어 수입식품 소비저변 확대에 호기 

 - 일본산, 한국산, 미국산 등 선진국 상품에 대한 신뢰도가 높아져 한국산 라면 및 김치 등

의 수입이 증가하기도 했음 

 (나) 고가, 고품질 제품에 대한 선호도 증가 

 - 고가 브랜드 생활필수품에 대한 매출액은 증가하고 있는 반면 저가제품은 하락세 

 - 유기농, 프리프롬식품에 대한 관심이 증가하고 있으며, 최근 청정 환경에서�소량 생산되는 

고급 유제품이 인기를 얻어 매출이 2배 급상승하기도 했음 

 (다) 외식산업 및 즉석조리식품 시장 확대 

- 대만 외식시장 규모는 연간 14조 대만달러(TWD)(약 560조원)로 외식시장의 성장세는 꾸

준하게 유지되고 있음 

- 외식시장은 자체적인 매출상승 외 포장음식과 즉석식품에 대한 선호도도 높아지고 있어 즉

석냉장ᆞ냉동식품, 테이크아웃, 간편 레토르트식품 시장의 규모가 더욱 확대될 것으로 예상됨 

- 편리성, 식품안전에 민감하여 즉석조리식품의 품질 및 다양성에 대한 요구가 높아지고 있음 

 (라) O2O 시장의 활성화 

 - 대만의 온라인, 모바일 시장의 확대에 따라 대만 3대 백화점인 소고, 미츠코시, 원동백화점

에서도 온·오프라인 시장을 병행하는 O2O 운영방식 투자가 강화되고 있음 

 - 대만 경제부 통계처에 따르면 2017년 기준 전자구매업계는 연간성장률 7.4%로 비교적 큰 

성장폭을 보였지만, 오프라인 소매유통매장의 성장률은 1.9%에 그치면서 오프라인 매장의 온

라인 사업이 강화될 전망



- 28 -

(5) 유의/애로사항

-  수입자 기업정보 등록 

 (가) 수입자는 물품을 수입하기 위해서는 대만 관세청에 기업정보를 등록해야 함

 (나) 수입자는 직접 수입하지 않고 수입 위탁업체(관세사)가 대행하는 경우 관세사는 세관으

로부터 등록된 업체이어야 함 

 (다) 해당 수입물품의 허가/규제/금지품목 해당 여부 및 규제 내용을 재정부 관세국을 통해 

사전에 확인해야 함 

- 수입신고

 (가) 수입신고는 ‘직접신고’와 ‘위탁신고’ 방식이 있음 

 (나) 서면 및 인터넷으로 수입신고 가능하며 도착 후 15일 이내에 완료해야함 

 (다) 관할 세관 심사처 서류심사 실시

- 검사·검역제도

 (가)「식품안전위생관리법」 및 「수입식품 및 수입식품 및 관련제품 검험방법(食品及相關產
品輸入查驗辦法)」에 의거 식품약물관리서에 검사 신청 

- 관세제도 

 (가) 세관이 납부고지서를 발급한 날부터 14일 이내(일요일, 법정공휴일 제외)에 납부 

- 즉시납부(수입화물 반출 전), 사후납부(과세가격 산정 전 예상관세에 상응하는 담보의 제공 

후, 과세가 격 확정 후 관세납부), 담보제공(확정된 관세를 납부하지 않고, 관세액에 상응하는 

담보를 설정하여 정해진 기한 안에 관세액을 납부) 방법이 있음 

(6)  비관세장벽 관련 이슈

- 인삼 성분 10% 초과 제품은 식품으로 판매 불가

 (가) 대만 세관, 한국 인삼업체 제품 통관과정 중 제품의 분류에 대한 이의제기

 (나) 대만 중약사에서 대만 유통 중약재의 세부 분류규정 제정 추진

 (다)신 규정에 따라 홍삼제품이 건강식품 또는 중약으로 분류될 수 있어 수출 타격 예상 

-「식품 알레르기 표기 규정」 강화 

 (가) 식품 알레르기 표기를 강화하기 위해 식품 알레르기 표기 규정 마련 

 (나) 알레르기 유발물질 항목 6개에서 11개로 확대 

 (다) 식품 알레르기 표기 규정 2019년 7월 1일부터 시행 

(대만 수출입절차 인포그래픽, 

http://www.kati.net/board/storyNewsView.do?board_seq=86891)
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◦ 대만 농식품 수출 프로세스
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< 대만 검역필수 병충해 >
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No. 출원일 출원번호
작물

명
품종명 등록일

등록

번호
소멸일 기타

1 20130122 출원-2013-51 양배추 캡송 20150511 5491 20350510 품종보호등록

2 20130122 출원-2013-52 양배추 씨티-201 20150511 5494 20350510 품종보호등록

3 20130122 출원-2013-53 양배추 씨티-207 20150511 5499 20350510 품종보호등록

4 20130122 출원-2013-54 양배추 씨티-209 20150511 5490 20350510 품종보호등록

5 20130122 출원-2013-55 양배추 씨티-262 20150511 5492 20350510 품종보호등록

6 20130122 출원-2013-56 양배추 캡베스트 20150511 5498 20350510 품종보호등록

7 20131002 출원-2013-428 양배추 블루타이탄 20160603 6191 20360602 품종보호등록

8 20131004 출원-2013-430 양배추 씨티-163 20160603 6187 20360602 품종보호등록

9 20131004 출원-2013-431 양배추 씨티-203 20160603 6188 20360602 품종보호등록

10 20140127 출원-2014-44 양배추 인다이아몬드 20160603 6184 20360602 품종보호등록

11 20140127 출원-2014-45 양배추 인디칸 20160603 6185 20360602 품종보호등록

12 20140128 출원-2014-51 양배추 와이알춘동 20160603 6186 20360602 품종보호등록

13 20140128 출원-2014-52 양배추 오리엔탈익스프레스 20160603 6190 20360602 품종보호등록

14 20140128 출원-2014-53 양배추 코리안익스프레스 20160603 6189 20360602 품종보호등록

15 20140620 출원-2014-356 양배추 씨티-303 20180417 7099 20380416 품종보호등록

16 20140916 출원-2014-446 양배추 씨티-307 20170403 6603 20370402 품종보호등록

17 20150105 출원-2015-43 양배추 씨티-412 20170403 6602 20370402 품종보호등록

18 20150105 출원-2015-44 양배추 씨티-415 20170403 6601 20370402 품종보호등록

19 20150105 출원-2015-45 양배추 씨티-410 20170403 6600 20370402 품종보호등록

20 20150105 출원-2015-46 양배추 씨티-403 20170403 6599 20370402 품종보호등록

21 20150105 출원-2015-47 양배추 씨티-401 20170403 6598 20370402 품종보호등록

22 20151120 출원-2015-658 양배추 씨티-513 20180417 7097 20380416 품종보호등록

23 20151120 출원-2015-659 양배추 씨티-510 20180417 7096 20380416 품종보호등록

24 20151123 출원-2015-660 양배추 씨티-418 20180417 7095 20380416 품종보호등록

25 20151123 출원-2015-661 양배추 씨티-502 20180417 7094 20380416 품종보호등록

26 20161018 출원-2016-486 양배추 씨티411 20190222 7553 20390221 품종보호등록

27 20161018 출원-2016-487 양배추 씨티501 　 0 　 재배심사

28 20161018 출원-2016-488 양배추 씨티-609 20190222 7552 20390221 품종보호등록

2. 주요 핵심기술의 특허 및 지식재산권 현황

 가. 품종 개발 기술

 (1) 배추 

- 고랭지에서 재배되는 여름배추는 수확직후의 신선배추와 절임가공한 배추의 품종간 품질차

이는 없으나, 저장이후 품질변화 비교에서 저장력 우수한 품종과 즉시 출하용으로 품종이 구분

됨. 또는 배추의 적정 저장온도는 2℃로 조사됨 

   * 고랭지 여름배추 품종간 품질 비교 및 저장온도 최적화(원예과학기술지 2018)

 (2) 양배추 

- 고랭지에서 여름에 재배하는 양배추는 정식시기와 품종별로 상품성과 품질에 차이를 보이

는데 이는 기상에 민감하게 반응하기 때문이며, 특히 물관리를 위한 관수시설이 요구됨    

   * 정식시기에 따른 고랭지 양배추의 수확 및 저장중 품질 변화(시설원예식물공장 2012)

※ 품종 개발 기술
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29 20161018 출원-2016-489 양배추 씨티-608 20190222 7551 20390221 품종보호등록

30 20161018 출원-2016-490 양배추 씨티-605 20190222 7550 20390221 품종보호등록

31 20161018 출원-2016-491 양배추 씨티-604 　 0 　 재배심사

32 20171019 출원-2017-522 양배추 씨티-602 　 0 　 재배심사

33 20171019 출원-2017-523 양배추 씨티-607 　 0 　 재배심사

34 20181004 출원-2018-509 양배추 씨티-601 　 0 　 재배심사

35 20181005 출원-2018-507 양배추 씨티-621 　 0 　 재배심사

36 20181005 출원-2018-508 양배추 씨티-623 　 0 　 재배심사

나. 재배 기술

- 질소시비량은 배추의 저장력과 깨씨무늬증상 발생에 직접적으로 영향을 주며 부족하거나 

과다 시비. 깨씨무늬 증상은 급격히 증가함. 또한 과다 시비한 배추는 저장력이 떨어지며, 동

일한 재배환경이라도 관수시설을 이용해 재배한 배추가 단순 분무로 물을 준 배추보다 저장력

이 강함  

  * 질소 시비량이 봄배추의 저장 품질과 깨씨무늬장해 발생에 미치는 영향(원예과학기술지 2017)

다. 예냉 기술

(1) 배추 

- 고랭지에서 재배되는 여름배추는 강제통풍식은 저장기간을 연장시키는 효과가 있으나 저온

장해를 유발하고 장기저장시 내부 갈변이 발생하며, 차압예냉은 처리시 감모율은 증가시키나 

저장력을 증대시키며 필름포장시 저장력이 극대화되어 장기저장에 효과적임 

   * 수확 후 전처리에 의한 고랭지 배추 '춘광' 품종의 저온 저장 중 품질 변화에 대한 비교

(원예과학기술지 2015)

   * 배추 ‘춘광’이 저장 중 1-MCP 처리 효과(원예과학기술지 2018)

라. 수확후 전처리 기술

 (1) 배추 

- 여름철에 생산되는 배추는 고온 다습한 재배환경으로 인해 무룸병이 심하며, 저장고 입고 

후 바로 병이 발생하난 예건처리한 배추는 최대 저장 6주까지 무름병 발생을 억제 시킬 수 있

음

   * 수확후 예건이 배추 ‘노랑’ 품종의 저온저장에 미치는 영향(원예과학기술지 2001)  

- 배추는 저장력이 강한 품종종과 약한 품종을 대상으로 1-MCP처리 효과를 조사하였으며, 

처리농도, 처리시간, 처리방법 등을 달리하여도 1-MCP는 배추의 저장력을 효과적으로 증가

시키지는 못함

   * 배추 ‘춘광’이 저장 중 1-MCP 처리 효과(원예과학기술지 2018)

   * 배추 력광 품종의 저장중 1-MCP에 대한 반응(시설원예식물공장 2018)

- 여름에 재배한 배추 ‘춘광’ 품종에 대하여 몇 가지 수확후처리 후 저장중 품질 변화를 비
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교하였으며, 팔레트 단위의 필름포장과 예냉(차압) 등의 단일과 복합처리는 신선배추의 저장성

을 크게 향상시킴

   * 수확 후 전처리에 의한 고랭지 배추 '춘광' 품종의 저온 저장 중 품질 변화에 대한 비교

(원예과학기술지 2015)

(2) 양배추

- 여름철에 수확한 양배추는 저장온도가 상품성 유지를 위해 저온저장이 중요하며, 특히 생리

장해 경감을 위해 수확후처리가 요구됨  

   * 정식시기에 따른 고랭지 양배추의 수확 및 저장중 품질 변화(시설원예식물공장 2012)

마. 포장상자 기술

  ○ 국내 지식재산권 현황

  - 국내 기존 농산물 박스 관련 특허현황은 농산물 박스의 구조나 선도유지를 위한 기능성을 

부여한 원지 제조에 관한 특허로 이루어짐

  - 골판지 박스에 항균이나 흡습 등 기능성 부여 특허가 있으며, 보온 및 보냉 기능을 부여

하여 제품의 선도유지를 부여하는 특허도 있음

  - 농산물 전용 박스 개발로 예냉 효율성 부여를 위한 통기구 및 압축강도 개선 박스 구조 

설계와 관련된 연구가 없어 필요한 실정임

◦ 국내 지식재산권 현황

출원

년도
특허명 출원번호 출원인

2019
저장성 및 항균성이 우수한 농산물 

보관용 포장보드
10-2017-0065931

문경대학교 

산학협력단

2019
개폐 및 적재 편의성이 개선된 포장용 

박스
10-2018-0063618 남우승

2017 보온 및 보냉 기능을 갖는 포장용 박스 10-2017-0142988 이정숙

2016 농산물용 포장상자 10-2016-0119349
농업회사법인 

케이팜주식회사

2014

전자파 차단 효과, 설치류 기피 효과 및 

강도가 보강된 골판지용 원지 제조방법 

및 이 원지를 이용한 골판지 및 골판지 

상자

10-2014-0123554
한국생산기술

연구원

2013
농산물 포장에서 통기구의 시간주기에 

따른 개폐 장치 및 방법
10-2013-0135529

동국대학교 

산학협력단
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  ○ 국외 지식재산권 현황

  - 국외 농산물 박스의 특허 현황은 국내에 비해 미비한 실정이며 최근 5년간의 관련 특허

는 찾아보기 힘듬

  - 농산물의 선도를 유지하기 위한 방법이나 시스템에 관련된 특허가 주로 이루어져 있음

◦ 국외 지식재산권 현황

출원년

도
특허명 출원번호 출원인

2016
Agricultural product freshness 

preservation method
CN106069252A 岳朝雷

2013

Pressure resistance load-bearing 

agricultural product packaging 

carton

CN203047647U

潘占乾,  胡文杰, 

潘思甫, 刘自厚, 

葛全忠

2003

System and method for packaging 

of fresh produce incorporating 

modified atmosphere packaging

EP2157025A1 Craig Machado

1996
Basket for the improved packing 

and cooling of produce

Basket for the 

improved packing 

and cooling of 

produce

Anthony 

Cadiente, William 

Sambrailo, Mark 

Sambrailo 

 - 사업단 보유 기술: 강원대학교 강호민

   특허명: 농산물 포장용 상자(등록번호 30-09669143) 2017년 9월 출원, 2018년 8월 등록

  * 실용화: 강원 아스파라거스 수출 작목반에서 수출용 6kg 포장박스로 활용  

     2017년 3000개(18톤 물량), 2018년 3100개(18.6톤 물량), 2019년 4,170개 예상

 

바. 소포장재 기술

  - 사업단 보유 기술: 강원대학교 강호민

   기술명: 비천공 OTR 필름을 이용한 작물별 적정 MAP조건 구명 관련 기술 및 노하우

  * 기술이전업체: 대륭포장산업 실용화건수 2014년(57건)

사. 병해방제기술

- 친환경 농산물에 대한 관심증가로 생물학적방제제를 이용한 신선채소류 병원균 방제 특허들이 

출원되어 있다.

○ 특허명: 작물의 생육촉진 및 내한성 증강효과를 갖는 신규한 바실러스 발리스모티스 ＢＳ

０７Ｍ 균주 및 이를 포함하는 미생물제제. 출원인: 대한민국(농촌진흥청장). 2011년 9월 
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22일 출원(출원번호 1020110095802), 2016년 5월 20일 등록(공개번호 

1016246280000)

* 내용: 신규미생물 바실러스 발리스모티스 (Bacillus vallismortis) BS07M 균주 KCTC11991BP

는 식물병원균에 대한 직접적인 억제 뿐만 아니라 작물의 생육촉진 및 내한성 증강효과를 갖는

다. 국내 산업체에 기술을 이전하여 사용화했음.

○  특허명: 이원성 살진균 조성물. 출원인: 바이엘 크롭사이언스 악티엔게젤샤프트. 2014년 

7월 23일 출원(출원번호 1020167002713), 2016년 3월 30일 공개(공개번호 

1020160034932) 

* 내용: 식물성 병원균을 방제하기 위한 살진균 조성물.

○ 특허명: 신규미생물 바실러스 아밀로리퀴파시엔스 NAAS-1과 이를 함유하는 미생물제제 

및 미생물농약. 출원인: 대한민국(농천진흥청장). 2012년 11월 16일 출원(출원번호 

1020120130434), 2015년 3월 30일 등록(등록번호 1015087280000) 

* 내용: 신규미생물 바실러스 아밀로리퀴파시엔스(Bacillus amyloliquefaciens) NAAS-1 (KACC 

91751P)균주는 배추 무름병 발생 병원균의 생육을 억제하여 작물의 수량을 증대시킴  

아. 충해방제기술

○ 배추의 해충에 대한 친환경적 방제 기술

  - 각종 해충을 친환경적으로 방제하기 위하여 정식 직후부터 벼룩잎벌레, 무잎벌 등에 대해

서는 황색점착트랩(10×15㎝)을 배추 포기 사이에 2~5m 간격으로 설치하며(100개

/10a), 나방류 해충에 대해서는 성페로몬 3종의 델타트랩을 설치

  - 배추좀나방에 대해서는 3종류(BT+Neem+고삼)의 친환경자재를 혼합 살포할 경우 초기 

살충효과가 뛰어나고, 약제 내성이나 자재 사용양을 1/3 수준으로 줄이며, 또한 유충기생

봉인 Cotesia glomerata에 대한 저독성을 보이는 살충제로 비티아이자와이 입상수화제 

등 23종을 선발

  - 파밤나방에 대해서는 초음파(음압은 95dB로 고정하고 35~45kHz의 음파 조건에서 24시

간 동안 노출)를 처리하여 유충의 섭식량 및 우화율을 감소시킴

  - 담배거세미나방에 대해서는 정식초기(5일 후)에 2.9마리/100주, 정식중기(20일 후)에 

5.6마리의 요방제 밀도 수준(2령 유충, 5% 수량감소 기준)을 설정함으로써 적정 방제시

기 조절

  - 사탕무씨스트선충은 특성상 완벽한 약제방제가 어려우므로 감염지에 비기주작물을 다년

간 재배하여 밀도관리  

○ 상추의 해충에 대한 친환경적 방제 기술

  - 싸리수염진딧물에 대해서는 천적인 꼬마남생이무당벌레 0.2마리/㎡, 꽃노랑총채벌레에 대

해서는 천적인 총채가시응애 15.2마리/㎡, 미끌애꽃노린재 0.8마리/㎡, 지중해이리응애 



- 36 -

18.9마리/㎡, 점박이응애에 대해서는 천적인 총채가시응애 15.2마리/㎡, 칠레이리응애 12

마리/㎡, 지중해이리응애 35마리/㎡, 검은은무늬밤나방에 대해서는 곤충병원성 선충 3만

마리/㎡를 각각 2~4회 방사 또는 살포

○ 파프리카의 해충에 대한 친환경적 방제 기술

  - 담배나방에 대해서 교미교란제(400g/10a)를 정식 시 설치하면 발생밀도를 줄어들고 피해

과 발생을 줄임

  - 나방류에 대해서 황색형광등 야간조명으로 피해과 발생을 줄었고 수량도 증가되어 기피

효과가 검증되었음

3. 표준화현황

 - 국립농산물품질관리원에서 고시한 국내 농산물 표준 규격은 다음과 같음

  - 한국산업규격(KS T 1002)에서 정한 수송포장 계열치수로 T-11형 팰릿(1,100×1,100

㎜) 또는 T-12형 팰릿(1,200×1,000㎜)의 평면 적재효율이 90% 이상인 치수로 제작함

  - 골판지 상자, 발포폴리스티렌 상자의 높이는 해당 농산물의 포장이 가능한 적정 높이로 

제작함

  - 포장은 내용물이 흘러나오지 않도록 하여야 하며, 내용물이 보이도록 개방형으로 포장하

는 경우에는 적재하는데 용이하여야 함

  - 골판지상자의 포장설계는 KS T 1006(골판지상자형식)에 따라서 진행해야 함

  - 수확후 관리 매뉴얼

   수출용 파프리카 수확 후 관리기술 매뉴얼 책자 200여권 배부(2013-2014년, 2017년)

   * 배부처: 파프리카 수출업체(경남무역), 파프리카 산지 유통 센터 

토마토 유통 2010 
수출 파프리카 생산기술 

2013

수출용 파프리카 수확 후 

관리기술 매뉴얼 2012
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4. 현장 애로 해소 기술 개발을 위한 사전 조사

 가. 생산 분야: 현지(대만)에서 요구하는 품종 선발과 이에 대한 병해충 방제 기술 개발이 요구됨 

  - 대만 선호 품종 선발: 양배추, 상추류

  · 식문화의 차이로 작물별 소비자의 품질 요인이 달라 국가별 선호 품종이 있어 국내 주요 

품종으로는 수출에 한계가 있음

◦ 육묘전경 ◦ 정식 ◦ 재배

◦ 현장 평가회 ◦ 수확 및 포장 ◦ 대만 수출

2018년 사전 연구 내용

  - 배추류 재배시 triazole계 생장억제제의 잦은 사용으로 검역단계에서 잔류농약의 문제가 

되고 있음

  - 배추의 품질에 영향을 주는 주요 생리장해 중 하나인 깨씨무늬증은 질소질 비료의 부족

하거나 과다공급으로 발생되는 것으로 알려져 있어 질소 시비량의 구명이 필요함 

나. 수확후 관리 분야: 수출 대상 신선채소가 모두 엽채류지만 작물별 수확후 생리 특성이 달라 작물별 

관리 요구

  : 4월부터 11월까지 생산지 온도차이가 커 수확시기별로 수확방법, 다듬기 작업 등의 관리

방법을 달리해야 하며 고온기 특히 예냉 등의 관리가 매우 중요함

  ○ 예냉 저장분야: 봄배추와 겨울배추는 차압예냉 처리 후 3-6주간 저장하면서 출하량을 

조절할 수도 있으나 여름배추는 차압예냉 처리 후 1-2일 이내에 바로 수출시장으로 

출하하여야 함

  ○ 포장 수송 분야: 엽채류의 무게당 낮은 가격으로 인해 대만까지 냉장 컨테이너를 활용한 

수출이 이루어지므로, 포장상자의 경도, 개공율, 재질 등이 고려되어야 함. 또한 적재 

방법에 따라 수송중 온도유지 및 품질유지가 달라질 수 있어 이에 대한 연구도 필요함
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  ○ 검역 및 통관 개선 분야: 현재 북미산 신선엽채류에서 문제가 되고 있는 대장균 등 

미생물 오염 방지 대책

대만에 신선채소 수출시 수확후관리 개요

 - 수확시기를 감안한 수출 물량의 연중 공급체계 확립: 우리나라에서 신선채소는 연중 생산

이 가능하나 여름철에 국내에서 생산되는 신선채소는 품질관리가 어려우며 특히 물량도 적

어 시장가격이 대출대상국보다 높게 형성되어 산지에서 수출을 기피하는 현상이 뚜렷함

· 여름철 신선채소의 수출시 안정적 물량공급과 신뢰도 확보를 위해 연중공급체계를 구축하

는 것이 중요함하며, 고온과 장마기 직전의 물량을 장기저장 할 수 있는 체계화된 수확후관

리법이 필요함  
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2019년 6월 3일 상추 대만 수출 현장 조사

- 우리나라에서 생육적기에 생산된 신선채소는 저장 및 유통이 비교적 용이하나 여름철에 장

마와 고온기를 거쳐 생산되는 신선채소는 품질관리가 극히 어려움

- 배추와 양배추는 여름철에 고랭지에서 생산하여도 재배환경이 불량하여 저장 및 유통과정

중에 아래와 같은 다양한 생리장해가 발생함 

- 온대성작물은 저온장해가 발생하지 않는 것의 일반적이나 여름철에 수확한 배추와 양배추

에서는 수침현상과 엽육조직의 반투명화 등 저온장해와 유사한 증상이 발생함

- 여름철에 수확한 배추와 양배추는 수분함량이 높아지거나 조직이 약하므로 저장유통기간을 

연장하고 생리장해를 방지하기 위해서는 단순히 온도만 낮추는 강제통풍식 예냉은 품질관리 

효과가 적으며 품온과 수분 함량을 동시에 낮출 수 있는 수확후처리(차압예냉)와 저장고 습

도관리가 중요함
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- 농산물의 포장과 물류는 수송이나 보관에 있어서 매우 중요한 문제로 포장 상자로 포장하

지 않고 수송할 경우 발생할 수 있는 품질 손실은 매우 크다고 봄

- 대부분의 신선 농산물은 수확한 후에도 내용물의 대사 작용에 따라 발생된 수분에 의하여 

골판지 상자의 기계적 강도가 저하되어 찌그러짐 현상이 발생함으로 수분에 강한 골판지 박

스 개발이 필요함

- 저온유통에 따른 예냉 처리의 경우 냉기가 제품에 균일하게 이동될 수 있도록 냉기공이 필

요하지만, 냉기공이 충분하지 않을 경우 냉각 효율이 떨어지며, 이로 인한 예냉이 원활하게 

이루어지지 않아 포장 박스 내에 결로가 발생하여 압축강도 저하도 발생함

- 또한 일정한 강도를 유지하면서 냉각 효율을 높이는 냉기공을 추가한 골판지 상자의 적정 

조건 규명이 필요함

- 적용 품목에 따라 농산물 상자의 규격이 표준화되지 않고 다양한 사이즈 또는 제품의 특성

을 고려하지 않은 단순한 일관된 크기의 골판지 상자가 이용되고 있어 물류 효율이 감소와 

선도 유지에 끼치는 영향은 물류비 증가와 함께 농산물의 단가 상승으로 이루어지기 때문에 

이러한 문제점 개선을 위한 해결 방안 제시가 필요함
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수출 농산물 포장 상자 개발 필요성

다. 병해충 방제 기술 개발 필요 작목: 전 작목

 - 집약적 재배 및 환경 조건으로 인하여 배추, 양배추, 상추의 경우 다수의 병원균과 해충

으로 인해 피해가 심각한 작물임

 - 그로 인해 관행적으로 오용과 과용적인 농약 살포가 반복적으로 진행되어 농산물 안전성

에 문제가 제시됨

 - 체계적인 병해충 관리 시스템은 농산물 안전성 확보와 수출 증대에 있어 반드시 요구되

는 항목임

 - 기후변화, 품종 변화 등과 관련한 병해충의 생태, 병원성, 다양성에 대한 연구가 미흡한 

상황임

- 안전성 높은 품질 향상 기술 개발 현장 방향: 대만 수출 신선채소류인 배추, 양배추, 상추 

등의 엽채류를 대상으로 생장조절제로 분류된 Diniconazol처리가 일상화되어 있음

- 배추의 경우 정식 15일후 7일간격 처리하되, 정식한 배추가 최소한 4-6엽기 이후에 처

리하며, 사용횟수는 2회, 수확 21일전까지 사용이 안전사용기준임

  - 일명 빈나리라고 불리우는 Diniconazol는 붉은별무늬병에 대한 원예용 살균제로 사과, 

배, 잔디 마늘 등에 사용되어 왔으며, 저독성 생태독성 3급으로 중복살포의 약해가 우려됨.

 - 관련 기술 수준 분석: 기존 Diniconazol 대체, 생장조정 및 품질향상을 위한 기술 개발

- 처리효과는 지베렐린 생합성 억제로 지상부 도장을 억제하여 품질 향상을 기대할 수 있음
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  - 최근 생장조정제로 판매되고 있으며 안전사용기준에는 배추의 사용예가 명기되어 있음 

  - 특히 대만 수출시 사용 가능 여부의 확인과 PLS기준으로 잔류성 확인이 필요함

  - 배추, 양배추, 상추류에 대한 규소, 붕소의 농도별 처리 조건 구명

5. 국내·외 현황

- 국내

가. 배추류 (배추, 양배추)  

    - 배추는 출하, 저장, 유통 동안 수송 과정 중에 부주의한 취급 또는 열악한 환경으로 인

한 잎 부러짐 및 절단, 눌림 등 배추의 물리적 손상이 발생하여 상품적 가치가 저하됨

    - 배추는 수확한 후에도 제품의 대사 작용에 따라 발생된 수분에 의하여 골판지상자의 기

계적 강도가 저하되며, 높은 적재 중량으로 찌그러짐 현상이 발생함으로 수분에 강한 

골판지상자 개발이 필요함

배추 유통 포장 형태 양배추 유통 포장 형태

   나. 상추

    - 상추는 수확 후 PP 재질 필름에 포장되어 골판지상자에 적재되어 유통되며 저장 기간

이 짧아 공급에 대한 어려움을 가짐

    - 상추의 일반적으로 저장온도는 0~5oC, 상대습도는 95%에서 최적 환경 조건으로 알려

져 있으며 선도를 위해 예냉과 저온유통시스템으로 일부 활용되고 있지만, 골판지상자

의 통기구 부재로 예냉 효율이 낮은 문제가 있음

상추 유통 포장 형태
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   다. 파프리카

    - 파프리카는 수확 후 빠른 예냉을 통하여 수확 초기에 높은 호흡열의 영향을 최소화하며 

저장 동안 7~9oC 범위의 적절 온도 유지가 품질관리에 중요함

    - 파프리카 호흡으로 인해 포장내의 수분 결로는 부패 및 이취 발생의 가능성이 있으므로 

판매 대상 및 유통 환경에 따라 최적의 포장설계가 필요함

파프리카 유통 포장 형태

  라. 국내 수출 업체 현황 조사

    - 국내 대만 대상 배추 수출 업체 현황 조사: 현재 국내에서 대만을 대상으로 배추를 수

출 하는 업체는 총 50여 업체로, 농가수는 약 600여 곳 인 것으로 조사되었음

   

　 업체명 총재배면적(m
2) 재배 지역(우선지역 순서)

1 ㈜부림교역 1,308,394 전남, 충북, 경북, 강원, 충남

2 (영)청명 1,090,050 강원, 경북, 전남, 경남, 전북 

3 (농)그린채 주식회사 1,066,745
충북, 전남, 경기도, 강원, 충

남
4 ㈜케이엘팜스 985,230 경북, 전남, 강원, 전남, 충남

5 인포트레이딩(주) 693,448 충북, 전북, 전남, 경기

… 중략 …

50 한스영농조합법인 26,835 경남, 강원, 경북

51 농업회사법인㈜ 정배파머스 24,123 경북

52 ㈜와이에스씨 19,293 경북

53 바울영농조합법인 18,800 강원

54 ㈜남선지티엘 4,000 충북

55 농업회사법인㈜ 더듦 1,742 경북
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- 국외

가. 생산

-  엽채류에 대한 대만 수출 경쟁국인 미국은 Salinas 계곡과 Santa Maria/Oxnard 지역에서 

전체의 75%를 생산하고 있다.

2018년 미국 엽채류 생산현황 Salinas 지역 재배 현황

나. 수확 후 관리

- 수확 후 관리 대만 수출의 경쟁국인 미국의 경우, 장기저장형 품종 개발, 산지 예냉

산지 예냉
수확과 동시에 

소포장/상자포장
장기저장형 품종 개발

겨울철 수확 직후

산지 소포장

- 포장상자는 농산물의 비중에 따라 상자의 강도를 조절하며, 일정한 개공율을 유지하여 호

흡열 방출과 냉기 유입을 원활하게 제작되어 있음

국내 수출용 상자 해외 상추용 포장 상자
상추류 포장 상자 비교

- 국외에서 최근 농산물 유통 포장박스는 국내와 동일하게 주로 골판지 박스로 이용되고 있

음
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  - 주로 오픈형 박스에 제품을 담아 유통되며, 제품의 선도유지를 위해 따로 소포장하여 박

스에 담기는 유통이 이루어짐

  - 국외에서 최근 농산물 유통 포장박스의 문제점을 개선하기 이루어지는 연구는 골판지의 

구조 설계 또는 골판지 원지에 기능성 물질을 첨가하여 골판지의 물성을 개선하거나 기능

성을 부여하는 연구가 이루어짐 

  - 골판지 박스의 손잡이나 냉기공 유무에 따른 골판지상자의 물성 변화를 파악하는 연구와 

국내와 동일하게 각 신선 채소별 선도유지 기술에 관한 연구도 많이 이루어져 있음

다. 신선채소류 포장 기술

  - 국외 배추류 유통 포장 형태의 경우 국내와 유사하게 골판지 박스 형태로 이루어져 있음

  - 박스 내부에 결로현상이 발생하지 않도록 오픈형 박스도 주로 이용 하고 있었으며 베트남

에서는 양배추를 얇은 종이로 한번 감싸서 유통하고 있음을 확인함

  - 또한 폴란드에서 유통되는 박스에서는 팔각 박스 구조로 이루어져 있어 압축강도를 높인 

것으로 보임

폴란드 양배추 유통 포장 형태 네덜란드 양배추 유통 포장 형태 베트남 양배추 유통 포장 형태

  - 국외에서 결구상추 유통이 많이 이루어져 있으며 주로 오픈형 구조의 포장 박스 형태로 

유통되고 있음

  - 결구 상추는 개별적으로 랩핑되어 박스에 담겨 유통되는 형태를 보임

스페인 상추 유통 포장 형태 이탈리아 상추 유통 포장 형태 이집트 상추 유통 포장 형태

 - 국외 파프리카 유통 포장 형태는 국내와 마찬가지로 오픈형 구조의 박스 형태로 이루어져 

있음



- 46 -

  - 네덜란드의 경우 파프리카를 개별적으로 필름으로 소포장한 후 박스에 담겨 유통되는 형

태를 보임

  - 압축강도를 높이기 위한 팔각박스 구조의 박스 형태도 확인함

미국 파프리카 유통 포장 형태 헝가리 파프리카 유통 포장 형태 이스라엘 파프리카 유통 포장 형태

마. 국외 수출 업체(대만 대상) 현황

 미국의 상추류 수출 과정

동계 미국에서 상추류 수확 장면 수확 직후 LDPE필름으로 포장함

국내 수입된 로메인 상추 - 미국 현지(캘리포니아)에서 냉장컨테이너로 20일동안 선박수송 됨
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미국 엽채류 진공 예냉 과정

  

국외 신선채소류 선도유지 기술 연구 현황

년도 제목 저자 저널

2018
Molecular markers reliably predict 

post-harvest deterioration of fresh-cut 
lettuce in modified atmosphere packaging

I Simko, RJ Hayes, MJ 
Truco, RW Michelmore

Horticulture 
research

2018

Modeling sorption phenomena and moisture 
migration rates in paprika (Capsicum 
annuum L.) using physicochemical 

characteristics
SS Shirkole, PP Sutar

Journal of food 
science and 
technology

2015

Preservative effectiveness of essential oils 
in vapor phase combined with modified 
atmosphere packaging against spoilage 

bacteria on fresh cabbage

JE Hyun, YM Bae, JH 
Yoon, SY Lee

Food control

2014
Structural design of corrugated boxes for 

horticultural produce: A review
Pankaj B. Pathare, 

Umezuruike Linus Opara
Biosystems 
Engineering

2008
The Effect of Ventilation and Hand Holes 

on Loss of Compression Strength in 
Corrugated Boxes

J. Singh, E. Olsen, S. P. 
Singh, J. Manley, F. 

Wallace

Journal of Applied 
Packaging Research

2007
Finite Element Analysis of Vent/Hand Hole 
Designs for Corrugated Fibreboard Boxes

Jongkoo Han, Jong Min 
Park

Packaging technology 
and science

바. 병해충 관리

-신선채소류는  Salmonella균과 E. coli O157:H7균 등 사람에 직접적으로 병을 일으킬 수  

있는 병원균이 많이 검출되기 때문에 특별한 관리가 필요한데 미국에서는 식품의약청

(FDA)에서 Guide to Minimize Microbial Food Safety Hazards of Fresh-cut Fruits 

and Vegetables를 발간하여 가이드라인을 제시하여 관리하고 있다. 

-Sclerotinia sclerotiorum는 상추류에 감염하여 상추균핵병을 일으키는데, 미국, 뉴질랜드 

등에서 생물학적방제로Coniothyrium minitans균을 제품화하여 토양에 살포하여 균핵병을 

효과적으로 방제하고 있다. 화학적 방제로 dicloran, penthiopyrad, fluxapyroxad, 

pyraclostrobin등이 포함된 살균제를 상추류 수확 30-40일 전 살포하여 병원균을 방제하
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고 있다. 

- 수확후에도 병원균에 취약한데 오염된 포장상자, 포장하기전에 세척할 때 사용하는 물등에 

의해 오염된다. 대만의  The World Vegetable Center 보고서에 의하면 대만에서의 신선

채소류의 수확후 병으로 세균성 무름병이 가장 심각하고, Sclerotinia에 의한 균핵병, 

Botrytis cinerea에 의한 잿빛곰팡이병, Alternaria에 의한 검은무늬병 등이 심각하다. 이

에 대한 대책으로 작물을 포장하기 전에 병에 걸린 증상을 보이는 잎들을 제거하는데 배추

의 경우 외엽을 모두 제거하기도 한다. 작물을 세척하여 오염된 흙 등을 제거하는 것도 중

요한데, 결구배추의 세척하여 물기가 생기면 세균성 무름병이 잘 증식하므로 세척을 권고하

지 않고 있다. 

상추류 균핵병 피해 양상 배추류 검은무늬병 배추류 담배거세미나방

6. 대만 수출 협의회

가. 사업단 참여 수출업체 대만 현지 방문 기회 활용

  (1) 참석자: 한스영농조합법인 대표 한사찬 등

  (2) 조사 내용: 국내 농산물 중 수출 대상 작물 발굴, 한국산 농산물에 대한 소비자 반응, 

수출 농산물에 대한 대만 유통업체의 needs 조사, 경쟁국(미국 등) 동향 조사 등

  (3) 주요 활동 내용: 시범 수출 협의

  (4) 일시: 6월 ~ 7월, 추후 일정 조율

양상추 대만 수출 현장 및 바이어들과의 협의 (06월 03일)
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나. 대만 신선농산물 수출 협의체 구성 및 협의회 개최

  (1) 참석자: 대만 수입업체, 국내 수출업체(한스농업법인), 수출농업인, 행정(강원도청), 농

촌진흥청, 한국농수산식품유통공사(aT), 관련연구자(강원도농업기술원, 대학교수, 등), 

종자 회사(아시아 종묘), 농약 회사(농협케미컬, 경농), 농림축산검역본부

  (2) 일시: 7월

  (3) 주요 협의 내용: 대만 신선 농산물 시장 현황, 대만 농약사용지침, 대만 소비자 선호 품

종 및 규격, 신선 농산물 수출 포장 규격, 유통 관리 기준, 검염 및 통관 절차, 기타 대

만 수출 현장 애로점 및 문제점 논의

‘19.06.03 ‘19.07.08

7. 추가 시범 연구

가. 대만 수출 양배추와 한국 시판 양배추의 저장성 비교

 : 국내에서 재배되고 있는 대만 수출용 양배추 품종과 국내 시판용 품종의 저장성 비교

 (1) 연구방법 

 공시재료: 대만 수출 품종 – 228, 초추, 한국 시판 품종 – 대박나, 오가네

 처리방법: 2도 챔버에서 carton box에 넣어 30일간 저장

 (2) 연구결과: 국내에서 재배되어 대만으로 수출되고 있는 두 품종 ‘228’, ‘초추’ 와 국

내 시판용 품종인 ‘대박나’, ‘오가네’를 기존의 수출 박스 (골판지 종이 상자)에 포장하여 

저온에서 30일간 저장하였다. 저장 종료일인 30일째 4품종의 생체중 감소율은 양배추의 최대 

생체중 감소 허용량인 8.0%을 초과하였고(Kays and Paull, 2004), ‘228’이 가장 낮았다. 

Kays와 Paull(2004)은 양배추의 생체중 감소 정도에 따른 외관상 품질 저하 현상을 4.0%는 

없음(zero), 5.5%는 미량(trace), 7.3%는 경미(slight), 10.9%는 보통(moderate), 14.6%는 

심함(severe), 그리고 18.4%는 매우 심함(extremely severe)으로 정의 하였다. ‘초추’를 

제외한 나머지 세 품종은 모두 유사한 품질 저하 현상을 보였다. 저장 종료일에 가장 높은 생

체중 감소율을 보인 ‘초추’는 저장 종료일의 경도는 가장 낮은 수치를 나타냈다. 경도는 모

든 품종이 저장 20일째 이후 급격한 증가를 보였는데, 수분 손실로 인한 섬유질화로 판단되며 

대만 수출 품종에 비해 국내 시판 품종이 다소 높았다.
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그림 1. 저장 종료일의 생체중 감소율과 경도

그림 1. 대만 수출 품종인 ‘228’,‘초추’와  국내 시판 품종인 ‘대박나’와 ‘오가네’의 

외관 및 절단면

나. 국내 육성 양배추 품종의 저장성 비교

 (1) 연구방법 

 공시재료: CT-410, CT-418, CT-623, 11C2346, 신세계, 조선팔도

 처리방법: 2도 챔버에서 carton box에 넣어 30일간 저장

 (2) 연구결과: 국내 육성 양배추 품종의 저장성을 비교하기 위하여, 1도 챔버에서 30일간 저

장하며 비교하였다. 저장 종료일의 생체중 감소율과 경도는 CT-410과 11C2346이 가장 낮

았다. 생체중 감소율은 대만 수출 품종 및 국내 시판 품종들 보다 현저히 낮은 감소 정도를 보

였다. 
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그림 4. 저장 종료일의 생체중 감소율과 경도 

그림 3. 국내 시판 품종의 외관 및 절단면 비교
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○ 연구개발성과

-  농식품수출비즈니스전략모델구축사업의 연구개발계획서를 작성하여 제출함

※ 개인정보 삭제
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제 3장 목표 달성도 및 관련 분야 기여도

1. 목표

 - 생산에서 수출까지 단계별 현장 애로 해소를 중심으로 신선채소(배추류/상추류/파프리카)

의 수출 확대 모델 확립 및 현장 확산

 - 사전기획을 통해 사업 목표 수립, 시장분석, 생산~수출까지 전과정에서 현장애로 발굴, 연

구방향 정립

 - 현장애로 해결 연구 추진 및 수출 상품 개발 등 수출 기반 확립 및 연간 수출액 목표 제시

 ※ 3년차에 수출 30억원 달성을 목표로 1~2년차 연구에 반영 

2. 목표 달성여부

- 생산에서 수출까지 단계별 현장 애로 해소를 중심으로 신선채소(배추류/상추류/파프리카)의 

수출 확대 모델 확립

- 사전기획을 통해 사업 목표 수립, 시장분석, 생산~수출까지 전과정에서 현장애로 발굴, 연

구방향 정립: 본 연구 사업단 참여연구원이 보유한 핵심 기술을 아래와 같이 분석하여 2019

년 7월부터 2022년 12월까지 3여년간의 분야별 연구 목표와 내용을 수립함
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본 사업단의 핵심 기술 수준

1. 생산 분야/품종 및 생리장해 완화

2. 수확 후 전처리 및 예냉 저장 분야
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3. 포장 수송 분야

4. 병해충 방제 검역 분야
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연구 목표
내 용

1차년도 2차년도 3차년도

생산 
분야

1 양배추 품종 
3종 선발

개발 품종 성능검정 및 
시교품종 선발

시교종자생산 및 확대 
시험재배, 주문종자 생산

대만 맞춤형 품종 
수출확대

2. 재배 관리 
기술 개발

- triazole계통 적정 
살포 농도 및 횟수 파악
-배추류 연작 시험을 
통한 생육양상 확인

- triazole계통 물질의 
대체제 탐색

-연작장해 완화를 위한 
대체작목 연구

- 대만 수출위한 
생장조정 처리물질 
가이드라인 제시

- 연작장해 완화를 위한 
대체작목 연구

생산 및 
저장 
유통 
복합

3. 생리 장해 
억제 기술 
(깨씨무늬증)

질소 시비량 조사
저장 중 배추류 발생 

환경 조사 

적정 시비량 구명
적정 MAP 조건 구명

통합관리매뉴얼 완성

저장 
유통 
분야

4. 수출 유통 기
간 연장 기술

품목별 문제점 파악

- 배추류 
봄·가을배추 3주

여름배추 7일
- 상추류

저온기 1주/ 고온기 5일 
연장

- 파프리카

- 배추류
봄·가을배추 3주

여름배추 10일
- 상추류

저온기 2주/ 고온기 1주 
연장

- 파프리카

5. 포장 상자 
개발

기존 수출용 농산물 박스 
개선 사항 파악

수출용 신선 채소 농산물 
포장 설계 및 분석

수출용 농산물 박스 적용 
현장 모니터링 평가

병해충  
방제 
분야

6. 병해충 관리 
기술

대만 수출 배추류, 
상추류에 대한 재배 및 
저장시 주요 병해 발생 
양상 및 병원체 집단 
유전 및 약제 저항성 

연구 

병해 억제를 위한 화학 
약제, 유기농자재를 

이용한 방제 및 잔류성 
연구 

대만 맞춤형 주요 병해 
종합적 방제 및 체계 

구축 

수출 
마케팅 
분야

7. 수출국 
needs 대응 
전략 구축

대만 현지 선호 품목 선

정

-대만 현지 선호 품목 

선정

-개발 기술 현장 적용

-개발 기술 현장 적용

-절임배추 시범 수출

※ 수립된 연차별 연구 목표
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- 현장애로 해결 연구 추진 및 수출 상품 개발 등 수출 기반 확립 및 연간 수출액 목표 제시

3. 목표 미달성 시 원인(사유) 및 차후대책(후속연구의 필요성 등)

- 후속연구의 필요성

 : 수출 의존도가 높은 우리나라는 국제 정세에 의해 경제적 타격을 받기 쉬워, 농산물 수출의 

경우도 수출 품목의 다양화와 수출구의 다변화가 절실하므로, 비교적 정치적, 사회적 갈등 

구조가 없는 대만을 포함한 동남아시아를 대상으로 한 수출 전략 모델 개발이 더욱 요구된

다고 판단된다. 
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[대만] 배추류·상추류·파프리카 수출 사업단

강원대학교 강호민

생산분야 1 저장유통분야 1 병충해방제분야 1

생산 기술 배추/양배추 병해

전신재 홍세진 김경수

강원도농업기술원 강릉원주대학교 강원대학교

생산분야 2 저장유통분야 2 병충해방제분야 2

품종선발 상추류/파프리카 충해

황병호 강호민 홍기정

아시아종묘 강원대학교 순천대학교

품질분야 3

포장 수송

이윤석

연세대학교

참여기업 참여기업 참여기업

아시아종묘 한스 영농조합법인
오대파프리카수출작
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제 4장 연구결과의 활용 계획 등

1. 연구성과의 활용분야 및 활용방안

가. 수출연구사업 기획단 구성
 
 (1) 조직체계도

 (2) 위원회 구성운영   
   - 전문위원회: 박권우(전고려대), 이승구(전서울대), 이용범(전시립대), 김종기(중앙대), 

방순배(강원도농업기술원), 지용선(오대파프리카작목반), 정거섭(겨울배추생
산자단체협의회)

   - 평가위원회: 박권우(전고려대), 이승구(전서울대), 김영식(상명대), 배종향(원광대), 지
승훈(승운무역), 고관달(전국립원예특작과학원)

   - 운영위원회: 강호민(강원대), 홍세진(강릉원주대), 이윤석(연세대), 김경수(강원대), 홍
기정(순천대), 전신재(강원도농업기술원), 한사찬(한스영농조합법인), 황병호
(아시아종묘), 최인이(간사)
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나. 수출연구사업단 운영 계획
 
 (1) 주요사항 결정 절차
  ○ 수출연구사업단의 운영은 핵심과제 책임자 중심으로 구성된 운영위원회를 주기적 또는 

필요시 긴급 운영위원회를 개최하여 연구사업단의 주요사안을 과반수 의결로 결정
  ○ 사업단장은 필요시 사업관련전문가를 초빙하거나 전문위원회의 도움을 받아 사업단을 운영

  (2) 자체평가 방법
  ○ 평가단 구성

- 평가위원회는 본 사업단에 대한 전문적 지식을 갖춘 산, 학, 연 및 농민단체 중에서 본 
사업에 참가하지 않는 전문가 7인 이상으로 선임

- 수출연구사업단에 참여하는 각 연구팀의 평가는 주기적으로 현장 중심으로 이루어 질 것
이며 평가 방법은 본 연구사업단에서 구성한 평가팀을 중심으로 자체 평가를 통해 연구진
도, 연구방향, 산업화 전략 등을 연 2회 실시하여 연구성과를 높이도록 하겠음

  ○ 평가절차 및 방법
- 과제평가는 사업단장의 책임하에 평가위원회에 의해서 평가됨
- 과제책임자는 과체 평가일 5일 전까지 평가자료를 제출하고 구두발표와 현장발표를 겸할 
수 있음

- 사업단장은 평가위원들에게 연구사업단의 목적과 목표를 인지시키고 평가방법 및 평가기
준(아주우수, 우수, 보통, 미흡, 불량)을 제시하여 연구업적과 성과물을 중심으로 평가하도
록 하며, 평가등급기준은 농림수산식품부 특정연구개발사업 평가지침을 따름 

- 사업단장은 보통이하의 등급을 받은 과제에 대해서는 현장 평가를 통하여 과제의 축소, 
중단 및 지속 여부를 결정 (농림식품기술기획평가원의 문의 후 결정) 

- 우수한 연구성과를 얻은 과제에 대해서는 충분한 인센티브가 주어지도록 함
 

  ○ 평가기준 및 내용
- 수출연구사업단의 연구 최종목표와 핵심과제 및 세부과제의 연구목표를 연구시작 전에 
제시하고 매년 그 기준에 따라 객관적인 평가가 이루어질 수 있도록 함

- 평가위원회의 평가결과는 차년도 연구예산 배분에 직접 활용하도록 함 (농림식품기술기
획평가원의 문의 후 결정) 

 (3) 각종 자료관리 방법
  ○ 각 연구팀에서 얻어지는 국내외 연구동향, 정보, 연구결과 등을 사업단 자체적으로 개발

된 프로그램에 따라 사업운영관리팀에서 데이터베이스 관리시스템을 운영하면서 이를 필
요로 하는 농가, 농민단체, 수출업체, 산업체 및 연구기관에 제공하여 연구업적을 극대화 
하는데 적극 활용 하도록 함

 (4) 연구기기 공동 지원
  ○ 각 연구기관간 연구기자재는 상호 공동 활용할 수 있도록 협력체계를 구축함 
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 (5) 기술이전 및 기술지도
  ○ 수출 농산물 생산 농가 및 수출업체를 대상으로 개발된 기술을 교육하고 이전함

 (6) 연구원 충원·교체 절차
  ○ 연구원의 충원과 교체는 세부과제 책임자의 책임하에 이루어지도록 할 것이며, 연구성과

를 높일 수 있도록 고급 연구원과 Post Doc. 등의 연구인력 활용을 적극 권장
  ○ 참여하는 연구원들은 본 사업단의 연구목적과 연구과제내용에 대해서 충분히 숙지하고 

연구에 임할 수 있도록 주관기관과 밀접한 접촉이 이루어 질 수 있도록 함

2. 추가연구의 필요성

 : 수출 의존도가 높은 우리나라는 국제 정세에 의해 경제적 타격을 받기 쉬워, 농산물 수출의 

경우도 수출 품목의 다양화와 수출구의 다변화가 절실하므로, 비교적 정치적, 사회적 갈등 

구조가 없는 대만을 포함한 동남아시아를 대상으로 한 수출 전략 모델 개발이 더욱 요구된

다고 판단된다. 
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