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국문 요약문

코드번호 D-01

수출사업단 기획

연구의

목적 및 내용

○ 프리미엄 가루녹차 생산을 위한 산악지형 맞춤형 차광재배기술 현장수요조사 

○ 고품질 원료생산을 위한 덴차가공, 살균, 분쇄 애로기술 조사

○ 수출용 제품개발을 위한 해외 시장조사 및 현지 트렌드분석  

○ 가루녹차 수출 30억/년 달성을 위한 효능연구 파악 및 마케팅 전략 수립

수출사업단 기획

연구개발성과

○ 프리미엄 가루녹차 수출을 위한 현장애로수요조사 

 - 하동의 경우 80%이상이 산지지형이라 경사가 심하고 바위틈에 차나무가 

자라는 형태를 가지고 있어 기계화가 어렵고 차광시설도 어려운 실정임. 따라서 

일본 경사지 차광재배시설을 견학하고 산악지형에 맞는 차광재배 기술기획 

 - 스타벅스에 가루녹차 100톤 수출을 위해서는 프리미엄 차광원료와 안전성이 

확보된 원료 필요함. 그러므로  우수한 덴차가공 공정과 미생물 살균공정 확립이 

필요함

 - 수출을 위한 현지트렌드 친화형 제품개발, 기능성 제품을 위한 효능평가, 효율

적인 마케팅 전략 수립이 필요함

○ 국가별/바이어 맞춤전략을 위한 해외시장 조사 및 마케팅전략 수립

 - 대륙별/국가별 가루녹차 및 녹차 시장조사 후 마케팅전략 수립

 - Super premium/Premiun/General 마케팅 전략 수립  

○ 새로운 해외시장개척을 위한 기능성 및 제품개발 전략수립

 - 기능성 시장개척을 위한 다이어트 효능평가 전략수립

 - 신시장개척을 위한 바이어 요구형 수출 제품개발(스틱, 음료, 스낵, 화장품 등) 

기획 

○ 프리미엄가루녹차 수출을 위한 수출사업단 구성과 정책협의를 위한 수출협의회 구성

 - 수출사업단은 (재)하동녹차연구소, ㈜누보(비전코리아), 경상대학교, (사)한국

차중앙협의회로 구성 

 - 프리미엄 가루녹차 수출협의회는 농림축산식품부, 한국농수산식품유통공사, 

하동군, 수출전문가 들이 참여하는 산·학·관·연 협의체로 구성

수출사업단 기획

연구개발성과의

활용계획

(수출 기대효과)

○ 현장애로수요조사, 해외시장 및 제품조사, 마케팅전략수립, 수출협의회 구성 

등의 성과를 활용하여 스타벅스 100톤 수출달성과 해외 신시장개척에 활용하겠

음  

○ 이 사업으로 3차년 이후부터 연간 30억원 이상의 수출과 사업기간 5년간 

120억원의 수출과 24억원의 차 생산농가 직접 소득 향상이 기대되며 연평균 약 

110톤의 가루녹차 수출이 전망됨. 이를 통한 부가가치 창출액은 약 570억원 이

상으로 기대됨

중심어

(5개 이내)
가루녹차 차광재배 덴차가공 기능성평가 스타벅스수출
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코드번호 D-02

Purpose&

Contents

○ Market needs analysis for shadow cultivation technology in 

mountainous topography for production of premium green tea powder

○ Investigation for matcha processing, sterilization and problems of 

grinding technology for production of high quality raw materials

○ Global market and local trend analysis for export products development

○ Investigation for marketing strategy and functional research to achieve 

3 billion won/year of green tea powder exportation

Results

○ Investigation for the difficulties of field for premium green tea powder 

exportation

 - In the case of Hadong, more than 80% is mountainous topography, it is 

difficult to mechanize and shading facilities are difficult because tea 

trees are growing in the gap between the rocks. Therefore, after 

visiting the slope cultivation facility in Japan, we plan a shading 

cultivation technology for mountainous topography.

 - In order to export 100 tons of powdered green tea to Starbucks, 

premium shading materials and stable materials are needed. Therefore, 

it is  necessary to establish excellent matcha processing and microbial 

sterilization process.

 - Local trend-friendly product development for exportation, evaluation 

for functional products and establishment of efficient marketing strategy 

are needed.

○ Analysis for overseas market, and development of marketing strategies 

for country/buyer customization

 - Establishment of marketing strategy after investigating green tea 

powder and green tea market by continent/country.

 - Establishment of marketing strategy for super 

premium/premium/general items. 

○ Establishment of functional product development strategy for new 

global market development

 - Evaluation of diet efficacy (obesity) to develop new functional food 

market.

 - Development of customized export products (sticks, beverages, snacks, 

cosmetics, etc.) for new market development

○ Organization of export division for premium  green tea powder 

exportation and export council for policy consultation

 - Export division consists of ‘Institute of Hadong Green Tea’, ‘Nubo

(Vision Korea)’, ‘Gyeongsang National University’, and ‘Korean Tea 
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Federation’.

 - The Premium Green Tea Exports Council is composed of industry, 

academia, government, and research institute in which the Ministry of 

Agriculture, Korea Agro-Fisheries & Food Trade Corporation, Hadong 

County and export-experts participate.

Expected

Contribution

○ It is used to achieve export of 100 tons of Starbucks and to pioneer 

new global markets utilizing the results of analysis of field needs 

technology, global market and product research, establishment of 

marketing strategy, and establishment of export council. 

○ With this project, it is expected to export more than 3 billion won per year 

from the third year onwards, 12 billion won worth of exports for 5 years, 

and 2.4 billion won increase in direct income of tea farmers. The value 

added creation through this will be expected to be over 57 billion won.

Keywords

green tea 

powder 

(Matcha)

shading 

cultivation

Matcha 

processing

evaluation for 

functionality

export to 

Starbucks
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코드번호 D-11

○ 연구실 안전점검 실시

  ▪ 일상점검

   - 근    거 : 연구실 안전환경 조성에 관한 법률 제8조(정기점검의 실시) 및 제9조(정밀안전진단의 실시)

   - 대    상 : 하동녹차연구소(23개소) 

   - 점검주체 : 해당 연구실 연구활동종사자

   - 점검주기 : 매일(연구실업무 개시 전)

   - 점검 방법

     · 실험실내 위험요인 육안점검 후 “일상점검일지” 작성

     · 연구실책임자는 일상점검결과 기록 및 미비사항을 정기적으로 확인 조치하고 지시사항을 점검일지에 기록

     · 일상점검 실시여부 주기적 점검 및 독려

  ▪ 안전교육

구  분 정기교육 신규교육

대상 연구활동종사자 연구원 신규 채용된 연구원

시행 시기
2개월에 1회 진행

(2017.08.01)

신규 채용된 달

(배성경, 2017.08.01)

방 법 집합 집합

  ▪ 실험폐액 및 실험폐기물 처리

   - 처리주기 : 매달 2회(둘째주, 넷째주 화요일)

   - 처리방법 : 폐기물 전문 처리 업체에 위탁
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번호
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(논문
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논문명/특허명/기타
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기관명
역할

논문게재지/

특허등록국

가
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논문게재일

/특허등록일

사사여부

(단독사사 

또는

중복사사)

특기사항

(SCI여부/인

용횟수 등)

1

국제

학술

대회

발표

Effect of shading 

treatment on 

physiological changes 

and growth 

characteristics of tea 

tree(camellia sinensis L.)

재단법인 

하동녹차

연구소

-

Proceedings 

of 

International 

Conference on 

Advances in 

Tea,Sri Lanka

-
2017.08.12-
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- -
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[별첨 1]

현장애로수요조사, 해외시장 및 제품조사, 마케팅전략수립, 수출협의회 구성 등의 성과를 수출연구사 

   업단 본 사업 계획에 반영하였음 



주 의

 1. 이 보고서는 농림축산식품부에서 시행한 수출전략기술개발사업의 연구보고서입니다.

 2. 이 보고서 내용을 발표하는 때에는 반드시 농림축산식품부에서 시행한 수출전략기술개발

사업의 연구 결과임을 밝혀야 합니다.

 3. 국가과학기술 기밀유지에 필요한 내용은 대외적으로 발표 또는 공개하여서는 아니 됩니다.


	산악지형 맞춤형 차광재배 및 덴차가공 기술개발을 통한 프리미엄 가루녹차 수출활성화 수출연구사업단 기획지원 최종보고서
	국문 요약문
	목차
	1장 해당품목 사업단 연구 목표
	1절. 사업단 추진 필요성, 배경
	2절. 사업단 최종 목표

	2장 해당품목 국내외 수출 및 기술현황
	1절. 해당 품목 수출현황 및 국내 산업여건 분석
	2절. 해당 품목 수출현황 및 국내 산업여건 분석
	3절. 해당 품목의 현지 목표시장 선정
	4절. 해당품목의 국내외 시장동향 분석(국외) 
	4절. 해당품목의 국내외 시장동향 분석(국내)
	5절. 해당품목 수출 대상국별 경쟁력 분석

	3장 해당품목 기존시장 및 신규시장 확대방안
	1절. 해당 품목 시장조사를 통한 신규시장 확대방안 도출

	4장 해당품목 수출 및 기술개발 전략
	1절. 수출사업단 확대를 위한 기술개발 전략
	2절. 연구결과 제시
	3절. 사업단 연구팀 구성(안)
	4절. 사업화성과 및 매출계획 서술

	5장 해당품목 사업단 수출 및 기술개발 목표, 전략 
	1절. 사업단 수출목표
	2절. 목표달성 전략 및 성과목표 평가방법 달성도 기준 제시

	6장 연구결과의 활용계획 
	7장 연구과정에서 수집한 수출시장 현황 및 수출기술 정보 
	1. 미국 수출시장 현황
	2. 캐나다 수출시장 현황
	3. 멕시코(남미) 수출시장 현황
	4. 유럽 수출시장현황
	5. 동남아시아(말레이시아, 싱가폴 등) 수출시장현황
	6. 호주 수출시장 동향
	6. 일본가루녹차 제품 조사
	7. 가루녹차 관련 한국, 미국, 일본, 유럽, 중국, PCT특허 키워드 검색
	8. 분말차 기술 분야
	9. 가루녹차(말차) 기술과 관련된 핵심특허를 아래와 같이 리스트화 하였음
	10. 관련 논문
	11. 일본의 평야지 및 경사지 차광재배 시설견확
	12. 일본의 덴차가공 기술 및 시설견학

	8장 연구개발결과의 보안등급 
	9장 국가과학기술종합정보시스템에 등록한 연구시설·장비 현황 : 해당사항 없음
	10장 연구개발과제 수행에 따른 연구실 등의 안전조치 이행실적 
	11장 연구개발과제의 대표적 연구실적 
	12장 기타사항 : 해당사항 없음
	13장 참고문헌 
	연구개발보고서 초록


