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요 약 문

Ⅰ. 제 목

충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발 기획연구

Ⅱ. 연구성과 목표 대비 실적

○ 본 연구과제는 지역농산업 육성을 위한 기획연구로서 충북 콩 산업 활성화를 위한 

소비 확대 실용화 기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발 연구를 기획하고자 함

○ 기획연구 계획서를 바탕으로 콩 관련 문헌조사, 특허, 기술수준, 경제성 및 실현가능성 

분석을 통하여 충청북도 지역 농산업 육성을 위한 후속 연구개발과제 계획 수립

Ⅲ. 기획연구의 목적 및 필요성

○ 콩은 우리나라에서 경제성뿐만 아니라 식물성 단백질원으로서 매우 중요한 작물임

○ 충청북도는 전국에서 콩 생산량이 두 번째로 많으며 콩 생산효율이 가장 우수하여 

충북 지역 농산업 육성을 위한 작물로써 적합함 

○ 충청북도 지역 콩 산업 육성을 위한 후속연구의 기획연구로써 콩 관련 문헌, 특허, 

기술수준, 경제성 및 실현가능성에 대한 충분한 사전 조사가 필요하며 조사결과를 

바탕으로 후속연구를 계획함으로써 성공가능성을 높일 수 있을 것으로 판단됨

Ⅳ. 기획연구 내용 및 범위

○ 콩 관련 문헌조사, 기술수준 및 경제성 분석

○ 재배농가, 가공업체 및 관련 연구기관을 포함한 전문가 협의회 추진

○ 충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발 연구계획 

수립

Ⅴ. 기획연구 결과

○ 콩 관련 문헌, 특허, 기술수준 및 경제성 분석 결과와 재배농가, 가공업체 및 연구

기관을 포함한 전문가 협의회 결과를 바탕으로 충청북도 지역 콩 산업 활성화를 위

한 후속연구 계획을 수립

○ 콩 관련 논문, 기술동향 및 시장조사결과를 분석한 결과, 최근 고부가가치 가공품 

관련 논문 및 특허의 증가는 국민의 건강에 대한 관심의 증가와 관련이 있는 것으

로 판단되며 고부가가치의 콩 가공품 연구 개발 전략을 수립하여 우수한 기술 확보

를 선정하는 것이 중요함.

○ 콩관련 전문가협의회 분석결과, 콩은 국내에서 두류 재배능력이 가장 우수한 충북

지역의 농산업육성을 위한 작물로서 적합하며, 우수 품질 콩 생산을 위한 재배법, 

육종법 및 우수 품종 공급 및 콩 품질평가 기준의 마련을 통해 우수한 품질의 콩을 

소비자에게 공급할 수 있으며, 품종에 따라 다양한 특성 및 기능성을 이용한 고부

가가치 콩 가공품의 개발로 재배농가와 콩 가공업체를 포함한 전반적인 콩 산업 육

성을 위한 기반 마련이 가능할 것으로 생각됨.
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Ⅵ. 연구성과 및 성과활용 계획

○ 콩 관련 연구, 원료 콩 및 가공식품 유통현황, 특허 및 기술수준 조사를 통한 콩 

산업 활성화 전략 수립 

○ 재배농가, 가공업체 및 연구기관을 포함한 전문가 협의회를 구성하여 현장적용 가

능한 기술개발 계획 수립에 활용

○ 분석된 결과를 바탕으로 충북 콩 산업 활성화를 위한 후속연구에 활용
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SUMMARY
Ⅰ. Title

○ Planning Research on the Development of Application Model on Advanced 
Production Foundation and Practical Techniques of Expanding Consumption for 
Chungbuk Beans Activation

Ⅱ.Objective and Necessity
○ Soybeans is one of the most important agricultural commodities as protein sources 

in the world.
○ Chungbuk has the country's second-largest soybean production and the best 

production efficiency. Therefore, soybean are suitable as a crop for development 
on agricultural industry in chunbunk region.

○ The objectives of this study was to determine the strategy for application model 
on advanced production foundation and practical techniques of expanding 
consumption for chungbuk beans activation as planning research of follow-up 
studies for development on agricultural industry in chunbunk region.

Ⅲ. Contents and Range of Research
○ Literature investigation, analysis of technology level and economic analysis in 

regard to bean.
○ Promotion of experts conference with farmhouse, food processing company and 

research institute.
○ Establishment of research plan on the development of application model on 

advanced production foundation and practical techniques of expanding consumption 
for chungbuk beans activation.

Ⅳ. Result
○ We habe established plan of follow up research for activation of beans industry in 

chungbuk based on result of experts conference with farmhouse, food processing 
company and research institute, literature investigation, analysis of technology level 
and economic analysis in regard to bean.

○ In analysis relates of experts conference, we postulated that 1) beans are suitable 
as a crop for development on agricultural industry in Chunbunk region because of 
production efficiency, 2) We can supply the beans of excellent quality to 
consumers through development of cultivation method and superiority species, 3) 
The follow-up study can be established the foundation for bean industry 
development including farmhoues, food processing companies and research 
institutes through development of high value products using chunbuk beans.
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  Ⅴ.Plans for Application of the Results
○ The results of this study will be used as strategy for Application Model on 

Advanced Production Foundation and Practical Techniques of Expanding 
Consumption for Chungbuk Beans Activation as planning research of follow-up 
studies for development on agricultural industry in Chunbunk region.
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제 1 장 기획연구과제의 개요

제 1절 기획연구의 목적 및 필요성

콩은 경제적으로 매우 중요한 작물로, 우리나라뿐만 아니라 중국, 일본, 유럽 각지와

미국 등에서 널리 재배되고 소비되고 있으며, 국내에서 생산되는 주요 작물 중 재배면적

및 생산액이 쌀 다음으로 큰 식량 작물이다. 국내에서 콩은 식이 단백질의 주요 공급원으

로 한국인의 식생활에 있어 큰 비중을 차지하고, 소비량이 점차적으로 감소하고 있는 쌀

과 달리 콩 섭취량은 최근 10년간 일정 수준을 유지하고 있다. 콩은 그 자체로 섭취할 뿐

만 아니라 두부, 된장, 간장, 콩가루, 콩나물 및 두유 등 다양한 형태로 가공되어 소비되며

영양학적인 단백질 급원 외에도 다양한 생리활성이 알려져 있어 건강을 위한 식품 및 식

품 소재로 이용가치가 높은 작물이다.

2015년도 기준 국내 콩 생산량은 연간 약 16만 톤이며 지역별로는 경상북도와 충청북

도가 각각 전체 생산량의 18%와 16%를 생산하였고, 특히 충청북도는 전국에서 면적대비

생산량이 222 kg/10a로 전국평균인 187 kg/10a보다 월등히 높아 전국에서 가장 우수한 생

산성을 보여 충청북도 지역 농산업 육성을 위한 작물로써 매우 적합하다. 국내 콩 생산량

은 최근 10년 동안 12∼18만 톤 규모를 꾸준히 유지하고 있고 충청북도는 2008년 이후 생

산량이 꾸준히 증가하고 있어 지역에서 생산되는 콩을 활용하기 위한 연구가 요구되는 상

황이다. 우리나라의 두류 자급률은 1970년대에 약 90% 수준으로 높았으나 수입이 본격화

되면서 급감하기 시작하여 1980년에 35.1%, 1990년에 20.1%까지 감소하였으며 2000년 이

후 10% 수준을 유지하고 있다. 이러한 원인으로 여러 요인이 있으나 가장 큰 원인은 수입

콩과 비교하여 높은 가격에 유통되는 국산 콩과 이를 사용한 콩 가공품의 품질이 수입 콩

과 비교하여 큰 차별성을 보이지 않는 부분이 크게 작용하여 소비자의 인식이 가격적은

부분에 중점을 두는 문제로 인한다. 국산 콩과 수입 콩의 가격차를 직접적으로 해결하는

것은 국내여건상 어려움이 많기 때문에 차별성을 부여하기 위해서는 콩 자체의 품질 향상

과 콩 가공품의 품질개선과 기능성 부여가 필요하다. 이를 위해서 재배-집하-선별-가공-

판매 과정에서 소요되는 비용의 절감과 함께 최근 소비자의 관심이 증가하고 있는 친환경

콩 생산을 위한 재배법 개발하고 기능성과 생산성이 강화된 우수 품종을 선발하여 다양한

처리기술을 통한 기능성 식품 소재를 개발하기 위한 연구가 필요하다. 또한, 기능성 식품

소재를 이용한 다양한 콩 가공품을 개발함으로서 충북지역 콩 재배 농가를 포함한 콩 산

업의 발전을 기대할 수 있을 것으로 판단된다.

따라서, 콩은 국내에서 두류 재배능력이 가장 우수한 충북지역의 농산업육성을 위한

작물로서 적합하며, 우수 품질 콩 생산을 위한 재배법 및 육종법 개발, 우수 품종 공급 및
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콩 품질평가 기준의 마련을 통해 우수한 품질의 콩을 소비자에게 공급할 수 있으며, 품종

에 따라 다양한 특성 및 기능성을 이용한 고부가가치 콩 가공품의 개발로 재배농가와 콩

가공업체를 포함한 전반적인 콩 산업 육성을 위한 기반 마련이 가능할 것으로 예상된다.

제 2절 기획연구의 목표 및 내용

1. 기획연구 목표

본 연구과제는 지역농산업 육성을 위한 기획연구로서 충북 콩 산업 활성화를 위한 소

비 확대 실용화 기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발 연구를 기획하고, 기획연구 계획

서를 바탕으로 콩 관련 문헌조사, 특허, 기술수준, 경제성 및 실현가능성 분석을 통하여 충

청북도 지역 농산업 육성을 위한 후속 연구개발과제 계획 수립에 그 목표가 있다.

2. 기획연구 내용 및 범위

가. 콩 관련 문헌조사, 기술수준 및 경제성 분석

- 콩 관련 문헌조사, 특허, 유통현황 및 시장분석을 통하여 품종, 품질평가 기준,

생산 및 소비량, 생산비, 적용 기술, 가공형태, 소비 트렌드 및 시장 규모 등의

정보 조사

나. 재배농가, 가공업체 및 연구기관을 포함한 전문가 협의회 추진

- 콩 재배농가, 가공업체 및 연구기관을 포함한 전문가 협의회를 통하여 현행 재

배-집하-선별-가공-판매 과정의 문제점을 파악하고 개선하기 위한 전략 수립

- 전문가 협의회의 의견을 바탕으로 충북 지역 콩 산업 발전을 위한 후속연구과제

계획 수립에 활용

다. 충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발 연구계획 수립

- 기획연구 결과를 바탕으로 충북 콩 산업 육성을 위한 후속 연구과제 계획에 활용
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제 2 장 기획연구수행 내용 및 결과

제 1절 연구방법

1. 국내외 기술동향 및 통계자료 조사

국내외 기술동향 조사를 위하여 국내외 논문 및 특허 조사를 위하여 국가과학기술정보

센터(NDSL), Science direct, Google scholar의 검색 서비스를 주로 활용하였으며, 전문적

인 기술 조사를 위하여 전문컨설팅기관을 통하여 분석하였다.

2. 콩 관련 시장조사

국내 콩 관련 시장조사로 콩의 유통현황, 유통비용, 소비량 및 생산량은 한국농수산식

품유통공사와 통계청 자료를 이용하였으며, 콩 가공품에 대한 시장조사는 전국적으로 유

통망을 형성하고 있는 대형마트 3사(홈플러스, 이마트 및 롯데마트)의 온라인 쇼핑몰과 최

근 PC와 모바일 활용이 많은 젊은 소비층을 대상으로 크게 성장하고 있는 오픈마켓 중 G

마켓, 옥션, 11번가 및 인터파크를 대상으로 온라인 조사를 실시하였다. 조사 내용은 콩을

주요 원료로 사용하는 가공품을 대상으로 제조사, 판매가격 및 제품별 특징을 조사하였다.

3. 전문가 협의회

- 충청북도 지역 콩 산업 육성을 위한 지역여건 분석 및 산업화 전략을 수립하기 위

한 전문가 협의회 참여인원은 다음과 같다.

- 충북대학교 식품생명공학과 : 정헌상 교수, 이준수 교수, 한남수 교수

- 충북대학교 식물자원학과 : 김홍식 교수

- 충청북도 농정국 유기농산과 : 성춘석 친환경식량팀장, 조문식 주무관

- 충북농업기술원 작물연구과 : 황세구 연구사, 윤건식 연구사

- 충청북도 괴산 불정농협 : 손현성 전무

- 정식품 중앙연구소 : 이윤복 수석연구원

- 두드림협동조합 : 신정헌 대표, 전종석 대리
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제 2절 연구결과

1. 국내외 기술동향 및 통계자료 조사

가. 국내 연구 동향

국내에서 콩 관련 연구로 재배, 육종, 품질, 영양, 기능성 및 가공식품 분야의 연구

가 주로 이루어졌다. 콩 재배에 대한 연구로 1960년대에 콩의 생육환경, 재배환경, 병충해

등과 같은 다수확 및 수량성 확보 연구가 주로 이루어졌으나 최근에는 품질이 수수한 콩

품종 생산을 위한 재배기술 개발과 함께 친환경 재배법, 논 콩 재배법, 콩 생산의 기계화

및 기능성분 함량이 최대화되는 재배법 등 부가가치를 증대시킬 수 있는 재배법 개발이

진행되었다. 친환경 콩 재배를 위해서 비닐 피복을 대체할 수 있는 톱밥, 보릿짚 및 볏짚

등의 농임산 부산물을 선발하고 콩 재배에 적용하는 연구와 함께 밭의 토양을 효율적으로

활용하는 연구가 이루어졌다. 콩은 온도와 일장에 민감하여 기후변화에 대응하기 위한 연

구로 병충해 종합방제 기술, 가뭄과 습해 재배 대책 등의 연구가 이루어지고 있으며 친환

경작부체계 연구, 생산비를 낮추기 위한 중소형 기계 중심 생력화 기술 개발이 활발히 이

루어지고 있다. 콩에는 아이소플라본, 사포닌, 안토시아닌 등의 기능성분이 다량 함유되어

있으며 재배환경요인이 이러한 기능성분에도 영향을 미치기 때문에 파종기, 품종 및 수확

시기에 따른 기능성분 함량을 조사하고 환경요인에 대한 기능성분 함량 변이 연구가 일부

진행되었다. 콩 품종은 1913년부터 시작되어 지금까지 약 180종이 개발되어 왔으나 현재

대다수 농가에서 재배하는 품종은 매우 제한적이다. 장류 및 두부용 품종으로 대원콩과

태광콩이 많이 보급되어 있으며, 그 외에 대풍콩, 우람콩, 천상콩 및 청아콩 등이 보급되었

다. 콩나물용 품종으로는 풍산나물콩 1품종이 보급되었다. 1990년대의 농산물 수입개방에

따라 2000년 이후 콩 품종은 다수성과 함께 기능성, 고품질, 용도별 다양화 및 고부가가치

성으로 육종목표가 다양화되었으며 콩 특화를 목적으로 최근에 고단백콩(새단백콩, 단백질

함량이 45%)이 개발되었고 아이소플라본 함량이 높은 고기능성 콩 품종(아가10호)이 개발

되었다. 그러나, 콩 가공업체들은 품질보다는 가격을 중시하여 가격이 국산 콩보다 저렴한

수입콩을 원료로 선호하는 추세이다. 따라서, 수입콩과의 가격차를 극복하기 위해서 지역

특화를 통한 산지별 가공적성과 관련한 최고품질 원료 콩 생산을 위한 각 지역별 환경 및

생산조건과 연계된 구체적인 기술개발 및 실증 연구와 함께, 저렴한 수입콩(GMO콩) 대비

가공적성 및 기능성이 우수한 국산 원료콩(NON-GMO콩)의 공급을 위한 품질 고급화 연

구가 필요한 상황이다.

콩의 품질에 관한 연구로 재래콩, 시중에 유통되는 콩, 국내산 콩과 수입콩 등 다

양한 콩 품종에 대한 품질 특성을 평가하는 연구가 주로 진행되었으며 품질 평가 요소 및

구분 방법은 대체로 기호성, 가공적성 및 영양성의 범주에서 이들을 평가하고 있다. 다양

한 콩 품종에 대하여 기호성, 가공적성과 영양성 부분에서 품질특성을 평가하는 연구가

진행되고 있지만 콩의 용도별 정확한 품질지표 마련을 위한 체계적인 연구는 미흡한 실정
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이다. 품질 지표의 한범주에 속하는 콩의 이화학적 특성에 대한 국내 연구로 재래콩과 수

입콩에 대하여 외형적 특성, 일반성분, 지방산 조성, 아미노산 조성, 올리고당 함량, 아이소

플라본 함량 및 피틴산 함량 등의 분석에 관한 연구가 진행되었고 각각의 이화학적 특성

의 원료 콩의 종실, 자엽, 배축으로 구분하여 부위별 이화학적 특성에 대한 연구가 진행되

었다. 품질 지표의 한 범주에 속하는 콩의 가공적성에 대한 연구는 대부분 두유, 두부, 장

류 가공에 적합한 콩 품종을 선발하기 위한 가공적성 평가와 콩 단백질의 특성과 가공적

성과의 관계를 규명하는 연구가 주를 이루었으며 특이적으로 콩 비린내를 제거하기 위한

lipoxigenase 결핍 계통 콩의 가공적성 연구와 아이소플라본을 기능성 식품소재로 사용하

기 위한 가공 연구가 진행된 바 있다.

콩의 기능성에 관한 연구로 콩의 품종별 기능성과 함께 콩의 효소, 발효, 조리 및

제품화와 같은 공정을 거친 콩에 대한 기능성분 변화에 대하여 연구되었으며, 특히 콩을

우리나라 전통식품인 발효식품으로 가공하였을 때의 기능성분 변화에 대한 연구가 주를

이루고 있으며 최근에는 콩을 기호식품으로 가공하였을 때 나타나는 기능성분 변화에 대

한 연구도 일부 이루어지고 있다. 콩의 기능성분으로는 단백질 및 아미노산 조성, 지방함

량 및 지방산 조성, 아이소플라본과 사포닌 등에 대한 연구가 대부분이나 그 함량 및 활

용 가능성에 관한 연구 결과는 상업적으로 발전시키기에 한계가 있는 실정으로 현장 적용

을 위한 구체적인 연구가 요구된다. 콩의 영양성분에 관한 연구로 품종별 발아 전 후의

비타민, 아미노산, 지방산 및 resveratrol 등의 함량을 분석한 연구와 이를 식품에 활용하

기 위한 연구가 주를 이루었다. 콩의 여러 성분에 따라 각 생리활성을 나타내는 연구들이

진행되었으며 콩 단백질과 가수분해 펩타이드는 혈중 콜레스테롤 감소 및 스테로이드 배

설을 촉진하고, 콩 올리고당은 장내 유용균의 번식을 촉진하며, 식이섬유는 콜레스테롤 배

설 촉진, 장기능 개선 및 식후 혈당 상승과 인슐린 분비를 억제하고 인지질은 생체막 성

분으로 뇌기능 향상과 노인성 치매방지, 혈중 콜레스테롤 축적을 방지하는 것으로 보고되

어 다양한 생리활성을 보이는 것으로 알려져 있다. 또한, 콩의 사포닌은 생체 내 과산화

지질 형성을 억제하고 에이즈 바이어스 감염 저해작용 및 항지혈, 항암효과를 보이며 아

이소플라본은 에스트로겐 유사활성과 항암 및 항산화 작용을 하는 것으로 보고되었다.

콩 가공식품에 관한 연구로 콩의 가용성 단백질을 추출한 형태인 두유에 대한 연구로

품질 향상 및 저장성 향상을 위한 기초연구, 기호성과 기능성을 향상시키기 위해 다양한

추출물을 첨가한 두유의 제조, 두유를 활용한 가공품 (두유 요구르트, 두유 마요네즈, 두유

아이스크림, 두유 푸징, 두유 분말) 제조 및 생리활성을 나타내는 기능성 발효 두유의 개

발이 이루어졌다. 기능성 두유에 대한 연구는 주로 항암 및 면역기능 증진, 항비만 및 항

동맥경화 효과를 나타내는 발효두유에 대한 연구가 다양하게 진행되고 있고, 영양성과 기

능성이 우수한 발아 콩이나 홍국 발효콩으로 제조한 두유의 생리활성 평가에 대한 연구가

진행되었다. 일반적인 두유의 품질을 향상기키기 위한 연구로는 효소적 가수분해에 따른
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품질 향상, pH와 화학적 조성 및 첨가제가 두유의 현탁 안정성에 미치는 영향, 대두의 데

치기와 발아가 두유의 품질 및 관능 특성에 미치는 영향 등 두유의 품질을 향상시키기 위

한 제조공정 개발에 대한 연구가 진행 되어 있다. 기호성과 기능성을 향상시킨 두유의 제

조에 관한 연구로 당화 쌀을 첨가한 식혜형태의 두유, 현미추출액을 첨가한 두유의 제조

와 기능성 분석, 홍삼추출액 첨가 두유의 품질 특성과 진세노사이드 함량 분석 등 기능

성소재를 첨가한 두유가 개발되었다.

두유 및 두부 제조시 얻어지는 부산물인 두유박(비지)에는 우수한 식이섬유와 단백질

이외에 아이소플라본과 사포닌 등이 함유되어 있기 때문에 이를 활용하기 위한 연구가 진

행되고 있으며, 두유박 단백질을 이용하기 위한 연구로는 두유박 단백질을 이용한

plastein의 합성, 효소와 미생물 복합처리에 의한 두유박 단백질 소재의 제조, 납두균 효소

를 이용한 두유박 단백질의 용출 등이 진행되었고, 두유박 식이섬유를 이용하기 위한 연

구로는 두유박 수용성 식이섬유의 고온 추출물제조, 두유박으로부터 제조한 식이섬유원을

보강한 면류의 제조 등이 진행된바 있어 부산물의 부가가치를 향상시키기 위한 기능성 연

구가 활발하게 진행되고 있다.

두부에 대한 연구로 다양한 품종의 원료콩에 대한 두부 가공적성 평가, 비교적 유통기

간이 짧은 두부의 저장성을 향상시키기 위한 연구, 두부의 품질향상을 위해 다양한 부재

료 첨가 및 가공기술개발에 대한 연구, 다양한 응고제와 간수첨가가 두부의 품질특성 및

저장성에 미치는 영향에 대한 연구, 기능성을 증진시킨 두부의 개발 등이 주를 이루고 있

다. 두부의 저장성 향상 관련 연구로 강황 추출물, 녹차가루, 황금 추출물, 복분자 에탄올

추출물 및 천연항균제 첨가가 두부 부패미생물과 병원성 미생물에 미치는 항균활성에 대

한 연구가 진행된 바 있으며, 유통기한이 비교적 짧고 병원성 미생물 생육가능성이 높기

때문에 저장성 향상을 위한 연구가 활발히 진행 되고 있으나 산업 현장에 적용되는 경우

는 제한적이다. 두부의 품질 향상을 위한 연구로는 효소처리 및 미생물로부터 유래한

transglutaminase를 이용하여 제조한 두부의 단백질 특성과 품질에 미치는 영향에 대한

연구와 함께 다양한 부재료(우유, 난백, 복어분말, 메생이 등) 첨가가 두부의 품질특성에

미치는 영향에 대한 연구, 특이적으로 역삼투법이나 동결처리 등 가공기술을 적용하였을

때의 두부의 품질특성에 대한 연구가 진행된 바 있고, 두유를 두부로 응고 시키는 응고제

및 간수의 영향에 대한 연구도 다양하게 진행되고 있으나 대부분 기존 방식을 유지하고

있어 개선이 필요한 상황이다. 두유와 마찬가지로 건강에 대한 관심이 증가하면서 두부자

체의 기능성에 대한 연구와 기능성을 향상시킨 두부 개발에 대한 연구가 진행되었으며 두

부자체의 기능성에 대한 연구는 두부의 콜레스테롤 저하효과, 면역증진 효과 등의 연구가

보고 되었고, 기능성을 향상시킨 두부는 버섯을 첨가함으로써 면역활성을 증진시킨 두부,

뽕입 분말 첨가에 따른 두부의 혈청지질, 칼슘, 인 비율 및 납 수준 변화에 미치는 영향,

인삼첨가두부의 품질특성과 기능성 분석 등에 대한 연구가 진행되었다.
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최근 채식에 대한 관심이 급증하면서 콩 단백질를 이용한 육류 대체식품 개발연구가

진행되고 있으며, 콩고기에 대한 국내 연구로는 다양한 콩 품종으로 제조한 콩고기의 물

성 및 조직감을 포함한 품질특성과 관능특성에 대한 연구가 진행 되었으며, 콩 치즈에 대

한 연구로는 다양한 유산균을 이용하여 제조한 콩 치즈의 발효 특성 및 관능평가에 대한

연구가 진행되고 있지만, 기존 육류제품과 기존 치즈와 유사한 관능특성을 나타내는 제조

조건의 확립에 대한 추가 연구가 요구된다. 대두단백에 관한 국내 연구로는 효소처리 및

산처리를 이용하여 제조한 대두단백가수분해물의 생리활성(ACE 저해활성, 항산화 활성,

지질대사 개선, 면역 활성)과 대두단백가수분해물로부터 생리활성 펩타이드의 분리 및 동

정에 대한 기능성 연구와 함께 대두단백을 활용한 식용필름 제조 및 유화안정성 평가를

통한 유화제 개발에 대한 연구가 주를 이루고 있어 생리활성이 우수한 펩타이드의 개발은

건강기능성 식품소재로서 이용할 수 있고, 식용필름과 유화제 역시 식품가공에 필수적인

부재료이기 때문에 다양하게 대두단백을 활용 할 수 있다. 물리적 처리 방법에 따른 대두

단백에 대한 국내 연구로는 고압처리를 활용한 대두단백 가수분해와 함께 대두 가수분해

물과 당을 반응시킨 메일라드 반응 생성물의 이화학적 특성에 대한 연구가 진행 된 바 있

다.

콩 관련 국내 연구과제로 콩의 기능성 검정을 위하여 검정콩 안토시아닌 활용 및 콩나

물을 이용한 숙취해독 제제 개발 등이 이루어졌으며, 품종 및 재배기술과 관련하여 검정

콩 품종선발 및 생산기술 개발, 고부가가치 품종 개발, 나물 콩의 생산성 및 가공품 개발,

자외선 저항성 콩 유전자 마커 개발 및 논 콩 안정생산기술 개발 연구가 진행되었고 가공

연구로는 콩 레시틴 관련 활성 평가 및 저지방 두부 및 비지 쿠키 개발 과제가 진행되었

다. 그러나, 기존의 연구는 재배, 가공, 유전자원 및 기능성에 대하여 개별적으로 진행되거

나 복합적으로 진행하여도 재배와 가공 또는 가공과 기능성과 같이 일부만 연구하는 것에

한정되었다. 국내 충북지역의 콩 산업육성 활성화를 위해서 재배, 가공, 유통 및 판매 중

특정 분야의 연구만 이루어질 경우 적용범위가 한정적일 수 밖에 없으며, 콩 산업의 전반

적 발전을 위해서는 재배-유통-가공-판매 과정을 모두 포함하는 복합 연구가 필요하며

특히 해당 지역의 특성에 맞춰 문제점을 검토하고 개선하기 위한 연구 전략이 필요하다.

따라서, 본 연구에서는 충북지역의 콩 산업 활성화를 위하여 지역내 콩 재배-유통-가

공-판매 전반에 대한 문제점을 검토하고 해결 방안을 마련하여 적합한 연구를 토대로 콩

산업 활성화 모델을 제시하고자 한다.

나. 국외 연구 동향

국내에서 콩은 중요한 식량자원이었으나, 서양의 경우는 18세기 후반에 이르러서

북아메리카 지역에서 처음 재배되어 주로 사료의 목적으로 이용되어 1920년대 까지는 식

용 작물로 활용되지 못하였지만 근래에 비만과 같은 식이 관련 질병이 증가함에 따라 콩
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의 영양성 및 기능성에 주목하여 식품원료로 사용하기 위한 재배 연구가 진행되고 있다.

콩 재배 및 육종에 대한 국외연구로 서양에서는 주로 사료의 목적으로 콩을 생산

하기 때문에 식품으로서 품질을 향상시키기 위한 재배 및 육종연구 보다는 대량생산을 위

한 GMO(유전자재조합)콩 개발 및 기계화를 통한 재배법개발이 주를 이루고 있으며, 최근

우리나라를 비롯한 일본, 중국등의 동북아시아 국가에서는 두유, 두부, 콩 발효식품의 기

능성 향상 및 품질개선을 위한 원료콩의 품종개량 및 재배법 개발에 대한 연구가 진행되

고 있다. 미국의 콩 품종은 주로 GMO콩으로 사료용과 식용인 오일용으로서 육종목표가

설정되어 고지방, 고oleic, 고 linoleic 등 가공 적성에 맞게 품종이 개발 되고 있고, 일본은

농산물 국제 개방화에 대응하여 된장, 두부, 낫또 등 가공적성에 맞는 다양한 용도의 콩

품종뿐만 아니라 최근에는 다양한 기능성이 높은 콩 품종과 이를 뒷밭침하기 위한 기능성

자원개발 등 관련된 기능성 물질의 기초 연구에 박차를 기하고 있다. 또한 콩의 지역 특

산화를 위한 지역 적합 고부가가치 가공적성 품종의 개발에 힘쓰고 있다. 세계 3대 콩 생

산국인 미국, 브라질, 아르헨티나에서는 대규모화 재배로 기계화 수준이 매우 높고, 수확

후 관리기술 또한 매우 높은 수준의 기술을 보유하고 있어 1kg당 콩 생산비는 미국이

379원, 브라질이 329원, 중국이 876원, 일본이 2,807원, 한국이 2,753원으로 한국에 비하여

미국은 13.8%, 브라질은 11.8%, 중국은 31.8%이었고, 일본은 한국보다 약간 높다. 생산비

가 낮은 국가들은 주로 대규모화와 기계화에 따른 것이며 우리나라의 경우는 경지규모가

협소하여 대규모 재배 국가들과 직접 경쟁하기는 어려울 것으로 보여 다른 강점을 부각시

키기 위한 연구가 필요하다. 한국과 매우 유사한 형태로 콩을 생산하고 있는 일본의 경우

식용콩 자급율이 25%에 불과하고, 75%는 수입에 의존하고 있지만 1971년부터 쌀 개방화

에 따라 벼 전환대책으로 논 콩 생산을 지금까지 장려하여 왔으며, 논 콩 생산에 관련된

생산기술 뿐만 아니라 기후변화에 대응한 생리, 생태, 재배, 작부체계 및 병충해 방제, 그

리고 수확후 관리기술 등 종합적인 콩 생산, 저장 및 가공 시스템의 일관체계에 대한 관

련기술을 개발하고 있어 생산여건의 불리함을 다양한 연구로 보완하고 있다.

콩의 품질에 관한 국외연구로 중국과 일본에서 두유, 두부, 낫또, 콩나물 및 식용유

를 가공하기 위한 원료 콩의 품질특성 및 가공적성 평가에 대한 연구가 주를 이루었으며,

품질평가요소 및 구분방법은 국내와 마찬가지로 기호성, 기공적성 및 영양성의 범주에서

이들을 평가하고 있다. 콩의 이화학적 특성 및 가공적성에 대한 연구로 다양한 콩 품종에

대해서 일반성분, 지방산조성, 아미노산조성, 아이소플라본 함량, 피틴산 함량 등의 분석에

관한 연구가 진행되어 국내 연구동향과 유사하였지만 국내보다 품종과 용도가 다양하기

때문에 이화학적 특성에 대한 결과가 다양하게 분포하고, 추가적으로 일본의 경우 낫또와

같은 콩 발효식품에 대한 연구가 활성화 되어 품종에 따른 콩의 발효특성에 대한 연구 및

특허가 다양하게 진행되어 높은 경쟁력을 갖추고 있다.

서양에서 기존에 대부분 사료로 사용되던 콩의 영양성과 기능성에 주목함에 따라
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관련연구가 활발히 진행되었으며, 과거에 사료로 이용되던 시기에 주로 이루어졌던 영양

성 증진, 유전자, 재배 및 수량증대에 대한 연구뿐만 아니라 영양급원 및 기능성 식품으로

사용하기 시작하면서 아이소플라본, 사포닌 등의 기능성분, 단백질, 알레르겐 및 색소성분

에 대한 연구와 함께 콩의 다양한 생리활성에 대한 연구가 진행되고 있다. 콩의 영양성분

에 대한 국외연구로 다양한 콩품종의 단백질과 아미노산에 대한 연구가 주를 이루었으며,

영양적인 측면에서 콩의 비타민 및 무기질의 흡수를 저해할 수 있는 피틴산 함량을 감소

시키기 위한 품종 개발 및 가공처리기술 개발 등의 연구가 진행되었다. 가공공정 연구로

고체 발효공정, 초고압처리공정 및 초음파처리공정을 콩 종자에 적용했을 때의 단백질 특

성 및 영양특성(무기질, 불용성식이섬유함량 및 이온농도)을 분석함으로써 콩의 영양성을

증대시키기 위한 연구가 이루어졌다. 콩은 단백질 급원으로도 이용가치가 높지만, 영양공

급의 역할 외에도 다양한 생리활성이 보고되었으며, 콩의 생리활성에 대한 국외 연구로

콩의 항산화, 항염, 면역증진, 항암, 항비만, 콜레스테롤 저하 효과 및 혈행 개선 효과가 주

를 이루었으며, 이는 콩에 함유된 다양한 기능성분에서 기인한다. 콩의 기능성분으로는

루테인, 베타카로틴, 사포닌, 이소플라본 및 혈전용해효소 등이 있으며, 특히 혈행에 있어

문제가 되는 혈전을 용해하는 효소가 함유되어 있어 일본에서는 발효콩을 이용한 혈전용

해할성 관련 연구가 활발히 진행되고 있다.

국에 가공관련 연구로 국내연구와 같이 콩의 단백질을 활용한 가공품인 두유, 두

부 및 대두단백의 단백질특성과 품질특성에 대한 연구와 기호성과 기능성을 향상시킨 콩

가공식품에 대한 연구가 이루어졌으며, 고체발효 및 초고압처리와 같은 첨단가공기술의

적용을 위한 연구는 국내보다 다양하지만 제한적으로 이루어졌다. 두유의 품질향상을 위

한 기초연구와 함께 아이소플라본 및 사포닌 함량을 증대시킨 두유와 두부의 개발, 항비

만 및 항암효과를 나타내는 젖산발효를 통한 발효두유의 개발, 품질변화를 최소화 하면서

두유와 두부를 저온살균할 수 있는 초고압균질화 기술의 개발 등 새로운 기술을 적용시켜

두유의 기호성과 기능성을 향상시키기 위한 연구가 진행되고 있으나 산업적인 활용은 미

미한 실정이다.

기능성분 함량을 증대시킨 두유의 경우 아이소플라본 중에서도 생체이용률과 생리

활성이 우수하다고 알려져 있는 Aglycone의 함량이 최대화되는 두유를 반응표변분석법을

이용하여 개발하였으며, 그 밖에 총 아이소플라본 함량과 사포닌 함량이 우수한 두유 제

조방법에 대한 연구가 진행되었다. 기능성 발효두유에 대한 연구는 주로 항산화와 항비만

효과를 나타내는 발효두유에 대한 연구가 진행되고 있고, 발효두유는 고체 발효시킨 콩을

이용한 두유와 두유를 젖산발효하여 제조한 두유 요구르트가 주로 연구되고 있다. 비가열

살균기술을 적용한 두유의 경우 향기성분과 저분자 영양성분의 손실을 최소화하기 위해

초고압균질화기술의 살균효과에 대한 연구가 보고되었으며, 연구결과 미생물 사멸효과와

함께 품질특성을 유지할 수 있는 제조방법을 확립하였다.
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국외 연구는 국내와 비교하여 첨단가공기술을 적용한 두류가공제품제조에 대한 연

구가 비가열살균 분야가 주로 진행되고 있어, 새로운 형태의 두류 가공품 제조에 있어 첨

단가공기술의 적용 및 첨단가공기술 활용에 따른 기존의 두류 가공식품의 품질향상 및 안

전성 확보 연구가 요구되고 있다.

다. 특허 분석

충청북도 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 기

술개발을 위해 콩 재배 기술과 고부가가치 콩 가공품 기술 분야로 구체화하여 전반적인

내용에 관한 기술동향을 우리나라의 기술수준, 해외 기술동향 및 주요기업 현황 등의 특

허 정보를 통해 분석한 결과는 다음과 같다.

(1) 기술분류 선정 및 검색건수

충청북도 지역 콩 산업 활성화를 위한 관련 기술을 조사하기 위하여 콩 재배

기술과 고부가가치 콩 가공품 기술에 대한 기술분류는 다음과 같다.

표. 콩 관련 특허 기술분류

대분류 중분류 기술개요

충북 콩

활성화를 위한

소비확대

실용화기술

및 생산기반

고도화 적용모델

개발

A. 콩 재배

기술

- 콩 품종 관련 생육 특성 기술

- 콩 품종 선발을 위한 재배법 기술

- 콩 품질의 기능성(아이소플라본, 항산화활성) 관련 기술

- 재배환경 및 기상조건에 따른 기능성 평가 기술

- 기타 콩 재배 품질 향상 관련 기술

B. 고부가가치

콩 가공품

기술

- 콩을 활용한 용도별 가공제품의 품질 개선

- 고부가가치 콩 소재 개발(발아, 초고압처리, 열처리 등) 및

가공품 개발(콩 젤리, 조직화 단백질(콩고기), 콩치즈 등)

- 기능성 콩 소재의 기능성분 분석 및 대사 성질환 관련 기

능성 향상 및 평가 기술(아이소플라본, 페놀성분 등)

- 신규 콩 가공품의 지표물질 분석 및 평가 기술

충청북도 지역 콩 산업 활성화를 위한 연구와 관련하여 연구성과의 파급효과

및 필요성을 고려하여 연구기획 기술분야를 특허 분석대상으로 선정하였으며 2015년 12월

까지 출원공개 및 등록 특허를 대상으로 한국, 일본, 유럽 및 미국을 대상으로 선정하였으

며 관련 특허 검색건수는 다음과 같이 한국, 미국, 일본 및 유럽 순으로 많았다. 이중 중

복 특허 및 관련성이 낮은 특허를 배제한 특허는 399건으로 나타났으며 한국, 일본, 미국

및 유럽 순으로 특허 건수가 많았다.
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표. 특허 검색 건수

분류/국가 한국 미국 일본 유럽 TOTAL

A.콩 재배 기술 461 353 140 120 1,074

B. 고부가가치 콩 가공품 기술 950 422 414 151 1,937

TOTAL 1,411 775 554 271 3,011

표. 유효특허 건수

분류/국가 한국 미국 일본 유럽 TOTAL

A.콩 재배 기술 30 38 23 11 102

B. 고부가가치 콩 가공품 기술 178 40 56 23 297

TOTAL 208 78 79 34 399

(2) 연도별 출원 동향

전체 총 399건의 유효 특허 중 1994년을 기점으로 관련 기술의 특허 출원활동

이 활발한 추세를 보임. 특허 출원 수는 한국이 208건으로 52%, 미국이 78건으로 20%, 일

본이 79건으로 20%, 유럽이 34건으로 8%를 나타내었다. 국가 별로 살펴보면, 한국의 경

우, 1990년대 까지 관련 기술 특허 출원 건수가 미미한 편이었으나, 2000년대 들어 특허

출원이 다소 급격히 증가하는 추세를 보임에 따라, 2000년대 이후부터 관련 기술 연구 개

발이 활발히 이루어진 것으로 판단된다. 일본의 경우도 2000년대 이후부터 관련 기술 특

허 출원이 다소 활발하게 이루어지고 있으며, 현재까지도 꾸준히 특허를 출원하고 있는

것으로 나타났다. 미국의 경우는 특허 출원 건수의 등락 폭은 크지 않으나 최근까지 꾸준

히 특허가 출원되고 있으며 유럽의 경우, 한국, 미국, 일본에 비해 출원 비중이 낮은 편으

로 확인되었다.

그림. 기술분류별 및 연도별 특허 출원 추이
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(3) 국가별 출원 동향

(가) 한국

충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모

델 기술과 관련하여, 한국의 연도별 출원 동향을 살펴보면, 2000년대 이후 출원이 급격하

게 증가하였으며, 2004년에 가장 많은 관련 기술 특허 출원이 나타났다. 우리나라에서는

작물 품종을 외국산에 의존하는 경우가 많아 이에 따라 정부에서는 농가의 부담을 경감하

기 위해 경쟁력 있는 국산 품종의 개발의 중요성을 인식함에 따라 2000년대 초반부터 정

부주도의 연구개발이 활발하게 이루어져온 것으로 조사되었다. 2005년 이후로는 등락을

반복하며 다소 하락세를 보이나, 관련 특허가 꾸준히 출원되고 있는 것을 볼 수 있다.

그림. 한국의 기술분류별 및 연도별 특허 출원 추이

(나) 미국

미국은 1990년대 초반부터 10건 미만의 특허가 등락을 반복하며 출원되고

있는 것으로 보이며, 2004년∼2005년 사이 관련 특허 출원이 다소 증가하였으나, 최근까지

감소 추세를 보이고 있는 것으로 나타났다.

그림. 미국의 기술분류별 및 연도별 특허 출원 추이
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(다) 일본

일본은 한국에 이어 두 번째로 관련 특허 출원 건수가 많으며, 일본의 경

우 1990년대 초반부터 관련 기술 특허 출원 활동이 꾸준하게 이루어졌다. 특히 원예식물

에 대한 다양한 유전자원 확보 및 육종기술에 대한 연구가 꾸준히 이루어져 왔으며, 이는

신품종 개발이 활발하게 이루어져왔기 때문인 것으로 확인되었다.

그림. 일본의 기술분류별 및 연도별 특허 출원 추이

(라) 유럽

유럽의 경우 관련기술 특허 출원 건수가 미미한 편이라, 동향을 파악하기

어려운 것으로 나타났다. 개발 초기부터 관련 특허 출원은 이루어졌으나 모두 10건 미만

으로 출원되었으며, 2010년 이후로 관련 특허출원의 동향이 나타나지 않았다.

그림. 유럽의 기술분류별 및 연도별 특허 출원 추이
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(3) 국가별 특허 동향 및 점유율

(가) 주요 시장국 특허 동향

국가별 내외국인 출원 동향 분석 결과, 한국과 미국, 일본은 모두 내국인

에 의한 출원 비중이 매우 높은 것으로 나타남. 특히 한국은 내국인의 출원 비중이 90%로

매우 높게 나타남에 따라 자국시장 장벽이 매우 높게 형성되어 있는 것으로 나타났다. 한

국특허에서 내국인에 의한 출원이 외국인에 의한 출원 활동에 비해 상대적으로 우위를 차

지하고 있고, 외국인 출원 현황을 살펴보면, 일본이 34건, 74%로 가장 높은 출원 비중을

차지하며 네덜란드, 캐나다, 호주, 스위스, 독일이 그 뒤를 잇고 있는 것으로 나타났으며,

미국의 특허 출원 현황을 살펴보면, 외국인의 출원 비중이 32%로 한국에 비해 외국인의출

원 비중이 다소 높다. 미국은 중요한 기술 시장임에 따라 외국 출원인의 특허 출원이 많

은 것으로 판단되었고 외국인 출원 현황을 살펴보면, 일본, 캐나다, 한국 외 5개국이 출원

한 것으로 나타났다. 일본의 특허 출원 현황을 살펴보면, 내국인의 출원 비중이 78%로 다

소 높은 편이며, 외국 출원인은 미국, 한국, 외 3개국이 출원한 것으로 나타났다. 유럽의

특허 출원의 경우 유럽인의 특허 출원이 5건에 불과하며, 유럽인의 출원보다 미국 출원인

의 특허가 많고 비유럽인 출원인은 미국, 일본, 멕시코인 것으로 확인되었다.

그림. 주요 시장국 특허 동향
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(나) 국가별 내외국인 출원동향 및 점유율

국가별 내외국인 특허 출원 동향을 살펴보면, 한국에서는 2000년대 초반

부터 최근까지 내국인에 의한 특허 출원건수가 외국인 특허건수보다 높게 나타났으며, 미

국도 2001년을 제외하고는 대부분 내국인의 특허 출원 건수가 많은 편으로 나타났다. 일

본 역시 내국인의 특허 출원 비중이 압도적인 것으로 나타났으며, 유럽은 전체 출원 건수

가 적어 내외국인의 동향을 파악하기는 어려우나, 모든 연도구간에서 비유럽인의 특허 출

원 수가 많은 것으로 나타났다.

그림. 국가별 내외국인 출원동향 및 점유율

(4) 기술 발전 동향

(가) 기술 발전 동향

특허건수와 출원인수 변화의 상관관계를 통해 기술 위치를 살펴보는 포트

폴리오 모델을 통해 국가 기술시장 성장단계를 파악할 수 있다. 충북 콩 활성화를 위한

소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 기술 분야의 전체 및 해당 국가의 기

술 위치를 포트폴리오로 나타낸 것으로 전체 출원 중 최근의 출원 동향을 1구간(1989∼

1993년), 2구간(1994∼1998년), 3구간(1999∼2003년), 4구간(2004∼2008년), 5구간(2009∼

2013년)의 5개의 구간으로 나누어 각각의 구간별 특허 출원인 수 및 출원 건수를 나타내
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어 특허 출원 동향을 통한 기술의 위치를 살펴볼 수 있다. 콩 관련 전 세계 기술위치 포

트폴리오는 4구간(2004∼2008년)구간에서 다소 출원인수가 감소하였지만 5구간(2009∼

2013년)까지 특허 출원인수와 추원건수가 모두 증가하는 성장기 추세를 보였다.

그림. 기술시장 성장단계

그림. 전체 기술 위치 포트폴리오

(나) 국가별 기술발전 동향

한국특허의 기술 위치는 3구간(2000∼2004년)부터 관련 특허 출원건수 및

출원인수의 빠른 증가가 나타났으며, 4구간(2005∼2009년)부터 최근 5구간(2010∼2014년)

사이 출원인수는 다수 감소하였지만 출원건수는 소폭 줄어든 것으로 보아 성숙기로 접어

든 것으로 판단되며, 미국과 일본 특허의 기술 위치를 살펴보면, 4구간(2004∼2008년)까지

특허 출원인수 및 출원건수가 꾸준히 증가해온 것을 알 수 있다. 하지만, 4구간(2004∼

2008년)부터 5구간(2009∼2013년)까지 출원인수가 급격히 감소함에 따라 일본에서는 지속

적인 연구개발 활동은 이루어지고 있으나, 일부 기업이 도태되어 특허 출원인수와 출원건

수 감소현황이 보이는 것으로 판단된다. 유럽특허의 기술 위치를 살펴보면, 전체적인 특허



- 25 -

출원건수가 적은 편이라, 기술위치 파악은 어려운 것으로 확인되었다.

그림. 국가별 기술 위치 포트폴리오

(5) 세부 기술별 특허 동향

(가) 세부 기술별 특허 동향

충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모

델 기술의 기술 분류별 특허출원 현황을 살펴보면, 한국, 미국, 일본, 유럽특허 모두 B. 고

부가가치 콩 가공품 기술 분야의 특허의 비중이 A. 콩 재배 기술 분야보다 상대적으로 많

게 출원된 것을 볼 수 있다.

그림. 세부기술별 특허 출원 현황

연도별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, B. 고부가가치 콩 가공품
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기술이 297건, 74%, A. 콩 재배 기술이 102건, 26%로 나타났으며, A. 콩 재배 기술은

1990년대 후반부터 최근까지 큰 등락 폭 없이 꾸준히 관련 특허가 출원되었다. B. 고부가

가치 콩 가공품 기술은 2000년대 중반부터 2000년대 후반까지 관련 특허 출원이 가장 많

았던 것으로 나타났다.

그림. 연도별 세부기술 특허 출원 현황

구간별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, A, B기술 모두 4구간(2004

∼2008년)에 관련 특허 출원수가 가장 많은 것으로 나타났으며, 5구간(2009∼2013년)에서

관련 특허 수가 이전 4구간에 비해 감소하는 추세를 나타내었다.

그림. 구간별 세부기술 특허 출원 현황
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(나) 국가별 세부 기술별 특허 동향

한국의 연도별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, B. 고부가가치 콩

가공품 기술이 178건, 86%, A. 콩 재배 기술이 30건, 14%로 나타났으며, A. 콩 재배 기술

은 1990년대 후반부터 최근까지 큰 등락 폭 없이 5건 내외의 관련 특허가 출원된 반면, B.

고부가가치 콩 가공품 기술은 2000년대부터 급격히 출원수가 증가하여 등락을 반복하며

최근까지 꾸준히 특허출원 추세가 나타났다. A. 콩 재배 기술과 관련하여 한국에서는

2000년대부터 콩 재배 관련 특허 출원이 이루어졌는데, 이는 1997년 종자산업법에 근거하

여 종자 개발업자에게 특허권을 인정하는 법안이 발효됨에 따라 연구개발 활동이 이전에

비해 활발해졌으며, 이에 따라 최근까지도 특허 출원이 지속적으로 이루어지고 있는 것으

로 판단된다.

미국의 연도별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술은

38건, 49%, B. 고부가가치 콩 가공품 기술은 40건, 51%로 기술 분류 간의 비율 차가 크지

않은 것으로 나타났으며 A, B 기술 모두 1990년대 후반부터 최근까지 10건 내외로 관련

특허가 출원되고 있다. 조사 결과, A. 콩 재배 기술과 관련하여 미국에서는 주로 대두 종

자의 지질 유전자 조합 기술 또는 단백질 유전자 특정 계열의 억제 방법 등 콩의 유전자

에 관한 특허가 출원되었으며, B. 고부가가치 콩 가공품 기술에서는 이렇게 재배된 대두를

활용하여 강화 콩 단백질 제품 또는 대두유 품질을 향상시킨 기술에 관한 특허가 주로 출

원된 것으로 조사되었다.

일본의 연도별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, B. 고부가가치 콩

가공품 기술이 56건, 71%, A. 콩 재배 기술이 23건, 29%로 나타났으며, A. 콩 재배 기술

은 1990년대 중반부터 최근까지 미미한 건수이나 최근까지 관련 특허가 출원되었다. B. 고

부가가치 콩 가공품 기술은 20005년부터 2006년 사이에 급격히 특허 출원수가 증가한 것

으로 나타났고, 일본에서 출원된 B. 고부가가치 콩 가공품 기술의 특허를 살펴보면 주로

대두를 삶거나 대두를 기반으로 제조되는 가공품에 대한 특허 출원이 주를 이루었고, A.

콩 재배 기술과 관련한 특허를 살펴보면 대두 형질전환에 관한 특허 및 베타 콘 글리신

함량과 관련한 콩 재배 기술에 관한 특허로 나타났다.

유럽의 연도별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, B. 고부가가치 콩

가공품 기술이 23건, 68%, A. 콩 재배 기술이 11건, 32%로 나타남. 또한, A, B 기술은 모

두 2000년대 후반까지는 간헐적으로 관련 특허가 출원되었으나, 2010년 이후로 관련 기술

의 특허 출원이 나타나지 않았다.
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그림. 국가별 세부기술 특허 출원 현황

한국의 구간별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술의

경우 3구간부터 관련 특허가 출원되었으며, B. 고부가가치 콩 가공품 기술의 경우 2구간부

터 관련 특허가 출원되었고, 4구간에서 관련 기술 특허 출원수가 가장 많은 것으로 나타

났다.

미국의 구간별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술의

경우 2구간부터 4구간까지 관련 특허가 집중적으로 출원되었으며, B. 고부가가치 콩 가공

품 기술의 경우 3구간부터 관련 특허가 출원되었으며, 4구간에서 관련 기술 특허 출원수

가 가장 많은 것으로 나타났다.

일본의 구간별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술과

B. 고부가가치 콩 가공품 기술 모두 1구간부터 관련 특허가 출원되었으며, B기술의 경우

4구간에서 관련 기술 특허 출원수가 가장 많은 것으로 나타났다.

유럽의 구간별 세부기술 특허 출원 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술의

경우 2구간부터 관련 특허가 출원되었으며, B. 고부가가치 콩 가공품 기술의 경우 1구간부

터 관련 특허가 출원되었으며, 2구간과 3구간에서 관련 기술 특허 출원수가 가장 많은 것

으로 나타났지만 전체 특허 출원수가 적은편이라 특별한 구간별 추이를 판단하기에는 다

소 어려움이 있다.
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그림. 국가별 및 구간별 세부기술 특허 출원 현황

(6) 주요 출원인별 특허 동향

(가) 주요 출원인 동향

충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모

델 기술과 관련하여 최다 출원인은 미국 출원인인 "SOLAE"사로 나타났으며, 미국의

MONSANTO TECHNOLOGY, 한국의 “대한민국” 미국의 “E.I. DU PONT DE

NEMOURS AND COMPANY”사가 그 뒤를 잇고 있는 것으로 나타났다. 주요 출원인별

특허 출원국을 살펴본 결과, 한국 내 상위 TOP3출원인은 모두 한국 출원인 것으로 나타

났으며, 미국의 경우 역시 모두 자국 출원인인 것으로 나타났다. 일본과 유럽의 경우 자국

출원인 및 미국 출원인이 나타났다.

그림. 주요 출원인 TOP10

(나) 주요 출원인 기술 분포

주요 출원인의 기술 분포 현황을 살펴보면, 최대 출원인인 미국의

SOLAE사는 B. 고부가가치 콩 가공품 기술 분야에만 집중적으로 관련 특허를 출원하였으
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며, 그 뒤를 잇는 MONSANTO TECHNOLOGY사는 A. 콩 재배 기술 분야에만 관련 특

허를 출원한 것으로 나타났다. 전체 특허 출원 수는 한국이 가장 많이 보유하고 있으나,

주요 출원인은 미국의 SOLAE사와 MONSANTO TECHNOLOGY사가 상위 1, 2위 출원

인으로 나타났다. 조사 결과 SOLAE사는 Du Pont의 자회사로 콩 재료 전문 공급업체인

것으로 조사되었고, SOLAE사는 미국, 브라질, 멕시코, 덴마크, 이탈리아, 벨기에 및 중국

등에 진출하였으며 대두 단백질 제품과 관련 식품연구개발이 활발하게 이루어지고 있는

것으로 조사되었다. 또한, MONSANTO TECHNOLOGY사는 농업 관련 기술 및 채소 씨

앗 및 식물 생명 공학과 작물 보호 화학 제품과 관련한 제품을 생산하는 세계적인 농업회

사 브랜드이며, 특히 종자 브랜드 분야에 주력하고 있는 것으로 조사되었다.

그림. 주요 출원인의 국가별 특허 출원 분포

(나) 국가별 주요 출원인 동향

충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모

델 기술의 기술분류별 특허출원 현황을 살펴보면, 한국은 최대 출원인 중 "대한민국"의 출

원이 가장 많은 것으로 나타났으며, 강원대학교, 건국대학교, 고려대학교 및 한국생명공학

연구원 등 정부기관 및 대학교 등에서 해당 기술의 연구 개발이 활발한 것으로 판단되어

콩 관련 업체의 특허 출원은 비교적 부족한 것으로 판단된다. "대한민국"으로 출원된 특허

는 11건으로 해당 출원인은 A. 콩 재배 기술과 B. 고부가가치 콩 가공품 기술 분야 모두

관련 특허를 출원한 것으로 나타났다. 외국 출원인의 경우, 미국의 SOLAE사가 B. 고부가

가치 콩 가공품 기술 분야에서 5건, E.I. DU PONT DE NEMOURS AND COMPANY사

는 A, B기술 분야를 통틀어 총 3건을 출원한 것으로 나타났다.

한국은 전체 출원인 중 대한민국 명으로 출원된 특허 비중이 높으며, 출

원인으로 농촌진흥청, 강원도, 경상북도 등 지자체의 출원이 나타남에 따라 해당 기술과

관련하여 정부 주도의 연구개발이 진행되어 온 것으로 나타났다. 미국의 경우 일본 출원

인인 Fuji Oil을 제외하고는 모두 한 기술 분야에만 특허를 출원한 것으로 나타났으며, 대

체적으로 A. 콩 재배 기술 관련 특허 출원이 많았다. 일본은 주요 출원인 중 Fujicco사의
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전체 출원 건수가 가장 많은 것으로 나타났고, 유럽은 A. 콩 재배 기술 또는 B. 고부가가

치 콩 가공품 기술 중 한 기술 분야에만 특허를 출원한 것으로 나타났으며, 대체적으로 B.

고부가가치 콩 가공품 기술 관련 특허 출원이 주요하였다.

그림. 국가별 주요 출원인

(7) 특허 분석 결론

국내외 기술동향을 살펴본 결과, 한국은 민관 연구개발이 활발히 이루어

지고 있으며, 품종 보호를 위한 국가 차원의 특허 활동이 활발하게 나타남에 따라 우수

품종 확보에 대한 국가적으로 기술 확보에 박차를 가하고 있는 유망한 기술로 판단된다.

따라서, 향후에도 본 기술 관련 연구개발 또는 지재권 확보를 위해 콩 작물에 대한 우수

품종 확보 및 고부가가치 콩 가공품 기술별 연구 개발 전략을 수립하여 우수한 기술 확보

를 선점하는 것이 바람직 할 것으로 판단된다.

라. 논문 발행 동향

(1) 주요 논문 선정

충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 기

술과 관련하여 관련 논문을 조사하였으며 총 345건의 논문이 유효 논문으로 추출되었으

며, 상기 관련 논문은 NDSL, RISS 등의 논문 데이터베이스를 활용하였다.

A. 콩 재배 기술로는 재배 기술, 품종, 아이소플라본과 관련한 논문이 가장 많

았으며, B. 고부가가치 콩 가공품 기술은 콩 소재, 기능성 향상, 가공제품 품질 개선, 가공

품 평가기술 및 단백질 이용 분야의 논문이 주요하였다. A와 B 분야의 총 논문 발행건수

는 큰 차이를 보이지 않았다.
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표. 콩 관련 논문 기술분류별 데이터 통계

중분류 상세기술분류 발행건수(건)

A.콩 재배 기술

재배 기술 78

품종 관련 60
isoflavone 관련 15
재배 환경 관련 8
항산화 관련 8

품질 향상 7
생산량 증대 2

TOTAL 178

B. 고부가가치 콩
가공품 기술

콩 소재 개발(열처리) 44
기능성 향상(페놀) 41

콩 가공제품 품질 개선 22
기능성 향상(아이소플라본) 16

콩 가공품 평가 기술 16

콩 단백질 이용 11
콩 가공품 개발 5

콩 가공품 지표 물질 분석 4
콩 소재 개발(발아) 3

고부가가치 가공 2
isoflavone 관련 1

콩 소재 개발(고압) 1
콩치즈 1
TOTAL 167

(2) 논문 발행 동향

(가) 발행연도 기술별 논문 발행 현황

논문 발행 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술이 178건, 52%, B. 고부가가

치 콩 가공품 기술이 167건, 48%로 나타남. 연도별 논문 발행 동향을 살펴보면, 2000년대

이후로 활발히 연구 개발 되고 있는 것으로 나타났다. A. 콩 재배 기술 논문은 2009년까

지 등락을 반복하며 논문 발행이 증가하는 추세를 보이다가 2010년 이후로 감소하는 추세

를 나타냄. B. 고부가가치 콩 가공품 기술은 2014년 전체 발행 건수가 잠시 감소하였으나,

최근 까지 발행 수가 증가하고 있는 추세이다. 국가별 논문 발행 현황을 살펴보면, 한국이

273건으로 79%, 중국이 46건으로 13%, 일본이 8건으로 2%, 브라질, 이탈리아, 독일, 나이

지리아 등이 그 뒤를 잇고 있는 것으로 나타나 한국이 가장 활발한 것으로 확인되었다.
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그림. 연도별 기술별 논문 발행 현황

그림. 국가별 논문 발행 현황

(나) 세부 기술별 논문 발행 현황

세부 기술별 논문 발행 현황을 살펴보면, A. 콩 재배 기술의 경우 재배기

술이 78건, 44%로 나타났으며, 품종관련 기술이 60건, 34%, isoflavone 관련 기술이 15건,

8%로 나타났으며, 콩 기능성 향상 관련 기술은 항산화 관련 기술, 품질 향상 기술 등이

그 뒤를 잇는 것으로 나타났다. B. 고부가가치 콩 가공품 기술의 경우, 콩 소재 개발 중

열처리와 관련된 기술이 44건, 26%, 기능성 향상 기술 중 페놀과 관련된 기술이 41건,

24%로 나타났으며, 콩 가공제품 품질 개선, 아이소플라본, 콩 가공품 평가 기술, 콩 단백

질 이용, 콩 가공품 개발 기술 등이 그 뒤를 잇는 것으로 나타났다.

그림. 세부 기술별 논문 발행 현황
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(다) 논문 주요 발행인 현황

논문 발행인 중 TOP 10을 선정하여, 해당 분야의 연구개발이 활발하게

이루어져 있는 기관을 파악하고자 하였다. 상위 발행 기관을 살펴보면 한국작물학회가 최

대 발행기관으로 한국식품과학회와 한국식품영양과학회가 그 뒤를 잇고 있는 것으로 나타

났으며, 앞서 특허 출원 동향에서 주요 출원인으로 추출된 건국대학교는 논문에서도 주요

발행인으로 나타났다.

그림. 논문 주요 발행인 현황

논문 주요 발행인의 기술 분류별 발행 현황을 살펴본 결과, 최대 발행기

관으로 나타난 한국작물학회는 A. 콩 재배 기술 분야의 논문 발행 비중이 매우 높은 것으

로 나타났지만, 그 뒤를 잇는 한국식품과학회와 한국식품영양과학회는 B. 고부가가치 콩

가공품 기술의 논문 발행 비중이 더 높은 것으로 나타나 학회별 주요 분야에 따른 차이를

보였다. 특허 동향 조사 분석 결과의 상위 출원인으로 나타난 건국대학교는 논문에서도

주요 발행인으로 나타났으며 건국대학교 출원인은 본 기술과 관련하여 A. 콩 재배 기술에

서는 3건의 관련 특허, B. 고부가가치 콩 가공품 기술에서는 4건의 특허가 출원되었는데,

논문에서는 각각 7건과 9건의 논문이 발행된 것으로 조사되었다. 또한, 주요 발행인 중 중

국의 안후이농업과학이 확인되었으며 안후이농업과학은 중국 안후이성 농업과학원으로 A.

콩 재배 기술과 관련하여 주요 발행인중 두 번째로 많은 논문을 발행하였다. 안후이성은

농업 잠재력이 큰 것으로 알려진 지역임에 따라, 콩 재배 기술 분야에도 관심이 높아 이

에 따른 논문 발행 활동도 활발한 것으로 판단되었다.

그림. 논문 주요 발행인의 기술분류별 발행 현황
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(라) 논문 주요 발행기관의 기술분포

주요 발행인의 주요 연구분야를 확인하고자 하였다. 콩 재배 기술의 경우,

한국작물학회, 안후이농업과학 및 한국유기농업학회가 주요하였으며, 한국작물학회의 경우

모든 기술 분야에 대해 관련 논문을 발행하였다. 그중에서도 재배 기술과, 품종관련 논문

이 가장 높은 비중을 차지하는 것으로 나타났다. 그 뒤를 잇는 안후이 농업과학은 재배

기술과 품종 관련 논문을 발행하였으며 대부분 품종 관련 기술로 나타났다. 한국유기농업

학회는 isoflavone 관련 기술, 재배 기술 및 품종 관련 기술 분야에 대한 논문을 발행한

것으로 나타났다.

고부가가치 콩 가공품 기술의 경우, 한국식품영양과학회, 한국식품과학회

및 한국작물학회가 주요하였으며, 한국식품영양과학회의 경우 아이소플라본 기능성 향상,

기능성 향상, 콩 가공제품의 품질개선, 콩 가공품 평가 및 열처리를 활용한 콩 소재 개발

분야에 대한 논문을 발행한 것으로 나타났다. 한국식품과학회의 경우 기능성 향상 기술

분야와 열처리를 활용한 콩 소재 개발 분야의 논문 발행 비중이 높으며, 한국작물학회의

경우 아이소플라본 기능성 향상 기술 분야의 논문이 가장 높은 비중을 차지하는 것으로

나타났다.

그림. 논문 주요 발행기관의 주요 기술 분야

(3) 논문 분석 결론

콩 재배 기술 및 고부가가치 콩 가공품 관련 논문은 한국이 가장 많은 발행건

수를 나타내었으며, 최근 고부가가치 가공품 관련 논문수의 증가는 최근 식생활 및 국민

의 건강에 대한 관심의 증가와 관련이 있는 것으로 판단된다. 따라서, 최근 식품 경향 및

소비자의 요구를 충족시키기 위한 기술개발이 꾸준히 이루어져야 할 것으로 예상된다.

마. 콩 관련 시장조사

(1) 시장조사 목적

콩은 경제적으로 매우 중요한 작물로 세계 전역에서 널리 재배되고 있으며 국

내에서는 단백질 공급원으로 한국인의 식생활에 큰 비중을 차지하고 있다. 또한 콩은 콩

자체를 섭취하기도 하지만 두부, 된장, 간장, 분말, 나물 및 두유 등의 다양한 형태로 가공

하여 소비되고 있다. 따라서, 본 연구에서 새로운 콩 가공품과 기존 콩 가공품의 개선을
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위하여 현재 유통되는 콩과 콩 가공품의 가공형태, 가격, 유통형태 등과 함께 각 제조사에

서 강조하는 특성 및 기능성을 조사함으로써 장기적으로 산업화 가능성이 높은 가공형태

및 고부가가치 상품 개발에 활용하기 위한 특성들을 분석하고자 하였다.

(2) 원료콩의 유통형태

(가) 국내 두류 생산량 및 재배면적

국내 콩 생산량은 2014년 기준 15.8만 톤이며, 충청북도가 전국에서 두 번

째로 많이 생산하고 있으며 생산효율성면에서는 가장 우수하여 지역 농산업 육성을 위한

작물로써 적합하다.

표 . 국내 두류 생산량 및 재배면적

연도 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

생산량

(톤)

전국 146,895 155,102 119,288 141,876 136,306 172,856 158,583

충청북도 17,413 19,403 16,354 20,548 20,746 26,134 24,594

충북/전국(%) 11.9 12.5 13.7 14.5 15.2 15.1 15.5

재배

면적

(ha)

전국 86,763 82,501 83,129 88,186 93,272 96,144 89,166

충청북도 11,444 10,214 11,490 11,325 12,306 12,052 11,634

충북/전국(%) 13.2 12.4 13.8 12.8 13.2 12.5 13.0

(2016년, 통계청)

(나) 연도별 연간 양곡소비량

연도별 연간 양곡소비량은 주식인 쌀의 경우 1인당 80.7 kg에서 2015년

62.9 kg으로 지속적으로 감소하고 있지만 쌀을 제외한 두류, 잡곡 및 서류는 일정 수준을

유지하거나 점차 증가하는 것으로 나타나 소비형태가 쌀 위주의 식단에서 쌀 이외의 잡곡

류 섭취 비율이 증가되는 것으로 나타났다.

그림. 연도별 연간 양곡 소비량 추이

(다) 연도별 원료콩 유통비용 변화
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국산 원료콩의 유통비용은 유통 단계인 출하, 도매 및 소매 단계에서 발

생하며 2005년부터 2007년까지 출하와 도매단계에서 가장 크게 발생하였지만 2008년부터

출하에 발생하는 비용이 크게 절감되어 2014년까지 10% 이하를 나타내었으며 최근 10년

동안 소매 단계에서 가장 큰 비용이 발생하는 것으로 나타났다. 유통비용은 직접비, 간접

비 및 이윤으로 구성되어 있으며 작업비, 운송비 및 포장재비 등과 같은 직접비보다는 점

포유지관리비, 인건비, 제세공과금 및 감가상각비와 같은 간접비용이 주요한 것으로 나타

났으며 2010년을 기준으로 이윤이 크게 감소하여 2005년에서 2009년까지 27.7∼43.1% 범

위에서 2010년 이후 11.3∼14.9%이었다.

표. 연도별 국산콩 유통단계별 비용 변화

연도 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

출하(%) 17.6 20.3 17.6 7.6 7.5 5.4 5.6 5.7 6.5 9.4

도매(%) 7.5 14.4 10.2 4.9 4.8 3.9 3.9 3.0 3.1 5.5

소매(%) 23.8 27.6 22.9 33.1 33.1 30.6 28.6 22.7 28.6 25.5

계(%) 48.9 62.3 50.7 45.6 45.4 39.9 38.1 31.4 38.2 40.4

표. 연도별 국산콩 유통비용 구성 변화

연도 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

직접비(%)
1)

5.8 6.1 6.6 6.2 6.0 5.6 5.6 5.9 6.4 7.2

간접비(%)
2)

15.0 13.1 13.9 11.7 11.0 19.5 18.5 14.2 17.8 18.3

이윤(%)
3)

28.1 43.1 30.2 27.7 28.4 14.8 14.0 11.3 14.0 14.9

계(%) 48.9 62.3 50.7 45.6 45.4 39.9 38.1 31.4 38.2 40.4

1)직접비 : 작업비, 운송비, 포장재비, 상하차비, 수수료 및 감모비 등

2)간접비 : 점포유지관리비, 인건비, 제세공과금 및 감가상각비 등

3)이윤 : 총수입에서 임대, 지대, 이자, 감가상각비 등을 빼고 남는 순이익

(라) 연도별 콩 거래가격

국산 콩 거래가격은 2005∼2016년까지 소매와 도매가격간에 3,259원∼

5,037원의 가격 차이를 나타내었으며, 도매가격 변화에 따라 소매가격도 유사한 변동폭을

나타내었다.
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그림. 연도별 국산콩 도소매가격 추이

(마) 연도 및 월별 콩 거래가격

국산 콩의 연도 및 월별 도매 및 소매가격 추이를 보면 도매가격의 변화

와 비교하여 소매가격의 변화폭이 큰 것으로 나타났으며 도매가격과 비교하여 불안정하였

다. 도매가격이 오르는 경우 소매가격은 도매가격보다 큰 폭으로 증가하였으며 도매가격

이 떨어지는 경우에는 소매가격이 도매가격보다 작은 폭으로 감소하여 가격상승에 따른

증가폭이 소매거래에서 더 큰 것으로 나타났다.

그림. 연도 및 월별 국산콩 도매가격 추이
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그림. 연도 및 월별 국산콩 소매가격 추이

(바) 연도별 두류 수출입 실적

연도별 두류 수출입 실적은 2005년부터 2015년까지 120만 톤 이상을 유지

하였으며 수입액은 2005년 430백만불에서 2007년 468백만불로 약 450백만불 수준이었으나

2008년부터 식용대두가 수입되기 시작하여 2008년 854백만불에서 2015년 733백만불로

2008년에서 2015년까지 644~922백만불의 범위이었다. 수출량은 2015년을 기준으로 0.11%

인 1,539톤이었으며 수출액으로는 2.9백만불로 수입액 대비 0.4%이었다. 수입하는 두류 중

대부분이 대두이었으며, 수출하는 두류보다는 팥, 비그나, 파세러스콩 등이 주요하였다. 수

입되는 두류의 대부분은 브라질과 미국에서 수입되었으며 2015년을 기준으로 수입량 1,39

만 톤 중 브라질에서 74만 톤을, 미국에서 54만 톤을 수입하여 브라질과 미국이 각각 53.3

과 38.6%를 차지하였다.

그림. 연도별 두류 수출 및 수입실적

(바) 원료콩 유통현황 분석

국내 콩 생산량은 약 15.8만 톤 수준이며 전국에서 충청북도의 생산효율
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이 가장 우수한 것으로 나타나 지역 농산업 육성을 위한 작물로 적합하다. 국산 콩 소비

량은 최근 10년간 주식인 쌀 소비량 감소와 달리 일정 수준을 유지하고 있어 양곡 섭취량

중 두류의 비율이 증가하는 것으로 나타났다. 콩의 가격을 결정하는 유통비용 중 대부분

은 출하보다는 소매단계에서 발생하였으며 직접비보다는 점포유지비용과 같은 간접비가

큰 것으로 나타났다. 콩 거래가격 중 소매거래가격의 변동이 도매보다 큰 것으로 나타났

으며 도매가격 상승에 따라 소매가격이 크게 오르는 것으로 확인되었다. 따라서 소매단계

의 유통비용과 간접비를 절감하는 것이 콩 거래가격을 낮추는데 효과적일 것으로 예상된

다. 콩 수입량은 2015년 기준으로 국내 콩 생산량의 10배에 가까운 140만 톤 규모이며 이

중 대부분이 브라질과 미국에서 수입되었으며 수출량은 수입량의 0.1% 수준으로 미미하였

고 수입되는 두류의 대부분이 대두이었으며 수출되는 두류는 대두보다는 팥, 비그나 및

파세러스콩이었다. 현재 콩 소비는 국산 콩보다는 수입콩 위주의 소비가 주로 이루어지고

있으며 이는 큰 가격차에서 기인하고 있어 국산 콩의 소비를 촉진하기 위한 콩 활용방안

의 마련이 요구되고 있은 상황이다. 수입 콩과의 가격차를 극복하기 위하여 고품질 원료

콩과 함께 다양한 고부가가치 콩 가공품의 개발을 통하여 기존 수입 콩의 소비를 국산 콩

으로 유도하기 위한 연구가 필요할 것으로 판단된다.

(3) 국내 주요 유통망

(가) 대형마트

국내에서 가장 규모가 큰 대형마트 3사(홈플러스, 이마트 및 롯데마트)의

점포수는 홈플러스, 이마트 및 롯데마트가 각각 141, 156 및 111개 점포를 소유하고 있으

며 각 브랜드는 국내 전역에 위치하여 소비자의 접근성이 좋은 것으로 나타났다. 국내 지

역 중 인구가 많은 서울과 경기도(인천) 지역에 가장 많은 수의 점포가 위치하고 있다. 대

형마트 3사의 시장점유율은 2011년 기준으로 전체 유통업의 88.8%이며 매출액은 32조 7천

억원으로 알려져 있어 가공식품 유통에 있어 대형 마트 3사를 통한 유통망 활용 여부는

매우 중요한 것으로 판단된다(2012년 공정거래위원회 조사자료).

그림. 대형마트 브랜드별 점포수 및 지역별 분포
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(나) 오픈마켓

대형마트와 함께 최근 크게 성장하고 있는 오픈마켓의 시장규모는 2010년

10조원 규모에서 2014년 14조원으로 크게 성장하고 있으며, 가장 큰 오픈마켓 서비스 업

체로 지마켓, 옥션, 11번가 및 인터파크 등이 있으며 이 중 지마켓, 옥션 및 11번가의 규

모가 가장 큰 것으로 나타났다. 이러한 오픈 마켓은 다양한 사업자가 이용할 수 있는 형

태로 접근성이 우수하며 최근 PC 및 모바일 장비의 사용 증가와 함께 크게 성장하고 있

다(출처 : 2015년 공정거래위원회 조사자료).

그림. 연도별 오픈마켓 시장

(다) 주요 유통망 분석

대형마트 3사는 현재 전체 유통업의 88.8%를 점유하고 있을 정도로 큰

규모의 유통망이며 오픈 마켓 시장 또한 인터넷 및 모바일 서비스의 성장과 함께 크게 성

장하고 있다. 고품질 원료 콩 및 고부가가치 콩 가공품의 산업화를 위하여 유통망 확보는

필수적이며 유통비용을 절감하기 위한 방안이 필요하다. 대형마트의 경우보다는 점포유지

비용이나 수수료가 적은 오픈 마켓을 통한 유통망이 유통비용 절감에 효과적일 것으로 판

단되며, 인터넷 쇼핑몰을 잘 사용하지 않는 고객층의 소비 유도를 위해서는 대형마트를

통한 유통망 확보가 필요할 것으로 예상된다.

(4) 시판 콩 가공품

(가) 시판 콩 가공품의 형태별 분류

시중에 판매중인 두류 가공품은 장류, 냉동식품, 두부류, 조림식품, 식용유

지류, 두유류, 즉석섭취식품, 조미식품, 다류 및 과자류로 다양한 식품유형으로 제조 및 판

매되고 있으며 특히 발효식품, 두부, 두유 및 식용유지류가 주요하였다. 또한 육류를 대체

하기 위한 형태인 콩고기 형태와 간식용으로 사용하기 위하여 치즈, 과자 및 떠먹는 컵

형태를 특징으로 하여 젊은 소비층을 타겟으로 하는 다양한 제품이 판매되고 있다. 대형

마트 3사는 공통적으로 판매하는 브랜드의 가공식품도 있으나 홈플러스, 이마트 및 롯데

마트 중에 한곳에서만 판매를 하는 경우도 있어 콩고기 관련 제품의 경우 홈플러스나 이
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마트보다는 롯데마트에서 보다 다양한 제품을 판매되고 있다. 중소기업 및 소규모업체의

접근성이 좋은 오픈마켓(지마켓, 11번가, 옥션 및 인터파크 등)은 대형마트에서 판매하지

않는 다양한 콩 가공제품들을 판매중이며 특히 일반 가정에서 구입하지 않는 대용량 제품

(업소용)에 대한 구매가 쉬운 특징이 있다.

표. 시판 콩 가공품의 형태별 분류

식품유형 제조원 (판매원 포함) 제품 형태

장류

신송식품, 샘표, 청정원, 순창, 아와세,

씨제이제일제당, 오복식품, 몽고식품, 동보식품,

진미식품, 한그루식품

된장, 고추장, 춘장, 쌈장, 청국장(낫또) 등

냉동식품 베지푸드, 어깨동무
조미 콩고기, 콩고기 만두, 콩고기 완자,

너비아니, 스테이크 등

두부류

안동농협, 함씨네토종식품, 씨제이제일제당, 풀무원,

종가집, 베지푸드, 어깨동무, 오성식품, 강릉초당두부,

팔도두부, 대상 등

두부, 연두부, 순두부, 유부, 떠먹는 두부,

컵두부, 치즈 등

조림식품 일미농수산 콩 자반 등

식용

유지류

씨제이제일제당, 사조해표, 오뚜기, machandel B.V,

백설식용유 등
콩기름 등

두유류

정식품, 일동후디스, 남양유업, 농협, 매일유업,

삼육식품, BOBSNU, 초이스엘, 한미메디케어,

연세우유, 자연과사람들 등

두유, 검은콩, 견과류 첨가 두유, 잡곡 첨가

두유, 칼슘두유, 오메가3 두유, 전두유,

발아콩두유 등

조미식품 샘표식품, 동보식품, 청정원, 백설, 진미 등
조림간장, 비빔양념, 찌개양념, 쯔유, 콩 소스,

짜장 소스, 강된장 양념 등

즉석섭취·

편의식품

류

배대감, 엄마사랑, 태광선식, 씨제이제일제당, 풀무원

등

된장국, 된장찌개, 청국장 찌개, 콩 선식,

순두부찌개 국밥, 마파두부덮밥, 강된장비빔밥

등

다류 녹차원, 웅진식품, 동아오츠카, 정우식품, 검은콩 차, 오곡차, 티백 등

과자류 우리밀, 해오름식품, 청우, 한세상, 두호식품 등 두부스낵, 두부스틱 등

(나) 대형마트 3사의 콩 가공품 브랜드 및 가공품 유형별 제품수

대형마트 3사의 콩 가공품 브랜드 및 가공품 유형별 제품수는 이마트, 롯

데마트 및 홈플러스 순으로 제품유형별 브랜드 및 제품 종류가 다양하였으며, 3사 모두

자체 브랜드 제품을 운영하고 있는 것으로 나타났다. 대형마트 3사 모두 두부, 두유, 간장,

된장, 쌈장, 낫또, 청국장 및 식용유 제품을 판매하고 있으나 콩고기의 경우 롯데마트에서

가장 다양한 제품들을 판매하고 있다.
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그림. 홈플러스 판매 콩 가공품 브랜드 및 유형별 제품수

그림. 이마트 판매 콩 가공품 브랜드 및 유형별 제품수
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그림. 롯데마트 판매 콩 가공품 브랜드 및 유형별 제품수

(다) 유통망별 콩 가공품 유형별 최저가 및 최고가

유통망에 따른 콩 가공품 유형별 판매가격은 점포유지관리비용 및 수수

료가 상대적으로 적게 발생하는 오픈마켓에서 동일 유형의 가공식품에서 더 낮은 최저가

를 나타내었었다. 또한, 일반 소비자를 주요 대상으로 판매가 이루어지는 대형마트보다 대

용량의 가공식품을 판매함으로써 단위당 가격이 낮아지는 특성이 있다. 식품 유형에 따른

최저 및 최고가 범위에 대한 특성으로 두유와 식용유지의 경우 대형마트와 오픈마켓에서

최저가와 최고가의 범위가 다른 유형의 식품과 비교하여 크지 않은 것으로 나타났으나,

두부, 간장, 된장 및 콩고기의 경우 가공형태나 원료에 따라 최저가와 최고가의 범위가 큰

것으로 나타났다. 가격 차이가 많이 나는 콩 가공품 중 두부의 경우 최고가 제품은 국산

콩을 원료로 사용하였거나 일반적인 조리형태로 섭취하기보다는 소스를 동봉하여 샐러드

나 간식의 형태로 쉽게 섭취가 가능한 포장형태를 띄고 있는 경우가 주요하였다. 즉, 동일

한 두부 형태의 가공식품이지만 떠먹는 컵 두부, 누들 두부 및 샐러드 두부 등의 가격은

일반 두부보다 비싸지만 편의성과 기호성을 충족시키기는 형태로 젊은 소비층을 목적으로

하는 제품들이 일부 콩 가공업체에서 출시되고 있다. 장류 제품 또한 최고가가 높은 제품

은 국산 콩을 사용하거나 재래식 제조법을 강조한 프리미엄 제품이 주요하였다.
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그림. 유통망에 따른 콩 가공품 유형별 최저가 및 최고가 범위

(라) 시판 콩 가공품 분석

콩 가공식품은 대형마트와 오픈마켓 모두에서 다양한 제품들이 판매되고

있으며 주요 품목은 두부, 두유, 식용유지 및 장류 등이며, 콩고기 및 과자류 제품도 출시

되고 있다. 대형마트는 일반 소비자를 대상으로 하는 용량을 제품을 주로 판매하며 오픈

마켓은 그보다 더 큰 용량의 제품을 쉽게 구매할 수 있다는 점에서 차이를 보인다. 대형

마트보다 간접비용이 적게 발생하는 오픈마켓은 중소기업 및 소규모업체의 접근성이 좋아

보다 다양한 브랜드의 제품이 판매되고 있다. 가공형태에 따른 최고가와 최저가의 차이가

클수록 저렴한 제품부터 고가의 프리미엄 제품이 고르게 분포하는 것으로 볼 수 있으며,

특히 두부, 간장, 된장 및 콩고기 제품은 프리미엄 제품의 출시가 꾸준히 이루어지고 있어,

최근 젊은 소비자의 요구를 충족시키기 위한 고기능성, 편의성 및 기호성을 높인 고부가

가치 상품의 개발시 산업화 가능성이 높을 것으로 판단된다.

(5) 시판 고부가가치 콩 가공품

일반 콩 가공품과 달리 기능성 및 기호성을 강화하거나 유기농 콩과 같은 고

품질 원료를 사용한 다양한 제품들이 시중에 판매되고 있으며, 이러한 형태의 고부가가치

제품들은 일반적인 제품보다 높은 가격에도 불구하고 높은 판매율을 보이기 때문에 수입

콩과의 가격차를 극복하기 위한 방안으로 적합하다. 따라서, 본 연구에서 고품질 원료 및

소재를 개발하고 이를 활용한 제품화를 통하여 기능성, 기호성 및 편의성 강화한 콩 가공

품을 개발할 경우 국산 콩의 소비 촉진뿐만 아니라 고부가가치 가공기술 확보가 가능할

것으로 판단된다.
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표. 기능성 강화 제품

종류 제품명 사진 특징

기능성

베지밀 하루건강

칼로리컷 두유

렌틸콩, 귀리, 퀴노아를 함유한 기존

두유 대비 칼로리를 40% 낮춘

식사대용 두유

참두유 검은콩 나트륨을 줄이고 3가지 현미를 사용

쾌변두유 검은콩

기획
식이섬유를 함유해 장건강에 좋은 두유

가족에게

주고싶은 베지밀

블랙푸드의 영양을 담아 가족에게 주고

싶은 프리미엄 두유

계명대학

프리미엄 낫또

365(쥐눈이콩)

쥐눈이 약콩사용

서울대 공동개발

약콩두유

약콩(쥐눈이콩)함유, 서울대 특허기술

유근피 추출액 첨가, 콩을 통째로 갈아

넣음, 해조칼슘 첨가, 설탕 및 과당

미함유, 식품첨가물 미함유

오메가 3 두유 오메가3 지방산 500mg 함유

인삼 소이밀크 인삼농축액함유
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표. 유기농 콩 사용 제품

종류 제품명 사진 특징

유기농

유기농 전두유

통곡물

유기농콩을 통재로 갈아만든 유기가공

식품 인증 제품

유기농 무첨가

두유

100%유기농 콩과 소금 이외에는

아무것도 첨가하지 않은 순수한 두유

프리미엄 유기농

두유

유기농 원료를 95%이상 함유한

국내최초 유기농 두유

고스락 유기농

된장
유기농 된장

무농약콩으로

만든 초당 순두부
무농약 대두를 사용한 강릉 초당순두부

표. 발아 콩 사용제품

종류 제품명 사진 특징

발아

두류

국산 발아콩

검은콩 두유

발아콩 사용국산 발아콩

고칼슘 두유

순창 발아콩

12가지양념 쌈장
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표. 기호성 강화 제품

종류 제품명 사진 특징

기호성

베지밀 17곡

한끼두유

17가지 곡물을 한팩에 담아 한끼

수준의 영양소를 섭취할수 있음

베지밀 그린티

두유라떼

그린티의 진한풍미와 두유의 고소함을

살린 프리미엄 라떼

뽀로로와 루피

두유 초콜릿

초콜릿맛 두유로 유아들이 선호하는

캐릭터로 포장

풀무원 농후두부

생식용
진하게 만든 생식용 두부

맛있는 콩불고기 분리대두단백 및 조직대두단백 이용

베지커틀렛 두류가공품(분리대두단백, 탈지대두분)

과일이 씹히는

애플망고 두유

살아있는 과일 알갱이에 두유와

애플망고의 풍부한 영양을 담은 베지밀

과일이 꼭꼭 씹히는 애플망고 두유

브런치두부 단호박, 고구마, 감자

(6) 콩 관련 시장분석 결론

콩의 국내 생산량은 약 15.8만 톤으로, 이 중 15.5%는 충청북도 지역에서 생산

되고 있으며 충청북도는 전국에서 가장 생산효율이 높음. 따라서, 콩은 충북 지역의 농산

업 육성을 위한 작물로 매우 가치가 높다. 현재 연간 콩 수입량은 국내 생산량의 10배에
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가까운 140만 톤 규모이며 국내 판매가격이 국산 콩보다 저렴하여 국산 콩 소비에 어려움

이 있다. 국산 콩 소비를 촉진하기 위해서는 원료 콩 및 콩 가공품에서 수입 콩과의 차별

화를 위한 방안을 마련해야 하며, 이를 위한 고품질 원료 콩 생산과 함께 이를 활용한 기

능성 소재 및 고부가가치 가공품의 개발이 진행되어야 할 것으로 판단된다. 국내 원료 콩

및 콩 가공품의 유통망 중 가장 큰 시장으로 전국에 점포를 보유하고 있어 다양한 연령층

의 접근성이 높은 대형마트와 최근 인터넷 및 모바일 분야의 성장과 함께 큰 성장세를 보

이는 오픈 마켓을 활용한 유통 전략이 필요하다. 콩 산업화를 촉진하기 위하여 개발할 가

공식품의 형태는 일반적인 가공식품보다는 기능성, 기호성 및 편의성을 강화하여 다양한

소비층를 유도할 수 있는 형태의 제품이 되어야 할 것으로 판단된다. 콩 가공식품 중 최

고가와 최저가의 가격 차이가 크게 나타나는 두부, 간장, 된장 및 콩고기와 같은 제품은

현재 최저가의 일반 제품에서부터 높은 가격의 프리미엄 제품까지 시중에 유통되고 있어

고부가가치 제품의 개발시 다른 형태의 제품과 비교하여 산업화 가능성이 높을 것으로 판

단된다.

따라서, 최고가와 최저가의 가격 차이가 적어 프리미엄 시장의 진입이 어렵고

특성상 기능성 부여가 어려운 식용유지는 수율이 높은 원료 콩의 확보를 위하여 우수 종

자 선발 및 재배법 연구가 필요하며, 고가 제품군이 많지 않은 두유 제품은 고부가가치

상품을 위한 우수한 기능성 소재 개발이 요구된다. 고가의 제품군이 많이 분포된 두부, 간

장, 된장 및 콩고기는 기능성, 편의성 및 기호성을 강화한 제품의 개발 연구가 필요할 것

으로 예상된다.

바. 전문가 협의회 분석 결과

(1) 충청북도 지역의 산업적·경제적 측면 분석

콩은 경제적으로 매우 중요한 작물로, 우리나라뿐만 아니라 중국, 일본, 유럽

각지와 미국 등에서 널리 재배되고 소비되고 있다. 콩은 국내에서 생산되는 주요 작물 중

재배면적 및 생산액이 쌀 다음으로 큰 식량 작물이다. 국내에서 콩은 식이 단백질의 주요

공급원으로 한국인의 식생활에 있어 큰 비중을 차지하고, 콩으로서 섭취할 뿐만 아니라

두부, 된장, 간장, 콩가루, 콩나물 및 두유 등 다양한 형태로 가공되어 소비된다. 콩은 영양

학적으로 단백질 급원으로 중요하며, 영양공급의 역할 외에도 다양한 생리활성이 알려져

있어 건강을 위한 식품 및 식품소재로서 이용가치가 높다. 국내에서 생산되는 두류는

2014년 기준, 약 16만톤 규모이며, 생산되는 두류의 대부분을 콩이 차지하고 있다.

표 . 국내 두류 생산량 및 재배면적

연도 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

생산량

(톤)

전국 146,895 155,102 119,288 141,876 136,306 172,856 158,583

충청북도 17,413 19,403 16,354 20,548 20,746 26,134 24,594

충북/전국(%) 11.9 12.5 13.7 14.5 15.2 15.1 15.5

재배

면적

(ha)

전국 86,763 82,501 83,129 88,186 93,272 96,144 89,166

충청북도 11,444 10,214 11,490 11,325 12,306 12,052 11,634

충북/전국(%) 13.2 12.4 13.8 12.8 13.2 12.5 13.0

(통계청)
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그림. 지역별 콩 생산량 (2014년 기준, 통계청)

콩은 국내 전역에서 모두 재배하고 있으며, 충청북도와 경상북도에서 생산되는

비율이 전체 생산량 중에서 각각 16%와 18%로 가장 많이 생산되고 있다. 특히, 충청북도

는 재배면적 대비 생산량이 222 kg/10a로 전국 평균인 187 kg/10a보다 월등히 높으며, 전

국에서 가장 높은 생산성을 보이고 있어 지역 특화작물로서 높은 가치가 있어 지역 농산

업 육성을 위한 작물로 적합하다 판단된다.

그림. 콩 재배지역별 생산성 (2014년 기준, 통계청)

국내 콩 생산량은 최근 10년 동안 12～18만톤 규모를 꾸준히 유지하고 있으며,

충청북도는 2008년 이후 생산량이 꾸준히 증가하고 있어 이를 활용하기 위한 연구가 필요

한 실정이다.
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그림. 연도별 두류 자급률 변화 (2015 농림축산식품 주요통계)

우리나라의 두류 자급률은 1970년대에 약 90% 수준으로 높았으나 수입이 본

격화되면서 급감하여 1980년에 35.1%, 1990년에 20.1%까지 감소하였으며, 2000년 이후

10% 수준을 유지하고 있으며, 특히 사료용을 제외한 식품용 콩의 경우, 1970년에 92%이

었지만 1990년에 65%로 감소하기 시작하여 2000년 이후에는 30% 수준을 유지하고 있다.

국내 콩 자급률의 감소원인으로 여러 가지가 있지만 가장 큰 원인은 수입 콩과 비교하여

비싼 가격에 유통되는 국산콩의 품질이 수입콩과 비교하여 큰 차별성을 보이지 않는 부분

이 크게 작용하며 이러한 이유와 함께 소비자의 인식이 품질보다 가격적인 부분에 중점을

두는 문제가 있다. 국산 콩과 수입 콩의 차별성을 부여하기 위하여 국민의 관심이 증가하

고 있는 친환경 재배법에 대한 연구가 필요하며, 관행 재배와 비교하여 우수한 품질의 콩

을 수확하기 어려운 점을 해결하기 위한 재배법 및 육종 연구가 필요할 것으로 판단된다.

콩과 관련하여 활용도 및 부가가치를 높이기 위한 연구로 재배, 육종, 영양성

분 및 기능성 등의 다양한 연구가 오래전부터 진행되어 학술적으로 많은 연구가 진행되었

으나, 재배농가나 가공산업체에서 직접적으로 활용이 어려워 실질적으로 활용이 가능한

연구가 필요하다. 콩은 재배하는 지역, 시기, 품종 및 재배법에 따라 특성과 품질수준이

크게 달라 최종적으로 가공되어진 제품의 품질에도 많은 영향을 미치기 때문에 콩 및 콩

가공품의 품질을 일정 수준 유지하기 위해서는 콩의 품질수준을 일정하게 유지할 수 있

고, 수입 콩과 비교하여 우수한 품질의 콩을 생산하기 위한 품종 및 재배법 연구를 바탕

으로 도출된 연구결과를 실제 재배농가와 연계를 통하여 실증실험이 이루어져야 할 것으

로 판단된다.

또한 콩을 수매하고 선별하는 과정에서 고품질 콩의 분류 및 과학적 등급화를

위해서 품종별 콩의 특성을 파악하고, 이용 목적에 따른 용도분류, 품질평가를 위한 기준

을 명확하게 제시하기 위한 연구가 필요하며, 생산된 콩의 품질 평가에 있어 외관, 성분

및 가공적성 연구와 함께 품종에 따라 다양한 특성을 갖는 콩과 이를 활용한 콩 가공품의

기능성 평가를 통하여 기능성이 우수한 콩 품종 선발과 함께 우수한 기능성을 갖는 가공

품의 개발이 가능할 것으로 예상된다.

콩의 품질 및 등급을 평가하기 위한 연구는 콩의 외관, 성분, 기능성 및 가공
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적성 등 다양한 면에서 평가해야 하며 도출된 결과를 토대로 현장에 적용이 가능한 평가

기준이 마련되어야 한다. 개발된 재배법과 우수 품종의 보급을 통하여 생산된 고품질 콩

을 활용하기 위한 가공법 연구를 병행함으로써 지역 재배농가와 가공업체의 수익에 도움

이 될 것으로 예상된다.

콩 관련 시장에서 점차 점유율이 줄어드는 국산 콩의 시장점유율과 이용도를

높이기 위해서는 수입 콩과 차별화된 품질과 기능성을 갖춰야 하며, 재배-집하-선별-가공

-판매 과정에서 소요되는 비용의 절감과 우수한 품질과 기능성을 갖춘 고부가가치성 가공

품의 개발이 필요한 실정이며, 콩 가공에 대한 연구는 기존의 콩 가공품의 품질 개선뿐만

아니라 새로운 형태의 가공품 개발이 함께 이루어져야 한다.

따라서, 콩은 국내에서 두류 재배능력이 가장 우수한 충북지역의 농산업육성을

위한 작물로서 적합하며, 우수 품질 콩 생산을 위한 재배법, 육종법 및 우수 품종 공급 및

콩 품질평가 기준의 마련을 통해 우수한 품질의 콩을 소비자에게 공급할 수 있으며, 품종

에 따라 다양한 특성 및 기능성을 이용한 고부가가치 콩 가공품의 개발로 재배농가와 콩

가공업체를 포함한 전반적인 콩 산업 육성을 위한 기반 마련이 가능할 것으로 예상된다.

(2) 충청북도 지역의 연구 인프라 및 기술적 측면 분석

충북지역은 충북대학과 지자체 연구기관이 지역 농산업 발전을 위한 다양한

연구를 수행함에 있어 다년간 협력해왔으며, 특히 콩과 관련한 가공업체가 두드림협동조

합, 정식품, 어깨동무협동조합을 포함하여 다수 존재하며, 주로 두유, 두부, 콩나물 등을 생

산 및 유통하고 있어 콩 산업화에 중요한 영향을 미치는 가공제품의 생산에 있어 긴밀한

협력관계를 유지하기 좋은 장점이 있다. 특히, 정식품은 국내 최대 규모의 두유 생산설비

를 운용중에 있어 새로운 고부가가치 제품이 개발되었을 때 이를 활용한 상품화에 적절할

것으로 예상되며, 두드림 협동조합은 콩 관련 14개 업체가 소속되어 있어 연구에서 개발

되는 다양한 상품의 시생산이 용이할 것으로 판단된다. 국내 콩 주요 재배지역은 경상북

도, 충청북도, 전라남도, 경기도 및 강원도이며, 이중 충북지역은 전국에서 두 번째로 콩

생산량이 많고 생산성이 가장 높아 우수한 품질의 콩 생산에 지역적 이점을 가지고 있으

며 농가당 콩 재배면적과 생산량이 가장 크기 때문에 콩을 주요 작물로 재배하는 농가가

많아 재배 경험이 풍부하고 개발된 재배법의 도입에 있어서 용이할 것으로 판단되며, 콩

소비확대 모델의 적용에 따른 효과가 클 것으로 예상된다.

콩 재배농가가 많은 괴산지역(약 3,000 가구)의 경우, 많은 수의 농가와 연구기

관의 연계를 통하여 파종시기, 재배방법, 품종 및 기후에 따른 콩의 특성변화를 모니터링

하기에 용이하여 고품질 콩 생산을 위한 재배법 연구에 적합하다. 또한, 국내에서 유일한

대용량 SPC 시스템(충북 괴산, 불정농협)을 보유하고 있고, 추가로 대용량 SPC의 단점인

소량처리가 어려운 부분을 보완하는 1톤(두드림협동조합) 및 4톤(수안보농협) 규모의 콩

처리가 가능한 중소형 SPC 시스템을 충북 내에 갖추고 있어 본 연구팀과의 연계를 통하

여 충북지역에서 생산되는 콩의 전반적인 품질향상 및 콩 가공품 개발 및 생산을 통한 콩

소비확대를 위한 패키지 모델 개발이 용이할 것으로 판단된다.
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그림. 국내 주요 콩 생산지별 콩 생산량, 생산성, 농가당 재배면적 및 생산량 (2014년 기준, 통계청)

그림. 충북 콩 산업화를 위한 인프라 구축

(3) 지자체의 콩 산업 육성 대책

(가) 충청북도의 유기농 산업 육성 대책

충청북도의 농정목표는 ‘생명농업의 중심·유기농특화도 충북 건설‘로 다

양한 형태의 유기농업생산기반 확충, 창조경제를 선도할 유기농산업 육성 및 로컬푸

드의 활성화를 목표로 충청북도의 특화 작물의 유기농업화 및 지역농산업 육성을 위
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해 지원하고 있다. 충청북도의 ‘바이오밸리 구축’이라는 도정 실현을 위해 농생명산업

이 중요한 역할을 담당하고 있으며 ‘미래 창조 유기농업 육성’이라는 도농정 달성의

일환으로 지속가능한 농업 실현을 위한 기반을 조성하고 있다.

(나) 충청북도의 콩 산업 육성 대책

충청북도는 2012년 콩 기계화 및 생력화를 추진하기 위해 40억을 지원하

여 불정농협 콩 산지유통 센터를 설립하였으며, 생산된 백태 1,500～2,000톤은 CJ, 대

상 및 어깨동무 등의 콩 가공업체에 판매하여 특화작물인 콩의 부가가치를 향상을 위

해 지원하고 있다. 충북 괴산 지역의 농가소득 기반 강화를 위하여 작부체계 거점단

지를 확대 조성할 계획이며, 괴산지역에 재배기간이 짧은 논 콩과 감자의 이모작 재

배조합으로 변경시 기존의 단일 작물 재배보다 높은 수익을 얻을 수 있을 것으로 판

단된다. 충북 충주시 산척농협은 농림축산식품부의 잡곡브랜드 육성사업 대상자로 선

정되어 3억원의 지원을 확보하였으며, 추가로 충주시에서 잡곡 브랜드 육성 사업에

총 10억원을 투입하여 저온저장고, 생력화기계, 잡곡도정시절, 자동 소포장기계 등의

제반시설을 갖출 계획이다. 충청북도는 10ha 당 300kg 생산으로 기술수준이 높은 괴

산 지역을 중심으로 콩 재배 및 산업화 기반 조성을 위해 지원하고 있으며, 제천시농

업기술센터를 중심으로 국산콩 수량 격차를 해소하기위한 시범연구로 대원콩을 생산

하는 74농가, 100ha를 대상으로 6억원을 지원하여 충청북도 콩 산업 육성화조성을 위

해 노력하고 있다. 충청북도는 2013～2014년도 까지 단양과 제천에 콩 안정생산기반

구축 단지육성을 위하여 약 6억원을 지원하였으며, 2010, 2013 및 2015년에 각각 옥천

향수밭작물 사업단, 수안보 농협 및 산척농협에 계열화 경영체 육성을 위하여 약 30

억원을 지원하였다. 2016년에서 2020년까지 콩 관련 계열화 경영체 및 단지 육성을

위하여 약 68억원을 투자할 계획이다.

충청북도내 주요 작목인 콩을 중심으로 친환경 유기농업 재배법 개발 및

우수품종 보급을 위한 기반 조성 및 실용화지원방안을 현재 구상 중이며, 충북대학교

에서 제안한 과제 성공과 현장적용모델의 산업화를 위해 최선을 다해 협력할 것으로

협의하였다. 과제선정 후 사업 진행과 산업화를 위해 재배농가, SPC, 대학연구기관

및 가공업체와 충분한 협의를 진행 할 것이며 해당 부문 예산지원을 위해 지속적·적

극적으로 검토할 계획이다.

표. 충청북도 콩 산업육성 투자계획

구 분 계 2016 2017 2018 2019 2020

계 열 화
경 영 체

사업량(개소) 5 1 1 1 1 1
총사업비(백만) 5,000 1,000 1,000 1,000 1,000 1,000

단지육성
사업량(개소) 9 1 2 2 2 2
총사업비(백만) 1,800 200 400 400 400 400
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(4) 충청북도 지역 콩 산업에 대한 SWOT 분석

콩 생산성이 전국에서 충북이 가장 높아 지역 특화작물로서 가치가 높으며, 특

히 전국에서 유일한 대형 SPC를 보유하고 있고 소규모 처리를 위한 소형 SPC도 지역내

가공업체에서 신설 중에 있어 지역내 콩의 처리 및 품질관리에 활용성이 높다. 또한 최근

국민의 관심이 건강, 친환경 및 유기농과 같은 자연 친화적 식품에 대한 선호도가 높고

특히 GMO에 대한 거부감으로 국산 농산물에 대한 선호도가 높아 지역내 생산되는 친환

경/유기농 콩을 활용한 다양한 콩 가공품의 개발 및 생산은 소비자의 요구를 충족하여 콩

소비 촉진뿐만 아니라 충북 콩 산업 육성에 많은 기여가 가능할 것으로 판단된다.

수입 콩의 저렴한 가격과 국산 콩의 높은 생산비에 의한 최종 가격 차이로 낮

은 소비 경향은 지역내 SPC 활성화에 의한 콩의 고품질화 및 국산 콩을 이용한 우수 품

질의 가공품을 공급하여 국산콩과 수입콩의 차별성을 부각시키고 안전한 농산물에 대한

인식을 높이고 새로운 가공품 개발을 통한 콩 소비가 확대될 것으로 기대 할 수 있으며,

특히 충북 콩 산업 활성화 연구는 충북지역의 유기농특화도 선언과 다양한 유기농산업 지

원 정책과 맞물려 많은 시너지 효과를 기대할 수 있다.

따라서, 충북 콩 산업 육성을 위한 연구를 통하여 현장 적용이 가능한 모델을

개발할 경우, 충북뿐만 아니라 전국의 콩 재배단지에 적용함으로서 국산콩의 전반적인 품

질 향상 및 수입콩과의 차별성 부여로 국내 콩 재배농가의 수익 증진 효과가 있을 것으로

판단된다.

그림. SWOT 분석
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제 3 장 목표 달성도 및 관련분야에의 기여도

제 1 절 목표 달성도

연구 목표 목표달성도

콩 유통현황 조사

-국내 연간 콩 생산량은 약 15.8만 톤이며, 충청북도에서 2.4만 톤이 생

산되어 전국에서 두 번째로 많은 양을 생산하고 있음

-충청북도는 면적당 생산량이 222 kg/10a로 전국에서 가장 생산성이 우

수하여 지역 특화 작물로 적합함

-콩 유통단계별 비용 중 소매단계에서 가장 많은 비용이 발생하였으며, 
생산비보다는 점포유지관리비와 같은 간접비가 주요하여 비용절감은 소

매단계와 간접비를 절감하는 것이 가장 효율적인 것으로 예상됨

-계획된 목표를 100% 달성하였음

콩 관련 연구문헌

조사

-콩 관련 국내외 연구동향을 조사하였으며, 주로 재배기술, 육종, 기능성

및 가공기술 분야가 주요하였음

-콩 재배기술 분야에서는 재배기술, 품종 및 isoflavon 관련 연구가 주요

하였으며, 고부가가치 콩 가공품과 관련한 연구는 콩 소재 개발, 기능성

및 평가 기술에 대한 연구가 주요하였음

-논문 발행기관 분석에서 한국이 가장 주요하였으나 중국도 연구가 활발

한 것으로 나타남

-계획된 목표를 100% 달성하였음

특허 및 기술수준

조사

-콩 재배기술과 고부가가치 콩 가공품 관련 국내외 특허를 조사한 결과, 
한국 특허가 52%로 가장 높은 점유율을 보였으며, 일본, 미국 및 유럽

순으로 점유율이 높은 것으로 확인되었음

- 2000년대 후반부터 출원수가 일부 감소하였으나 꾸준히 출원이 이루어

지고 있음

-미국이나 일본은 민간 기업의 출원이 주요하였으나 한국은 정부가 주도

하여 관련 특허를 확보하고 있음

-우수품종과 관련하여 기술확보에 국가적으로 주도하고 있어 유망한 기

술분야로 판단됨

-계획된 목표를 100% 달성하였음

콩 가공식품시장

조사

-콩 가공품과 관련하여 유통망 및 제품 형태에 대한 조사를 실시하였으

며, 조사 대상은 대형마트 3사와 오픈 마켓으로 선정하였음

-대형마트 3사는 총 유통비율 중 88.8%를 차지할 정도로 큰 시장이며

오픈마켓도 2014년 기준으로 14조원에 달하는 거대 시장임

-콩 가공식품은 장류, 냉동식품, 두부, 유지, 두유, 조미식품, 즉석식품, 
다류 및 과자류까지 다양하였으나 주요 품목은 간장, 두유, 두부, 된장

및 쌈장으로 한정되어 있음

-프리미엄 상품군이 많이 분포된 두부, 간장, 된장 및 콩고기의 형태로

고부가가치 가공품을 개발하는 것이 시장 진입에 효과적일 것으로 판단

됨

-시판 고부가가치 상품은 기능성, 기호성 및 편의성을 강화한 제품이 주

요함

-계획된 목표를 100% 달성하였음

충북 콩 산업

육성을 위한 방안

마련 및 후속연구

세부계획 기획

-기획연구 결과를 바탕으로 충북 콩산업 육성을 위한 후속연구계획을 기

획하였음

-계획된 목표를 100% 달성하였음
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제 2 절 관련분야에의 기여도

1. 기획지원과제

◯ 경제성, 상품성, 및 개선방안 조사를 통해 후속연구과제 추진을 위한 실현가능성 검토

◯ 분석된 자료를 충북지역 콩산업 활성화를 위한 기초자료로 제공

◯ 콩 소비확대를 위한 실용화기술 및 생산기반고도화 사업을 위한 기반 구축에 기여

2. 후속연구 과제 선정시 기대효과

가. 기술적 측면

◯ 콩 수요확대를 위한 기존 가공품의 품질 개선 기술 개발

◯ 고부가가치성 콩 소재 및 새로운 형태의 가공품 개발

◯ 최고품질의 가공용 콩 품종 개발 및 선발

◯ 개발된 콩 소재 및 가공품에 대한 품질 및 기능성 검증

◯ 친환경 최고 품질 콩생산을 위한 재배법 개발

◯ 개발된 재배법 및 고품질 콩 품종에 대한 농가실증연구

◯ 현장적용이 가능한 과학적 품질평가 방법 개발

◯ 품종별 특성 분석을 통한 가공용도 분류 체계 확립

◯ 재배농가, SPC, 대학연구기관 및 가공업체간의 기술 공유를 통한 유기적 인프라

구축

나. 산업·경제적 측면

◯ 고부가 가치 콩 소재와 가공품 개발에 따른 국산콩에 대한 소비자 인식개선 및

콩 소비확대

◯ FTA 위기대응 방안으로 지역특화농업활성화 뿐만 아니라 국가적 농식품산업 경

쟁력강화와 농산가공품의 국제적 수출 기틀 마련

◯ 재배방법 및 우수품종선정을 통한 충북지역의 콩 수확량 증대 효과에 기여

◯ 재배농가의 안정적 수입보장 및 증대를 위한 기존 생산 시스템의 보완

◯ 콩 품질평가 및 과학적 등급화 기준 마련에 따른 기존 SPC 활성화

◯ 재배농가, 가공업체 및 연구기관의 유기적 인프라 구축을 통한 충북 콩 산업의

활성화
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제 4 장 기획연구 성과 및 성과활용 계획

본 연구는 충청북도 지역 콩 산업활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생

산기반 고도화 적용모델 개발 연구의 기획연구로써 충북지역 콩 산업 육성을 위한 자료

조사로 관련문헌, 유통현황, 가공식품시장, 특허 및 기술수준을 조사하고 콩 관련 유통 및

가공업체, 연구기관 및 대학의 전문가 협의체를 추진함으로써 충청북도 지역에 적용이 가

능한 콩 산업 육성 전략 수립하였다.

기획연구 결과는 충청북도 지역 콩 산업 육성을 위한 후속연구 계획 수립에

활용할 계획이다.
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제 5 장 후속연구과제 상세기획

제 1 절 연구 필요성

○ 콩 관련 국내 연구로 콩의 기능성 검정을 위하여 검정콩 안토시아닌 활용 및 콩나물

을 이용한 숙취해독 제제 개발 등이 이루어졌으며, 품종 및 재배기술과 관련하여 검

정콩 품종선발 및 생산기술 개발, 고부가가치 품종 개발, 나물 콩의 생산성 및 가공

품 개발, 자외선 저항성 콩 유전자 마커 개발 및 논 콩 안정생산기술 개발 연구가 진

행되었고 가공연구로는 콩 레시틴 관련 활성 평가 및 저지방 두부 및 비지 쿠키 개

발 과제가 진행되었음

○ 그러나, 기존의 연구는 재배, 가공, 유전자원 및 기능성에 대하여 개별적으로 진행되

거나 복합적으로 진행하여도 재배와 가공 또는 가공과 기능성과 같이 일부만 연구하

는 것에 한정되었음

○ 국내 충북지역의 콩 산업육성 활성화를 위해서 재배, 가공, 유통 및 판매 중 특정 분

야의 연구만 이루어질 경우 적용범위가 한정적일 수 밖에 없으며, 콩 산업의 전반적

발전을 위해서는 재배-유통-가공-판매 과정을 모두 포함하는 연구가 필요하며 특히

해당 지역의 특성에 맞춰 문제점을 검토하고 개선하기 위한 연구 전략이 필요함

○ 콩은 재배하는 지역, 시기, 품종 및 재배법에 따라 특성과 품질수준이 크게 달라 최종

적으로 가공되어진 제품의 품질에도 많은 영향을 미치며 콩 지역특화를 위한 산업

활성화의 주요요인으로 최고 품질의 콩 생산 기반이 조성되어야 할 필요가 있음

○ 충북지역의 콩 생산은 이상기상에 따른 생산량 감소와 국제 곡물 수습의 불안정이 심

화 되고 있으며, 콩 품종의 개발은 해마다 이루어지고 있으나 수량성과 재배적성을

목적으로 개발되어 기능성 물질에 대한 지역적 평가가 이루어지지 않고 있기 때문에

중부지역에서의 품종간 재배적 특성과 기능성분 분석을 통하여 종합적으로 지역내

유망품종을 선정하고 농업인 현장의 적응성에 대한 검토가 필요함

○ 저가 외국 농산물에 대양하기 위하여 국산 고단백 대두의 생산에 대한 문제점 이상기

후 및 우천으로 인한 대두 품질 저하 및 수량감소의 피해를 해결하기 위한 대응책에

대한 연구가 필요하며, SPC (두류가공처리장) 활용을 통해 각 농가에서의 1차 가공

공정을 축소하고 신속하게 많은 용량을 처리 할 수 있는 반자동화 시스템 구축을 통

해 국산 고단백 대두의 경쟁력을 확보할 필요가 있음

○ 콩 소재에 관한 연구는 생리활성을 나타내는 대두단백가수분해물, 아이소플라본 농축

물에 대한 연구가 진행되었지만, 콩 소재개발을 위한 발아, 효소처리 및 고압병행처

리와 같은 첨단 가공기술의 적용에 대한 연구는 제한적으로 이루어져 있어 다양한

생물학적, 화학적 및 물리적 처리를 적용한 새로운 형태의 콩 소재(분리대두단백,

Aglycone 고함유 및 저함유 아이소플라본, 기능성 펩타이드 및 메일라드 반응생성물)

의 개발이 필요함

○ 콩 가공품에 대한 연구는 단백질을 활용한 가공품인 두유, 두부 및 대두단백의 단백

질특성과 품질특성에 대한 연구와 기호성과 기능성을 향상시킨 콩 가공식품에 대한
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연구가 이루어졌으며, 소재연구를 통해 개발된 분리대두단백을 활용한 국산콩고기,

Aglycone 고함유 및 저함유 아이소플라본를 활용한 갱년기 여성 및 유아 섭취용 두

유, 기능성 펩타이드 및 메일라드 반응생성물 활용한 기능성식품의 개발등 새로운 형

태의 콩 가공식품의 개발이 필요함

○ 콩의 기능성에 대한 연구는 콩의 품종별 기능성과 함께 콩의 효소, 발효, 조리 및 제

품화와 같은 공정을 거친 콩에 대한 기능성분 변화에 대하여 연구가 되어있으며, 최

근에는 콩을 기호식품으로 가공하였을 때 나타나는 기능성분 변화에 대한 연구도 일

부 이루어지고 있지만, 콩자원 및 관련 제품의 체계적인 기능 성분 분석과 이와 관련

된 활성 평가는 부족함 실정이며, 이와 함께 화학적 및 효소적 처리를 통한 기능성

증대 연구와 이를 이용한 제품개발에 대한 연구가 필요함

○ 콩 발효식품에 대한 연구는 전통발효식품(된장, 청국장) 가공에 적합한 콩 품종을 선

발하기 위한 가공적성 평가와 콩 단백질의 특성과 가공적성의 관계를 규명하는 연구

가 주를 이루어 새로운 형태의 발효 콩 가공식품의 개발에 대한 연구가 필요함

○ 콩은 발효과정을 통해 영양소의 소화흡수율이 증대될 수 있으며, 신체이용율과 생리

활성이 우수한 Aglycone 형태의 아이소플라본으로의 전환을 유도하기 때문에 발효콩

의 기능성 식품소재로의 활용가능성이 있으며, 그 밖에 콩 치즈 스프레딩, 심혈관계

예방 나토키나아제 함유 청국장 등 기능성과 기호성을 증대시킨 발효 콩 제품의 개

발이 필요함

○ 위의 연구에서 개발된 재배법, 품종, 콩 소재 및 콩 가공식품은 농가, 콩 유통업체 및

가공업체와 연계하여 신규 제품을 개발하고 생산공정을 확립하여 상품화 및 판매방

안을 마련하여 충북 콩 활성화를 위한 소비확대를 위한 현장 적용 모델을 제시할 필

요가 있음

○ 따라서, 본 연구에서는 충북지역의 콩 산업 활성화를 위하여 지역내 콩 재배-유통-가

공-판매 전반에 대한 문제점을 검토하고 해결 방안을 마련하여 적합한 연구를 토대

로 콩 산업 활성화 모델을 제시하고자 함

제 2 절 연구목표

1. 연구목표

◯ 고부가 가치 콩 소재 및 콩 가공품 개발

◯ 고품질 최고원료 콩 생산 체계 및 우수 콩 품종 선발

◯ 콩자원 및 개발제품의 기능성 성분 분석과 효능 평가 및 효소적 처리를 통한 기능성 증

대

◯ 콩이용 건강기능 발효식품 제조 기술 확립

◯ 친환경 고품질 콩 재배법 개발 및 농가실증 연구

◯ 고단백질 대두 종자의 양산농법 및 저장법 개발과 유통 체계 모델화

◯ 신품종 콩을 이용한 두유의 개발 및 시생산
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◯ 콩 소비확대를 위한 가공이용기술 개발

◯ 생산기반 고도화를 위한 최고품질 원료콩 생산 및 공급

◯ 충북지역 콩산업 활성화

2. 최종목표

○ 충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발

제 3 절 연구추진전략

1. 연구 추진 전략

□ 충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델의 개발을 위해

- 친환경 최고품질 콩 생산을 위한 재배법 개발과 고품질 콩 품종 선발 및 공급을 통해

농가 실증 연구를 진행하여 재배농가의 안정적 수입보장 및 증대를 위한 기존 시스템을

보완 할 수 있도록 하며, 산지, 시기 및 품종별 콩 품질 및 특성에 대한 지속적인 모니

터링 및 데이터 축적을 통해 개발된 기술의 농가 현장적용에 대한 연구를 진행한다.

- 충북에서 생산된 콩의 소비확대를 위해서는 품종별 기능성 및 품질 평가와 특성분석을

통한 용도를 분류하고, 수입콩과의 차별성 부여를 위한 고부가 가치 콩 소재 및 새로운

형태의 가공품을 개발하며, 개발된 고부가가치 콩 가공품은 가공업체와의 연계를 통해

생산공정을 개발하고 문제점을 개선하여 생산. 판매를 통한 실용화 연구를 진행한다.

- 개발된 품종, 재배법, 가공식품은 콩 가공업체(정식품, 두드림 협동조합) 및 불정농협과

연계하여 소형 및 대형 SPC 활성화를 위한 괴산, 충주,제천 및 보은 등 충북 전역의 콩

수매 방안 마련하여 최종적으로 충북 콩 산업 활성화 기반 마련을 위한 재배농가, 가공
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구분 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1세부
고부가가치 콩 소재

및 콩 가공품 개발

◯ 콩 및 콩 부산물을 활용한 콩고기 제조기술 개발

◯ 아이소플라본 및 사포닌 함량에 따른 두유제품 개발

◯ 발아 및 고압효소처리기술을 이용한 기능성 펩타이드 소재개발

◯ 가수분해 및 고온고압처리기술을 이용한 기능성 메일라드반응생

성물 소재 개발

◯ 콩고기, 맞춤형두유, 기능성 펩타이드 및 메일라드 반응생성물의

제조공정 확립

◯ 개발된 콩 소재 및 가공품 생산의 문제점 분석 및 보완과 품질

개선연구

2세부

고품질 최고원료 콩

생산 체계 및 우수

콩 품종 선발

◯ 충북 콩 생산 지역별 외관품질, 성분특성 및 기능성물질 평가

◯ 논 대체 콩 품종 선발 및 생산 기술에 따른 원료콩의 품질 평가

◯ 기후변화에 따른 최고 원료콩 확보를 위한 수확 후 관리 및 저장

기술 개발

◯ 콩 용도별 생육 특성 및 가공적성 분석을 통한 품질기준 설정

◯ 최고원료콩의 생산지대 설정 및 가공제품의 개발로 6차 산업화

모델 제고

3세부

콩자원 및 개발 제품

의 기능성분 분석과

효능 평가 및 효소적

처리를 통한 기능성

증대

◯ 기능성 콩소재의 기능성분 분석 및 대사성질환 관련 기능성 평

가

◯ 신규 콩 가공품의 지표물질 분석 및 기능성 평가 지원 및 화학

적, 효소적 처리를 이용한 기능성 증대

◯ 가공품의 저장조건에 따른 지표물질 변화 및 기능성 모니터링

◯ 콩 품종, 재배환경 및 기상조건에 따른 대사성 질환 관련 기능

성 평가

◯ 동물실험 모델을 이용한 원료콩, 기능성 소재 및 가공품의 기능

성 평가

4세부

콩 이용 건강기능 발

효식품 제조 기술 확

립

◯ 식물성 유산균을 이용한 올리고당 함유 발효두유 제조 기술 개

발

◯ Probiotics 함유 콩치즈 스프레딩 제조 기술 개발

◯ 심혈관질환 예방 나토키나제 함유 청국장 제조 기술 개발

1협동

친환경 고품질 콩 재

배법 및 농가실증 연

구

◯ 콩 주산지역 재배현황 조사 분석 및 품종적응성 검토

◯ 충북지역의 고품질․다수성 콩 품종 선정

◯ 충북지역의 고품질․다수성 품종선발 위한 재배법 검토

◯ 충북지역의 품종별 기능성 물질 평가

◯ 고품질․다수성 품종의 농가현장 적응성 검토

2협동

고단백질 대두 종자

의 양산농법 및 저장

법 개발과 유통체계

◯ 대두 상품화의 애로사항 도출

◯ 대두 수확시의 기상변화에 따른 애로사항 도출, 문제점 해결을

위한 개발 기술의 적용

업체 및 연구기관의 유기적 인프라를 구축하기 위한 연구를 진행한다.

2. 과제별(세부·협동) 연구개발의 목표 및 내용
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모델화

◯ SPC 활용화 기술 개발 및 고단백 대두의 연동 모델화

◯ 고단백 대두 포장 및 운송방법 개발(물류기기 사용을 통한 재사

용 비율 극대화)

◯ 심부전 저온 투입으로 인한 저온 사이로 저장 기술 개발

3협동

신품종 콩을 이용한

두유의 개발 및 시생

산

◯ 신품종 콩을 이용한 두유 제품 레시피 개발 및 적합성 평가

◯ 신품종 콩을 이용한 두유의 특성을 부합하는 제품의 네이밍선정

및 디자인 작업

◯ 대량 생산공정에 적용하여 신제품 시생산

최종 충북 콩 활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산기반 고도화 적용모델 개발

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1차년도 2016

콩 및 콩 부산물을

활용한 콩고기 제조기술

개발

○ 콩 및 콩 부산물 활용 분리대두단백 제조 및 품질

특성 평가

- 콩, 탈지대두박 및 콩 비지를 활용한 분리대두단

백제조조건 확립

- 콩, 탈지대두박 및 콩비지로부터 분리대두단백의

추출수율 증대를 위한 효소처리 및 고압처리 공

정의 개발

- 분리대두단백 제조조건과 효소 및 고압처리조건

에 따른 단백질 특성 평가

○ 분리대두단백을 이용한 콩고기 제조 및 품질특성

평가

- 분리대두단백을 이용한 콩고기 제조

- 콩고기의 이화학적 특성 및 품질 특성 평가

2차년도 2017

아이소플라본 함량에

따른 두유제품 개발 및

콩고기 제조공정 확립

○ 아이소플라본 및 사포닌 고 함유 및 저 함유 콩

소재 개발

- 다양한 콩 품종에 따른 아이소플라본 조성 분석

및 Aglycone 고 함유 및 저 함유 콩 품종 선발

- 발아, 고압 및 가열처리를 통한 Aglycone 고 함

유 및 저 함유 콩 소재 개발

- 아이소플라본 고 함유 및 저 함유 콩 소재의

Estrogenic/Antiestrogenic 활성 평가

○ 아이소플라본 및 사포닌 고 함유 및 저 함유 두유

제품 개발

- 아이소플라본 고 함유 및 저 함유 소재를 이용한

두유 제조

- 두유의 품질 특성 평가

- 두유의 아이소플라본 조성분석 및 Estrogenic/

Antiestrogenic 활성 평가

○ 콩고기 제조공정 확립

- 콩고기 제조조건에 따른 품질특성 평가

- 콩고기 제조조건에 따른 관능특성 평가

- 콩고기 생산공정 확립

3차년도 2018 발아 및 고압효소처리 ○ 발아 및 고압효소처리기술을 이용한 기능성 펩타

3. 연차별 연구개발의 목표 및 내용

(1) 제 1세부과제 : 고부가가치 콩 소재 및 콩 가공품 개발
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기술을 이용한 기능성

펩타이드 소재개발 및

두유 제조공정 확립

이드 소재개발

- 발아 및 고압효소처리조건 따른 콩 단백질의 특성

평가

- 발아 및 고압처리조거에 따른 콩 단백질의 생리활

성 평가 (항산화, 항염 및 항고혈압 활성)

- 발아 및 고압효소처리 기술을 이용한 생리활성 펩

타이드 추출물 개발

○ 두유제조공정 확립

- 두유 제조조건에 따른 품질특성 평가

- 두유 제조조건에 따른 관능특성 평가

- 두유 제조조건에 따른 Estrogenic/Antiestrogenic

활성 평가

- 맟춤형 (갱년기 여성 및 유아섭취용) 두유 생산공

정 확립

4차년도 2019

가수분해 및
고온고압처리 기술을

이용한 기능성 메일라드
반응생성물 소재 개발 및

기능성 펩타이드
제조공정 확립

○ 가수분해 및 고온고압처리 기술을 이용한 기능성

메일라드 생성물 소재 개발

- 가수분해 및 고온고압처리 조건을 달리하여 메일라

드 반응 생성물 제조

- 가수분해 및 고온고압처리 조건에 따른 생리활성

평가 (항산화 및 항염활성)

- 가수분해 및 고온고압처리 기술을 이용한 생리활성

메일라드 반응 생성물 개발

○ 기능성 펩타이드 제조공정 확립

- 기능성 펩타이드 추출조건 최적화

- 기능성 펩타이드를 이용한 제품의 제형개발

- 기능성 펩타이드를 이용한 제품의 생산공정 확립

5차년도 2020

콩 소재 및 가공생산품의

품질 개선 및 기능성

메일라드 반응생성물

제조공정 확립

○ 콩 소재 및 가공생산품의 품질개선

- 개발된 콩 소재 및 가공품 생산의 문제점 분석

- 개발된 콩 소재 및 가공품의 문제점 보완 및 품질

개선 연구

○ 기능성 메일라드 반응생성물 제조공정 확립

- 기능성 메일라드 반응생성물의 추출조건 최적화

- 기능성 메일라드 반응생성물을 이용한 제품의 제형

개발

- 기능성 메일라드 반응생성물을 이용한 제품의 생산

공정확립

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1차년도 2016 콩산지별 품질 모니터링

○ 지역별(충북5개소)의 외관 품질, 성분 및 기능성물

질 비교

○ 각 지역별 콩 생산 특화를 위한

기상 및 환경모니터링

○ 파종기, 수확기, 수확 후 콩

관리방법, 저장조건 등 생산지역별

비교

(2) 제 2세부과제 : 고품질 최고원료 콩 생산 체계 및 우수 콩 품종 선발
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2차년도 2017 논 대체 콩 생산 기술

○ 특화 생산지역 논콩 우수품종 선발

○ 파종기 및 재식밀도에 따른 수량성과 원료콩 품질

및 성분 평가

○ 피복, 적심재배 등 수량성과 품질 및 성분 평가

○ 소득작물을 위한 작부체계 개발

3차년도 2018
수확후 고품질 관리기

술 개발

○ 수확기에 따른 품질 및 성분 구명

○ 저장조건에 따른 원료콩 외관품질과 성분 및 기능

성물질 평가

4차년도 2019 용도별 품질기준 설정

○ 된장, 청국장, 두유 등 가공제품의 품질 평가를 통

한 가공적성 품종 선발

○ 저장조건 및 생태형 등에 따른 가공적성 및 기능

성 분석

○ 용도별에 따른 최고 품질 선별기준 설정

5차년도 2020
개발기술의 6차산업

모델화

○ 개발기술의 실제 농가 적용

○ 특화선도단지 기술적용 6차산업화 모델 제시

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1차년도 2016

기능성 콩소재의 기능성분

분석 및 대사성질환 관련

기능성 평가

○ 기능성 성분분석: 아이소플라본, 카로티노이드, 파

이토스테롤, 토코페롤 및 토코트리에놀 분석

○ 활성 평가: 항산화, 항염증, 항비만 및 광노화 억

제 활성 평가

2차년도 2017

신규 콩 가공품의

지표물질 분석 및 기능성

평가 지원 및 화학적,

효소적 처리를 이용한

기능성 증대

○ 기능성 성분분석: 아이소플라본, 카로티노이드, 파

이토스테롤, 토코페롤 및 토코트리에놀 분석

○ 활성 평가: 항산화, 항염증, 항비만 및 광노화 억

제 활성 평가

○ 화학적 및 효소적 처리: 알칼리 처리와 분해효소

및 중합효소를 이용한 기능성 증대

3차년도 2018

가공품의 저장조건에 따른

지표물질 변화 및 기능성

모니터링

○ 기능성 성분분석: 아이소플라본, 카로티노이드, 파

이토스테롤, 토코페롤 및 토코트리에놀 분석

○ 활성 평가: 항산화, 항염증, 항비만 및 광노화 억

제 활성 평가

(3) 제 3세부과제 : 콩자원 및 개발 제품의 기능성분 분석과 효능 평가 및 효소

적 처리를 통한 기능성 증대



- 66 -

4차년도 2019

콩 품종, 재배환경 및

기상조건에 따른 대사성

질환 관련 기능성 평가

○ 기능성 성분분석: 아이소플라본, 카로티노이드, 파

이토스테롤, 토코페롤 및 토코트리에놀 분석

○ 활성 평가: 항산화, 항염증, 항비만 및 광노화 억

제 활성 평가

5차년도 2020

동물실험 모델을 이용한

원료콩, 기능성 소재 및

가공품의 기능성 평가

○ 동물실험 모델을 이용하여 우수품종, 기능성 소재

및 가공품의 활성 평가

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1차년도 2016

식물성 유산균을 이용한

올리고당 함유 발효두유

제조 기술 개발

○ 두유에서 높은 비성장속도를 보이는 식물성 유산

균 분리

○ pH, 총산도 변화 등의 발효 특성 분석

○ 류코노스톡 유산균의 덱스트란수크라제 효소 활

성으로 당전이반응 진행

○ 설탕:맥아당 비율 선정

○ 기존 개발된 probiotics 유산균 동시 배양

○ 이소말토올리고당 최적 생성 조건 선정

○ 고품질 두유 요거트 생산을 위한 최적 발효 기술

확립(온도, 혐기성, 시간, pH, 총산도)

○ 소비자 맞춤형 제품화(이취제거, 향미, 색도)

2차년도 2017
Probiotics 함유 콩치즈 스

프레딩 제조 기술 개발

○ 콩 단백질 및 지질 이용 커드 생성능 높은 유산

균 분리 및 동정

○ 콩의 이취를 분해 또는 마스킹하고 발효향미를

제공하는 우수 종균 선발

○ pH, 총산도 변화 등의 발효 특성 분석

○ 고품질 콩치즈 스프레딩 생산을 위한 최적 발효

기술 확립(온도, 시간, pH, 총산도)

○ 소비자 맞춤형 제품화(이취제거, 향미, 색도, 스

프레딩 물성, 첨가물-과실즙 등)

3차년도 2018

심혈관질환 예방 나토키나

제 함유 청국장 제조 기술

개발

○ 국내 메주로부터 나토키나제 활성이 높은 바실러

스 균주 풀 확보

○ Poly-gamma-glutamate 생성능 높은 균주 선발

○ 콩 종자와 종균 선정을 통해 이취가 없는 청국장

제조 기술 개발

○ 나토키나제 고활성 및 고품질 청국장 발효 기술

확립(온도, 시간, 발효기 운전 조건)

(4) 제 4세부과제 : 콩 이용 건강기능 발효식품 제조 기술 확립
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○ 소비자 맞춤형 제품화(향미, 물성, 포장재)

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1차년도 2016

충북의 콩 주산지역

재배현황 조사

○ 지역 : 제천, 단양, 청주, 괴산, 옥천

○ 조사내용 : 품종, 재배법, 친환경재배 등

주요 콩 품종에 대한 재배

적응성 검토

○ 지역 : 청주

○ 품종 : 대원, 우람, 선풍, 진풍, 연풍, 새금

○ 조사내용 : 생육특성, 병해충 발생상황, 수량성

2차년도 2017

주요 품종 지역별 재배

적응성 조사

○ 지역 : 괴산, 청주, 옥천

○ 품종 : 대원, 우람, 선풍, 진풍, 연풍, 새금

○ 조사내용 : 생육특성, 병해충 발생상황, 수량성

주요 품종 지역별 친환경

재배 적응성 조사

○ 지역 : 괴산, 청주, 옥천

○ 품종 : 대원, 우람, 선풍, 진풍, 연풍, 새금

○ 조사내용 : 생육특성, 병해충 발생상황, 수량성

3차년도 2018

선발 품종의 재식거리,

파종방법별 수량성 및

생력화 조사

○ 지역 : 청주

○ 품종 : 대원 및 우량선발 품종

○ 처리내용 : 재식거리 3처리, 파종방법 3처리

○ 조사내용 : 생육특성, 병해충 발생상황, 수량성

선발 품종의 수확방법별

수량성 조사

○ 지역 : 청주

○ 품종 : 대원 및 우량선발 품종

○ 처리내용 : 수확방법 3처리

○ 조사내용 : 수량구성요소 등

4차년도 2019

주요 품종의 지역별

기능성 물질 분석 평가

○ 지역 : 괴산, 청주, 옥천

○ 품종 : 대원, 우람, 선풍, 진풍, 연풍, 새금

○ 분석내용 : 아이소플라본, 항산화활성 등

주요 품종의 재배양식별

기능성 물질 분석 평가

○ 지역 : 청주

○ 품종 : 대원, 우람, 선풍, 진풍, 연풍, 새금

○ 재배양식 : 피복방법, 수확방법

○ 분석내용 : 아이소플라본, 항산화활성 등

5차년도 2020

주요 주산지역별 품종

적응성 평가

○ 지역 : 괴산, 청주, 옥천

○ 품종 : 대원, 우량선발 품종

○ 조사내용 : 재배적응성 및 수량성 등

충북지역 고품질 콩

재배법 확립

○ 재배적응성, 수량성 등을 고려한 고품질 재배법

확립

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

1차년도 2016

고단백 대두 상품화의 문제

점 도출과 경쟁력 확보를 

위한 기술 개발의 적용

○ 대두 상품화의 애로사항 도출

○ 우리나라 대두 농법 5년간 문헌 참고

○ 해외 선진 농업 사례 분석 

(5) 제 1협동과제 : 친환경 고품질 콩 재배법 및 농가실증 연구

(6) 제 2협동과제 : 고단백질 대두 종자의 양산농법 및 저장법 개발과 유통체계 모델

화
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2차년도 2017

고단백 대두 수확시 기후 

이상에 따른 노지건조 조건 

개발

○ 대두 수확시의 기상변화에 따른 애로사항 도출 

○ 문제점 해결을 위한 개발 기술의 적용

3차년도 2018
고단백 대두 수확후 SPC 

연동화 운송 기술개발

○ SPC 활용화 기술 개발 및 고단백 대두의 연동 

모델화

4차년도 2019
고단백 대두 상품화에 따른 

유통체계 개발

○ 고단백 대두 포장 및 운송 방법 개발 ( -규격화

된 물류 기기 사용에 대한 효과 연구

5차년도 2020
저온 저장을 통한 고단백 

대두 품질 유지 모델화

○ 심부전 저온 투입으로 인한 저온 사이로 저장 

기술 개발로 연중 판매 시 고단백 대두의 품질 

안정화에 대한 연구 

구분 연도 연구개발의 목표 연구개발의 내용

4차년도 2019
신품종 콩을 이용한 병

두유 시제품 생산

○ 병 두유 레시피 개발, 관능검사, 공정 적용 시생

산

5차년도 2020
신품종 콩을 이용한 팩

두유 시제품 생산
○ 팩공정적용 시생산

연차 연구개발 내용
추진일정

비고
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

1년차

◇ 제 1세부과제
계획수립 및 문헌조사

콩 및 콩부산물을 활용한 분리대두단백제조

대두단백을 활용한 콩고기 제조

결과취합 및 보고서작성

◇ 제 2세부과제
계획수립 및 문헌조사

콩 품질 모니터링 산지 설정 및 품질조사

보고서작성

◇ 제 3 세부과제
계획수립 및 문헌조사

기능성 성분분석

활성 평가

보고서 작성

(7) 제 3협동과제 : 신품종 콩을 이용한 두유의 개발 및 시생산

5. 연구개발의 추진일정
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◇ 제 4세부과제
계획수립 및 문헌조사

식물성 유산균 분리 및 특성 조사

발효두유 제조 공정 확립

보고서 작성

◇ 제 1폅동과제
계획수립 및 문헌조사

충북 콩 주산지역 재배현황 조사

주요 콩 품종에 대한 재배 적응성 검토

보고서 작성

◇ 제 2폅동과제
계획수립 및 해외 선진 사례 분석, 문헌연구

대두 상품화의 애로사항 도출(농민설문조사)

국내․외 대두농법 연구, 전문가 협의

보고서 작성

2년차

◇ 제 1세부과제
계획수립 및 문헌조사

아이소플라본 함량에 따른 두유제품개발

콩고기 제조공정 확립

결과취합 및 보고서작성

◇ 제 2세부과제
계획수립 및 문헌조사

특화 생산지역 논콩 우수품종 선발
논콩 생산기술 및 작부체계확립

보고서작성

◇ 제 3세부과제
계획수립 및 문헌조사

기능성 성분분석 및 활성 평가

화학적 및 효소적 처리를 통한 기능성 증대

보고서 작성

◇ 제 4세부과제
계획수립 및 문헌조사

치즈제조 유산균 분리 및 특성 조사

콩치즈 발효 및 제조 공정 확립

논문, 특허 및 보고서 작성

◇ 제 1협동과제
계획수립 및 문헌조사

주요 품종 지역별 재배적응성 검토

주요 품종 지역별 친환경 재배 적응성 조사
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보고서 작성

◇ 제 2폅동과제
대두 수확 시 기상변화에 따른 문제점 및 애
로사항 도출(농민설문조사)

선진사례 분석 및 전문가 협의

개발 기술의 적용 실험

개발 기술의 적용 및 시장성 분석

3년차

◇ 제 1세부과제
계획수립 및 문헌조사

발아 및 고압효소처리 기술을 이용한 기능성
펩타이드 소재 개발

맞춤형 두유 제조 공정 확립

결과취합 및 보고서작성

◇ 제 2세부과제
계획수립 및 문헌조사

수확기에 다른 품질 및 성분 구명
저장조건에 따른 품질평가

보고서작성

◇ 제 3세부과제
계획수립 및 문헌조사

기능성 성분분석 및 지표물질 관리

활성 평가

보고서 작성

◇ 4세부과제
계획수립 및 문헌조사

나토키나제 고활성 바실러스 분리 및 미생물
특성 분석

청국장 발효 조건 최적화

논문, 특허 및 보고서 작성

◇ 제 1협동과제
계획수립 및 문헌조사

선발 품종의 재식거리, 파종방법별 수량성
및 생력화 조사

선발 품종의 수확방법별 수량성 조사

보고서 작성

◇ 제 2폅동과제
SPC 활용화 선진 사례 분석

SPC 활용화 기술 개발

고단백 대두 상품화 과정의 연동 모델화

시장성 문석 및 보고서 작성

4년차
◇ 제 1세부과제
계획수립 및 문헌조사

가수분해 및 고온고압처리 기술을 이용한 기
능성 메일라드 반응생성물 소재개발
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기능성펩타이드 제조공정 확립

결과취합 및 보고서작성

◇ 제 2세부과제
계획수립 및 문헌조사

가공적성 평가 및 가공적성 우수 품종선발
용도별 최고품질 선별기준설정

보고서작성

◇ 제 3세부과제
계획수립 및 문헌조사

기능성 성분분석 및 지표물질 관리

활성 평가

보고서 작성

◇ 제 1협동과제
계획수립 및 문헌조사

주요 품종의 지역별 기능성 물질분석 평가

주요 품종의 재배양식별 기능성 물질분석 평
가

보고서 작성

◇ 제 2협동과제
고단백 대두 포장 선진 사례 분석(문헌연구
및 견학)

포장 및 운송 선진 사례의 적용 및 방법
개발

규격화된 물류 기기 사용에 대한 효과분석

보고서 작성

◇ 제 3협동과제
신품종 콩을 이용한 병 두유 생산

소비자 분석 및 제품기획

영양설계안 확립

제품개발실험 및 레시피 확정

네이밍 선정 및 제품 디자인

제품공정 및 규격 설정

관능검사 및 정치실험(유통기한 설정)

시제품 생산(병)

자가품질검사

5년차

◇ 제 1세부과제
계획수립 및 문헌조사

콩 소재 및 가공생산품의 품질개선

기능성 메일라드 반응생성물 생산공정 확립

결과취합 및 보고서작성

◇ 제 2세부과제
계획수립 및 문헌조사
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개발기술의 실제 농가적용
특화선도단지 기술적용 6차산업화 모델제시

보고서작성

◇ 제 3 세부과제
계획수립 및 문헌조사

기능성 성분분석 및 동물실험

활성 평가

보고서 작성

◇ 제 1협동과제
계획수립 및 문헌조사

주요 주산지역별 품종 적응성 평가

충북지역 고품질 콩 재배법 확립

보고서 작성

◇ 제 2협동과제
저온 사이로 저장 기술 선진사례분석(문헌연
구 및 견학)

기술적용 가능성 검토 및 개발

개발 기술 적용 및 실용성 검토

기술 적용을 통한 유통경로상의 효과 분석

◇ 제 3협동과제
신품종 콩을 이용한 팩 두유 생산

고객 모니터링

영양설계안 확립

제품개발실험 및 레시피 확정

네이밍 선정 및 제품 디자인

제품공정 및 규격 설정

관능검사 및 정치실험(유통기한 설정)

시제품 생산(팩)

자가품질검사

제 4 절 기대효과

1. 기술적 측면

 ◯ 콩 수요확대를 위한 기존 가공품의 품질 개선 기술 개발

 ◯ 고부가가치성 콩 소재 및 새로운 형태의 가공품 개발

 ◯ 최고품질의 가공용 콩 품종 개발 및 선발

 ◯ 개발된 콩 소재 및 가공품에 대한 품질 및 기능성 검증

◯ 친환경 최고 품질 콩생산을 위한 재배법 개발

 ◯ 개발된 재배법 및 고품질 콩 품종에 대한 농가실증연구
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 ◯ 현장적용이 가능한 과학적 품질평가 방법 개발

 ◯ 품종별 특성 분석을 통한 가공용도 분류 체계 확립

 ◯ 재배농가, SPC, 대학연구기관 및 가공업체간의 기술 공유를 통한 유기적 인

프라구축

2. 산업·경제적 측면

 ◯ 고부가 가치 콩 소재와 가공품 개발에 따른 국산콩에 대한 소비자 인식개선

및 콩 소비확대

 ◯ FTA 위기대응 방안으로 지역특화농업활성화 뿐만 아니라 국가적 농식품산업

경쟁력강화와 농산가공품의 국제적 수출 기틀 마련

◯ 재배방법 및 우수품종선정을 통한 충북지역의 콩 수확량 증대 효과에 기여

 ◯ 재배농가의 안정적 수입보장 및 증대를 위한 기존 생산 시스템의 보완

 ◯ 콩 품질평가 및 과학적 등급화 기준 마련에 따른 기존 SPC 활성화

 ◯ 재배농가, 가공업체 및 연구기관의 유기적 인프라 구축을 통한 충북 콩 산업

의 활성화
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[별첨 1]

특허, 논문, 제품(시장) 분석보고서

신청과제명
충청북도 지역 콩 산업활성화를 위한 소비확대 실용화기술 및 생산

기반 고도화 적용모델 개발

주관연구책임자 정 헌 상 주관기관 충북대학교 산학협력단

1. 본 연구관련 국내외 기술수준 비교

개발기술명
관련기술

최고보유국

현재 기술수준 기술개발

목표수준
비고

우리나라 연구신청팀

콩 재배기술 한국 80% 80% 95%

고부가가치 콩 가공품

기술
한국 80% 80% 95%

2. 특허분석 

가. 특허분석 범위

대상국가 국내, 국외(미국, 일본 및 유럽)

특허 DB 특허정보원 DB

검색기간 2006.01.01~2015.12.31

검색범위 특허 공개 및 등록 전체문서

나. 특허분석에 따른 본 연구과제와의 관련성

개발기술명 고부가가치 콩 가공품 기술 고부가가치 콩 가공품 기술

Keyword 콩*가공*고부가가치* 콩*고부가가치*

검색건수 263 483

유효특허건수 38 41

핵심특허

및 관련성

특허명

콩가공부산물을 미생물로

발효함으로써 이소플라본

비배당체의 함량을 증진시키는 방법

발아 쥐눈이콩을 이용한 기능성

건과류의 제조 방법

보유국 한국 한국

등록년도 2013 2010

관련성(%) 60 60

유사점 콩 기능성분 증대 기술 발아 처리에 의한 콩 기능성 향상

차이점
콩 품종이 제한됨.

긴 가공시간이 요구됨.

콩 품종이 제한됨.

발아공정의 최적화 이루어지지 않고

기능성 평가기준이 미비함.
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개발기술명 고부가가치 콩 가공품 기술 고부가가치 콩 가공품 기술

Keyword 콩*기능성*이소플라본* 콩*기능성*항산화*

검색건수 1078 2853

유효특허건수 110 133

핵심특허

및 관련성

특허명
콩 종자의 이소플라본 함량을

증가시키는 방법

기호성이 향상된 항비만 건강기능성

발효콩 음료

보유국 한국 한국

등록년도 2011 2015

관련성(%) 70 70

유사점 콩 기능성 향상 (이소플라본) 고부가가치 콩 가공품

차이점

고부가가치 콩 가공품 원료로서

다양한 식품유형에 적용하기 위한

소재화가 다름.

콩 품종이 제한됨.

기호성 향상을 위하여 당류 첨가물

사용.

개발기술명 콩 재배 기술 콩 재배 기술

Keyword 콩*재배*친환경* 콩*재배*다수확*!나물

검색건수 234 17

유효특허건수 14 1

핵심특허

및 관련성

특허명
셀레늄 함유 농작물 친환경 재배

방법

콩 및 열매작물의 무농약 다수확

재배방법

보유국 한국 한국

등록년도 2009 2006

관련성(%) 50 80

유사점 친환경 재배 기술 친환경 다수확 재배방법

차이점

콩을 대상으로 특정하는 재배기술.

일반 농가에서 적용이 용이한

재배법.

콩 품종별 특성 적용의 차이.

일반 농가에서 적용이 용이한

재배법.

3. 논문분석

가. 논문분석 범위

대상국가 국내 및 국외

논문 DB NDSL, Riss

검색기간 20060101~20151231

검색범위 제목 및 초록
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나. 논문분석에 따른 본 연구과제와의 관련성

개발기술명 고부가가치 콩 가공 기술 고부가가치 콩 가공 기술

Keyword 콩, 품질 콩, 가공적성

검색건수 227 81

유효논문건수 168 17

핵심논문

및 관련성

논문명
효소처리를 달리한 조직대두단백을

이용하여 제조한 콩까스의 품질특성

Assessment of Soy Genotype and

Processing Method on Quality of

Soybean Tofu

학술지명 한국식생활문화학회
Journal of agricultural and food

chemistry

저 자 김은비 Sladjana P.

게재년도 2008 2011

관련성(%) 50 70

유사점 고부가가치 콩 가공품 콩 품종별 가공적성 평가

차이점 콩 품종별 특성 평가
국내 재배콩의 가공적성 평가 및

선발

개발기술명 고부가가치 콩 가공 기술 고부가가치 콩 가공 기술

Keyword 콩, 이화학적 특성 콩, 기능성

검색건수 81 258

유효논문건수 10 42

핵심논문

및 관련성

논문명
가공방법을 달리한 서목태의

이화학적 특성

올리고당과 콩 또는 콩 이소플라본

첨가 아이스크림이 제2형

당뇨마우스의 혈당대사에 미치는

영향

학술지명 전북대 석사학위논문 대구대학교 석사학위논문

저 자 오상훈 양선희

게재년도 2006 2008

관련성(%) 50 50

유사점 고부가가치 콩 가공품 기능성 콩 가공품

차이점 콩 품종별 특성 평가
다양한 콩 가공품에 활용 가능한

기능성 콩 소재 개발
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개발기술명 콩 재배 기술 콩 재배 기술

Keyword 콩, 재배 콩, 재배

검색건수 232 232

유효논문건수 132 132

핵심논문

및 관련성

논문명
국내 육성 콩 품종의 고랭지 재배시

수량 및 isoflavone 함량

논에서 콩 재배시 보리·밀·유채

피복에 의한 잡초 발생 경감 효과

학술지명 한국작물학회 한국잡초학회지

저 자 옥현충 황재복

게재년도 2008 2008

관련성(%) 70 60

유사점 재배환경에 따른 수량 및 기능성 논 콩 재배 기술

차이점
충북 지역 재배환경에 대한 수량 및

기능성 평가
논 콩 생산기술 및 우수품종 선발

4. 제품 및 시장 분석

가. 생산 및 시장현황
(1) 원료 콩 생산 및 유통 현황

○ 국내 콩 생산량은 2014년 기준 15.8만톤이며, 충청북도가 전국에서 두 번째로 많이 생산하고 

있으며 생산효율성면에서는 가장 우수하여 지역 농산업 육성을 위한 작물로써 적합하다. 

표 . 국내 두류 생산량 및 재배면적

연도 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

생산량

(톤)

전국 146,895 155,102 119,288 141,876 136,306 172,856 158,583

충청북도 17,413 19,403 16,354 20,548 20,746 26,134 24,594

충북/전국(%) 11.9 12.5 13.7 14.5 15.2 15.1 15.5

재배

면적

(ha)

전국 86,763 82,501 83,129 88,186 93,272 96,144 89,166

충청북도 11,444 10,214 11,490 11,325 12,306 12,052 11,634

충북/전국(%) 13.2 12.4 13.8 12.8 13.2 12.5 13.0

(2016년, 통계청)

○ 연도별 연간 양곡소비량은 주식인 쌀의 경우 1인당 80.7 kg에서 2015년 62.9 kg으로 지속

적으로 감소하고 있지만 쌀을 제외한 두류, 잡곡 및 서류는 일정 수준을 유지하거나 점차 증

가하는 것으로 나타나 소비형태가 쌀 위주의 식단에서 쌀 이외의 잡곡류 섭취 비율이 증가되

는 것으로 나타났다. 



- 80 -

그림. 연도별 연간 양곡 소비량 추이

○ 국산 원료콩의 유통비용은 유통 단계인 출하, 도매 및 소매 단계에서 발생하며 2005년부터 

2007년까지 출하와 도매단계에서 가장 크게 발생하였지만 2008년부터 출하에 발생하는 비용

이 크게 절감되어 2014년까지 10% 이하를 나타내었으며 최근 10년동안 소매 단계에서 가장 

큰 비용이 발생하는 것으로 나타났다. 유통비용은 직접비, 간접비 및 이윤으로 구성되어 있으

며 작업비, 운송비 및 포장재비 등과 같은 간접비보다는 점포유지관리비, 인건비, 제세공과금 

및 감가상각비와 같은 간접비용이 주요한 것으로 나타났으며 2010년을 기준으로 이윤이 크

게 감소하여 2005년에서 2009년까지 27.7~43.1% 범위에서 2010년 이후 11.3~14.9%이었

다. 

표. 연도별 국산콩 유통단계별 비용 변화

연도 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

출하(%) 17.6 20.3 17.6 7.6 7.5 5.4 5.6 5.7 6.5 9.4

도매(%) 7.5 14.4 10.2 4.9 4.8 3.9 3.9 3.0 3.1 5.5

소매(%) 23.8 27.6 22.9 33.1 33.1 30.6 28.6 22.7 28.6 25.5

계(%) 48.9 62.3 50.7 45.6 45.4 39.9 38.1 31.4 38.2 40.4

표. 연도별 국산콩 유통비용 구성 변화

연도 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

직접비(%)1) 5.8 6.1 6.6 6.2 6.0 5.6 5.6 5.9 6.4 7.2

간접비(%)2) 15.0 13.1 13.9 11.7 11.0 19.5 18.5 14.2 17.8 18.3

이윤(%)3) 28.1 43.1 30.2 27.7 28.4 14.8 14.0 11.3 14.0 14.9

계(%) 48.9 62.3 50.7 45.6 45.4 39.9 38.1 31.4 38.2 40.4

1)직접비 : 작업비, 운송비, 포장재비, 상하차비, 수수료 및 감모비 등 

2)간접비 : 점포유지관리비, 인건비, 제세공과금 및 감가상각비 등

3)이윤 : 총수입에서 임대, 지대, 이자, 감가상각비 등을 빼고 남는 순이익
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○ 국산 콩 거래가격은 2005~2016년까지 소매와 도매가격간에 3,259원~5,037원의 가격 차이

를 나타내었으며, 도매가격 변화에 따라 소매가격도 유사한 변동폭을 나타내었다.

그림. 연도별 국산콩 도소매가격 추이

○ 국산 콩의 연도 및 월별 도매 및 소매가격 추이를 보면 도매가격의 변화와 비교하여 소매가

격의 변화폭이 큰 것으로 나타났으며 도매가격과 비교하여 불안정하였다. 도매가격이 오르는 

경우 소매가격은 도매가격보다 큰 폭으로 증가하였으며 도매가격이 떨어지는 경우에는 소매

가격이 도매가격보다 작은 폭으로 감소하여 가격상승에 따른 증가폭이 소매거래에서 더 큰 

것으로 나타났다.

그림. 연도 및 월별 국산콩 도매가격 추이
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그림. 연도 및 월별 국산콩 소매가격 추이

○ 연도별 두류 수출입 실적은 2005년부터 2015년까지 120만 톤 이상을 유지하였으며 수입액

은 2005년 430백만불에서 2007년 468백만불로 약 450백만불 수준이었으나 2008년부터 식

용대두가 수입되기 시작하여 2008년 854백만불에서 2015년 733백만불로 2008년에서 2015

년까지 644~922백만불의 범위이었다. 수출량은 2015년을 기준으로 0.11%인 1,539톤이었으

며 수출액으로는 2.9백만불로 수입액 대비 0.4%이었다. 수입하는 두류 중 대부분이 대두이었

으며, 수출하는 두류보다는 팥, 비그나, 파세러스콩 등이 주요하였다. 수입되는 두류의 대부분

은 브라질과 미국에서 수입되었으며 2015년을 기준으로 수입량 1,39만 톤 중 브라질에서 74

만 톤을, 미국에서 54만 톤을 수입하여 브라질과 미국이 각각 53.3과 38.6%를 차지하였다. 

그림. 연도별 두류 수출 및 수입실적

(2) 콩 가공품 관련 시장

○ 시중에 판매중인 두류 가공품은 장류, 냉동식품, 두부류, 조림식품, 식용유지류, 두유류, 즉석

섭취식품, 조미식품, 다류 및 과자류로 다양한 식품유형으로 제조 및 판매되고 있으며 특히 
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발효식품, 두부, 두유 및 식용유지류가 주요하였다. 또한 육류를 대체하기 위한 형태인 콩고

기 형태와 간식용으로 사용하기 위하여 치즈, 과자 및 떠먹는 컵 형태를 특징으로 하여 젊은 

소비층을 타겟으로 하는 다양한 제품이 판매되고 있다. 

○ 대형마트 3사는 공통적으로 판매하는 브랜드의 가공식품도 있으나 홈플러스, 이마트 및 롯데

마트 중에 한곳에서만 판매를 하는 경우도 있어 콩고기 관련 제품의 경우 홈플러스나 이마트

보다는 롯데마트에서 보다 다양한 제품을 판매되고 있다. 

○ 중소기업 및 소규모업체의 접근성이 좋은 오픈마켓(지마켓, 11번가, 옥션 및 인터파크 등)은 

대형마트에서 판매하지 않는 다양한 콩 가공제품들을 판매중이며 특히 일반 가정에서 구입하

지 않는 대용량 제품(업소용)에 대한 구매가 쉬운 특징이 있다. 

표. 시중에 판매중인 콩 가공품의 형태

식품유형 제조원 (판매원 포함) 제품 형태

장류
신송식품, 샘표, 청정원, 순창, 아와세, 씨제이제일제당, 

오복식품, 몽고식품, 동보식품, 진미식품, 한그루식품
된장, 고추장, 춘장, 쌈장, 청국장(낫또) 등

냉동식품 베지푸드, 어깨동무
조미 콩고기, 콩고기 만두, 콩고기 완자, 너비아니, 

스테이크 등

두부류

안동농협, 함씨네토종식품, 씨제이제일제당, 풀무원, 종가집, 

베지푸드, 어깨동무, 오성식품, 강릉초당두부, 팔도두부, 

대상 등

두부, 연두부, 순두부, 유부, 떠먹는 두부, 컵두부, 

치즈 등

조림식품 일미농수산 콩 자반 등

식용

유지류

씨제이제일제당, 사조해표, 오뚜기, machandel B.V, 

백설식용유 등
콩기름 등

두유류

정식품, 일동후디스, 남양유업, 농협, 매일유업, 삼육식품, 

BOBSNU, 초이스엘, 한미메디케어, 연세우유, 자연과사람들 

등

두유, 검은콩, 견과류 첨가 두유, 잡곡 첨가 두유, 

칼슘두유, 오메가3 두유, 전두유, 발아콩두유 등

조미식품 샘표식품,  동보식품, 청정원, 백설, 진미 등 
조림간장, 비빔양념, 찌개양념, 쯔유, 콩 소스, 짜장 

소스, 강된장 양념 등

즉석섭취·

편의식품류
배대감, 엄마사랑, 태광선식, 씨제이제일제당, 풀무원 등

된장국, 된장찌개, 청국장 찌개, 콩 선식, 

순두부찌개 국밥, 마파두부덮밥, 강된장비빔밥 등

다류 녹차원, 웅진식품, 동아오츠카, 정우식품, 검은콩 차, 오곡차, 티백 등

과자류 우리밀, 해오름식품, 청우, 한세상, 두호식품 등 두부스낵, 두부스틱 등

○ 대형마트 3사의 콩 가공품 브랜드 및 가공품 유형별 제품수는 이마트, 롯데마트 및 홈플러스 

순으로 제품유형별 브랜드 및 제품 종류가 다양하였으며, 3사 모두 자체 브랜드 제품을 운영

하고 있는 것으로 나타났다.

○ 대형마트 3사 모두 두부, 두유, 간장, 된장, 쌈장, 낫또, 청국장 및 식용유 제품을 판매하고 있

으나 콩고기의 경우 롯데마트에서 가장 다양한 제품들을 판매하고 있다. 
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그림. 홈플러스 판매 콩 가공품 브랜드 및 유형별 제품수

그림. 이마트 판매 콩 가공품 브랜드 및 유형별 제품수

그림. 롯데마트 판매 콩 가공품 브랜드 및 유형별 제품수

○ 유통망에 따른 콩 가공품 유형별 판매가격은 점포유지관리비용 및 수수료가 상대적으로 적게 

발생하는 오픈마켓에서 동일 유형의 가공식품에서 더 낮은 최저가를 나타내었었다. 또한, 일

반 소비자를 주요 대상으로 판매가 이루어지는 대형마트보다 대용량의 가공식품을 판매함으

로써 단위당 가격이 낮아지는 특성이 있다. 

○ 식품 유형에 따른 최저 및 최고가 범위에 대한 특성으로 두유와 식용유지의 경우 대형마트와 



- 85 -

오픈마켓에서 최저가와 최고가의 범위가 다른 유형의 식품과 비교하여 크지 않은 것으로 나

타났으나, 두부, 간장, 된장 및 콩고기의 경우 가공형태나 원료에 따라 최저가와 최고가의 범

위가 큰 것으로 나타났다. 

○ 가격 차이가 많이 나는 콩 가공품 중 두부의 경우 최고가 제품은 국산 콩을 원료로 사용하였

거나 일반적인 조리형태로 섭취하기보다는 소스를 동봉하여 샐러드나 간식의 형태로 쉽게 섭

취가 가능한 포장형태를 띄고 있는 경우가 주요하였다. 즉, 동일한 두부 형태의 가공식품이지

만 떠먹는 컵 두부, 누들 두부 및 샐러드 두부 등의 가격은 일반 두부보다 비싸지만 편의성과 

기호성을 충족시키기는 형태로 젊은 소비층을 목적으로 하는 제품들이 일부 콩 가공업체에서 

출시되고 있다. 장류 제품 또한 최고가가 높은 제품은 국산 콩을 사용하거나 재래식 제조법을 

강조한 프리미엄 제품이 주요하였다.

그림. 유통망에 따른 콩 가공품 유형별 최저가 및 최고가 범위

나. 개발기술의 산업화 방향 및 기대효과

 1) 산업화 방향(제품의 특징, 대상 등)

○ 콩 관련 시장 분석 결과, 콩 생산량은 최근 10년간 유지되고 있으며 국산 콩보다는 

수입콩에 주로 의존하고 있어 우리나라의 콩 자급률은 약 10% 수준으로 국내 생산 

콩의 품질을 개선하고 기능성을 부여하여 국산 콩의 소비를 촉진할 수 있는 연구가 

필요하다.

○ 원료 콩 자체는 수입 콩과 비교하여 가격 경쟁으로는 수익을 증대시키기 어려운 여

건이기 때문에 원료 콩 자체의 품질 개선과 함께 이를 활용한 고부가가치 상품의 개

발이 더욱 요구되는 실정이다.

○ 따라서, 본 연구에서는 원료 콩의 품질, 수량 및 기능성을 향상시키기 위한 품종 선

발과 함께 친환경 재배법을 개발함으로서 콩 재배농가의 수익을 증대시키고 최근 소

비자의 요구를 충족시키는 친환경의 고품질 콩을 공급함으로서 국산 콩의 소비를 촉

진할 수 있을 것이다. 또한, 고품질 원료 콩을 사용한 다양한 고부가가치 가공품을 
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개발함으로서 지역 내 생산되는 콩의 소비형태를 다양화하여 지역내 콩 산업의 전반

적 발전에 기여할 수 있으며, 특히 콩에 존재하는 isoflavone, saponin, 항산화 성분 

및 단백질 성분의 기능성을 개선시킨 소재와 이를 활용한 고부가가치 가공제품을 개

발하여 콩 가공업체와 연계한다면 콩 재배-집하-가공-판매 과정에 관련된 농가와 업

체를 포함한 지역 콩 산업 육성에 크게 기여할 수 있을 것으로 전망된다.

 2) 산업화를 통한 기대효과
(단위 : 백만원)

산업화 기준

항 목
1차년도 2차년도 3차년도 4차년도 5차년도 계

직접 경제효과 100 150 200 500 800 1,750

경제적 파급효과 500 700 1,000 1,300 1,700 5,200

부가가치 창출액 1,000 1,000 2,000 2,000 3,000 9,000

합 계 1,600 1,850 3,200 3,800 5,500 15,950

5. 3P(특허,논문,제품)분석을 통한 연구추진계획

가. 분석결과 향후 연구계획

 1) 특허분석 측면

○ 기존 특허는 원료 콩의 특성을 고려하기 보다는 가공방법에 대한 내용이 주요하며, 

본 연구과제에서는 콩 품종의 선발 단계에서부터 접근하여 원료 콩의 특성과 기능성

을 활용하기 위한 가공제품 제조방법에 대한 연구를 진행함으로써 기존 특허들과 차

별화를 두고 특허를 출원할 계획이다.

○ 기존 특허는 콩 자체의 가공형태로 제한적인 활용이 가능한 내용이 주요하여, 본 연

구과제에서는 다양한 콩 가공품에 활용이 가능한 고이소플라본, 저이소플라본, 고단

백 및 고감미 등과 같은 소재 개발 연구를 진행하여 기존의 특허와 차별화된 특허를 

출원할 계획이다.

 2) 논문분석 측면

○ 기존 논문은 가공과 품종에 대한 복합적인 연구가 이루어지지 않아 콩 품종에 따른 

특성을 활용하는 것에 대한 연구가 부족하다. 따라서 본 연구과제에서는 콩 품종과 

가공품의 특성을 복합적으로 연구함으로써 품종별 특성을 활용할 수 있고 이에 따라 

보다 기호성, 기능성 및 영양성이 우수한 콩 가공품을 개발하고 이에 대한 품질을 평

가함으로써 국내외 학술지에 게재할 계획이다.

○ 기존 논문은 재배 환경에 따른 원료 콩의 특성과 기능성분에 대한 연구가 제한적으

로 이루어졌다. 특히 주요 콩 재배지역인 충청북도 지역에 대한 콩 재배환경에 대한 

원료 콩의 특성 변화 및 충북 지역에 적합한 콩 품종에 대한 연구는 매우 부족한 실

정이다. 따라서, 본 연구과제에서는 충북 지역의 콩 산업 활성화를 위하여 다양한 콩 

품종에 대하여 충북 지역의 재배환경에 적합한 재배기술을 개발하고 생산된 콩의 품
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질 특성을 평가함으로써 국내외 학술지에 게재할 계획이다.

 3) 제품 및 시장분석 측면

○ 콩 가공식품은 대형마트와 오픈마켓 모두에서 다양한 제품들이 판매되고 있으며 주

요 품목은 두부, 두유, 식용유지 및 장류 등이며, 콩고기 및 과자류 제품도 출시되고 

있다. 대형마트는 일반 소비자를 대상으로 하는 용량을 제품을 주로 판매하며 오픈마

켓은 그보다 더 큰 용량의 제품을 쉽게 구매할 수 있다는 점에서 차이를 보인다.

○ 대형마트보다 간접비용이 적게 발생하는 오픈마켓은 중소기업 및 소규모업체의 접근

성이 좋아 보다 다양한 브랜드의 제품이 판매되고 있다. 가공형태에 따른 최고가와 

최저가의 차이가 클수록 저렴한 제품부터 고가의 프리미엄 제품이 고르게 분포하는 

것으로 볼 수 있으며, 특히 두부, 간장, 된장 및 콩고기 제품은 프리미엄 제품의 출시

가 꾸준히 이루어지고 있어, 최근 젊은 소비자의 요구를 충족시키기 위한 고기능성, 

편의성 및 기호성을 높인 고부가가치 상품의 개발시 산업화 가능성이 높을 것으로 

판단된다. 
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주 의

1. 이 보고서는 농림축산식품부에서 시행한 농생명산업기술개

발사업의 연구보고서입니다.

2. 이 보고서 내용을 발표할 때에는 반드시 농림축산식품부에

서 시행한 농생명산업기술개발사업의 연구결과임을 밝혀야

합니다.

3. 국가과학기술 기밀유지에 필요한 내용은 대외적으로 발표

또는 공개하여서는 아니 됩니다.
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