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제.Ⅰ

전통 막걸리 그 산균에 한 특 규 능 검

연 개 적 필.Ⅱ

한식문 하는 전통문 산 막걸리는 많 점에도 하고 전 적 우 도가

낮 상 지 고 고 산 수 주 청주 등에 비해 시 고 식

평가 절하 어 는 실정 한식 능 고 그 우수 과학적 규 하. ,

여 한식 비 진 도하고 전통 식 제조 막걸리 각각 물에

한 능 포 실험동물 통해 검 하고 그 히고 하 또한. ,

전통막걸리 산균주 리하고 능 물 보하고 하 들, ,

in vitro 생리 학적 특 과 in vivo 포주 실험 통해 능 탐색하고 하 .

한식 한상차림에 필수적 우리 술 막걸리 우수 과학적 규 하고 함.

연 개 내.Ⅲ

전통 식 제조 는 막걸리 질 하여 누룩 함량과 막걸리 질과 상1.

계 악하고 하 .

전통 식에 해 제조 막걸리 물 비하여2. in vitro 수 에 항산

능 하고 다양한 포주 만 알코 취 실험동물 하여

능 검 하 .

전통 막걸리 생리 물질 리 정제 그 특 함3. , .

전통 막걸리 산균주 리하고 사산물 항산 산균 물 항균4. , ,

통하여 능 산균주 동정하 .

다양한 포주 고지 식 취 실험동물 하여 산균주 능 검 하5.

.

능 산균 생 학적 특 검 한 내산 내담6. probiotics ,

내점착능 시험하 능 산균 생 하는 포 다당 특 조사하,

.

연 개 결과.Ⅳ

누룩만 사 하여 전통 식 제조 는 막걸리 질 하여 누룩함 량 달1.

리하여 막걸리 질특 한 결과 양조 질특 항산 능 능 특 결과, ,

탕 누룩 제조 막걸리가 가 적합하10%(w/v) .



연 전 학：

연 책 차연수：

책 연 원 차연수：

연 보조원 문연정：

연 보조원 정：

연 보조원 민아：

연 보조원 문 정：

연 보조원：

제 과제2

책 연 원 상：

연 보조원：

연 보조원：

연 보조원 종희：

연 보조원：

제.Ⅰ

전통 막걸리 그 산균에 한 특 규 능 검

연 개 적 필.Ⅱ

한식문 하는 전통문 산 막걸리는 많 점에도 하고 전 적 우 도가

낮 상 지 고 고 산 수 주 청주 등에 비해 시 고 식

평가 절하 어 는 실정 한식 능 고 그 우수 과학적 규 하. ,

여 한식 비 진 도하고 전통 식 제조 막걸리 각각 물에

한 능 포 실험동물 통해 검 하고 그 히고 하 또한. ,

전통막걸리 산균주 리하고 능 물 보하고 하 들, ,

in vitro 생리 학적 특 과 in vivo 포주 실험 통해 능 탐색하고 하 .

한식 한상차림에 필수적 우리 술 막걸리 우수 과학적 규 하고 함.

연 개 내.Ⅲ

전통 식 제조 는 막걸리 질 하여 누룩 함량과 막걸리 질과 상1.

계 악하고 하 .

전통 식에 해 제조 막걸리 물 비하여2. in vitro 수 에 항산

능 하고 다양한 포주 만 알코 취 실험동물 하여

능 검 하 .

전통 막걸리 생리 물질 리 정제 그 특 함3. , .

전통 막걸리 산균주 리하고 사산물 항산 산균 물 항균4. , ,

통하여 능 산균주 동정하 .

다양한 포주 고지 식 취 실험동물 하여 산균주 능 검 하5.

.

능 산균 생 학적 특 검 한 내산 내담6. probiotics ,

내점착능 시험하 능 산균 생 하는 포 다당 특 조사하,

.

연 개 결과.Ⅳ

누룩만 사 하여 전통 식 제조 는 막걸리 질 하여 누룩함 량 달1.

리하여 막걸리 질특 한 결과 양조 질특 항산 능 능 특 결과, ,

탕 누룩 제조 막걸리가 가 적합하10%(w/v) .



다양한 포주 하여 전통 막걸리 매별 물 능 시 막걸리2.

비 하 또한 전통 막걸리 알코 제거한 전통 막걸리에 한 지질. ,

사 간 능 개 과 한 결과 알코 제거한 막걸리에 GOT GPT

도 개 지질 사 전 개 과 나타내었 .

전통 막걸리 항산 능 보 하는 리 정제하3. peptide .

전통 막걸리 리 산균주 상4. B. cereus에 한 뛰어난 항균 균

주 양액 리 포 다당 항산 능 탕 능strain M76

산균주 었 생 학적 특 결과 탕, 16S rDNA sequncing

Pediococcus acidilactici 동정 었 .

5. P. acidilactici 뛰어난 내산 내담 내점착능 나타내M76 (PA) ,

가능 검 었probiotics .

다양한 포주 하여 능 스크리닝하고 에 한 공시 균주 항6. PA , PA

비만 과 고지 식 취 실험동물 하여 한 결과 취 그룹에 항PA

비만 과 나타내었 .

는 또한 만 루어진 약 량 가지는 뛰어난 항산 능 보7. PA glucose 67.2 kDa

하는 포 다당 생 할 수 었 그 생산 수, 2,048 mg/L .

연 과.Ⅴ

특허 막걸리 리 산균과 그 사산물 상1. : (No. 10-2012-0025644), ,

차연수,

문2.

- Latobacillus plantarum LG-42 isolated from Gajami Sik-Hae Inhibits Adipogenesis in

3T3-L1 Adipocyte, BioMed Research International(SCI), in press

- Exopolysaccharide Produced by Pediococcus acidilactici M76 isolated from the

Traditional rice wine, Makgeolli, Journal of Microbiology and Biotechnology(SCIE),

under revision

학술3.

- Padiococcus Acidilactici (PA) Isolated from Traditional Makgeolli have Cellular

한 식 양과Protective and Anti-Lipid Accumulation Effects on Various Cell Lines,

학 , 2012.11.01.

- Characterization of Pediococcus acidilactici M76 Isolated from Traditional Korean

한 식 양과학Rice Wine, Makgeolli as Probiotics, , 2012.11.01.

SUMMARY

문 약문( )

. Contents and range of research and developmentⅠ

1. The analysis a correlation between nuruk content and makgeolli quality for standardization

of traditionally prepared makgeolli was conducted.

2. The extracts of the standardized traditional makgeolli was prepared and analysis of

functional characteristics of the extracts was confirmed.

3. We investigated the cellular protective and lipid accumulation inhibitory effect of makgeolli

extract, P. Acidilactici (PA) and EPS isolated from traditional makgeolli on 3T3-L1,

RIN-m5F, HepG2 and SK-N-SH cell lines.

4. A bioactive peptide from makgeolli was isolated, purified, and charactezied.

5. Among lactic acid bacteria isolated from traditional makgeolli, a fuctional strain was selected

based on results of antimicrobial activity and antioxidant activity of its metabolite and

identified.

6. To investigate the anti-obesity effect of PA extract on diet-induced obesity using rodent

model.

7. To find the effects of traditional makgeolli supplementation on lipid profiles, alcohol

clearance and enzymes related to alcohol metabolism in chronically alcoholic rats.

8. To verify suitability as probiotics, biochemical properties on acid resistance, bile-acid

resistance, and adhesive property was examinated and characterization of exopolysaccharide

procued by a selected strain was investigated.

. Results of research and developmentⅡ

1. To standardize makgeolli quality prepared traditionally using nuruk, the makgeolli with

different nuruk contents were prepared and the quality characteristic was invetrigated. As a

result, makgeolli prepared using 10%(w/v) nuruk was the most suitable.

2. The cellular protective and lipid accumulation inhibitory effect of PA, EPS and makgeolli

extracts on 3T3-L1, RIN-m5F, HepG2 and SK-N-SH cell lines.

3. A peptide isolated and purified from traditional makgeolli showed excellent antioxidant

activity.

4. To screen a functional lactic acid strain from makgeolli, the analyses of antimicrobial effect

of cell extract on B. cereus and antioxidant effect of exopolysaccharide extracted from cell

culture were conducted. Based on the results, a strain M76 was selected as a functional

strain and identified as Pediococcus acidilactici by 16S rDNA sequncing and biochemical

analyses.

5. P. acidilactici M76 is suitable for probiotics since a strain M76 showed a distinguished

ability on acid resistance, bile-acid resistance, and adhesive property.
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6. We suggest PA extract exert an anti-obesity effect in C57BL/6J mice by enhancing the lipid

metabolism.

7. Supplementation of makgeolli prevents metabolic disorders induced by chronic administration

of alcohol.

8. P. acidilactici M76 produces exopolysaccharide 2,048 mg/L which was consisted only

glucose with molecular weight of about 67.2 kDa and showed excellent antioxidant activity.
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