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1) 프트웨어는 월 경 지 용 프트2003 7 LCA(life cycle assessment)

웨어 개 목 개 시 하 월에 보 하 시 하, 2005 3 1.0

고 근 월에 공개하 다 탈 가 사용, 2011 3 4.0 . “ ”

공 사용할 도 계 어 어 가 에 없는 료에 해

는 해 나 사용 가 직 개 한 것 편집하여 사용할 다.
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31) Koroneos, C. et al., Life Cycle Assessment of Beer Production in Greece, J. of
Cleaner Production, 13(4), 433-439 (2005)
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41) Wallen, A. et al., Environmental Science & Policy 7, 525-535 (2004)
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46) Buesser, S. et al., LCA of chocolate packed in aluminum foil based packaging,

ESU-services Ltd., Switzerland (2009)
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50) Wallen, A. et al., Environmental Science & Policy 7, 525-535 (2004)
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70) 한 산업
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사업 가공식 목별 실가 사:

실가 산 한

주 미래컨 닷컴( )

울시 동 가 동 동 크 타워2 3 300-4

T: 02)783-9004 F: 02)761-9006
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개< >

사 목1.

가공식 별첨 생산 해 는 원재료 재 에 지 등 경 폐 계50 ( ) ( , , ), ( ,

등 공 산 산 에 한 보 집하여 들 가공식 목별 실가 량 산 하여 가 통계) ( , )

사용하 한 것 니다 라 본 사에 란 각 목 체 미합니다 들어 라 든 브랜드. ( ,

든 포 규격 포함하고 포 든 포 규격 돼지고 쇠고 포함합니다).

2.

각 주별 양식에 맞게 하여 주십시 .

각 는 한 근거 시할 는 료여야 합니다.

통하여 리 고 는:•

계 통한 사용 게( : , ,

경 )

계산 특 보 통해 계산하여 산 한:•

비 사용량 등( : )

통계 각 통계 헌 료 통해 시한:•

상 경험 통해 시한:•

타사항3.

한 보가 취합 도 탁 드립니다.

지에 답해주신 내용 실가 산 목 만 사용 어 가 통계 사용 업고 보는 체

지 않습니다.
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공 본 보.Ⅰ

사항1.

사

HOMEPAGE

재지 사업( )

사업 생산 별 생산량

/

업원 　

사 실 폰: :

E-mail

공 개2.

생산 해 산 집 원 합니다.

공 변 등 동안 집 어 울 시 별도 연락 랍니다2009 1 .

후는 집 간 해 주십시 .

상 집할 간 비고

2009. 01. 01 ~ 2009. 12. 31(1 ) 　
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원 재료 원료 비. < ( )>Ⅱ

원 재 원재료 포 재 용 보 해주십시- , , , .

목 원 재 사용공 연간 사용량 단 처 비고

원재료 kg/yr 계산

재료 kg/yr

개ea( )/yr

원 재료 타 여 시하여 주십시: , .

사용공 공 도 상 공 하여 주십시: .

원 재료에 한 보 하여 주십시: .

연간사용량 산 간 동안 사용량 하여 주십시: .

단 사용량 단 시하여 주십시 개 경우 개당 게 경우 비 비고난에 해 주십시: . , L .

처 계산 상 하여 주십시: , , .

해 공 하고 는 원료 공 시 도 해상 공 는 가 하여 주십시: , , ( , ), .

가사항 :
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에 지 틸리티 사용량.Ⅲ

생산공 에 사용 는 에 지원 사용량 하여 주십시 경 등- . ( : , , B-C , LNG, LPG )

시 식당 사 실 사 등 난 등 생산라 과 별도 목 에 사용 는 에 지 사용량 합니다- , , , , .

목 동 공 에 생산 고 목 만 계량 가할 경우 틸리티 할당 생산액 합니다- .

생산공 에 체 사용량과 각 공 에 는 사용량 하여 주시 랍니다- .

경 염 지시 운 에 한 내용 하여 주십시 별도 에- .( sheet )

틸리티 1) 사용량 단 처
사용처

00 00 00

kWh/yr

B-C 　

시( ) 　

LNG N /yr㎥

LPG kg/yr

공업용 ton/yr

상 ton/yr

폐 재 용 ton/yr

압 질 　

압 시CO2( ) 　

냉매 kg/yr

… 　

사용량 계산식 :

비 압(W) = (A) x (V)

비 량 비 사용시간(Wh) = (W) x (h) x (%)

하루에 시간 가동 한다 비 량 계산 다 과 같습니다) 60% 2,000W 6 200 .

비 량 (Wh) = 2,000W x 6h/ x 200 /yr x 0.6 = 1,440,000 Wh/yr = 1,440 kWh/yr
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생산.Ⅳ

실가 산 시 할당 한 사 니다- .

공 에 생산 는 우 에 하여 하여 주시 랍니다- , .

해당 –

량 포 재포함( ) 도 강원도 충 충남 남 경 경남 비고

　

　

　

해당 해–

량 포 재포함( ) 산 주도→ 천 주->

도

평택 주->

도

산 주->

도

목포 주->

도

여 주->

도
비고

해당 항공–

생산 간 단 게( ) 매 액 단 처 비고
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량 포 재포함( )　 울 본-> 천-> 천 미-> 천->... 　 　 비고
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공 실가 탈루 량.Ⅴ

생산공 에 생 실가 탈루 양 우 타 하여 해 주십시 학 에 한 실가- , , .( ,

직 등)

실가 는 첨 참고하시 랍니다- .

공 실가 탈루 량 냉매사용량 평균 연간 보충량 등1. ( : (3 ) )

실가 생공 량 보충량or 단
사용처

처
A B C

CO2 생산공 kg/yr

CH4 　 　 　

N2O 　 　 　 　 　 　 　

HFCs 　 　 　 　 　 　 　

PFCs 　 　 　 　 　 　 　

SF6 　 　 　 　 　 　 　
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공 생 폐.Ⅵ

생량 단 처 비 고
처리량 처리공

가 탁 가처리공 탁처리공

폐플라 틱 kg/yr 계산 　 　 　 각

폐지 　 　 　 　 　 재 용

폐 리 　 　 　 　 　 　 매립　

폐목 　 　 　 　 　 　 매립　 　

… 　 　 　 　 　 　 재 용　 　

　 　 　 　 　 　 　 재사용　 　

　 　 　 　 　 　 　 　 　

　 　 　 　 　 　 　 　 　

　 　 　 　 　 　 　 　 　

생산 생 는 든 폐 하여 주십시: .

생량 산 간 동안 생 량 하여 주십시: .

처리공 가처리 경우 재사용 재 용 각 매립 하여 주십시( ) : , , , .

가사항 :

우 생산공 에 생 폐 처리량 하여 주십시-
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경.Ⅶ

경 염 지시 보1.

　 시 규 량 단 지시 운 시간(hr/day) 지시 연간가동 (day/ ) 처리

지시 집진(

등)

사업5
ton/yr 가처리

악취 지시 착탑(

등)
　 　 가처리

폐 처리시
사업1

가처리

… 　 　 　 　

경 염 지시2.

경 염 지시 에 사용 는 에 지원 사용량 하여 주십시- .

경 염 지시 에 사용 는 재 약약 등 사용량 하여 주십시- ( ) .

에 지원 1) 사용공 ( ) 사용량 단 처 비고

폐 처리공 kWh/yr 계산 계 　

지시 가동 kWh/yr 　

악취 지시 가동 kWh/yr 　

… 　 　 　 　 　 　

　 　 　 　 　 　 　

재
사용공 ( ) 사용량 단 처 비고

차아염 산나트 처리공 kg/yr 계산 계 　
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집 폐 처리공 kg/yr 계산 계 　

충진 　 　 　 　 　

… 　 　 　 　 　
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타.Ⅷ

실가 리 실태 해당 목 사업1. ( )

실가 리 담-

　

담당 원 　

실가 감 비 도 에 지 감 시 비 포함 계 비 포함- ( . )]

비 도 시 도 비용 단 도 계 도 비고 도 과 등( )

만원 　 　 감)49MWh/yr

고 변압 만원 　 　 감)107MWh/yr

태양열　 　 　 만원 　 　 　

LED　 　 　 만원 　 　 　

　 　 　 만원 　 　 　

　 　 　 만원 　 　 　

　 　 　 만원 　 　 　

식 탄 시 에 한 귀사 견2.

식 탄 시 는 각 포 단 에 해당 는 원 재료 사용 폐, , , , ,

동에 는 실가 량 산 탄 산량 하는 도 니다 도 용에 한 귀사 견.

어 주십시 본 결과는 가 책 립에 참고 료 용 니다. .
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첨 실가< >

학식
지 난 지

CAS
(100 )

산 탄 Carbondioxide(CO2) CO2 1 124-38-9

탄 Methane CH4 21 74-82-8

아산 질 Nitrousoxide(N2O) N2O 310 10024-97-2

HFCs

HFC-23 CHF3 11700 75-46-7

HFC-32 CH2F2 650 1975-10-05

HFC-41 CH3F 150 593-53-3

HFC-43-10mee C5H2F10 1300 138495-42-8

HFC-125 C2HF5 2800 354-33-6

HFC-134 C2H2F4 1000 811-97-2

HFC-134a CH2FCF3 1300 811-97-2(a)

HFC-152a C2H4F2 140 75-37-6

HFC-143 C2H3F3 300 430-66-0

HFC-143a C2H3F3 3800 420-46-2

HFC-227ea C3HF7 2900 431-89-0

HFC-236fa C3H2F6 6300 690-39-1

HFC-245ca C3H3F5 560 1814-88-6

6 Sulfur hexafluoride(SF6) SF6 23900 2551-62-4

PFCs

Perfluoromethane(CF4) CF4 6500 75-73-0

Perfluoroethane(C2F6) C2F6 9200 76-16-4

Perfluoropropane(C3F8) C3F8 7000 76-19-7

Perfluorobutane(C4F10) C4F10 7000 355-25-9

Perfluorocyclobutane(c-C4F8) c-C4F8 8700 115-25-3

Perfluoropentane(C5F12) C5F12 7500 678-26-2

Perfluorohexane(C6F14) C6F14 7400 355-42-0





가공식 목별 실가 량 사

월 쇄2011 8

월 행2011 8

편 주 미래컨 닷컴( )

행 산 통공사

울특별시 양재동 232 aT
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