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상품화 대상 품목 상품화 개념 추진현황

소재Lycopene
기능성 식품소재o

용도 음료 및 첨가제o :

현재 생산수준 순도o : 66%

시장수요 발생시 고순도 제품생산 추진o

수박주스

과육함유 수박주스 제품o

수박섭취 개념 부여o

계절 섭취가 가능한 음료o 4

제품으로의 장점 부각

현재까지 경쟁상품이 존재하지 않아 신o

상품으로 출시전략 구상

음료시장에서 후속 신상품 수요 급증에o

따른 고품질의 차별화 상품출시 전략

구상

과즙농축액

추출시 부산물로o Lycopene

얻는 당함량이 높은 과즙 농축

물은 다양한 식품소재로 활용

가능

제과 및 제빵시장의 부재료 제품으로o

출시전략 구상

수박잼 제품형태로 출시전략 구상o

외피 수용성 식이섬유

수박가공 부산물로부터 생산o

가능한 수용성 식이섬유소재

수박가공 부산물로부터 원료 확보가 가o

능하여 제품의 원가측면에서 유리한 점을

상품개발 계획에 반영

시투룰린

으로 전환후 질산o L-arginine

을 생성하여 혈관확장 및 혈류

증진효과 제공

항산화 피로회복 간해독 성o , , ,

기능 장애예방 기능 제픔

미국의 제품을 모델로 한o L-citrulline

국내 상품화를 위한 전략 구상
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제 장 목표달성도 및 관련분야에의 기여도4
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제 장 연구개발 성과 및 성과활용 계획5
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제 장 연구개발과정에서 수집한 해외과학기술정보6
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