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Ⅰ.   

사·미  지에  능  한 과 료개

Ⅱ. 연 과  비 실

연 개  실

능 원료  별

Formulation 개

시   학 ․미생 학  특  

In vivo 능

In vitro 항염 능 검

동 시험  능검 시험

간에  질 특  

 시 료  개   질특

보마    컨 츠 개

사업

Ⅲ. 연 개    필

1. 내 지  공업   몽골사막에  생하는 진  해 내  량 는 

사나 미 지에  능  한  과 료  개   사업

2. 사나 미 지가 지  약 시키고 역  어트  몸  약하게 만들고 후차

 함   해 독  나타낼 우 가 는 만큼 우리 몸에 여 는 

나 미 지  하는  도움  주  항균 , 염   튼튼하게 

해주는 능  는 능  한  과  료  개

Ⅳ. 연 개  내   (필 에   달리할 수 )

1. 미 지·   능  는 과 ·한  내산 원료  별

2. 동시에 지 염  억 할 수 고 항균·항염    내산 과 ·한 원료  

별
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3. 별원료에 한  능·항염 능 검

4. Formulation  생산 공  

5. 시 생산  동 시험 능 검 시험

6. 본 생산  업·마  강  통한 사업 개시

Ⅴ. 연 개 결과 : 달  100%

• 항산  뛰어난 능  원료  별

• 원료 합  한 미 지 료  Formulation 원료

• In vivo, In vitro 에 한 독 질 능  항 염 능 

• 동  실험에 한 능 검  시험

•  간에  학   미생 학   그리고 통 한  

• 사업  개시 : 보 컨 츠, 시 , 내  시  참가,  수  MOU 체결

  미 지 료  치, 보고 (2016  사업 , 1차 도 매 액 80억원

상)

Ⅵ. 연 과  과  계

• 미 지 료  특허 원 … Formulation   술

• 내  시  참가  보

•  수  MOU 체결 2015. 08. 14(  본 식 )
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SUMMARY

( 약 )

    We have developed the functional herb and fruit beverage being good at yellow 

sand and fine dust. The raw material was selected by the level based on antioxidant 

activity, inflammatory activity and the activation degree of detoxification enzyme 

(NQO1). Also the function of inflammatory and detoxification was confirmed by in vivo 

and in vitro test. The physicochemical and microbiological characteristics are 

investigated during storage for 1 year and proved that the functional herb and fruit 

beverage has a good stability against microbial contamination and spoilage.

    We have developed the functional herb and fruit beverage being good at yellow 

sand and fine dust successfully, We are trying to export the beverage into China 

soon.
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제 1 장   연구개발과제의 개요 및 성과목표
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제 2 장   국내외 기술개발 현황

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 



- 11 -

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 

❍ 
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제 3 장   연구개발수행 내용 및 결과
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S1 S2 S3 S4 S5 S6

FeSO4(ul) 100 200 400 600 800 1000

DW(ul) 900 800 600 400 200 0



- 15 -



- 16 -

μ μ



- 17 -



- 18 -



- 19 -

・



- 20 -

・

・



- 21 -

1회 (2014. 12)

・

2회 (2015.08)
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1회 (2014. 12)

・

2회 (2015.08)
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5월 12~15일

6월 04~08일
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 Foodex Japan

3월  3~ 6일
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 수 신고필 원산지 
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제 4 장   목표달성도 및 관련분야에의 기여도
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1. 시 상   주  
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구분 내용 비고

2. 신상  개  향

3. 신상   사항
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제 5 장   연구개발 성과 및 성과활용 계획
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항
2014 2015

8 9 10 11 12 1 2 3 4 5 6 7

원료 별  Formulation 

시  

동  시험( 능검 )

생산   마

❍ 

1차연도 2 3 4 5

매 480 720 960 1,800 3,000

업  마
 매  극 , 시  참가 보, ·마  시연행사 

B2B  B2C 매 략 

❍ 
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제 6 장   연구개발과정에서 수집한 해외과학기술정보
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제 7 장   연구시설‧장비 현황
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제 8 장   연구실 안전관리 이행실적 
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제 9 장   참고문헌
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<첨부> 특허, 논문 및 시장분석 보고서
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황사, 미세먼지 배출 음료 상품화 기술

 해독  강 한 
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황사, 미세먼지 배출 음료 상품화 기술
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