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제   출   문

농림축산식품부 장관 귀하

  이 보고서를 “통합형 농업혁신모델 사업단(과제명 : 대중국 인삼 수출적용기술모델 개

발)”의 최종 보고서로 제출합니다.

                                               2017 년   11 월      일

실증연구기관명： 중앙대학교 산학협력단

실증연구책임자： 한 재 홍
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요   약   문

Ⅰ. 제  목

대중국 인삼 수출적용기술모델 개발 [2～3차년도 : A형 모델 (고부가 인삼소재 개발 모델)]

Ⅱ. 연구성과 목표 대비 실적

  1. 정량적 지표 달성도

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음. 

투고 내용은 연구개발 결과에 포함되어 있음.

 2. 정성적 지표 달성도

생산현장 애로사항인 홍삼 재고 해결을 포함하는 고부가 인삼소재 개발 수출모델은 2-3

차년도에 중점 추진되었으며, 단기적으로 농협 등의 제고 홍삼을 대상으로 특정 생리활성

을 가지는 소재로 가공 추출 처리하여, 다양한 생리활성을 보이는 인삼 고부가 식품/의약

품 소재의 개발 수행이 우선 추진되었다. 연구 개발 단계에 우선하여, 수출 시장 니즈, 경

쟁력, 적용 기술, 통관 절차, 법규, 비관세장벽 등 조사를 수행하였다. 
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그 결과 국내에는 인삼 고부가 소재 관련 기초 연구가 진행되었을 뿐, 실제 수출에 적용할 

수 있는 국내 산업 기반이 심각하게 부족하며, 대부분의 인삼 연구가 고부가 인삼소재 개발

에 집중되어, 개발 소재는 많으나, 산업화까지 진행된 경우는 드물고, 수출 적합성이 떨어

짐을 확인하였다.

따라서, 해외 수출용 인삼 소재에 대한 기본적인 각 국가별 인삼 소재에 대한 규정의 이

해 및 소재 개발이 선행되어야 하기 때문에, 수출 인프라 구축을 포함하는 고부가 인삼소

재 개발 수출모델의 실증이 수행되었다. 



- 4 -

구분

(연도)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

2차

년도

대중국 인삼소재 수출현황 

연구
100

국내 인삼 소재 개발 기술 조사

중국 인삼소재 시장조사

중국 인삼 소재 생산 기업 현황 조사

중국 인삼 소재 기술성 평가

인삼소재 수출관련 중국 

규정 및 통관 과정 연구
100

중국 법규에 따른 인삼소재 적용 범위 조사

인삼 소재 수출 통관과정 연구

고부가 인삼소재 개발 100

지표성분 탐색 및 홍삼 및 인삼 진세노사이드 분

석 기술

홍삼 반제품 보관 기술 개발

중국 약전 분석법 연구 및 기술 확보

국내 대한 약전 분석법과 비교

고부가 인삼소재 추출 기술 탐색 및 개발

3차

년도

인삼 식품 소재

기술 개발
100

고부가 인삼 소재 및 기능성 인삼 소재 개발 연구 

소재개발 원료용 수삼 (5년근 이하)의 품질 결정 

지표 연구

인삼 부산물 (잎, 줄기, 열매 등) 품질 기준 연구

백삼 등 제조 기술 표준화 연구

인삼 식품 소재 기술 적용 

기반 구축 확립
100

인삼 소재 위생 포장 개발

수출용 인삼 제품 적용 인증제도 관리 방안 연

구 및 위변조 방지 기술 개발 

인삼 식품소재 시범수출 80

백삼 등을 사용하는 소재 생산기업의 사업 참여

수출 필요 인증 및 통관 서류 확보

상해 항구를 통한 시범 수출

매뉴얼 작성 및 

정책 제안
100

매뉴얼 작성

국내 인삼 소재 생산 결과 분석 및 정책 제안

수출관련 필요 핵심기술 개발을 위한 정부 지원

방향 제언

모델 확산 및 홍보 100

인삼 식품 소재 모델 성과 확산 및 홍보

수출용 인삼 저장, 관리 기술, 위변조방지 라벨 적

용 기술 교육 및 수출 모델 확산

◯ 개발 인삼 소재 및 선도 물질의 탐색 및 이를 활용한 중국 수출을 시도하였다.

1) 국내 개발 소재 현황 파악 하였다.

Ÿ 대부분의 소재가 인삼 식품 소재로는 중국 수출이 불가하였다.

Ÿ 보건식품 소재로는 현재 보건식품 등록 규정이 변경되어 기존 등록 소재를 등록한 업체 만 

수출 판매가 가능한 것으로 파악되었다. 중국 보건식품 등록 업체의 원료로 판매 가능
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하나 중국 네트워크 활용 및 구축에 더 많은 시간이 필요하였다.

Ÿ 중국 의약품 소재로는 중약제만 가능한 것으로 확인되었다. 현재 홍삼 뿌리삼의 홍콩 우

회 교역이 대부분이어서, 추후 한약재 중국 직접 수출의 모델 구축이 필요한 것으로 제

안하였다.

2) 고부가 인삼소재의 중국 수출을 위해서는 기술적 수출 경쟁력 확보가 우선되었다.

Ÿ 고부가 인삼식품 소재 수출을 위해서는 5년근 이하 인삼의 가공 후, 소재화를 거쳐 단

기간에 시범수출이 가능할 것으로 판단되었으나, 중국 수출항구 통관시 중약재 통관

규정을 따라 통관됨을 확인하였다. 현재 수입업자인 상해 의보를 통해 북경대학 인삼

연구소에 시료의 분석과정을 진행 중이다.

Ÿ 중약제는 고부가 소재화의 기술적 측면보다는 수출 단계의 핵심 기술 (통관 인증서류 

확보, 바이어 탐색 등)의 확보가 우선한다는 것을 확인하였다.

3) 보건식품의 고부가 소재는 장기적 관점에서 체계적으로 추진하여야 함을 확인하였다.

◯ 인삼 잎, 줄기, 열매 등을 활용한 고부가 인삼소재 개발 기술을 확보하였다.

1) 잎, 줄기, 열매 등 인삼 부산물 활용의 산업적 효과를 연구하였다.

Ÿ 인삼 부산물의 고부가 소재화는 인삼산업에서의 수삼 생산량 조절과 직접 연관된다.

Ÿ 현재 국내 인삼 재배 기술은 홍삼 가공을 위해 6년근 대형 뿌리삼 생산의 목적에 모든 

재배 기술을 집중하고 있다. 하지만, 해외 수출 대상 국가 인삼의 규정은 식품, 건강기능

식품, 약제 등의 규정 만을 고려하며, 연근의 제한이 없으며, 기능성 및 안전성 위주의 

품질 관리가 강조되는 방향으로 설정되어 있다. 따라서, 국내 재배 생산되는 인삼의 일

부는 이러한 국제적 요구를 만족시키는 방향으로 다양화 되어야 한다.

Ÿ 인삼 잎, 줄기, 열매 등의 활용은 뿌리삼의 성장을 저해하여 수확 인삼량을 감소하는 

효과가 있으며, 특히 열매의 소재로의 활용은 묘삼 생산량을 조절할 수 있는 기능이 있다.

Ÿ 중국은 이미 인삼 잎, 줄기를 활용한 제품을 자국에 인정하고 있으며, 산업화 하고 있

다.

2) 고부가 소재 개발에 국내 관련 법규 정비가 필요하다.

Ÿ 필요한 기본 연구를 거쳐 꽃, 줄기 인삼 소재를 식품으로 사용하도록 포함하여야 한다. 

현재는 인삼 뿌리, 잎, 열매, 씨앗이 식품원료로 등록되어 있다. (참고, 

http://www.foodsafetykorea.go.kr/portal/safefoodlife/foodMeterial/foodMeterialDB.do?menu

_no=2968&menu_grp=MENU_NEW04)

Ÿ 고부가 인삼소재의 개발을 위해, 일부 인삼에 대해서 인삼 수매 시 잔류농약, 중금속, 

유효성분 중심의 규격 제정이 필요하다. 현재는 인삼 소재 생산 업체가 자체적으로 이

러한 검사를 수행하고 있어 기업체에 큰 부담이 되고 있다.

Ÿ 홍삼 뿌리삼 수출 창구 단일화 등의 고려삼 자원관리 체계 필요 

3) 인삼 부산물 고부가 소재화 기반연구를 수행하였다.

Ÿ 고부가 인삼소재 관련 국제적 연구 동향 파악 및 기존 연구를 정리하여, 

www.webofginseng.com 에 데이터베이스 라이브러리를 구축하였다.

http://www.foodsafetykorea.go.kr/portal/safefoodlife/foodMeterial/foodMeterialDB.do?menu_no=2968&menu_grp=MENU_NEW04
http://www.webofginseng.com
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Ÿ 국내 인삼소재 관련 기술 수준과 품질관리 분석 체제를 파악하고 정책제안 하였다.

Ÿ 인삼 부산물 중 잎으로부터 진세노사이드 Rc가 강화되는 소재를 개발하였다. 인삼잎은 

인삼 생육에 절대적이어서, 인삼의 생육기간 중에는 채취가 불가능한데, 인삼의 생육을 

방해하지 않고, 인삼잎으로부터 진세노사이드 Rc가 강화된 인삼 소재의 확보 기술을 개

발하였다.

◯ 농협 홍삼 제품에 대한 소재화 기술 적용 방안을 모색하고 정책제안 하였다. 

1) 농협 보관 홍삼 반제품의 보관 현황 및 제고 수준을 파악하였다.

2) 홍삼 반제품의 소재화에 필요한 수매, 보관, 관리 시스템을 제안하였다.

Ÿ 지방 인삼조합을 중심으로 홍삼 반제품의 품질 유지와 소재화를 위한 로트별 인벤토리 

확보와 중앙 전산 관리 시스템 및 항온 항습의 저장창고를 설치하도록 하는, 보관, 관

리 시스템을 정책제안 하였다.

◯ 약재용 및 보건시품용 인삼 소재의 개발에 필요한 기반 기술을 개발하였다.

1) 중금속, 잔류농약 분석에 대한 안정적 루트를 개척하였다.

인삼류에 대해서는 인삼산업법, 식품안전법, 대한 약전 등의 규정에 의해 납, 비소, 수은, 

카드뮴 4종의 중금속 함량에 대한 기준이 정해져 있으며, 각 제품군별 잔류농약에 대한 기

준이 정해져 있다.

중금속 가) 납 5 ppm 이하.
나) 비소 3 ppm 이하.
다) 수은 0.2 ppm 이하.
라) 카드뮴 0.3 ppm 이하.

2) 진세노사이드 중심 유효성분 분석법을 개발하였다.

Ÿ 현행 약전이나, 식품공전에 따른 진세노사이드 유효성분 분석법은 시료량을 많이 필요

로 하고, 분석 시간이 많이 소모된다. 본 연구에서는 UHPLC를 활용하여, 50mg의 인삼

시료 만을 사용하여 10여종의 인삼 유효성분을 분석할 수 있는 분석방법을 개발하였다. 

3) 중국 등의 수출국가에 적용되는 인삼 약전분석법을 확립하였다.

4) 초임계 추출 인삼 소재를 개발하였다.

 3. 패키지 모델 구축을 위한 단계별 적용 핵심 기술 연구

(1) 재배 단계 (기개발 기술 적용)

고부가 인삼 소재 생산에 필요한 인삼 원료의 재배 단계에는 표준경작방법, 묘삼 수경재배

방법, 친환경 무농약 재배, GAP 생산이력제,  등이 핵심 기술로 파악되었다. 이는 다양한 

인삼 소재의 개발이 반드시 관행재배에 의한 수삼에만 그 원료가 국한되지 않기 때문이다.

고부가 인삼소재 개발의 A형 모델을 위해서는 인삼 재배 단계가 현재 중요한 연구 내용이 아

니어서 표준경작방법을 적용한 재배 인삼을 대상으로 실증 연구가 수행되었다.

추가로, 친환경 유기농 인삼 재배 기술의 핵심 기술이 적용되는 고부가 인삼 소재의 개발

여부가 검토되었으나, 현장에서의 원료 확보 가능성이 매우 낮아 정책제안으로 대치되었

다.

(2) 수확 단계
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수삼 장기 저장기술, 잔류 농약 및 중금속 분석기술, 유효성분 분석기술, 수삼의 과학적 품

질 결정 및 분류 기술, 잎, 줄기, 열매 등의 수확 관련 기술 등이 핵심기술로 파악되었다.

고부가 인삼소재 개발의 A형 모델은 수출 모델 실증과 함께 소재 개발의 실험적 연구 내용

이 포함되어 있으므로, 고부가 인삼소재의 개발을 위해 잔류 농약 및 중금속 분석기술, 유

효성분 분석기술, 잎, 줄기, 열매 등의 수확 관련 기술 등을 핵심 기술로 적용하였다.

연구개발을 통해, 추가적으로 유효성분 분석기술을 개선하고, 잎, 줄기, 열매 등의 수확 관

련 기술 등을 개발하였다.

소재용 인삼의 수확에 있어서 중요하게 고려되어야 할 것 중 하나가 진세노사이드 함량이다. 

본 연구에서는 풍기지역 인삼 포장을 대상으로 인삼의 진세노사이드 함량이 생장 시기별 2배 

가까이 변화가 있다는 것을 확인하였다. 또한 인삼잎의 경우 중약전에도 등재되어 있는데, 그 

기본 연구는 아주 미약한 편이다.

인삼 뿌리 및 잎의 진세노사이드 경시 변화 연구: 경북 풍기지역에서 1년간의 뿌리의 진세노

사이드 변화를 측정하여 아래와 같은 결과를 얻었다. 연평균 2.5% (건조 질량) 정도의 총 진

세노사이드 함량을 보이나,  5월과 10월 말경에서 총 진세노사이드 함량이 최대치가 되고, 그 

외 기간에는 평균치보다 함량이 떨어진다. 또한, 고부가 소재화의 대상의 인삼 잎의 경우에

도, 평균 7.3% (건조 질량) 정도의 총 진세노사이드 함량을 보이는데, 잎의 생육이 왕성한 시

기와 잎의 생육이 중단되는 시기에 총 진세노사이드의 함량이 최대치가 됨을 알 수 있었다. 

(3) 가공·생산 단계 (핵심 기술 개발)

중국 수출을 위해서는 중국 국내법과 규정에 부합하는 소재의 개발이 이루어져야 하므로, 인

삼 가공 단계의 핵심 기술 들이 우리나라와 수출 대상국가의 규정에 맞는지 검토가 먼저 

이루어 졌다.

세부 핵심 기술로는 수삼의 인삼산업법에 따른 (백삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 제품 가공 기

술, 반제품 홍삼 보관 기술, 홍삼 농축액 제조 기술, 기능성 물질 개발 기술, 인삼 추출액 2

차 가공 기술, 유효성분 조절 기술, 인삼 부산물 가공 기술, GMP, HACCP, 5년근 이하 인

삼의 가공 기술, 소재의 제품화에 필요한 물성 (용해도, 침전물 등) 조절 기술 등이 있다.

고부가 인삼소재 개발을 위해서 반제품 홍삼 보관 기술 개발, 기능성 물질 개발 기술 개발, 

유효성분 조절 기술 개발, 5년근 이하 인삼의 가공기술 등의 핵심기술의 적용이 본 과제에 

요구되는데, 기 개발된 기술이 이용 가능하지 않아 본 사업팀에서 개발하여 적용하였다.

(4) 수출 단계 (핵심 기술 개발)

수출단계 핵심기술을 개발하기 위해, 국내 인삼 소재개발 기술 조사, 중국 인삼소재 수출 

통관 과정 연구, 중국 인삼소재 시장 및 중국 기업 현황과 기업의 보유 기술 수준에 대한 

평가 등이 진행되었다. 또한, 중국 법규에 따른 인삼소재 적용 범위 및 규정의 해석 등도 

추가적으로 수행되었다.

수출단계 적용 가능 기술로는 제품 포장디자인 기술, 위조품 방지 기술, 수출라벨 제작 기

술, 수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정 파악 기술, 수출 대상국의 경쟁기업, 제품 및 기
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술력 파악 기술, 비관세 장벽 탐색 및 해결 기술, 바이어 개척 기술, 현지 홍보 기술, 국내 

인삼 수출 전문가 양성 기술, 인삼제품 수출기업 컨설팅 기술 등이 필요한 것으로 파악되

었으며, A형 모델의 실증에 적용한 기술은 위조품 방지 기술, 수출 대상국 제품 및 통관 관

련 규정 파악 기술, 수출 대상국의 경쟁기업, 제품 및 기술력 파악 기술 등이었다.

(5) 수출 모델의 홍보 및 확대

고부가 인삼 소재는 중국에 식품소재 (5년근이하 인삼), 보건식품 소재 및 의약품 소재 등

으로 수출 가능한데, 소요 시간과 관련 중국 법규의 변동 상황을 고려하여, 식품소재 수출

을 우선적으로 추진하고 매뉴얼 작성하였다. 

비록, 2016년 말이후, 한중간의 교역이 비관세 장벽으로 얼어붙은 상태이나, 고부가 인삼소

재 개발의 주요 핵심기술 들이 실증되었으므로, 매뉴얼을 작성하여 현장에 홍보 및 확산하

였다.

Ⅲ. 연구개발의 목적 및 필요성

 1. 인삼 실증 연구개발의 필요성

현재 인삼 제품의 중국 수출은 대부분 홍삼 뿌리삼을 중심으로 이루어지고 있으며, 정식 

수출 통관 과정이 아닌 형태의 수출이 대부분을 이루고 있다. 

한중 FTA의 협상과 글로벌 무역 환경의 변화로 현재의 수출 형태는 지속되기 어려우며  향

후 한중 정치 및 외교 관계의 변화에 따라 쉽게 수출이 단절될 수 있는 위험성에 노출되어 있다.

중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속하

는 홍삼 뿌리삼에서 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로 개발과 제품 다양화가 필요하

다.

실증 연구 대상인 고부가 인삼소재 개발 수출 모델의 개발 배경은 부가가치가 높은 인삼 수출 모

델이 필요하다는 것이다. 실례로, 안성 인삼농협 조합 등 다양한 수출 현장의 기술개발 요구가 있

으며, 인삼 수매품의 재고량 급증, 수출량 감소에 대한 적극적 대처가 필요하고, 열매, 꽃, 잎

등의 소재화로 재배 수삼의 생산량 조절을 기대할 수 있는 수출모델 개발이 필요한 것이다

고부가 인삼소재 관련 기존 현황으로는, 고부가 인삼소재 개발 연구 분야가 진행되었을 뿐 

국내 생산 및 수출 기반이 취약하다는 것이다. 이런 사실은 대중국 고부가 인삼소재의 정

식통관 수출 실적이 거의 없다는 점에서도 잘 드러나고 있다.

현재 개별 단발성 인삼 수출 형태를 양성화하여 중국 무역 법규에 따른 장기적 시스템에 의

한 민간 기업 자생적 수출 안정화 모델의 개발이 반드시 필요한데, 고부가 인삼소재 개발 

수출 모델은 그 중심에 있는 수출 모델이다.

 2. 수출 모델 개발의 목적 

중국으로 고부가 인삼소재 수출을 위해, 수출 전 과정(인삼생산, 수확 및 가공, 통관 검역, 운

송, 중국시장 마케팅)에서 필요한 모델 발굴 및 검증을 통해서 최적 패키지 인삼식품 수출 안정

화 및 수출 확대 모델을 검증 및 개발한다. 
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한약재 수출 모델, 기 개발 고부가 소재 수출 모델, 인삼 부산물 수출 모델, 인삼 식품소재 

수출 모델 등의 4가지 고부가 인삼소재 수출 모델을 검증하여 최적 모델 선발하였다. 또

한, 각 모델 별 필요 핵심기술을 파악하고, 고부가 소재 기반 기술을 확보 및 적용하여 모

델의 현장 확산에 주력 하였다. 예를 들어, 인삼 중약재 수출할 경우, 중국 약전에 따른 성

분 분석법이 핵심기술로 필요하며, 국내 이를 실시하는 기관을 파악하여 생산업체 들에게 

전파하였다. 

검토 모델 중 최적의 패키지 A형 수출 모델로 인삼 식품 소재 수출 모델을 도출하였는데,  

이를 실증하고, 구축하기 위해서 아래와 같은 세부 단계별 연구 목적을 수행하였다.

< 현장실증 수출패키지 모델 검증 및 구축 방안 >

수출 모델 확정

• 수출 단계별 핵심 기술

• 현장 애로 사항 해결


수출 모델 실증

• 인삼 고부가 소재개발 기반 구축

• 인삼 고부가 소재 개발 제품 개발


수출 모델 적용 및 확산

• 수출 매뉴얼 작성 및 배포

• 수출기업 컨설팅 및 교육


연구 목표 달성

• 인삼 고부가 소재 수출


결과 최적 인삼 수출 패키지 모델 제시

               

  

  

Ⅳ. 연구개발 내용 및 범위

인삼 고부가 소재개발 중국 수출 모델 개발을 위하여 인삼의 생산 및 수확 후 관리, 통관 

및 검역, 운송, 시장 마케팅 단계별로 최적의 모델을 연구개발하고, 연구개발 과정에 중국 

수출이 가능한 인삼 고부가 소재를 개발해서 수출․ 통관을 실증하여 수출모델을 확립하였

다. 또한, 개발한 대중국 인삼 고부가 소재개발 수출 매뉴얼을 인삼제품 생산 및 수출업체, 
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인삼 관련 연구기관 등에 확신하는 순으로 연구개발을 수행하였다.

Ⅴ. 연구개발결과

 1. 실증 결과 각 단계 핵심기술을 조합한 최적 패키지 모델

재배 ⇒ 수확 ⇒ 가공 ⇒ 수출

GAP

예정지
관리기술
↓

인삼 표준
경작기술
↓

병충해 관리
기술

수삼 장기 저장
기술,

수삼의 과학적
품질 결정 및
분류기술,

잎, 줄기, 열매
등의 수확관련

기술

수삼 가공기술,
기능성물질 개발

기술,
홍삼 반제품
보관기술,
인삼 부산물
가공기술,

유효성분 조절기술,

수출제품 및 통관
규정,

G-MOV 위변조 방지
기술,

중국 내 성분검사,
인증수행 기술,
바이어 개척 기술

세부 검토 모델: 한약재 수출 모델, 국내 기 개발 고부가 소재 수출 모델, 인삼 부산물 수출

   모델, 인삼 식품소재 수출 모델 등 4 개 모델

중점 추진 모델: 고부가 인삼 식품소재 수출 모델

 2. 최적 패키지 모델 조합을 위한 단계별 주요 연구 및 실증 내용

재배 및 생산

 (1) 표준인삼경작방법1)

중국 수출용 고부가 인삼소재 생산에 사용하는 원료 인삼은 인삼산업법에 따른 표준인삼경

작방법에 따라 인삼을 재배하고 병충해 방제를 시행하여야 하며, 표준인삼경작방법에 의해 생

산 되어야 한다. 그렇지 않은 경우 수출에 필요한 인증 및 검사 서류의 발급에서 어려움을 격을 

수 있음을 염두에 두어야 한다. 참고로, 정부는 조만간 농산물우수 관리제도(GAP)를 전 인

삼 재배 농가에 의무화하려고 하니, 향후 GAP를 적용하여 생산한 인삼 원료를 사용하도록 한다.

특히 중국은 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 인삼 의약품의 원료에 대해 검역요건으로 

GAP 재배 인삼을 요구하고 있다. 

아울러, 고부가 인삼 수출 모델의 세부 모델 별 재배 및 생산 조건을 정리하면 아래와 같

다.

1) 한약재 수출 모델

인삼 고부가 소재를 한약재로 중국에 수출하고자 할 경우에는, 위에 언급한 표준 인삼경작

법에 따라 재배 생산하는 과정을 따른다.

1) 표준인삼경작방법 (2013. 6. 25. 농촌진흥청 고시 제2013-17호) 참조
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2) 국내 기 개발 고부가 소재 수출 모델

국내 개발된 인삼 고부가 소재로는 단순 추출물, 인공 조직배양 생산물, 추출 정제 진세노

사이드, 합성 인삼 생리활성 물질 등의 다양한 소재를 포함한다. 이 경우에는 경작에 의한 

인삼 고부가 소재 생산이 아닌 경우가 대부분이므로, 별도의 생산 기술을 적용한다.

3) 인삼 부산물 수출 모델

인삼 부산물 고부가 소재란, 인삼옆, 열매, 줄기, 뇌두 등의 뿌리를 제외한 인삼 식물의 모

든 부분을 포함한다. 제품 소재의 QC를 위해서 표준 인삼 경작법에 따라 재배 생산된 인

삼의 부산물을 사용하도록 하며, 인삼 부산물 수확 시기별 잔류 농약의 검출 가능성에 유

의하여야 한다.

4) 인삼 식품소재 수출 모델

식품용 고부가 인삼소재의 인삼 원료는 중국 신자원식품법에 따라야 하므로, 표준 인삼경

작법에 의해 생산된 5년근 이하의 인삼을 사용하도록 한다.

 (2) GAP 표준재배

1) GAP의 개념

GAP는 소비자에게 안전하고 위생적인 농축산물을 공급할 수 있도록 생산자 및 관리자가 지켜야 하는 

생산 및 취급 과정에서의 위해요소 차단 규범을 의미하는 것으로, 환경에 대한 위해 요인을 최

소화하고, 소비자에게 안전한 식품을 제공하기 위하여 농축산물의 재배, 수확, 수확 후 처리, 저장

과정 중의 화학제 ‧ 중금속 ‧ 미생물에 대한 관리 및 그 관리사항을 소비자가 알 수 있게 하는 체

계이다.

2) 농산물우수관리 인증 절차2)

❍ 신청자격: 개별생산농가 및 생산자단체 등

 - 신청서식 : 신청서(시행규칙 별지 제1호)

 - 첨부서류 : 우수관리인증농산물의 위해요소관리계획서

             농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 1호 서식

             사업운영계획서(생산자집단만 작성)

             농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 2호 서식

❍ 신청기관 : 농산물품질관리원장이 지정한 농산물우수관리인증기관에 신청

❍ 신청시기 : 우수관리인증을 받으려는 자는 신청대상 농산물이 인증기준에 따라 생육 중인 

농림산물로 생육기간의 2/3가 경과되지 않는 경우에 신청 (단, 동일 필지에서 인증기준

에 따라 생육계획 중인 농림산물로 신청가능)

  ❍ 인증의 유효기간 : 인삼류 및 약용을 목적을 생산·유통하는 작물로 동일 재배포장에서 2년을 초과

하여 계속 재배한 후 수확하는 품목: 3년

   - 위 작물과 일반 작물을 동일한 인증으로 신청한 경우의 유효기간: 2년

2) 농산물우수관리 인증 절차 등에 관한 세부실시 요령 (2016.12.29. 국립농산물품질관리원 고시 제2016-56호.) 참조
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  ❍ 대상품목 : 식용(食用)을 목적으로 생산ㆍ관리하는 농산물(축산물은 제외)

  ❍ 인증기준 : 농산물우수관리의 기준에 의해 적합하게 생산·관리된 것

  ❍ 신청서 처리기한 : 신규 42일간, 갱신 1개월(공휴일 및 일요일 제외)

수확 후 관리

 (1) 수확 및 수확 후 관리

   일반적으로 고부가 소재용 인삼원료는 표준인삼경작방법에 따라 수확한 것을 사용할 수 

있다. 하지만, 본 연구수행 결과 특정 시기에 인삼을 수확하는 것이 유효 진세노사이드 총 

함량이 최대화 된다는 것을 확인하였다.

 1) 수확

   인삼은 3년근에 수확하는 삼계탕용을 제외하고는 4~6년근에 수확하는데, 일반적으로 홍삼원료

포의 경우는 6년근을 수확하고 백삼원료는 4~5년근을 수확한다. 수확 시기는 8월에서 10월에 

걸쳐 수확하는데, 대체로 홍삼포의 경우는 9~10월에 백삼포의 경우는 8~10월에 수확을 한다. 조기 

낙엽된 포장은 8~9월에 일찍 수확하며, 지상부가 건전한 포장은 가급적 9월 하순 이후에 수

확한다. 수확시기가 빠를수록 뿌리에 양분 축적량이 적어 인삼의 비중이 감소되고 내백과 옹

피가 현저히 증가하여 양삼과 잡삼 생산량이 많아지며, 너무 늦게 수확하면 홍삼품질이 저하

된다. 대중국 수출 식품 소재 개발용 인삼은 5년근 이하 인삼을 수확해야 한다. 

  2) 수확 방법

   수확하기 전에 미리 해가림을 철거하고 인삼 줄기를 잘라낸 다음 상면의 부초를 제거하고  

채굴호미나 인삼수확기 등을 이용하여 뿌리가 손상되지 않도록 채굴한다. 인력수확의 경우는 

해가림을 철거하지 않고 인삼 줄기만 잘라낸 다음 호미로 굴취하기도 한다. 트랙터 부착용 

인삼수확기를 이용할 때에는 먼저 두둑의 맨 처음과 끝 부분(3m 정도씩)은 인력으로 채굴

하여 트랙터를 돌릴 수 있도록 한다. 수확기의 삽날이 상면으로부터 30cm 이상 깊이 들어

가도록 하되, 고랑바닥 이상의 깊이로 들어가면 과부하가 걸리므로 주의한다. 트랙터는 1단

으로 서서히 작동하고 뇌두가 있는 방향에서부터 수확해 나간다.

  3) 수확 후 관리
    수확한 수삼은 건조하지 않도록 그늘진 곳으로 옮겨 흙을 털어 건전삼과 병해충 피해 인삼,

    그리고 크기별 등으로 구분하여, 수확 현장에서 골판지 박스 등에 넣어 포장한다. 수삼의 저장

이나 운송시 통풍이 안 되는 비닐류 등에 포장 시는 근부패 등 변질우려가 있으므로 지양해야 

한다. 수삼의 저장은 저온(0～-2℃)에 보관하며, 저온저장고는 수납 전 반드시 예냉 처리를 한

다.

 (2) 안전성 분석 기술

다양한 고부가 인삼소재가 적용되고, 대부분의 인삼 소재가 최종 제품 생산의 중간재 원료 
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형태로 첨가되기 때문에 중금속, 잔류농약의 문제는 수삼과 비교해서 그 비중이 적을 수 있

으나, 소재 형태로 수출되기 때문에 더욱 주의를 기울여야 한다.

수확한 수삼 중 중금속 및 잔류농약 분석법은 “식품의 기준 및 규격 (2016.12.29. 식품의약안전처 

고시 제2016-154호)” 에 따라서 실시하면 된다. 또한, 고부가 인삼소재의 경우도 동일한 방법을 준용하

여 안전성 데이터를 확보한다.

 (3) 인삼 수확 시기 결정 기술

소재용 인삼의 수확에 있어서 중요하게 고려되어야 할 것 중 하나가 진세노사이드 함량이다. 

본 연구에서는 풍기지역 인삼 포장을 대상으로 인삼의 진세노사이드 함량이 생장 시기별 2배 

가까이 변화가 있다는 것을 확인하였다. 

아래 그림은 1년간의 뿌리의 진세노사이드 변화를 보이는데, 연평균 2.5% (건조질량) 정도의 

총 진세노사이드 함량을 보이나,  5월과 10월 말경에서 총 진세노사이드 함량이 최대치가 되

고, 그 외 기간에는 평균치보다 함량이 떨어진다. 

또한, 고부가 소재화의 대상의 인삼잎의 경우에도, 평균 7.3% (건조질량) 정도의 총 진세노사

이드 함량을 보이는데, 잎의 생육이 왕성한 시기와 잎의 생육이 중단되는 시기에 총 진세노

사이드의 함량이 최대치가 됨을 알 수 있었다. 
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가공 및 제품화

 (1) 대중국 수출용 인삼 소재 생산

1) 인삼 고부가 소재란 ?

중국인들은 인삼이 약제(중약제)라는 인식이 강해서 인삼 음료, 드링크제 등과 같은 식품으

로의 소비는 아직까지 대부분의 사람들에게 일반적이지 않다. 우리나라의 경우 인삼을 의

약품으로 인식하는 경우는 거의 없지만, 중국 일반인들은 인삼이 자기 체질에 맞는 지에 대

해 자주 언급하는 경향이 있다. 법규적으로 보면, 국내 인삼 제품은 아래 그림과 같이 일

반식품, 건강기능식품, 의약품 (한약재)로 분류된다. 하지만, 중국의 경우 최근까지도 인삼

은 의약품 (중약재)과 보건식품 (국내 건강기능식품에 해당)으로만 규정되어 생산, 판매되

어 왔다.

가. 인삼 고부가 소재

중국 수출용 인삼 제품은 과세장벽 뿐 아니라 다양한 비관세 장벽을 극복하여야 한다 하지

만, 세계의 공장인 중국은 완제품 생산용 원료에 대한 수입 장벽이 비교적 낮은 것으로 판

단하여, 인삼 고부가 소재개발 수출모델을 추진하게 되었다. 고부가 인삼소재로는 위의 그

림에서 보이는 것처럼, 인삼 일반식품의 생산에 필요한 소재, 보건식품의 생산에 필요한 

원료 소재, 중약재와 의약품의 생산에 필요한 소재 등으로 나뉠 수 있으며, 각 용처에 따

라 원료삼의 연근, 생산관리, 중금속 및 잔류농약의 함량, 특정 성분 강화 등의 생산 조건

이 달라지게 된다.
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고부가 인삼소재의 개발은 적용 최종 제품에 따라 10년 이상의 연구 개발 기간이 요구되

는 소재도 있으므로, 본 연구 과재에서는 단기간에 적용할 수 있는 식품소재용 인삼 소재

를 중점으로 핵심 기술의 선정, 현장 애로사항 개선, 수출 모델의 실증 등을 추진하였다. 

나. 식품용 인삼 고부가 소재

2012년 8월 29일에 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 국내 인삼 산업을 

발전시키기 위해서 인삼 신자원식품에 관한 공고 (2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고 내용에 

의하면 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 제조한 제품도 

일반식품으로 인정하게된 것이다. 즉, 이전까지는 인삼은 보건식품이나 약품에만 사용할 수 

있도록 한 제한 규정이 있었는데, 중국도 인삼을 공고에 정한 기준을 따르면 일반 식품의 원

료로 사용하여 인삼제품을 생산, 판매할 수 있는 제도적 기준을 정한 것이다.

 < 인삼의 신자원식품 비준 공고 내용 >

중문 명칭  人参（人工种植）인삼 (인공 재배)

학술 명칭  Panax ginseng C.A.Meyer

기본 정보
 대상: 5년 및 5년 이하의 인공 재배 인삼
 종속: 두릅나무과, 인삼 속
 식용 부위: 근 및 근경

식용량  ≤3g/일

기타 상황에 대해 
필요한 설명

 1. 위생 안전 지표는 반드시 중국의 관련 표준 요구에 부합해야 한다.
 2. 임산부, 수유기의 여성 및 14세 이하의 아동이 식용하기에는 부적  
  절하다. 라벨 또는 설명서에 반드시 부적절한 대상군 및 식용 제한  
  량을 표기해야 한다.

다. 보건식품 및 약재용 인삼 고부가 소재

중국 보건식품 생산용 인삼원료는 중약재의 수입 통관 규정을 따르게 되어있다. 

- '12년 수입약품목록상의 인삼(HS code 12112099)은 반드시 지정된 수입항구의 통관을 거

쳐야 하며 FDA 기준의“수입약품통관규정”에 의한 통관수속을 거쳐야 한다.
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그림  인삼약재 통관 및 검사 절차

  

 (2) 가공 및 제품화

1) 수출용 고부가 인삼소재 기획

중국 수출용 인삼 소재는 중국 통관 규정에 준거하여 생산되어야 한다. 

 

2) 국내 인삼제품류 제조기준 및 공정

인삼식품에 해당하는 인삼제품류의 제조 생산을 위해서는 식품공전 기준을 적용하며, 원료의 

규격 기준을 따라야 한다. 식품공전에서는 인삼 또는 홍삼을 원료로 사용한 인삼제품류에 

대한 기준을 제시하고 있으며, 이 중 인삼‧홍삼음료는 음료류의 일부로 분류되어 관리되고 

있다. 이는 인삼 및 홍삼에 사용되는 원료부터 제조‧가공 기준, 규격을 통해 안전하고 엄선된 원

료만을 사용하도록 규정하고 있다.
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3) 중국 식품 관련 법규

가. 일반식품 중국 수출 관련 법규

중국에 인삼식품을 수출하기 위해서는 국내 식품위생법 뿐 아니라, 중국 식품법의 기본이 되

는 식품안전법을 따라서 제품이 기획 제조되어야 한다. 2015년부터 개정 시행되는 중국 식

품 안전법은 식품의 저장 및 운송, 식용 농산물, GMO식품의 표시, 농약, 보건식품, 대중 매

체의 책임, 법률적 책임 등 여러 방면에서 주요 개정이 이루어졌으며, 인삼식품의 경우 잔

류 농약 분야 개정 사항에 특히 관심을 기울여야 할 것으로 생각된다. 아래는 인삼 신자원 

식품의 생산에 직접적으로 적용되는 일반식품 관련 중국 법규를 설명한다.

< 일반식품 중국 수출 관련 법령 >

 1. 수입

식품 

등록

1. 2012년 제55호 <수입식품 수출입상 등록 관리 규정> 및 <식품 수입기록 &판

매    기록 관리 규정> 발표 관련 공고

 2. 유형
1. 식품 분류 체계 (GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준 부록 

F)

 3. 원료

1. 중국 식물 성분표

2. 위법감발 [2002] 51호 보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위  

   생부의 통지

3. 새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음（부록 １）

4. GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준

5. GB 14880-2012 식품안전국가표준 식품영양강화제 사용표준

6. 《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청
의     통지 (부록 1)

7. 영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고(2011년 제25호) (부록 1)

 4. 포장
1. 질검식검함 (2007) 155호 ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관

한    지시’에 대한 회신

 5. 라벨 

등록

1. 제19호 중화인민공화국 국가출입경검험검역국령‘수출입식품 라벨 관리방

법’

2. GB7718-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 라벨 통칙

3. GB28050-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 영양 라벨 통칙

4. QBT 4003-2010 식용 향미료 라벨 통용 요구

 6. 통관 1. 총국령 제144호 국가 질량감독검험검역총국 <수출입식품 안전 관리 방법>

    

중국 수출용 인삼 일반식품을 생산하기 위해서는, 

1) 먼저 위의 관련 법규에 근거하여 수출 인삼제품의 해당 일반식품 유형의 분류를 정하고, 
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2) 제조 공정 및 표준에 따라서 각 유형별의 제품은 국가표준, 지방표준, 산업 표준 등에 명시

된 제조방법 및 규격에 맞춰 생산을 해야 한다.

< 개발 수출용 인삼 고부가 가공 소재 >

중국 법령을 고려하여, 중국 수출 적합 인삼식품에 대한 기준을 다음 표에 정리하였다.

< 중국 수출 적합 인삼식품 표준 >

분류 항목 일반식품

 
 

법적 기
준
 

 1. 제조설비기준 -
 2. 제품 유형  일반식품 분류 시스템(411종)
 3. 제품 제형  일반식품 사용금지 제형(5종) 이외 제형

 4.  사용가능원료

 중국 식물성분표(2263종), 식품 겸 약품리스트(87종), 식품첨
가   물사용기준(261종), 식품영양강화제사용기준(37종), 식품
사용가   능균주리스트(30종), 영아와 유아식품균주 리스트(5
종), 신식품   원료리스트(81종), 중국식물성분표 추가리스트
(42종)

 5. 기능성 -
 6. 인삼 섭취량  제품 1일 섭취량이 생삼 3g 이하로 섭취
 7. 인삼 재배 년수  5년 이하
 8. 인삼 섭취 제한규
정  임산부, 수유기 부녀 및 14세 이하 아동

 9. 인삼 식용부위  뿌리, 뇌두
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나. 중국 인삼 제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례

인삼은 원예작물, 특용작물, 또는 한약재로 국내에 재배되고 있으며, 의약품, 건강기능식품, 일반식

품, 농산물 등으로 국내법에 의해 정의되고 있다. 하지만 중국을 비롯한 대부분의 국가는 인삼에 대

한 법규가 국내와 달라서, 국내 기업들의 인삼제품 수출 통관 진행시 수출상대국 법규 및 규정의 이

해 미비로 인한 통관 거부 등의 문제가 발생하고 있다. 

우선, 중국 인삼 제품의 생산과 품질관리에 적용되는 국가표준과 중국의 대표적인 인삼 생

산지인 길림성 인삼 산업조례 그리고 각 기업표준 등 중국의 인삼관련 법규를 정리하였다. 중

국에서 인삼은 기존 보건식품 (건강기능식품에 해당)과 의약품 (중약전)으로 관리되며, 2006년 발표된 

신자원식품법에 의해 일반식품으로 최근에 생산 유통가능하게 되었다.

다. 조사 법규3)

대상: 보건식품, 인삼, 일반식품(신자원식품) 관련 원료, 라벨, 등록, 중국 CP, 수입신고, 포장, 통관 

등에 관한 40여가지 관련 법규

3) 전체 법률집은 첨부에서 활용가능

 10. 수출국가에서의
   제품 판매기간  -
 11. 원료삼 사용범
위

 중국 정책상 인삼 분류에서 홍삼을 제외하려는 법령 준비 
중

중국 인
삼제품 
판매자 

선호기준

 1. 제품 유형
 2. 제품 디자인  휴대성 및 소포장 제품

 세련된 포장 디자인 제품
 3. 제품 트렌드  인삼 이외 다양한 복합원료를 사용한 제품

의약품 1. 약전CP 《中國藥典2010》人參
2. 공고 關于批准人參（人工種植）爲新資源食品的公告（衛生

部公告2012年第17號）
보건
식품

1. 기능성 保健食品的功能范圍
2. 원료 보건식품 1. 衛生部關于進一步規范保健食品原料管理的通知 衛法

監發【2002】51號 
2. 保健食品中可能非法添加的物質名單（第一批）

3. 益生菌類保健食品申報輿審評規定（試行） 國食藥監
注【2005】202號
4. 眞菌類保健食品申報與審評規定（試行） 國食藥監注
【2005】202號
5. 關于印發《營養素補充劑申報與審評規定(試行）》等
8個相關規定的通告 國食藥監注【2005】202號

일반식품 1. 중국 식품 성분표(2004년, 2009년 버전 2권)

2. 衛生部關于進一步規范保健食品原料管理的通知 衛法
監發【2002】51號 
3. GB 14880-2012 食品營養强化劑使用標准
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4. GB2760-2011 食品添加劑使用標准
5. 有關新食品原料, 普通食品名單滙總 衛生部和計畫生
育委員會2014

6. 衛生部辦公廳關于印發《可用于食品的菌種名單》的
通知 衛辦監督發【2010】65號
7. 關于公布可用于嬰幼兒食品的菌種名單的公告（2011
年 第25號）

3. 라벨 1.關于印發《保健食品注冊申報資料項目要求（試行）》
的通告 國食藥監注【2005】203號
2 .保健食品申報與審評補充規定（試行 )國食藥監注
【2005】202號
3.關于印發保健食品命名規定和命名指南的通知 國食藥
監化 [2012] 78號

4. 등록 1. 《保健食品注冊管理辦法（試行）》（局令第19號）

2. 進口（含港, 澳, 台）保健食品製品注冊 CFDA2012
3. 進口保健食品注冊申請表

일반
식품

1. 수입식품등록 1. 2012年第55號 關于發布《進口食品進商出口商備案管
理規定》和《食品進出口記錄管理規定》公告

2. 유형 1. 食品分_系_表
3. 원료 1. 중국 식품 성분표(2004년, 2009년 버전 2권)

2. 衛生部關于進一步規范保健食品原料管理的通知 衛法
監發【2002】51號
3. 有關新食品原料, 普通食品名單滙總 衛生部和計畫生
育委員會2014

4. GB2760-2011 食品添加劑使用標准
5. GB 14880-2012 食品營養强化劑使用標准
6. 關于公布可用于嬰幼兒食品的菌種名單的公告
（2011年 第25號）

7.衛生部辦公廳關于印發《可用于食品的菌種名單》的通
知 衛辦監督發【2010】65號

4. 포장  1.關于膠囊等産品暫不納入市場准入范圍請示的回復 質
檢食監函【2007】155號

5. 라벨  
   등록

1.進出口食品标签管
理辦法 出入境檢驗
檢疫局令 第19號

　

2.預包裝食品标签通
則 GB7718-2011

　

3預包裝食品榮養标
签 通 則           
GB28050-2011

　

4.食用香精标签通用 QBT 4003-2010 食用香精标签通用要求
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라. 포장 및 디자인

포장 및 수출 디자인은 국내 제품 개발에 비교하여 크게 차이가 없으나, 고부가 인삼소재 제

품의 브랜드화와 위변조 방지를 위해서 위변조 방지 스티커를 개발하여 수출제품에 적용하였

다.

통관 및 검역

중국에서 인삼의 수입은 사용에 따라 약재, 보건식품, 신자원식품으로 나뉘어, 각각의 통관 

및 검사절차를 진행하여야 하는데, 우선 사용 용도에 관계없이 중국 인삼수입 업무는 

CFDA, 품질감독 검역총국, 세관의 3개 기관은 필히 거쳐야 하며, 약재일 경우는 국가식품

약품감독관리국에서 식품의 경우는 위생부에서 비준업무를 수행한다.

-보건식품은 등록제 관리대상으로 보건식품등록과 로드번호를 취득해야 하는데, 이를 위해 

4개의 기관인 ① (CFDA에서 인증하는) 검사기구, ② (수입보건식품 또는 약재 승인 문서 

심사를 위한) 접수 센터, ③ 심사 센터와 ④ 보건 식품 화장품 감독 관리사를 거쳐야 한다.

-신자원식품 원료인 5년근 이하 인삼의 경우 국가위생 및 가족계획 위원회의 평가를 받고

要求 食品伙伴网下载中心文件说明
6. 통관 　 1.國家質量監督檢驗檢疫總局《進出口食品安全管理辦

法》(總局令第144號）
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사용한 인삼 원료가 유관기관이 발표한 제품과 동등함을 인증 받아야 한다.

각 인삼 소재 별 통관 및 검사절차를 위한 서류와 담당기관 및 소요시간을 아래와 같이 정

리하였다.

  

    (1) 약재용 인삼 통관 및 검사 절차

-뿌리삼을 포함한 5년근 이상의 약재 인삼은 ‘약품 및 보건식품과 관련 규정에 의한 수입

절차’를 거쳐야 하며, 약재 인삼을 수입하고자 하는 신청인은 반드시 중국의 ‘약품생산

허가증’ 또는 ‘약품경영허가증’을 취득한 약품생산기업 및 약품유통기업이어야 함

-수입약재등록신청서와 첨부서류를 갖추어 CFDA에서 수입약재비준신청을 한 후 기술심의

와 행정승인 후 수입약재 비준서를 취득함

-수입약재검열신청서를 작성하고 서류를 준비하여 FDA 등록기준검사를 신청하여 ‘수입약

품통관명단’과 ‘수입약재선적검열통지서’를 약품검역 지정기관으로 발급 받음.

-신청인은 약재원산지 증명서를 약품검역기관 현장에서 제출하고, 수입약재샘플기록표와 

수입약품통관서를 작성하여 검역작업이 완료되면 수입약재 검역보고서를 작성하여 선적 검

역을 마침. 

<그림 3-28> 약재 인삼 통관 및 검사 절차 개요도 (출처-CFDA)

   (2) 인삼 보건식품 통관 및 검사 절차 

- 국가식품약품감독관리국에 인삼제품 및 판매이력관련자료와 샘플 접수

-인삼 보건식품은 등록관리제 하에 있으므로 중국에 수입 판매 전 반드시 CFDA에 ‘수입
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보건식품’ 로트번호를 신청해야 함.

-비준증서 발행까지 90일 소요가 예상되나, 1년 이상 지연될 수도 있음.

-신청자는 CFDA가 인정하는 검사기구에 등록하여 검사 후 검사합격이 되면, CFDA에 등록 

신청서를 제출 → 현장 대조 검사 (샘플 재검사가 필요할 수 있음) → 국가 보건 식품 평

가 센터의 평가 (데이터 보충 및 수정 과정이 필요할 수 있음) → 승인 의 단계를 거침.

-국가식품약품감독관리국 제출 자료는 총 20가지로 아래 표 2에 자료 목록을 정리하였음.

-국가식품약품감독관리국 약품심사센터에서는 안정성과 기능성 등 7개 항목 검사 진행하

며, 소요기관은 최대 1년 ~ 1년 6개월에 18만 ~ 21만 위엔의 비용이 소요되는데, 자세한 

시간과 비용은 아래 표를 참조할 것.

<그림 3-29> 인삼 보건식품 통관 및 검사 절차 개요도 (출처-CFDA)

<표 3-27> 보건식품 통관에 필요한 서류 (20가지)

번

호
서 류 자 료 목 록

1 수입 보건 식품 등록 신청서 进口保健食品注册申请表
2 신청인 영업직조 또는 기타 기관 합법 등기 

증명문서 복사본

申请人营业执照或者其它机构合法登
记证明文件的复印件

3 등록을 원하는 보건식품의 명칭이 기존에 

비준된 약품 명칭과 중복되지 않는다는 

증명 자료

申请注册的保健食品的通用名称与已
经批准注册的药品名称不重名的检索
材料

4 신청된 제품이 기존 특허권을 침해 하지 

않는 다는 보증서

申请人对他人已取得的专利不构成侵
权的保证书

5 상표 등록 증명서 

(상표등록을 하지 않은 경우 해당 없음)

商标注册证明文件（未注册商标的不
需提供）

6 제품 연구 개발 보고서 研发报告（研发思路，功能筛选过程
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(연구방향, 기능 차별화   과정, 기대효과 

등)

，预期效果等）

7 제품 조제법(원료 및 부원료) 및   조제 

근거

; 원료와 부원료의 원산지 및 사용 근거

配方（原料和辅料）及配方依据；原
料和辅料的来源及使用的依据

8 효능 성분/ 지표성 성분, 함량   및 효능 

성분/지표성 성분 검사 방법

功效成分/标志性成分、含量及功效
成分/标志性成分检验方法

9 생산 공장도면 및 기타 상세 설명과 유관 

연구자료

生产工艺简图及其详细说明和相关的
研究资料

10 제품 질량 표시 및 기타 구성 설명

(원료, 부원료의 질량   표준)

质量标准及其编制说明（包括原料、

辅料的质量标准）
11 제품과 직접 접촉한 포장재료 종류, 명칭,   

질량표시 및 선택 근거

直接接触产品的包材种类、名称、质
量标准及选择依据

12 검사기구 작성의 검사 보고서 및 유관 자료 检验机构出具的试验报告及其相关资
料

13 라벨, 설명서 샘플 标签、说明书样稿
14 기타 비준에 도움이 되는 자료 其它有助于产品评审的资料
15 밀봉된 최소 판매단위 포장된 제품 샘플 

2개

两个未启封的最小销售包装的样品

16 생산국(지역) 유관기관 발행의   제품 

생산기업이 해당 지역의 생산품질관리 

기준에 부합함을 증명하는 문서

生产国（地区）有关机构出具的该产
品生产企业符合当地相应生产质量管 
理规范的证明文件

17 해외 생산 공장을 두고 중국 대표처로 

등록된 사무실은 반드시 <외국   기업 상주 

중국대표기관 등기증> 복사본을 제출해야 

한다. 또한   국내 대표처로 위탁 된 경우, 

공증된 위탁 증명서 원본과 위탁된 

대리기관의 영업직조 복사본을 제공해야   

한다.

由境外产家常驻中国代表机构办理注
册事务的，应当提供《外国企业常驻
中国代表机构登记证》复印件；委托
境内的代理机构办理的，提供经过公
证的委托书原件以及受委托的代理机
构营业执照复印件

18 제품 생산 국가(지역) 내에서   생산판매 

1년 이상의 증명서류는 생산국(지역)의 

공증기관 공증 및 중국 대사관 확인을 

받아야 한다.

제품在生产国（地区）生产销售一年
以上的证明文件，该证明文件应当经
生产国(地区）的公证机关公证和驻
所在国中国使领馆确认

19 생산국가(지역) 또는 국제조직의   제품과 

연관된 표준

生产国（地区）或国际组织的与제품

相关的有关标准
20 생산국가(지역) 내 판매되고 있는   제품 

포장, 라벨, 설명서 샘플

产品在生产国（地区）上市使用的包
装,标签,说明书实样
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<표 3-28> 국가식품약품검사관리국 약품심사센터 검사비용과 소요시간 (출처-CFDA)

  (3) 인삼 신자원식품 통관 및 검사 절차 

-특히, 인삼의 경우는 이전까지 적용되어 오던 <중화인민공화국약전>에 명시된 관리방법과 

함께 5년근 이하 신자원식품의 관리 규정으로 적용시키지 않는 예가 있었다.

-

운 송

고부가 인삼소재의 중국 수출에서는 인삼소재가 중국 생산자의 원료물질로 사용되기 때문

에 중국내 운송에 대해서 직접적으로 중요하게 적용받지 않는다. 하지만, 수출 운송 과정

에 대해서 조사 정리하였다.

  (1) 배송방법

수출입 시 배송방법은 항공 운송과 해상 운송 복합 운송으로 구분할 수 있다.

항공 운송 해상 운송 복합 운송

경량 화물
작은 부피
고가 화물
빠른 배송

중량 화물
대량 부피
저가 화물
저가 배송
속도 무관

내륙 국가(지역)
해상 운송
항공 운송
철도 운송
트럭 운송
혼합 운송

항공운송과 해상운송은 가격 면에서 많은 차이를 보인다. 기본적으로 항공 운송이 해상 운

송에 비해서 약 3배 가량 고가이며, 장거리 일수록 부피와 중량이 늘어날수록 기하급수적으

로 커진다. 즉 미국운송이나 유럽운송의 경우는 10배 이상의 차이가 날 수 있다. 따라서 위 

표에 나와 있는 것처럼 상황에 따라서 배송방법을 결정하는 것이 바람직하다. 

일반적으로 항공 운임은 부피와 중량에 따라서 더 비싼 것으로 요금을 책정하고 해상 운임

의 경우는 LCL(Less than Container Load)일 경우는 차지하는 부피만큼 CBM(Cubic Meter)

단위(가로 x 세로 x 높이 1m)로 요금을 부여하고 FLC(Full Container Load)의 경우는 컨테

구분 검사 비용 소요 시간

접수 10,000 RMB 15~20일

독성검사 50,000   ~60,000 
RMB 35~50일

기능검사 50,000 RMB 35~50일

인체실험검사 10,000 RMB 35~50일

위생검사 20,000~25,000 RMB 20일

안정성검사 20,000~25,000   
RMB 120~150일

스테로이드검사 
검검사검사 10,000 RMB N/A

기타 부가검사 10,000~20,000 RMB 30~36일
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이너 당 요금을 부여한다. LCL의 경우는 도착지에서 보세창고료를 지불해야하고 FLC의 경

우는 CY에 보관하므로 일반적으로 7일 이내에 출고하게 되면 추가비용이 발생하지 않는

다. 따라서 컨테이너를 절반 이상 차지하는 경우에는 FLC로 진행하는 편이 LCL 보다 cost

가 낮아지는 경우도 있으므로 비교 후 선택하는 것이 좋다. 내륙에 위치는 국가(지역)와 거

래 시는 해상 운송, 항공 운송, 철도 운송, 트럭 운송이 혼합된 복합 운송으로 진행한다. 

고부가 인삼소재의 경우 단위무게당 고가의 제품이므로, 일반 농식품과 달리 수천만원 규

모의 수출 운송은 주로 항공 운송을 이용한다.

참고로 항공 운송 시 부피를 중량으로 환산하는 공식은 다음과 같다.

 예) 가로 1m x 세로 1m x 높이 1m인 박스가 5박스의 총 중량이 500kg라면

VOLUME 계산은 cm인 경우: (가로 x 세로 x 높이 CTN수)/6,000 or cbm x 167로 환산하여 

더 큰 중량으로 요금을 매긴다.

  o 100 x 100 x 100 x 5/6,000 = 833kg

  o 5cbm x 167 = 835kg

결론적으로 실중량보다 부피를 중량으로 환산한 중량이 더 크므로 부과되는 요금은 500kg

로 해당하는 금액이 아니라 833kg 또는 835kg에 해당하는 요금이다.

  (2) 중국의 운송현황4)

 가. 중국의 운송 형태별 문제점

  

      * KOTRA. http://news korea.or.kr

4) KOTRA. http://news korea.or.kr

운송형태 상세내용

도로

- 규모가 작고 네트워크의 정비 미흡

- 도시 내부로의 진입 제한조치가 많음

- 省 간 운송 라이선스 제도 존재 및 통행료 징수체제 불투명

- 수송 도중의 분실 파손 등에 대한 대응조치 부족

- 고품질의 운송에 필요한 하드웨어 부족(노후차량 과다 등)

철도

- 화물수송 운행표의 비공개

- 화물예약 마감시간이 촉박하고, 성수기에는 운송능력제한으로 예약이 어려움.

- 생산재 운송이 우선이며 소비재는 우선순위가 밀림.

- 서비스 품질의 불안정

- 철도연계 운송업 미발달

수운

- 장강(長江)의 자연, 기상조건에 따라 기항 일정과 이용 선박형태가 유동적

- 장강유역항의 하역이 수위 차를 이용하기 때문에 비효율적

- 선박, 항해기술이 전체적으로 낙후

- 선박회사의 평균수송력은 1만 톤 이하. 리스크 부담 능력 제한 

항공
- 항공사와 공항 간 제휴·협력관계가 희박

- 화물의 스페이스 제한
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나. 물류망 구축방법 및 유의사항

중국에서는 기업의 약 10% 정도만 3자 물류를 이용하고 있다. 대부분의 기업이 자체 부담

으로 창고운영 및 물품운송을 하고 있는데, 이로 인해 생산 과정에 소요되는 비용 및 시간

의 90% 정도를 물류에 사용하고 있으며, 물류비용이 상품가격의 40% 가까이 차지하고 있다. 

이처럼 중국에서 물류망을 구축하는 것은 상당한 비용 부담과 리스크가 따르므로 우리기업은 

경쟁 우위를 확보하기 위해 다음과 같은 사항에 유의해야 한다.

◯ 양질의 물류기업(Third Party Logistics: 3PL) 부족

중국 물류기업의 수준은 선진국에 비해 아직까지도 낮은 상태이며, 전국적으로 네트워크를 

구축한 기업도 많지 않다. 전국 네트워크를 보유하고 있다 해도 지역마다 물류 기반의 구축 

정도가 달라, 전국적으로 균일한 품질의 서비스를 제공할 수 있는 물류기업이 부족한 있는 

실정이다.

◯ 물류망 구축방법 및 유의사항

중국은 자사의 요구기준을 충족시키는 물류기업이 없어 자체적으로 물류 업무를 해결하는 

기업이 많다. 우리기업은 자체적으로 운송을 진행하기보다는 전문적인 물류기업을 활용하

는 것이 효율적일 것이다. 

◯ 지역간 운송 애로 

중국에서는 화물트럭의 활동범위가 라이선스로 제한돼 있어, 성(省) 경계를 통과하는 수송 

시에는 환적이나 추가요금이 필요할 경우가 많다. 환적 시는 화물의 추적이 곤란해지는 사

례가 종종 발생하기도 한다.

◯ 세관의 행정투명성 부족 

세관의 감독대상인 위탁가공무역용 보세화물의 경우, 수속비 미납을 이유로 예기치 않게 

화물이 세관에 억류돼 생산이나 수출에 차질이 빚어지기도 한다. 실제로 세관의 규정상 외

부에 공개되지 않는 것이20% 정도에 달하는 것으로 알려지고 있다. 

◯ 현지 로컬 기업 우선주의 

국영 트럭회사 및 우정국 트럭은 각종 세금·통행료를 면제받고, 수입트럭에 대한 세금을 

환급 받는 등 중국 정부로부터 각종 우대 혜택을 받고 있다. 이런 이유로 외국인 투자 3PL

은 가격 경쟁에서 불리할 수밖에 없다.

◯ 열악한 도로 환경 

중국의 도로는 대체로 24톤, 30톤의 트럭이 주행할 수 있도록 건설돼 있다. 그러나 트럭의 

과적 행위가 다반사여서 도로가 단기간에 쉽게 파손되곤 한다. 이로 인해 도로 보수 공사

가 잦아 기업이 정해진 시간에 납기를 맞추지 못하는 경우가 자주 발생한다.

◯ 도로관련 행정구역의 분할

지역별 상이한 행정구역을 통과하기 위해서는 라이선스(경영범위와 이에 부합하는 차량구

입)가 필요하다. 특히 도시지역은 트럭의 통행을 제한하고 있는 경우가 많다. 지역 보호주

의의 영향으로 자기 省 이외의 운송차량에 대해서는 통행료는 물론이고 과적 벌금을 징수

하기도 한다. 결국 이러한 여러 요인들 때문에 표준 운임을 설정하기가 쉽지 않다.
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◯ 환적·혼적 시의 책임소재 불분명

도로관련 행정구역의 분할 등 여러 가지 이유로 인해 장거리 운송 시는 3PL이 2차, 3차 하

청을 주는 경우가 많다. 이는 화물 운송의 책임소재를 불분명하게 만들고, 물류서비스의 

수준을 낮추는 주요한 요인이 되고 있다.

◯ 철도 운송의 낙후 

대형 물품의 장거리 수송에는 철도가 적합하지만 중국에서는 철도 운송이 편리한 방법이 

아니다. 열차속도가 평균50~60km/h 정도에 불과하고, 철도역에서의 집하와 적재 시간도 정

확하지 않다. 또한 온도조절이 가능한 화물열차가 없어 식품 등 제품의 수송은 어렵다.

    < 한국 해운항운 회사 >

  

연번 해운회사 도시 연락처

1  현대상선중국유한공사  상하이  021-2322-6666 

1  현대상선중국유한공사  다롄  0411-8273-3988 

1  현대상선중국유한공사  톈진  022-8331-1188 

2  SK해운㈜  상하이  021-6237-6576 

3  에이디시항운  상하이  021-6269-8282 

4  STX팬오션  상하이  021-6164-1110 

5  고려해운  상하이  021-6309-2239 

6  CJ물류  상하이  021-6859-5114 

7  동영해운  상하이  021-6375-7079

8  태영상선  칭다오  0532-6889-9886 

9  범한물류  다롄  0411-8273-4401 

9  범한물류  상하이  021-3856-8200 

10  남성해운  톈진  022-8386-5800

10  남성해운  다롄  0411-8270-8605

10  남성해운  상하이  021-6351-6600 

11  지티지 로지스틱스  톈진  022-8823-8121 

11  지티지 로지스틱스  칭다오  0532-8667-8301 

중국시장 마케팅

 (1) 중국 시장 마케팅 4P

아래는 대중국 인삼제품 수출 확대를 위해 마케팅 4P 전략이다. 고부가 인삼소재의 잠재적 

바이어를 개척하기 위해 참고할 수 있다.  

1) 제품(Product)

한국인삼은 이미 고급스러운 이미지를 확보하고 있다. 한국인삼의 품질이 좋으며, 포장이 

고급스럽고, 가격이 비싸기 때문이다. 고급화 전략은 높은 가격대를 유지할 수 있게 하며 

높은 가격대를 유지해야 수출입비용과 유통비용을 상쇄할 수 있다. 또한 높은 가격대가 유
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지되어야 업체들의 수익을 보장해줄 수 있다. 때문에 우리나라 인삼은 고급화 전략이 필요

하며, 고급화전략을 할 수 밖에 없는 상황이다. 중국인들은 삼을 낱개로도 구입하고, 포장 

내부 의 내용물을 확인하고 싶어 하는 구매심리가 있으므로 고급스런 투명포장으로 내용물

을 확인시키는 식의 포장개발과 중국고객을 겨냥한 특별한 디자인 개선 도 필요하다.

2) 가격(Price)

브랜드의 프리미엄 이미지 유지를 위해서는 일관된 가격 정책이 바람직하다. 가격이 비싸

다는 점은 소비자들의 구매를 막는 요인이 되기도 하지만, 이로 인해 고급스러운 이미지, 

선물용 적합하다는 인식에 기여하는 바는 크다. 가격 저항감 해소를 위한 개별 포장 형태 

제품 및 다양한 가격대의 가공품을 개발해야 한다. 중량을 줄이고 가격을 낮추는 전략도 고려

해 볼 수 있다.

3) 유통경로(Place)

중국 소비자들이 한국인삼을 구매하지 않는 주요한 이유 중 하나는 유통망 부족으로 인한 

구매 불편이다. 접근성 높은 유통채널의 수를 확대해 확고한 유통망을 구축하여 고객과의 

접점을 넓혀 나가야 한다.

잠재적 구매가 밀집해 있는 주거지역이나 상권핵심 지역에 위치해 있는 유통 채널 확보가 

시급하다. 

4) 판매촉진(Promotion)

브랜드에 대한 인지도를 높이고, 홍삼의 우수성을 알리기 위해서는 지속적인 홍보활동이   

필요하다. 적극적이고 체계적인 마케팅이 요구된다고 하겠다. 선물용도로 많이 판매되고 있

는 만큼 춘절이나 중추절, 국경절에 집중적으로 홍보활동을 한다거나, 겨울철에 마케팅활

동을 펼치는 등의 집중전략이 필요하다.

특  징

TV광고 - TV광고는 단기적인 효과가 뛰어나며 브랜드 인지도를 높이는 데
  효과적이다.

신문잡지

- 신문이나 잡지를 통해서는 홍삼성능과 복용관련 정보를 전달하기에

효과적이다. 전문가를 통해 브랜드 신뢰도를 증가시키는 역할도 한다
- 특히 고소득층을 타깃으로 하는 고급 전문 잡지나 젊은층이 선호하는
웹사이트 등에 대한 광고활동도 필요하다.

옥외광고

- 옥외광고나 대중교통광고도 브랜드 알리기에 효과적이다.  
- 공항이나 고속도로 등 유동 인구 밀집 지역을 중심으로 대형          
광고판을 운영하는 것도 효과적이다.

이벤트행사
- 다양한 이벤트를 통해 브랜드 인지도와 친숙도를 향상시켜야 한다.
- 중국 최대 명절을 겨냥한 다양한 선물 세트 판매, 전시장/전시코너를
통한 접근성 확대 등을 고려해볼 만하다.

 PPL

- PPL에 적극적으로 인삼을 활용하는 방법을 고려해야 한다.
- 요리 관련 프로그램이나 건강정보 프로그램에 홍삼을 노출시켜야       
하며 드라마 PPL로 적극 활용해야 한다. 특히 한류드라마에 PPL로 
등장시키면 젊은층에 대한 파급효과가 크다. 한류스타가 홍삼을 복용하는 
장면, 혹은 홍삼을 사랑하는 연인의 부모님에게 선물하는 장면 등은 
중국의 젊은층에 대한 호감도를 높일수 있다.

- 약사 및 매장 판매사원이 고려삼에 대해 정확한 정보를 전달할 수 있게
하고, 인센티브 판매제 도입도 고려해 볼 만하다.
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Ⅵ. 연구 성과 및 성과 활용 계획

  1. 연구 성과

◯ 개발 인삼 소재 및 선도 물질의 탐색 및 이를 활용한 중국 수출을 시도하였다.

1) 국내 개발 소재 현황 파악 하였다.

Ÿ 대부분의 소재가 인삼 식품 소재로는 중국 수출이 불가하였다.

Ÿ 보건식품 소재로는 현재 보건식품 등록 규정이 변경되어 기존 등록 소재를 등록한 업체 만 

수출 판매가 가능한 것으로 파악되었다. 중국 보건식품 등록 업체의 원료로 판매 가능

하나 중국 네트워크 활용 및 구축에 더 많은 시간이 필요하였다.

Ÿ 중국 의약품 소재로는 중약제만 가능한 것으로 확인되었다. 현재 홍삼 뿌리삼의 홍콩 우

회 교역이 대부분이어서, 추후 한약재 중국 직접 수출의 모델 구축이 필요한 것으로 제

안하였다.

2) 고부가 인삼소재의 중국 수출을 위해서는 기술적 수출 경쟁력 확보가 우선되었다.

Ÿ 고부가 인삼식품 소재 수출을 위해서는 5년근 이하 인삼의 가공 후, 소재화를 거쳐 단

기간에 시범수출이 가능할 것으로 판단되었으나, 중국 수출항구 통관시 중약재 통관

규정을 따라 통관됨을 확인하였다. 현재 수입업자인 상해 의보를 통해 북경대학 인삼

연구소에 시료의 분석과정을 진행 중이다.

Ÿ 중약제는 고부가 소재화의 기술적 측면보다는 수출 단계의 핵심 기술 (통관 인증서류 

확보, 바이어 탐색 등)의 확보가 우선한다는 것을 확인하였다.

3) 보건식품의 고부가 소재는 장기적 관점에서 체계적으로 추진하여야 함을 확인하였다.

◯ 인삼 잎, 줄기, 열매 등을 활용한 고부가 인삼소재 개발 기술을 확보하였다.

1) 잎, 줄기, 열매 등 인삼 부산물 활용의 산업적 효과를 연구하였다.

Ÿ 인삼 부산물의 고부가 소재화는 인삼산업에서의 수삼 생산량 조절과 직접 연관된다.

Ÿ 현재 국내 인삼 재배 기술은 홍삼 가공을 위해 6년근 대형 뿌리삼 생산의 목적에 모든 

재배 기술을 집중하고 있다. 하지만, 해외 수출 대상 국가 인삼의 규정은 식품, 건강기능

식품, 약제 등의 규정 만을 고려하며, 연근의 제한이 없으며, 기능성 및 안전성 위주의 

품질 관리가 강조되는 방향으로 설정되어 있다. 따라서, 국내 재배 생산되는 인삼의 일

부는 이러한 국제적 요구를 만족시키는 방향으로 다양화 되어야 한다.

Ÿ 인삼 잎, 줄기, 열매 등의 활용은 뿌리삼의 성장을 저해하여 수확 인삼량을 감소하는 

효과가 있으며, 특히 열매의 소재로의 활용은 묘삼 생산량을 조절할 수 있는 기능이 있다.

Ÿ 중국은 이미 인삼 잎, 줄기를 활용한 제품을 자국에 인정하고 있으며, 산업화 하고 있

다.

2) 고부가 소재 개발에 국내 관련 법규 정비가 필요하다.

Ÿ 필요한 기본 연구를 거쳐 꽃, 줄기 인삼 소재를 식품으로 사용하도록 포함하여야 한다. 

인적홍보 - 중약상이나 판매사원들을 한국으로 초청하는 기회를 만들어,          
 고려삼 부작용에 대한 잘못된 인식을 바로잡고, 정확한 효능을         
홍보하고 전달할 수 있도록 한다.
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현재는 인삼 뿌리, 잎, 열매, 씨앗이 식품원료로 등록되어 있다. (참고, 

http://www.foodsafetykorea.go.kr/portal/safefoodlife/foodMeterial/foodMeterialDB.do?menu

_no=2968&menu_grp=MENU_NEW04)

Ÿ 고부가 인삼소재의 개발을 위해, 일부 인삼에 대해서 인삼 수매 시 잔류농약, 중금속, 

유효성분 중심의 규격 제정이 필요하다. 현재는 인삼 소재 생산 업체가 자체적으로 이

러한 검사를 수행하고 있어 기업체에 큰 부담이 되고 있다.

Ÿ 홍삼 뿌리삼 수출 창구 단일화 등의 고려삼 자원관리 체계 필요 

3) 인삼 부산물 고부가 소재화 기반연구를 수행하였다.

Ÿ 고부가 인삼소재 관련 국제적 연구 동향 파악 및 기존 연구를 정리하여, 

www.webofginseng.com 에 데이터베이스 라이브러리를 구축하였다.

Ÿ 국내 인삼소재 관련 기술 수준과 품질관리 분석 체제를 파악하고 정책제안 하였다.

Ÿ 인삼 부산물 중 잎으로부터 진세노사이드 Rc가 강화되는 소재를 개발하였다. 인삼잎은 

인삼 생육에 절대적이어서, 인삼의 생육기간 중에는 채취가 불가능한데, 인삼의 생육을 

방해하지 않고, 인삼잎으로부터 진세노사이드 Rc가 강화된 인삼 소재의 확보 기술을 개

발하였다.

◯ 농협 홍삼 제품에 대한 소재화 기술 적용 방안을 모색하고 정책제안 하였다. 

1) 농협 보관 홍삼 반제품의 보관 현황 및 제고 수준을 파악하였다.

2) 홍삼 반제품의 소재화에 필요한 수매, 보관, 관리 시스템을 제안하였다.

Ÿ 지방 인삼조합을 중심으로 홍삼 반제품의 품질 유지와 소재화를 위한 로트별 인벤토리 

확보와 중앙 전산 관리 시스템 및 항온 항습의 저장창고를 설치하도록 하는, 보관, 관

리 시스템을 정책제안 하였다.

◯ 약재용 및 보건시품용 인삼 소재의 개발에 필요한 기반 기술을 개발하였다.

1) 중금속, 잔류농약 분석에 대한 안정적 루트를 개척하였다.

인삼류에 대해서는 인삼산업법, 식품안전법, 대한 약전 등의 규정에 의해 납, 비소, 수은, 

카드뮴 4종의 중금속 함량에 대한 기준이 정해져 있으며, 각 제품군별 잔류농약에 대한 기

준이 정해져 있다.

2) 진세노사이드 중심 유효성분 분석법을 개발하였다.

Ÿ 현행 약전이나, 식품공전에 따른 진세노사이드 유효성분 분석법은 시료량을 많이 필요

로 하고, 분석 시간이 많이 소모된다. 본 연구에서는 UHPLC를 활용하여, 50 mg의 인삼

시료 만을 사용하여 10여종의 인삼 유효성분을 분석할 수 있는 분석방법을 개발하였다. 

3) 중국 등의 수출국가에 적용되는 인삼 약전분석법을 확립하였다.

4) 초임계 추출 인삼 소재를 개발하였다.

◯ 고부가 인삼소재 개발 수출 매뉴얼 발간하였다.

http://www.foodsafetykorea.go.kr/portal/safefoodlife/foodMeterial/foodMeterialDB.do?menu_no=2968&menu_grp=MENU_NEW04
http://www.webofginseng.com
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  2. 성과 활용 계획

◯ 고부가 인삼소재 수출 매뉴얼을 이용한 수출 모델의 수출 현장 교육 및 홍보를 통해 대중

국 수출을 확산한다.

◯ 진흥청 원예특작부, 풍기 인삼시험장에 고부가 인삼 소재의 수출 인프라 구축을 위한 재배 

기술 상시 교육을 통해 수출모델 기반을 구축한다.

   예, 수출 인삼 소재에는 연근 지정이 없으며, 모양, 크기보다 성분 중심의 품종 확대 필요 

       백삼 소재, 신식품원료, 고부가 소재에 대한 QC, QA 방법 확립 필요

◯ 농림식품부에 고부가 인삼소재 개발 수출모델을 활용하기 위한 정책제안을 한다.

   예, 수확 인삼 소재용 보관 시스템 구축 및 인삼산업법 연근판별 4년근 확대 제안 등
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SUMMARY

(영문요약문)

Ⅰ. Title

Ginseng Export Innovation Model Development Towards China (Exportation Model A: 

Higher Value-Added Ginseng Material Development Model)

Ⅱ. Achievements of Research Gaol

1. Quantitative Research Index

The research project achieved four intellectual properties registered as well as two 

applications of two intellectual properties, three conference proceedings were presented 

as results of performing ‘ginseng export innovation model development towards china’ 

in the Export Innovation Model Development Towards China Research Group. Especially, 

three on-site training and workshop helped twelve industrialization of productions. One 

Ph. D and a Master students were produced during the research development. Nine policy 

proposals and eleven public relations and displays were achieved. Additional MOU between 

research group and other private companies were signed. Due to the time limit, two 

research papers are not published yet, but under revision.

2. Qualitative Research Index

Exemplified with the marketing the stocked red ginseng products which is the imminent  

difficulties in Korean ginseng industry, exportation model pursuing the development of the 

higher value-added ginseng materials was performed during the 2nd and 3rd year of the 

research project. In the short term goal, high value ginseng material with a specific 

bioactivity was exploited from the stocked ginseng products in farmer’s association, to 

apply as food and medicinal raw materials. 

Beforehand the research, marketing needs for export, competitiveness, applicable 

technology, procedure of customs clearance, and survey of non-tariff barrier were 

performed. As results, it was found that domestic industrial fundamentals required for the 

exportation of the higher value-added ginseng materials were deeply underdeveloped 

while the basic research had been performed. In details, there were many reports 

regarding new ginseng materials, but most of them were not industrialized and lack of 

export suitability. 
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Thus, proving the exportation model was focused on the study of each country’s 

regulations applied to the higher value-added ginseng materials and construction of 

domestic exportation infra in regard to the technology and research of ginseng.   

Developed ginseng materials and leading compounds were evaluated to apply for the 

exportation to China.

Technology to apply ginseng leaves, stems, fruits, and other byproducts for the higher 

value-added ginseng materials was pursued and developed.

Supporting technology for the higher value-added ginseng materials were developed and 

applied for model study.

Further policy proposals were made to build the stronger ginseng exportation 

fundamentals.

Step-wise core technologies to construct the package exportation model A, development 

of higher value-added ginseng materials, were found

(1) Cultivation step: Ginseng standard cultivation practice, GAP (Good Agricultural 

Practice)

(2) Harvest step: long-term storage technology of fresh ginseng, analysis of heavy metals 

and residual pesticides, analysis of active compounds, scientific sorting technique of 

harvested fresh ginseng. harvest technology of ginseng leaves, stems, flowers, and other 

by-products.

(3) Process and manufacturing step: storage protocols of semi-process red ginseng, 

development of functional materials, control of active compositions, process technique of 

5-year and less old ginseng.

(4) Exportation step: customs clearance, tamper and forgery prevention technique, related 

techniques of competing enterprises 

(5) Publicizing the exportation model: Exportation manual was published for the education 

and publicizing the model A.

Ⅲ. Aims and Duty of Research

1. Duty of Research

The duty of the research was to develop exportation model for ginseng products in the 

middle of outside trade environmental changes, such as tariff and non-tariff barriers and 

Korea-China FTA. Especially, establishment of exportation model for higher value-added 

ginseng materials was performed to initiate its export to China. 

The background of research development of package model A, development of higher 
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value-added ginseng materials was the necessity of value-added ginseng products. The 

new exportation model will have a function of controlling ginseng production by 

commercializing the ginseng leaves, fruits, and other by-products. Besides, Korean ginseng 

industry can occupy the market in advance with the next-generation ginseng products. 

Therefore, it is urgent to develop and apply the new export model or protocol of higher 

value-added ginseng materials.

2. Aims of Research

The best exportation package model is searched and proved to export the higher 

value-added ginseng material to China, through the core technology adaption and 

development in the whole process of export, such as cultivation, harvest, process, 

manufacturing, customs clearance, logistic, and marketing. 

In details, four possible exportation models, including traditional chinese medicine 

exportation model, ready-developed high value ginseng materials exportation model, 

ginseng by-products exportation model, and ginseng food ingredient exportation model, 

were evaluated and the accessible model was chosen. Besides, core technologies for other 

higher value-added ginseng materials development models were searched and secured. 

Ⅳ. Contents of Research

To develop exportation model A, the higher value-added ginseng materials development, 

the core technology adaption and development in the whole process of export, such as 

cultivation, harvest, process, manufacturing, customs clearance, logistic, and marketing 

were performed. During this process, accessible ginseng materials for the proving the 

exportation model was selected and exemplified through the model exportation to China.  

The developed exportation model A was promoted to the places of ginseng products 

manufacturing, exportation, and research institutes by utilizing the published export 

manual. 

Ⅴ. Results of Research

1. The best package exportation model
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Cultivation ⇒ Harvest ⇒ Process ⇒ Export

GAP

Field 
management

↓
Ginseng 
standard 
cultivation 
practice

Long-term 
storage of fresh 

ginseng,
Scientific 
sorting 

technique of 
harvested fresh 

ginseng,
Harvest 

technology of 
ginseng leaves, 
stems, flowers, 

and other 
by-products

Fresh ginseng 
processing 
technique,

Functional material 
development,
Storage of 

semi-processed red 
ginseng,
Ginseng 

by-products 
processing 
technique,

Control of active 
compositions

Regulation of 
customs clearance 

process,
Related techniques 

of competing 
enterprises,

Survey and solution 
of non-tariff 

barriers,
Connecting to 

buyers

2. Proving the core technologies of exportation steps to develop the exportation model A

Cultivation and Production

(1) Ginseng Standard Cultivation Practice : Published by Rural Development Administration 

2013

Depending on the each evaluated model, the cultivation practice can be different.

(2) Good Agricultural Practice : Managed by National Agricultural Products Quality 

Management Service 2016

The Korean government will force the requirement of GAP for ginseng cultivation soon.

Post-Harvest Technology

(1) Harvest and Post-Harvest Technology : it can be done according to the standard 

cultivation practice, However, new research results obtained for the determination of 

optimum harvest season based on the total ginsenoside contents.

(2) Analytical Techniques for the Safety : Even though final ginseng products contains a 

minimum ginseng materials, exported ginseng materials should be guaranteed for its 

safety. 

In general, the analytical protocol follows the regulation issued by Ministry of food and 
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drug safety.

Processing and Manufacturing

(1) Manufacturing the higher value-added ginseng materials : The ginseng materials can 

be categorized as foods, functional foods, herbal medicines, and general medicines. 

Depending on the category, the higher value-added ginseng materials should follow the 

Korean regulations and other country’s regulations.

(2) Processing and manufacturing : Chinese regulations for the foods, functional foods, 

and medicines were investigated and summarized.

The required specifications and analytical methods of ginseng listed in the recent 

pharmacopoeias of Korea (KP), China (CP), EU (EP) and US (UP) were investigated. Along 

with the brief comparison of the respective pharmacopoeias, ginsenosides analysis was 

performed with Korean dried ginseng and red ginseng powders. From the results, 10 

ginsenosides were determined in a similar ratio. However, the order of total ginsenosides 

was determined as KP > EP > CP > UP from all three ginseng samples. Ginsenoside Rg3 

20R, found only from red ginseng together with ginsenosides Rg3 20S, was analyzed by 

three pharmacopeias, except UP. This study will assist Korean ginseng industry and 

promote trading of ginseng products by providing technical supports

For the packing, preventive action for tampering and forgery is required. the model study 

adopted nano-embedded G-MOV technology.

Customs Clearance
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(1) General Export Process : With general procedure, required certificates and documents 

were summarized. 

(2) Export Process for Ginseng Herbal Medicine : With general procedure, applied chinese 

regulations were translated.

(3) Export Process for Health functional foods : With general procedure, applied chinese 

regulations were translated.

Logistics

Exportation of the higher value-added ginseng materials does not require domestic 

logistics in China. However, exportation logistics was summarized.

Marketing in China

(1) 4 P Strategy : studying the marketing characteristics in China can be helpful to 

connect to the potential buyers. 4 P strategy of ginseng marketing in China was 

summarized.

(2) Connecting to the buyers : various methods to connect to the chinese buyers were 

displayed.

(3) Government Supports : To promote the ginseng exportation, there are many 

supporting funds are available from government and other related organizations.

Ⅵ. Outcomes and Applications

1. Research Outcomes

◯ Developed ginseng materials and leading compounds were evaluated to apply for the 

exportation to China.

◯ Core technology to apply ginseng leaves, stems, fruits, and other byproducts for the 

higher value-added ginseng materials was pursued and developed.

◯ Supporting core technologies for the higher value-added ginseng materials were 

developed and applied for model study.

◯ Further policy proposals were made to build the stronger ginseng exportation 

fundamentals.

◯ Export manual of the higher value-added ginseng materials were published.
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2. Applications of Research Outcomes

◯ Application of the exportation model A, the higher value-added ginseng materials 

development, to the industry by the promotion and consulting which will facilitate the 

exportation to China.

◯ Construction of exportation infra in the fields of governmental division and research 

sectors, such as RDA, farmers associations, and aT, to support long-term higher 

value-added ginseng materials exportation.

◯ Policy proposals to the Ministry of agriculture, food and rural affairs and other 

ministries to support Korean ginseng exportation.
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제1장 실증과제의 개요 및 성과목표

제1절 연구개발의 목적, 필요성 및 범위

 1. 연구개발의 목적 

중국으로 고부가 인삼소재 수출을 위해, 수출 전 과정(인삼생산, 수확 및 가공, 통관 검역, 운

송, 중국시장 마케팅)에서 필요한 모델 발굴 및 검증을 통해서 최적 패키지 인삼식품 수출 안정

화 및 수출 확대 모델을 검증 및 개발한다. 

한약재 수출 모델, 기 개발 고부가 소재 수출 모델, 인삼 부산물 수출 모델, 인삼 식품소재 

수출 모델 등의 4가지 고부가 인삼소재 수출 모델을 검증하여 최적 모델 선발한다. 각 모

델 별 필요 핵심기술을 파악하고, 고부가 소재 기반기술을 확보 및 적용하여 모델의 현장 

확산에 대비한다.

- 예) 인삼 중약재 수출시 중국 약전에 따른 성분 분석법이 핵심기술로 필요하며, 국내 이

를 실시하는 기관을 파악하거나, 개발하여 전파한다. 

검토 모델 중 최적의 패키지 A형 수출 모델을 도출하며, 도출된 최적의 고부가 인삼소재 

수출모델을 수행하여 실증한다. 

 2. 연구개발의 필요성

   가. 연구 배경

인삼 수출업체 및 농가에서는 대중국 수출확대를 원하고 있지만, 중국 수출의 불확실성에 

대한 우려, 정보부족, 중국 전문가 부재, 중국마케팅 전략 부재, 비관세장벽 등으로 인해 

쉽게 중국수출을 시도하지 못하고, 대규모 수출에 한계를 보이고 있다.

 - 이로 인해 인삼생산, 가공 및 제품화, 국내유통, 통관 ․ 검역, 운송, 중국시장 마케팅 수

출 등의 각 단계별 핵심 기술 추출 및 검증을 통한 대중국 수출 핵심기술 적용을 통한 패

키지형 모델 개발 및 실증 연구를 통해 수출업체의 인삼 대중국 수출 확대를 유도할 필요

성이 있다. 

기존 개발 핵심 기술을 현장에 적용한 패키지형 수출 모델을 개발하고 현장 실증을 통해 

모델을 검증하는 것이 필요하다. 

 - 국내 재고 홍삼 (2조원 추정)의 해소: 

* 현재 홍콩 경유 홍삼 수출은 무관세로 2015년 기준 총 인삼 수출액 1억5,510만불 중, 홍

콩으로 3,486만불 가량을 수출하였다. 이중 1,470만불 정도가 홍삼 뿌리삼으로 추정되며 이 

수출 경로는 중국 정부의 제제가 심해질 것으로 예상된다.

재배 인삼의 다양한 부위 (잎, 열매, 묘삼 등) 제품화로 연중 지속적 농가 소득 기여한다.

세계 최고의 인삼 가공 기술을 확보한다.

인삼 제품 수출을 위한 각 단계별 현장의 애로사항을 발굴하고 해결 또는 정책 제안이 필

요하다. 

- 실증과정에서 발굴된 핵심기술 뿐 아니라, 수출 단계별 현장에서의 애로사항을 해결하는 
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기술을 개발하거나, 정책 제안하여 향후 수출에 적용하는 패키지형 수출모델의 향상이 필

요하다.

<그림 1-1> 최적 패키지 수출 모델 발굴 및 실증 절차 개요

  

   나. 인삼 실증 연구개발의 필요성

현재 인삼 제품의 중국 수출은 대부분 홍삼 뿌리삼을 중심으로 이루어지고 있으며, 정식 

수출 통관 과정이 아닌 형태의 수출이 대부분을 이루고 있다. 

한중 FTA의 협상과 글로벌 무역 환경의 변화로 현재의 수출 형태는 지속되기 어려우며  향

후 한중 정치 및 외교 관계의 변화에 따라 쉽게 수출이 단절될 수 있는 위험성에 노출되어 있다.

중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속하

는 홍삼 뿌리삼에서 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로 개발과 제품 다양화가 필요하

다.

인삼 고부가 소재개발 수출 모델의 개발 배경은 부가가치가 높은 인삼 수출 모델이 필요하다는 

것이다.

- 안성 인삼농협 조합장 등 수출 현장 요구 사항

– 인삼 재고량 급증, 수출량 감소 대처 필요, 

- 열매, 잎의 소재화로 재배 수삼의 수량 생산량 조절로 가격 조절 필요

고부가 인삼소재 관련 기존 현황으로는, 고부가 인삼소재 개발 연구 분야가 조금 진행 되

었을 뿐 국내 수출 기반이 취약하다는 것이다. 

- 대중국 고부가 인삼소재 정식통관 수출 실적 전무 

현재 개별 단발성 인삼 수출 형태를 양성화하여 중국 무역 법규에 따른 장기적 시스템에 의

한 민간 기업 자생적 수출 안정화 모델의 개발이 반드시 필요하다.

 3. 연구개발의 범위 

인삼 고부가 소재개발 중국 수출 모델 개발을 위하여 인삼의 생산 및 수확 후 관리, 통관 
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및 검역, 운송, 시장 마케팅 단계별로 최적의 모델을 연구개발하고, 연구개발 과정에 중국 

수출이 가능한 인삼 고부가 소재를 개발해서 수출․ 통관을 실증하여 수출모델을 확립한다. 

개발한 대중국 인삼 고부가 소재개발 수출 매뉴얼을 인삼제품 생산 및 수출업체, 인삼 관

련 연구기관 등에 확신하는 순으로 연구개발을 수행하였다. 

구체적으로 본 연구개발에 포함되는 패키지 A형 모델은 생산현장 애로사항인 홍삼 재고 

해결을 포함하는 고부가 인삼소재 수출모델을 중점 추진한다. 

단기적으로 농협 등의 제고 홍삼을 대상으로 특정 생리활성을 가지는 소재로 가공 추출 처

리하여, 다양한 생리활성을 보이는 인삼 고부가 식품/의약품 소재의 개발 수행,

- 이를 위해, 수출 시장 니즈, 경쟁력, 적용 기술, 통관 절차, 법규, 비관세장벽 등 조사

- 국내에는 인삼 고부가 소재 관련 연구가 진행되었을 뿐, 국내 수출 기반이 심각하게 부족

- 대부분의 연구가 고부가 인삼소재 수출 기반 구축에 집중됨: 개발 소재는 많으나, 산업

화까지 진행된 경우는 드물고, 수출 적합성이 떨어짐

- 수출 소재에 대한 기본 규정의 이해가 필요: 예) 각 국가별 인삼 소재에 대한 규정의 

이해 및 소재 개발이 선행되어야 함. 중국의 경우 인삼 소재는 인삼 식품용 소재, 인삼 

보건식품용 소재, 인삼 의약품용 소재로 구분하여 연구, 개발하여야 하나, 이런 접근법

으로 개발된 소재는 없음.

- 즉, 국내 홍보용 소재 개발의 연구가 대부분을 차지하는 것으로 평가

개발 인삼 소재 및 선도 물질의 탐색 및 이를 활용한 중국 수출,

- 국내 개발 소재 현황 파악 완료; 대부분의 소재가 인삼 식품 소재로는 중국 수출이 불가. 

보건식품 소재로는 현재 보건식품 등록 규정이 변경되어 기존 등록 소재를 등록한 업체 만 

수출 판매가 가능한 것으로 파악. 중국 보건식품 등록 업체의 원료로 판매 가능하나 중

국 네트워크 활용 및 구축에 시간이 필요. 중국 의약품 소재로는 중약제만 가능. 현재 

홍삼 뿌리삼의 홍콩 우회 교역이 대부분이어서 중국 직접 수출의 모델 구축은 필요.

- 중국 수출을 위해서는 기술적 수출 경쟁력 확보가 우선; 인삼식품 소재 수출을 위해서는 

  5년근 이하 인삼의 가공 후, 소재화를 거쳐 단기간에 단성이 가능할 것으로 판담됨.   

 중약제는 고부가 소재화의 기술적 측면보다는 수출 단계의 핵심 기술의 적용이 필요

- 보건식품의 고부가 소재는 장기적 관점에서 체계적으로 추진하여야 함.

인삼 잎, 줄기, 열매 등을 활용한 고부가 인삼소재 개발 기술의 확보,

- 인삼 산업에서의 수삼 생산량 조절과 연결됨

현재 국내 인삼 재배 기술은 홍삼 가공을 위해 6년근 대형 뿌리삼 생산의 목적에 모든 

기술을 집중. 해외 국가 인삼의 규정은 식품, 건강기능식품, 약제 등의 규정을 고려할 때 

연근의 제한이 없으며, 기능성 및 안전성 위주의 품질 관리가 강조되는 방향으로 변경되

어야 함.

인삼 잎, 줄기, 열매 등의 활용은 뿌리삼의 성장을 저해하여 수확 인삼량을 감소하는 효
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과가 있으며, 특히 열매의 소재로의 활용은 묘삼 생산량을 조절할 수 있는 기능이 있음

중국은 이미 잎, 줄기를 활용한 제품을 자국에 인정하고 있음.

- 고부가 소재 개발에 국내 관련 법규 정비가 필요

열매, 꽃 등 소재를 식품으로 사용하도록 포함

인삼 수매 및 등급 관련 성분 중심의 규격 제정 필요

홍삼 뿌리삼 수출 창구 단일화 등의 고려삼 자원관리 체계 필요 

- 2차년도에 기초 연구 수행

고부가 인삼소재 관련 국제적 연구 동향 파악 및 기존연구 정리

국내 인삼소재 관련 기술 수준 파악 및 품질관리 분석 체제 구축

농협 홍삼 제품에 대한 소재화 기술 적용 방안 모색 및 

- 농협 보관 홍삼 반제품의 현황 파악

- 홍삼 반제품의 소재화에 필요한 수매, 보관, 관리 시스템 제안

- 고부가 소재 산업을 장려하도록 수삼의 수매제도 및 등급 판별 제도의 개선

농협을 통한 인삼 고부가 소재 수출을 시도할 수 있는 방안을 제안한다.

수출 모델 확정

• 수출 단계별 핵심 기술

• 현장 애로 사항 해결


수출 모델 실증

• 인삼 고부가 소재개발 기반 구축

• 인삼 고부가 소재 개발 제품 개발


수출 모델 적용 및 확산

• 수출 매뉴얼 작성 및 배포

• 수출기업 컨설팅 및 교육


연구 목표 달성

• 인삼 고부가 소재 수출


결과 최적 인삼 수출 패키지 모델 제시

<그림 1-2> 수출모델 확정을 위한 연구개발 범위

  

가. 인삼 고부가 소재개발 수출모델 확정

중국 인삼 고부가 소재개발 수출 모델의 확정을 위해, 생산 및 수출 통관 등의 기술 단계
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에 필요한 핵심 기술을 선정하고, 적용가능한 핵심 기술이 존재하지 않는 현장의 애로사

항도 함께 정리한다.

기술 단계 핵심 기술

재배

표준경작방법, 수경재배방법, 직파재배방법
예정지 관리
병충해 관리
개갑 처리 기술
친환경 무농약 재배
생산 이력제
GAP
국내 재배 경작지 면적 관리 기술

수확

수삼 단기 보관기술
수삼 장기 저장 기술
잔류 농약 분석 기술
수확 후 등급 결정 등의 수매 기술
포장 운반 기술
수삼의 과학적 품질 결정 및 분류 기술
잎, 줄기, 열매 등의 수확 관련 기술

가공

인삼 산업법에 따른 수삼 가공 (백삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 기술
반제품 홍삼 보관 기술
홍삼 농축액 제조 기술
기능성 물질 개발 기술
인삼 추출액 가공 기술
유효성분 조절 기술
인삼 부산물 가공 기술
GMP
HACCP
5년근 이하 인삼의 가공기술
제품 (소재) 물성 (용해도, 침전물 등) 조절 기술

수출

제품 포장 디자인 기술
위조품 방지 기술
수출 라벨 제작 기술
수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정
수출 대상국 경쟁 기업, 제품 및 기술력 파악
비관세 장벽 탐색 및 해결 기술
바이어 개척 기술
현지 홍보
국내 인삼 수출 전문가 양성
인삼 제품 수출기업 컨설팅

<표 1-1> 인삼수출 적용 핵심기술
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나. 인삼 고부가 소재개발 수출모델 실증

재배부터 수출단계까지 <표 1-2>에 보이는 핵심기술이 적용되었다.

재배 ⇒ 수확 ⇒ 가공 ⇒ 수출

GAP

예정지
관리기술
↓

인삼 표준
경작기술
↓

병충해 관리
기술

수삼 장기 저장
기술,

수삼의 과학적
품질 결정 및
분류기술,

잎, 줄기, 열매
등의 수확관련

기술

수삼 가공기술,
기능성물질 개발

기술,
홍삼 반제품
보관기술,
인삼 부산물
가공기술,

유효성분 조절기술,

수출제품 및 통관
규정,

G-MOV 위변조 방지
기술,

중국 내 성분검사,
인증수행 기술,
바이어 개척 기술

<표 1-2> 고부가 인삼소재 개발 모델 적용 핵심 기술

핵심 기술에 대한 설명: 재배 단계에서는 인삼 소재의 주재료가 되는 인삼의 농약, 중금속 등

의 안전성이 이슈가 됨. 또한, 식품소재의 경우 5년근 이하 인삼 만을 원료로 사용하여야 

함. 수확 단계에서는 수삼의 진세노사이드와 다른 생리활성 물질의 함량 분석 기술 및 장기 

보관기술이 필요함. 가공단계에서는 수삼의 건조, 백삼과 홍삼 제조과정에서의 진세노사이

드 변화에 대한 기술 확보, 이를 이용한 유효 진세노사이드 성분 농축 및 조절 기술 확보, 인

삼 1차 가공제품 (수삼의 증숙, 건조 제품인 백삼, 태극삼, 홍삼 등)의 품질 관리 및 등급 적

용 기술, 수출단계에서는 농식품의 중국 수출에 일반적으로 적용되는 해당 인삼제품의 통

관 규정 및 비관세 장벽 해결 기술, 시장조사 및 바이어 탐색 기술, 현지 홍보를 통한 시

장 확대 기술 등이 포함된다.

- 이를 위해 ① 한약재 수출 모델을 적용하고자 북경 의약보건식품 수출입상회와 협의 후, 

농협 중앙회 산하 인삼 조합의 현황 파악, 이를 위해 기본적 중국 약전 분석법 확립 (국내 

최초), 잔류 농약 분석에 관한 현장 조사 

– 중국측에서 의약품 경영 생산 업체를 추천했으나, 국내 인삼 조합의 수출 자격과 협조 

문제 중단, 농협 중심의 수출창구 단일화 및 소재 수출 지원 시스템 설치 제안 

② 기 개발 고부가 인삼 소재의 수출을 위해, 특허법인 대아를 통한 국내 기술 특허 분석, 중

국 의약 소재 전시회 참가 중국 인삼 소재 기술 현황 조사, 국내 R&D 개발 실적 NTIS 검

색 후 소재 개발 10여개 업체 접촉, ㈜일화 소재 선정, 개발 소재 위변조 방지 및 품질 인

증을 위한 기술 탐색 하여 ㈜골드맥스 선정 등 수행 – 식품, 보건식품, 의약품 등의 분류에 

따라 필요한 인증과정이 오래 걸리며, 업체들의 참여 거부 및 망설임으로 추진 중단. 

③ 예랑영농조합법인과 협조하여 인삼 부산물 수출 모델 구축 – 식품이나 보건식품으로 수

출 가능하지만, 신식품 또는 보건식품 등록이 필요해 기간이 오래 걸림. 또한, 잎, 열매 등의 

소재화에는 국내에 활성화되지 않은 인삼 무농약 재배의 기술 적용이 필요함. - GAP, 생산

이력재 등의 제안으로 마무리 
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④ 인삼 식품소재 수출 모델 – 인삼소재수출에 필요한 핵심 기술 적용에 적합하고, 모델    

 조기 실증이 가능하여 ㈜KGEC 와 추진하였다.

다. 인삼 고부가 소재개발 수출모델 적용 및 확산

실증된 수출모델인 인삼 고부가 소재개발 수출 모델은 수출 현장에 적용을 확대하기 위해

서, 다양한 방식으로 홍보, 교육, 확산하였다.

구체적으로, 향후 인삼 소재의 과학화와 관련하여 연구과제 발굴 및 추진 방안을 제안하였

다.
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제2절 연구성과 목표 대비 실적 

 1. 정량적 지표 달성도

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음. 

투고 내용은 연구개발 결과에 포함되어 있음.

 2. 정성적 지표 달성도

구분

(연도)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

2차

년도

대중국 인삼소재 수출현황 

연구
100

국내 인삼 소재 개발 기술 조사

중국 인삼소재 시장조사

중국 인삼 소재 생산 기업 현황 조사

중국 인삼 소재 기술성 평가

인삼소재 수출관련 중국 

규정 및 통관 과정 연구
100

중국 법규에 따른 인삼소재 적용 범위 조사

인삼 소재 수출 통관과정 연구

고부가 인삼소재 개발 100 지표성분 탐색 및 홍삼 및 인삼 진세노사이드 분

<표 1-4> 정성적 지표 달성도
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생산현장 애로사항인 홍삼 재고 해결을 포함하는 고부가 인삼소재 수출모델을 중점 추진하

였다.

단기적으로 농협 등의 제고 홍삼을 대상으로 특정 생리활성을 가지는 소재로 가공 추출 처

리하여, 다양한 생리활성을 보이는 인삼 고부가 식품/의약품 소재의 개발을 수행하였다.

- 이를 위해, 수출 시장 니즈, 경쟁력, 적용 기술, 통관 절차, 법규, 비관세장벽 등 조사

- 국내에는 인삼 고부가 소재 관련 연구가 진행되었을 뿐, 국내 수출 기반이 심각하게 부족

- 대부분의 연구가 고부가 인삼소재 수출 기반 구축에 집중됨: 개발 소재는 많으나, 산업

화까지 진행된 경우는 드물고, 수출 적합성이 떨어짐

- 수출 소재에 대한 기본 규정의 이해가 필요: 예) 각 국가별 인삼 소재에 대한 규정의 이

해 및 소재 개발이 선행되어야 함. 중국의 경우 인삼 소재는 인삼 식품용 소재, 인삼 보

건식품용 소재, 인삼 의약품용 소재로 구분하여 연구, 개발하여야 하나, 이런 접근법으로 

개발된 소재는 없음

- 즉, 국내 홍보용 소재 개발의 연구가 대부분을 차지하는 것으로 평가

석 기술

홍삼 반제품 보관 기술 개발

중국 약전 분석법 연구 및 기술 확보

국내 대한 약전 분석법과 비교

고부가 인삼소재 추출 기술 탐색 및 개발

3차

년도

인삼 식품 소재

기술 개발
100

고부가 인삼 소재 및 기능성 인삼 소재 개발 연구 

소재개발 원료용 수삼 (5년근 이하)의 품질 결정 

지표 연구

인삼 부산물 (잎, 줄기, 열매 등) 품질 기준 연구

백삼 등 제조 기술 표준화 연구

인삼 식품 소재 기술 적용 

기반 구축 확립
100

인삼 소재 위생 포장 개발

수출용 인삼 제품 적용 인증제도 관리 방안 연

구 및 위변조 방지 기술 개발 

인삼 식품소재 시범수출 80

백삼 등을 사용하는 소재 생산기업의 사업 참여

수출 필요 인증 및 통관 서류 확보

상해 항구를 통한 시범 수출

매뉴얼 작성 및 

정책 제안
100

매뉴얼 작성

국내 인삼 소재 생산 결과 분석 및 정책 제안

수출관련 필요 핵심기술 개발을 위한 정부 지원

방향 제언

모델 확산 및 홍보 100

인삼 식품 소재 모델 성과 확산 및 홍보

수출용 인삼 저장, 관리 기술, 위변조방지 라벨 적

용 기술 교육 및 수출 모델 확산
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개발 인삼 소재 및 선도 물질의 탐색 및 이를 활용한 중국 수출을 시도하였다.

- 국내 개발 소재 현황 파악 완료; 대부분의 소재가 인삼 식품 소재로는 중국 수출이 불가. 

보건식품 소재로는 현재 보건식품 등록 규정이 변경되어 기존 등록 소재를 등록한 업체 만 

수출 판매가 가능한 것으로 파악. 중국 보건식품 등록 업체의 원료로 판매 가능하나 중

국 네트워크 활용 및 구축에 시간이 필요. 중국 의약품 소재로는 중약제만 가능. 현재 홍

삼 뿌리삼의 홍콩 우회 교역이 대부분이어서 중국 직접 수출의 모델 구축은 필요

- 중국 수출을 위해서는 기술적 수출 경쟁력 확보가 우선된다. 인삼식품 소재 수출을 위해서

는 5 년근 이하 인삼의 가공 후, 소재화를 거쳐 단기간에 실증하여 수출 모델을 완성

하는 것이 가능할 것으로 판담된다. 중약제는 고부가 소재화의 기술적 측면보다는 수출 

단계의 핵심 기술의 적용이 필요한 것으로 판단된다. 

- 보건식품의 고부가 소재는 장기적 관점에서 체계적으로 추진하여야 한다.

인삼 잎, 줄기, 열매 등을 활용한 고부가 인삼소재 개발 기술을 확보하였다.

- 인삼 산업에서의 수삼 생산량 조절과 연결됨

현재 국내 인삼 재배 기술은 홍삼 가공을 위해 6년근 대형 뿌리삼 생산의 목적에 모든 

기술을 집중. 해외 국가 인삼의 규정은 식품, 건강기능식품, 약제 등의 규정을 고려할 때 

연근의 제한이 없으며, 기능성 및 안전성 위주의 품질 관리가 강조되는 방향으로 변경되

어야 함

인삼 잎, 줄기, 열매 등의 활용은 뿌리삼의 성장을 저해하여 수확 인삼량을 감소하는 효

과가 있으며, 특히 열매의 소재로의 활용은 묘삼 생산량을 조절할 수 있는 기능이 있음

중국은 이미 잎, 줄기를 활용한 제품을 자국에 인정하고 있음

- 고부가 소재 개발에 국내 관련 법규 정비가 필요

열매, 꽃 등 소재를 식품으로 사용하도록 포함

인삼 수매 및 등급 관련 성분 중심의 규격 제정 필요

홍삼 뿌리삼 수출 창구 단일화 등의 고려삼 자원관리 체계 필요 

- 2차년도에 기초 연구 수행

고부가 인삼소재 관련 국제적 연구 동향 파악 및 기존연구 정리

국내 인삼소재 관련 기술 수준 파악 및 품질관리 분석 체제 구축

농협 홍삼 제품에 대한 소재화 기술 적용 방안을 모색하고, 농협 보관 홍삼 반제품의 현황

을 파악하였다. 그리고, 

- 홍삼 반제품의 소재화에 필요한 수매, 보관, 관리 시스템 제안

- 고부가 소재 산업을 장려하도록 수삼의 수매제도 및 등급 판별 제도의 개선

농협을 통한 인삼 고부가 소재 수출을 시도할 수 있는 방안을 제안한다.

 가. 수출단계별 적용기술 연구 내용

(1) 재배 단계 (기개발 기술 적용)
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인삼 소재에 필요한 인삼 원료의 재배 단계에는 표준경작방법, 수경재배방법, 직파재배, 예

정지 관리, 시비 및 병충해 관리 방법, 개갑 처리 기술, 친환경 무농약 재배, 생산 이력제, 

GAP, 국내 재배 경작지 면적 관리 기술 등이 핵심 기술로 파악됨

A형 모델 개발을 위해서는 인삼 재배 단계가 현재 중요한 연구 내용이 아니어서 표준경작방

법을 적용한 재배 인삼을 대상으로 모델 개발이 수행되었다. 추후에는 친환경 무농약 재

배, 생산 이력제, GAP, 국내 재배경작지 면적 관리 기술 등의 핵심 기술이 개발되어 현장

에 적용되는 내용을 포함하여야 할 것이다. 다만, 전체 인삼 재배 현황을 고려하였을 경우, 

특정 핵심 기술을 모든 재배 현장에 적용하여야 하는 것은 아니고, 지역 특성, 재배 현황

을 고려하여 최종 생산물을 염두에 두고, 적절한 재배 기술을 적용하여야 함을 명백히 하

고자 한다. 

(2) 수확 단계 (기개발 기술 적용)

수삼 보관기술, 수삼 장기 저장기술, 잔류 농약 분석기술, 수확 후 등급 결정 등의 수매 기

술, 포장 운반 기술, 수삼의 과학적 품질 결정 및 분류 기술, 잎, 줄기, 열매 등의 수확 관

련 기술 등이 핵심기술로 파악되었다.

A형 모델 개발은 수출 기술 개발과 함께 소재 개발의 실험적 연구 내용이 포함되어 있으

므로, 수삼 보관기술 및 안전성에 관련된 분석기술, 포장 운반 기술 등을 적용하였다. 이

후, 추가적으로 수삼의 장기 저장기술, 건조기술, 진세노사이드 함량에 따른 품질 결정기

술, 잎, 줄기, 열매 등 부산물의 수확 시기 결정 기술 등의 개발이 필요하다. 본 과제 수행

으로 이들 개발 필요 핵심기술의 일부를 개발하였다.

(3) 가공 단계 (핵심 기술 개발)

중국 수출을 위해서는 중국 법과 규정에 부합하는 소재의 개발이 이루어져야 하므로, 인삼 

가공 단계의 핵심 기술 들이 수출 대상국가의 규정에 맞는지 검토가 먼저 이루어 졌음

세부 핵심 기술로는 수삼의 인삼 산업법에 따른 (백삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 제품 가공 

기술, 반제품 홍삼 보관 기술, 홍삼 농축액 제조 기술, 기능성 물질 개발 기술, 인삼 추출액 

2차 가공 기술, 유효성분 조절 기술, 인삼 부산물 가공 기술, GMP, HACCP, 5년근 이하 인

삼의 가공 기술, 소재의 제품화에 필요한 물성 (용해도, 침전물 등) 조절 기술 등이 있음

고부가 인삼소재 개발을 위해서 본 과제에서는 반제품 홍삼 보관 기술 개발, 기능성 물질 

개발 기술 개발, 유효성분 조절 기술 개발, 5년근 이하 인삼의 가공기술 등의 핵심기술의 

적용이 요구되는데, 이용가능하지 않아 본 사업팀에서 개발하였다.

(4) 수출 단계 (핵심 기술 개발)

A형 모델은 인삼 고부가 수출 소재의 개발 후 중국에 수출할 수 있는 수출모델 개발이 연

구의 주요 내용이다. 국내 인삼 소재개발 기술 조사, 중국 인삼소재 수출 통관 과정 연구, 

중국 인삼소재 시장 및 중국 기업 현황과 기업의 보유 기술 수준에 대한 평가, 중국 법규

에 따른 인삼소재 적용 범위 및 규정의 해석 등이 수출 단계에 진행되었다.

수출단계 적용 가능 기술로는 제품 포장디자인 기술, 위조품 방지 기술, 수출라벨 제작 기
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술, 수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정 파악 기술, 수출 대상국의 경쟁기업, 제품 및 기

술력 파악 기술, 비관세 장벽 탐색 및 해결 기술, 바이어 개척 기술, 현지 홍보 기술, 국내 

인삼 수출 전문가 양성 기술, 인삼제품 수출기업 컨설팅 기술 등이 있다.

A형 모델의 개발에 적용한 기술은 제품 포장 디자인 기술이며, 나머지 기술들은 적용하기 

위해 개발이 필요한 기술이다. 2차년도에는 가공 단계 핵심 기술들에 집중하였으며, 3차년

도에는 개발 기술이 이용가능하지 않은 수출 단계 핵심 기술의 실증과 개발에 전념하였다.

(5) 수출 모델의 추진 및 확대

고부가 인삼 소재는 중국에 식품소재 (5년근이하 인삼), 보건식품 소재 및 의약품 소재 등

으로 수출 가능한데, 소요 시간과 관련 중국 법규의 변동 상황을 고려하여, 식품소재 수출

을 우선적으로 추진하고 매뉴얼 작성하였다. 수출 모델의 실증연구 추진과 매뉴얼 작성으

로 수출모델과 성과를 확산하였다. 또한, 실증 수출모델을 확대하기 위해 관련 지원정책을 

정부에 정책 제안하였다.
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제2장 국내외 기술 개발 및 시장 현황

제1절 국내 인삼제품 현황

  1. 인삼 생산 현황

    ○ 재배면적은 인력 부족, 우량 예정지 고갈, 생산비 증가 등으로 신규면적이 지속적으로 

감소 추세이며 ‘15년도 재배면적은 14,2131ha로 ’09년 19,702ha 대비 33.7% 감소

      - 신규 재배면적: ('09) 4,286ha  → ('11) 3,078ha → ('13) 3,647ha → ('15) 2,840ha

    ○ 생산량은 재배 면적 감소, 이상 기후 등으로 ‘15년도 생산량은 21,043톤으로 ’09년 

27,460톤 대비 23.4% 감소

      - 생산량: ('09) 27,460톤 → ('11) 26,737톤 → ('13) 21,968톤 → ('15) 21,034톤

    ○ 인삼 계약재배 면적은 ‘09년도 계약재배 8,920ha에서 그 후 지속적으로 증가하여 ’12년

도 12,229ha로 ‘09년도 대비 37%까지 증가하였으나 ’12년도 이후 감소되어 ‘15년도에는 

7,849ha로 ’12년도 대비 36% 감소

<표 2-1> 최근 국내 인삼 생산현황

연도
계 미계약제배(신고포) 계약재배(지정포) 재배

농가 
(호수)

신규
면적
(ha)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

09 19,702 27,460 10,782 19,040 8,920 8,420 23,285 4,286

10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673 23,857 3,372

11 17,601 26,737 7,646 17,199 9,955 9,538 23,578 3,078

12 16,174 26,057 6,570 13,828 9,604 12,229 23,795 3,125

13 15,824 21,968 6,464 10,672 9,360 11,296 24,376 3,647

14 14,642 20,978 6,234 10,143 8,409 10,835 22,986 2,844

15 14,213 21,043 6,364 9,351 7,849 11,692 21,087 2,840

    

       자료: 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집.

     ○ 생산단가는 인건비 등 생산비용 상승으로 지속 증가

      - 우리나라의 kg당 생산비는 미국의 약 1.9배, 캐나다의 1.4배, 중국의 6.9배 수준

      - 미국․캐나다․중국은 노동비 및 농약비가 상대적으로 낮은 반면 단위당 생산이 많음

      - 현장 1일 인건비는 8～10만원대

     <표 2-2> 국가별 경지규모 및 토지임차료, 인건비 비교

     

구 분 한 국 미 국 캐나다 중 국

 경지규모(ha) 1.0 5~10 4~6 3~5

 토지임차료(10a/년) 289,457원 60,000원 111,250원 59,894원

 인건비(일) 46,553원 67,200원 71,200원 3,605원
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       * 자료: 농림축산식품부. 2012. 인삼산업 중장기 발전대책(2012~2017)

  

  2.  국내 인삼 생산량 및 수입, 수출, 소비 현황

    ○ 인삼 수입량은 '10년도 712톤으로 그 후 수입량은 '14년도까지 감소 추세를 보이다가   

'15년도에 413톤이 수입되어 ‘14년 대비 19.4% 증가

      - 인삼 수출량은 '10년도 6,350톤으로 그 후 '14년도까지 감소 추세를 보이다가 '15년도

에 4,142톤이 수출되어 ‘14년도 대비 28.4% 증가 

      - 1인당 인삼 소비량은 ‘09년도에 0.48kg이었으나 그 후 감소 추세이며 ‘15년도는 

0.34kg이 소비되어 ’09년 대비 △29,2% 감소

 

       

구   분 '09 '10 '11 '12 ‘13 ‘14 ‘15

생 산 량(A) 27,460 26,944 26,737 26,057 21,968 20,978 21,043

수 입 량(B) 340 712 493 456 371 346 413

수 출 량(C) 4,056 6,350 4,047 3,195 3,666 3,226 4,142

소비량(A+B-C)
(kg/1인당)

23,744
(0.48)

21,306
(0.43)

23,183
(0.46)

23,318
(0.46)

18,673
(0.37)

18,098
(0.35)

17,314
(0.34)

             <표 2-3> 국내 인삼 생산량 및 수입, 수출, 소비 현황

(단위: 톤)

         자료: 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집

    

  3. 인삼제품류 출하 현황

 ○ 인삼제품류 품목중에서 대중국 신자원식품으로 분류되는 품목의 출하액은 ‘15년도에 

142.6억 원으로  2011년 144.9억 원에서 1.6% 감소한 규모이다. ’15년도 신자원식품으

로 분류되는 품목의 출하액은 전체 출하액의 1.1%로 수준으로 비중이 매우 낮은 수준이

다.

 ○ 인삼 및 홍삼 본삼을 가공한 식품과 건강기능식품을 포함한 인삼제품류의 ‘15년 출하액은

    1조 2,570억 원으로, ‘11년 1조 452억 원에서 20.3% 증가한 규모이다.

  - 2014년의 출하 감소는 홍삼 가공업 후발업체들의 사업 규모 축소 및 철수가 주요 요인으로 

보이고. 반면 ‘15년의 출하 증가는‘메르스 (중동 호흡기 증후군, MERS)’의 여파로 면역

력 증가에 대한 관심 증가가 직접적인 요인으로 보인다.

  - ‘14년 대비 ’15년 인삼제품류 출하 실적은 8,764억 원 대비 1조 2,457억 원 으로 43.4% 

증가하였는데, 그 중에서 가장 높은 성장률을 보인 제품은 홍삼차(약 4배 증가)로 나타났다.

    인삼제품류에서 홍삼제품의 비중이 ‘15년 출하액 기준 약 97%로, 시장의 대부분을 차지하고 

있다.

 ○ ‘15년 품목별 출하액을 기준으로 살펴보면, 홍삼 건강기능식품이 6,685억원으로 가장 큰 
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규모를 차지하고 있으며, 이어서 홍삼음료 5,031억 원으로 두 품목이 전체 인삼제품류 시장의 

약 94%를 차지하고 있다.

  - ‘11년 대비 ’15년 인삼차(침출차, 액상차, 고형차)와 홍삼음료의 출하 실적이 가장 높이 

증가하였다. 인삼 침출차는 기존에 마시기 불편하다는 인식을 깨고 명품․ 고급화 등으로 재

포지셔닝 하면서 온라인, 홈쇼핑, 지역 조합에서 특산품으로 판매되며 인기를 얻고 있다. 

홍삼음료의 경우 선물용 또는 디저트용으로 구매되는데, 다른 건강식품보다 섭취가 용이하

며, 상대적으로 가격도 저렴한 편임. 또한 전문가의 상담 없이 구매자의 판단만으로 제품 

선택 및 구매가 용이하여 수요가 높아지는 추세이다.

<표 2-4> 인삼제품류 품목별 출하액 실적
(단위: 백만원)

  자료: 각 연도별 식품 및 식품첨가물 생산실적, 식품의약품안전처 (KMAC 재가공)

품목 2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

인삼류

신

자

원

식

품

인삼차 2,418 4,406 4,172 1,057 3,756

인삼음료 8,902 6,872 2,286 3,005 6,131

인삼 추잉껌 - - -        9       71

인삼 캔디류 388 249 709 229 254

인삼 정임류 2,779 5,138 5,853 3,656 4,047

소계 14,487 16,665 13,020 7,956 14,259

인삼 건강기능식품 23,065 31,786 27,181 33,256 23,936

계 37,552 48,451 40,201 41,212 38,195

홍삼류

홍삼차 21,764 30,818 19,506 5,050 20,896

홍삼 음료 233,096 266,139 223,628 211,324 503,090

홍삼 추잉껌 64 - 64 - -

홍삼 캔디류 16,183 8,548 9,318 3,065 7,808

홍삼 당절임 38,544 34,628 27,453 6,443 18,500

인삼 건강기능식품 698,029 629,402 562,727 609,306 668,510

계 1,007,680 969,535 842,696 835,188 1,204,804

총계 1,045,232 1,017,986 882,897 876,400 1,256,999
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   단, 인삼 건강기능식품, 홍삼 건강기능식품 : 각 연도별 식품의약품 통계연보, 식품의약품안전처

  4. 인삼제품류 중국 수출 현황

○ 인삼제품류 중국 수출 현황을 살펴보면, 2015년 수출액 기준으로 8,510천 달러로 우리나라  

전체 인삼제품류 수출액의 11.1%를 차지하고 있다. 중국 수출은 2014년 6,076천 달러 대비 

40% 증가하였다. 

○ 국가별 인삼제품류 수출 현황은 2015년 수출액 기준으로 일본, 미국, 베트남, 중국, 홍콩, 

대만 순으로 큰 규모를 차지하고, 일본, 미국, 베트남, 중국 4개국의 수출액이 전체 수출액의 

77.5%를 차지하고 있다.

 - 2015년 기준 인삼제품류가 가장 많이 수출된 국가는 일본으로, 2,832만 달러의 규모로 37%의 

점유율을 차지한다.

                            <표 2-5> 국가별 인삼제품류 수출 현황
                                     (단위: 천달러, %)

구분
2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중

일본 32,525 45.3 35,861 50.4 31,672 43.7 32,774 40.7 28,316 37.0

미국 9,840 13.7 10,695 15.0 12,325 17.0 13,723 17.0 13,468 17.6

베트남 3,256 4.5 5,839 8.2 7,691 10.6 7,237 9.0 9,063 11.8

중국 5,918 8.2 2,504 3.5 4,443 6.1 6,076 7.5 8,510 11.1

홍콩 2,123 3.0 3,136 4.4 3,198 4.4 5,908 7.3 4,340 5.7

대만 6,384 8.9 3,280 4.6 3,549 4.9 4,223 5.2 3,559 4.6

기타 11,784 16.4 9,779 13.8 9,558 13.2 10,564 13.1 9,367 12.2

계 71,830 100 71,094 100 72,436 100 80,505 100 76,623 100

         자료: 관세청. 수출입무역통계

○ 중국으로의 인삼 및 인삼제품류 수출액은 2011년 4,561만 달러로 전체 수출액의 24.1%로 가

장 많이 수출되었으나 그 후 감소세를 보이며 2015년 3,342만 달러로 36.5% 감소하였다.  이

러한 대중국 수출액의 감소는 중국에서 재배되는 한국산 종자의 품질 향상, 중국 내의 저렴

한 중국산 재품 대량 생산 등이 원인으로 작용 하였으며, 특히 중국 정부의 부정부패 척결 

정책으로 고가 상품인 한국 인삼(뿌리삼) 수요가 크게 감소한 것으로 보인다.

○ 국가별로 인삼 및 인삼제품류의 수출액을 살펴보면 홍콩, 중국, 일본, 대만, 미국 순 으로 수

출액이 높고 특히 홍콩과 중국, 일본 세 국가가 2015년 기준 전체 수출액의 65.4%를 차지 하

고 있는데, 이는 인삼의 의학적 효능에 대한 아시아 소비자들의 신뢰도가 높아 인삼 원물 및 

가공품에 대한 수요가 높기 때문인 것으로 보인다.
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 - 홍콩은 세계적인 인삼 시장으로 홍콩 내에서 인삼이 직접 재배되지 않음에도 많은 양의 인

삼 수입과 재수출이 이루어지고 있다.  그러나 최근 경기침체와 중국 내 부정부패 척결운동

의 영향으로 인삼 수요가 감소함에 따라 중국 우회수출 물량이 감소하였으며, 이에 홍콩 수

출 실적이 감소하는 것으로 파악되고 있다.

                      <표 2-6> 국가별 인삼 및 인삼제품류 수출 현황

                                     (단위: 천달러, %)

구분
2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중

홍콩 38,891 20.5 26,568 17.9 43,848 25.5 46,270 25.6 34,855 22.7

중국 45,607 24.1 30,141 20.3 36,387 21.2 34,403 19.0 33,421 21.7

일본 33,095 17.5 36,579 24.6 32,277 18.8 36,365 20.1 32,210 21.0

대만 37,804 20.0 22,292 15.0 20,946 12.2 25,156 13.9 16,266 10.6

미국 11,143 5.9 11,748 7.9 12,789 7.4 14,326 7.9 14,252 9.3

기타 22,765 12.0 21,168 14.3 25,430 14.8 24,510 13.5 22,661 14.7

계 189,305 100 148,496 100 171,677 100 181,030 100 153,665 100

         자료: 관세청. 수출입무역통계
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제2절 중국의 인삼 및 인삼식품 시장 현황

  1. 중국 시장 트렌드

   가. 시장 매가 트렌드

    ○ 중국, 고령화 및 소득 증가로 보건식품 시장 성장

     중국은 90년대 이후 지속적으로 출생률이 저하되면서 고령화가 가속화되고 있다. 65세 이

상의 고령인구는 1990년 6,299만 명에서 2014년 1억 3,755만 명으로 증가하였으며, 총 인

구 대비 5.57%에서 10.1%로 상승하였다. 이로 인해 중국의 보건식품 시장은 성장 국면에 

접어들게 되었다.

     보건식품 시장의 성장에는 경제 발전으로 인한 국민 소득 증가도 중요한 역할을 하였다. 

중국국가통계국통계(CFDA)에 따르면 중국의 보건식품 시장의 규모는 1,858억 위안으로, 

2011년 ~ 2015년 연평균 3% 이상의 성장률을 기록하였다. 또한 2020년에는 4,500억 위안 

(한화 약 74조원)에 달할 것으로 전망된다.

     국가의 발전이 야기한 스트레스 증가, 생활 및 식습관의 변화로 인해 경제활동인구의 

‘반건강(半建康)’상태가 초래되었다. 세계보건기구(World Health Organization)에 따르면 

중국의 반건강 상태 인구는 70%에 이르는 것으로 집계되고, 한편 반건강 인구의 주요 증

상은 만성뇌순환부전, 기억력 감퇴, 면역력 저하, 비만 등이 있으며, 보건식품업계에서는 

현대인들에게 더욱 발병하기 쉬운 반건강 증상에 대해 주목하고 있다. 또한 중국 소비자

의 건강에 대한 인식도 강화되는 추세이다.

     중국에서는 2004년 사스, 조류인플루엔자 등 신규 유행병의 창궐로 국민들이 면역력 강화

를 위해 보건식품을 찾기 시작한 것이 시장 형성의 계기가 되었다. 2009년에는 중국 정부

가 의료제도를 개혁하면서 치료가 아닌  예방에 무게를 두게 되었고, 이러한 국가 분위기

는 보건식품 소비를 더욱 촉진한다.. 건강보조식품은 생활필수품이 아니기 때문에 정부의 

가격 간섭 대상에서 배제될 수 있었으며, 최근에는 지속적으로 가격이 상승하는 경향을 

보이고 있다.

  나. 소비 트렌드

   ○ 중국 저가 인삼이 한국 고려인삼 판매 시장 위협

      한국 농림축산식품부가 펴낸‘2014년 인삼 통계자료집’에 따르면 최근 중국 고가사치

품 시장이 크게 위축되며, 고가 선물품목으로 분류되던 한국 고려인삼 제품의 구매가 감

소하고 있다. 중국 고가품 구매 시장 위축의 주요 원인은 시진핑 주석이 추진하고 있는

‘정풍(正風) 운동’이 큰 영향을 끼치고 있다. 정풍 운동의 기조는 부정부패 척결로, 중

국에서 인삼 제품은 사업 청탁 등 부정한 의미를 담은 선물로서의 인식이 강하다. 이로 

인해 그동안 비싼 가격에도 선물용으로 인기가 높았던 한국산 고려인삼은 판매 부진에 

시달리고 있다.

      중국은 지린성을 중심으로 세계 인삼의 약 70%를 생산하고 있는 세계 최대 규모의 시장

이며, 많은 물량 때문에 중국 인삼의 가격은 한국 인삼 가격의 1/10 수준이었다. 게다가 

중국 인삼은 품질 면에서도 경쟁력이 없었기 때문에 본래 저가 시장 위주로 유통되었다. 

그러나 최근‘정풍 운동’으로 인한 고가의 한국산 제품 소비가 위축되며, 중국산 인삼 

제품이 저가 시장을 기반으로 한국산 판매 시장을 위협하고 있다. 인삼 제품 중에서도 
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특히 뿌리삼은 고가사치품으로 분류되어 매출이 급감하고 인삼의 對중국 수출액은 전년

도인 2015년 대비 54.4%, 물량 기준으로는 84.7% 감소한 것으로 나타났다.

      한국 인삼, 합리적 가격의 간편 식품 진출이 유리 뿌리삼과는 대조적으로 한국산 인삼으

로 만든 엑기스, 차 등 인삼 가공식품 수출액은 2015년 대비 13% 증가하였다. 한국 인삼

에 대해서는 원지삼 보다 홍삼 엑기스, 홍삼 분말, 홍삼 음료, 홍삼 캡슐 등 홍삼을 이용

한 다양한 가공제품으로 더욱 인지도가 높은 것으로 나타났다.

      인삼 가공식품은 원지삼에 비교해 인삼이 100% 들어 있지 않아 효능이 떨어질 것이라는 

인식이 있기 때문에 선호도가 높지 않다. 그러나 홍삼 가공식품은 복용 및 휴대가 간편

하며 타 성분과 혼합되면 효과가 극대화된다는 인식이 확대되고 있어 남성 및 직장인들

로부터 인기를 얻고 있는 것으로 알려졌다. 중국에서 한국 인삼은 서양삼, 중국삼과 비

교해 매우 고가라는 인식이 있기 때문에, 가격은 최대한 합리적으로 설정하여 제품에 대

한 소비자의 접근성을 향상시킬 것이 권장된다.

  다. 제품 트렌드

   ○ 단순히 인삼 성분을 함유한 가공식품은 불신

      중국에서 인삼은 추출액, 절편, 술 등의 형태로 가공되고 있다. 인삼 제품의 주요 소비 

지역은 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 상대적으로 경제가 발달한 연해 지역이며 사

람들은 덥고 습한 지역에서 쉽게 지치고 원기가 부족해지기 때문에, 덥고 습한 기후 특

성에 경제력까지 뒷받침되는 연해 지역에서 소비가 원활한 경향이 있다. 한편 연해 지역

에서 가장 선호되는 인삼 형태는 절편 제품인 것으로 파악되었다.

      한편 중국인들은 단순히 인삼 성분을 함유한 가공식품에 대해서는 불신감을 드러내고 

있다. 이유는 인삼 성분을 정말 함유하고 있는지에 대해 확신할 수 없고, 함유하고 있더

라도 품질이 낮은 인삼을 사용하여 만들었을 것이라고 인식하고 있기 때문이다.

   ○ 주로 서양삼을 구매하여 절편으로 만들어 복용

     앞서 언급했듯이 중국 소비자들은 인삼 성분 비중이 높을수록 신뢰하고 선호하는 경향이 

있다. 따라서 절대적인 인삼 소비량은 가공식품보다는 원지삼이 높으며, 절편 형태로 섭

취 시에도 원지삼을 구매하여 직접 절편으로 만들어 먹는 비중이 높다. 한편 원지삼 소비

량의 대부분은 서양삼이 차지하는 것으로 나타나고 있다.

     한국농수산식품유통공사의 소비자대상 면담조사 및 설문조사 결과에 따르면 , 중국 소비

자들은 서양삼 섭취 시 주로 절편의 형태로 복용하거나 절편을 차로 우려내어 음용하는 

것으로 나타나고 있다. 한편 한국 고려인삼의 경우 달여서 먹거나 탕으로 요리하여 복용

하는 응답이 많았다. 야산삼 역시 주로 달여서 복용하였으며, 백삼은 주로 탕으로 요리하

여 복용한다는 응답이 대다수였다.

     중국 소비자들은 제품의 효능이 검증된 신뢰할 수 있는 채널을 통한 제품의 구매를 희망

하므로 인삼 제품은 주로 약국, 보건식품 전문점 등을 통해 판매되는 비중이 높다.

  라. 정책 트렌드

   ○ 중국, 인삼 가공식품에 대한 규제 대폭 완화
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      중국은 인삼 산업을 적극적으로 육성하고 있으며, 중국은 2011년부터 인삼을 약재가 아

닌 식품으로 전환시키기 위한 논의를 진행하였다. 2012년 5년근 이하 인삼을 신 자원식

품 항목에 편입하여 식품으로 간주하여 인삼 가공식품에 대한 규제를 대폭 완화하였다. 

이로 인해 중국에서 대형 인삼 브랜드가 생겨나는 등 인삼 관련 기업의 진출 기회가 확

대되고 있다.

   ○ 중국, 일원화된 식품안전관리체계 확립

      2013년 3월 생산, 가공, 유통 단계의 식품안전을 통일적으로 관리 감독하는 정부 부처인 

국가식품약품관리감독총국(CFDA)의 신설을 계기로 중국의 식품안전관리체계가 개편되었

다.

      2015년 식품안전법의 개정을 완료함에 따라 중국의 새로운 식품안전 관리체계가 완성되

었으며, 식품의 생산·가공·판매 및 음식서비스 기업에 대한 책임 사항을 세분하여 규

정하고 있다. 이를 바탕으로 위법행위에 대한 처벌이 강화되었으며, 엄격한 법률 적용을 

통한 중국산 식품의 품질 및 안전 수준 개선에 크게 기여하고 있다.

      수입 식품 관리감독의 주체, 식품 수입 대상국에 대한 검사검역 관련 사항이나 식품안전 

국가표준이 없는 식품 또는 새로운 원료를 사용한 식품 수입 시 수입 식품에 대한 관리

감독 강화를 위해 중국 정부 차원에서 대폭 지원하고 있다.

      한편 중국 정부는 2016년 7월 1일부터 보건식품 허가 및 등록 관리 방법을 시행하였으

며, 등록제에서 허가/등록 이원제로 변경하였다. 이로 인해 시장 진입 소요기간은 기존

의 3년에서 3개월로 대폭 감소되고 또한 제품 등록비용도 간소화되었으며, 제품 등록의 

경우에는 기존에 이미 허가된 원료 목록에 속해있어야만 가능하다.

 2. 중국 인삼 시장 현황

  가. 중국 인삼식품 시장 동향

중국에서는 중국 내 재배 인삼과, 수입된 서양삼, 고려삼이 주로 소비된다. 서양삼은 미국

과 캐나다에서 수입한 Panax quinquefolius 종의 인삼과 이들의 종자를 수입해 중국에서 재

배한 인삼을 포함하는 것으로, 중국에서 가장 많이 판매되고 있다. 중국 재배 인삼의 80% 

이상이 기타 제품의 원재료로 사용되고, 약 15% 정도만이 뿌리삼, 절편 등 인삼약품 및 인

삼 제품으로 제조되어 시장에서 유통되고 있다.

중국 정부의 인삼 온라인 유통 채널 구축 노력과 저렴한 가격으로 온라인 몰을 통한 인삼 

소비가 증가하는 추세를 보이고 있다. 특히 젊은 소비자들이 타오바오(淘宝, Taobao), 징뚱

(京东, Jingdong) 등의 유명 온라인 쇼핑몰을 통해 인삼 보건식품과 인삼식품을 구매하는 

경향이 뚜렷하다.

    (1) 제품별, 지역별 현황

     중국 인삼 가공식품의 경우 인삼 추출액이나 인삼절편, 인삼주의 형태가 대부분이다. 신

자원식품으로 5년근 이하 재배 인삼을 사용한 식품이 등록됨에 따라 인삼식품의 시장이 

형성되었으나, 기존 인삼류 소비에 비교하면, 아직까지 소비가 미비하여 시장규모가 크지

는 않다. 하지만, 인삼식품에 대한 중국 내 소비자 홍보로 인삼을 기능성 식품으로 인식
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하는 비율이 증가하였으며, 이에 따른 인삼식품 신제품 개발이 최근 증가하고 있는 것으

로 조사되었다.

     2012년 중국인삼망의 인삼 소비자 조사에 따르면 중국인이 선호하는 인삼의 제형은 인삼

차 26%, 절편 22%, 원삼 22%, 캡슐 18%, 분말 5%, 액 4% 기타(캔디, 즙 등) 4%로 나타나 

인삼차로 마시는 비율이 더 많아진 변화를 보였다. 이중 인삼식품으로 가능한 제형은 인

삼차, 절편과 기타 제형인 캔디, 즙 등이다.

     지역별로는 경제가 발달하고 인구 밀도가 높은 중국 남부 연해지역이 인삼식품, 특히 인

삼차의 주요 소비처이며 (그림 2-1)로 알려져 있다. 사업단 조사결과 항저우(杭州)까지의 

인삼 소비 북방 경계를 이루고 있으며, 상하이(上海) 지역은 아직 인삼 제품의 소비가 일

반화되지 않음을 확인하였다.

<그림 2-1> 중국의 인삼 주요 재배지역(진한 부분) 및 주요 

소비지역(타원 부분)

   

    (2) 세대별 소비 현황

     중국 인삼 소비 시장도 경제 발전과 함께 생활 패턴이 서구화 됨에 따라, 인삼 소비가 주

로 일어나는 대도시를 중심으로 우리나라와 유사한 소비 특성을 형성하고 있다. 세대별로

는 장년층, 노년층을 중심으로 몸을 보호하는 기능을 기대하고 홍삼 및 보건식품의 소비

가 일어나고 있다. 인삼식품은 대도시를 중심으로 젊은 층을 중심으로 한 폭 넓은 연령대

의 소비층을 형성할 것으로 예상되나, 아직까지 소비는 크지 않다. 참고로, 위해시(威海
市)의 기능성음료 소비자 연령특징을 보면 20-30대는 71.05%를 차지하여 소비자 가장 많

고 30-40대는 14.66%를 차지한다.

   나. 중국 인삼식품 가격 동향 

  인삼 일반식품의 중국 가격은 시장조사가 보고된 것이 없으나, 중국 대형 매장에서 판매되는 

인삼우유의 경우 250ml 10개 들이 박스에 168 위안 (한화 약27,500원)에 판매되고 있어서, 
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국내 제품과 유사한 가격대를 형성하고 있는 것으로 판단된다. 또한, 사업단 수출 인삼 

음료의 경우도 국내 소비자 판매가와 유사한 가격대로 판매되고 있다.

다. 중국 소비자 선호도

  중국 소비자를 대상으로, 일반 식품에 대한 선호도를 조사하였을 때, 섭취에 편리성이 

더해진 소량, 개별 포장으로 휴대, 보관이 편리한 제형을 선호하며, 건강을 유지할 수 

있는 개념의 인삼식품의 선호도가 높은 것으로 조사되었다.

3. 중국의 인삼식품 종류

본 사업팀에서는 중국에서 생산되고 있는 다양한 인삼 신자원식품에 대해서 별도의 책자를 

발간하였으며, 100여 곳의 인삼식품 수출관련 기업 및 기관에 배포하였다.

<그림 2-2> 중국 인삼 제품 발간물 표지

현재 중국에 판매되고 있는 인삼식품을 조사하여 아래에 정리하였다. 우리나라의 인삼제품

류와 비교하여 중국 구내에서 더욱 다양하게 제조, 판매 되고 있음을 알 수 있다.
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<그림 2-3> 중국 인삼제품
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  4. 중국 시장 및 소비자 특징

중국 소비자들은 인삼을 건강보조식품이나 일반 가공식품보다는 의약품으로 인식 하는 경

향이 강하며, 오랜 한방 치료 및 한약 문화로 인해 인삼의 의학적 효능에 대한 신뢰도가 

높은 편이다. 이로 인해 체질이나 상황에 따라 인삼의 종류를 다르게 섭취하기도 하며, 부

작용이나 제품 품질에 대한 우려로 비교적 신뢰도가 높은 중의 약방, 보건식품 전문점에서 

인삼류를 구매하고 있다.
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중국 소비자들은 인삼의 종류에 따른 상이한 효능을 목적으로 제품을 구매·섭취 하는 편

이다. 미국이나 캐나다에서 수입한 서양삼은 열을 식히는 효과가 있다고 인식 되어 여름철

에 주로 복용하나, 야생삼의 경우 체질이 허약하거나 큰 수술 경험이 있는 소비자들은 섭

취를 꺼려한다. 또한 홍삼이나 고려삼의 경우 체온을 높여준다는 인식으로 주로 겨울철에 

복용되며 고령 소비자들 중심으로 소비되는 편이다.

인삼의 주요 재배지가 북부에 위치해있는 것에 반해 소비는 비교적 경제가 발달한 상하이, 

북경, 광동성, 장쑤성 등의 연해지역에서 주로 이루어지고 있다. 또한 중국 소비자 들은 고

려삼과 홍삼 제품이 체온을 높여주고 원기 회복에 좋다는 인식을 가지고 있어 기온이 낮은 

동북부 지역에서 고려삼과 홍삼의 수요가 높으며, 비교적 고온 다습한 남방지역은 서양삼

에 대한 수요가 높다.

특히 중국에서 산업화가 일찍 이루어진 광동성이나 푸젠성 등의 지역은 소득수준이 높아 

인삼이나 해삼 등 다소 고가의 건강식품이나 수입 식품의 소비가 많은 지역 중 하나다. 이

에 따라 고가로 인식되는 인삼 및 홍삼 제품에 대한 수요가 높다.

최근 중국 사회의 고령화와 건강에 대한 소비자들의 관심이 높아지면서 주요 1선 도시들 

외에도 기타 지역에서 인삼 소비가 늘어나고 있다.

현재 중국 시장에서는 원물뿐만 아니라 분말, 드링크제, 정, 인삼주, 인삼차 등이 유통·판

매되고 있으며, 중국 소비자들은 뿌리삼 형태의 본삼류와 절편 제품을 가장 선호한다. 이

는 중국 소비자들이 인삼을 의약품으로 인식하고 섭취 효능을 중요시 여기는 성향으로 인

해 가공된 인삼류를 섭취하는 것보다 본삼 형태 그대로의 것을 섭취하는 것이 더욱 효과적

이라고 생각하기 때문이다. 또한, 절편의 경우에는 하나씩 개별 포장이 되어 있어 섭취가 

간편하고, 휴대나 보관이 편리해 소비자들의 선호가 높다.

참고로 중국 내에서 재배되는 인삼류 중 40%는 본삼 형태로 소비되고 60%는 가공품의 원

료로 사용되며 본삼 홍삼을 연 2~3회 정도 구매하는 것으로 나타나고 있다.

중국 소비자들은 인삼과 홍삼을 귀한 한약재 및 건강 제품으로 인식하고 있으며 실제로 유

명 인삼·홍삼 제품들은 높은 가격대를 형성하고 있다. 이에 따라 본인이 섭취하는 것 외

에도 부모님이나 비즈니스 손님의 선물용으로도 많이 구매하며 특히 홍삼이나 고려삼 시장

에서 선물용 제품의 인기가 높다.

중국 내 인삼의 주 소비층은 고령 소비자들로 젊은 층의 경우에는 본인이 섭취하기 보다 

부모님의 선물용으로 구매하는 경우가 많다. 그러나 최근 중국의 경제성장 둔화와 중국 정

부에서 부정부패 척결 정책을 추진하면서 인삼과 홍삼을 포함한 고가 선물용 제품에 대한 

수요가 감소하고 있다.
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제3장 연구개발 수행 내용 및 결과

제1절 고부가 인삼소재

  1. 고부가 인삼 소재란?

중국인들은 인삼이 약제(중약제)라는 인식이 강해서 인삼 음료, 드링크제 등과 같은 식품

으로의 소비는 아직까지 대부분의 사람들에게 일반적이지 않다. 우리나라의 경우 인삼을 

의약품으로 인식하는 경우는 거의 없지만, 중국 일반인들은 인삼이 자기 체질에 맞는 지에 

대해 자주 언급하는 경향이 있다. 법규적으로 보면, 국내 인삼 제품은 아래 그림과 같이 

일반식품, 건강기능식품, 의약품 (한약재)로 분류된다. 하지만, 중국의 경우 최근까지도 인

삼은 의약품 (중약재)과 보건식품 (국내 건강기능식품에 해당)으로만 규정되어 생산, 판매

되어 왔다.

<그림 3-1> 인삼의 적용가능 제품군

수확된 인삼 및 그 부산물을 활용한 가공제품으로 최종 인삼제품의 생산에 원료로 사용되

는 원료인삼으로 정의하였다. 여기서, 가공이란 부가가치를 증대하기 위해 건조, 농축, 추

출, 열처리 등의 과정을 거치는 것을 의미한다. 

고부가 인삼소재의 예로는,

① 중국 중약재로 수출되는 홍삼 및 백삼

② 국내 개발된 인삼 건강기능식품 소재

③ 인삼의 열매, 잎 등의 가공소재

④ 5년근 인삼을 활용한 추출, 농축액 등의 인삼 신자원식품 원료

   등이 있다.

  가. 고부가 인삼소재의 특성

중국 인삼 수출은 정관장과 농협 인삼조합을 중심으로 이루어지는 홍삼 뿌리삼의 수출이 

수출액에서 제일 큰 비중을 차지하고, 인삼식품 (인삼 신자원식품)과 기타 제품이 나머지를 

차지한다. 뿌리삼의 수출은 정식 통관 비중을 증가하여야 하며, 인삼 식품의 수출은 관세

와 물류비 등의 측면에서 수출의 부가가치가 그리 크지 않다. 그러므로, 중국 인삼제품의 

원료로 사용될 수 있는 인삼소재의 수출의 증가가 향후 우리나라 인삼류 수출의 바람직한 

방향이다. 이러한 고부가 인삼소재 개발의 특성으로는
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가. 법규상 약재, 보건식품, 식품소재, 화장품 소재 등에 사용하는 인삼 소재가 해당한다.

나. R&D 기술 개발을 강조하는 미래형 인삼 수출 모델이다.

다. 인삼 뿌리 뿐 아니라, 열매, 잎, 줄기 등의 가공 소재를 수출할 수 있다.

라. 원료삼으로 GAP, 친환경의 인증과 유효 성분 중심의 품질 등급제를 적용하여야 한다.

마. 성분과 농약, 중금속, 효능, 등을 종합적으로 제공하는 기술 사양(technological 

specification)을 같이 판매하여야 한다.

중국 수출용 인삼 제품은 과세장벽 뿐 아니라 다양한 비관세 장벽을 극복하여야 한다 하지

만, 세계의 공장인 중국은 완제품 생산용 원료에 대한 수입 장벽이 비교적 낮은 것으로 판

단하여, 인삼 고부가 소재개발 수출모델을 추진하게 되었다. 고부가 인삼소재로는 위의 그

림에서 보이는 것처럼, 인삼 일반식품의 생산에 필요한 소재, 보건식품의 생산에 필요한 

원료 소재, 중약재와 의약품의 생산에 필요한 소재 등으로 나뉠 수 있으며, 각 용처에 따

라 원료삼의 연근, 생산관리, 중금속 및 잔류농약의 함량, 특정 성분 강화 등의 생산 조건

이 달라지게 된다.

고부가 인삼소재의 개발은 적용 최종 제품에 따라 10년 이상의 연구 개발 기간이 요구되는 

소재도 있으므로, 본 연구 과재에서는 단기간에 적용할 수 있는 식품소재용 인삼 소재를 

중점으로 핵심 기술의 선정, 현장 애로사항 개선, 수출 모델의 실증 등을 추진하였다. 

 나. 식품용 고부가 인삼소재

2012년 8월 29일에 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 국내 인삼 산업을 

발전시키기 위해서 인삼 신자원식품에 관한 공고 (2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고 내용에 

의하면 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 제조한 제품도 

일반식품으로 인정하게된 것이다. 즉, 이전까지는 인삼은 보건식품이나 약품에만 사용할 수 

있도록 한 제한 규정이 있었는데, 중국도 인삼을 공고에 정한 기준을 따르면 일반 식품의 원

료로 사용하여 인삼제품을 생산, 판매할 수 있는 제도적 기준을 정한 것이다.

 <표 3-1> 인삼의 신자원식품 비준 공고 내용
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중문 명칭  人参（人工种植）인삼 (인공 재배)

학술 명칭  Panax ginseng C.A.Meyer

기본 정보
 대상: 5년 및 5년 이하의 인공 재배 인삼
 종속: 두릅나무과, 인삼 속
 식용 부위: 근 및 근경

식용량  ≤3g/일

기타 상황에 대해 
필요한 설명

 1. 위생 안전 지표는 반드시 중국의 관련 표준 요구에 부합해야 한다.
 2. 임산부, 수유기의 여성 및 14세 이하의 아동이 식용하기에는 부적   
 절하다. 라벨 또는 설명서에 반드시 부적절한 대상군 및 식용 제한    
량을 표기해야 한다.

 다. 보건식품 및 약재용 고부가 인삼소재

중국 보건식품 생산용 인삼원료는 중약재의 수입 통관 규정을 따르게 되어있다.

- '12년 수입약품목록상의 인삼(HS code 12112099)은 반드시 지정된 수입항구의 통관을 

거쳐야 하며 FDA 기준의“수입약품통관규정”에 의한 통관수속을 거쳐야 한다.
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<그림 3-2> 인삼약재 통관 및 검사 절차

  

2. 고부가 인삼소재 수출 모델 개요

중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속

하는 홍삼 뿌리삼에서 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로 개발과 제품 다양화가 필요

하다. 또한, 현재의 홍삼 뿌리삼 중심의 비정상적 통관을 거치는 수출형태를 지양하고, 무

역환경에 비교적 영향을 적게 받는 고부가 인삼소재의 수출을 지향하는 것이 필요하다. 이

러한 필요성에서 인삼 고부가 소재개발 수출 모델의 개발이 이루어지게 되었다. 고부가 인삼소

재 개발 수출모델의 구축을 위하여 수출 전 과정 (재배, 생산, 수확 후 관리, 유통, 가공, 통

관, 시장 마케팅)에서 대중국 인삼 신자원식품 수출에 필요한 핵심 기술을 확보, 적용하여, 

이를 조합하여 현장 실증을 통해 모델을 검증한다. 또한, 인삼 식품 수출 안정화 모델을 확

립하기  위한 각 단계별 현장 애로사항을 발굴하고 해결 또는 정책 제안한다.

고부가 인삼소재는 수확된 인삼 및 그 부산물을 활용한 가공제품으로 최종 인삼제품의 
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생산에 원료로 사용되는 원료인삼으로 정의되며, 고부가 인삼소재수출모델에 활용할 수 있

는, 생산부터 수출 마케팅까지 적용할 수 있는 핵심기술을 살펴보면 그림과 같다.

재배 ⇒ 수확 ⇒ 가공 ⇒ 수출

GAP

예정지
관리기술
↓

인삼 표준
경작기술
↓

병충해 관리
기술

수삼 장기 저장
기술,

수삼의 과학적
품질 결정 및
분류기술,

잎, 줄기, 열매
등의 수확관련

기술

수삼 가공기술,
기능성물질 개발

기술,
홍삼 반제품
보관기술,
인삼 부산물
가공기술,

유효성분 조절기술,

수출제품 및 통관
규정,

수출 대상국 경쟁
기업, 제품 및 기술력,
비관세장벽 탐색 및

해결,
바이어 개척 기술

<표 3-2> 고부가 인삼소재 개발 모델 적용 핵심 기술

구축 모델: 한약재 수출 모델, 국내 기 개발 고부가 소재 수출 모델, 인삼 부산물 수출   

모델, 인삼 식품소재 수출 모델 등 4 개 모델

3. 고부가 인삼소재 중국 수출 장애요인

사업단이 수출 현장에서 조사한, 고부가 인삼소재 수출 장애 요인은 비관세 및 관세 장벽

으로 나누어 생각해 볼 수 있다. 관세 장벽은 국내 생산 인삼식품의 중국 수출가격 경쟁력

으로 연결되고, 비관세 장벽에 해당하는 항목들로는 수출 적합 인삼식품의 부재, 통관 과

정의 예측 불확실성, 수출 전문 인력의 부족 등이 있다. 하지만, 수출 시장이 아직 형성기

에 해당하므로, 준비를 철저히 한다면 좋은 성과를 거둘 수 있다.

 가. 고부가 인삼소재의 국내 인프라 미비 

(1) 개발 소재의 부족 

○ 고부가 인삼 소재는 인삼으로부터 시작된다. 인삼의 시기별, 장소별, 연근별, 부위별 성

분 데이터 등의 기초 자료가 부족하며, 이런 데이터를 활용하여 개발된 소재가 거의 

없다. 인삼 소재는 산업 원료로 항상 일정한 성분의 유지가 필요한데, 이를 위한 기

술적 능력을 생산자가 배양하여야 한다. 이를 위해서는 관련 기관의 자문을 활용할 

수 있다.

○ 현실적으로는 국내 개발된 기술을 이전하여 소재를 개발하거나, 개발 소재를 기술이전 

할 수 있는데, 아래는 일부 개발 되고 있는 인삼 소재이다. (표 )

<표 3-3> 인삼 진세노사이드 관련 국내 개발된 천연물의약품 명단

제품 생산업체 현황 및 특이사항

Rb1 ㈜ 오스코텍 - 류마티스 관절염 억제

- TNF-a 인자 생성억제
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(2) R&D의 수출 상품화 부족 

○ 정부 지원 연구개발로부터 다양한 소재의 개발이 이루어졌으나, 수출 상품화 정도는 매

우 낮은 것으로 파악된다.

<표 3-4> 고부가 인삼소재 및 제품 개발관련 농림수산식품부의 R&D 과제 명단  

과제명 주관기관 

및 과제 종료

소재 및 제품

고려인삼의 수출
촉진을 위한 우수
성 발굴 및 신제
품개발

한국식품개발

연구원

2004.08.08

- 항암활성이 증가된 인삼 (Compound K,   
Rh2)

- 스낵형 인삼정과

- 중간수분식품형으로 재성형한 인삼제품

- 압출성형공법활용 티백제품

고려인삼의 명품
화를 위한 생간과 
고부가가치 제품화 
및 산업화

경희대학교

(양덕춘)

2012.08.30

- 유산균 발효 홍삼 (Rg3강화) ; ㈜메타볼랩

- 고기능 발효홍삼 (compound K 강화) 

 ; 홍삼관(경희바이오랩)

인 삼 
prosapogenin 성
분을 이용한 당뇨 
및 대사증후군 개
선 기능성식품개
발

세명대학교

(고성권)

2007.04.28.

- prosapogenin 분말제재 

(Rg3, Rg5, Rh1 고함유, 5% 이상)

- 항당뇨 특허

기능성이 강화된 
인삼제품의 개발

부산대학교

2008.04.28.

- 재조합효소를 이용한 compound K의 생산

; 효홍삼정 ㈜고려원인삼

인삼잎 추출 트리
올계 진세노사이
드 기능성 소재화 

한국산업기술
대학 (신흥섭)

2012.11.20.

- 인삼잎 추출물 (Rg1, Re 강화)

- 항염증 및 항종양 효과

항암보조제 녹십자 HS

(BST204)

- 추출물 (Rg3, Rh2 15% 이상)

- 독일 식약청 (BfArM) 임상 1상 승인

KMxG 풍림무약 - Rg3, Rk1, Rg5함량이 홍삼의 40배   
(극초단파 가공기술)

-항산화, 항염증 기능, 고혈압 및 당뇨의 
완화효과

홍삼 Rg2, Re ㈜ Biomix - 추출물 중국 수출

- LG 생활 건강 Re60 납품

- 소망 화장품 Re 공급
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 나. 관세 장벽, 가격 경쟁력

우리나라 식품, 의약품 원료 소재 산업의 상대적 기술력 우위에도 불구하고, 국내 인삼 

원료의 높은 가격과 높은 생산 비용으로 중국 수출 가격 경쟁력은 높지 않은 편이다. 특

히, 중국 정식 통관 시 관세와 증치세가 부과되어, 수출가격의 50%까지 가격이 증가하게 

된다. 인삼 소재의 경우에도 수출 상담 시, 유효 성분 함량 및 잔류농약과 중금속 검사가 

바이어에 의해 요구되는 경우가 많은데 검사 비용과 시간이 중소 기업에는 생산비 부담으

로 작용한다.

 다. 수출 인삼소재 생산

국내 생산 기반: 수출 인삼소재는 중국 시장에서 다양한 기능성 소재와 경쟁하여야 하며, 

이를 위해서는 국내에 다양한 기능성 인삼 소재를 활용하는 생산 기반이 구축되어 있어야 

한다. 하지만, 국내 인삼 소비시장은 6년근 홍삼 가공식품 위주로 구축되어 있으며, 금산 

지역 중심의 재래식 인삼 유통으로는 이러한 요구를 만족시키기 적합하지 않다. 

고부가 인삼소재: 인삼 소재의 수출경쟁력을 월등히 높이기 위해 GAP 또는 친환경 재배 

인삼을 원료로 하고, 원천기술을 적용한 우리 고유의 인삼 소재를 보유하고 있어야 하는

데, 국내 생산기반이 낙후되어 있으며, 소재 생산환경도 거의 발달되어 있지 않아 고부가 

인삼소재 수출의 걸림돌이다.

 라. 불확실한 통관과정

현재 인삼 소재의 중국 수출 통관은 천진 등의 항구로 단편적으로 이루어지고 있는 것으

로 보이며. 조사 결과 중국 통관 업자와 세관의 다양한 인삼 소재의 경험도가 낮아 모든 

인삼 소재를 중약재 기준으로 통관하고 있음이 확인되었다. 그러므로, 댜앙한 인삼 소재의

시범적 수출 통관이 선행되는 것이 권장된다.

기술

인삼화뢰를 이용
한 기능성식품 
및 화장품 신소
재개발

세명대학교 

(고성권)

2013.06.30.

- 초음파 또는 식초처리한 인삼화뢰엑스 (Rg2, 
F4고농도 함유)

- 간기능 개선효과 제품 (Re 강화)

 ; (주)엠디젠

인삼소재 피부과
학응용사업단

경희대학교 

(이태후)

2013.11.30.

- 효소처리 홍삼소재 (고농도 F2)의 beauty 
food 제품

; ㈜더마랩

발효인삼종자의 
기능성 및 고부
가 가치 식품 연
구

한 국 식 품 연
구원 

(김경탁)

2013.12.24.
.

- 인삼 종자의 오일 추출물 (압착 및 초임계 추
출물)
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 마. 수출기업 능력

현재 중국으로 수출되는 소재용 인삼은 대부분 홍삼 뿌리삼이며, 중약재의 제조에 사용

된다. 하지만, 홍삼 뿌리삼의 대부분을 보유하고 있는 인삼 조합에서는 국내 재고 물량을 

가공하여, 부가가치를 증대한 원료 인삼 소재의 개발에는 매우 소극적이다. 의지는 높으나, 

정부 지원을 기대하고, 투자에 따른 위험 부담을 감수할 수 없는 것이다. 따라서, 고부가 

인사소재의 개발과 수출을 담당하는 별도의 조직을 지원하도록 하는 것이 바람직할 것이

다. 한국무역협회, 한국농수산식품유통공사, 중소기업청 등 국내 수출 지원기관에서 수출 

희망 중소기업에 대한 일반적 수출 지원을 진행하고 있지만, 인삼 소재 수출에 대한 제품 

기획 단계부터의 전문적 지원은 없다.

 바. 수출지원 인프라 부족

고부가 인삼 소재의 수출을 위해서는 수출 원료 제조업체의 중국 인삼관련 법규 (예, 중

약전)에 대한 이해 및 중국 인삼가공업체에 대한 네트워크의 구축이 필수이다. 즉, 고부가 

인삼소재의 성분 및 잔류농약, 중금속 등에 대한 분석 방법을 활용하여 제품 사양을 보유

하며, 중국 바이어를 개척하도록 힘써야 한다. 인삼 식품 또는 보건식품용 소재의 경우, 재

배 단계부터, GAP 와 친환경 재배 기술을 적용한 인삼 원물의 사용이 바람직한데, 현장에

서 수배하기가 용이하지 않다.
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제2절 인삼 재배 및 생산

중국 수출용 고부가 인삼소재 생산에 사용하는 원료 인삼은 인삼산업법에 따른 표준인삼경

작방법에 따라 인삼을 재배하고 병충해 방제를 시행하여야 하며, 표준인삼경작방법에 의해 생

산 되어야 한다. 그렇지 않은 경우 수출에 필요한 인증 및 검사 서류의 발급에서 어려움을 격을 

수 있음을 염두에 두어야 한다. 참고로, 정부는 조만간 농산물우수 관리제도(GAP)를 전 인

삼 재배 농가에 의무화하려고 하니, 향후 GAP를 적용하여 생산한 인삼 원료를 사용하도록 한다.

특히 중국은 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 인삼 의약품의 원료에 대해 검역요건으로 

GAP 재배 인삼을 요구하고 있다. 

아울러, 고부가 인삼 수출 모델의 세부 모델 별 재배 및 생산 조건을 정리하면 아래와 같

다.

1) 한약재 수출 모델

인삼 고부가 소재를 한약재로 중국에 수출하고자 할 경우에는, 위에 언급한 표준 인삼경작

법에 따라 재배 생산하는 과정을 따른다.

2) 국내 기 개발 고부가 소재 수출 모델

국내 개발된 인삼 고부가 소재로는 단순 추출물, 인공 조직배양 생산물, 추출 정제 진세노

사이드, 합성 인삼 생리활성 물질 등의 다양한 소재를 포함한다. 이 경우에는 경작에 의한 

인삼 고부가 소재 생산이 아닌 경우가 대부분이므로, 별도의 생산 기술을 적용한다.

3) 인삼 부산물 수출 모델

인삼 부산물 고부가 소재란, 인삼 잎, 열매, 줄기, 뇌두 등의 뿌리를 제외한 인삼 식물의 

모든 부분을 포함한다. 제품 소재의 QC를 위해서 표준 인삼 경작법에 따라 재배 생산된 

인삼의 부산물을 사용하도록 하며, 인삼 부산물 수확 시기별 잔류 농약의 검출 가능성에 

유의하여야 한다.

4) 인삼 식품소재 수출 모델

식품용 고부가 인삼소재의 인삼 원료는 중국 신자원식품법에 따라야 하므로, 표준 인삼경

작법에 의해 생산된 5년근 이하의 인삼을 사용하도록 한다.

  1. 표준 인삼 경작방법

   가. 준비기

    (1) 예정지 선정

     ① 경사 : 북향이나 동북향의 경사가 완만한 지대로 북쪽에는 높은 산이나 방풍물이 없   

 이 넓게 트인 곳

     ② 기후 : 여름철의 기온이 서늘하고 바람이 잘 통하는 곳

     ③ 예정지 선정요건

예정지 선정 요건은 크게 형태적, 물리적 및 화학적 특성으로 나눌 수 있다. 형태적 또는 

물리적 특성은 인삼 생육상태 및 수량성의 양부에 따라 최적조건, 적지조건, 가능 조건, 
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부적조건으로 구분할 수 있다. 토양 화학성은 검정치의 범위에 따라 적합, 부족, 허용 범

위 및 과다로 구분되며 허용범위 까지는 안정적으로 인삼을 생산 할 수 있다. 따라서  

토양형태․물리적 특성이 부적조건이거나 화학성분이 부족․과다 시는 예정지를 다시 선정

하거나 관리기간을 연장하거나 부족 또는 과다성분에 대한 토양개량 대책을 수립해야 한

다.

     ㉮ 토양의 형태․물리적 특성

인삼 재배지의 형태적 특성요인은 지형, 경사, 경사방향이고, 물리적 특성요인은 토성, 토

양배수, 유효토심, 작토심, 자갈함량, 단단한 층의 유무이다.

※ 참고 : 토성의 경우 표토는 사양토-양토, 심토는 점토함량이 다소 높은 식양토로서 표

토와 심토의 구분이 명확한 곳 (표토층이 30cm 내외)

<표 3-5> 인삼 재배 적지선정을 위한 기준-논토양 기준

(‘04-’07. 인삼약초연구소)

구 분 최적지 적지 가능지 부적지

지   형
산록경사지,

용암류․홍적대지, 저구릉지
곡간지, 선상지 하성평탄지

하상지,
하해혼성 평탄지

토   성
미사질식양토,
식양토, 양토

미사질양토,
사양토

양질사토 사토

배수등급 약간양호 양호(개답지) 약간불량 불량

유효토심(cm) >100 50～100 20～50 <20

자갈함량(%) <10 10～35 >35 -

작토심(㎝)
(두둑높이)

35-45 25-35 15-25 < 15

단단한 층 50-80 없음 30-50 <30

<표 3-6> 인삼 재배 적지선정을 위한 기준-밭토양 기준

(‘04-’07. 인삼약초연구소)
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구 분 최적지 적지 가능지 부적지

지   형
곡간지,

산록경사지,
저구릉지

선상지,
홍적대지,
용암류대지

구릉지,
하성평탄지

산악지,
하상지,

하해혼성평탄지

토   성 식양토, 양토, 사양토
미사질양토,
미사질식양토

식토
사토,

양질사토

배수등급 양호 매우양호 약간양호 -

경 사(%) 2～7 7～15 0～2, 15～30 >30

유효토심(cm) >100 50～100 20～50 <20

자갈함량(%) <10 10～35 >35 -

작토심(㎝)
(두둑높이) 35～45 25～35 15～25 < 15

단단한 층 없음 50～80 30～50 <30

      ㉯ 토양의 화학성

인삼 예정지 선정 시 고려해야 할 화학적 특성은 토양산도(pH), 염류농도(EC), 질산태질소

(NO3-N), 유기물(OM) 유효인산(Av. P2O5), 치환성양이온(Ex. Cations)이며 이들 요인은 토양

검정 의뢰 시 분석표와 비교하여 적합범위를 판정 할 수 있다

<표 3-7> 인삼 예정지 토양의 화학성 조건별 분류표
(’04∼’11. 인삼특작부)

비옥도
성 분 부 족 적 합 허용범위 과 다

토양산도(1:5) 5.0 이하 5.0～6.0 6.0～6.5 6.5 이상

염류농도 (dS/m) - 0.50 이하 0.50～1.00 1.00 이상

질산태질소 (mg/kg) - 50 이하 50～100 100 이상

유기물(g/kg) 10 이하 10～20 20～30 30 이상

유효인산
(mg/kg)

논 50 50～150 150～300 300 이상

밭 100 100～250 250～400 400 이상

칼륨
(cmol+/kg)

논 0.20 0.20～0.60 0.60～1.00 1.00 이상

밭 0.30 0.30～0.70 0.7～1.00 1.00 이상

칼슘(cmol+/kg) 3.0 이하 3.0～5.0 5.0～6.5 6.5 이상

마그네슘(cmol+/kg) 1.0 이하 1.0～2.0 2.0～4.0 4.0 이상

나트륨(Na)
(cmol+/kg) 0.05미만 0.05～0.15 0.15～0.2 0.2 이상

※ 토양 화학성 기준은 적지선정 기준의 최적지 및 적지에 한해 적용됨
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④ 돌려짓기 : 인삼 예정지(재배지)를 선정 시 최초 경작지(초작지)는 양호하나 돌려짓기(윤작)를 

할 경우 밭은 10년 이상, 논은 6년 이상 경과한 곳이 안전하며, 특히 논․밭의 특성, 재배조

건 등을 고려하여 돌려짓기 기간이 길어질 수도 있다.

  ⑤ 앞작물

① 적합 작물 : 화본과(옥수수, 수단그라스, 맥류 등)와 콩과작물 및 고구마 재배가 양호하다.

② 부적합 작물 : 다비성작물 (배추, 무, 고추, 마늘, 파, 양파, 토마토, 담배, 생강, 목단 및 

작약 등)을 장기간 재배한 곳은 화학 비료과다와 병해충 및 잔류성 농약의 오염 가능성이 

크므로 지양한다.

  ⑥ 기 타

   ○ 다음 지역은 인삼 재배에 부적합하므로 예정지 선정 시 제외한다.

     - 침수 우려지역, 광산 인근지역, 생활하수 유입지역, 공사장 주변 토사 또는 공장폐수 유입 

우려지역, 환경오염 또는 우려지역

 (2) 예정지 관리

  ① 관리기간 : 1-2년 동안의 관리를 권장하나 보통 1년간 예정지 관리를 한다. 그러나 다비성작

물 재배지나 개간한 척박지 등 토양 조건이 다소 미흡한 포장은 2년간 관리 하는 것이 안전하다.

  ② 깊이갈이

㉮ 5-10월중 15회 이상 깊이갈이(30㎝ 이상)를 하며, 먼저 갈았던 방향과 엇갈아 갈아 준다.

㉯ 7-8월 고온기의 한낮에 자주 갈아 주는 것이 토양소독과 물리성 개량에 좋다.

㉰ 식양토(질참흙)는 사양토(모래참흙)보다 더 많이 갈아주는 것이 토양개량 면에서 유리하며, 

특히 식양토(질참흙)는 과습하거나 너무 건조할 때를 피해서 수분이 적당할 때 갈아 준다.

  ③ 관리방법

   ㉮ 밑거름(기비) 재료의 구비 조건

     ○ 질소 성분이 적고 완효성인 유기물

     ○ 적정 양분의 균형 공급과 토양의 물리적 성질을 개선할 수 있는 것

     ○ 약토 등 유기질 퇴비는 완숙된 것

   ㉯ 재료 및 처리방법

○ 예정지에 섬유질이 많은 유기물을 충분히 시용하여 토양의 물리성 개량에 역점을 두

도록 하고, 본밭에서 웃거름은 시용하지 않는 것을 원칙으로 한다.

○ 활엽수 잎 등을 6-7월중에 채취하여 10a당 4,500㎏(평당 15㎏) 이상을 예정지 전체에 

고루 뿌리고 갈아 준다.

○ 활엽수 잎 등을 구하기 어려울 때는 볏짚, 보릿짚, 호밀짚 등을 10a당 건물로 1,800㎏

(평당 6㎏) 시용하거나 화본과 작물(호밀, 수단그라스, 옥수수 등)을 재배하여 사용 한다.

- 화본과 작물은 황숙기에 베어 3-4회 로터리작업을 한 후 어느 정도 부숙시켜 깊이갈이

하고 땅속에 뭉쳐지지 않게 한다.

- 호밀, 수단그라스, 옥수수는 비료성분의 흡비력이 강하므로 비옥지의 경우에는 탈비효

과도 얻을 수 있다.
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<표 3-8> 화본과 작물의 파종시기 및 생산량

                                              (’97. 한국인삼연초연구원)

작 물 명 파 종 시 기 파종량
(㎏/10a) 예취시기 생 산 량

(㎏/10a)

호      밀 10월 상․중순 13 6월 중순 생체중 2,500
(건물중  650)

수단그라스 4월 하순～
5월 상순 5～6 7월 하순～

8월 상순
생체중 5,000

(건물중 1,300)

  ④ 과비지 및 개간지 토양개량(토양화학성 기준에 준함)

○ 과비지 : 30cm이상 깊이 갈아 비옥도를 조절하거나 점토 함량이 25-40%의 적황색 질

참흙을 30톤/10a 객토

○ 개간지 : 2년에 걸쳐 예정지 관리

 - 개간지는 토양화학성 기준보다 낮게 개량해야 하며, 개량방법은 우선 토양을 분석한 

후 관련 전문기관의 자문을 받아 비종과 시비량을 결정하고, 2년 이상 관리해야 됨

  ⑤ 검정용 토양시료 채취 및 검정

   ㉮ 시료채취 방법

○ 예정지의 토양 시료채취 시기는 전작물 수확 직후 채취하고, 검정결과에 따라 예정지관

리 후 다시 채취하여 검정하여야 한다.

○ 토양을 고려하여 동일 토양에서 복합시료 1점 채취한다.

○ 시료량은 1-2㎏이면 충분하나 동일포장(필지)에서 10～20개소의 시료를 표면의 이물질을 

제거한 다음 15㎝ 깊이로 채취하여 잘 혼합한다.

   ㉯ 시료의 건조 및 조제

    ○ 그늘에서 깨끗한 비닐이나 종이 위에 채취한 토양시료를 골고루 펴서 서서히 건조한다.

    ○ 흙덩어리는 고무망치를 이용하여 곱게 부순 후 2㎜체로 쳐서 조제한다.

    ○ 조제가 끝난 시료는 500g 정도 비닐봉투에 담는다.

   ㉰ 검정의뢰

    ○ 농업기술센터 및 토양검정기관(도 농업기술원, GAP인증기관 등)

    ○ 토양검정 분석결과는 반드시 발급받아 보관하여야 한다.

     - 분석항목은 앞에 언급한 토양화학성 기준을 참고한다.

    ○ 토양분석 결과 의문사항은 검정기관에 문의한다.

   ㉱ 유의사항

    ○ 다음 지역은 인삼 재배에 부적합하므로 예정지 선정 시 제외한다.

- 광산 인근지역, 생활하수 유입지역, 공사장 주변 토사, 공장폐수 유입 우려지역 및 환

경 오염지 또는 우려지역

○ 대단위 인삼을 재배하는 지역에서는 필요에 따라 토양 중금속 오염도 검정과 수질분석

을 전문기관에 의뢰하여 추가로 분석할 수 있다.

     - 토양 중금속 분석 : 카드뮴, 구리, 비소, 아연, 니켈 등
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      ※ 관련근거 : 토양환경보전법 제4조 2항 동법시행규칙 제1조 4

     - 수질분석 : 농업용수 수질 환경기준에 의함(하천수, 호수수, 지하수)

      ※ 관련근거 : 환경정책기본법 제10조 제2항 동법시행령 제2조

 (3) 씨눈 틔우기(개갑)

  ① 시기 및 장소

   ㉮ 시작시기 : 7월 하순(늦어도 8월 5일 이전)

   ㉯ 기    간 : 7월 하순-11월 중순

   ㉰ 장   소 : 서늘하고 그늘진 곳(20 ℃이하유지)으로 물을 주고 빼기에 편리한 곳

  ② 용기 및 설치방법

   ㉮ 용기 : 시멘트 통, 나무상자 등으로 용기의 크기는 씨앗 량의 8-10배 정도

     ※ 플라스틱 용기는 열전도율이 높으므로 용기내의 온도가 올라가지 않도록 적절한 조치를 

하여 사용한다.

   ㉯ 설치방법

    ○ 씨눈 틔우는 용기가 땅에 반쯤 묻히도록 설치하는 절충법과 땅위에 설치하고 흙으로 덮는 고

설성토법이 좋다.

    ○ 노지에 설치할 경우 용기내의 온도 상승과 씨앗의 건조 또는 강우 시 빗물유입을 방지하

기 위하여 용기의 1m 위에 지붕을 설치한다.

   ㉰ 씨앗의 매장방법

<표 3-9> 인삼 씨앗의 매장방법 

구     분 두  께 비          고

윗 층

자     갈
모     래
씨앗+모래

10㎝
10㎝ 

50㎝이내

◦약간 굵은 자갈
◦모래는 배수성과 통기성을 고려하여 약간 

굵은 것(입경 2㎜ 내외)이 좋음
◦천천히 넣으면서 가볍게 누름

아랫층
모     래
굵은 모래
자     갈

10㎝
15㎝
20㎝

◦굵은 모래(4㎜ 내외)

      - 씨앗과 모래의 혼합비율은 씨앗 1 : 모래 3의 비율(용량비)

      - 씨앗과 모래의 혼합층은 50㎝ 이내가 양호

      - 혼합층이 30㎝ 이상일 때는 씨눈 틔우기 기간 중에 2-3회 뒤섞어 줌

      - 씨앗과 모래는 소독하지 말 것(약제를 이용하여 소독하면 씨눈 트는 비율이 떨어짐)
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<그림 3-3> 씨눈 틔우는 용기내의 씨앗 매장방법

  ③ 시기별 물주는 요령

<표 3-10> 인삼 씨앗 시기별 물주기

시   기 회   수 비   고

7월 하순～9월 중순

9월 중순 이후

10월 중순 이후

1일 2회

1일 1회

2-3일에 1회

◦아침, 저녁으로 물주기

◦비가 올 때는 물주기 생략

   ○ 씨눈의 생장 적정온도는 15-20℃이므로 온도가 낮은 지하수를 사용해서 가급적 온도를 

낮추어 준다.

   ○ 물주는 양은 배수구로 물이 충분히 흘러나올 정도

   ○ 용기 내에 수분이 정체될 경우에는 씨눈의 싹틈 비율이 저하

   ○ 씨눈 틔우기에 알맞은 수분인 10-15％로 유지하는 것이 적합

  ④ 싹틔운 씨앗 관리

   ㉮ 싹틔운 씨앗은 파종 2-3일 전에 싹틔우는 용기에서 꺼내어 모래와 씨앗을 분리하고, 깨

끗한 물로 씻은 다음 건조하지 않도록 보관하였다가 뿌린다.

   ㉯ 만일 가을에 뿌리지 못하였을 경우에는 싹틔운 씨앗을 모래와 혼합하여 노지의 지하에 

묻어 보관하였다가 이듬해 땅이 녹은 직후에 씨뿌림 할 수 있으나 발아율이 현저히 저

하된다.

   ㉰ 씨눈 틔우기가 미흡한 종자는 별도 용기에 넣어 20℃에서 4-7일 처리할 경우 씨눈 트는 

비율이 향상된다.
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나. 모밭(苗圃) 관리

 (1) 모밭의 종류

  ① 양직 모밭

양직 모밭은 원야토(석비래)와 약토만을 일정비율(3:1)로 혼합하여 모를 기를 모판흙을 만

든 다음 그 위에 씨를 뿌려 모를 기르는 방법으로서 6년근 인삼 생산에 가장 적합한 모밭

이다.

 ※ 단, 약토의 질소함량에 따라 혼합비율을 조정하여 사용한다.

  ② 반양직 모밭

예정지로 관리된 제자리흙으로 이랑을 만든 다음 두둑의 흙을 사방 1.5㎝ 간격의 어레미나 

인삼수확기 겸 상토석발기로 흙덩이나 자갈을 골라 낸 후 두둑을 만들어서 윗면을 고르고 

그 위에 씨를 뿌리는 방법이다. 모종삼의 소질은 양직 모종삼에 비해 약간 떨어지지만 우

량 모종삼 생산과 동시에 생력재배를 위해서 필요한 모밭이다.

  ③ 토직 모밭

토직 모밭은 반양직 모밭과 같이 예정지로 관리된 제자리흙으로 이랑을 만든 다음 반양직 

모밭과는 달리 두둑의 흙을 어레미로 치지 않고 그대로 두둑 윗면의 땅을 고른 후에 씨를 

뿌리는 방법이다. 관리비용은 적게 들지만 반양직 모종삼에 비해 체형이 불량한 묘가 생산

되는 모밭이다.

 (2) 이랑 만들기

  ① 시기 : 10월 상순-11월 중순

  ② 이랑방향 : 정동(正東)에서 남쪽으로 25-30°와 정서(正西)에서 북쪽으로 25-30°를 연결

하는 방향(나침판 115-120°)

<그림 3-4> 이랑 방향 설정법 

  ③ 이랑규격 : 두둑 높이는 30 cm 내외로 한다. 
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<그림 3-5> 이랑의 단면도

<양직 모판>

<반양직 모판>

 

 (3) 모판 만들기

  ① 양직 모밭

   ㉮ 약토 만들기

    ○ 활엽수의 생잎이나 낙엽 등에 쌀겨, 깻묵 등의 부숙제를 첨가하여 물을 주면서 잘 섞이

도록 퇴적한다.

    ○ 약토 뒤집기

      - 1차 : 퇴적 7-10일 후 내부 온도가 60-70℃일 때 물을 주면서 뒤집기

      - 2차 : 1차 뒤집기 7-10일 후 물을 공급하면서 뒤집기 

      - 2차 뒤집기 후 3개월 동안은 2주에 1회, 다음 3개월 동안은 3주에 1회 뒤집기

         ※ 뒤집기 후에는 비닐이나 보온 덮개로 덮음

    ○ 약토의 정선 : 3개월간의 후숙기를 거친 후 사방 1.5㎝ 간격의 어레미 또는 퇴비 정선

기로 친 후에 사용

   ㉯ 약토 재료 혼합 비율 : 중량비로 하여 산야초를 98.0%, 부숙촉진제 (쌀겨: 깻묵=1:1)를 

2.0%로 한다.

   ㉰ 양직모밭의 모판흙 재료

○ 산야초가 부족한 경우 : 중량기준 산야초 40, 톱밥 40, 계분 10, 깻묵 10％를 혼합한 

후 약토 만드는 방법으로 만들면 대체 약토로 사용할 수 있다.

○ 약토 대신 볏짚퇴비 (만드는 법 : 볏짚 20㎏에 유박 1㎏의 비율로 혼합한 후 옥외에 

퇴적)사용이 가능하나 볏짚퇴비는 물리성이 떨어지므로 약토 50 : 볏짚 퇴비 50％의 비율

로 혼합하여 사용하는 것이 좋다.
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○ 원야토(석비래) 대신 적황색 토양과 굵은 모래를 70 : 30％의 비율로 혼합하여 사용 

가능(적황색 토양의 적습상태는 손으로 쥐었다가 놓으면 약간 부스러지는 상태임)

<표 3-11> 양직모밭의 모판흙 소요량

재료명
소요량

(ℓ/90×180㎝)
비  고

약  토

원야토

(석비래)

70-80

220내외

◦약토 만드는 방법 참조

◦화강암의 풍화토(모재층)로 투수성이 

양호하고 병해충의 오염이 없는 것

모  래 22내외 ◦약간 굵은 모래(복토용)

   ㉱ 약토 대체용 유기질거름 사용적부 간이검정 방법

최근 약토의 재료로 가축분뇨 등 농후 퇴비를 사용하는 경우가 많아, 모종삼의 소질이 

불량하여 본밭에서 적변삼과 결주가 증가되고 수량이 감소되는 경향이다. 유기질 거름의 

간이검정 방법은 아래와 같다.

○ 물세척 검정

일정량의 유기질거름을 망사자루에 담아 맑은 물로 세척한 후 손으로 비벼서 목질부가 

30％ 이상 남거나 물기를 말린 후 흑갈색의 고형물이 남을 경우에는 사용을 지양한다.

○ 지렁이 치사율 검정

일정한 용기에 유기질거름을 담고 지렁이를 10마리 정도 넣고 고운 망사로 덮은 다음 1

일 경과 후 지렁이가 죽는 거름은 사용을 지양한다.

○ 무 씨앗 발아 검정

일정한 용기에 유기질거름을 담고 무 종자를 뿌린 다음  스프레이로 적당량의 수분을 공

급하여 발아시킨 뒤 생장 과정 중 잎이 황화 되거나 말라죽는 유기질거름은 사용을 지양

한다.

※ 지렁이가 죽지 않은 거름일지라도 무 씨앗 발아 검정에서 황화 및 고사되는 유기질 

거름은 사용을 지양

   ㉲ 모판틀 만들기

    ○ 인력작업

- 예정지에 이랑을 만들 방향으로 180㎝ 간격이 되게 기준선을 띄움

- 이 기준선에 토틀(폭 90 × 깊이 18㎝의 나무틀)의 중심점을 맞추어 놓고 토틀 양측의 

판자에 고랑의 흙을 붙이고 허물어지지 않도록 삽 등으로 두드려 다진 후에 토틀을 들어 

다음 두둑이 될 자리로 이동시키면서 차례로 모판 틀을 계속 만들어간다.

    ○ 기계작업

- 양쪽 기준선에 토틀을 맞추어 두 줄로 놓고 고랑이 될 부분의 흙을 다목적 관리기를 

이용하여 양쪽 토틀판에 모아지도록 1-2회 왕복 작업

- 뒤 따라서 관리기 부착형 상광설치기를 이용하여 양쪽 토틀판에 흙이 잘 붙도록 다진다.
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- 토틀을 들어 다음 두둑이 될 자리로 이동시키면서 차례로 모판틀을 계속 만들어간다.

<그림 3-6>  토틀의 규격(상) 및 모판틀 만들기(하)

    ㉳ 모판흙 혼합 및 넣기

○ 혼합 : 준비한 약토와 원야토를 파종 15일 전에 혼합하여 균일하게 섞일 때까지 4-5

회 뒤집기를 한다.

○ 모판흙 넣기

- 모판틀에 20㎝ 두께로 균일하게 채운다.

- 두둑표면은 나무봉으로 밀어 고르게 한다(두둑 폭 90㎝, 두둑 높이 30㎝ 정도가 되도록 함)

- 강우로 인한 과습과 직사광선으로 인한 건조방지를 위해서 두둑표면을 이엉이나 볏짚 

등으로 덮어 두었다가 씨뿌림 당일 벗긴 후 씨를 뿌린다.

  ② 반양직 모밭

   ㉮ 예정지 관리 : 준비기의 예정지관리 방법에 준해서 관리

○ 예정지 관리 시 밑거름 시용 : 산야초 10a당 3,000㎏ 내외

○ 산야초 구입이 곤란한 경우, 대체 유기물인 볏짚 시용 : 10a당 1,800㎏

○ 7-8월 한낮에 계속 갈아 준다.

   ㉯ 이랑만들기(<그림 3-7> 참고)

○ 본밭 이랑만들기에 준해 두둑을 만든 다음 고랑이 될 부분의 흙을 두둑이 될 곳에 쌓

이도록 간다.

○ 고랑의 나머지 흙을 양분하여 양쪽 두둑에 퍼 올린다.

○ 두둑의 흙이 부족할 때에는 고랑의 흙을 다시 갈아서 두둑의 양쪽에 붙인다.
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<그림 3-7>  이랑 만드는 방법

←  90cm  → ← 90cm → ←  90cm  → ← 90cm →

↙ ↘ ↙ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ 두  둑 ↙ ↙ ↘ ↘ 두  둑

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↘ ↙ ↘

    ㉰ 두둑 흙 치기

○ 이랑을 만든 다음 두둑이 될 부분의 흙을 사방 1.5㎝ 간격의 어레미로 쳐서 흙덩이와 

자갈을 골라내고 두둑 윗면을 평평하게 고른다.

※ 면적이 넓은 경우에는 인삼수확기 겸용 상토석발기를 이용하면 생력효과가 큼

  ③ 토직 모밭

○ 예정지 관리 후 모판흙중의 흙덩이나 자갈 등을 골라내지 않고 로터리 작업 후 두둑

을 만들어 씨를 뿌리는 모밭으로서 모종삼 길이가 짧고 불량 모종삼 생산비율이 높기 때

문에 모밭 예정지 토양선정은 자갈이 없고 배수가 양호한 모래참흙(사양토)인 토양을 선

정하는 것이 바람직하다.

<표 3-12> 모밭 종류별 식재가능 모종삼의 생산성 비교

(’99. 한국인삼연초연구원)

처 리
토양
경도
(㎜)

90×180㎝당 식재가능 모종삼 소  요
노동력
(인/10a)근장

(㎝
본수
(개)

수량
(g)

수량지수
(％)

생산비율
(％)

토직모밭 5.7 14.7 522 400 100 65.5 10.0(29.7％)

반양직모밭 2.4 16.0 875 668 167 81.7 12.3(36.8)

양직모밭 2.8 15.7 948 745 186 79.0 33.6(100)

 (4) 씨뿌림 관리

  ① 씨앗의 처리

○ 씨뿌리기 2-3일전에 씨눈 틔운 용기에서 씨앗을 꺼내어 씨앗과 모래를 어레미로 분리

시킨다.

○ 씨앗을 물로 깨끗이 씻은 다음 건조하지 않도록 그늘지고 서늘한 곳에 보관한다.

○ 보관한 씨앗을 소독(병해 방제용 등록농약 안전사용기준에 준함) 한 후 뿌린다.
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  ② 씨뿌림 시기 : 10월 하순-11월 중순에 가을뿌림(추파)을 한다.

  ③ 씨뿌림 량

   ○ 씨뿌림 간격 : 3.0×3.0㎝

   ○ 90×180㎝당 행과 열 : 29행×60열

   ○ 씨뿌림 량 : 1,740알/90×180㎝

  ④ 씨뿌림 방법 : 점뿌림

○ 씨뿌림 할 두둑표면에 파종장척 또는 파종기를 이용하여 뿌린다.

○ 모판흙의 수분이 약간 많을 때에는 파종장척에 흙이 묻어나와 구멍이 막히므로 가는 

모래를 상면에 0.3㎝가량 균일하게 편 다음 장척으로 찍은 후 씨앗을 한 구멍에 한 알씩 

넣는다.

○ 씨뿌림 상황을 확인한 후 약간 굵고 깨끗한 모래로 두둑 표면기준 0.5㎝두께(씨앗의 

복토 두께는 약 1.5㎝ 내외)로 균일하게 덮은 후 널빤지로 상면을 가볍게 눌러준다.

○ 흙덮기가 끝나면 이엉을 두 겹 덮거나(북쪽의 것을 먼저 덮고 남쪽의 것을 나중에 덮

음) 볏짚을 덮어 바람에 날리지 않도록 철선이나 새끼줄을 띄워 단단하게 매어준다.

<그림 3-7>  파종장착

  ⑤ 씨뿌림 소요 면적 : 본밭 면적의 10분의 1

  ⑥ 씨뿌린 후 관리

○ 씨를 뿌린 후 모판흙이 극히 건조할 때는 이엉이나 볏짚이 덮여진 상태에서 10a당 

3,000ℓ정도의 물을 준다.

○ 월동중이나 봄철 싹트기 전에 이엉이나 볏짚이 벗겨진 곳은 모판흙이 건조하여 발아

가 불량하게 되므로 자주 살펴보아 이엉이 벗겨지지 않도록 한다.

○ 특히 월동 중에는 쥐약이나 쥐 퇴치기를 놓아 쥐 피해를 방지한다.
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 (5) 모밭의 해가림 설치

    <표 3-13> 해가림 설치 자재 소요량 (10a당)

자재명
규   격

수 량 비   고
길 이 폭 굵 기

전  주 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 아피톤 등
후  주 150㎝ " " " "
연  목 160㎝ " " " "
지주목 180㎝ " " 100본 방풍 울타리용
발(복렴) 9.1m 160㎝ -  66매 산죽 등
청  죽 5m이상 - 3.0㎝ 600개 곧고 신죽이 아닌것

(도리목)♩ (390㎝) (3.6㎝) (3.0㎝) (660본) (청죽 대용 시)
P.E차광망 100m 160㎝ (흑2+청3) 6롤 피복용(5중직)
P.E차광망 100m 150㎝ 흑2중직 4롤 방풍 울타리용
철  선 - - 18번선 15㎏ 연목 결속용

" - - 20번선 15㎏ 매잽이용

  ♩도리목 자재로 청죽 대용 시 아피톤을 사용할 수 있음

  ① 해가림 설치시기

○ 가을 파종 후 또는 봄 땅이 녹은 후 싹이 트기 전에 지주목을 박고 연목, 대나무, 발 등

을 묶어 놓는다.

○ 4월 상․중순경 30％ 정도 발아되었을 때 두둑에 덮었던 꺼치(이엉) 등을 벗겨내고 피복

물을 덮는다.

○ 모밭은 누수가 되면 병 발생이 심하므로 두둑에 누수가 되지 않도록 해가림의 피복물 

밑에 비닐을 씌우고 피복물(꺼치, P.E 차광망 등)을 덮는다.

  ② 모밭의 해가림 설치규격 및 방법

     <표 3-14> 모밭 해가림 설치규격 (단위: cm)

전주높이 후주높이 전․후주
높이차

해가림 폭의 규격

전주앞면 전후주간 후주뒷면 계

126 72 54 20 125 15 160
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 (6) 모밭의 영양 관리

  ○ 모밭의 거름 주는 양 (90㎝×180㎝당)

모밭종류 거름종류
밑  거  름 웃 거 름

예정지 이랑만들때 5 중순

양    직 약    토 - 70～80ℓ 0.8ℓ내외

반 양 직
산 야 초
약    토

10㎏ 내외
-

-
40ℓ 내외

-
-

- 반양직의 경우 약토는 예정지에 밑거름을 시용치 못했을 경우에 한해서 이랑 만들기 

이전에 시용

- 웃거름

 ․ 약토는 완숙된 것만 줄 것

 ․ 웃거름은 약토 분말과 굵은 모래(90㎝×180㎝당 45ℓ)를 혼합하여 두둑표면 1㎝정도 두

께로 균일하게 살포

 ․웃거름을 준 후에는 바로 물을 주어 잎과 줄기에 묻은 약토 분말을 완전히 씻어 줌

(7) 수분 관리

  ① 토양수분 함량과 모종삼 생육

뿌리 신장기(4-6월) 뿌리 비대기(7-9월) 비   고

◦ 수분 부족시

  - 발아불량 및 잔뿌리의 

발생이 억제되고 뿌리의 신

장발육을 저해

◦ 토양수분 과다시

 - 통기성 불량으로 뿌리의 호흡

작용을 억제, 어린뿌리 탈락, 

양분흡수 저해

◦ 적정토양함수량 : 포장용

수량의 60％ 정도(손으로

흙을 쥐었다 놓았을 때 실

금이 가  고 부서지지 않

을 정도)◦ 수분관리 철저로 뿌리의 

신장 발육촉진

 - 지상부 고사

 - 병해발생 유인

 - 뿌리비대 발육억제
◦ 물빼기 관리 철저

  ② 수분 관리방법

모밭
종류

물주는
간  격

물주는 양 (10a당)

유 의 사 항생육초기
생육후기

생육성기
(한여름)

양직

모밭

건조 시에 

한해서 5-7일 

간격

1,800-3,000ℓ

(6-10ℓ/90㎝×1

80㎝)

4,500-5,400ℓ

(15-18ℓ/90㎝×1

80㎝)

◦여름철에는 아침  또는 저녁

에 물을 줌

◦물은 하층까지 스며들도록 

일시에 충분히 줌

◦기상조건과 토양 

수분조건(배수성및 보수력

등)을감안하여 물주는 

횟수와 양을 가감

반양직 

및 토직 

모밭

건조 시에 

한해서 10-15일 

간격

- -
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 (8) 두둑다짐

  ① 해가림 설치가 끝난 후 5월 상순경 두둑을 다져 준다.

  ② 상광설치기를 사용하면 두둑다짐과 배수로 설치작업을 동시에 할 수 있다.

 (9) 김매기 및 흙덮기

  ① 수시로 호미나 고랑제초기 등으로 김매기를 하는 것이 가장 좋다.

  ② 10월 하순～11월 중순경에 마른 줄기를 제거한 후 고랑의 흙을 파서 두둑표면에 10㎝ 

정도의 흙을 덮어 동해 예방

 (10) 모종삼의 채굴

  ① 채굴시기

   ㉮ 모종삼의 채굴시기 : 3월 중순-3월 하순

       (가을에 옮겨심기할 경우 : 10월 중순-11월 상순경)

   ㉯ 모종삼이 싹트기 전에 채굴

   ㉰ 상토가 녹지 않아 채굴이 곤란할 때에는 미리 해가림을 뜯어내려 햇볕이 쪼이도록 하여 땅

이 다 풀린 뒤에 채굴한다.

  ② 채굴방법

   ㉮ 흙덮기 한 흙을 긁어내린 후 두둑의 양측을 삽이나 가래로 모종삼이 상하지 않도록 파낸

다.

   ㉯ 호미 또는 인삼채굴용 호미로 모종삼이 손상되지 않도록 채굴한다.

   ㉰ 채굴된 모종삼은 건조되지 않도록 그늘진 선별 장으로 운반한다.

  ③ 식재가능 모종삼의 선별 보관

   ㉮ 식재가능 모종삼과 불가능 모종 삼으로 구분

   ㉯ 식재가능 모종삼은 갑삼과 을삼으로 선별

   ㉰ 선별기준

구  분 소  질 굵  기

식재가능 

모종삼

갑삼
뇌두가 건실하고 동체가 곧으며 

뿌리길이가 15㎝ 이상
800종(800본/750g) 이내

을삼 갑삼에 약간 미달된 것
800-1,100종

(800-1,100본/750g)

불용 모종삼

◦ 뇌두 및 체형이 불량
◦ 싹이 튼 것
◦ 동체가 짧은 것
◦ 상처 입은 것
◦ 병증 및 적변이 있는 것

1,100종 (1,100본/750g) 
이상으로 작은 것

   ㉱ 보관 : 선별된 식재가능 모종삼은 열전도가 잘 안되는 종이상자 등에 담아 신문지 등으로 덮고 

밀봉하여 서늘한 곳에 옮겨심기 전까지 보관한다.
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다. 본밭관리

 (1) 이랑 만들기

  ① 시기 : 10월 중순-11월 상순

  ② 이랑방향 : 모밭과 동일(그림 2 참조)

  ③ 이랑 만드는 방법

   ㉮ 기준선 설치 : 땅을 고른 예정지 중앙에 나침반을 놓고 모밭이랑 만들기에 준하여 기준선

을 설정하며, 두둑을 180㎝ 간격으로 기준선과 평행선을 긋고 골을 파거나 표시한다.

   ㉯ 방법 : 고랑이 될 곳의 흙을 두둑이 될 곳에 쌓이도록 관리기나 작판기를 이용하여 작업

  ④ 이랑규격

   ㉮ 모밭과 동일 : 두둑폭 90, 고랑폭 90, 두둑높이 35㎝ 이상

   ㉯ 두둑의 길이 : 27m 이내로 하며 밭의 모양에 따라 가감

<그림 3-8> 본밭 이랑단면도

  ⑤ 우기 과습 방지

   ○ 저지대, 침수우려 및 배수불량 포장은 선정을 지양한다.

      부득이 선정된 포장은 예정지 관리 후 포장 주변 및 중간에 배수로를 설치한다.

   ○ 이랑 길이는 표준 간격(27m)으로 설치하고 두둑은 높게(30㎝ 이상) 설치하여 우기에 침

수피해 및 통풍 불량으로 인한 고온장해를 예방한다.

 (2) 모종삼 옮겨심기

  ① 두둑 고르기 : 옮겨심기 전에 규격에 따라 두둑을 고름(흙덩이는 잘게 부숨)

  ② 작판 정지기를 이용하면 로터리작업, 두둑표면 및 양측면 고르기 등 3가지 작업을 동시에 

할 수 있다.

  ③ 옮겨 심는 시기 : 3월 중순 - 4월 상순

  ④ 모종 삼 소독 : 모종 삼 채굴직후 옮겨 심을 때는 소독을 생략하고, 채굴 후 상온에서 일주

일 정도 보관한 모종삼은 병해충 방제기준에 의하여 소독한다.

  ⑤ 식재밀도 (90㎝×180㎝당)
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목표 채굴 년근 행 × 열 칸당 주수 식재거리(㎝)

6 5 × 9 45 19.5 × 20.0
" 6 × 9 54 15.0 × 20.0
4-5 7 × 9 63 13.0 × 20.0
" 7 × 10 70 13.0 × 18.0
" 8 × 9 72 11.1 × 20.0

  ※ 모종삼을 옮겨 심을 때 전․후행 모종삼은 두둑의 양측 면에서 안쪽으로 6㎝ 부위에 놓이도록 심음

  ⑥ 모종삼 옮겨심기 방법(순서)

   ㉮ 두둑위에 적정규격으로 표시된 식재장척을 놓고 모종이 심겨질 부분을 45° 경사지게 

파되 모종삼 끝이 구부러지지 않을 정도로 깊이 파낸다.

   ㉯ 식재장척의 표지를 맞추어 모종삼을 뉘어놓고 내려가지 않도록 뿌리 동체 부분에 약간의 

흙을 덮는다.

   ㉰ 흙 덮는 깊이는 모종삼의 크기에 따라서 조절하는데, 갑삼(750g당 800본 이하)은 4㎝, 을삼

(800-1,100본)은 3㎝로 한다.

   ㉱ 흙덮기 후 널빤지로 두둑표면을 가볍게 두드리면 모세관 현상을 좋게 하여 싹트기 가 

촉진된다.

   ㉲ 옮겨심기가 끝나면 싹이 나올 때까지 가뭄 또는 서리피해를 방지하기 위하여 볏짚을 맞대어 

덮고 바람에 날리지 않도록 끈 등으로 묶어준다.

   ㉳ 두둑의 흙이 부드러운 밭에는 인삼 이식기를 이용하면 이식 깊이와 각도가 정확하고 

균일한 식재가 가능하며 생력효과도 있다.

 (3) 본밭 해가림 설치

  ① 지형별 합리적인 해가림 구조 선정

   ○ 평지, 남향, 서향 경사지 : 후주연결식

   ○ 북향 및 북동향 완경사지 : 관행구조식(전후주연결식)

  ② 해가림시설 자재 준비(유의사항)

   ㉮ 해가림자재는 공급이 여의치 않을 경우가 있으므로 설치할 해가림구조를 결정하고, 그 구조

에 맞는 자재를 미리 준비토록 한다.

   ㉯ 해가림 자재 중 목재는 규격품으로 튼튼하고 강한 아피톤을 준비해서 고년생 까지 에도 폭설

이나 폭풍우 피해를 방지할 수 있도록 한다.

   ㉰ 해가림의 피복물 선정은 내구성이 강하고 적당한 수광량 유지 및 온도상승을 억제할 수 

있는 자재를 선택하여 준비

  ③ 해가림 구조별 설치방법 및 자재 소요량 (10a당)

   ㉮ 관행 해가림구조 설치방법 : 전후주연결식
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형태 연근 전주
높이

후주
높이

전후주
높이차

피복물의 폭
비 고전주

앞면
전후주 
중간

후주뒷
면 계

B-1 2-6 150㎝ 100 50 35 125 20 180 P.E.차광망 
피복

B 2-6 126㎝ 80 46 25 120 15 160 꺼치 등 볏짚류 
피복

※ 모든 형태 : 고랑에서 관리기 등 기계 가능구조로 지주목 삽입위치를 조절

<그림 3-9> B-1형 해가림구조(화학제품 피복)

   ㉯ 관행 해가림구조(B-1형) 자재 소요량(10a당)

자재명 길이 폭 굵기 수량 비   고

전주목 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦아피톤 등 강질목 사용

후  주 150㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦         “
연  목 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦         “
보조연목 180㎝ 3.0㎝ 2.4㎝ 660본 ◦         “
도리목 210㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 660본 ◦         “
P.E.차광망 100m 180㎝ - 6롤 ◦4중직(흑1+청3), 해가림 설치용

“ 100m 150㎝ - 2롤 ◦흑2 중직(울타리용)  

이  엉 9.1m - - 120마름 ◦상면 부초용

타정기못 60㎜ - - 1박스
(7,200ps) ◦연목 결간용

탁카핀 13㎜ 17㎜ - 1박스
(13,440ps) ◦P.E 차광망 부착용
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   주) 꺼치 등 볏짚류 피복 시(B형)는 다음과 같은 자재로 대체 조정 가능

   ○ 연목 : 길이 160㎝ 사용 가능

   ○ 보조연목 대신 복렴(산 대나무 발) 사용(길이 9.1m, 폭 160㎝, 수량 60매)

   ○ 도리목 대신에 청죽(바로 벤 죽) 사용(길이 5m 이상, 굵기 3.0㎝, 어린 죽이 아닌 것)

   ○ P.E. 차광망 대신에 이엉(꺼치) 사용(길이 7.2m, 83마름)

   ○ 타정기못, 탁카핀 대신에 철선(22번선, 16번선 각각 수량 15㎏), 코드사(굵기 30,000데니아, 

수량 8.3㎏), 비닐끈(길이 200m, 수량 24개) 등이 연목연결 및 피복물 부착 고정용으로 

소요

   ㉰ 후주연결식 해가림 구조 설치방법
(단위 : ㎝)

형태 연근 전주
높이

후주
높이

전후주
높이차

피복물의 폭
비 고전주

앞면
전후주 
중간

후주
뒷면 계

A
(표준형) 2-6 180 100 80 - 155 25 180 P.E.차광망

4중직 피복

A-1 〃 180 100 80 - 140
-145

5
-10

150(해가림 
피복물의2중
설치 : 180)

P.E.차광망 및 
차광지 피복

A-2 〃 180 100 80 (면렴)
30 155 - 180

복렴 및 
P.E.차광망 

피복

A-3 〃 180 100 80 (면렴)
30 155 - 180

코드사 2줄 
및P.E.차광망 

피복

  ※ 모든 형태 : 고랑에서 관리기 등 기계 가능구조로 지주목 삽입위치를 조절

<그림 3-10> A형(표준형) 후주연결식 구조
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<그림 3-11> A형(표준형) 후주연결식 구조의 보조연목 설치 방법

<그림 3-12> A-1형 후주연결식 구조 및 설치 방법

<그림 3-13> A-2형 후주연결식 구조 및 설치 방법
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<그림 3-14> A-3형 후주연결식 구조

   ㉱ 후주연결식 해가림 구조 : A형 자재 소요량(10a당)

자 재 명 길 이 폭 굵 기 수 량 비        고

지 주 목 240㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 490본 ◦해가림자재는 아피톤 (강질목) 
이용

 - 울타리 및 측후렴용 지주목
연    목 240㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본
보조연목 180㎝이상 3.0㎝ 2.4㎝ 660본 ◦2개이상 사용
도 리 목 210㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 660본 ◦2개이상 사용
P.E.차광망 100m 180㎝ - 6롤 ◦4중직(흑1+청3)

 - 해가림설치용
P.E.차광망 100m 150㎝ - 2롤 ◦흑2중직

 - 울타리, 측후렴 설치
부초용꺼치 7.2m - - 83마름 ◦부초재배용으로 꺼치 및 볏짚

사용
타정기못 60㎜ - - 1박스

(7,200ps)
◦연목결간

탁카핀 13㎜ 17㎜ - 1박스
(13,440ps)

◦P.E 차광망 부착

  주) 해가림 구조형태에 따라 피복 자재규격 및 소요량이 다름 : A-1, -2, -3형

   ○ P.E. 차광망 흑2중직 및 차광지 피복의 경우(A-1형, A-2형)

- 표준형의 지주목 규격의 수량 550본 : 버팀틀 설치 지주목 추가 소요

- 흑2중직 : 길이 100m, 폭 180㎝, 수량 6롤

- 차광지 : 길이 100m, 폭 150㎝, 수량 6롤

       ※ A-1형의 경우 표준형의 보조연목 규격 조정(길이 150㎝ 사용가능, 수량 330본), 단 연

목2중직으로 설치시는 도리목 생략 가능하며 타정기 못, 탁카 핀은 철선, 헝겊 끈, 

케이블 타이 등으로 대체사용 가능
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       ※ A-2형은 표준형의 보조연목 및 도리목 대신에 각각 차광망발(시누대 발 : 길이 36m, 

폭 150㎝, 수량 17장) 및 코드사(굵기 60,000데니아, 수량 17㎏) 사용가능(단, 코드사 

대용으로 철선#14, 혹은 대나무 사용가능), 동시에 해가림 시설 버팀 말목으로 철근

(길이 90㎝, 굵기 13㎜, 수량 96개 소요) 또는 직경 4㎝ 이상 강질목 지주목으로 대체 

사용 가능, 탁카 핀은 불필요

       ※ 기타사항은 표준형(A형)과 동일

    ○ P.E. 차광망(3중직 이상) 및 코드사 이용(A-3형)

- 표준형의 보조연목 및 도리목 대신에 코드사(굵기 60,000데니아, 수량 9㎏)

- 차광지 등을 해가림 피복 시는 P.E. 차광망(2중직) 추가 피복

『후주연결식 A-1형, A-2형, A-3형 해가림시설 설치 시 보완내용』

○ 밭두둑 양측 1～2칸 정도 상면위에 보조지주목 및 도리목을 설치(즉 버팀 틀 설치) 

한 후 지주목으로 대각선이 되도록 버팀목 설치

○ 삼포내부도 10칸에 1개소씩 버팀목을 설치함과 동시에 가능하면  15～20 두둑 간

격으로 구분 설치하여 폭설시 연쇄파손을 예방

   ㉲ 철재 인삼재배시설 규격(4종)
(단위 : cm)

규격명 지주 서까래 보조서까래 도리

07-철인-A 240 240 180 210

07-A-1 240 240 150 210

07-A-2 240 210 - 210

07-A-3 240 210 - 210

   ※ 철재 인삼재배시설의 사용자재 규격

    ○ 지주, 서까래, 보조서까래 및 도리는 SGH400(인장강도 400N/mm2, 항복강도 295N/mm2) 

이상의 자재를 사용

    ○ 지주와 서까래 결합부의 연결은 미끄럼저항력 40kgf 이상의 내재해 조리개(강판조리개, 수직

조리개, 선판조리개 등)를 사용

     ▶ 농림수산식품부 고시 제2008-76호(2008. 8)

   ㉳ 철재 해가림 구조 : A형 자재 소요량(10a당)

규격명
지 주 서까래 보조서까래 도 리

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

07-철인-A
Φ22.2×1.5t 

이상
Φ28×28×1.2

t 이상

360
Φ22.2×1.5t 

이상
Φ28×28×1.2

t 이상

330 Φ22.2×1.5t 
이상

Φ28×14× 
1.0t

Φ28×28×1.2
t 이상

600 Φ22.2×1.5t 
이상

Φ28×14× 
1.0t

Φ28×28×1.2
t 이상

630

07-A-1 360 330 330 630

07-A-2 360 330 - 150

07-A-3 360 330 - 150

   ※ 피복자재의 규격과 수량은 목재 시설과 동일
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     ▶ 농림수산식품부 고시 제2008-76호(2008. 8)

  ④ 해가림 시설 설치시기

   ○ 이식 직후 지주목을 미리 박고 연목, 도리목(청죽), 보조연목 등을 미리 설치한다.

   ○ 4월 중순경 출아가 약 50％ 되었을 때 피복물을 덮는다.

  ⑤ 측후렴 대체용 개량 울타리 설치

   ㉮ 효과

    ○ 출아기 강풍에 의한 상처예방으로 점무늬병(줄기) 감소

    ○ 고온기 해가림내 통풍 증대로 고온장해 예방

    ○ 태풍시 강풍 차단에 의한 태풍피해 감소

   ㉯ 설치 방법

    ○ 인삼밭 주변 지주목의 배수로 건너 쪽에 울타리 설치용 지주목을 박고 윗부분을 연목

으로 두둑의 지주목과 연결 후, 울타리 측면과 윗부분에 각각 P.E. 차광망 2 중직(폭 

150㎝ 정도)을 부착한다.

    ○ 통로 윗부분에 P.E. 차광망은 완전 고정시키고, 측면의 P.E. 차광망은 기상조건에 따라

서 울타리 높이 조절이 가능하도록 울타리 중간과 아래 부분만 단단히 고정시키고 위

쪽은 풀었다 매기가 편리하도록 매어 둔다.

    ○ P.E. 차광망의 높이 조절은 차광망 윗부분만을 반정도 내려서 조절한다.

   ㉰ 기상 조건에 따른 P.E. 차광망 조절 방법

    ○ 봄철 출아기에는 측면 차광망을 울타리용 지주목 상부까지 완전히 올려주어 어린줄기에 

상처 및 점무늬병(줄기) 예방

    ○ 여름철 고온기에는 측면 차광망을 중간까지 내려주어 해가림 내 온도 상승 억제

    ○ 태풍경보 시에는 측면 차광망을 완전히 올려주고, 태풍 경보가 해제되면 다시 내려준

다.

 (4) 부초재배(敷草栽培)

  ① 부초재료 : 볏짚 또는 이엉

  ② 부초시기 : 모종삼을 옮겨 심은 직후 볏짚 또는 이엉으로 피복

  ③ 부초방법

   ○ 볏짚을 양쪽으로 맞대어 덮음(이엉을 덮을 때는 엮은 부분이 전․후주 밖으로 나가도록 

함)

     ※ 볏짚이엉으로 덮을 때 엮은 부분이 전․후행의 인삼 싹이 나오는 부분에 덮히면 출아에 

지장이 초래된다.

   ○ 부초는 식재직후부터 하는 것이 효과가 크다.

   ○ 부초효과가 크게 나타나는 토양조건은 모래참흙(사양토)이나 수분이 부족되기 쉬운 포장, 

염류농도가 높은 포장 등이다.

   ○ 단, 과습의 우려가 있는 포장이나 두둑이 낮은 포장은 부초를 하지 않는 것이 유리하다.

 (5) 건조기의 수분관리
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  ① 건조기에 염류장해에 의한 잎의 황화현상 발생, 조기낙엽, 씨앗 결실불량 우려포장 등에는 

관수를 하는 것이 효과적이다.

  ② 관수방법은 반드시 상면에 부초를 하고 실시하되 일시에 다량 또는 고압으로 물을 주면 

겉흙의 토양공극이 파괴되므로 소량(황화현상 발생지는 90㎝×180㎝당 8-10ℓ, 기타 포장

은 90㎝×180㎝당 4-8ℓ)을 서서히 관수하여야 한다.

 (6) 꽃순 자르기

  ① 채종모본 이외에는 개화 전인 5월 상순경에 꽃대를 5㎝ 정도 남기고 꽃순을 잘라버림

  ② 꽃순 자르기를 하면 뿌리의 발육을 증대시킬 수 있다.

 (7) 채종관리

  ① 채종 년근 : 수확 년근에 따라 4년생은 3년, 6년생은 4년에 1회 채종하는 것을 원칙으로 

한다.

  ② 채종모본 선정기준

    - 줄기가 굵고 잎의 길이와 폭이 크고 장엽수 및 소엽수가 많은 개체

     ※ 다경개체는 생육이 양호한 줄기 1개만 선정하여 남기고 나머지 꽃순은 잘라버림

  ③ 채종시기 : 7월 중순부터 하순에 걸쳐 2-3회 홍숙된 열매만을 골라서 채종

  ④ 채종 씨앗의 처리

    - 과육을 완전히 제거하고 물로 깨끗이 씻음

    - 과육을 제거한 씨앗은 1일 이상 반드시 그늘에서 말린 후, 말린 씨앗은 사방 4.0㎜ 간

격의 어레미로 쳐서 통과되지 않은 씨앗만 선별해서 사용

 (8) 두둑다짐 및 김매기

  ① 해가림설치 직후에 고랑의 흙을 파 올려서 두둑 양측 면이 허물어지지 않도록 두들겨 

붙임

  ② 장마기 전후(7월 상순-8월 하순) 고랑에 흙이 쌓여 두둑 높이가 30㎝ 이하로 낮아진 포장

은 고랑의 흙을 파서 두둑 양측 면에 붙여 배수를 촉진시킨다.

  ③ 기계작업이 가능한 해가림구조에서는 고랑제초기를 활용하면 고랑과 두둑 측면의 제초작

업과 동시에 배수로 정비 작업에도 매우 효과적이다.

  ④ 배수가 양호한 포장에서는 고랑과 두둑 양측면을 P.E 차광망으로 피복하면 잡초의 발생과 

상측면이 무너지는 것을 방지하는 효과가 있다.

 (9) 본밭의 월동관리

  ○ 지상부에 고사한 줄기와 잎을 제거 소각하고, 흙덮기를 하면 병 발생 예방에 도움이 된다.

 (10) 염류과다 포장의 두둑표면 흙덮기(복토)

  ① 산지 현황

   ㉮ 고년근으로 갈수록 표토층(뇌두부위)에 다량의 염류가 상승되어 집적되므로 뇌두가 부패되어 

결주가 증가된다.

   ㉯ 염류장해에 의한 적변삼 및 지상부의 황화현상 증가로 수삼의 품질저하 및 생산량이 감소된다.

  ② 흙덮기 방법

   ○ 4년생 때 두둑의 표토에 염류집적 현상이 발견되면 10-11월에 깨끗한 황토 또는 고랑 흙으로 
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상면에 2-3㎝ 두께로 덮는다.

  ③ 흙덮기의 효과

   ㉮ 잿빛곰팡이병 발생 감소 및 결주 예방

   ㉯ 뿌리 중량 및 수량이 크게 증가

   ㉰ 적변삼 감소 등으로 수삼품질 향상

<표 3-15> 4년생 포장의 흙덮기 처리 후 5, 6년생 포장의 염류농도 변화
(’99. 한국인삼연초연구원, 단위 : dS/m)

복 토   재 
료

표 토 층 복 토 층
4년생 5년생 6년생 5년생 6년생
10월 5월 5월 10월 5월 5월 10월

대조구 0.84 2.34 5.42 5.86 - - -
황  토 0.84 0.06 0.06 0.10 3.13 5.89 7.02
고랑흙 0.84 0.11 0.09 0.09 1.06 1.73 4.97

   ※ 복토 시기 : 4년생 당시 가을(10월 10일)

<표 3-16> 산지 고염류집적 포장의 4년생에서 두둑표면의 흙덮기 효과
(’99. 한국인삼연초연구원)

복 토     재 
료

생존율(％) 근중
(g/본)

적변율(％) 수량
(㎏/90㎝×180㎝)5년생 6년생 5년생 6년생

대조구 76 59 98 74 69 1.47(100)

황  토 106 80 134 18 27 2.62(178)

고랑흙 106 80 117 80 58 2.34(159)

   ※ 생존율은 흙덮기 당시의 지상부 생존본수 기준임

라. 병해충의 관리

 (1) 모밭에 발생하는 주요 병해충

구분 시 기 병․해충 발생부위

병해

4월 중․하순
5월 초․중순

5월 중순, 7월 중순
6월 중순 이후

6월 중․하순 이후
11월～월동기간

Rhizoctonia 모잘록병
Pythium 모잘록병 (일명 

모썩음병)
역병

점무늬병, 탄저병
뿌리썩음병

잿빛곰팡이병

줄기 지제부
줄기 지제부, 뿌리

잎, 줄기
잎, 열매
뿌리

뇌두, 뿌리

해충 5월～6월 땅강아지 뿌리

  

 (2) 본밭에 발생하는 주요 병해충
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구분 시 기 병․해충 발생부위

병해

출아기～6월 상순
4월 하순～5월 하순

4월 하순～6월 중순, 장마기
5월 중․하순
5월 하순 이후
6월 중․하순
7월 중․하순

11월～월동기간

모잘록병(R. solani)
줄기 점무늬병, 균핵병

잿빛곰팡이병

역병, 뿌리무름병
잎 점무늬병, 탄저병

뿌리썩음병
줄기속무름병
잿빛곰팡이병

줄기 지제부
줄기, 뿌리
줄기지제부,
잎, 열매

잎, 줄기, 뿌리
잎, 줄기, 열매

뿌리
줄기, 뿌리
뇌두, 뿌리

해충

4월 하순～5월 중순
5월 ～ 6월
5월 ～ 7월
9월 ～ 10월

연 중

민달팽이
땅강아지

명주달팽이, 가루깍지벌레
굼벵이류

쥐류, 뿌리혹선충

새순, 줄기
뿌리

줄기, 꽃대, 잎
뿌리
뿌리

 (3) 인삼 재배용 등록 농약

  ○ 인삼재배 시 병해충 및 잡초 방제에 사용하는 농약은 농약관리법 제8조, 제17조의 규정에 

의하여 인삼에 사용할 수 있도록 등록된 농약에 한하며 안전사용기준을 준수하여야한다.

  ○ 등록 농약 여부는 농촌진흥청 홈페이지의 농약등록품목 검색서비스 또는 농약사용지침서

를 참조한다.

마. 수확 및 수확 후 관리

 (1) 수확

  ① 인삼은 일반적으로 4-6년근을 수확한다.

  ② 인삼의 수확 시기는 8월에서 11월에 걸쳐 수확한다.

 (2) 수확 방법

  ① 해가림을 철거하고 인삼 줄기를 베어낸 다음 상면의 부초를 제거한 후 채굴호미나 인삼

수확기 등을 이용하여 뿌리가 손상되지 않도록 수확한다.

  ② 인삼수확기 이용 시 주의점

   ㉮ 두둑의 맨 처음과 끝 부분(3m정도씩)은 인력으로 수확하여 트랙터를 돌릴 수 있도록 함

   ㉯ 수확기의 삽날이 상면으로부터 30㎝ 이상 깊이 들어가도록 하되, 고랑바닥 이상의 깊이로 

들어가면 과부하가 걸리므로 기계의 고장이 우려됨

   ㉰ 트랙터는 1단으로 서서히 작동하고 뇌두가 있는 방향에서부터 수확을 시작함

 (3) 수삼의 선별과 수확 후 관리

  ○ 수확한 수삼은 건조하지 않도록 그늘진 곳으로 옮겨 흙을 털어 건전삼과 병해충 피해 인삼, 

그리고 크기별 등으로 구분하여, 수확 현장에서 골판지 박스 등에 넣어 포장한다. 수삼의 

저장이나 운송시 통풍이 안 되는 비닐류 등에 포장시는 근부패 등 변질우려가 있으므로 지
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양해야 한다. 수삼의 저장은 저온(0 - 2℃)에 보관하며, 저온저장고는 수납 전 반드시 예냉

처리를 한다.

  

2. 인삼 GAP 표준재배

 가. GAP의 개념

<그림 3-15> GAP 표준재배란?

GAP는 소비자에게 안전하고 위생적인 농축산물을 공급할 수 있도록 생산자 및 관리자가 지켜야 하는 

생산 및 취급 과정에서의 위해요소 차단 규범을 의미하는 것으로, 환경에 대한 위해 요인을 최

소화하고, 소비자에게 안전한 식품을 제공하기 위하여 농축산물의 재배, 수확, 수확 후 처리, 저장

과정 중의 화학제 ‧ 중금속 ‧ 미생물에 대한 관리 및 그 관리사항을 소비자가 알 수 있게 하는 체

계이다.

   ○ 농산물의 식품안전성 확보를 위한 생산단계부터 최종 소비 단계까지 관리체계에 있어 생

산단계 관리가 GAP의 핵심사항이다.

      생산단계(GAP) ➞ 처리‧가공단계(우수제조관리: GMP-Good Manufacturing Practices) ➞ 유통‧
판매단계(우수위생관리: GHP-Good Hygienic Practices)

 나. 인삼 GAP 도입의 필요성

  (1) 식품 안전성에 대한 소비자의 요구 증대

     안전한 농산물에 대한 소비자 욕구 충족을 위하여 생산단계부터 시작되는 농산식품 안전관리

     체계 구축이 필요하다

    ❍ 생산단계의 GAP 관리체계와 생산 이력관리체계를 구축하여 생산 ➞ 유통·가공

    ➞ 판매에 이르는 일관화된 식품관리체계 마련의 일환

   ※ 소비자가 만족하는 농산물 생산체계를 통하여 국내산 농산물에 대한 소비자 인식 제고

   (2) 농산물 안전관련 국제동향에 대응

     국내 주요 채소, 과일류 수출국인 일본, 미국이 Codex의 채소, 과일류의 안전 생산 기준 내용을

     수입 요건화 할 경우 국산 과일·채소류 수출의 장애요인으로 작용할 가능성이 있으므로 이

를 지원하는 제도를 도입할 필요가 있다.

     중국의 경우 중약산업 현대화사업을 강력히 추진하고 있고 이 계획에 따라‘中藥材生産質
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量管理規範’시행(2002. 6. 1), 의약품GMP 인증제 시행 (2004. 6. 30), 중의약 GSP 허가제 시

행(2004. 12. 31) 및 영세상을 기업으로 육성하고, 소매업 창업의 제약을 완화하는 등 관련

법과 제도를 개선하고 있다. 또한, 길림, 사천 등에‘中藥現代化科技産業基地’를 건설하고, 

의약산업, 약용식물 품질, 유통업을 연계한 종합 산업단지를 조성하고 있다. 단지 내에는 

GLP, GSP 연구센터 및 GAP단지를 설립하고 신약연구 및 표준화연구의 활성화를 위하여 

국립 의약센터, 국립 전통의약센터 등에 연구비 투자를 확대하고 있다.

     또한 중국으로 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 의약품에 대해 검역요건으로 GAP

인삼을 요구하고 있다.

     ※ 내국민 대우의 원칙에 의하여 자국에서 GAP를 시행하게 되면 수입농산물에 대하여도   

  동등수준의 적용을 요구할 수 있다.

  (3) DDA이후 생산농가 경쟁력 확보를 위한 품질관리제도 도입

     법체계뿐 아니라, 연구지원, 인프라구축, 인력확보 등 전반적인 안전농산물 관리 시스템을 

정비하여 DDA 이후 수입산 농산물과 대응할 수 있는 품질경쟁력 확보체계를 구축할 필요가 있다.

    ※ 수입농산물 기준에 GAP를 적용할 경우 수입 억제 효과 기대

  (4) 자연환경 보호 및 농업의 지속성 확보

     저 투입 지속형 농법으로 전환하여 자연에 미치는 영향을 최소화하고 농업의 지속성을 확보

     할 수 있는 제도적 기반 마련이 필요하다.

 다. GAP 인삼 생산 현황

   자료 : 국립농산물품질관리원 운영 / GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.6) 856 (증 81%)

 라. 농산물우수관리 인증 절차

  ❍ 신청자격: 개별생산농가 및 생산자단체 등

   - 신청서식 : 신청서(시행규칙 별지 제1호)

   - 첨부서류 : 우수관리인증농산물의 위해요소관리계획서

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 1호 서식

               사업운영계획서(생산자집단만 작성)

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 2호 서식

 ❍ 신청기관

연도 인증건수 농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

전년대비 증감(%)

인증농가 인증면적

‘17.6 416 856 1,246 9,942   증 18 증 40

‘16 400 727 893 6,459   증 54 증 184

‘15 394 472 314 2,463 - -
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   - 농산물품질관리원장이 지정한 농산물우수관리인증기관에 신청

 ❍ 신청시기

   - 우수관리인증을 받으려는 자는 신청대상 농산물이 인증기준에 따라 생육중인 농림산물로 생육

     기간의 2/3가 경과되지 않는 경우에 신청(단, 동일 필지에서 인증기준에 따라 생육계획 중인 농림

     산물로 신청가능)

 ❍ 인증의 유효기간 

   - 인삼류 및 약용을 목적을 생산·유통하는 작물로 동일 재배포장에서 2년을 초과하여 계속 재배한

     후 수확하는 품목: 3년

   - 위 작물과 일반 작물을 동일한 인증으로 신청한 경우의 유효기간: 2년

 ❍ 대상품목

   - 식용(食用)을 목적으로 생산ㆍ관리하는 농산물(축산물은 제외)

 ❍ 인증기준

  - 농산물우수관리의 기준에 의해 적합하게 생산·관리된 것

 ❍ 신청서 처리기한

  - 신규 42일간, 갱신 1개월(공휴일 및 일요일 제외)

 * 농산물우수관리 인증 절차 등에 관한 세부실시 요령(농산물품질관리원 고시, 2016.12.29.)참조

   

 마. GAP 인삼재배 시 준수할 사항

(1) 농산물 이력추적관리제도 실시

 (필수기준)

 • GAP 적용 농가는 농산물이력추적관리제도를 따라야 한다.

 • 우수농산물 인증을 받고자 하는 자는「농산물품질관리법」제7조의 5제1항 및 동법 시행  

  규칙 제15조9의 규정에 의해 농산물이력추적관리의 등록을 하여야 한다.

 • 생산·유통·판매자가 기록한 내용은 이력추적관리품이 출하된 후 1년 이상 보관 하여야 

한다.

  - 다만, 인증기간을 연장할 경우에는 연장한 기간까지 보관하여야 한다.

 • 판매된 농산물은 재배지까지의 경로추적이 가능해야 하며, 기록사항은 농산물이력추적관

리 기준(농식품부고시2006-5호, 농산물품질관원고시2006-3)을 적용한다.

(2) 종자 및 모종삼의 선정

 (필수기준)

 • 종자 및 모종삼 소독용으로 사용되는 처리제는 반드시「농약관리법」에 의해 해당 작물

에 등록된 약제만을 사용하여야 하며, 그 사용내역을 기록하여야 한다.

  - 기록사항 : 사용자, 약제명(상표명) 사용일시, 처리량, 처리방법 등

 • 인삼 GMO를 재배할 경우에는 관련법규를 준수하여야 하며, 재배에 관한 기록을 반드시  

   유지하여야 한다.

 (권장기준)

 • 우수농산물인증품 생산에 사용되는 종자 및 모종삼은 공인된 보증서가 있는 품종을 선
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택하여야 하며, 보증서가 없을 경우에는 농업기술센터, 생산자단체 등의 확인서를 대체할  

   수 있다.

  - 종자 및 모종삼 보증서에는 품종명, 생산지역, 공급처, 생산년월 등을 명시해야 한다.

  - 종이 불명확한 개체나 이종식물 개체는 전 생산과정에서 제외되어야 한다.

 • 재배 대상 작물은 후작물 재배에 영향이 없거나 적어야 한다.

 • 주요 병해충에 대해 저항성 및 내성 품종을 선택하여야 한다.

 • 품질기준에 부합하는 품종을 선택하여야 한다.

  - 농산물의 맛, 외형, 저장성, 경계성, 환경영향, 화학 농자재의 최저 투입량을 고려한 품종  

    선택을 하여야 한다.

(3) 재배전 토양관리 

 (필수기준)

 • 토양재배인 경우에는 최근 3년 이내의 토양분석 성적을 제출하여야 한다.

  -「토양환경보전법」의 “토양오염 우려기준”을 초과하지 않아야 한다.

  ※ 단, 자연계 존재량이 농경지 토양오염 우려기준을 초과할 경우에는 예외로 한다.

  ※ 인삼 등 장기 재배작물은 재배 전 1회 분석성적을 인정한다.

  - 토양분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 

및 출장소, 도 농업기술원 및 시·군 농업기술센터, 시·도 보건환경연구원, 해당부처의 장

이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정 한다.

  ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라 표본  

     검사를 실시할 수 있다.

 • 수경재배, 양액재배 등 토양재배를 하지 않을 경우에는 최근 3년 이내의 원수에 대한 수질  

   분석성적을 제출하여야 한다.

  - 수질은「환경정책기본법」및「지하수법」의“농업용수 수질기준”이상이어야 한다.

  ※ 단, 질소, 인 등 무기영양물질은 기준초과를 인정한다.

  - 수질분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 

및 출장소, 도 농업기술원 및 시·군 농업기술센터, 시·도 보건환경연구원, 해당부처의 장

이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한다.

  ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라 표

본 검사를 실시할 수 있다.

 • 농약, 훈증제 등 화학적 약제를 사용하여 토양을 소독할 경우에는 소독내역과 사유를 기

록하여야 하며, 반드시 등록된 약제만 사용하여야 한다.

  - 기록사항 : 약제명(상표명) 사용일시, 처리량, 처리방법, 사용자 등

 (권장기준)

 • 농경지 내 위해요소를 최소화하는 방법을 제시하여야 한다.

 • 해당 토양의 정밀토양도를 비치하여야 한다.

 • 토양 침식을 최소화하는 재배기술을 적용하여야 한다.

 • 폐수 유입여부, 폐기물 투입여부 등 오염내력을 기록하여야 한다.
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  - 수질·토양 검사를 통과하였더라도 잠재적 오염원에 대한 기록을 하여 해당 지역이 농

업생산에 적합한지를 증명하여야 한다.

 • 토양 병해충 관리는 윤작, 태양열 소독, 병해충 저항성 품종 등 경종적 방제방법을 우선  

   실시한다.

 • 토양소독은 화학적 소독을 하기 전에 윤작, 휴지기 작물재배, 병 저항성 품종재배, 태양열  

    소독, 무토양재배 등 대체방법을 우선 실시한다.

(4) 농기구 관리

 (필수기준)

 • 모든 농기구는 유해물질에 오염되지 않도록 세척, 소독 등을 하여 청결하게 관리·보관하  

   여야 한다.

 (권장기준)

 • 농기구 사용과 관련된 기록을 유지하여야 한다.

 • 모든 농기구는 세척, 위생관리, 배수가 용이한 장소에 보관하여야 한다.

(5) 비료 및 양분관리

 (필수기준)

 • 비료를 사용할 경우에는「비료관리법」에서 허용된 비료만을 사용하여야 하며, 비료사

용 내역을 기록하여야 한다.

  - 기록사항 : 장소, 시기, 비료종류, 시비량, 시비방법, 사용자 등

 ※ 단, 인삼 경작자는 인삼을 경작함에 있어서는 농림수산식품부령이 정하는 화학비료를  

     사용하여서는 아니 된다.(인삼산업법 제8조 3항, 시행규칙 제7조 2항 : 2008. 2)

 • 비료사용량은 농업기술센터, 농협, 농과대학 등 농업 전문기관의 문의나 GAP지침서에   

   의한다.

 • 비료살포에 사용되는 장비는 청결하게 관리하여야 하며, 정확한 양을 줄 수 있도록 기

계장치를 조정하여 사용한다.

 • 비료는 통기가 잘 되고 강우 시 유출의 우려가 없는 장소에 보관하여야 하며, 농산물,   

  종자, 대목 등과 구분하여 보관한다.

 • 비료는 농약과 동일한 장소에 보관하지 않아야 한다.

 • 생활하수찌꺼기, 부숙되지 않은 퇴비는 사용하지 않아야 한다.

 • 유기물(부산물) 비료의 보관은 환경오염을 유발하지 않도록 하여야 한다.

 (권장기준)

 • 사용하고 남은 비료는 그 기록을 유지하여야 한다.

 • 시비량과 시비 시기 결정시 이용률을 극대화하고 비료유실을 최소화할 수 있도록 노력한

다.

 • 비료의 과다한 사용으로 인한 환경오염의 위험을 방지하도록 관리하여야 한다.

 • 자가 생산된 비료로 인한 중금속, 질산염 등의 유출을 방지하기 위하여 살포 전에 유해물질

을 분석하여야 한다.
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(6) 물 관리

 (필수기준)

 • 토양재배를 할 경우 사용하는 농업용수에 대해서는 최근 3년 이내의 수질분석 성적을   

   제출하여야 한다.

 - 수질은「환경정책기본법」및「지하수법」의  “농업용수 수질기준”이상이어야 한다.

 ※ 단 질소, 인 등 무기영양물질은 기준 초과를 인정한다.

 - 수질분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소와 지원   

    및 출장소, 도 농업기술원 및 시·군 농업기술센터, 시·도 보건환경연구원, 해당부처

의 장이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한다.

 ※ 인공관수를 하지 않고 자연 강수로만 재배하는 경우에는 관개수의 분석을 생략할 수 있

다.

 ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라  

     표본 검사를 실시할 수 있다.

 (권장기준)

 • 관개수의 과부족을 피하기 위해 작물생육 중 수분 요구도와 토양수분 함량을 고려 한 적

기 적정 관수 및 배수를 실시하여야 한다.

 • 관개수 사용에 대한 기록을 유지하여야 한다.

(7) 작물보호 및 농약사용

⊙ 병해충방제 및 농약살포

 (필수기준)

 • 병해충의 방제는 저항성품종 선택, 경종적 방제, 생물학적 방제, 물리적 방제 수단을 우선  

  적용하고, 화학적 방제 시에도 병해충종합관리(IPM)방법을 우선 실시 한다.

 • 농약의 사용은「농약관리법」의 안전사용기준을 준수하여야 한다.

 • 농약 사용자는 반드시 농약안전사용에 관한 교육을 이수하여야 한다.

 • 사용하는 모든 농약은 등록약제(GAP지침서)를 사용하며 기록을 유지하여야 한다.

  - 기록사항 : 사용자, 약제명, 살포량, 살포일자, 병해충명, 총살포횟수, 수확전 살포일자

 • 수출농산물을 재배할 경우에는 해당 농산물의 수입국에서 금지된 농약은 사용하지 않아야 한

다.

 • 허용된 약제이외의 모든 화학물질을 작물에 직접적으로 사용하지 않아야 한다.

 • 농약 사용설명서에 표기되어 있는 취급 주의사항을 준수하여야 한다.

 • 농약살포에 사용되는 장비는 항상 청결한 상태를 유지하여야 한다.

 • 농약을 혼용 살포할 경우에는 혼용 가부표를 확인하고 혼합량을 정확히 계산하여 사용하여야 한

다.

 • 농약살포 후 잔액은 작물이 재배되지 않고, 인근 지하수나 수계를 오염시킬 우려가 없는  

    곳에 폐기 처리하여야 한다.

 • 농약을 살포한는 작업자는 보호복을 착용하여야 하며, 보호장비(의류)는 농약과 분리하여  
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   보관하여야 한다.

 • 농약을 살포하는 작업자는 기본적인 건강관리를 해야 한다.

⊙ 잔류농약 분석 및 제시

 (필수기준)

 • 수확 전 농산물에 대한 농약 등 잔류검사를 최소 1년에 1회 이상 실시하여야 한다.

 ※ 단, 인삼의 잔류검사는 농림수산식품부장관이 정하여 고시하는 인삼검사기관의 검사를 받  

    아야 한다.

 - 농산물의 잔류농약허용기준 및 중금속허용기준에 적합하여야 한다.

 - 잔류분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 및  

    출장소, 도농업기술원 및 시·군 농업기술센터, 시·도 보건환경연구원, 해당부처의 장

이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정 한다.

 ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 정하는 바에 따라 표

본 검사를 실시할 수 있다.

 (권장기준)

 • 생산자와 공급자는 소비자가 요구할 경우에는 잔류검사결과를 제시하여야 한다.

⊙ 농약의 보관 및 관리

 (필수기준)

 • 농약의 보관장소는 결빙방지, 화재안전, 환기, 다른 물질과 격리가 가능한 장소를 이용하  

   여야 하며, 햇볕이 들지 않고 어린이 손에 닿지 않는 장소에 보관하여야 한다.

 - 농약은 수확한 농산물과 구분하여 보관한다.

 - 유효기간이 경과된 농약은 사용하지 말고 적절하게 회수하여 처리하도록 판매상에 반납 한

다.

 • 농약의 오염 및 유출사고에 대비하여 비상기구를 설치하여야 한다.

 • 사용한 빈 농약 용기는 재사용을 하지 않아야 한다.

 (권장기준)

 • 농약 보관소에는 농약혼합 및 측정에 적합한 기구를 비치하여야 한다.

 • 농약 중독 등의 사고에 대처하기 위해 응급 대처사항, 응급 전화번호 목록, 가장 가까운  

   전화의 위치 등을 비치하여야 한다.

 • 사용하고 남은 모든 농약은 사용설명서에 따라 원래의 용도로 사용이 가능하도록 원래 포

장 용기에 보관하여야 하며, 재고 농약 보관에 대한 기록을 유지하여야 한다.

(8) 수확 작업

 (필수기준)

 • 신선농산물을 수확할 때는 개인 위생관리에 각별히 주의하여야 한다.

 - 전염병 보균자는 신선농산물 수확작업을 하지 않아야 한다.

 • 수확한농산물은유해동물에의한오염및이물질의혼입을방지하여야 한다.

 - 수확한 농산물은 야간에 야외 방치하지 않아야 한다.

 • 수확작업에 사용되는 도구 및 운반용구는 유해미생물이나 화학물질의 오염이 없도록 하
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고 세척, 소독 등을 하여 청결하게 유지·관리·보관한다.

 (권장기준)

 • 작업장 인근에 청결한 화장실과 세면시설을 설치하여야 한다.

 - 수확작업 전·후 및 용변 후 손을 씻어야 하며 수건은 개별적으로 사용하여야 한다.

 • 병해충에 의한 피해가 있거나 손상·고사한 농산물은 수확 과정에서 선별, 제거 한다.

(9) 수확 후 관리

 (필수기준)

• 수확 후에 사용하는 선도 유지제, 훈증제 등 모든 약제처리는 안전사용기준을 준수 하여

야하며, 공식적으로 등록된 약제만 사용하여야 한다.

• 수확 후 약제를 처리할 경우에는 제반 사항에 대한 기록을 유지하여야 한다.

 - 기록사항 : 농산물명, 약제명, 지역, 처리일, 처리량, 사용자 등

• 법정전염병 보균자 등 농산물을 통해 병을 전염시킬 우려가 있는 사람은 수확 후 처리   

   작업을 하여서는 안 된다.

• 생산물은 국립농산물품질관리원장이 정하는“농산물표준규격”에 의해 생산 선별 유통되

도록 하여야하며, 국립농산물품질관리원장이 지정한 우수농산물관리시설에서 처리되어야 

한다. 다만, 표준규격이 정해지지 아니한 품목은 관계법령이 정하는 규격에 따르되, 관계법

령에도 규정되지 않은 경우에는 거래 관행상의 규격에 따른다.

 (권장기준)

• 작업장 종사하는 작업원 등은 해당 작업에 필요한 위생복, 위생모, 위생화, 위생마스크   

   및 위생 장갑을 착용하여야 하며, 항상 이를 위생적으로 관리하여야 한다.

(10) 쓰레기 및 유해물질 관리

 (필수기준)

 • 농장주변에서 발생하는 모든 쓰레기는 청결하게 처리되어야 한다.

 • 중금속·화학물질·환경호르몬 등 환경 오염물질이 농경지에 유입되거나 농업용 수 또

는 세척수를 오염시키지 않아야 한다.

(권장기준)

 • 화학물질, 기름, 연료, 잔해물, 공장 폐수 등 환경 오염물질의 농경지 유입 시 이를 처리

할 수 있는 방법을 제시하여야 한다.

 • 폐기물·폐수처리 시설은 작업장과 떨어진 곳에 설치·운영되어야 하며, 그 관리 기록

을 유지해야 한다.

(11) 작업자의 건강, 안전, 복지

 (필수기준)

 • 위험하거나 복잡한 장비를 다루는 모든 작업자는 관련 교육을 이수하여야 한다.

 - 사고나 비상사태에 대처할 수 있는 요령을 숙지하여야 한다.

 • 구급상자를 작업장 내에 비치하여야 한다.
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 • 농산물 및 농식품을 포장하고 저장하는 장소, 비료와 농약을 보관하는 장소는 해충 및 유

해 동물을 방제할 수 있는 적절한 조치가 마련되어 있어야 한다.

 (권장기준) 

 • 농작업에 참여하는 모든 작업자는 급여, 작업자의 연령, 근무시간, 작업환경, 고용보장,   

   조합, 연금, 다른 모든 법적 요구사항, 건강상의 필수조건 등 작업자의 고용 조건을 준

수하여야 한다.

 • 신선 농산물을 다루는 작업자는 필요한 위생에 관련된 교육을 이수하여야 한다.

 - 청결한 손, 상처 감싸기, 흡연 제한, 허용된 곳에서의 음식물 섭취 등에 관한 사항을 준수하  

     여야 한다.

 • 해충과 병의 확산을 방지하기 위한 작업장 건조유지 및 쓰레기 처리 장소를 지정하여 운영하  

   여야 한다.

(12) 환경 문제

 (필수기준)

 • 수자원보호구역, 생태보호지역 등 환경보전지역에서는 화학농자재의사용에 특히 유의하  

   여야 하며, 환경오염을 예방할 수 있는 영농을 하여야 한다.

(권장기준)

 • 경작하고 있는 토지에서 서식하는 야생동물의 경우 관리 및 보존에 힘써야 한다.

 - 동·식물 서식지에 피해를 주지 않도록 한다.

 - 재배지역의 종 다양성을 증가시키고 생물의 서식지를 증진시키도록 관리계획을 수립하  

    여야 한다.

(13) 교육

 • 우수농산물 인증을 받고자 하는 자는 공인된 기관에서 우수농산물생산관리에 대한 교육

을 이수하여야 한다.

 - 교육은“농촌진흥청장”이 정하는 소정의 교육을 이수하여야 한다.

3. 농약 안전성 검사기술

인삼 중 잔류농약 분석법은 식품의 기준 및 규격 (식품의약안전처 고시 제2016-154호, 2016.12.29.)에 따

라서 수행한다.

  가. 다성분 분석법 (Multi residue method) 

   (1) BHC(α, β, γ 및 δ-BHC), DDT(DDD 및 DDE), 알드린(Aldrin), 디엘드린(Dieldrin), 엔드린

(Endrin), 캡탄(Captan), 엔도설판(α, β-Endosulfan 및 Endosulfan sulfate), 퀸토젠

(Quintozene : PCNB), 다이아지논(Diazinon), 파라치온(Parathion)

    ① 시험법 적용범위

수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    ② 분석원리



- 114 -

검체를 아세토니트릴로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크로마

토그래프로 측정한다.

    ③ 장치

     ㉮ 기체크로마토그래프∶전자포획검출기(electron capture detector) 및 질소․인 검출기(NPD)

를 사용한다.

    ④ 시약 및 시액

     ㉮ 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

     ㉯ 물：증류수 또는 이와 동등한 것

     ㉰ 후로리실(Florisil)：칼럼크로마토그래프용 후로리실(60-100 mesh)을 130℃에서 하룻밤 

가열한 후 데시케이터에 보관․사용

     ㉱ 여과보조제：셀라이트 545(Celite 545) 또는 하이플로슈퍼셀(Hyflo Super Cel) 또는 이와 

동등한 것

     ㉲ 표준원액：BHC(α, β, γ 및 δ-BHC), DDT(DDD 및 DDE), 알드린(Aldrin), 디엘드린

(Dieldrin), 엔드린(Endrin), 캡탄(Captan), 엔도설판(α, β-Endosulfan 및 Endosulfan 

sulfate), 퀸토젠(Quintozene : PCNB), 다이아지논(Diazinon), 파라치온(Parathion)을 각각 

헥산 등에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

     ㉳ 표준용액：표준원액을 각각 헥산에 녹여 적당한 농도로 혼합, 희석한다.

     ㉴ 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

    ⑤ 시험용액의 조제

     ㉮ 추출

검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 100 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh)이하

로 분쇄한 후 10 g-20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼

농축액은 10 g-20 g을 정밀히 달아 물 100 mL 및 셀라이트 545 약 10 g을 넣는다)를 균

질기에 넣고 이에 아세토니트릴(또는 아세톤) 200 mL를 넣어 5분간 균질화한 후 여지가 

깔려있는 부흐너깔때기로 여과한다. 수삼 및 건삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 아세

토니트릴(또는 아세톤) 100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 여과하고 합친 여

액에 아세토니트릴(또는 아세톤)을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다. 인삼농축액은 

부흐너깔때기 위의 잔사(residue)를 아세토니트릴(또는 아세톤) 소량으로 씻고 씻은 액은 

여액에 합쳐 아세토니트릴(또는 아세톤)을 넣어 일정량으로 하고 여액의 양을 기록한다. 

여액중 검체에 따라 5-10 g에 해당하는 양을 취하여 1,000 mL의 분액깔때기에 넣고 석

유에테르 100 mL를 넣어 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 이에 포화염화나트륨용액 10 mL 

및 물 600 mL를 넣어 다시 1분간 심하게 흔들어 섞고 정치하여 층을 분리시키고 석유에

테르층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 석유에테르 100 mL를 넣고 위와 같이 

되풀이하여 석유에테르층을 위의 분액깔때기에 합쳐 물 100 mL 씩으로 2회 가볍게 흔

들어 씻는다. 석유에테르층을 무수황산나트륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 

감압하에 약 5 mL로 농축한다.

     ㉯ 정제

안지름 22 mm의 칼럼관에 후로리실 20 g, 다음에 무수황산나트륨 10 g을 각각 헥산에 
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현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 헥산이 남을 정도까지 유출시킨다. 이 칼럼에 위

의 농축액을 넣고 15% 에테르함유 헥산 150 mL로 용출하고 이어서 50% 에테르함유헥

산 200 mL로 하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 농축하고 일정량으로 하

여 시험용액으로 한다.

    ⑥ 시험조작

     ㉮ 기체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제

        (1) 고정상담체：기체크로마토그래프용 크로모솔브 W(AW-DMCS), 크로모솔브

(G(AW-DMCS) 및 가스크롬 Q(60-80 mesh 또는 80-100 mesh) 또는 이와 동등한 것

        (2) 고정상액체：기체크로마토그래프용 5% DC-11, 2% OV-17, 2% DEGS+0.5% 인산, 2% 

QF-1, 2% PEGA, 2% DC-200+0.2% 에폭시수지 1009, 5% OV-17, 5% DC-200, 1.5% 

SE-30+1.5% QF-1, 5% XE-60, 0.5% XE -60 및 3% OV-17+4% QF-1(1：4)

       나) 칼럼：안지름 2-3 mm, 길이 100-200 cm의 유리관 또는 캐필러리칼럼(HP-1, HP-5, 

HP-608 또는 이와 동등한 것)

       다) 시험용액 주입부 및 검출기의 온도：250-300℃

       라) 칼럼온도：항온 또는 승온조건

          (1) 항온조건의 예：180-220℃

          (2) 승온조건의 예：초기온도 및 시간 120℃, 4분

                            승온속도 8℃/분

                            나중온도 및 시간 260℃, 5분

       마) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1(캐필러리칼럼) 또는 30-50 mL/min(유리관)

     ㉯ 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

    ⑦ 정성시험

컬럼충전제 2개 이상을 선정하여 표준용액 및 시험용액을 기체크로마토그래프에 각각 주

입한다. 얻어진 크로마토그램상의 각 피이크를 표준용액의 피이크와 비교할 때 어느 측정

조건에서도 그 머무름 시간(retention time)이 일치하여야 한다.

    ⑧ 정량시험

정성시험에서 얻어진 결과를 근거로 적절한 컬럼충전제를 써서 기체크로마토그래프를 하

여 피이크높이법 또는 피이크면적법에 따라서 정량한다.

         주1) BHC, DDT, 알드린, 디엘드린, 엔드린(endrin), 엔도설판, 퀸토젠, 다아아지논, 파라

치온은 이 방법에 따라 정성 및 정량할 수 있으며, 캡탄의 경우는 회수율이 좋지 

않아 회수율이 70%이하를 나타낼 때는 다음의 캡탄 단성분 시험법에 따라 실험할 

수 있다. 캡탄을 따로 실험할 때는 위의 실험과정 중 2) 정제에서 50% 에테르함유 

헥산 200 mL로 용출하는 과정은 생략한다.

         주2) 다이아지논, 파라치온의 측정은 ECD, NPD 모두 사용가능 하나 가능하면 질소․인
검출기(NPD)를 사용하는 것이 좋다.
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         주3) 이 실험방법에 따라 실험할 때 기기측정시 크로마토그램의 상태가 좋지 않으면 칼

럼정제전에 아세토니트릴분배를 병행하면 좋은 효과를 얻을 수 있다.

   (2) 델타메쓰린(Deltamethrin), 디에토펜카브(Diethofencarb), 싸이퍼메쓰린(Cypermethrin), 아

족시스트로빈(Azoxystrobin), 토릴플루아니드(Tolylfluanid), 톨크로포스메칠

(Tolclofos-methyl), 피리메타닐(Pyrimethanil), 펜헥사미드(Fenhexamid)

① 시험법 적용범위

수삼, 건삼, 홍삼, 홍삼농축액, 인삼농축액 등 식품에 적용한다.

② 분석원리

   검체를 아세토니트릴로 추출한 후 GC측정농약은 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)로 

정제하여 기체크로마토그래프로 측정하고 LC측정농약은 아미노-프로필 카트리지로 정제

하여 액체크로마토그래프로 측정한다.

③ 장치

㉮ 기체크로마토그래프：전자포획검출기(electron capture detector), 질소․인 검출기(NPD) 

또는 불꽃광도검출기(FPD), 질량분석기(MSD)

㉯ 액체크로마토그래프：자외선흡광검출기(UV photometric detector)

④ 시약 및 시액

㉮ 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

㉯ 후로리실(Florisil) 및 아미노-프로필(Amino-propyl) 카트리지：후로리실(500 mg) 및 아미

노-프로필(1 g) 고정상이 충전되어 있는 일회용 카트리지(용량 3 mL)

㉰ 표준원액：각 농약의 표준품을 유기용매에 녹여 표준원액으로 사용한다.

㉱ 표준용액：표준원액을 사용하여 적당한 농도로 혼합, 희석하여 사용한다.

㉲ 기타시약：특급 또는 이와 동등한 것

⑤ 시험용액의 조제

㉮ 추출 

검체 [건조삼은 약 1 kg을 잘 혼합하여 20 mesh 이하로 분쇄한 10 g, 수삼은 약 1 kg을 

분쇄기(Cutter mixer)에 넣고 분쇄한 40 g, 인삼농축액은 5 g] 를 정밀히 달아 균질기

(Omni mixer) 병에 넣고 [건조삼은 물 30 mL를 넣고 2시간 방치, 인삼농축액은 물 30 

mL 및 여과보조제(Celite 545) 10 g을 넣고] 아세토니트릴 100 mL를 넣은 후 2-3분간 균

질화한다. 이를 여과지가 깔려있는 부흐너깔때기로 감압여과한다. 여액을 염화나트륨 

10-15 g이 들어있는 150 mL의 분액깔때기에 담고 마개(Teflon-lined)를 막은 후 1분간 

세게 흔들어 섞는다. 이를 약 1시간 정치하여 아세토니트릴층과 물층을 분리시킨다.

          주1) 용매추출액을 저온에서 정치하면 층분리가 빨라질 수 있음.

㉯ 농축

가) GC 측정농약

  1)의 상등액(아세토니트릴층) 20 mL를 50 mL의 비커에 취하여 40℃이하의 항온수조 중

에서 공기 또는 질소가스를 통과시키면서 용매가 소량 남을 때까지 날려보낸다. 다시 

20% 아세톤 함유 헥산 2 mL를 넣고 시험관 교반기(Vortex mixer)로 벽면의 잔류물을 
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완전히 녹인다.

나) 액체크로마토그래프 측정농약

  1)의 상등액(아세토니트릴층) 20 mL를 50 mL의 비커에 취하여 40℃이하의 항온수조 중

에서 공기 또는 질소가스를 통과시키면서 용매가 소량 남을 때까지 날려보낸다.  다시 

1% 메탄올 함유 디클로로메탄 4 mL를 넣고 시험관  교반기로 벽면의 잔류물을 완전히 

녹인다.

㉰ 정제

가) GC 측정 농약

  미리 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)에 헥산 5 mL를 초당 2-3방울정도의 속도로 

유출하여 버린다. 이 카트리지에 20% 아세톤 함유 헥산 5 mL를 위와 같은 방법으로 유

출하여 버린다. 이어서 2) 농축 가) GC 측정 농약항의 녹인 액을 카트리지 상단에 넣고 

초당 1-2방울 정도의 속도로 용출시켜 시험관에 받는다. 다시 카트리지가 용매에 젖어 

있는 상태에서 20% 아세톤 함유 헥산 5 mL를 용출하여 동일 시험관에 모으고 내부표준

물질을 첨가한다. 용출액은 40℃이하의 항온수조 중에서 질소 또는 공기를 낮은 유속으

로 통과시키면서 용매를 날려 보낸 후 20% 아세톤 함유 헥산에 녹여서 일정량으로 하

여 시험용액으로 한다.

           주2) 정제과정중에는 모든 카트리지의 충전제가 마르지 않도록 주의한다. 

나) 액체크로마토그래프 측정 농약

   미리 아미노-프로필 카트리지에 디클로로메탄 5 mL를 초당 2-3방울 정도의 속도로 유

출하여 버린다. 이 카트리지에 2) 농축 나) 액체크로마토그래프 측정농약 항의 녹인 액

을 카트리지 상단에 넣고 초당 1-2방울 정도의 속도로 용출시켜 시험관에 받는다. 다시 

카트리지가 용매에 젖어 있는 상태에서 1% 메탄올 함유 디클로로메탄 7 mL로 용출하

여 동일 시험관에 모으고 내부 표준물질을 첨가한다. 용출액은 40℃이하의 항온수조 

중에서 질소 또는 공기를 낮은 유속으로 통과시키면서 용매를 날려 보낸 후 메탄올 (액

체크로마토그래프 대상농약은 아세토니트릴)에 녹여 일정량으로 한 후 membrane 

filter (PTFE 0.45 μm)로 여과하여 시험용액으로 한다.

⑥ 시험조작

㉮ 기체크로마토그래프의 측정조건 

가) GC-ECD 

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃

(DB-17의 경우 270℃)까지 온도를 상승시켜 10분 이상(DB-17의 경우 15분 이상) 유지

한다.

(4) 주입부：split mode(50：1),  260℃

(5) 검출기온도：280℃

나) GC-NPD
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(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃

(DB-17의 경우 270℃)까지 온도를 상승시켜 10분 이상(DB-17의 경우 15분 이상) 유지

한다.

(4) 주입부：splitless mode, 260℃

(5) 검출기온도：280℃

다) GC-FPD

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 250℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

(4) 주입부：splitless mode, 250℃

(5) 검출기온도：220℃

라) GC-MSD

(1) 칼럼：DB-5MS 캐필러리칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：헬륨, 0.9 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：100℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 15분 이상 유지한다.

(4) 주입부：split mode(10：1), 260℃

(5) Interface 온도：280℃

(6) Solvent delay time：5분

㉯ 액체크로마토그래프의 측정조건 

 가) 액체크로마토그래프

(1) 칼럼：Nova-pak C18(4.6 × 250 mm) 또는 이와 동등한 것

(2) 검출기：자외부검출기(UV detector) - 254nm

(3) 이동상：아세토니트릴：물 (7：3) 

(4) 이동상 유량：1.0 mL/분

    ㉰ 검량선의 작성

        표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

⑦ 정성시험

       위의 조건에서 시험할 때 시험결과는 어느 측정조건에서도 표준품과 일치하여야 한다.

        주3) GC-MSD상의 머무름 시간(retention time) 및 mass spectrum으로 각 농약의 성분을 

확인할 수 있다.

⑧ 정량시험
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       정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.  

    

 나. 단성분 분석법 (Individual residue method)

  (1) 캡탄(Captan)

    ① 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 홍삼농축액, 인삼농축액 등 식품에 적용한다.

    ② 분석원리

       검체를 아세톤으로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크로마토그

래프로 측정한다.

    ③ 장치

     ㉮ 기체크로마토그래프∶전자포획검출기(electron capture detector)

    ④ 시약 및 시액

       7.2.1.1 BHC등 10종의 시험법에 따른다.

⑤ 시험용액의 조제

     ㉮ 추출

         검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 100 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh)이

하로 분쇄한 후 10 g - 20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 

인삼농축액은 10 g - 20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL 및 셀라이트 545 약 10 g을 

넣는다)를 균질기에 넣고 이에 아세톤 200 mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과

지위에 셀라이트 545를 1 cm 깔은 흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 

다시 균질기에 넣고 아세톤 100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 

여과하고 여액에 아세톤을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다. 인삼농축액은 흡인여

과기 위의 잔사(residue)를 아세톤 소량으로 흡인여과기 위의 여과지를 씻고 씻은 액은 

여액에 합쳐 아세톤을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다.

         여액중 검체에 따라 5 - 10 g에 해당하는 양을 취하여 1,000 mL의 분액깔때기에 넣고 

석유에테르 100 mL 및 디클로로메탄 100 mL를 넣어 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 정치

하고 이에 포화염화나트륨용액 10 mL 및 물 600 mL를 넣어 다시 1분간 심하게 흔들어 

섞고 정치하여 층을 분리시키고 용매층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 디클

로로메탄 100 mL 씩으로 2회 넣고 위와 같이 되풀이하여 용매층을 합쳐 무수황산나트

륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물

을 아세톤 10 mL에 녹인다. 이를 다시 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 아

세톤 10 mL에 녹인다. 이를 또 다시 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 석유

에테르 10 mL에 녹인다.

     ㉯ 정제

         안지름 22 mm의 칼럼관에 후로리실 20 g, 다음에 무수황산나트륨 10 g을 각각 헥산에 

현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 헥산이 남을 정도까지 유출시킨다. 이 칼럼에 위

의 농축액을 넣고 50% 에테르함유 헥산 200 mL로 용출하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕
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상에서 감압하에 농축하고 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

⑥ 시험조작

      7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

     ㉮ 검량선의 작성

         표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     ㉯ 정량한계

         0.05 mg/kg

  (2) 메타락실(Metalaxyl)

    ① 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    ② 분석원리

       검체를 아세톤으로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 액체(또는 기체)

크로마토그래프로 측정한다.

    ③ 장치

      ㉮ 액체크로마토그래프∶자외선흡광검출기(HPLC-UV photometric detector) 또는 기체크

로마토그래프 질소․인 검출기(GC-NPD)를 사용한다.

    ④ 시약 및 시액

        7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다. 다만, 액체크로마토그래프용 이동상은 액체크로

마토그래프용 용매를 사용하며, 표준원액의 경우 메타락실(Metalaxyl)을 헥산 등에 녹여 

100 mg/kg으로 한다.

    ⑤ 시험용액의 조제

      ㉮ 추출

          검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 50 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh) 이

하로 분쇄한 후 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼농

축액은  10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고)를 균질기에 넣고 이에 아세톤 150 

mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과지 위에 셀라이트 545를 1 cm 두께로 깔

은 흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 아세톤 

100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 여과하고 인삼농축액은 아세

톤 소량으로 흡인여과기 위의 잔사(residue)를 씻고 씻은 액은 여액에 합쳐 40℃ 이하

의 수욕상에서 감압하에 용매를 날려 버리고 남은 용액을 분액깔때기에 옮긴다. 이에 

5% 염화나트륨용액 200 mL 및 디클로로메탄 200 mL를 넣고 5분간 진탕기로 추출하고 

정치한 후 층을 분리시키고 디클로로메탄층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 

디클로로메탄 100 mL를 넣고 위와 같이 되풀이하여 디클로로메탄층을 위의 분액깔때

기에 합쳐 무수황산나트륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 약 5 mL

로 농축한다.

      ㉯ 정제

          안지름 10 mm의 칼럼관에 후로리실 5 g, 다음에 무수황산나트륨 2 g을 각각 디클로로
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메탄에 현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 디클로로메탄이 남을 정도까지 유출시킨

다. 이 칼럼에 위의 농축액을 넣고 30% 아세톤함유 디클로로메탄 100 mL로 용출하고 

용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 메탄

올에 녹여 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

    ⑥ 시험조작

     ㉮ 액체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제∶μ-Bondapak C8, C18 또는 이와 동등한 것

       나) 칼럼：안지름 3-5 mm, 길이 25～50 cm의 스테인리스관

       다) 이동상：메탄올：물(6：4)의 혼합액

       라) 검출기파장：218nm

       마) 유속：0.5-1.0 mL/min

     ㉯ 기체크로마토그래프의 측정조건

        7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

     ㉰ 검량선의 작성

         표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

      ㉱ 정량한계

          0.05 mg/kg

    ⑦ 정성시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

    ⑧ 정량시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

   (3) 카벤다짐(Carbendazim)

    ① 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    ② 분석원리

       검체를 메탄올로 추출한 후 실리카 카트리지로 정제하여 액체크로마토그래프로 측정한

다.

    ③ 장치

     ㉮ 액체크로마토그래프∶자외선흡광검출기(HPLC-UV photometric detector) 또는 형광검출

기(Fluorescence detector)를 사용한다.

    ④ 시약 및 시액

     ㉮ 7.2.1.1 BHC등등 10종의 분석법에 따른다. 다만, 액체크로마토그래프용 이동상은 액체크

로마토그래프용 용매를 사용하며, 표준원액의 경우 카벤다짐(Carbendazim)을 메탄올 등

에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

    ⑤시험용액의 조제

     ㉮ 추출
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         검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 50 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh) 이

하로 분쇄한 후 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼농

축액은 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고)를 균질기에 넣고 이에 메탄올 200 

mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과지 위에 셀라이트 545를 1 cm 두께로 깔은 

흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 메탄올 100 mL

를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 여과하고 인삼농축액은 아세톤 소량

으로 흡인여과기 위의 잔사(residue)를 씻고 씻은 액은 여액에 합쳐 40℃ 이하의 수욕상

에서 감압하에 용매를 날려 버리고 남은 용액을 분액깔때기에 옮긴다. 농축용 플라스크

를 0.1N 염산 25 mL 및 물 소량으로 잘 씻고 이 씻은 액은 분액깔때기에 합친다. 이에 

n-헥산 50 mL를 넣고 1분간 천천히 흔들어 섞은 후 정치하여 층을 분리시키고 헥산층

은 버린다. 물층에 다시 n-헥산 50 mL를 넣고 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 층을 분리

시켜 헥산층은 버린다. 물층을 200 mL의 비커에 옮겨 1N 수산화나트륨용액으로 pH를 

6-7로 조정한 후 분액깔때기로 옮긴다. 이에 에틸아세테이트 50 mL 씩으로 2회 심하게 

흔들어 섞은 후 에틸아세테이트층을 합하여 40℃ 이하의 수욕상에서 감압 하에 약 50 

mL로 농축하고 다시 분액깔때기에 옮겨 0.1 N 염산 25 mL를 넣고 진탕기로 약 5분간 

흔들어 섞은 후 정치하여 층을 분리시켜 물층을 200 mL의 비커에 옮긴다. 에틸아세테이

트층은 다시 0.1 N 염산 25 mL를 넣고 위와 같이 되풀이한 후 물층을 앞의 비커에 합쳐 

1 N 수산화나트륨용액으로 pH를 6-7로 조정한 후 분액깔때기로 옮긴다. 이에 에틸아세

테이트 50 mL씩으로 2회 심하게 흔들어 섞은 후 에틸아세테이트층을 합하여 40℃ 이하

의 수욕상에서 감압하에 용매를 날려버리고 잔류물을 디클로로메탄 2 mL에 녹인다.

     ㉯ 정제

         활성화한 실리카 카트리지(Sep-pak 또는 이와 동등한 것∶1 g)에 위의 녹인액을 넣고 

카트리지에 흡착시킨 후 디클로로메탄 20 mL로 유출하여 버리고 이어서 디클로로메탄 

및 에틸아세테이트(9：1)의 혼합액 6 mL를 용출하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 

감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 메탄올에 녹여 일정량으로 하여 시험용

액으로 한다.

    ⑥ 시험조작

     ㉮ 액체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제：μ-Bondapak C18 또는 이와 동등한 것

       나) 칼럼：안지름 3-5 mm, 길이 25-50 cm의 스테인리스관

       다) 이동상：0.01M 인산완충용액(0.01M KH2PO4와 0.01M Na2HPO4를 혼합하여 pH 7.0으로 

조정)/메탄올의 혼합액(40/60, v/v)

       라) 검출기파장：형광검출기 여기파장 280 nm, 형광파장 315 nm, 자외부검출기 UV 282 

nm

       마) 유속：1.0 mL/min

     ㉯ 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.
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     ㉰ 정량한계

         0.05 mg/kg

    ⑦ 정성시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

    ⑧ 정량시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다. 

 (4) 디페노코나졸(Difenoconazole)

① 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

② 분석원리

   검체를 아세톤으로 추출한 후 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)로 정제하여 기체크로

마토그래프로 측정한다.

③ 장치

      ㉮ 기체크로마토그래프：질소․인 검출기(NPD) 또는 불꽃광도검출기(FPD)

④ 시약 및 시액

 ㉮ 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

㉯ 물：증류수 또는 이와 동등한 것

㉰ 표준원액：디페노코나졸을 아세톤에 녹여 100 mg/kg이 되게 한다.

㉱ 표준용액：표준원액을 아세톤에 녹여 적당한 농도로 희석한다.

㉲ 크로모소브 칼럼：SPE용 또는 이와 동등한 것

㉳ 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)：SPE용 또는 이와 동등한 것

㉴ 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

⑤ 시험용액의 조제

㉮ 추출

잘게 썰거나 갈은 후 수삼은 40 g, 건조삼은 10 g 인삼농축액은 5 g을 달아 용기에 넣고 

아세톤 100 mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화하고 이를 부흐너깔때기로 감압여과 한다. 

잔류물을 아세톤 50 mL로 씻고 씻은 액은 위의 여액에 합한 다음 40℃ 이하의 수욕중에

서 감압하에 약 15 mL로 농축한다. 이를 Chromosorb 칼럼에 넣고 5분간 방치한 후 헥산 

100 mL로 용출하여 용출액을 40℃이하의 수욕중에서 용매를 완전히 날려버리고 잔류물

을 헥산 4 mL에 녹인다.

㉯ 정제

플로리실 카트리지(Florisil cartridge)에 위의 액을 넣어 유출시키고 다시 아세톤：헥산

(5：95)의 혼합액 20 mL로 유출하여 버린다. 이어서 아세톤：헥산(30：70)의 혼합액 20 

mL로 용출하여 40℃이하의 수욕중에서 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 아세톤 일

정량에 녹여 시험용액으로 한다.

⑥ 시험조작

㉮ 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：안지름 0.53 mm, 길이 50 m의 모세관 유리 칼럼에 기체크로마토그래프용 50% 
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트리풀루오르프로필-메틸실리콘(Trifluorpropyl methyl silicone)을 1.0 μm의 두께로 코

팅한 것 또는 이와 동등한 것

나) 시험용액 주입구 및 검출기의 온도：280℃

다) 칼럼온도：240℃(필요에 따라 적절히 조정한다)

라) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소 또는 헬륨을 적절히 조절한다.

     ㉯ 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     ㉰ 정량한계

         0.05 mg/kg

⑦ 정성시험

       위의 조건에서 시험할 때 시험결과는 어느 측정조건에서도 표준용액의 피이크의 머무름 

시간(retention time)과 일치하여야 한다.

⑧ 정량시험

       정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.

 (5) 이민옥타딘(Iminoctadine)

① 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

② 분석원리

   검체를 메탄올로 추출한 후 유도체화시켜 실리카 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크

로마토그래프로 측정한다.

③ 장치

㉮ 기체크로마토그래프∶질소․인 검출기(NPD)를 사용한다.

    ④ 시약 및 시액

㉮ 용매：잔류농약시험용

㉯ 물：증류수 또는 이와 동등한 물

㉰ 실리카：칼럼크로마토그래프용

㉱ 유도체화 시약：1,1,1,5,5,5-hexafluoro-2,4-pentadion 및 무수트리플루오로초산

(anhydrous trifluoroacetate)

㉲ 기타시약：염산구아니딘(guanidine hydrochloride) 등 특급

㉳ 표준원액：이민옥타딘 표준품을 메탄올에 녹여 50 mg/kg으로 조제하여 표준원액으로 사

용한다.

㉴ 표준용액：표준원액 1 mL를 취하여 플라스크에 넣고 실온에서 질소를 통과하면서 증발

건고시킨 후 마. 시험용액의 조제 2) 유도체화에 따라 실험하고 헥산으로 희석하여 적절

한 농도(0.1-2 ppm)로 희석하여 사용한다.

    ⑤ 시험용액의 조제

㉮ 추출
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검체 10 g당 5 g의 염산구아니딘(guanidine hydrochloride)을 넣고 균질화한 후 수삼은 

40 g, 건조삼은 10 g, 인삼농축액은 5 g에 해당하는 검체를 정확히 달아 분액깔때기에 

옮기고 2 N 수산화나트륨 및 메탄올 100 mL를 넣고 진탕기로 30분간 흔들어 섞은 후 감

압여과한다. 잔류물은 다시 분액깔때기에 옮기고 이에 2 N 수산화나트륨 및 메탄올 50 

mL를 넣고 위와 같이 되풀이하여 여액을 합쳐 분액깔때기에 옮기고 물 150 mL 및 클로

로포름 100 mL를 넣고 진탕기로 5분간 진탕하여 정치한 후 클로로포름층을 분리한다. 

물층에 다시 클로로포름  100 mL를 넣고 위와 같이 2회 되풀이한 후 클로로포름층을 농

축기용 둥근바닥플라스크에 모아 이에 0.1 N 황산 50 mL를 넣어 섞고 40℃이하의 수욕

중에서 용매를 날려버리고 물층을 분액깔때기에 옮긴다. 다시 둥근바닥플라스크를 물 

150 mL 및 클로로포름 100 mL로 잘 씻고 이 씻은 액은 분액깔때기에 합쳐 진탕기로 5

분간 흔들어 섞고 방치하여 층을 분리하고 물층을 500 mL의 플라스크에 옮긴다. 이를 

50℃이하의 수욕 중에서 감압 농축하여 약 10 mL로 농축하여 50 mL의 둥근바닥플라스

크에 옮기고 위의 플라스크를 소량의 물로 씻어 50 mL의 둥근바닥플라스크에 합쳐 이

를 50℃이하의 수욕 중에서 감압 농축하여 약 0.5 mL 정도로 농축한다. 이 농축액에 이

산화탄소의 발생이 정지될 때까지 포화탄산수소나트륨 몇 방울을 가한다.

     ㉯ 유도체화

위의 용액에 포화탄산나트륨용액 0.2 mL, 톨루엔 5 mL 및 1, 1, 1, 5, 5, 5-hexafluoro-2, 

4 pentadion 0.5 mL를 넣고 마개를 하여 때때로 흔들면서 90℃에서 4시간 방치하고 냉

각한 후 5% 탄산수소나트륨용액 5 mL를 넣고 흔들어 섞어 100 mL의 분액깔때기에 옮

기고 둥근바닥플라스크를 헥산 20 mL로 씻어 분액깔때기에 합쳐 5분간 진탕기에서 흔

들어 섞고 정치하여 층을 분리한다. 물층에 다시 헥산 20 mL를 넣고 위와 같이 되풀이

하여 전 헥산층을 합하여 액상분리여지로 100 mL의 플라스크에 탈수, 여과한다. 이에 

무수트리플루오로초산(anhydrous trifluoroacetate) 0.2 mL를 넣고 마개를 하여 때때로 

흔들면서 25℃에서 6시간 방치한 후 이 용액에 물 10 mL 및 5% 탄산수소나트륨용액 5 

mL를 사용하여 분액깔때기에 옮기고 진탕기에서 5분간 흔들어 섞은 후 방치하여 헥산

층을 분리하고 물층에 다시 헥산 20 mL를 넣고 위와 같이 되풀이한 후 헥산층을 모아 

액상분리용 여과지를 사용하여 100 mL의 둥근바닥플라스크에 탈수, 여과하고 이를 4

0℃이하의 수욕 중에서 감압 농축하여 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 에틸아세테이

트 및 헥산(5：95)의 혼합액 10 mL에 녹인다.

     ㉰ 정제

안지름 15 mm의 칼럼관에 에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액을 사용하여 실리카 

10 g 및 무수황산나트륨 5 g을 차례로 충전하고 용매를 무수황산나트륨층까지 유출하여 

버리고 위의 유도체화된 용액(에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액 10 mL)을 넣어 

유출한 후 에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액 100 mL로 용출한다. 초기의 용출액 

20 mL는 버리고 이후 용출액 80 mL를 모아 40℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 용매

를 완전히 날려버리고 잔류물을 헥산에 녹여 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

⑥ 시험조작

㉮ 기체크로마토그래프의 측정조건
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가) 칼럼：DB-17 (5 m×0.53 mm×1.0 μmdf) 또는 이와 동등한 것

나) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 5.0 mL/분

다) 칼럼오븐온도：100℃에서 검체를 주입하고 1분간 유지한 후 30℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

라) 주입부：250℃

마) 검출기 온도：280℃

     ㉯ 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     ㉰ 정량한계

         0.05 mg/kg

⑦ 정성시험

위 조건으로 얻어진 크로마토그램상의 피이크는 어느 측정조건에서도 표준용액 피이크의 

머무름 시간과 일치하여야 한다.

⑧ 정량시험

정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.

 (6) 메탐-소디움(Metam-sodium)

① 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

② 분석원리

   검체를 EDTA(ethylene diamine tetraacetic acid) 완충용액으로 추출한 후 액액분해하여 기

체크로마토그래프로 측정한다.

③ 장치 

㉮ 기체크로마토그래프：질소․인 검출기(NPD)를 사용한다.

④ 시약 및 시액

㉮ 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

㉯ 표준원액：메탐-소디움 표준품을 메탄올에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

㉰ 표준용액：표준원액을 일정량 취하여 마. 시험용액의 조제에 따라 실험하고 디이소프로

필에테르(diisopropyl fluorophosphate)로 적절한 농도로 희석하여 사용한다.

㉱ 유도체시약：메틸브로모아세테이트(methylbromoacetate)는 특급 또는 이와 동등한 것

㉲ 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

⑤ 시험용액의 조제

㉮ 추출 

검체를 잘게 썰거나 분쇄한 후 수삼은 40 g, 건조삼은 10 g, 인삼농축액은 5 g을 용기에 

정밀히 달아 pH 6.9인 EDTA(ethylene diamine tetraacetic acid) 완충용액 170 mL와 메틸

브로모아세테이트(methylbromoacetate) 1 mL를 첨가하여 20초간 고속으로 균질화하고 

여과지가 깔려있는 부흐너깔때기로 감압 여과한다. 여액을 500 mL 비커에 옮겨 자석교
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반기에서 5분간 교반한 다음 2 M 염산 용액으로 pH 4가 되도록 조절해서 실온에서 90분

간 교반시킨다. 이를 분액깔때기에 옮겨 디이소프로필에테르(diisopropyl 

fluorophosphate) 100 mL를 넣고 심하게 흔들어 섞은 후 정치하여 디이소프로필에테르

(diisopropyl fluorophosphate)층을 취한다. 다시 물층에 디이소프로필에테르(diisopropyl 

fluorophosphate) 100 mL를 넣고 위와 같이 2회 되풀이하여 위의 디이소프로필에테르

(diisopropyl fluorophosphate)층에 합한 다음 무수황산나트륨으로 탈수시킨다. 여기에 5% 

에틸렌글리콜 함유아세톤 1 mL를 넣어 40℃이하의 수욕중에서 감압하여 용매를 날려버

리고 디이소프로필에테르(diisopropyl fluorophosphate)로 녹여 일정량으로 한 후 시험용

액으로 한다.

⑥ 시험조작

㉮ 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：DB-17 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID) 또는 이와 동등한 것

나) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

다) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

라) 주입부：280℃

마) 검출기온도：280℃

     ㉯ 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     ㉰ 정량한계

          0.05 mg/kg

⑦ 정성시험

위 조건으로 얻어진 크로마토그램상의 피이크는 어느 측정조건에서도 표준용액 피이크의 

머무름 시간과 일치하여야 한다.

⑧ 정량시험

정성시험과 같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 따

라 정량한다.

인삼류 잔류농약 기준 (2016년 12월 기준 식약처)

수삼류 인삼_KP 홍삼_KP

(1) 이미녹타딘(Iminoctadine) (1) 이미녹타딘(Iminoctadine) (1) 
이미녹타딘(Iminoctadine) 

(2) 
글루포시네이트[Glufosinate(a

mmonium)]
(12) 디디티(DDT) (12) 디디티(DDT) (12) 디디티(DDT)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazole)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazole

)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazol

e)
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(38) 메탈락실(Metalaxyl) (38) 메탈락실(Metalaxyl) (38) 메탈락실(Metalaxyl)

(50) 베나락실(Benalaxyl) (50) 베나락실(Benalaxyl)

(55) 뷰프로페진(Buprofezin)

(58) 비에치시(BHC) (58) 비에치시(BHC) (58) 비에치시(BHC)

(61) 비펜트린(Bifenthrin) (61) 비펜트린(Bifenthrin)

(63) 세톡시딤(Sethoxydim) (63) 세톡시딤(Sethoxydim)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)

(67) 사이플루트린(Cyfluthrin) (67) 사이플루트린(Cyfluthrin) (67) 
사이플루트린(Cyfluthrin)

(68) 
사이할로트린(Cyhalothrin)
(71) 아미트라즈(Amitraz)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(79) 
알루미늄포스파이드[Aluminiu

m Phosphide(Hydrogen 
phosphide)]

(79) 
알루미늄포스파이드[Aluminiu

m Phosphide(Hydrogen 
phosphide)]

(79) 
알루미늄포스파이드[Alumini
um Phosphide(Hydrogen 

phosphide)]
(91) 엔드린(Endrin) (91) 엔드린(Endrin) (91) 엔드린(Endrin)

(101) 
이미다클로프리드(Imidaclopri

d)
(110) 카두사포스(Cadusafos) (110) 카두사포스(Cadusafos) (110) 카두사포스(Cadusafos)

(112) 카벤다짐(Carbendazim) (112) 카벤다짐(Carbendazim) (112) 
카벤다짐(Carbendazim)

(114) 카보퓨란(Carbofuran) (114) 카보퓨란(Carbofuran) (114) 카보퓨란(Carbofuran)

(118) 캡탄(Captan) (118) 캡탄(Captan)

(120) 퀸토젠(Quintozene) (120) 퀸토젠(Quintozene) (120) 퀸토젠(Quintozene)

(121) 클레토딤(Clethodim) (121) 클레토딤(Clethodim) (121) 클레토딤(Clethodim)

(125) 
클로로탈로닐(Chlorothalonil)

(125) 
클로로탈로닐(Chlorothalonil)

(125) 
클로로탈로닐(Chlorothalonil

)
(133) 

테부코나졸(Tebuconazole)
(133) 

테부코나졸(Tebuconazole)
(135) 터부포스(Terbufos) (135) 터부포스(Terbufos)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid

)
(139) 

톨클로포스메틸(Tolclofos-met
hyl)

(139) 
톨클로포스메틸(Tolclofos-me

thyl)

(139) 
톨클로포스메틸(Tolclofos-m

ethyl)
(149) 

트리플루미졸(Triflumizole)
(180) 플루실라졸(Flusilazole)

(186) 
프로클로라즈(Prochloraz)

(188) 
프로파모카브(Propamocarb)

(188) 
프로파모카브(Propamocarb)

(200) 
헥사코나졸(Hexaconazole)

(200) 
헥사코나졸(Hexaconazole)
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(206) 
클로르페나피르(Chlorfenapyr)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorph)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorph)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorp

h)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb

)
(221) 디티아논(Dithianon)

(224) 사이목사닐(Cymoxanil) (224) 사이목사닐(Cymoxanil) (224) 
사이목사닐(Cymoxanil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(227) 
아세타미프리드(Acetamiprid)

(227) 
아세타미프리드(Acetamiprid)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobin)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobin

)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobi

n)
(230) 

크레속심메틸(Kresoxim-meth
yl)

(230) 
크레속심메틸(Kresoxim-meth

yl)

(230) 
크레속심메틸(Kresoxim-met

hyl)

(233) 펜사이큐론(Pencycuron) (233) 
펜사이큐론(Pencycuron)

(233) 
펜사이큐론(Pencycuron)

(235) 
포스티아제이트(Fosthiazate)

(235) 
포스티아제이트(Fosthiazate)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(239) 플루아지남(Fluazinam) (239) 플루아지남(Fluazinam)
(249) 에마멕틴 

벤조에이트(Emamectin 
benzoate)

(249) 에마멕틴 
벤조에이트(Emamectin 

benzoate)
(255) 파목사돈(Famoxadone) (255) 파목사돈(Famoxadone)

(257) 
플루퀸코나졸(Fluquinconazole

)

(257) 
플루퀸코나졸(Fluquinconazol

e)

(257) 
플루퀸코나졸(Fluquinconazo

le)
(259) 

피리메타닐(Pyrimethanil)
(259) 

피리메타닐(Pyrimethanil)
(259) 

피리메타닐(Pyrimethanil)
(286) 

에트리디아졸(Etridiazole)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamide)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamide

)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamid

e)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(302) 

포세틸-알루미늄(Fosetyl-alu
minium)

(309) 플루톨라닐(Flutolanil) (309) 플루톨라닐(Flutolanil) (309) 플루톨라닐(Flutolanil)
(321) 

디노테퓨란(Dinotefuran)
(321) 

디노테퓨란(Dinotefuran)
(323) 보스칼리드(Boscalid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid
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)
(332) 

클로티아니딘(Clothianidin)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(335) 

트리플록시스트로빈(Trifloxys
trobin)

(335) 
트리플록시스트로빈(Trifloxys

trobin)

(335) 
트리플록시스트로빈(Triflox

ystrobin)
(337) 

티아메톡삼(Thiamethoxam)
(338) 

티아클로프리드(Thiacloprid)
(338) 

티아클로프리드(Thiacloprid)
(345) 

피라클로스트로빈(Pyraclostro
bin)
(352) 

메톡시페노자이드(Methoxyfe
nozide)
(353) 

메트코나졸(Metconazole)
(356) 에타복삼(Ethaboxam)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocarba

mates)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocarb

amates)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocar

bamates)
(358) 

이프로발리카브(Iprovalicarb)
(358) 

이프로발리카브(Iprovalicarb)
(361) 테플루트린(Tefluthrin) (361) 테플루트린(Tefluthrin) (361) 테플루트린(Tefluthrin)

(390) 
시메코나졸(Simeconazole)

(390) 
시메코나졸(Simeconazole)

(391) 
만디프로파미드(Mandipropami

d)

(391) 
만디프로파미드(Mandipropam

id)
(395) 

플루오피콜라이드(Fluopicolid
e)

(395) 
플루오피콜라이드(Fluopicolid

e)
(403) 

메타플루미존(Metaflumizone)
(403) 

메타플루미존(Metaflumizone)
(408) 스피네토람(Spinetoram) (408) 스피네토람(Spinetoram)

(409) 아미설브롬(Amisulbrom) (409) 
아미설브롬(Amisulbrom)

(420) 린단(Lindane, γ-BHC) (420) 린단(Lindane, γ-BHC) (420) 린단(Lindane, 
γ-BHC)

(423) 
피콕시스트로빈(Picoxystrobin)

(423) 
피콕시스트로빈(Picoxystrobin

)
(426) 

아메톡트라딘(Ametoctradin)
(426) 

아메톡트라딘(Ametoctradin)
(430) 

설폭사플로르(Sulfoxaflor)
(430) 

설폭사플로르(Sulfoxaflor)

(437) 
플룩사피록사드(Fluxapyroxad)

(437) 
플룩사피록사드(Fluxapyroxad

)
(441) (441) 
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4. 인삼 수확 시기 결정 기술

소재용 인삼의 수확에 있어서 중요하게 고려되어야 할 것 중 하나가 진세노사이드 함량이다. 

본 연구에서는 풍기지역 인삼 포장을 대상으로 인삼의 진세노사이드 함량이 생장 시기별 2배 

가까이 변화가 있다는 것을 확인하였다. 또한 인삼잎의 경우 중약전에도 등재되어 있는데, 그 

기본 연구는 아주 미약한 편이다.

가. 인삼 뿌리 및 잎의 진세노사이드 경시 변화

아래 그림은 1년간의 뿌리의 진세노사이드 변화를 보이는데, 연평균 2.5% (건조질량) 정도의 

총 진세노사이드 함량을 보이나,  5월과 10월 말경에서 총 진세노사이드 함량이 최대치가 되

고, 그 외 기간에는 평균치보다 함량이 떨어진다. 또한, 고부가 소재화의 대상의 인삼잎의 경

우에도, 평균 7.3% (건조질량) 정도의 총 진세노사이드 함량을 보이는데, 잎의 생육이 왕성한 

시기와 잎의 생육이 중단되는 시기에 총 진세노사이드의 함량이 최대치가 됨을 알 수 있었

다. 

<그림 3-16> 연중 인삼 뿌리(위)와 잎(아래) 총 진세노사이드 변화 

피리벤카브(Pyribencarb) 피리벤카브(Pyribencarb)
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5. 인삼 생산 관련 정책제안 및 홍보

 가. 인삼 농산물우수관리인증제도(GAP) 확대 정책제안

1. 제안 사유

 ① 안전한 먹거리에 대한 소비자들의 관심도가 높아지고 있어 농산물우수관리인증(GAP) 인삼  

 생산 활성화를 통해 농약 중금속 및 유해생물 등의 위해요소를 합리적으로 관리하여 안전한 인  

 삼을 생산 및 공급함으로써 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대를  

 기하기 위함

 ② GAP 인삼 생산제도를 운영함으로서 수입 인삼에 대하여 GAP 인삼에 대해서만 수입을  

 제한 운영하여 우리 인삼을 보호할 수 있는 측면이 있음

  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방

     자치단체는 식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물

     이력 추적, 농산물 우수관리 인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세우고

     시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 현 황

 가. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

인삼 농산물우수관리인증제도(GAP) 확대 정책제안
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  ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수

요의 특성을 조사한 결과*

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 어

렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장 높게 나타나고

    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란

하다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 

나타나고 있음

  → 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

  * 자료 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략, 2013.12. 농경연

 나. GAP 인삼 생산 현황

   자료 : 국립농산물품질관리원. GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.6) 856 (증 81%)

 다. 인삼산업법 발췌

  제8조(경작방법 및 지도 등) ① 농촌진흥청장은 인삼경작자의 소득 증진과 인삼류의 품질 향

상을 위하여 생산자단체와 협의하여 표준인삼경작방법을 정하여 고시할 수 있다.

  ② 농촌진흥청장 및 조합 등은 인삼경작자에게 제1항에 따른 경작방법에 따라 경작하도록 

지도할 수 있다.  

  ③ 인삼경작자는 인삼을 경작할 때 농림축산식품부령으로 정하는 잔류성농약 및 화학비료를 사

용하여서는 아니 된다. 다만, 수경재배(水耕栽培) 등 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 방

법으로 경작하는 경우에는 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 화학비료를 사용할 수 있다. 

 

3. 정책제안

 인삼 GAP 인증 활성화를 위해 인삼산업법 제8조(경작방법 및 지도 등)에 의거

 농촌진흥청장이 정하여 고시하는 표준인삼경작방법에 인삼 GAP에 필요한 사항을

 반영하여 고시하고 GAP 기반 경작방법 및 수확 후 관리기술 등을 인삼경작

 자에게 권장 및 기술 지도를 제안 함

4. 기대효과

 ① 농산물우수관리인증(GAP) 인삼 생산 활성화를 통해 안전한 인삼을 생산  공급함으로써 소  

연도 인증건수
농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

전년대비 증감(%)

인증농가 인증면적

‘17.6 416 856 1,246 9,942   증 18 증 40

‘16 400 727 893 6,459   증 54 증 184

‘15 394 472 314 2,463 - -
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나. 5년근 이하 인삼재배 확대 정책제안

 비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대에 기여

 ② 수입 인삼에 대하여 GAP 인증 인삼에 대해서만 수입을 제한 운영하여 우리 인삼을 보호  

 할 수 있는 측면이 있음

 1. 제안 사유

  ❍ 중국의 신자원식품 관련 수입 규정에 5년근 이하 인삼을 사용하도록 규정하고 있어

     대중국 인삼 신자원식품 수출용 인삼 재배가 필요함

  ❍ 6년근 재배 면적 중 50% 정도를 5년근으로 생산할 경우 ‘14년도 기준 인삼재배 경영비는

     ha당 1,971만원으로 6년근 인삼 재배면적 50%(1,064ha)의 경영비 2,079천만의 절감효과가

    있음

  ❍ 토지 이용률을 제고하여 농가 소득 증대에 기여할 수 있음  

 2. 인삼 재배현황

 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

 ❍ 연도별 생산량

    * 주) ( )내는 실 수확면적

 ❍ 연도별 연근별 경작현황

5년근 이하 인삼재배 확대 정책제안

구분 계(ha) 2년근 3년근 4년근 5년근 6년근

‘09 19,702 4,286 5,589 5,029 2,793 2005

‘11 17,601 3,078 3,414 4,561 4,013 2,535

‘13 15,824 3,647 3,256 3,310 2,756 2,855

년도
계 계약재배 미계약재배(신고포) 농가

호수면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘09 19,702 27,460 8,920 8,420 10,782 19,040 23,285

‘11 17,601 26,737 9,955 9,538 7,646 17,199 23,578

‘13 15,824 21,968 9,360 11,296 6,464 10,672 24,376

‘15 14,213
(3,204)

21,043 7,849
(1,788)

11,692 6,364
(1,416)

9,351 21,087
(5,414)
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 ❍ 연도별 경영비 및 소득

  * 주) 4년 1기작, ( )내는 1년 기준 환산금액

  ❍ 2015년 연근별 수확 인삼 현황

수확 연근

생산 

생산량 비율(%)
면적
(ha)

생산량
(톤)

단수(kg)

3년근 15 83 553  0.4

4년근 528 3,175 601 15.1

5년근 522 3,476 666 16.5

6년근 2,138 14,309 669 68.0

합계 3,203 21,043 657 100

  < 인삼 재배현황 분석 >

  ❍ 인삼의 재배면적은 ‘15년도 14,213ha으로 09년도 19,702ha대배 28% 감소하고, 생산량은

     ‘15년도 21,043톤으로 ’09년 27,460톤 대비 23% 감소하였으며 ‘15년도 생산량 중에서 계약

    재배는 11,692톤으로 55.6%를 점하고 있다.

  ❍ ‘15년도 연근별 경작현황은 6년근 인삼이 2,128ha로 전체 재배면적의  15%, 5년근 2,542ha로

     전체 재배면적의 18%를 점하고 있다.

  ❍ 최근 국내 인삼 생산현황은 2012년 이후 감소세를 보이고 있음. 

    - 자체 조사 (농식품 수출애로조사 보고서, 사업단) 결과 조사자 60.7%가 재배 면적이 

감소

    - 향후 재배 면적을 확대하고자 하는 경우도 14.3%에 불가

  ❍ 인력 부족, 우량 재배 예정지 고갈, 생산비 증가 등으로 재배면적 지속 감소

    - '09년 대비 '15년 33.7% 감소, 최고 신규 재배 ‘08년 5,267 ha  대비 46.1% 감소

     * 신규 재배면적(2년근 재배면적) : 

‘15 14,213 2,840 2,931 3,772 2,542 2,128

구분 조수익(천원/10a) 경영비 소득

‘11 13,537 (3,384) 5,769 (1,442) 7,769 (1,942)

‘13 16,088 (4,022) 6,668 (1,667) 9,420 (2,355)

‘14 19,536 (4,884) 7,884 (1,971) 11,652 (2,913)
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 다. 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제도 정책 제안

       (‘09) 4,286 ha  → (‘'11) 3,078 ha → (‘13) 3,647 → (‘15) 2,840

  ❍ 재배 면적 감소, 이상 기후로 생산량의 급감 예상됨. '09년 이후 생산량이 23% 감소

   - 생산량 : (‘09) 27,460톤 → (‘11) 26,737톤 → (‘15) 21,043톤

  ❍ 생산단가는 인건비 등 생산비용 상승으로 지속 증가

 3. 정책 제안

  ❍ 6년근 인삼 생산면적의 50%정도를 축소하고 축소 면적을 5년근 이하 인삼생산으로

     전환 정책 추진

 4. 기대 효과

  ❍ 6년근 재배 면적 중 50% 정도를 5년근으로 생산할 경우 ‘14년도 기준 인삼재배 경영비는 

ha당 1,971만원으로 6년근 인삼 재배면적 50%(1,064ha)의 경영비 2,079천만의 절감효과

가 있음

  ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출용 인삼 확보가 용이하고 중국 이외 동남아 지역 등도

     중국과 유사한 규정을 가질 것으로 예상됨

  ❍ 토지 이용률을 제고하여 농가 소득 증대에 기여할 수 있음 

 1. 개요 

  ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출시 5년근 이하 인삼을 사용토록 규정  하고 수출시 연근

     확인서류를 요구하고 있는바, 현행 인삼농협에서 발급하는 수삼 연근확인서 발급을 5년근

     이상에서 4년근을 포함함으로써 인삼식품 수출 촉진

    ※ 인삼산업법 제 9조(수삼의 연근확인) 개정

     - 5년근 이상의 수삼을 수확하려는 ⇒ 4년근 이상의 수삼을 수확하려는

 2. 현황 및 문제점

  가. 현황

   ❍ 인삼산업법 제9조(수삼의 연근확인)

    ① 인삼경작자가 5년근 이상의 수삼을 수확하려는 경우에는 농림축산식품부령으로 정

하는 바에 따라 조합에 연근의 확인을 신청할 수 있다.  <개정 2013.3.23>

   ❍ 인삼산업법 시행규칙 제8조(수삼의 연근확인)

    ① 법 제9조제1항에 따라 수삼의 연근확인신청을 하려는 자는 수확예정일 7일 전까지 별지 

제6호서식의 수삼연근확인신청서를 「농업협동조합법」에 따른 인삼 관련 품목조합(이하 이 

조에서 "조합"이라 한다)의 장에게 제출하여야 한다.  <개정 2008.1.14., 2014.11.12.>

    ② 조합의 장은 제1항에 따른 신청을 받은 때에는 검사담당직원으로 하여금 수확에 입회하

수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제도 정책제안
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라. 인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책제안

도록 하여 다음 각 호의 사항을 확인하게 한 후 별지 제7호서식의 수삼 연근확인서를 발

급하여야 한다.  <개정 2014.11.12.>

  나. 문제점

   ❍ 수출용 (중국) 인삼 식품 및 원료로 사용되는 4년근 인삼에 대한 연근확인서 발급을   

     법적으로 포함하고 있지 못함

 3. 개선방안

  ❍ 현행 법규에 의하면 5년근 이상 수삼을 수확하려는 경우 연근의 확인을 신청할 수 있으나

     4년근에 대해서도 수출 등으로 연근확인을 신청하는 경우 수삼연근확인서 발급 

    * 대중국 인삼 신자원식품 수출시 연근확인서 서류 필요

                               < 인삼산업법 개정(안) >

현행 개정(안) 개정사유

제9조(수삼의 연근확인) ① 인

삼경작자가 5년근 이상의 수삼

을 수확하려는 경우에는 농림

축산식품부령으로 정하는 바에 따

라 조합에 연근의 확인을 신청

할 수 있다.

제9조(수삼의 연근확인) ① 인

삼경작자가 4년근 이상의 수삼

을 수확하려는 경우에는 농림

축산식품부령으로 정하는 바에 따

라 조합에 연근의 확인을 신청

할 수 있다.

인삼경작자가 수출 등으로

연근확인을 신청하는 경우

4년근에 대해서도 수삼

연근확인서를 발급하여 수출

지원

 < 참고 > 

 ※ 2013년 인삼산업법 개정이유

   조각ㆍ가루 등으로 이루어져 연근검사가 불가능한 절삼 등의 인삼류는     가장 낮은 연

근으로 판별할 수 있도록 하여 검사기관의 부담을 덜어주는 등 현행 제도의 운영상 나타난 

일부 미비점을 개선ㆍ보완하려는 것임.

 4. 기대효과

 ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출에 필요한 통관서류 발급으로 지원으로 수출과정 원활화

 ❍ 기후 변화로 인한 6년근 인삼 생산 감소와 수출용 4-5년근 인삼 생산 제도 보완으로    

   농민 소득 증대

1. 제안 사유

 ❍ 인삼의 생산 및 유통단계에서 농약 등 유해물질 안전성 조사 및 관리를 통해 부적합품의 시중 

유통을 차단함으로써 안전한 인삼을 공급하여 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 

유도로 품질 경쟁력 향상과 농가 소득증대를 기하기 위함

인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책 제안
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  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방

자치단체는 식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물 

이력 추적, 농산물 우수관리 인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세

우고 시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

  * 자료 : 농경연. 2013. 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략

 ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수요

의 특성을 조사한 결과

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 

어렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장   높게 나타나고

    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란하

다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 나

타나고 있음

  ❍ 따라서 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

3. 인삼 수확 및 가공 현황

 ❍ 수확 현황

    * 주) ( )내는 실 수확면적

 ❍ ‘15년 인삼의 소비 형태(추정)

 ❍ 연도별 수출 실적

년도
계 미계약재배(신고포) 계약재배

비고
면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673

‘12 16,174 26,097 6,570 13,828 12,229 23,795

‘14 14,652 20,978 6,243 10,143 8,409 10,835

‘15 14,213
(3,204)

21,043 6,364
(1,416)

9,351 7,849
(1,788)

11,692

계(톤) 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,208
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

‘10 ‘12 ‘14 ‘15

생산량(톤) 26,944 26,057 20,978 21,043

수출
물량(톤) 3,298 4,380 5,819 5,927

수삼기준(톤) 6,350 3,195 3,226 4,142
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마. 언론 기고: 5년근 이하 인삼재배 활성화하자.

  *자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

< 인삼 수확 및 가공 개황 >

 ❍ 인삼의 생산량은 2015년도 21,043톤으로 2010년 26,944톤 대비  22% 감소하였으며 2015년

도 생산량 중에서 계약재배는 11,692톤으로 55.6%, 미계약재배 9,351톤으로 44.4%를 점

하고 있음

 ❍ 인삼의 소비 형태는 2015년도 기준으로 홍삼용으로 13,208톤(62.8%)으로 가장 높고 그 다음으로 

수삼용 7,225톤(34.3%), 백삼용 572톤(2.7%), 태극삼용 37톤(0.2%) 으로 추정하고 있음 

 ❍ 인삼 수출액은 ‘10년도 124백만$ 수출, ’12년도 150백만$, ‘14년도 183백만$ 수출로 

매년 증가 추세였으나 ’15년도 155백만$이 수출되어 감소하였음

4. 정책 제안

 1) 정관장 및 인삼농협과 계약재배 농가(‘15년 인삼 재배면적의 55,6% 수준)는 제도권에서 

안전성 검사를 실시되고 있으나 미 계약재배 인삼(’15년 44,4% 수준)은 안전성 관리가 

부실한 실정인바 미 계약재배 인삼 농가도 계약재배 농가와 같은 수준으로 중금속 및 잔

류농약 안전성 검사 정책 추진

 2) 방법

   인삼 미 계약재배 농가에 대해 인삼 경작신고를 의무화 하고 관리기관에서 인삼 재배예정지 

농약 및 중금속 검사 와 인삼 수확 전 농약잔류 검사 실시 제도 도입

      ① 인삼 재배예정지 농약 및 중금속 잔류 검사

      ② 인삼 수확 전 농약 잔류 검사

   ※ 인삼 경작신고 관리기관: 인삼농협 등 검토 필요

5. 기대 효과

 ❍ 안전한 인삼을 공급하여 소비자의 건강을 보호하고 고품질 인삼 생산 유도로 품질 경쟁력

    향상과 농가 소득증대에 기여

 ❍ 인삼의 안전성 제고로 소비자의 신뢰도가 향상되어 인삼 소비 촉진 및 고려인삼의 대외

    수출 경쟁력 강화로 수출 물량 증가 기대

(수출 비율) (12.4) (12.3) (15.4) (19.7)

금액
(천$)     124,204     150,828     183,532     155,102
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바. 인삼소재 과학화를 위한 연구과제 제안

 (1) 인삼 GAP 재배 기술 적용 시 시기별 부위별 잔류농약 수준 변화 분석

  (가) 과제개요: 인삼 GAP 확대 및 의무화 예상에 따른 시기별 인삼의 잔류농약 수준 변화 분

석

인삼 GAP 재배 기술의 과학화 달성 및 고부가 인삼 소재 개발의 기반핵심기술 제공

연구기간: 5년 연구비: 7.5억 (년 1억5천)

  (나) 연구목표: GAP 재배 인삼의 부위별 수확 시기별 잔류농약 수준 변화 데이터를 확보하여 

가공 소재의 안전성에 대한 지원 데이터를 확보하고, 인삼 고부가 소재화의 기반 핵심 기

술을 보유

  (다) 주요 연구내용: 1개 지역 GAP 인삼 포장의 매 격주별 인삼 부위별 잔류 농약 분석

식약처 잔류농약 분석법 준용 또는 분석법 개선

분석 결과 보고서 현장 적용 및 GAP 인삼 재배법 개선에 활용  

  (라) 팀 구성: 대학 연구팀 (지역 인삼조합 참여 권장)

 (2) 인삼 재배방식, 재배지역, 연근 및 부위별 시기별 진세노사이드 변화 분석

  (가) 과제개요: 고려인삼의 종주국으로서 인삼의 효능의 과학화에 필요한 핵심 기술 확보

인삼 재배 방식 별, 지역별, 연근별, 부위별, 수확 시기별 진세노사이드 변화 분석

인삼고부가 소재 개발의 핵심 필요 기술로 활용

연구기간: 10년 (5년 + 5년) 연구비: 20억 (년 2억, 도 농업기술원 별도 책정)

  (나) 연구목표: 재품 개발용 인삼 소재는 연중 채취가 됨에도 품질을 결정하는 주요 지표인 진

세노사이드의 경시변화 데이터는 존재하지 않음. 



- 141 -

인삼 재배방식 (관행, 표준경작법, GAP 재배, 친환경, 유기농 등), 재배 지역 (경기 남부 

및 북부, 강원, 경북, 충청 등), 연근별 (종자, 개갑, 묘삼, 2-6년근 등), 인삼의 부위별 (잎, 

줄기, 종자, 과육, 뿌리, 뇌두 등) 수확 시기별 (매 주) 진세노사이드의 함량 변화를 분석하

여 데이터를 확보하여 가공 소재의 유효성분에 대한 데이터를 확보하고, 인삼 고부가 소

재화의 기반 핵심 기술을 보유

  (다) 주요 연구내용: 각 지역 인삼 연구소와 협업하여 과제 수행

지역 인삼 연구소의 시료 채위 및 주관 기관 분석

신속 진세노사이드 분석기술 적용

시료별 적합 고부가 인삼 소재의 응용 방향 제안

우리나라 인삼의 진세노사이드 배석 발간 및 현장 활용

고부가 소재용 인삼 재배 방법 제안

  (라) 팀 구성: 대학 연구팀 + 도 농업기술원 산하 인삼 연구소 (시험장)

 (3) 인삼 잔류 농약 신속 측정법 개발

  (가) 과제개요: 인삼 제품의 수출에 장애 요인인 분석 비용의 절감이 필요

분석 감도를 낮추지 않고, 시료량과 분석 시간을 대폭 향상한 신속 잔류 농약 분석법 개

발

인삼 제품 생산 기업의 수출 경쟁력 강화를 위한 안정성 확보 방안 제시 필요

고부가 인삼 소재 개발의 기반핵심기술 제공

연구기간: 2년 연구비: 3억 (년 1억5천)

  (나) 연구목표: 소량 인삼 시료를 사용한, 재현성 있는 잔류농약 성분의 신속 분석법 개발 및 

현장 활용 매뉴얼 작성

  (다) 주요 연구내용: 인삼 부위별 소재의 산업화에 필요한 간이 잔류농약 분석법 개발

수확 인삼과 가공 인삼 제품에 동시에 적용 가능한 분석법 개발

건당 10만원 이내의 분석법 개발

분석 결과 보고서 현장 적용 및 인삼 제품 생산 기업에 홍보  

  (라) 팀 구성: 대학 연구팀 또는 연구개발 서비스업체

 (4) 인삼 품종에 따른 부위별 진세노사이드 함량 경시변화 연구

  (가) 과제개요: 국내 개발 인삼 품종의 재배 확대 필요

개발된 인삼 품종별 재배 특성은 일부 알려져 있으나, 고부가 소재화에 필요한 기본 데

이터는 부족

품종별 진세노사이드 함량 경시 변화 연구로 고부가 소재화 개척

연구기간: 5년 + 5년 연구비: 20억 (년 2억, 진흥청 원예특작부 인삼과 별도 책정)

  (나) 연구목표: 국내 개발된 인삼 품종의 품종별 인삼 고부가 소재화 기반 기술 확보

인삼의 부위별 (잎, 줄기, 종자, 과육, 뿌리, 뇌두 등), 수확 시기별 (매 주) 진세노사이드

의 함량 변화를 분석하여 데이터를 확보하여 가공 소재의 유효성분에 대한 데이터를 확보

하고, 인삼 고부가 소재화의 기반 핵심 기술을 보유
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  (다) 주요 연구내용: 충북 음성 인삼 포장의 품종별 인삼의 부위별 시료의 격주별 인삼 부위별 

진세노사이드 함량 변화 분석

인삼 품종별 특이 지표성분 탐색

고부가 인삼소재 개발 현장에 적용 및 품종별 재배 가공 활용성 확대

  (라) 팀 구성: 대학 연구팀 (진흥청 원예특작부)

(5) 진세노사이드외 인삼의 유효성분 연구

  (가) 과제개요: 고려인삼의 소재 과학화 기반 핵심기술 확대 필요

진세노사이드 중심의 고려인삼 관리 체계는 중국 등 경쟁국에 거친 도전에 직면

차세대 효능 중심의 유효성분 개발 필요

폴리아세틸렌 및 플라보노이드 등의 인삼 유효성분 연구 개발 필요

품종별 진세노사이드 함량 경시 변화 연구로 고부가 소재화 개척

연구기간: 5년 연구비: 5억 (년 1억)

  (나) 연구목표: 진세노사이드 외 추가 효능 지표성분 3종 개발

유효성분의 산업화 방안 제시 및 기술 이전

추가 산업화에 필요한 로드맵 제시 (예, 구체적으로 적용가능한 효능 검증, 건강기능식품

원료나 의약품 등록 방안)

SCI 급 국제 학술지에 논문 3편 이상 발표

  (다) 주요 연구내용: 백삼, 홍삼 반제품의 비 진세노사이드 유효성분 탐색 연구

유효성분 (순도 97% 이상) 3종 이상의 구조 동정 및 인삼에서의 분석방법 개발

유효성분의 과학적 기술적 활용방안 연구

인삼 비 진세노사이드의 잠재적 효능에 관한 기초 연구

비 진세노사이드의 산업화 방안 연구  

  (라) 팀 구성: 대학 연구팀
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제3절 가공 및 제품화

  1. 수출용 고부가 인삼소재 기획

    중국 수출용 인삼 소재는 한국과 중국의 식품안전법에 의거한 식품 원료 및 의약품 원료로 

개발되어야 하며, 각 식품 유형에 적절하게 적용되어야 한다.

 <표 3-17> 우리나라와 중국의 인삼식품 분류

구분 한국 중국

 인삼농축

액 및 홍

삼농축액

수삼·건삼 및 홍삼으로부터 물이

나 주정 또는 물과 주정을 혼합

한 용매로 추출, 여과하여 그대

로 농축한 것을 말함

수삼·건삼 및 홍삼을 주원료로 사용하고 물

(또는 에탄올)을 용제로 하여 칭량, 증숙, 농축, 

여과, 용기에 담기, 포장 등 공정을 거쳐 만든 

식물성 음료임

 인삼·홍

삼 껌

과자류의 식품 유형 중‘추잉껌’

에 해당함

GB 5009 279-2016에 해당

 인삼·홍

삼 사탕

과자류의 식품 유형 중‘캔디류’

에 해당함

식용 당 혹은 당 시럽 혹은 단맛 감미료로 

주원료로 관련 공정을 거쳐 체조한 단맛 식

품(GB17399-2016)

 인삼·홍

삼 고형차

다류의 식품 유형 중‘고형차’

에 해당함

자연 건삼 (또는 홍삼)을 원료로 세척, 증숙, 

건조, 분쇄(또는 절편), 굽기, 포장 등의 공정

을 거쳐 가공된 인삼(또는 홍삼) 대용 차를 

말함

 인삼·홍

삼 액상차

다류의 식품 유형 중‘액상차’

에 해당함

건삼·홍삼을 원료로 기타 식품원료, 부 원료 

혹은 식품 첨가제를 첨가(혹은 첨가 하지 안

이)하여 가공 혹은 발효해서 제조한 액체 음료

(GB/T31326-2014)

 인삼·홍

삼 침출차

다류의 식품 유형 중‘침출차’

에 해당함

건삼(또는 홍삼)을 원료로 전처리, 물 채택사

용, 에탄올 또는 물-알코올 추출, 여과, 농

축, 건조(또는 건조하지 않음), 분리 포장 등 

공정을 거쳐 만든 반유동체 형태 또는 파우더 

형태의 홍삼 추출 차 (침고, 침고 파우더)를 

말함

 인삼·홍

삼 음료

음료류에 속하며 인삼, 홍삼 또

는 가용성 인삼·홍삼 성분에 

식품 또는 식품첨가물 등을 가

하여 제조한 것으로 직접 음용

하는 것을 말함

음료 통칙(GB/T 10789-2015)에 부합 한 인

삼·홍삼 음료

 인삼·홍

삼 당절임

절임식품의 식품 유형 중‘당절임’

에 해당함

과일이나 야채를 주원료로 식품 첨가제와 기

타 부 재료를 첨가(또는 첨가하지 않음)하여, 

당, 꿀 혹은 소금에 절여(또는 절이지 않아)서 

제조한 인삼·홍삼 제품(GB14884-2016)
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 가. 국내 인삼제품류 제조기준 및 공정

고부가 인삼소재의 1차 가공 및 인삼제품류의 제조 생산을 위해서는 식품공전 기준을 적용

하며, 원료의 규격 기준을 따라야 한다. 식품공전에서는 인삼 또는 홍삼을 원료로 사용한 

인삼제품류에 대한 기준을 제시하고 있으며, 이 중 인삼·홍삼음료는 음료류의 일부로 분

류되어 관리되고 있다. 해당 품목에 대한 자세한 규격 기준은 다음 표 3-18과 같으며, 이

는 인삼 및 홍삼에 사용되는 원료부터 제조·가공 기준, 규격을 통해 안전하고 엄선된 원

료만을 사용하도록 규정하고 있다.

 <표 3-18> 식품공전상 인삼, 홍삼 원료의 구비요건(식품공전, 식품의약안전처, 2016.09.30.)

1. 인삼 또는 홍삼 사용 제품류

 1) 원료 등의 구비 요건

  (1) 인삼을 원료로 사용하는 경우 춘미삼, 묘삼, 삼피, 인삼박은 사용할 수 없으며 병삼인 경우에는 

병든 부분을 제거하고 사용

  (2) 인삼엽은 다른 식물 등 이물이 함유되지 아니한 것으로서 병든 인삼의 잎이나 줄기 또는 꽃이

어서는 안 됨

  (3) 원형그대로 넣는 수삼근은 3년근 이상(다만, 인삼산업법의 수경재배인삼은 제외)이어야 하며, 

병삼이나 파삼은 사용할 수 없음

 2) 제조·가공 기준

  (1) 인삼 및 홍삼차 제조에 사용되는 가용성 인삼 및 홍삼성분은 고형분 60% 이상, 물불용성 침전

물인 경우 인삼차는 3% 이하, 홍삼차는 2% 이하로 고유의 향미를 가지도록 제조함

  (2) 홍삼차, 홍삼액상차류 또는 농축홍삼류 제조공정 중 착색료를 사용하여서는 안 됨

2. 인삼·홍삼 음료

 1) 정의

   인삼·홍삼음료라 함은 인삼, 홍삼 또는 가용성 인삼ᆞ홍삼성분에 식품 또는 식품첨가물 등을 가하

여 제조한 것으로서 직접 음용하는 것을 말함

 2) 원료 등의 구비요건

  (1) 인삼 ᆞ홍삼음료에 그대로 넣는 수삼은 3년 근 이상이어야 하며, 병든삼이나 파삼은 사용할 수 없

음

  (2) 춘미삼, 삼피, 인삼박은 사용할 수 없으며 병든삼인 경우에는 병든 부분을 제거하고 사용할 수 

있음

 3) 제조·가공기준

  (1) 인삼·홍삼음료 제조 시 인삼·홍삼에서 유래되는 부유물질이 제거되도록 하여야 함

  (2) 가용성 인삼·홍삼성분(인삼사포닌 80 mg/g을 기준으로 할 때, 홍삼사포닌 70 mg/g을 기준으로 

할 때) 0.15% 이상 또는 3년 근 이상의 인삼 또는 홍삼 1본 이상 함유하여야 함

 4) 규격

  (1) 인삼ᆞ홍삼성분 : 확인되어야 함

  (2) 타르색소 : 검출되어서는 안됨

  (3) 납 : 0.3 mg/kg 이하
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   나. 가공인삼의 종류 및 제조방법

    <표 3-19> 가공 인삼의 종류, 제조방법

  (4) 주석：150 mg/kg 이하(알루미늄 캔 이외의 캔 제품에 한한다.)

  (5) 세균수 : 1 mL당 100 이하

  (6) 대장균군 : 음성

  (7) 보존료 : 다음에서 정하는 것 이외의 보존료가 검출되어서는 안됨

      안식향산, 안식향산나트륨, 안식향산칼륨, 안식향산칼슘:  0.6 g/kg 이하(안식향산으로서)

      파라옥시안식향산메틸, 파라옥시안식향산에틸:  0.1 g/kg 이하(파라옥시안식향산으로서)

 6) 시험방법

  (1) 인삼 ᆞ홍삼성분 : 검체 60mL를 분액깔때기에 넣고 에테르로 추출하여 불순물을 제거, 인삼·홍삼

성분 시험법에 따라 시험함

  (2) 타르색소 : 제9. 일반시험법 2.4 착색료에 따라 시험함

  (3) 납 : 제9. 일반시험법 7.1 중금속시험에 따라 시험함

  (4) 주석 : 제9. 일반시험법 7.1 중금속시험에 따라 시험함

  (5) 세균수 : 제9. 일반시험법 3. 미생물시험법 3.5.1 일반세균수에 따라 시험함

  (6) 대장균군 : 제9. 일반시험법 3. 미생물시험법 3.7 대장균군에 따라 시험함

  (7) 보존료 : 제9. 일반시험법 2.1 보존료에 따라 시험함

가공 인삼의 종류, 제조방법

1. 백삼류의 종류

 (1) 백삼본삼 : 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것. 여기에는 표

피를 제거한 직삼(직립형태), 곡삼(다리부분과 몸통 일부까지 구부려 둥글게 말아 감은 것), 

반곡삼(다리부분만 구부려 반곡형태로 제조), 그리고 표피가 제거되지 아니한 피부곡삼, 피

부반곡삼이 있음. 
 (2) 백미삼류 : 제조된 백삼으로부터 분리된 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것으로서 크기에 

따라 대미 또는 피대미(표피부착), 중미 또는 피중미(표피부착) 및 세미(본삼에서 분리된 잔

뿌리)로 구분 됨.

 (3) 잡삼류 : 생건삼(피부본삼과 유사하나 몸통 직경 10mm 미만, 개체당 무게 6 g 미만, 주

로 3년근), 춘미삼(묘삼 건조) 및 파삼(원형을 갖추지 못하였거나 병해충 등의 피해 정도가 

삼체표면의 2/3 이상인 것)이 있음.

 (4) 기타 백삼류 

 - 절삼백삼 : 백삼본삼을 가로로 2등분 절단

 - 절편백삼 : 백삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄백삼 : 백삼본삼 및 백미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것으로 파쇄한 크기에 따라 중

절 백삼, 세절백삼, 파쇄백삼이 있음

 - 원형백삼 : 수삼의 원형형태를 그대로 유지되도록 건조한 것
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2. 백삼의 제조 방법

 (1) 백삼본삼 : 원료수삼 선별·세척(세척 시 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니 됨) → 몸

통에서 다리외의 곁뿌리 및 잔뿌리 제거(치미) → 직삼, 곡삼 및 반곡삼의 경우 표피를 제

거(박피) → 곡삼, 반곡삼, 피부곡삼 및 피부 반곡삼의 경우는 삼체의 수분이 50% 이하가 

되도록 건조(1차 건조)한 다음 고유 형태로 구부림 → 삼체의 수분함량이 14.0 % 이하가 되

도록 건조(2차 건조) → 품질기준에 적합하도록 가공·선별 → 검사(편급, 등급: 1등, 2등, 

등외 등) → 계량 → 포장 → 출하

 (2) 백미삼류, 잡삼류, 기타 백삼류 : 백삼류의 종류의 해당사항을 참고

  ☞ 고온으로 급속건조로 내용조직의 색택이 변한 때에는 하품(등외)

3. 홍삼류의 종류

 (1) 홍삼본삼 : 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조 된 것.

 (2) 홍미삼 : 제조된 홍삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것. 크기 등에 따라 

대미(직경 6mm 이상), 중미(4∼6mm), 세미(4mm 미만)으로 구분

 (3) 기타 홍삼류 
 - 절삼홍삼 : 홍삼본삼을 가로로 2등분하여 절단

 - 절편홍삼 : 홍삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄홍삼 : 홍삼본삼 및 홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것. 파쇄크기에 따라 중절 홍삼: 

2mesh 통과 10mesh 체위에 남는 것이 90% 이상인 것, 세절홍삼: 10mesh 통과 20mesh 

체위에 남는 것 90% 이상인 것, 파쇄홍삼: 20mesh 통과 120mesh 체위에 남는 것이 90% 

이상인 것

4. 홍삼류의 제조 방법

 (1) 홍삼본삼 : 원료수삼 선별·세척(수조에 20∼30분 침지, 덤블러 기계 세척) → 배열(세

척 수삼을 편급에 따라 사판에 배열) → 증삼 ※(예열-증삼-뜸) → 1차 건조(60～70℃: 수분

함량 35～40%로 건조) → 치미(주근 지근 측근만 남기고 완전 건조된 세근 만을 제거, 대 

중 소 편급으로 구분) → 2차 건조( 주간에는 통풍이 잘되는 장소에서 일건, 우천 시 건조

가 용이한 실내에서 건조, 히타시설 이용 50～60℃ 유지) → 정형(뇌두 오물제거, 수근제거, 

각부절단 동체의 3/4 정도) → 종별선별 검사(홍삼의 품질검사기준에 의거 1차, 천삼, 지삼, 

양삼, 절삼 및 제품 원료잡삼 등으로 구분 선별하고, 1차 선별된 천삼, 지삼은 투시경 조명

으로 내백 내공을 조사하여 2차 선별) → 지별 선별(600g 중의 본수: 10지(14본), 15(19본), 

20(28본), 30(38본), 40(48본), 50(58본), 60(68본), 70(78본), 소지(100본)) → 계량( 건조 상태 

확인 후 종지별로 작근: 가포장 보관) → 습점·압착(정해진 규격의 상자에 넣을 수 있도록 

부정형의 삼의 동체와 다리를 균형되게 함: 수증기로 스팀 처리 100℃ 6～10 분, 2분정도 

뜸) → 재건조(50～60℃에서 삼체 수분 함량 14% 이하가 되도록 건조) → 검사 → 포장(본

삼류 포장단위: 600g, 300g, 150g, 75g) → 출고

※ 수삼의 증삼온도는 크기에 따라 다르며, 대편(2시간 40분: 예열 30분, 증삼 1시간 50분, 뜸 

20분), 중편(2시간 20분: 예열 20분, 증삼 1시간 40분, 뜸 20분), 소편(예열 20분, 증삼 1시간 
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 다. 인삼 소재의 제조 및 품질검사 기준

우리나라는 인삼산업법 및 그 시행규칙에 의해 다양한 인삼 제품의 종류 (홍삼, 백삼, 태

극삼, 흑삼 등) 및 분류 기준을 정하고 있는데, 고부가 인삼소재의 개발에는 적용되지 않는 

품질검사 기준이다. 그러므로, 고부가 인삼소재의 개발 및 생산에는 성분을 중심으로 하는 

새로운 품질 기준이 필요하다.

 라. 고품질 인삼 소재 품질표준화의 중요성5)

(1) 국내 인삼류 품질 기준의 강화

5) 농촌진흥청 작목기술정보, 2014

20분, 뜸 20분), 증삼온도는 98-100℃ 정도, 수증기 압력 3kg/㎠ , 압력 1.5 kg/㎠이 소요.

☞ 홍삼 품질검사: 연근검사, 품위검사(체형, 색택, 표피, 투시에 의한 내용조직 검사)로 구

분하여 등급 판정 
 (2) 홍미삼류 : 증삼장치에서 쪄서 익히는 것은 본삼과 같은 공정으로 하고, 제조된 홍삼으

로부터 분리된 다리부분 및 잔뿌리 등은 홍미삼류(대미, 중미, 세미)의 검사기준에 적합하도

록 가공 선별함. 판매용과 원료용으로 구분되며, 판매용은 선별 후 포장단위별로 본삼에 준

해 포장함. 
 (3) 기타 홍삼류: 기타 홍삼류의 해당사항을 참고. 
5. 태극삼류의 종류

 (1) 태극삼본삼 : 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것.

 (2) 태극미삼 : 제조된 태극삼으로 부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것. 크기 등에 

따라 대미(직경 6mm 이상), 중미(4∼6mm), 세미(4mm 미만)으로 구분. 
 (3) 기타 태극삼류

 - 절삼태극삼 : 태극본삼을 가로로 2등분하여 절단

 - 절편태극삼 : 태극본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄태극삼 : 태극본삼 및 태극홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것. 파쇄크기에 따라 중

절 태극삼: 2mesh 통과 10mesh 체위에 남는 것이 90% 이상인 것, 세절태극삼:10mesh 

통과 20mesh 체위에 남는 것 90% 이상인 것, 파쇄태극삼: 20mesh 통과 120mesh 체위

에 남는 것이 90% 이상인 것

6. 태극삼의 제조방법

 (1) 태극본삼 : 원료수삼 선별·세척하여 크기별로 구분 → (몸통에서 다리외의 잔뿌리제

거) → 열수처리장치에서 물로 익힘(75-95℃)※ → 건조 → 품질기준에 적합하도록 가공·

선별 → 검사(편급, 등급: 1등, 2등, 등외 등) → 계량 → 포장→ 출하(※열수 외에 수증기로 

살짝 찌는 경우도 있음). 
 (2) 태극미삼류 등 : 태극본삼과 같이 제조하며, 태극본삼으로부터 분리된 다리부분 및 잔

뿌리 등을 검사기준에 적합하도록 가공
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과거와 달리 인삼류에 대한 품질표준화의 중요성이 부각되면서 식품공전의 일반

식품(인삼·홍삼 음료)을 제외하고, 인삼류를 수록하고 있는 다른 공정서에는 진

세노사이드 성분이 지표성분으로서 도입되어 일정 함량 기준에 대하여 표기하고

있으며, 그 기준으로 인삼류 제품이 제조, 관리 되고 있는 실정이다. 또한 제도 및

공정서별 인삼류 지표성분 함량 기준이 설정되어있다.

(가) 인삼산업법

과거에는 품질기준이 인삼 성분 함량으로 n-부탄올추출물(조사포닌) 함량이 본

삼류, 대미·중미류 및 분쇄인삼, 세미류에서 각각 2.0%, 3 . 0%, 5 . 0% 이상으로

규정하고 또한 묽은 에탄올추출물의 함량은 18.0% 이상으로 되어 있었다. 그러나

최근에는 보다 선진적이고 과학적인 품질관리 기준이 도입되어 진세노사이드 함

량(흑삼은 제외)에 대한 함량기준이 설정되었다. 즉 인삼류 일반검사 시 진세노사

이드 Rg1 0.10% 이상, 진세노사이드 Rb1 0.20% 이상이 함유되어야 한다.

(나) 건강기능식품공전(건강기능식품에 관한 법률)

우리나라 건강기능식품 공전에는 인삼 또는 홍삼의 품질 기준을 위해 기능성 성

분(또는 지표성분)으로 진세노사이드 Rg 1과 Rb 1의 합으로 규격기준을 설정하고

있다. 그리고 그 기준은 인삼과 홍삼이 각각 다르고 홍삼에서도 기능성에 따라 차

이가 난다.

① 인삼

진세노사이드 Rg1과 Rb1을 합하여 0.8∼34 mg/g 함유하고 있어야 한다.

② 홍삼

○면역력 증진·피로개선에 도움을 줄 수 있음 

  : 진세노사이드 Rg1과 Rb1의 합계로서 3∼80 mg

○혈소판 응집억제를 통한 혈액흐름·기억력 개선에 도움을 줄 수 있음 

  : 진세노사이드 Rg1과 Rb1의 합계로서 2.4∼80 mg

(다) 한약재(대한약재외 생약규격집)

① 인삼류

인삼, 인삼가루, 홍삼을 포함한다.

②지표성분 기준

이 약은 정량할 때 환산한 건조물에 대하여 진세노사이드 Rg 1을 0.10% 이상, 진

세노사이드 Rb1을 0.20% 이상 함유한다.

(라) 일반식품(식품공전)

① 인삼류

인삼·홍삼음료를 포함한다.

② 검사 기준

가용성인삼·홍삼성분(인삼사포닌 80 mg/g을 기준으로 할 때, 홍삼사포닌 70 mg/g을 기준

으로 할 때) 0.15% 이상 또는 3년근 이상의 인삼 또는 홍삼 1본 이상을 함유하여야 한다.
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(2) 수출인삼 품질 기준

수출 인삼류 제품은 국가별로 제품의 종류에 따라 일반식품 또는 보건식품, 건강

식품 또는 의약품으로 분류되어 있다.

(가) 중국

뿌리삼은 의약품으로 분류되어 의약품등록을 해야 하며, 가공품은 식품으로 분류

되어 보건식품등록을 해야 한다.

(나) 독일

뿌리삼, 인삼가공품 모두 의약품으로 분류되어 등록을 하여야한다(연방보건성

허가 필요).

(다) 일본

의약품으로 등록을 원할 경우 모든 인삼제품을 의약품으로 등록 할 수는 있으나

‘제약회사로 GMP시설 보유업체’만이 등록 가능하다. 따라서 뿌리삼을 포함한 대

부분의 인삼제품을 식품으로 분류하여 지정 분석기관의 성분분석표만 제출하면

수출하는 데 제한이 없다.

(3) 국외 인삼류 품질 기준 사례

국외의 경우도 인삼의 성분 기준을 보면 인삼성분으로 진세노사이드 수준에서 규격기준을 

정하고 있다. 

미국약전(USP)에는 아시아 인삼(Asian ginseng: Panax ginseng C.A. Meyer)과 미국삼

(American ginseng: Panax quinquefolius L.)의 건조근과 그 농축액의 성분 규격기준 등이 

제시되어 있다. 이들 규격 기준을 보면 인삼의 대표적 유효성분인 진세노사이드를 품질 지

표 성분으로 진세노사이드(ginsenoside) 종류와 정량적 함량을 기준으로 제시하고 있다. 그 

내용을 보면 미국삼의 건조근은 진세노사이드 Rg1, Re, Rb1, Rb2, Rc, Rd 성분의 합계가 

4.0%, 그 농축액은 10%보다 각각 적어서는 안 되게 규정하고 있다. 

아시아 인삼의 건조근은 진세노사이드 Rb1은 0.1%, 진세노사이드 Rg1은 0.2%보다 적으면 

안되며, 인삼 농축액은 진세노사이드 Rg1, Re, Rb1, Rc, Rb2, Rd의 합계가 3.0%보다 적어서

는 안 되도록 규정하고 있다. 

또한 EU 약전에서는 고려인삼(뿌리)의 진세노사이드 Rb1과 진세노사이드 Rg1의 함량(합계)

을 최소한 0.4% 이상으로 규정하고 있다. 

중국에서도 6년근 고려홍삼의 수입의약품 품질표준으로 3종의 진세노사이드 Rb1, Rg1, Re

의 함량 합계가 0.65%보다 적어서는 안 되는 것으로 규정하고 있다. 

모든 농산물이 생산자 중심에서 소비가 원하는 농산물 생산체제로 전환되고 있으며, 특히 

국내외적으로 식품안전에 대한 소비자의 관심이 고조되고 있어, 이에 대응한 안전 인삼 생

산이 절대 요망되고 있다. 아울러 철저한 품질관리에 의한 제품의 품질보증을 위한 표준화

가 강조되고 있으며, 이를 위해서는 원료삼의 품질표준화가 선행되어야 할 것이다.

인삼은 뿌리를 사용하는 작물로서 뿌리마다 또는 인삼뿌리 부위(주근, 지근, 세근 등)에 따

라서도 사포닌 성분함량의 차이가 매우 큰 것으로 알려지고 있다. 인삼 재배 포장에 따라
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서도 그 성분 함량 차이가 큰 것으로 보고되고 있다. 따라서 품질표준화가 되지 않은 제품

은 그 효과의 재현성을 확보할 수 없으므로 철저한 품질관리를 위한 노력이 필요한 것이

다. 향후에는 진세노사이드 절대함량 뿐만 아니라 여러 종류의 진세노사이드 성분들 간의 

조성비율도 중요한 품질평가 기준이 될 수도 있다. 왜냐하면, 사포닌 조성 비율에 따라 약

효(예: 항당뇨, 혈압조절효과 등)의 차이가 있다는 것이 최근 보고되고 있기 때문이다. 

인삼의 고품질 요건으로는 첫째, 외적 요인으로는 체형이 우수하고(사람모양) 크기가 크고, 

병흔이 없는 인삼이고, 둘째, 내적 관능적 요인으로는 주요 약효성분인 사포닌 성분을 비

롯한 내용성분이 충실하고, 인삼고유의 향미를 가진 인삼이며, 특히 안전성이 확보된 인삼

(잔류농약 및 중금속 등이 없거나 허용기준치 이하)이고, 셋째, 제조관리 요인으로는 제품

제조의 위생적 제조공정과 유효성분 함량 표준화 등의 품질관리 요건을 들 수 있다.

홍삼, 백삼, 태극삼의 경우는 전통적으로 형태적 특성을 중요시하지만, 원형을 갖추지 않은 

제품의 경우는 주로 사포닌 함량이 주된 품질지표 성분으로 중요시하고 있다. 따라서 지금

까지 수량위주의 재배에서 이제는 어떤 재배환경(수광량, 온도 및 토양환경 요인 등)에서 

인삼의 주요 약효성분인 사포닌 성분 등이 많아지는 지등에 대한 품질연구도 함께 고려해

야 한다. 앞으로는 수량과 유효성분의 함량 측면에서 모두 품질이 우수한 인삼재배기술 개

발에도 역점을 두어야 할 것이다. 이러한 것들이 금후 고려인삼의 수출경쟁력 강화는 물론 

국내 시장에서의 수입 외국삼과의 경쟁에서 이기기 위한 가장 기본적인 전략이라 생각된

다.

마. 세척수삼 품질유지 적정온도 및 포장방법

진공포장은 포장 내 혐기적인 조건을 형성하여 저장 또는 운송 시 온도조건에 관계없이 인삼 고

유의 향을 잃고 이취(발효취)가 발생하며, -1.5℃의 온도조건에서도 세근의 동해발생률이 높아 갈

변되고 조직이 물러져 유통 1주 만에 품질이 저하된다. 또한 0℃ 이상의 온도조건에서도 세근에 

생리적 장해로 인한 부분적 갈변이 나타나 품질이 저하되므로 수출 시 진공포장은 지양하는 것

이 바람직함. 30 ㎛ LDPE 필름에 200~300 g 씩 넣어 밀봉포장하면 운송과정(4주) 후 냉장 

유통 2~3주간 뇌두와 세근부분의 신선도를 유지하며 높은 상품성을 나타낸다.

<그림 3-17> LDPE 밀봉포장 모습

○ 수삼 수출 시 운송(저장)과정 중 온도조건 : 0 ~ -1.5℃

   - 운송과정 중 –1.5℃ 이하의 온도조건은 현지에서 판매유통 시 호흡량 및 에틸렌 발생

량이 증가되고 부패율 등 손실률이 증가함. 따라서 운송 중 온도조건은 0 ~ -1.5℃가 
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적절하며 그 이하로 떨어지지 않도록 주의해야 함 

 바. 고부가 인삼 소재 종류

(1) 우리나라의 고부가 인삼 소재 종류

      

제품 업체 및 제품 정보

홍삼 추출 건조물 

(KGEC)

열매 추출물 

발효홍삼 추출 캡슐
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2. 고부가 인삼소재 진세노사이드 함량 시험

여러 가지 논문 분석 방법을 참고하고, 각국 약전의 분석법을 수행 비교한 결과, 간편하고 신속하며 

신뢰성 높은 진세노사이드의 분석 방법 개발이 필요하다고 결론을 내렸다. 이에, 여러 시료량을 

검토한 후, 현재 50mg 의 인삼 시료까지 3시간 이내에 총 12종 이상의 진세노사이드를 UHPLC로 

분석하는 새로운 진세노사이드 분석방법을 개발하였다. 

향후, 모든 사업팀의 인삼 성분 분석은 아래 설명된 방법에 준용하여 진행되었다.

 가. 진세노사이드 함량 시험을 위한 전처리 방법

 

인삼/홍삼 뿌리, 잎, 열매 및 추출물

1. 검체 0.05g 칭량 후 분말화

2. 80% 메탄올을 10 mL 첨가

3. 초음파 처리 (135 kHz, 2 h, 40 min)

4. 원심 분리 (2,000 rpm, 15 min) 후 상층액 8mL 모음

5. 건조 (Cenvac → 질소하 건조 → vacuum decicator) 

6. 건조물에 최종 1 mL 용액이 되도록 메탄올 첨가

7. 0.2 μm 여과 후 액체크로마토그래피법에 따라 시험

 나. HPLC 분석 조건

 다. 진세노사이드 표준물질 (12종)의 크로마토그램 및 검량곡선

정량 데이터를 얻기 위해서 표준물질의 검량곡선을 작성하였으며, 모두 5ppm 이내의 농도까지 재현

성 있는 분석결과를 생산하였다.

기기 및 컬럼 Thermo UHPLC 3000, Phenomenex Kinetex 1.7µm C18 (100×2.1mm)

Eluent A. H2O + 0.001% H3PO4:  B. CH3CN + 0.001% H3PO4  

Flow rate: 0.6 mL/min.

Wavelength 203nm

Column temp.: 40 ℃

Injection vol. 2 μL

Gradient
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<그림 3-18> 진세노사이드의 HPLC 검량곡선 

 라. 인삼소재별 진세노사이드 함량 비교 결과 

국내 인삼 소재의 몇 가지를 새로 확립된 진세노사이드 분석방법으로 분석하였다.  그림 3-17a에서 

보듯이 12개의 진세노사이드가 모두 크로마토그램 상에서 분리되었으며, 30분 이내의 retention time

을 가지고 검출되었다. 인삼 열매추출물로부터 생산된 인삼소재는 그림 3-17b에서 보듯이, 

ginsenoside Re, ginsenoside Rh1, ginsenoside Re, ginsenoside Rg3 등이 다량으로 검출되었다. 반면, 

홍삼 발효 추출액의 경우 ginsenoside Rg1, ginsenoside Re, ginsenoide Rb1, ginsenoside Rc, 

ginsenoside Rd 등이 주요 진세노사이드 성분으로 확인되었다.

각 진세노사이드의 생물학적 활성이 다르므로 (www.webofginseng.com), 이들 인삼소재의 조성이 다

름은 각각의 생리활성이 다른 특성을 나타냄을 의미한다. 따라서 문헌연구를 거친 후, 산업적으로 유

용한 생리활성을 가지는 고부가 인삼소재로의 개발은 새로운 건강기능식품 또는 의약품 원료로 활용

가능성이 있다.

http://www.webofginseng.com
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<그림 3-19> 인삼 수출용 고부가 소재 (KGEC)의 진세노사이드 액체크로마토그래피. 

a. 12 ginsenoside standards; b. 인삼 열매 추출물; c. 홍삼 추출액

<그림 3-20> KGEC 열매 추출물 진세노사이드 함량



- 155 -

<그림 3-21> KGEC 발효홍삼 추출물 진세노사이드 함량

 마. 고부가 인삼 소재의 부위별 진세노사이드 함량 비교

<그림 3-22> 인삼 부위별 진세노사이드 액체크로마토그래피. a. 12 ginsenoside standards; b. 

ginsdeng root (4-year-old); c. ginseng leaf (4-year-old); d. ginseng flower (4-year-old)
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 바. 고부가 인삼 소재 뿌리의 시기별 진세노사이드 함량 비교

 사. 고부가 인삼 소재의 잎의 시기별 진세노사이드 함량 비교
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3. 중국 인삼 관련 법규

 가. 일반식품 중국 수출관련 법규

중국에 인삼식품을 수출하기 위해서는 국내 식품위생법 뿐 아니라, 중국 식품법의 기본이 되

는 식품안전법을 따라서 제품이 기획 제조되어야 한다. 2015년부터 개정 시행되는 중국 식

품안전법은 식품의 저장 및 운송, 식용 농산물, GMO식품의 표시, 농약, 보건식품, 대중 매체

의 책임, 법률적 책임 등 여러 방면에서 주요 개정이 이루어졌으며, 인삼식품의 경우 잔류 

농약 분야 개정 사항에 특히 관심을 기울여야 할 것으로 생각된다. 아래는 인삼 신자원식

품의 생산에 직접적으로 적용되는 일반식품 관련 중국 법규를 설명한다.

<표 3-20> 일반식품 중국 수출 관련 법령

    

중국 수출용 인삼 일반식품을 생산하기 위해서는, 

1) 먼저 위의 관련 법규에 근거하여 수출 인삼제품의 해당 일반식품 유형의 분류를 정하고, 

2) 제조 공정 및 표준에 따라서 각 유형별의 제품은 아래 표에 제시된 국가표준, 지방표준, 산업 

표준 등에 명시된 제조방법 및 규격에 맞춰 생산을 해야 한다.

 1. 수입식품

등록

1. 2012년 제55호 <수입식품 수출입상 등록 관리 규정> 및 <식품 수입기록 &판

매 기록 관리 규정> 발표 관련 공고

 2. 유형 1. 식품 분류 체계 (GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준 부록 F)

 3. 원료

1. 중국 식물 성분표

2. 위법감발 [2002] 51호 보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위  

   생부의 통지

3. 새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음（부록 １）

4. GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준

5. GB 14880-2012 식품안전국가표준 식품영양강화제 사용표준

6. 《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청
의     통지 (부록 1)

7. 영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고(2011년 제25호) (부록 1)

 4. 포장
1. 질검식검함 (2007) 155호 ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관한  

  지시’에 대한 회신

 5. 라벨등록

1. 제19호 중화인민공화국 국가출입경검험검역국령‘수출입식품 라벨 관리방

법’

2. GB7718-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 라벨 통칙

3. GB28050-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 영양 라벨 통칙

4. QBT 4003-2010 식용 향미료 라벨 통용 요구

 6. 통관 1. 총국령 제144호 국가 질량감독검험검역총국 <수출입식품 안전 관리 방법>
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<표 3-21> 식품 유형별 규격 및 제조 국가 표준

식품 
분류
번호

식품 유형(명칭) 국가표준 GB

1
 우유 및 우유 제조품(13.0 
특수 선식용 식품과 관련되는 
품종은 제외)

 GB 13102-2010 식품안전국가표준 연유,
 GB 19301-2010 식품안전국가표준 생우유
 GB 19302-2010 식품안전국가표준 발효우유
 GB 19644-2010 식품안전국가표준 유분
 GB 19645-2010 식품안전국가표준 살균우유
 GB 25190-2010 식품안전국가표준 멸균우유 
 GB 25191-2010 식품안전국가표준 조미우유
 GB 25192-2010 식품안전국가표준 치즈 

2
 지방, 오일 및 유화지방 제
품

 GB 15196-2003 인조크림위생표준
 GB 19646-2010 식품안전국가표준 생크림 및 무수크림

3  냉동 음료 제품  GB/T 31114-2014 냉동제품 아이크림

4
 과일, 채소(덩이뿌리류 포함), 
콩류, 식용균, 해조류, 견과류 및 
씨앗류 등

 GB 2712-2014 식품안전국가표준 콩 제품
 GB 19300-2014 식품안전국가표준 견과류제품

5

 카카오 제품, 초콜릿 및 초콜릿 
제품(카카오 버터로 대체해 제
조한 초콜릿 및 그 제조품 포
함), 캔디류

 GB 9678.2-2014 식품안전국가표준 초콜릿 및 기제품

6

곡식 및 곡식 제품. 쌀, 밀가
루, 잡곡, 전분 등 포함(07.0 
베이킹 식품과 관련되는 품종
은 제외)

 GB 2711-2014 식품안전국가표준 글루텐
 GB 19295-2011 식품안전국가표준 급속 냉동 밀/쌀   
가루제품 

7  베이킹 식품

 GB/T 20981-2007 빵
 GB 19855-2005 월병
 GB/T 20980-2007 쿠키
 GB/T 20977-2007 케이크통치

8  고기 및 고기 제품
 GB/T 19480-2009 고기 및 고기제품 술어
 GB/T 9959.2-2008 신선냉동고기

9

 수산물 및 수산물 제품(생선
류, 
갑각류, 조개류, 연체동물류, 
극피동물류 등의 수산물 및 
이를 가공한 제품 등 포함)

 GB 10133-2014 식품안전국가표준 수산조미식품 

10  조류의 알 및 알 제품

 GB/T 9694-1988 피단
 GB/T 23970-2009 루단
 GB 2749-2003 알제품위생표준
 GB 2748-2003 신선알제품위생표준

11  감미료(벌꿀 포함)
 GB 13104-2014 식품안전국가표준 식용 탕
 GB 14963-2011 식품안전국가표준 꿀
 GB 15203-2014 식품안전국가표준 전분 탕 

12  조미료  GB 2718-2014 식품안전국가표준 양조장

13  특수 선식용 식품

 GB 10765-2010 식품안전국가표준 영아배합식품
 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아통조림보조제
품
 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아곡물보조제품
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중국 법령을 고려하여, 중국 수출 적합 인삼식품에 대한 기준을 다음 표에 정리하였다.

<표 3-22> 중국 수출 적합 인삼식품 표준

 나. 중국 인삼 제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례

인삼은 원예작물, 특용작물, 또는 한약재로 국내에 재배되고 있으며, 의약품, 건강기능식품, 일반식

품, 농산물 등으로 국내법에 의해 정의되고 있다. 하지만 중국을 비롯한 대부분의 국가는 인삼에 대

한 법규가 국내와 달라서, 국내 기업들의 인삼제품 수출 통관 진행시 수출상대국 법규 및 규정의 이

해 미비로 인한 통관 거부 등의 문제가 발생하고 있다. 

우선, 중국 인삼 제품의 생산과 품질관리에 적용되는 국가표준과 중국의 대표적인 인삼 생

산지인 길림성 인삼 산업조례 그리고 각 기업표준 등 중국의 인삼관련 법규를 정리하였다. 중

14  음료류

 GB10789-2007 음료통치
 GB19297-2003 과일야채음료위생표준
 GB17325-2005 식품공업용농축과일야채즙위생표준
 GB 19298-2014 식품안전국가표준 포장음용수

15  주류

 GB 2757-2012 식품안전국가표준 증류주 및 기 배합
주
 GB 2758-2012 식품안전국가표준 발효주 및 기 배합
주

16
 기타류(01.0~15.0와 관련되는 품
종은 제외)

 GB 17401-2014 식품안전국가표준 팽화식품

분류 항목 일반식품

 
 

법적 기준
 

 1. 제조설비기준 -
 2. 제품 유형  일반식품 분류 시스템(411종)
 3. 제품 제형  일반식품 사용금지 제형(5종) 이외 제형

 4.  사용가능원료

 중국 식물성분표(2263종), 식품 겸 약품리스트(87종), 식품
첨가   물사용기준(261종), 식품영양강화제사용기준(37종), 
식품사용가   능균주리스트(30종), 영아와 유아식품균주 리
스트(5종), 신식품   원료리스트(81종), 중국식물성분표 추가
리스트(42종)

 5. 기능성 -
 6. 인삼 섭취량  제품 1일 섭취량이 생삼 3g 이하로 섭취
 7. 인삼 재배 년수  5년 이하
 8. 인삼 섭취 제한규
정  임산부, 수유기 부녀 및 14세 이하 아동
 9. 인삼 식용부위  뿌리, 뇌두
 10. 수출국가에서의
   제품 판매기간  -
 11. 원료삼 사용범
위

 중국 정책상 인삼 분류에서 홍삼을 제외하려는 법령 준비 
중

중국 인삼
제품 판매
자 선호기

준

 1. 제품 유형
 2. 제품 디자인  휴대성 및 소포장 제품

 세련된 포장 디자인 제품
 3. 제품 트렌드  인삼 이외 다양한 복합원료를 사용한 제품
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국에서 인삼은 기존 보건식품 (건강기능식품에 해당)과 의약품 (중약전)으로 관리되며, 2006년 발표된 

신자원식품법에 의해 일반식품으로 최근에 생산 유통가능하게 되었다.

 (1) 중국 법령체계도

국가 부서 하위 부서 법률 규칙 등

중국
전국인
민대표
대회
및 
상무위
원회
(中華
人民共
和國
全國人
民代表
大會
及其常
務委員
會)
http://
www.n
pc.gov.
cn/

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국 
헌법(中華人民共和國憲法)
http://www.gov.cn/gongbao/con
tent/2004/content_62714.htm
전국인민대표대회와 
지방각급인민대회선거법(全國
人民代表大會和地方各級人民代
表大會選舉法)
http://www.gov.cn/flfg/2010-03/
14/content_1555450.htm
전국인민대표대회조직법(全國
人民代表大會組織法)
http://www.npc.gov.cn/wxzl/wxz
l/2000-12/06/content_4425.htm
지방각급인민대표대회와지방각
급인민정부조직법(地方各級人
民代表大會和地方各級人民政府
組織法)
http://www.gov.cn/flfg/2005-06/
21/content_8297.htm

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　

국무
원 
구성
부서
(國務
院組
織部
門)

국가발전과
개혁위원회(
國家發改委)
http://www.
ndrc.gov.cn/
　
　

　
　
　
　
　

국가인증기업기술센터관리방
법(國家認定企業技術中心管理
辦法)
http://www.ndrc.gov.cn/zcfb/z
cfbl/2007ling/W0200704264686
21183210.pdf
철강산업발전정책(鋼鐵產業發
展政策)
http://www.ndrc.gov.cn/zcfb/z
cfbl/zcfbl2005/t20050719_5261
8.htm

　
　

　
　

교육부(教育
部)
http://www.
moe.gov.cn/

　
　

중국한어수평고시(HSK)방법(
中國漢語水平考試(HSK)辦法)
http://www.gov.cn/fwxx/conte
nt_2267026.htm

　
　
　
　

　
　
　
　

과학기술부(
科學技術部)
http://www.
most.gov.cn/
index.htm

중화인민공화국 
중소기업촉진법(中華人民共和
國中小企業促進法)
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/
200710/t20071025_56666.htm

국가과학기술장려조례(國家科
學技術獎勵條例)
http://www.most.gov.cn/fggw/
xzfg/200601/t20060106_53402.
htm

http://www.npc.gov.cn/
http://www.gov.cn/gongbao/content/2004/content_62714.htm
http://www.gov.cn/flfg/2010-03/14/content_1555450.htm
http://www.npc.gov.cn/wxzl/wxzl/2000-12/06/content_4425.htm
http://www.gov.cn/flfg/2005-06/21/content_8297.htm
http://www.ndrc.gov.cn/
http://www.ndrc.gov.cn/zcfb/zcfbl/2007ling/W020070426468621183210.pdf
http://www.ndrc.gov.cn/zcfb/zcfbl/zcfbl2005/t20050719_52618.htm
http://www.gov.cn/fwxx/content_2267026.htm
http://www.most.gov.cn/index.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/200710/t20071025_56666.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/xzfg/200601/t20060106_53402.htm
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중화인민공화국 
과학기술보급법(中華人民共和
國科學技術普及法)
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/
200601/t20060106_53394.htm

중화인민공화국 
상표법실시조례(中華人民共和
國商標法實施條例)
http://www.most.gov.cn/fggw/
xzfg/200811/t20081105_64829.
htm

　
　
　
　

　
　
　
　

　
　
　
　

중화인민공화국 
과학기술성과전환촉진법(中華
人民共和國促進科技成果轉化法
)
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/
200710/t20071025_56668.htm

중화인민공화국 지적재산권 
세관보호조례(中華人民共和國
知識財產權海關保護條例)
http://www.most.gov.cn/fggw/
xzfg/200601/t20060106_53401.
htm

　
　

　
　

　
　

중화인민공화국 
과학기술진보법(中華人民共和
國科學技術進步法)
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/
200801/t20080108_58302.htm

　
　

　
　
　
　

　
　
　
　

공업과정보
화부(工業和
信息化部)
http://www.
miit.gov.cn/
n11293472/i
ndex.html

중화인민공화국 
전자서명법(中華人民共和國電
子簽名法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11294912/n11296092/11904
895.html

무장애환경건설조례(無障礙環
境建設條例)
http://www.miit.gov.cn/n11293
472/n11294912/n11296257/147
13645.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
표준화법(中華人民共和國標準
化法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11293832/n11294042/n1130
2330/11641871.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
입찰법(中華人民共和國招投標
法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11295006/n11297262/11722
178.html

중화인민공화국 
입찰법실시조례(中華人民共和
國招標投標法實施條例)
http://www.miit.gov.cn/n11293
472/n11293832/n11294042/n11
302345/14772726.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
담배전매법(中華人民共和國煙
草專賣法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11294912/n11296092/11904
840.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
중소기업촉진법(中華人民共和
國中小企業促進法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11294912/n11296092/11904

　
　
　

http://www.most.gov.cn/fggw/fl/200601/t20060106_53394.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/xzfg/200811/t20081105_64829.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/200710/t20071025_56668.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/xzfg/200601/t20060106_53401.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/fl/200801/t20080108_58302.htm
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296092/11904895.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296257/14713645.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11293832/n11294042/n11302330/11641871.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11295006/n11297262/11722178.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11293832/n11294042/n11302345/14772726.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296092/11904840.html
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862.html
　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
방사성오염방지법(中華人民共
和國放射性污染防治法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11294912/n11296092/11904
884.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
식품안전법(中華人民共和國食
品安全法)
http://www.miit.gov.cn/n112934
72/n11294912/n11296092/12505
560.html

중화인민공화국 식품안전법 
실시조례(中華人民共和國食品
安全法實施條例)
http://www.miit.gov.cn/n11293
472/n11294912/n11296257/125
05577.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
전신조례(中華人民共和國電信
條例)
http://www.miit.gov.cn/n11293
472/n11294912/n11296257/119
37080.html

　
　
　

　
　
　

사법부(司法
部)
http://www.
moj.gov.cn/
　

중화인민공화국 
인민조정법(中華人民共和國人
民調解法)
http://www.moj.gov.cn/index/co
ntent/2010-08/30/content_2264
469.htm?node=7337

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
마약금지법(中華人民共和國禁
毒法)
http://www.moj.gov.cn/index/co
ntent/2011-04/27/content_2621
757.htm?node=7337

마약금지조례(戒毒條例)
http://www.moj.gov.cn/index/c
ontent/2011-08/18/content_28
78837.htm?node=7337

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

인력자원과
사회보장부(
人力資源和
社會保障部)
www.mohrss
.gov.cn/
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국 
노동쟁의조정중재법(中華人民
共和國勞動爭議調解仲裁法)
http://www.gov.cn/flfg/2007-12/
29/content_847310.htm
중화인민공화국 
사회보험법(中華人民共和國社
會保險法)
http://www.gov.cn/flfg/2010-10/
28/content_1732767.htm　
중화인민공화국 
취업촉진법(中華人民共和國就
業促進法)
http://www.gov.cn/flfg/2007-08/
31/content_732597.htm
중화인민공화국보험법(中華人

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296092/11904862.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296092/11904884.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296092/12505560.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296257/12505577.html
http://www.miit.gov.cn/n11293472/n11294912/n11296257/11937080.html
http://www.moj.gov.cn/
http://www.moj.gov.cn/index/content/2010-08/30/content_2264469.htm?node=7337
http://www.moj.gov.cn/index/content/2011-04/27/content_2621757.htm?node=7337
http://www.moj.gov.cn/index/content/2011-08/18/content_2878837.htm?node=7337
http://www.mohrss.gov.cn/
http://www.gov.cn/flfg/2007-12/29/content_847310.htm
http://www.gov.cn/flfg/2010-10/28/content_1732767.htm
http://www.gov.cn/flfg/2007-08/31/content_732597.htm
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民共和國保險法)
http://www.gov.cn/flfg/2009-02/
28/content_1246444.htm

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

국토자원부(
國土資源部)
http://www.
mlr.gov.cn
　
　
　
　

중화인민공화국 
재생가능에너지법(中華人民共
和國可再生能源法)
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flf
g/xgflfg/201001/t20100128_7052
73.htm
중화인민공화국 
에너지절약법(中華人民共和國
節約能源法)
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flf
g/xgflfg/201001/t20100128_7052
68.htm

계획환경영향평가조례(規劃環
境影響評價條例)
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/fl
fg/xgflfg/201001/t20100128_70
5262.htm
　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
광산자원법(中華人民共和國破
產資源法)
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flf
g/kczyflfg/201207/t20120727_11
25621.htm

광산자원계획편성실시방법(礦
產資源規劃編制實施辦法)
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/fl
fg/kczyflfg/201210/t20121031_
1152409.htm

　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　

환경보호부(
環境保護部)
http://www.
zhb.gov.cn
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국대기오염방지법
(中華人民共和國大氣污染防治
法)
http://www.envir.gov.cn/law/air
.htm
중화인민공화국환경영향평가법
(中華人民共和國環境影響評價
法)
http://www.gov.cn/gongbao/con
tent/2002/content_61822.htm
중화인민공화국순환경제촉진법
(中華人民共和國循環經濟促進
法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200809/20080900
053526.html

　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

주택도시건
설부(住房和
城鄉建設部)
http://www.
mohurd.gov.
cn/
　
교통운수부(
交通運輸部)
http://www.

중화인민공화국 
도시부동산관리법(中華人民共
和國城市房地產管理法)
http://www.mohurd.gov.cn/zcfg/
fl/200709/t20070904_159508.ht
ml
　
중화인민공화국 
도로법(中華人民共和國公路法)
http://www.gov.cn/banshi/2005-

　
　
　
　
　
　
　
　
　

http://www.gov.cn/flfg/2009-02/28/content_1246444.htm
http://www.mlr.gov.cn/
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flfg/xgflfg/201001/t20100128_705273.htm
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flfg/xgflfg/201001/t20100128_705268.htm
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flfg/xgflfg/201001/t20100128_705262.htm
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flfg/kczyflfg/201207/t20120727_1125621.htm
http://www.mlr.gov.cn/zwgk/flfg/kczyflfg/201210/t20121031_1152409.htm
http://www.zhb.gov.cn/
http://www.envir.gov.cn/law/air.htm
http://www.gov.cn/gongbao/content/2002/content_61822.htm
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/200809/20080900053526.html
http://www.mohurd.gov.cn/
http://www.mohurd.gov.cn/zcfg/fl/200709/t20070904_159508.html
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moc.gov.cn/
　
　
　
　

08/23/content_25592.htm
　
중화인민공화국 
해상법(中華人民共和國海商法)
http://www.people.com.cn/zixun
/flfgk/item/dwjjf/falv/8/8-1-02.h
tml

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

국내수로운수관리조례(國內水
路運輸管理條例)
http://www.gov.cn/zwgk/2012-
10/22/content_2248746.htm

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
도로교통안전법(中華人民共和
國道路交通安全法)
http://www.gov.cn/flfg/2011-04/
25/content_1851694.htm

　
　
　

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

수자원부(水
利部)
http://www.
mwr.gov.cn/
　
　

중화인민공화국 
수토보호법(中華人民共和國水
土保持法)
http://www.gov.cn/flfg/2010-12/
25/content_1773571.htm
중화인민공화국 
수오염방지법(中華人民共和國
水污染防治法)
http://www.gov.cn/flfg/2008-02/
28/content_905050.htm

　
　
　
　
　
　

　
　
　

　
　
　

문화부(文化
部)
http://www.
mcprc.gov.c
n/

중화인민공화국 
국가기밀보호법(中華人民共和
國保守國家機密法)
http://59.252.212.6/auto255/2010
05/t20100531_27480.html

　
　
　

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

국가위생과
가족계획위
원회
(國家衛生和
計畫生育委
員會)
http://www.
moh.gov.cn/
zhuzhan/
　
　
　

중화인민공화국 
직업병방지법(中華人民共和國
職業病防治法)
http://www.moh.gov.cn/fzs/s672
7/201203/58ce4437b27e4043b74
c0937ba73461f.shtml
중화인민공화국 
정신건강법(中華人民共和國精
神衛生法)
http://www.moh.gov.cn/fzs/s357
6/201301/4374c071e96f4521b9a
16d51500a9b78.shtml

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　

　
　
　
　

중국인민은
행(中國人民
銀行)
http://www.

중화인민공화국 
돈세탁방지법(中華人民共和國
反洗錢法)
http://www.pbc.gov.cn/publish/t

　
　
　
　

http://www.moc.gov.cn/
http://www.gov.cn/banshi/2005-08/23/content_25592.htm
http://www.people.com.cn/zixun/flfgk/item/dwjjf/falv/8/8-1-02.html
http://www.gov.cn/zwgk/2012-10/22/content_2248746.htm
http://www.gov.cn/flfg/2011-04/25/content_1851694.htm
http://www.mwr.gov.cn/
http://www.gov.cn/flfg/2010-12/25/content_1773571.htm
http://www.gov.cn/flfg/2008-02/28/content_905050.htm
http://www.mcprc.gov.cn/
http://59.252.212.6/auto255/201005/t20100531_27480.html
http://www.moh.gov.cn/zhuzhan/
http://www.moh.gov.cn/fzs/s6727/201203/58ce4437b27e4043b74c0937ba73461f.shtml
http://www.moh.gov.cn/fzs/s3576/201301/4374c071e96f4521b9a16d51500a9b78.shtml
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pbc.gov.cn/
　
　
　
　

iaofasi/272/1385/13850/13850_.h
tml
중화인민공화국 
증권법(中華人民共和國證券法)
http://www.pbc.gov.cn/publish/t
iaofasi/272/1384/13848/13848_.h
tml

　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국 
회사법(中華人民共和國公司法)
http://www.pbc.gov.cn/publish/t
iaofasi/272/1384/13847/13847_.h
tml
중화인민공화국 
은행업감독관리법(中華人民共
和國銀行業監督管理法)
http://www.pbc.gov.cn/publish/t
iaofasi/272/1383/13836/13836_.h
tml
중화인민공화국 
증권투자기금법(中華人民共和
國證券投資基金法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/201212/20121200
379609.shtml
중화인민공화국 
인민은행법(中華人民共和國中
國人民銀行法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200401/20040100
021461.shtml
중화인민공화국 
상업은행법(中華人民共和國商
業銀行法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200401/20040100
021409.shtml
중화인민공화국 
어음법(中華人民共和國票據法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200409/20040900
012499.shtml
중화인민공화국신탁법(中華人
民共和國信託法)
http://www.csrc.gov.cn/pub/ne
wsite/xxfw/fgwj/gjfl/200802/t20
080226_77631.htm

중화인민공화국회사등기관리
조례(中華人民共和國公司登記
管理條例)
http://www.chinalaw.gov.cn/ar
ticle/fgkd/xfg/xzfg/200512/200
51200030718.shtml
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

http://www.pbc.gov.cn/
http://www.audit.gov.cn/n1992130/n1992165/n1993676/2320005.html
http://www.audit.gov.cn/n1992130/n1992165/n1993676/2388387.html
http://www.audit.gov.cn/n1992130/n1992165/n1993676/2601539.html
http://www.china-language.gov.cn/8/2007_6_20/1_8_2587_0_1182320493406.html
http://www.customs.gov.cn/publish/portal0/tab2747/info3420.htm
http://www.gov.cn/flfg/2007-03/19/content_554452.htm
http://www.gov.cn/flfg/2007-03/19/content_554243.htm
http://www.gov.cn/flfg/2007-12/29/content_847393.htm
http://www.sdpc.gov.cn/wzly/zcfg/wzzcqy/t20050715_36943.htm
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심사회계부(
審計部)
http://www.
audit.gov.cn
/
　
　
　
　

중화인민공화국 
심사회계법(中華人民共和國審
計法)
http://www.audit.gov.cn/n19921
30/n1992165/n1993676/2320005.
html
　
　
　
　

중화인민공화국 심사회계법 
실시조례(中華人民共和國審計
法實施條例)
http://www.audit.gov.cn/n1992
130/n1992165/n1993676/23883
87.html
중화인민공화국 
국가심사회계준칙(中華人民共
和國國家審計準則)
http://www.audit.gov.cn/n1992
130/n1992165/n1993676/26015
39.html

　
　
　

　
　
　

국가언어문
자공작위원
회
(國家語言文
字工作委員
會)
http://www.
china-langu
age.gov.cn/

중화인민공화국 
국가통용언어문자법(中華人民
共和國國家通用語言文字法)
http://www.china-language.gov.
cn/8/2007_6_20/1_8_2587_0_118
2320493406.html

　
　
　

　
　
　

국무
원 
직속
특설
기구
(國務
院直
屬特
設機
構)

국무원국유
자산감독관
리위원회
(國務院國有
資產監督管
理委員會)
http://www.s
asac.gov.cn/
n1180/index.
html

　
　
　

　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

국무
원 
직속
기구
(國務
院直
屬機
構)
　
　
　
　
　
　
　

세관총서(海
關總署)
http://www.
customs.gov
.cn
　

국가세무총
국(國家稅務
總局)
http://www.
chinatax.gov
.cn
　
　

중화인민공화국 
세관법(中華人民共和國海關法)
http://www.customs.gov.cn/publ
ish/portal0/tab2747/info3420.ht
m
　
중화인민공화국 
물권법(中華人民共和國物權法)
http://www.gov.cn/flfg/2007-03/
19/content_554452.htm
　
중화인민공화국 
기업소득세법(中華人民共和國
企業所得稅法)
http://www.gov.cn/flfg/2007-03/

　
　
　
　
　
　
　
　
　

http://www.audit.gov.cn/
http://www.audit.gov.cn/n1992130/n1992165/n1993676/2320005.html
http://www.audit.gov.cn/n1992130/n1992165/n1993676/2388387.html
http://www.audit.gov.cn/n1992130/n1992165/n1993676/2601539.html
http://www.china-language.gov.cn/
http://www.china-language.gov.cn/
http://www.china-language.gov.cn/8/2007_6_20/1_8_2587_0_1182320493406.html
http://www.sasac.gov.cn/n1180/index.html
http://www.sasac.gov.cn/n1180/index.html
http://www.customs.gov.cn/
http://www.chinatax.gov.cn/
http://www.customs.gov.cn/publish/portal0/tab2747/info3420.htm
http://www.gov.cn/flfg/2007-03/19/content_554452.htm
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19/content_554243.htm

　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국 
개인소득세법(中華人民共和國
個人所得稅法)
http://www.gov.cn/flfg/2007-12/
29/content_847393.htm
　　

중화인민공화국세수징수관리법
(中華人民共和國稅收徵收管理
法)
http://www.csj.sh.gov.cn/pub/xx
gk/zcfg/swzsgl/200609/t2006090
7_284229.html

중화인민공화국개인소득세법
실시조례(中華人民共和國個人
所得稅實施條例)
http://www.chinatax.gov.cn/n7
909493/n7927414/n7927492/n7
927612/7970206.html
　　
중화인민공화국세수징수관리
실시세칙(中華人民共和國稅收
徵收管理實施細則)
http://www.chinalaw.gov.cn/ar
ticle/fgkd/xfg/xzfg/201211/201
21100378272.노싀

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

상공총국(工
商總局)
http://www.s
aic.gov.cn/
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국소비자권익보호
법(中華人民共和國消費者權益
保護法)
http://www.saic.gov.cn/xbj/flfg/
gjfl/201011/t20101125_102390.h
tml
　
　
　
　
　
　
　

온라인 상품거래 및 유관 
서비스행위 
감독관리잠정방법(網絡商品交
易及有關服務行為管理暫行辦
法)
http://www.saic.gov.cn/zcfg/xz
gzjgfxwj/fgs/201006/t20100601
_88854.html
외국투자합동기업등기관리규
정(外商投資合夥企業登記管理
規定)
http://www.saic.gov.cn/zcfg/xz
gzjgfxwj/fgs/201002/t20100201
_79942.html
상표대리관리방법(商標代理管
理辦法)
http://www.saic.gov.cn/zcfg/xz
gzjgfxwj/fgs/201007/t20100719
_93101.html

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국경매법(中華人
民共和國拍賣法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200409/20040900
012500.노싀

　
　
　

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

중화인민공화국외자기업법(中
華人民共和國外資企業法)
http://www.gov.cn/banshi/2005-
08/31/content_69774.htm
중화인민공화국중외합작경영기
업법(中華人民共和國中外合作
經營企業法)
http://www.gov.cn/banshi/2005-

중화인민공화국외자기업법(中
華人民共和國外資企業實施細
則)
http://www.sdpc.gov.cn/wzly/z
cfg/wzzcqy/t20050715_36943.h
tm
　
　

http://www.gov.cn/flfg/2007-03/19/content_554243.htm
http://www.gov.cn/flfg/2007-12/29/content_847393.htm
http://www.csj.sh.gov.cn/pub/xxgk/zcfg/swzsgl/200609/t20060907_284229.html
http://www.chinatax.gov.cn/n7909493/n7927414/n7927492/n7927612/7970206.html
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/xzfg/201211/20121100378272.���
http://www.saic.gov.cn/
http://www.saic.gov.cn/xbj/flfg/gjfl/201011/t20101125_102390.html
http://www.saic.gov.cn/zcfg/xzgzjgfxwj/fgs/201006/t20100601_88854.html
http://www.saic.gov.cn/zcfg/xzgzjgfxwj/fgs/201002/t20100201_79942.html
http://www.saic.gov.cn/zcfg/xzgzjgfxwj/fgs/201007/t20100719_93101.html
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/200409/20040900012500.���
http://www.gov.cn/banshi/2005-08/31/content_69774.htm
http://www.sdpc.gov.cn/wzly/zcfg/wzzcqy/t20050715_36943.htm


- 168 -

08/31/content_69772.htm 　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국중외합자경영기
업법(中華人民共和國中外合資
經營企業法)
http://www.gov.cn/banshi/2005-
08/31/content_69775.htm
중화인민공화국합동기업법(中
華人民共和國合夥企業法)
http://www.gov.cn/ziliao/flfg/20
06-08/28/content_371399.htm
중화인민공화국기업파산법(中
華人民共和國企業破產法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/xwzx/fzxw/200608/20060800
025122.shtml

중화인민공화국중외합자경영
기업법실시세칙(中華人民共和
國中外合資經營企業法實施條
例)
http://www.sdpc.gov.cn/wzly/z
cfg/wzzcqy/t20050715_36941.h
tm
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국컴퓨터정보시
스템안전보호조례(中華人民共
和國計算機系統安全保護條例)
http://www.mps.gov.cn/n16/n1
282/n3493/n3778/n492863/4930
42.html

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국반독점법(中華
人民共和國反壟斷法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/xwzx/fzxw/200708/20070800
016360.shtml
중화인민공화국기업국유자산법
(中華人民共和國企業國有資產
法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200901/20090100
127612.shtml
중화인민공화국정부조달법(中
華人民共和國政府採購法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200207/20020700
056257.shtml

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

품질검사총
국(質量監督
檢驗檢疫總
局)
http://www.
aqsiq.gov.cn
　
　
　
　

중화인민공화국 
특수설비안전법(中華人民共和
國特種設備安全法)
http://fgs.aqsiq.gov.cn/flfgsjk/20
1307/t20130710_366091.htm
중화인민공화국 
계량법(中華人民共和國計量法)
http://fgs.aqsiq.gov.cn/flfgsjk/20
1306/t20130603_360045.htm
중화인민공화국 

　
　
　
　
　
　
　
　
　

http://www.gov.cn/banshi/2005-08/31/content_69772.htm
http://www.gov.cn/banshi/2005-08/31/content_69775.htm
http://www.gov.cn/ziliao/flfg/2006-08/28/content_371399.htm
http://www.chinalaw.gov.cn/article/xwzx/fzxw/200608/20060800025122.shtml
http://www.sdpc.gov.cn/wzly/zcfg/wzzcqy/t20050715_36941.htm
http://www.mps.gov.cn/n16/n1282/n3493/n3778/n492863/493042.html
http://www.chinalaw.gov.cn/article/xwzx/fzxw/200708/20070800016360.shtml
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/200901/20090100127612.shtml
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/200207/20020700056257.shtml
http://www.aqsiq.gov.cn/
http://fgs.aqsiq.gov.cn/flfgsjk/201307/t20130710_366091.htm
http://fgs.aqsiq.gov.cn/flfgsjk/201306/t20130603_360045.htm
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국경위생검역법(中華人民共和
國衛生檢疫法)
http://fgs.aqsiq.gov.cn/flfgsjk/20
0806/t20080625_80249.htm

　
　
　

　
　
　

국가방송영
화텔레비전
총국
(國家廣播電
影電視總局)
http://www.
chinasarft.g
ov.cn/

　
　
　

정보네트워크전파권보호조례(
信息網絡傳播權保護條例)
http://www.chinasarft.gov.cn/
articles/2009/12/04/200912041
62418920438.html
　

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

국가체육총
국(國家體育
總局)
http://www.s
port.gov.cn/
　
안전생산감
독관리총국
(國家安全生
產監督管理
總局)
http://www.
chinasafety.
gov.cn

중화인민공화국 
체육법(中華人民共和國體育法)
http://www.sport.gov.cn/n16/n1
092/n16819/312031.html
　
중화인민공화국 
석탄법(中華人民共和國煤炭法)
http://www.gov.cn/flfg/2011-04/
25/content_1851695.htm
　

전국민건강조례(全民健身條例
)
http://www.gov.cn/zwgk/2009-
09/06/content_1410533.htm
　
　
　
　

　
　
　

　
　
　

통계국(統計
局)
http://www.s
tats.gov.cn/
　

중화인민공화국 
통계법(中華人民共和國統計法)
http://www.gov.cn/fwxx/bw/tjj/c
ontent_504312.htm

중화인민공화국 통계법 
실시세칙(中華人民共和國統計
法實施細則)
http://www.stats.gov.cn/tjfg/xz
fg/t20060104_402299614.htm

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　

임업국(林業
局)
http://www.f
orestry.gov.
cn/
　
　
　
　

중화인민공화국 
야생동물보호법(中華人民共和
國野生動物保護法)
http://www.gov.cn/fwxx/bw/lyj/
content_396083.htm
중화인민공화국 
종자법(中華人民共和國種子法)
http://www.gov.cn/ziliao/flfg/20
05-09/12/content_31059.htm

　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　

지적재산권
국(知識產權
局)
http://www.s
ipo.gov.cn/
　
　

중화인민공화국 
특허법(中華人民共和國專利法)
http://211.157.104.86:8080/ogic/
view/govinfo!detail.jhtml?id=94
중화인민공화국 
상표법(中華人民共和國商標法)
http://www.sipo.gov.cn/zcfg/flfg

중화인민공화국 
특허법실시세칙(中華人民共和
國專利法實施細則)
　

　
중화인민공화국 

http://fgs.aqsiq.gov.cn/flfgsjk/200806/t20080625_80249.htm
http://www.chinasarft.gov.cn/
http://www.chinasarft.gov.cn/
http://www.chinasarft.gov.cn/articles/2009/12/04/20091204162418920438.html
http://www.sport.gov.cn/
http://www.chinasafety.gov.cn/
http://www.sport.gov.cn/n16/n1092/n16819/312031.html
http://www.gov.cn/flfg/2011-04/25/content_1851695.htm
http://www.gov.cn/zwgk/2009-09/06/content_1410533.htm
http://www.stats.gov.cn/
http://www.gov.cn/fwxx/bw/tjj/content_504312.htm
http://www.stats.gov.cn/tjfg/xzfg/t20060104_402299614.htm
http://www.forestry.gov.cn/
http://www.gov.cn/fwxx/bw/lyj/content_396083.htm
http://www.gov.cn/ziliao/flfg/2005-09/12/content_31059.htm
http://www.sipo.gov.cn/
http://211.157.104.86:8080/ogic/view/govinfo!detail.jhtml?id=94
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/sb/fljxzfg/200804/t20080403_36
9302.html
　
중화인민공화국 
저작권법(中華人民共和國著作
权法)
http://www.ncac.gov.cn/chinaco
pyright/contents/479/17542.html
　
　
　
　

상표법실시조례(中華人民共和
國商標法實施條例)
http://www.sipo.gov.cn/zcfg/fl
fg/sb/fljxzfg/200804/t20080403
_369301.html

중화인민공화국 
저작권법실시조례(中華人民共
和國著作權法實施條例)
http://www.gov.cn/zwgk/2013-
02/08/content_2330132.htm
　
중화인민공화국지적재산권세
관보호조례(中華人民共和國知
識產權海關保護條例)
http://www.most.gov.cn/fggw/
xzfg/200601/t20060106_53401.
htm

　
　
　

　
　
　

여행국(旅遊
局)
http://www.
cnta.gov.cn/
　

중화인민공화국 
여권법(中華人民共和國護照法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200605/20060500
051403.shtml

　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

국무
원 
사무
기구
(國務
院事
務機
構)
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

법제판공실(
法制辦公室)
http://www.
chinalaw.go
v.cn/
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

중화인민공화국행정복의법(中
華人民共和國行政複議法)
http://www.npc.gov.cn/wxzl/wxz
l/2008-12/15/content_1462071.h
tm
중화인민공화국행정처벌법(中
華人民共和國行政處罰法)
http://china.findlaw.cn/fagui/p_
1/376240.html
중화인민공화국행정허가법(中
華人民共和國行政許可法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/fgkd/xfg/fl/200308/20030800
016471.shtml
중화인민공화국돌발사건대응법
(中華人民共和國突發事件應對
法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti
cle/xwzx/fzxw/200708/20070800
016358.shtml
중화인민공화국행정강제법(中
華人民共和國行政強制法)
http://www.chinalaw.gov.cn/arti

중화인민공화국행정복의법실
시조례(中華人民共和國行政複
議法實施條例)
http://www.gov.cn/flfg/2007-0
6/08/content_641926.htm
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

http://www.sipo.gov.cn/zcfg/flfg/sb/fljxzfg/200804/t20080403_369302.html
http://www.ncac.gov.cn/chinacopyright/contents/479/17542.html
http://www.sipo.gov.cn/zcfg/flfg/sb/fljxzfg/200804/t20080403_369301.html
http://www.gov.cn/zwgk/2013-02/08/content_2330132.htm
http://www.most.gov.cn/fggw/xzfg/200601/t20060106_53401.htm
http://www.cnta.gov.cn/
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/200605/20060500051403.shtml
http://www.chinalaw.gov.cn/
http://www.npc.gov.cn/wxzl/wxzl/2008-12/15/content_1462071.htm
http://china.findlaw.cn/fagui/p_1/376240.html
http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/200308/20030800016471.shtml
http://www.chinalaw.gov.cn/article/xwzx/fzxw/200708/20070800016358.shtml
http://www.gov.cn/flfg/2007-06/08/content_641926.htm
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 다. 조사 법규6)

cle/fgkd/xfg/fl/201107/20110700
344081.shtml

　
　
　

　
　
　

대만사무판
공실(台灣事
務辦公室)
http://www.
gwytb.gov.c
n/

반분열국가법(反分裂國家法)
http://www.gov.cn/flfg/2005-06/
21/content_8265.htm

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

중화인민공화국 
대만동포투자보호법(中華人民
共和國台灣同胞投資保護法)
http://www.gwytb.gov.cn/gjstfg/
jjfl/touzi/201101/t20110123_172
4093.htm
　

중화인민공화국 
대만동포투자보호법실시조례(
中華人民共和國台灣同胞投資
保護法實施細則)
http://www.gwytb.gov.cn/gjstf
g/jjfl/touzi/201101/t20110123_1
724092.htm

　
　
　

　
　
　

지진국(地震
局)
http://www.
cea.gov.cn/
　

중화인민공화국 
지진재난방지법(中華人民共和
國防震減災法)
http://www.gov.cn/jrzg/2008-12
/27/content_1189642.htm

　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

　
　
　
　
　
　
　
　
　

기상국(中國
氣象局)
http://www.
cma.gov.cn/
　
은행업감독
관리위원회
(銀行業監督
管理委員會)
http://www.
cbrc.gov.cn/
index.html
　
　
　

중화인민공화국 
기상법(中華人民共和國氣象法)
http://www.gov.cn/fwxx/bw/qxj/
content_2261108.htm
　
　
　
　
　
　
　

인공영향기후관리조례(人工影
響天氣管理條例)
http://www.gov.cn/fwxx/bw/qx
j/content_2261109.htm
　
중화인민공화국 
외자은행관리조례(中華人民共
和國外資銀行管理條例)
http://www.gov.cn/zwgk/2006-
11/15/content_443512.htm
　
중화인민공화국 
외자은행관리조례(中華人民共
和國外資銀行管理條例)
http://www.cbrc.gov.cn/govVi
ew_5733728842E54E67A7C165
13450A4650.html

　
　
　
　

　
　
　
　

국가민원국(
國家信訪局)
http://www.
gjxfj.gov.cn/

　
　
　
　

국무원민원조례(國務信訪條例
)
http://www.gjxfj.gov.cn/xffg/2
009-11/24/c_1395091.htm
[영문본]http://www.gjxfj.gov.c
n/xffg/2009-11/24/c_1395090.h
tm

http://www.chinalaw.gov.cn/article/fgkd/xfg/fl/201107/20110700344081.shtml
http://www.gwytb.gov.cn/
http://www.gov.cn/flfg/2005-06/21/content_8265.htm
http://www.gwytb.gov.cn/gjstfg/jjfl/touzi/201101/t20110123_1724093.htm
http://www.gwytb.gov.cn/gjstfg/jjfl/touzi/201101/t20110123_1724092.htm
http://www.cea.gov.cn/
http://www.gov.cn/jrzg/2008-12/27/content_1189642.htm
http://www.cma.gov.cn/
http://www.cbrc.gov.cn/index.html
http://www.cbrc.gov.cn/index.html
http://www.gov.cn/fwxx/bw/qxj/content_2261108.htm
http://www.gov.cn/fwxx/bw/qxj/content_2261109.htm
http://www.cbrc.gov.cn/govView_5733728842E54E67A7C16513450A4650.html
http://www.gjxfj.gov.cn/
http://www.gjxfj.gov.cn/xffg/2009-11/24/c_1395091.htm
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대상: 보건식품, 인삼, 일반식품(신자원식품) 관련 원료, 라벨, 등록, 중국 CP, 수입신고, 포장, 통관 등에 

관한 40여가지 관련 법규

6) 전체 법률집은 첨부에서 활용가능

의약품 1. 약전CP 《中國藥典2010》人參

2. 공고 關于批准人參（人工種植）爲新資源食品的公告（衛生
部公告2012年第17號）

보건
식품

1. 기능성 保健食品的功能范圍

2. 원료 보건식품 1. 衛生部關于進一步規范保健食品原料管理的通知 衛法
監發【2002】51號 
2. 保健食品中可能非法添加的物質名單（第一批）

3. 益生菌類保健食品申報輿審評規定（試行） 國食藥監
注【2005】202號
4. 眞菌類保健食品申報與審評規定（試行） 國食藥監注
【2005】202號
5. 關于印發《營養素補充劑申報與審評規定(試行）》等
8個相關規定的通告 國食藥監注【2005】202號

일반식품 1. 중국 식품 성분표(2004년, 2009년 버전 2권)

2. 衛生部關于進一步規范保健食品原料管理的通知 衛法
監發【2002】51號 
3. GB 14880-2012 食品營養强化劑使用標准
4. GB2760-2011 食品添加劑使用標准
5. 有關新食品原料, 普通食品名單滙總 衛生部和計畫生
育委員會2014
6. 衛生部辦公廳關于印發《可用于食品的菌種名單》的
通知 衛辦監督發【2010】65號
7. 關于公布可用于嬰幼兒食品的菌種名單的公告（2011
年 第25號）

3. 라벨 1.關于印發《保健食品注冊申報資料項目要求（試行）》
的通告 國食藥監注【2005】203號
2 .保健食品申報與審評補充規定（試行 )國食藥監注
【2005】202號
3.關于印發保健食品命名規定和命名指南的通知 國食藥
監化 [2012] 78號

4. 등록 1. 《保健食品注冊管理辦法（試行）》（局令第19號）

2. 進口（含港, 澳, 台）保健食品製品注冊 CFDA2012

3. 進口保健食品注冊申請表

일반
식품

1. 수입식품등록 1. 2012年第55號 關于發布《進口食品進商出口商備案管
理規定》和《食品進出口記錄管理規定》公告
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2. 유형 1. 食品分_系_表

3. 원료 1. 중국 식품 성분표(2004년, 2009년 버전 2권)

2. 衛生部關于進一步規范保健食品原料管理的通知 衛法
監發【2002】51號
3. 有關新食品原料, 普通食品名單滙總 衛生部和計畫生
育委員會2014

4. GB2760-2011 食品添加劑使用標准

5. GB 14880-2012 食品營養强化劑使用標准

6. 關于公布可用于嬰幼兒食品的菌種名單的公告
（2011年 第25號）

7.衛生部辦公廳關于印發《可用于食品的菌種名單》的通
知 衛辦監督發【2010】65號

4. 포장  1.關于膠囊等産品暫不納入市場准入范圍請示的回復 質
檢食監函【2007】155號

5. 라벨  
   등록

1.進出口食品标签管
理辦法 出入境檢驗
檢疫局令 第19號

　

2.預包裝食品标签通
則 GB7718-2011

　

3預包裝食品榮養标
签 通 則           
GB28050-2011

　

4.食用香精标签通用
要求

QBT 4003-2010 食用香精标签通用要求

食品伙伴网下载中心文件说明
6. 통관 　 1.國家質量監督檢驗檢疫總局《進出口食品安全管理辦

法》(總局令第144號）
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4. 중국의 고부가 인삼소재 종류

 가. 상해 엑스포 참가 중국 고부가 인삼소재 

2016년 및 2017년 상해 식품소재 엑스포에서 확보한 중국 인삼 소재별 함량 분석을 실시하였

다. 그 결과 아직까지는 분석기술이 미비하고, 기술적 수준이 낮은 것으로 파악되었다.

중국 고부가 소재 사진 특징 및 회사

인삼뿌리추출물; EC396 

5%HPLC; Lot# 20170608

인삼잎추출물; Rg3 10% Rh2 

1% HPLc; Lot# 20170405

인삼Rh2≥1.0%; Lot# 

201702001

인삼 잎/줄기 추출 80%UV

인삼 잎/줄기 총 사포닌 

83.36%

홍삼 길림성 연변시장 구입 

서양삼 분말 (상해 의보 구입)
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<그림 3-23> 중국 인삼소재의 진세노사이드 함량 및 분포

<그림 3-24> 인삼 소재 (중국현지 구입)의 진세노사이드 액체크로마토그래피. a. 12 ginsenoside 

standards; b. 서양삼; c. 뿌리 추출액 (C 업체, 상해 엑스포); d. 고려삼 (길림성 연변시장)
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 나. 고부가 인삼 소재 업체 – 인삼열매 추출물 분말 (Rc, Rd 고함유)

<그림 3-25> 인삼열매 추출물 분말 (Rc, Rd 고함유) 의 진세노사이드 함량
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5. 각국 약전의 인삼 소재 등재 사항 

 가. 대한약전 (Korean Pharmacopoeia) - 대한약전 11개정 (식품의약품안전처 고시 제2014-194

호)

인삼(人參)

Ginseng

 이 약은 인삼 Panax ginseng C. A. Meyer 

(두릅나무과 Araliaceae)의 뿌리로서 그대로 

또는 가는 뿌리와 코르크 층을 제거한 것이

다.

 이 약은 정량할 때 환산한 건조물에 대하여 

진세노시드 Rg1 (C42H72014 : 801.01) 0.10 

% 이상 및 진세노시드 Rb1  (C54H92023  : 

1109.29) 0.20 % 이상을 함유한다.

성 상 이 약은 뿌리로 가늘고 긴 원기둥

모양 ~ 방추형으로 때로 중간쯤에서 2 ~ 5 

개의 곁뿌리가 있다. 길이 5 ~ 20 cm이며 

원뿌리는 지름 5 ~ 30 mm이다. 바깥 면은 

연한 황갈색 - 연한 회갈색을 띠며 세로주

름과 가 는 뿌리자국이 있다. 근두부는 약

간 구부러져 있고 줄기의 잔기가 붙어있던 

뇌두가 있다. 꺾인 면은 거의 평탄하며 연

한 황갈색이고 형성층 부근은 갈색이다. 이 

약의 횡단면을 현미경으로 볼 때 전분립이 

가득 차 있는 박막성의 유세포로 되어 있고 

피부의 여러 곳에는 노란색 ~ 황적색의 분

비물이 들어있는 분비도가 있다. 사 부 유

세포에는 옥살산칼숨집정을 볼 수 있다. 이 

약은 특유한 냄새가 있고 맛은 처음에 약간 

달고 후에 약간 쓰다.

확인실험  1) 이 약의 자른 면에 붉은요오드

시액을 넣으면어두운 파란색을 띤다. 2) 이 

약의 가루 2 g을 달아 메탄올 20 mL를 넣

고 환류 냉각기를 달고 수욕에서 15 분 간 

가열한 다음 여과한 액을 검액으로 한다. 

따로 진세노시드 Rg1 표준품 1 mg을 달아 

메탄올 1 mL에 녹여 표준액으로 한다. 이들 

액을 가지고 박층크로마토그래프법에 따라 

시험한다. 검액 및 표준액 10 µL씩을 박층

크로마토그래프용 실리카겔을 써 서 만든 

박층판에 점적한다. 다음 아세트산에틸·메

탄 올·물혼합액(14 : 5 : 4)을 전개용매로 

하여 약 10 cm 전개한 다음 박층판을 바람

에 말린다. 여기에 분무용 황산 시액을 고

르게 뿌리고 105 ℃에서 10 분 간 가열할 

때 검액에서 얻은 여러 개의 반점 중 1 개

의 반점은 표준액 에서 얻은 반점과 색상 

및 Rf  값이 같다.

순도실험  1) 이물  이 약은 줄기 및 그 밖의 

이물이 2.0 % 이상 섞여 있지 않다.

 2) 중금속 가) 납   5 ppm 이하.

  나) 비소   3 ppm 이하.

  다) 수은   0.2 ppm 이하. 

  라) 카드뭄   0.3 ppm 이하.

3) 잔류농약   이  약을 가지고  식품의약품

얀전청  고시 “식품의 기준 및 규격” 중 

[별표 5] 인삼의 농약잔류허용기준의 ‘건

삼’에 따른다.

4) 이산화황   30 ppm 이하.

건조감량  15.0 % 이하 (6 시간).

회 분 5.0 % 이하.

엑스합량  묽 은에탄올엑스  14.0 % 이상.

정량 법  (1) 진세노시드 Rg1    이 약의 가

루 약 1 g을 정 밀하게 달아 마개달린 원

심침전관에 넣고 희석시킨 메탄올(3 → 5) 

30 mL를 넣어 15 분 간 흔들어 섞어 원심

분리하여 상층액을 취한다. 

  잔류물은 다시 희석시킨 메탄올 (3 → 5) 15 

mL를 넣어 동일하게 조작하여 위의 추출액 

에 합한 다음 희석시킨 메탄올(3 → 5)을 

넣어 정확하게 50 mL로 한다. 이 액 10 

mL를 정확하게 취하여 붉은수 산화나트륨

시액 3 mL를 넣어 30 분 간 방치한 다음 

0.1 mol/L 염산시액 3 mL를 넣고 희석시킨 

메탄올(3 → 5) 을 넣어 정확하게 20 mL로 
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하여 검액으로 한다. 따로 진 세노시드 Rg1 

표준품 (미리 실리카겔데시케이터에서 24 

시간 건조한다) 약 10 mg을 정밀하게 달아 

희석시킨 메 탄올(3 → 5)을 넣어 정확하게 

100 mL로 하여 표준액 으로 한다. 검액 및 

표준액 10 µL씩을 가지고 다음 조건 으로 

액체크로마토그래프법에 따라 시험하여 검

액 및 표 준액의 피크면적 AT  및 AS를 측

정한다.

 진세노시드 Rg1 (C42H72014)의 양 (mg) 

               AT= 진세노시드 Rg1 표준품의 양 (mg) × ―
       As

조작조건

검출기 : 자외부흡광광도계 (측정파장 : 203 

nm)

칼 럼 : 안지름 4.6 mm 길이 15 cm의 스테

인레스강관 에 5 µm의 액체크로마토그래프

용옥타데실실릴실리카겔 을 충전한다.

칼럼온도 : 30 ℃ 부근의 일정온도 

이동상 : 물·아세토니트릴혼합액 (4:1)

유 량 : 진세노시드 Rg1의 유지시간이 약 25 

분이 되도 록 조정한다.

시스템적합성

시스템의 성능 : 진세노시드 Rg1표준품 1 

mg 및 진세노 시드 Re 1 mg을 달아 각각 

희석시킨 메탄올(3 → 5)에 녹여 10 mL로 

한다. 이 액 10 µL를 가지고 위의 조건 으

로 조작할 때 진세노시드 Rg1 진세노시드 

Re의 순서 로 유출하고 분리도는 1.5 이상

이다.

시스템의 재현성 : 표준액 10 µL씩을 가지고 

위의 조건 으로 시험을 6 회 반복할 때 진

세노시드 Rg1 피크면적의 상대표준편차는 

1.5 % 이하이다.

(2) 진세노시드 Rb1   (1)의 검액을 검액으로 

한다. 따로

진세노시드 Rb1 표준품 (미리 실리카겔데시

케이터에서 24시간 건조한다) 약 10 mg을 

정밀하게 달아 희석시킨 메탄올(3 → 5)를 

넣어 정확하게 100 mL로 하여 표준 액으

로 한다. 검액 및 표준액 10 µL씩을 가지고 

다음 조 건으로 액체크로마토그래프법에 따

라 시험하여 진세노사이 Rb1의 피크면적 

AT  및 As를 측정한다.

  진세노시드 Rb1 (C42H72014)의 양 (mg) 

                  AT

  = 진세노시드 Rb1 표준품의 양(mg) × ―
                As

조작조건

검출기 : 자외부흡광광도계 

(측정파장 : 203 nm)

 칼 럼 : 안지름 4.6 mm 길이 15 cm의 

스테인레스강관 에 5 µm의 

액체크로마토그래프용옥타데실실릴실리카겔 

을 충전한다.

칼럼온도 : 40 ℃  부근의 일정온도

이동상 : ·아세토니트릴혼합액(7 :3)

유 량 : 진세노시드 Rb1의 유지시간이 약 20 

분이 되도록 조정한다.

시스템적합성

시스템의 성능 : 진세노시드 Rb1 표준품 1 

mg 및 진세노시드 Rc 1 mg을 달아 각각 

희석시킨 메탄올(3 → 5) 에 녹여 10 

mL로 한다. 이 액 10 µL를 가지고 위의 

조 건으로 조작할 때 진세노시드 Rb1 

진세노시드 Rc의 순서로 유출하고 

분리도는 3 이상이다.

시스템의 재현성 : 표준액 10 µL씩을 가지고 

위의 조건 으로 시험을 6 회 반복할 때 

진세노시드 Rb1의 피크면적 의 

상대표준편차는 1.5 % 이하이다.

저 장 법  밀폐용기.

  



- 179 -

홍삼 (紅參)
Red Ginseng

Ginseng Radix Rubra

이 약은 인삼 Panax ginseng C. A. Meyer 

(두릅나무과 Araliaceae)의 뿌리를 젠 것이

다.

이 약은 정량할 때 환산한 건조물에 대하여 

진세노시드 Rg1 (C42H72014 : 801.01) 

0.10 % 이상 및 진세노시드 Rb1  

(C54H92023  : 1109.29) 0.20 % 이상을 

함유한다.

성 상  이 약은 뿌리를 젠 것으로 긴 원

기둥모양 ~ 방추형을 이루며 때로 중간쯤

에서 2 ~ 5 개의 곁뿌리가 갈라 지고 길이 

5 ~ 25 cm 원뿌리는 지름이 5 ~ 30 mm

이 다. 바깥면은 연한 황갈색 ~ 적갈색을 

띠고 반투명하며 세로주름 및 가는 뿌리자

국이 있다. 근두부는 약간 찌그 러진 짧은 

뿌리줄기의 잔기가 붙어 있다. 꺾인 면은 

평탄 하며 질은 단단하고 각질상이다.

이 약은 특유한 냄새가 있고 맛은 처음에 약

간 달고 후에 약간 쓰다.

확인시험  1) 이 약의 가루 0.2 g을 달아 아

세트산탈수물 2 mL를 넣고 수욕에서 2 분 

간 가온한 다음 여과한다. 여액 1 mL에 황

산 0.5 mL를 조심하여 넣을 때 접계면은 

적갈색을 띤다.

2) 이 약의 가루 2 g을 달아 메탄올 20 mL

를 넣고 환류 냉각기를 달고 15 분 

간 가열한 다음 여과하여 여액을 검 액으로 

한다. 따로 진세노시드 Rg1 표준품 1 mg을 

달아 메탄올 1 mL에 녹여 표준액으로 한

다. 이들 액을 가지고 박층크로마토그래프

법에 따라 시험한다. 검액 및 표준액 10 µL

씩을 박층크로마토그래프용실리카겔을 써서 

만든 박층판에 점적한다. 다음에 클로로포

름: 메탄올: 물혼합 액(13 : 7 : 2)의 아래

층을 전개용매로 하여 약 10 cm 전개한 다

음 박층판을 바람에 말린다. 여기에 분무용

황산 시액을 고르게 뿌리고 110 ℃에서 5 

분 간 가열할 때 검 액에서 얻은 여러 개의 

반점 중 1 개의 반점은 표준액에 서 얻은 

적자색의 반점과 색상 및 Rf  값이 같다.

순도시험  1) 이물  이 약은 줄기 및 그 밖의 

이물이 2.0 % 이상 섞여 있지 않다.

2) 중금속  가) 납   5 ppm 이하. 

나) 비소   3 ppm 이하.

다) 수은   0.2 ppm 이하. 라) 카드뭄   0.3 

ppm 이하.

3) 잔류농약   이 약을 가지고 식품의약품안

전청 고시 “식품의 기준 및 규격” 중 [별표 

5] 인삼의 농약 잔류 허용기준의 ‘홍삼’에 

따른다.

4) 이산화황   30 ppm 이하.

건조감량  15.5 % 이하(6시간).

회 분  4.5 % 이하.

건조엑스량 묽은에탄올엑스 18% 이상.

정 량 법  (1) 진세노시드 Rg1    이 약의 

가루 약 1 g을 정 밀하게 달아 이하 「인

삼」의 정량법에 따라 시험한다.

(2) 진세노시드 Rb1   (1)의 검액을 검액으로 

한다. 이하 「인삼」의 정량법에 따라 시험

한다.

저 장 법  밀폐용기
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 나. 중약전 (Chinese Pharmacopoeia) - 中國藥典 2015年版 p 8~10; 

  가) 한국어 번역

인삼 (人参)

Renshen

GINSENG RADIX ET RHIZOMA

본품은 두릅나무과 식물 인삼 Panar ginseng 

C. A. Mey. 의 건조근 및 근경이다. 대부

분 가을철에 채취하여 깨끗하게 세척한 후 

햇빛에 건조하거나 전열 기구로 건조한다. 

재배한 삼은 속칭 ‘인삼’으로 불리고, 산림

의 야생 상태에서 자연 생장한 삼은 ‘산삼’

으로 불리며 자해 (籽海)라고도 한다.

[형질] 원뿌리는 방추형 또는 원추형이며, 길

이는 3~15cm, 직경은 1~2cm이다. 표면은 

회황색, 상부 또는 전체에 거칠고 단속적이

며 조잡한 가로무늬나 뚜렷한 세로무늬가 

있다. 하부에는 곁뿌리가 2~3개 있으며, 가

늘고 긴 수염뿌리가 많이 달려 있다. 수염

뿌리에는 뚜렷하게 보이지 않는 작은 돌기

가 돌출되어 있다. 근경의 길이는 1~4cm, 

직경은 0.3~1.5cm로 구불구불하거나 휘어

져 있으며 부정근  (막뿌리)와 드문드문하

게 팬 자국이 있기도 하다. 비교적 단단하

고 단면은 연한 황백색이며, 가루성질이 나

타나기도 한다. 옅은 갈색 무늬를 형성하는 

경우도 있다. 껍질 부위에는 황갈색의 점형 

수지 및 방사형 틈이 있다. 향기가 특이하

고 맛은 약간 씁쓸하면서 달다.

원뿌리가 근경과 비슷한 길이거나 조금 짧은 

경우도 있다. 원추형과 마름모형 또는 ‘사람 

인(人)’ 자형으로 길이는 1~6cm이다. 표면

은 회황색이고 가로무늬가 있다. 상부나 중

하부에 둥근무늬가 있다. 곁뿌리는 대부분 

2~3개이며, 수염뿌리는 가늘고 길며 무질

서하며, 돌기가 있는 경우가 있다. 근경은 

가늘고 길며, 소수의 경우 조잡하고 짧다. 

중상부에는 드문드문 또는 집중적으로 깊은 

틈이 패인 경우도 있다. 부정근은 가는 편

이며 대부분 아래로 드리워져 있다.

[감별] (1) 본품의 횡단면: 목전층에 균일한 

세포가 있으며, 내층은 협소하다. 인피부 외

측에 틈이 있고, 내측으로 박벽세포가 긴밀

하게 배열되어 있으며, 수지가 분산되어 있

다. 내부에 황색 분비물이 함유되어 있다. 

형성층에 고리가 보인다. 목질부에 넓은 사

선이 있으며, 도관이 1개씩 흩어져 있거나 

여러 개가 모여있다. 단속으로 배열되어 방

사형을 이루기도 하고, 도관 옆에는 가끔 

비목화 섬유가 있는 경우도 있다. 유조직에

는 옥살산칼슘 결정이 함유되어 있다.

분말은 연한 황백색이다. 수지의 파편이 쉽게 

보이며, 황색 덩어리 분비물이 함유되어 있

다. 옥살산칼슘 결정은 직경 20~68㎛ 이

며, 모서리가 날카롭다. 목전 세포 표면에서

는 사각형 또는 다각형이 관찰되며, 벽세포

의 파장은 구불구불하다. 거미줄 무늬 도관

과 계단 무늬 도관은 직경이 10~56 ㎛이

다. 전분 알갱이가 많으며, 단일 전분은 구

형, 반원형 또는 불규칙 다각형이다. 직경은 

4~20㎛이고, 배꼽모양 또는 균열모양이 있

다. 복합 전분은 2~6개의 알갱이로 구성된
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다.

(2) 본품의 분말 1g을 취하여 클로로포름을 

40ml를 추가하여 1시간 동안 가열한 후, 

클로로포름액을 제거하고 약물 찌꺼기 휘발

성 용제에 물 0.5ml를 섞은 뒤 수포화 노멀

부탄올 10ml를 추가하여 30분 동안 초음파

처리한다. 상부의 청정액을 흡수하고 3배 

가량의 암모니아 시험액을 넣어 섞은 후 층

이 생기도록 둔다. 상층부의 용액을 건조하

여 증발시키고, 나머지 찌꺼기에 메틸알코

올 1ml를 넣고 용해시켜 시험 용액을 만든

다. 인삼 대조 약재 1g을 취하여 동일 방법

으로 대조 약재 용액을 만든다. 진세노사이

드 Rb1대조품, 진세노사이드 Re 대조품, 

진세노사이드 Rf 대조품 및 진세노사이드 

Rg1대조품을 취한 뒤 메틸알코올을 넣어 

1ml당 각각 2mg이 함유된 혼합용액을 만

들어 대조품 용액으로 삼는다. 박층 크로마

토그래피 (통측 0502) 시험에 따라 상술한 

3종의 용액을 각각 1~2μl씩 취하여 동일한 

실리카겔 G 박층판에 점적하고, 클로로포름 

– 아세트산 에틸 – 메틸알코올 – 물 (15 : 

40 : 22 : 10)을 10℃ 이하에 둔 후 하층

에 생긴 용액을 전개액으로 추출한 후 햇볕

에 건조한다. 10%의 황산에틸용액을 분사

하여 105℃에서 뚜렷한 반점이 나타날 때

까지 가열한 후, 각각 햇빛과 자외선 램프 

(365nm) 아래에서 검시한다. 샘플 크로마

토그램에서 대조 약재 크로마토그램과 대조

품 크로마토그램의 상응하는 위치에 서로 

동일색상의 반점이나 형광 반점이 나타난

다.

[검사] 수분 12.0 % 이하 (통측 0832 제 2

법)

총 회분 5.0 % 이하 (통측 2302)

농약잔류량 농약잔류량측정법 (통측 2341 

organochlorine류 농약잔류량 측정법-제2

법)에 의거하여 측정.

총 BHC (α-BHC, β-BHC, γ-BHC, δ-BHC

의 합)의 함량이 0.2mg/kg를 넘지 않아야 

함. 총DDT (p,p’-DDE, p,p’-DDD, 

o,p’-DDT, p,p’-DDT의 합)의 함량이 0.2 

mg/kg를 넘지 않아야 함. Quintozene 의 

함량이 0.1 mg/kg를 넘지 않아야 함.

 Hexachlorobenzene 의 함량이 0.1 mg/kg

를 넘지 않아야 함. Heptachlor 

( H e p t a c h l o r - e x o - e p o x i d e , 

Heptachlor-endo-epoxide 의 합)의 함량

이 0.05 mg/kg를 넘지 않아야 함. Aldrin 

의 함량이 0.05 mg/kg 넘지 않아야 함. 

Chlordance (cis-Chlordance, 

trans-Chlordance, oxy-Chlordance 의 

합) 의 함량이 0.1 mg/kg를 넘지 않아야 

함.

[함량 측정] 고효율액체크로마토그래피 (통측

0512)로 측정한다.

크로마토그램 조건 및 시스템 적용성 시험 

18 알킬기 실란에 실리카겔을 합하여 충전

제로 한다. 아세토니트릴을 이동상A로 하

고, 물을 이동상 B로 하여 다음 표의 규정

에 따라 경사 용리법 실험을 진행하고, 파

장 길이를 203nm로 검측한다. 이론적으로 

진세노사이드 Rg1최고치는 6000 이상으로 

계산되어야 한다.

대조품 용액의 제작 및 준비 진세노사이드 

Rg1대조품, 진세노사이드 Re 대조품, 진세

노사이드 Rb1대조품을 각각 0.2 mg씩 정

밀하게 측정하여 준비하고 메틸알코올을 1 

ml씩 넣어 혼합용액을 만들어 섞는다.

샘플 용액의 제작 및 준비 본품 분말 (4번 체

로 거름) 약 1 g을 정밀하게 재고, 

soxholet 추출기에 놓은 후 클로로포름을 

넣고 3시간 가열한다. 클로로포름 용액을 

제거하고 약물 찌꺼기 휘발성 용제를 필터

튜브를 통해 100 ml 삼각플라스크에 넣는

다. 수포화 노멀부탄올 50 ml를 넣고 밀봉 

후 하루동안 방치한다. 초음파 처리 (공율 

시간(분) 이동상A (%) 이동상B (%)
0~35 19 81
35~55 19 → 29 81 → 71
55~70 29 71
70~100 29 → 40 71 → 60
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25 0W, 주파수 50 KHz)를 30분 동안 하

고, 여과한 후 1차 여과액을 버린다. 이후 

여과액 25 ml을 정밀 채취한 후 증발기에

서 건조시킨다. 잔여 찌꺼기에 메틸알코올

을 넣어 용해하고 5 ml 비커에 옮긴 후 메

틸알코올을 추가해 눈금까지 희석시킨다. 

섞은 후 여과하여 2차 여과액을 추출한다.

측정법 대조품 용액 10 μl과 샘플 용액 

10~20 μl을 각각 정밀하게 채취하고 액체 

크로마토그래피 장치를 이용하여 측정한다.

본품은 건조품으로 계산하고, 함유된 진세노

사이드 Rg1(C42H72O14)와 진세노사이드 

Re (C48H82O18)의 총량은 반드시 0.30 

% 이상이 되도록 한다. 진세노사이드 

Rb1(C54H92O23)은 0.20 % 이상이어야 

한다.

음편

[포제] 습윤, 박편, 건조 또는 사용시 분쇄

인삼 편 본 품은 원형 혹은 원형과 유사한 얇

은 절편이다. 외표피는 황회색이며, 절개면

은 미황백색 혹은 백색과 유사 하다. 분지

성이며, 형성층에 環형 줄무늬 및 방사성 

갈라진 틈이 보인다. 형태가 가볍고 형질은 

바싹하다. 향기가 특이하고, 약간의 쓴맛과 

단맛이 난다.

【함량 측정】 약재와 같다. 인삼 사포닌

Rg1(C42H72O14)와 인삼사포닌 Re 

(C48H82O18)의 총 함량은 0.27 % 보다 

적어서는 안되며, 인삼 사포닌 Rb1 

(C54H92O23)의 함량이 0.18 % 보다 적어

서는 안 된다. 

【감별】 (횡단 절개면 제외) 약재와 같다

【검사】 약재와 같다. 

[성미 및 귀속] 달고, 약간 쓰며, 약간 따뜻하

다. 비장, 폐, 심장, 신장으로 귀속된다.

[효능 및 치료] 원기 보강, 맥박 회복, 비장 

및 폐 기능 보완, 혈액 분비 촉진, 심신 안

정, 두뇌 기능 향상. 신체가 허약하고, 손발

이 차고 맥이 약할 때, 비장이 허하고 음식

을 적게 먹을 때, 폐가 허하고 기침이 날 

때, 탈진이나 갈증 증상이 있을 때, 내열로 

인한 소갈증이 있을 때, 기혈이 약해졌을 

때, 지병으로 허약할 때, 불면증이 있을 때, 

자궁이 냉할 때 사용한다.

[용법 및 용량] 3~9 g, 따로 달여서 복용해

도 되고 분말로 복용해도 된다. 한 번에 2 

g씩 1일 2회.

[주의] 여로, 오령지와 함께 복용해서는 안 

된다.

[보관] 그늘지고 서늘하며 건조한 곳에서 밀

폐하여 보관하고 좀이 생기지 않도록 한다.

인삼잎 (人参叶)

Renshenye

GINSENG FOLIUM

본품은 두릅나무과 식물 인삼 Panax 

ginseng C. A. Mey. 의 건조잎이다. 가을

철에 채취하여 햇빛이나 전열 기구를 통해 

건조한다.

[형질] 본품은 단으로 묶어져 다발형 또는 선

상이며 길이는 12~35 cm이다. 손바닥 모

양의 잎에 긴 줄기가 있고, 암녹색이며 

3~6개가 윤생한다. 작은 잎은 통상 5개이

나 드물게 7개나 9개인 경우도 있고, 계란

(卵)형이나 도란(倒卵)형이다. 기층부의 작

은 잎은 2~8 cm 길이에, 너비는 1~4 cm

이다. 상부의 작은 잎은 크기가 비슷하며 

길이는 4~6 cm, 너비는 2~7 cm이다. 기

층부는 쐐기형이고 끝으로 갈수록 뾰족해지

며 주변부에는 미세한 톱니와 강모가 있다. 

위 표면 잎맥에는 강모가, 아래 표면 잎맥
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에는 융기가 있다. 종이 재질로 쉽게 부숴

진다. 옅은 향이 나며 잎은 쓴맛이 살짝 나

며 달콤하다.

[감별] (1) 본품 분말은 황녹색이다. 상부 표

피세포의 형상은 불규칙적이며, 약간 장방

형이다. 길이는 35~92 ㎛이고, 너비는 

32~60 ㎛이다. 수층 세포벽 파장이나 심파

장이 나타난다. 하부 표피세포는 상부 표피

세포와 비슷하며 약간 작다. 기공은 정형화

되어 있지 않고, 보위세포 길이는 31~35 

㎛ 이다. 엽육은 책상 조직이 없으며, 대부

분 4층의 원형 유조직으로 구성되며 직경은 

18~29 ㎛ 이다. 엽록체 또는 옥살산 칼슘 

결정이 함유되어 있다. 옥살산칼슘 결정의 

직경은 12~40 ㎛ 이며, 모서리가 날카롭

다.

(2) 본품 분말 0.2 g을 채취하여 10 ml의 눈

금이 있는 시험관에 넣은 후 물 1 ml를 넣

어 습윤 상태로 만든다. 여기에 수포화 노

멀부탄올 5 ml을 추가하고 섞은 다음 실온 

상태에서 48시간 방치한다. 상부의 청정액

을 취한 후 노멀부탄올로 포화된 물을 3배 

이상 넣어 섞은 후 분층이 될 때까지 그대

로 둔다 (필요시 원심). 상층액을 취하여 샘

플 용액으로 삼는다. 진세노사이드 Rg1대조

품, 진세노사이드 Re 대조품을 1 ml씩 채

취하여 에탄올이 각각 2.5 mg씩 함유된 혼

합 용액을 만들고 대조품 용액으로 삼는다. 

박층 크로마토그래피 (통측 0502) 시험에 

따라 상술한 2종의 용액을 각각 10 μl씩 채

취하여 동일한 실리카겔 G 박층판에 분류

하고, 노멀부탄올 – 초산에틸 – 물 (4: 1: 

5)의 상층 용액을 전개액으로 하여 추출한 

후 햇빛에 건조한다. 10 %의 황산에틸 용

액을 분사하고 105 ℃ 에서 뚜렷한 반점이 

나타날 때까지 가열한다. 샘플 크로마토그

램에서 대조 약재 크로마토그램과 대조품의 

크로마토그램이 상응위치에 서로 동일한 색

상의 반점이 나타난다.

[검사] 수분 12.0 % 이하 (통측 0832 제2법)

총 회분 10.0 % 이하 (통측 2302)

[함량 측정] 고효율액체크로마토그래피 (통측 

0512) 로 측정한다.

크로마토그램 조건 및 시스템 적용성 시험 

18 알킬기실란에 실리카겔을 합하여 충전

제로 한다. 아세토니트릴 – 0.05 % 인산 

용액 (20:80)을 이동상으로 하고, 파장 길

이를 203 nm로 검측한다. 이론적으로 진세

노사이드 Re 최고치는 1500 이상으로 계산

되어야 한다.

대조품 용액의 제작 및 준비 진세노사이드 

Rg대조품, 진세노사이드 Re 대조품 적정량

을 취하여 정밀하게 무게를 재고 메틸알코

올을 넣어 1 ml당 진세노사이드 Rg1 0.25 

mg,진세노사이드 Re 0.5 mg이 함유된 용

액을 만든다.

샘플 용액의 제작 및 준비 본품 분말 약 0.2 

g을 정밀하게 재고, soxholet 추출기에 놓

은 후 클로로포름 30 ml를 넣고 1시간 가

열한다. 클로로포름 용액을 제거하고 약물 

찌꺼기에서 클로로포름을 없앤 후 메틸알코

올 30 ml를 넣고 3 시간 가열한 후, 추출

액을 저온에서 건조한다. 물 10 ml를 넣어 

용해시킨 후 석유 에테르 (30 ~ 60 ℃)에

서 매회 10 ml씩 2 회 추출한다. 에테르액

을 제거하고 수액을 D101형 macroporous 

resin 기둥 (내경 1.5 cm, 기둥 길이 15 

cm)를 통하여 물 50 ml로 씻은 후 물기를 

제거한다. 다시 20 % 에탄올 50 ml로 씻

고, 20 % 에탄올 세척액을 제거한 후 계속

해서 80 % 에탄올 80 ml로 씻은 뒤 세척

액 70 ml를 수집하여 증발하여 건조시킨다. 

나머지 찌꺼기에 메틸알코올을 넣어 용해시

킨 후 10 ml 비커에 담아 눈금까지 메틸알

코올을 붓고 섞어서 여과한다. 2차 여과액

을 채취한다.

측정법 상술한 대조품 용액 2종과 샘플 용액

을 각각 10 μl씩 채취하여 액체크로마토그

래피 분석장치를 이용하여 측정한다.

본품에 함유된 진세노사이드 Rg1 

(C42H72O14)와 진세노사이드 Re  

(C48H82O18)의 총량은 반드시 2.25 % 이
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상이 되도록 한다. 

[성미 및 귀속] 쓰고, 달고, 차다. 폐와 위에 

귀속된다.

[효능 및 치료] 원기 보강, 맥박 회복, 비장 

및 폐 기능 보완, 혈액 분비 촉진, 심신 안

정, 두뇌 기능 향상. 신체가 허약하고, 손발

이 차고 맥이 약할 때, 비장이 허하고 음식

을 적게 먹을 때, 폐가 허하고 기침이 날 

때, 탈진이나 갈증 증상이 있을 때, 내열로 

인한 소갈증이 있을 때, 기혈이 약해졌을 

때, 지병으로 허약할 때, 불면증이 있을 때, 

자궁이 냉할 때 사용한다.

[용법 및 용량] 3~9g, 따로 달여서 복용해도 

되고 분말로 복용해도 된다. 한 번에 2g씩 

1일 2회.

[주의] 여로, 오령지와 함께 복용해서는 안 

된다.

[보관] 그늘지고 서늘하며 건조한 곳에서 밀

폐하여 보관하고 좀이 생기지 않도록 한다.

인삼 잔류농약 추가내용 (2015년 개정 중약전)

Ø  농약 잔류량: 농약 잔류량 측정법 (통측 

2341 organochlorine류 농약 잔류 양 측정

법-제2법)에 의거 하여 측정.

l 총BHC (α-BHC, β-BHC, γ-BHC, δ

-BHC의 합)의 함량이 0.2mg/kg 넘지 않아

야 함.

l 총DDT (Ρ,P`- DDE, P,P`-DDD, 

O,P‘-DDT, P,P‘-DDT의 합)의 함량이 

0.2mg/kg 넘지 않아야 함

l Quintozene 의 함양이 0.1mg/kg 넘

지 않아야 함

l Hexachlorobenzene 의 함량이 

0.1mg/kg 넘지 않아야 함

l H e p t a c h l o r 

( H e p t a c h l o r - e x o - e p o x i d e , 

Heptachlor-endo-epoxide 의 합)의 함량

이 0.05mg/kg 넘지 않아야 함

l Aldrin 의 함량이 0.05mg/kg 넘지 

않아야 함

l Chlordance (cis-Chlordance, 

trans-Chlordance, oxy-Chlordance 의 

합)의 함양이 0.1mg/kg 넘지 않아야 함

Ø 인삼 편: 본 품은 원형 혹은 원형과 

유사한 얇은 절편이다. 외 표피는 황 회색

이며, 절개면은 미 황 백색 혹은 백색 과 

유사 하다. 분지성 이며, 형성층에 環형 줄 

무늬 및 방사성 갈라진 틈이 보인다. 형태

가 가볍고 형질은 바싹 하다. 향기가 특이

하고, 약간의 쓴맛 과 단맛이 나다.

l 【함량 측정】 약재와 같다. 인삼 사

포닌 Rg1(C42 H72 O14) 와 인삼사포닌 

Re(C48H82O18)의 총 함량은 0.27%보다 

적어서는 안되며, 인삼 사포닌 

Rb1(C54H92O23)의 함량이 0.18% 보다 

적어서는 안 된다. 

l 【감별】 (횡단 절개면 제외) 약재와 

같다

l 【검사】 약재와 같다. 
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  나) 중국약전 인삼/ 인삼엽 (中國藥典 2015年版 p 8~10) 원본 사진
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 다. 유럽약전 (Europian  Pharmacopoeia) European pharmacocoeia 8.0
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 라. 미국약전 (US Pharmacopoeia) - http://www.pharmacopeia.cn/usp.asp?Page=110 발췌

Asian Ginseng 
» Asian Ginseng consists of the dried roots of Panax ginseng C.A. Meyer (Fam. Araliaceae). It 
contains not less than 0.2% of ginsenoside 
Rg1andnotlessthan0.1%ofginsenosideRb1,bothcalculatedonthedriedbasis.

Packaging and storage— Preserve in well-closed containers, and store in a cool, dry place. 

Labeling— The label states the Latin binomial and, following the official name, the part of the 
plant contained in the article. 

USP Reference standards 11— 

USP Powdered Asian Ginseng Extract RS. 

Botanic characteristics— 
macroscopic— Fusiform or cylindrical roots, with distinct aromatic odor, sometimes branched, 
typically 1 to 10 cm, sometimes up to 20 cm in length and up to 2.5 cm in diameter at the 
crown, with one or more stem scars. Externally pale yellow to golden, rough textured in the lower 
part, with prominent horizontal rings and fine longitudinal ridges as a result of drying. Root scars 
or fine rootlets are present. Fractures are short with the fractured surface, white to ivory, exposing 
a ring of secretory canals present in secondary phloem. 

histology— 

Transverse section of root— Multiple layers of thin-walled cork cells present. Secondary phloem 
characterized by conspicuous air lacunae, abundant starch-containing storage parenchyma, few 
sieve elements, and rings of schizogenous secretory cells. Xylem characterized by abundant 
starch-containing storage parenchyma, few tracheary elements, and a lack of secretory canals. 
Druse crystals are sometimes present with vascular parenchyma cells. 

Identification— 
A: Thin-Layer Chromatographic Identification Test 201— 
Test solution— Transfer 1.0 g of finely powdered Asian Ginseng to a 25-mL flask fitted with a 
reflux condenser. Add 10.0 mL of a mixture of methanol and water (7:3), and heat under reflux 
for 15 minutes. Cool, filter, and dilute the filtrate with methanol to 10.0 mL. 

Standard solution: about 5 mg per mL each of arbutin and escin, in methanol. 

Application volume: 20 µL, as bands. 

Developing solvent system: the upper layer of a mixture of butyl alcohol, water, and ethyl acetate 
(10:5:2.5) in an unsaturated chamber. 

Spray reagent— Dissolve 0.5 mL of anisaldehyde in 10 mL of glacial acetic acid, add 85 mL of 
methanol, and mix. Carefully add 5 mL of sulfuric acid to this mixture, and mix. 

Procedure— Proceed as directed in the chapter. Remove the plate from the developing chamber, 
and allow it to dry. Spray with Spray reagent. Heat the plate at 105 to 110 for about 10 minutes, 

http://www.pharmacopeia.cn/usp.asp?Page=110
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c11.html#usp32nf27s0_c11
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c201.html#usp32nf27s0_c201
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and examine the plate. The chromatogram of the Standard solution shows, in the upper third, a 
brown zone corresponding to arbutin and, in the lower third, a gray zone corresponding to escin. 
Between these two zones, the chromatogram of the Test solution exhibits violet-gray zones 
corresponding to ginsenoside 
Rg1intheupperportionandtoginsenosideReinthemiddle.Aviolet-grayzonecorrespondingtoginsenosideRb1islo
catedatthesameRF value as the gray zone corresponding to escin in the chromatogram of the 
Standard solution. Other, less intense bands may be observed between the zones due to 
ginsenosides 
Rb1andRe,andthezoneclosesttotheorigincorrespondstoginsenosideRc.Otherspotsmaybevisibleinthelowerthi
rdofthechromatogram.

B: The retention times of the peaks for ginsenosides 
Rg1,Re,Rf,Rb1,Rc,andRdinthechromatogramoftheTest solution correspond to those in the 
chromatogram of the Standard solution, as obtained in the test for Content of ginsenosides Rb1 
and Rg1.TheratioofthepeakareaforginsenosideRb2tothepeakareaforginsenosideRb1isnotlessthan0.4.

Microbial enumeration 2021— The total aerobic microbial count does not exceed 
104cfuperg.Thetotalcombinedmoldsandyeastscountdoesnotexceed100cfuperg,anditmeetstherequirements
ofthetestsforabsenceofSalmonella species, Escherichia coli, and Staphylococcus aureus. 

Loss on drying 731— Dry 1.0 g of finely powdered Asian Ginseng at 105 for 2 hours: it loses not 
more than 12.0% of its weight. 

Foreign organic matter 561: not more than 2.0%. 

Total ash 561: not more than 8.0%, determined on 1.0 g of finely powdered Asian Ginseng. 

Acid-insoluble ash 561: not more than 1.0%. 

Alcohol-soluble extractives, Method 2 561: not less than 14.0%. 

Pesticide residues 561: meets the requirements. 

Heavy metals, Method III 231: 20 µg per g. 

Content of ginsenosides Rb1andRg1— 
Solution A, Solution B, and Chromatographic system— Proceed as directed in the Content of 
ginsenosides under Powdered Asian Ginseng Extract. 

Standard solution— Transfer an accurately weighed quantity of USP Powdered Asian Ginseng 
Extract RS, equivalent to about 2 mg of ginsenoside 
Rg1,toasuitablecontainer,anddissolvein10.0mLofamixtureofwaterandalcohol(6:4).[note—The 
concentrations of ginsenoside 
Rg1andginsenosideRb1inthissolutionarenotexpectedtobeequal,andaredeterminedonthebasisofthelabeledqu
antitiespresentinUSP Powdered Asian Ginseng Extract RS.] 

Test solution— Reduce about 100 g of Asian Ginseng to a powder, and transfer about 1.0 g of 
the powder, accurately weighed, to a 100-mL round-bottom flask fitted with a reflux condenser. 
Add 50 mL of a mixture of water and alcohol (6:4) and a few grains of pumice, and boil on a 
water bath under reflux for 1 hour. Cool, and filter. Wash the flask and the residue with 20 mL of 

http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c2021.html#usp32nf27s0_c2021
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c731.html#usp32nf27s0_c731
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c561.html#usp32nf27s0_c561
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c561.html#usp32nf27s0_c561
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c561.html#usp32nf27s0_c561
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c561.html#usp32nf27s0_c561
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c561.html#usp32nf27s0_c561
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c231.html#usp32nf27s0_c231
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a mixture of water and alcohol (6:4), and pass through the same filter. Combine the filtrates, and 
evaporate in a rotary evaporator at 50 to dryness. Dissolve the residue in 10.0 mL of a mixture of 
water and alcohol (6:4). 

Procedure— Separately inject equal volumes (about 10 µL) of the Standard solution and the Test 
solution into the chromatograph, record the chromatograms, and measure the areas for the major 
peaks. Calculate the percentages of ginsenosides 
Rb1andRg1intheportionofAsianGinsengtakenbytheformula:

1000(C/W)(rU / rS)

in which C is the concentration, in mg per mL, of ginsenoside Rg1orginsenosideRb1intheStandard 
solution; W is the weight, in mg, of Asian Ginseng taken to prepare the Test solution; and rU and 
rS are the peak responses of ginsenoside Rg1orginsenosideRb1obtainedfromtheTest solution and the 
Standard solution, respectively. 

Auxiliary Information— Please check for your question in the FAQs before contacting USP. 

USP32–NF27 Page 1026
Pharmacopeial Forum: Volume No. 30(2) Page 569 

Powdered Asian Ginseng 
» Powdered Asian Ginseng is Asian Ginseng reduced to a fine or very fine powder. It contains not 
less than 0.2 percent of ginsenoside 
Rg1andnotlessthan0.1percentofginsenosideRb1,bothcalculatedonthedriedbasis.

Packaging and storage— Preserve in well-closed containers, and store in a cool, dry place. 

Labeling— The label states the Latin binomial and, following the official name, the part of the 
plant source from which the article was derived. 

USP Reference standards 11— 

USP Asian Ginseng Extract RS. 

Botanic characteristics: pale yellowish-brown powder with a slightly aromatic odor. When examined 
under a microscope, the powder shows the following: traces of cork composed of thin-walled 
polygonal cells but mainly with phelloderm on the outside; wide cortex of parenchymatous cells 
with numerous secretory canals arranged in concentric zones; parenchymatous xylem with 
nonlignified tracheids and slightly lignified vessels with spiral and reticulate thickening, isolated or 
in small groups; small granules of starch 0.5 to 1.0 µm in diameter in all the parenchymatous 
cells; and occasional cluster crystals of calcium oxalate in the cells of the central region. 

Monograph Maged H. Sharaf, Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8318

(DSB05) Dietary 
Supplements   - Botanicals

Reference Standards Lili Wang, Technical   Services 
Scientist
1-301-816-8129
RSTech@usp.org

2021 Radhakrishna S Tirumalai, 
Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8339

(MSA05) Microbiology and  
 Sterility Assurance

http://www.uspnf.com/uspnf/scienceFAQ.html
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c11.html#usp32nf27s0_c11
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs556
mailto:MHS@usp.org
mailto:rstech@usp.org
mailto:RST@USP.ORG
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Other requirements— It meets the requirements of the tests for Identification, Microbial 
enumeration, Loss on drying, Foreign organic matter, Total ash, Acid-insoluble ash, Alcohol-soluble 
extractives, Pesticide residues, Heavy metals, and Content of ginsenosides Rb1 and Rg1underAsian 
Ginseng. 

Auxiliary Information— Please check for your question in the FAQs before contacting USP. 

USP32–NF27 Page 1026
Pharmacopeial Forum: Volume No. 30(2) Page 570 

Powdered Asian Ginseng Extract 
» Powdered Asian Ginseng Extract is prepared from Asian Ginseng by maceration, percolation, or 
both processes performed at room temperature with suitable solvents such as alcohol, methanol, 
water, or mixtures of these solvents, and by concentrating the fluidextract at temperatures below 
50. The ratio of the starting crude plant material to Powdered Extract is between 3:1 and 7:1. It 
contains not less than 3.0 percent of ginsenosides Rg1, Re, Rb1, Rc, Rb2, and Rd combined, 
calculated on the anhydrous basis. It may contain other added substances.

USP Reference standards 11— 

USP Powdered Asian Ginseng Extract RS. 

Identification— 
A: Thin-Layer Chromatographic Identification Test 201— 
Adsorbent: 0.2-mm layer of chromatographic silica gel mixture on a high-performance thin-layer 
chromatographic plate. 

Extraction column— Use a solid-phase extraction column that contains packing L1 with a sorbent 
mass to column volume ratio of 360 mg per 0.85 mL, or equivalent. Condition the column prior to 
use by washing with 3 mL of methanol and with 8 mL of water. 

Test solution— Transfer about 1.0 g of Powdered Extract, accurately weighed, to a 25-mL 
volumetric flask, and dissolve in water, sonicating if necessary. Dilute with water to volume, and 
mix. Transfer 4.0 mL of this solution to the Extraction column, wash with 10 mL of water, and 
discard the eluate. Elute the column with 2 mL of methanol, and collect the eluate in a suitable 
vial. 

Standard solution— Transfer about 0.1 g of USP Powdered Asian Ginseng Extract RS, accurately 
weighed, to a 5-mL volumetric flask, and proceed as directed for Test solution, beginning with 
“dissolve in water”. 

Developing solvent system: a mixture of chloroform, methanol, and water (65:35:10). Use the 
lower phase. 

Monograph Maged H. Sharaf, Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8318

(DSB05) Dietary 
Supplements   - Botanicals

Reference Standards Lili Wang, Technical   
Services Scientist
1-301-816-8129
RSTech@usp.org

http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_m34986.html#usp32nf27s0_m34986
http://www.uspnf.com/uspnf/scienceFAQ.html
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c11.html#usp32nf27s0_c11
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c201.html#usp32nf27s0_c201
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
mailto:MHS@usp.org
mailto:rstech@usp.org
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Spray reagent: a mixture of alcohol, acetic anhydride, and sulfuric acid (18:1:1). 

Procedure— Proceed as directed in the chapter. Saturate the chamber with Developing solvent 
system for 2 hours. Spray with Spray reagent, and heat in an oven at 105 for 10 minutes. 
Immediately examine the plate in white light: the chromatogram of the Test solution exhibits, 
among other spots, eight brown-violet spots at the RF values of about 0.70, 0.60, 0.50, 0.36, 0.30, 
0.28, 0.20, and 0.18, corresponding in color and RF values to those obtained in the chromatogram 
of the Standard solution. 

B: Add 2 mL of glacial acetic acid to 0.1 g of Powdered Extract, warm for 5 minutes in a hot 
water bath, and filter. Gently add 0.5 mL of sulfuric acid to 1.0 mL of the filtrate: a red-brown 
color develops at the zone of contact. 

C: The retention times of the peaks for ginsenosides 
Rg1,Re,Rf,Rb1,Rb2,Rc,andRdinthechromatogramoftheTest solution correspond to those in the 
chromatogram of the Standard solution, as obtained in the test for Content of ginsenosides. The 
ratio of the peak area of Rb2tothepeakareaofRb1isnotlessthan0.4.

Microbial enumeration 2021— The total aerobic microbial count does not exceed 300 cfu per g, 
and the total combined molds and yeasts count does not exceed 100 cfu per g. It meets the 
requirements of the tests for absence of Salmonella species, Escherichia coli, and Staphylococcus 
aureus. 

Water, Method I 921: not more than 7.0%, determined on a 0.15-g specimen. 

Pesticide residues 561: meets the requirements. 

Heavy metals 231: 30 µg per g. 

Content of ginsenosides— 
Diluent— Prepare a mixture of water and alcohol (6:4). 

Solution A— Use filtered and degassed water. 

Solution B— Prepare a filtered and degassed mixture of acetonitrile and water (8:2). 

Mobile phase— Use variable mixtures of Solution A and Solution B as directed for Chromatographic 
system. Make adjustments if necessary (see System Suitability under Chromatography 621). 

Standard solution— Transfer an accurately weighed amount of USP Powdered Asian Ginseng Extract 
RS to a suitable volumetric flask, fill the flask with Diluent to about 60% of its nominal volume, 
dissolve by sonicating for 10 minutes, dilute with Diluent to volume to obtain a solution having a 
known concentration of about 24 mg per mL, mix, and filter. 

Test solution— Proceed as directed for Standard solution, except to use Powdered Extract. 

Chromatographic system (see Chromatography 621)— The liquid chromatograph is equipped with a 
203-nm detector, a 4.6-mm × 2.0-cm guard column that contains packing L1, and a 4.6-mm × 
15-cm analytical column that contains 3-µm packing L1. The flow rate is about 1.5 mL per minute. 
The column temperature is maintained at 25. The chromatograph is programmed as follows. 

http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c2021.html#usp32nf27s0_c2021
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c921.html#usp32nf27s0_c921
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c561.html#usp32nf27s0_c561
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c231.html#usp32nf27s0_c231
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c621.html#usp32nf27s0_c621
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c621.html#usp32nf27s0_c621
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Chromatograph the Standard solution, and record the peak areas as directed for Procedure: the 
chromatogram is similar to the Reference Chromatogram provided with the lot of USP Powdered 
Asian Ginseng Extract RS being used; and the relative standard deviation, determined for the sum 
of the peak areas for the six major ginsenosides, for replicate injections is not more than 2.0%. 

Procedure— Separately inject equal volumes (about 20 µL) of the Standard solution and the Test 
solution into the chromatograph, record the chromatograms, identify the peaks for the ginsenosides 
by comparison with the Reference Chromatogram provided with the lot of USP Powdered Asian 
Ginseng Extract RS being used, and measure the peak areas for the six major ginsenosides. 
Calculate the percentage of each relevant ginsenoside 
(Rg1,Re,Rb1,Rc,Rb2,andRd)intheportionofPowderedExtracttakenbytheformula:

(WS / WT)(rU / rS)P 

in which WS is the weight, in mg, of USP Powdered Asian Ginseng Extract RS taken to prepare 
the Standard solution; WT is the weight, in mg, of Powdered Extract taken to prepare the Test 
solution; rU and rS are the peak areas for each relevant ginsenoside obtained from the Test 
solution and the Standard solution, respectively; and P is the labeled amount, in percentage, of 
each relevant ginsenoside in USP Powdered Asian Ginseng Extract RS. Calculate the Content of 
ginsenosides, in percentage, by adding the percentages of each relevant ginsenoside. 

Alcohol content, Method II 611: not more than 0.25%. 

Other requirements— It meets the requirements for Packaging and Storage and for Labeling under 
Botanical Extracts 565. 

Auxiliary Information— Please check for your question in the FAQs before contacting USP. 

USP32–NF27 Page 1027
Pharmacopeial Forum: Volume No. 30(2) Page 570 

Asian Ginseng Tablets 

0 76 24 equilibration
0–12 76 24 isocratic
12–28 76®65 24®35 linear gradient
28–51.5 65®56.5 35®43.5 linear gradient
51.5–52.5 56.5®0 43.5®100 linear gradient
52.5–64.5 0®76 100®24 linear gradient
64.5–77 76 24 isocratic

Monograph Maged H. Sharaf, Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8318
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Supplements   - Botanicals

Reference Standards Lili Wang, Technical   
Services Scientist
1-301-816-8129
RSTech@usp.org

2021 Radhakrishna S Tirumalai, 
Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8339

(MSA05) Microbiology and  
 Sterility Assurance

http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_alpha-19-930.html#usp32nf27s0_c11rs1556
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mailto:RST@USP.ORG
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» Asian Ginseng Tablets are prepared from Powdered Asian Ginseng Extract. They contain not less 
than 90.0 percent and not more than 110.0 percent of Powdered Extract, calculated as the sum of 
ginsenosides Rg1,Re,Rb1,Rc,Rb2,andRd.

Packaging and storage— Preserve in tight containers, protected from light. 

Labeling— The label states the Latin binomial and, following the official name, the article from 
which the Tablets were prepared. The label also indicates the amount of Powdered Extract, in mg 
per Tablet, and the content, in mg, of ginsenosides per 100 mg of Powdered Extract. 

USP Reference standards 11— 

USPPowderedAsianGinsengExtractRS. 

Identification— 
A: Thin-Layer Chromatographic Identification Test 201— 
Test solution— Powder and transfer a portion of Tablets, equivalent to about 100 mg of Powdered 
Extract, to a conical flask, and extract three times, each with a 20-mL portion of a mixture of 
methanol and water (8:2), in a 55 bath for 30 minutes, stirring with a magnetic stirrer. Evaporate 
the combined extracts to dryness in vacuum between 45 and 50, and dissolve the residue in 10 
mL of a mixture of methanol and water (15:10). 

Standard solution, Application volume, Developing solvent system, Spray reagent, and Procedure— 
Proceed as directed for Identification test A under Asian Ginseng. 

B: The retention times of the relevant analytes in the chromatogram of the Test solution 
correspond to those in the chromatogram of the Standard solution, as obtained in the test for 
Content of ginsenosides. The retention time of the peak for ginsenoside Rf in the chromatogram of 
the Test solution corresponds to that in the chromatogram of the Standard solution, as obtained in 
the test for Content of ginsenosides. 

Microbial enumeration 2021— The total aerobic microbial count does not exceed 
104cfuperg,andthetotalcombinedmoldsandyeastscountdoesnotexceed1000cfuperg.Tabletsmeettherequire
mentsofthetestsforabsenceofSalmonella species and Escherichia coli. 

Disintegration and dissolution 2040: meet the requirements for Disintegration only; 20 minutes, the 
use of disks being omitted. 

Weight variation 2091: meet the requirements. 

Content of ginsenosides— 
Solution A, Solution B, Mobile phase, and Chromatographic system— Proceed as directed for 
Content of ginsenosides under Powdered Asian Ginseng Extract. 

Standard solution— Transfer about 200 mg of USP Powdered Asian Ginseng Extract RS, accurately 
weighed, to a suitable container, dissolve in 5.0 mL of a mixture of water and alcohol (6:4), and 
filter. 

Test solution— Weigh and powder not fewer than 20 Tablets. Transfer an accurately weighed 
amount of the powder, equivalent to about 200 mg of Powdered Extract, to a conical flask, and 
extract three times, each with a 20-mL portion of a mixture of methanol and water (8:2), in a 55 

http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c11.html#usp32nf27s0_c11
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c201.html#usp32nf27s0_c201
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c2021.html#usp32nf27s0_c2021
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c2040.html#usp32nf27s0_c2040
http://www.uspbpep.com/usp32/pub/data/v32270/usp32nf27s0_c2091.html#usp32nf27s0_c2091
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bath for 30 minutes, stirring with a magnetic stirrer. Evaporate the combined extracts to dryness 
in vacuum between 45 and 50. Dissolve the residue in 5.0 mL of a mixture of water and alcohol 
(6:4), and filter. 

Procedure— Proceed as directed for Content of ginsenosides under Powdered Asian Ginseng 
Extract, except to calculate the quantity, in mg, of each relevant ginsenoside (Rg1, Re, Rb1, Rc, 
Rb2, and Rd) in the portion of Tablets taken by the formula:

0.05PC(rU/rS)

in which C is the concentration, in mg per mL, of USP Powdered Asian Ginseng Extract RS in the 
Standard solution; and the other terms are as defined therein. Calculate the quantity, in mg, of 
ginsenosides by adding the individual amounts calculated as above. 

Auxiliary Information— Please check for your question in the FAQs before contacting USP. 

USP32–NF27 Page 1028
Pharmacopeial Forum: Volume No. 30(2) Page 573

Monograph Maged H. Sharaf, Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8318

(DSB05) Dietary 
Supplements   - Botanicals

Reference Standards Lili Wang, Technical   
Services Scientist
1-301-816-8129
RSTech@usp.org

2021 Radhakrishna S Tirumalai, 
Ph.D. 
SeniorScientist
1-301-816-8339

(MSA05) Microbiology and   
Sterility Assurance

http://www.uspnf.com/uspnf/scienceFAQ.html
mailto:MHS@usp.org
mailto:rstech@usp.org
mailto:RST@USP.ORG
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6. 각국 약전별 진세노사이드 함량 분석법 및 진세노사이드 함량 요구 조건

 가. 대한약전 (Korean Pharmacopoeia)

 (1) 대한약전에 의한 진세노사이드 함량분석을 위한 전처리 방법

(2) 액체크로마토그래피 조작조건 및 시스템 적합성

인삼 또는 홍삼 뿌리 (Ginseng Radix)

1. 가루 1g 칭량 

2. 60% 메탄올을 30mL 첨가

3. 15분간 흔들어 줌

4. 원심 분리 후 상층액만 따로 모음 (1)

5. ‘4’의 잔류물에 60% 메탄올을 15mL 첨가

6. ‘3’~‘4’과정 반복, 상층액 따로 모음 (2)

7. ‘(1)’+‘(2)’의 상층액 합쳐 최종 50mL가 되도록 60% 메탄올 첨가 

8. ‘7’을 10mL 취해 0.1N NaOH용액 3mL 첨가 후 30분간 방치

9. ‘8’에 0.1N HCl 용액 3mL 첨가하고, 용액 총 20mL가 되도록 60% 메탄올 추가

10. 액체크로마토그래피법에 따라 시험

표준품 진세노사이드 Rg1 진세노사이드 Rb1

표준품 제작조건 

표준
용액

10mg, Rg1 표준폼
(실리카젤 데시케이트 24시간 건조된 것) 

100mL 되도록 60% 메탄올 첨가 

10mg,   Rb1 표준폼
(실리카젤 데시케이트 24시간 건조된 것)  

100mL 되도록 60% 메탄올 첨가 

HPLC 조작조건 

검출기 자외부 흡광광도계 (측정파장 203nm)

칼럼 4.6  X 150mm, 5μm ODS

칼럼
온도

30℃ 부근의 일정온도 40℃ 부근의 일정온도

이동상 물 / 아세토니트릴혼합액 (4 / 1) 물 / 아세토니트릴혼합액 (7 / 3)

유량
진세노시드 Rg1의 유지시간이

 약 25분이 되도록 조절
진세노시드 Rb1의 유지시간이 

약 20분이 되도록 조절

시스템 
성능

1mg  Rg1 표준품, 1mg Re1표준품
각각 총 10mL 되도록 60% 메탄올 첨가

1mg Rb1표준품, 1mg Rc 표준품
각각 총 10mL 되도록 60% 메탄올 첨가

10μL로 위 조건으로 Rg1->Re순으로   
유출하고, 분리도는 1.5이상

10μL로 위 조건으로 Rb1->Rc순으로   
유출하고, 분리도는 3이상

시스템 
재현성

표준액 10μL씩으로 위 조건으로 6회 
실험하여 Rb1의  피크면적의 

상대표준편차 1.5% 이하

표준액 10μL씩으로 위 조건으로 6회 
실험하여 Rb1의   피크면적의 

상대표준편차 1.5% 이하
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(3) 진세노사이드 함량 조건

 나. 중약전 (Chinese Pharmacopoeia)

 (1) 중국 약전에 의한 진세노사이드 함량분석을 위한 전처리 방법

인삼뿌리 (Ginseng) 홍삼뿌리 (Red ginseng)

 Rg1 > 0.10%

 Rb1 > 0.20% 

Rg1 > 0.10% 

Rb1 > 0.20% 

 인삼 뿌리

1. 가루 1g 칭량 

2. 클로로포름 첨가 후 soxhlet 추출기로 3 시간 가열

3. 클로로포름 제거 

4. 약물 찌꺼기에 수포화 노멀 부탄올 50 mL를 넣고 밀봉 후 하룻밤 방치

5. 초음파 (공율 250W, 주파수 50 kHz) 30 분간 처리 후 여과 

6. ‘5’의 1차 여액을 버린 후 다음 여액을 25mL 모음

7. ‘6’을 완전히 건조시킴

8. ‘7’에 메탄올을 추가하여 총 5 mL가 되도록 함

9. 여과 후 액체크로마토그래피법에 따라 시험

 인삼 잎

1. 가루 0.2 g 칭량 

2. 클로로포름 40 mL 첨가 후 soxhlet 추출기로 1 시간 가열

3. 클로로포름 제거 후 약물 찌꺼기에 메탄올 30 mL를 넣고 3 시간 가열

4. 추출액을 저온에서 건조 후 물 10 mL 에 용해

5. 석유 에테르 (30~60 ℃)에서 매회 10 mL 씩 2회 추출

6. 약물 찌꺼기에 수포화 노멀 부탄올 50 mL를 넣고 밀봉 후 하룻밤 방치

7. 초음파 (공율 250W, 주파수 50 kHz) 30 분간 처리 후 여과 

8. ‘7’의 1차 여액을 버린 후 다음 여액을 25mL 모은 후 완전히 건조시킴

9. ‘8’에 메탄올을 추가하여 총 5 mL가 되도록 하여 여과 함

10. ‘9’ 의 여과액을 추출하여 에테르를 제거함 50mL fh tpcjr후 

11. 수액을 macroporous 레진 (D101형 내경 1.5 cm, 길이 15 cm) 을 

   통하여 물 50 mL 로 씻고, 20% 에탄올로 세척 후 제거

12. 80% 에탄올 80 mL 로 씻은 후 세척액 70 mL를 모은 후 완전히 건조

함량
계산

진세노시드 Rg1(mg)의 함량 
=   Rg1표준품의 양(mg) X AT/AS

(AT:검액의 피크면적, As:검액의 피크면적)

진세노시드 Rb1(mg)의 함량 
=   Rg1표준품의 양(mg) X AT/AS

(AT:검액의 피크면적, As:검액의 
피크면적)
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(2) 액체크로마토그래피 조작조건 및 시스템 적합성

(3) 진세노사이드 함량 조건

 다. 유럽약전 (Europian  Pharmacopoeia)

 (1) 유럽 약전에 의한 진세노사이드 함량분석을 위한 전처리 방법

13. ‘12’ 에 메탄올을 추가하여 총 10 mL 용액으로 준비 

11.  여과 후 액체크로마토그래피법에 따라 시험

인삼뿌리 
(Ginseng Radix et Rhizoma)

홍삼뿌리 
(Ginseng Radix et 

Rhizoma)

인삼 잎 
(Ginseng Folium)

Rg1 + Re > 0.27 % Rg1 + Re > 0.22 %
Rg1 + Re > 2.25 %

Rb1 > 0.18 % Rb1 > 0.18 % 

 인삼 뿌리 (Ginseng Radix) 

1. 가루 1g 칭량 

2. 50% 메탄올을 70mL 첨가

표준품 제작조건 

표준
용액 0.2 mg/mL Rg1 표준폼, 메탄올 첨가 0.2 mg/mL Rb1 표준폼, 메탄올 첨가 

HPLC 조작 조건 및 시스템 적용성

검출기 자외부 흡광광도계 (측정파장 203nm)

칼럼  알킬기 실란에 실리카 겔을 합하여 충전제로 함

이동상 A; 아세토니트릴 B: 물 

용리
조건

시간 (분) 이동상 A (ACN)% 이동상 B (H2O)%

0~35 19 81

35~55 19  →  29 81  → 71

55~70 29 71

70~100 29  → 40 71 →  60

시스템
적합성

Rg1 ; N > 6000 Rb1 ; N > 1500

시스템 
재현성

상대표준편차 2.0 % 이하 

(외부표준물은 2회, 내부표준물은 5회 이상 반복)
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(2) 인삼 뿌리 (Ginseng dry extract)의 액체크로마토그래피 조작조건 및 시스템 적합성

3. 환류식 냉각기에 1시간 끓인 후 식힘 

4. 원심 분리 후 상층액만 따로 모음 (1)

5. ‘4’의 잔류물에 50% 메탄올을 첨가

6. ‘3’~‘4’과정 반복, 상층액 따로 모음 (2)

7. ‘(1)’+‘(2)’의 상층액 합쳐서 감압증발기로 증발 후 건조시킴 

8. ‘7’에 20% 아세토니트릴을 첨가하여 총 20 mL 가 되도록 함

9. 2 mL를 취한 후 20% 아세토니트릴을 첨가하여 총 10 mL 용액이 되도록 희석 

10. 여과 (0.45 μm) 후 액체크로마토그래피법에 따라 시험

 인삼 엑스 추출물 (Ginseng dry extract)

1. 엑스 0.1 g 칭량 

2. 완충액 (20 mM Na2HPO4, 53 mM KH2PO4)에 녹여 총 10 mL 용액으로 함

3. 0.5 g C18-실리카 겔 카트리지를  5 mL 메탄올과 물 20 mL 로 미리 씻어 둠 

4. ‘3’ 에 용액 ‘2’를 5 mL 넣고, 물 10 mL 와 30 % (v/v) 메탄올로 씻음

5. ‘4’를 20 mL 메탄올로 용출시킴

6. 용출액을 감압 하에서 증발 건조함 

7. 메탄올을 추가하여 총 2 mL 용액으로 준비 

8. 여과 (0.45 μm) 후 액체크로마토그래피법에 따라 시험

표준액 

3 mg Rg1, Re, Rf, Rb1을 1 mL 매탄올에 녹인 후 10 mL 용액을 만듬.

HPLC 조작조건

Column 4.6   X 125mm, 5μm ODS (octadecylsilyl silica gel)

Tem. 35   ℃ 
time (min) A % B %

0~8 80 20

8~40 80→60 20→40

40~45 60→40 40→60

45~47 40→0 60→100

Mobile   
phase

A   (water, pH2 with phosphoric 
acid) 

B   (acetonitrile)

Flow  rate 1.0   mL/min

Detection Spectrophotometer at 203nm 

injection 20   μL

Resolution Min.   1.0 between Rb1 and Rg1

Calculation   
of % content 

of   Rb1 and Rg1 and Rg2 using the follow expression

A1Xm2Xp1       +   A2Xm3Xp2

A3Xm1X100         A4Xm1X100     

A1=area of the peak due to Rb1 in the chromatogram obtained with the test 
solution,
A2=area of the peak due to Rg1 in the chromatogram obtained with the test 
solution,
A3=area of the peak due to Rb1 in the chromatogram obtained with the 
reference solution,
A4=area of the peak due to Rg1 in the chromatogram obtained with the 
reference solution,
m1 = mass of the herbal drug to be examined, in milligrams,
m2 = mass of Rb1 in the reference solution, in milligrams,
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(3) 인삼 엑스 추출물 (Ginseng dry extract)의 액체크로마토그래피 조작조건 및 시스템 적합성

표준액 (a)

Dissolve 0.1 g of ginseng dry extract HRS in buffer solution and dilute to 10 mL with buffer 
solution

Prepare a ready-to-use sample preparation cartridge (0.5 g ODS, 45μm), using 5 mL of 
MeOH, 20 mL water

Apply 5 mL of the solution to be analysed to the top of cartridge

Wash the cartridge with 20mL of water followed by 15 mL of 30% (v/v) solution of MeOH

Discard the eluents after confirming that no ginsenosides are present

Elute the cartridge with 20 mL of MeOH and Collect the eluate

Evaporate the eluate to dry

Dissolve the residue in 2 mL of MeOH

Filter through a suitable membrane filter (0.45 μm)

표준액 (b)

Dissolve 3 mg of ginsenoside Rb1 CRS in MeOH and dilute to 5 mL with same solvent

표준액 (c)

Dissolve 3 mg of ginsenoside Rg2 CRS in MeOH and dilute to 5 mL with same solvent

표준액 (d)

Dilute 1 mL of reference solution (b) to 2 mL with reference solution (c)

HPLC 조작조건

Column 4.6   X 125mm, 5μm ODS (octadecylsilyl silica gel)

Tem. 35   ℃ 
time (min) A % B %

0~8 80 20

8~40 80→60 20→40

40~45 60→40 40→60

45~47 40→0 60→100

Mobile   
phase

A   (water, pH2 with phosphoric 
acid) 

B   (acetonitrile)

Flow  rate 1.0   mL/min

Detection Spectrophotometer at 203nm 

injection 20   μL

Elution   
order

Rg1→ Re → Rf → Rb1 → Rg2 → Rc →Rb2 → Rd    (Rb1 may elute before 
Rg2)

Identification  
 of peaks

-   Use the chromatogram supplied with ginseng dry extract HRS and the   

chromatogram obtained with reference solution (a) to identify the peaks due 

to   ginsenoside Rg1, Re, Rf, Rc, Rb2 and Rd

- use the chromatogram obtained with reference solution (b) to identify the 

peak due to ginsenoside Rb1

- use the chromatogram obtained with reference solution (c) to identify the 

peak due to ginsenoside Rg2

Relative   
retention

Relative retention with reference to ginsenoside Rb1 (R.T~33min)
:   Rg1 ~0.53; Re~0.54; Rf~0.88; Rg2~0.98; Rc~1.04; Rb2~1.08; Rd~1.17

m3 = mass of Rg1 in the reference solution, in milligrams,
p 1= percentage content of Rb1 in the reagent,
p 2= percentage content of Rg1 in the reagent,
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(4) 진세노사이드 함량 조건

 라. 미국약전 (US Pharmacopoeia)

 (1) 미국 약전에 의한 진세노사이드 함량분석을 위한 전처리 방법

인삼 뿌리 (Ginseng Radix) 인삼 추출물 (Ginseng dry extract)

Rg1+Rb1 >0.4% Rb1+Rb2+Rc+Rd+Re+Rf+Rg1+Rg2 > 4%

 인삼 뿌리 (Ginseng Radix)

1. 가루 1 g 칭량 

2. 40 % 메탄올을 50mL 첨가

3. 환류식 냉각기에 1시간 끓인 후 식힘

4. 여과 후 40 % 메탄올을 20mL 추가

5. 감압증발기로 증발 후 건조시킴 

6. 40 % 메탄올을 첨가하여 총 10 mL 용액이 되도록 희석 

7. 액체크로마토그래피법에 따라 시험

 인삼 추출물 (Ginseng powdered extract)

1. 1 g 칭량 

2. 물 25 mL 첨가 후 초음파 처리

3. 4 mL를 추출 컬럼에 넣고 물 10 mL 로 미리 씻어 줌 

4. 2 mL 메탄올로 용출 후 액체크로마토그래피법에 따라 시험

인삼 타블렛 (Asian ginseng tablets)

1. 200 mg 칭량 

2. 80% 매탄올 20 mL 첨가 후 55℃ 수조에서 저어주면서 30 분간 추출

3. ‘2’과정 2회 더 반복

4. 40 ~ 50 ℃ 감압 증발기로 옮겨 증발 후 건조시킴 

Resolution Min. 1.5 between Rg2 and Rb1

Calculation   
of % content 

of the sum of Rb1, Rb2, Rc, Rd, Re, Rf, Rg1,and Rg2, expressed as Rb1, 
using the follow expression

:    A1Xm2Xp X 0.8
A2Xm1

A1=sum of the areas of the peaks due to Rb1, Rb2, Rc, Rd, Re, Rf, Rg1, and 

Rg2 in the chromatogram obtained with the test solution;

A2=areas of the peaks due to Rb1 in the chromatogram obtained with 

reference solution (b);

m1 = mass of the extract to be examined to prepare the solution, in grams; 

m2 = mass of Rb1 CRS used to prepare reference solution (b), in grams;

p =   percentage content of Rb1 in Rb1 CRS.
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(2) 액체크로마토그래피 조작조건 및 시스템 적합성

(3) 진세노사이드 함량 조건

 

 바. 일본약전 (Japanese Pharmacopoeia)

(1) 일본 약전에 의한 진세노사이드 함량분석을 위한 전처리 방법

(2) 액체크로마토그래피 조작조건 및 시스템 적합성

5. 40 % 메탄올 4 mL에 용해시킨후 여과하여 액체크로마토그래피법에 따라 시험

시스템 적합성

시스템 재현성

상대표준편차 2.0 % 이하 

아시아 인삼
(Asian   

ginseng)

아시아인삼분말
(Powdered   

Asian ginseng)

아시아 인삼추출물
(Powdered   Asian 

ginseng extract

아시아 인삼 알약
(Asian   ginseng tablets)

Rg1 > 0.2 % Rg1 > 0.2 % Rb1+Rb2+Rc
+Rd +Re+Rg1 > 3% 90% < Rb1+Rb2+Rc

+Rd+Re+Rg1 <110%

인삼 또는 홍삼 뿌리 (Ginseng Radix)

1. 가루 1 g 칭량 

2. 60% 메탄올을 30 mL 첨가

3. 15분간 흔들어 줌

4. 원심 분리 후 상층액만 따로 모음 (1)

5. ‘4’의 잔류물에 60% 메탄올을 15 mL 첨가

6. ‘3’~‘4’과정 반복, 상층액 따로 모음 (2)

7. ‘(1)’+‘(2)’의 상층액 합쳐 최종 50 mL가 되도록 60% 메탄올 첨가 

8. ‘7’을 10 mL 취해 0.1N NaOH용액 3mL 첨가 후 30분간 방치

9. ‘8’에 0.1 N HCl 용액 3 mL 첨가하고, 용액 총 20 mL가 되도록 60% 메탄올 추

가

10. 액체크로마토그래피법에 따라 시험

시스템 적합성
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(3) 진세노사이드 함량 조건

인삼뿌리 (Ginseng Radix) 인삼 가루 (Powdered ginseng) 홍삼뿌리 (Red ginseng)

 Rg1 > 0.10%,  Rb1 > 0.20% 

Rg1 -> Re 순으로 유출

분리도 1.5 이상

Rb1 -> Rc 순으로 유출

분리도 3 이상

시스템 재현성

Rg1 피크면적 상대표준편차 1.5% 이하 

(6회 이상 반복)

Rb1 피크면적 상대표준편차 1.5% 이하 

(6회 이상 반복)
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7. 각국 약전에 의한 농협 홍삼의 진세노사이드 함량 비교 

- 액체크로마토그래피 조작 조건 및 시스템 적합성

<표 3-23> 각국 약전에 의한 시스템 적합성과 재현성

중국약전 (CP)를 포함하여, 대한약전, 유럽약전, 미국약전 등의 인삼에 대한 요구 사항과 

분석방법을 확인한 후, 안성 인삼조합의 홍삼을 사용하여 각각의 방법으로 분석하였다. 동

일 시료를 사용하여 검출된 총 진세노사이드 함량을 비교할 때 대한약전 > 유럽약전 > 중

국약전 > 미국약전의 순으로 높게 나왔다. 또한, 약전에서는 홍삼에 특성 성문인 진세노사

이드 Rg3가 검출되지 않았다.  

기기 및 컬럼 Thermo UHPLC 3000, Phenomenex Kinetex 1.7µm C18 (100×2.1mm)

Eluent A. H2O + 0.001% H3PO4:  B. CH3CN + 0.001% H3PO4  

Flow rate: 0.6 mL/min.

Wavelength 203nm

Column temp.: 40 ℃

Injection vol. 2 μL

Gradient

대한약전
(KP)

중약전 
(CP) 

유럽약전
(EP)

미국약전
(UP)

약
전 
기
준

적합성
(분리도)

Rg
Re

>1.5
Rg1 N > 6000 Rb1

Rg1 > 1.0 Rg2  
Rb1 > 1.5

Rb1 N > 1500

재현성
(표준편차, %) Rb1 >1.5 % < 2.0 <2.0 

시
험
결
과

적합성
(분리도)

재현성
(표준편차, %)
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　 Rg1 Re Rf Rg2 Rb1 Rc Rb2 Rd Rg320S Rg320R

Retension time

(min)
8.61   8.98   14.03   15.83   17.03   17.63   18.17   19.34   24.63   24.91   

Correlation 

coefficient 

(R2)

0.9973 0.9967 0.9975 0.9973 0.9971 0.9974 0.9976 0.9970 0.9978 0.9972

Regression 

curve with 

Y1)

Y(±0.010630)=

0.02323(±0.000

45)x

-0.00948(±0.007

52)

Y(±0.0104)=

0.02061(±0.000

45)x

-0.01464(±0.00

739)

Y(±0.00050)=

0.02633(±0.000

50)x

-0.01775(±0.01

163)

Y(±0.01202)=

0.02613(±0.000

51)x

-0.01498(±0.00

850)

Y(±0.00818)=

0.01710(±0.000

35)x

-0.00721(±0.00

579)

Y(±0.00784)=

0.01755(±0.000

34)x

-0.01258 

(±0.00555)

Y(±0.00786)=

0.01801(±0.042

8)x

-0.00011(±0.00

556)

Y(±0.00974)=

0.02020(±0.000

42)x

-0.00760(±0.00

689)

Y(±0.00852)= 

0.02035(±0.000

36)x-0.00797(±

0.00603)

Y(±0.00852)= 

0.02035(±0.000

36)x-0.00797(±

0.00603)

Precision2)

(mAU×min) 

0.5762

 (±0.0027)

0.5025

(±0.0033)

0.6421

 (±0.0085)

0.6417

(±0.0037)

0.4210

(±0.0024)

0.4277

(±0.0045)

0.4525

(±0.0027)

0.5005

(±0.0020)

0.5039

(±0.0030)

0.5122

 (±0.0038)

LOQ (mg/L) 4.576 5.072 4.418 4.601 4.786 4.471 4.366 4.821 4.188 4.670

LOD (mg/L) 1.373 1.521 1.325 1.380 1.436 1.341 1.310 1.446 1.256 1.401

<그림 3-26> 각국 약전 별 전처리 진세노사이드 함량 비교

(a) 건조 인삼 (b) 농협 홍삼 (C) 인삼수출협회
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<표 3-24> 각국 약전에 의한 농협 홍삼의 진세노사이드 함량 기준
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8. 인삼 제품 관련 정책제안

  가. 고려인삼 인증프로그램 운영 정책 제안

1. 제안사유
 ❍ 중국, 홍콩, 대만 소비자, 바이어 들이 고려인삼이 품질이 좋다고 인식하고 있고 중국산

    인삼 보다 가격이 높게 형성되고 있음

 ❍ 한국산 인삼제품으로 위조하여 판매되는 사례가 있는 것으로 파악되고 있어 고려인삼을

    국가가 인증하는 제도를 운영하여 소비자의 신뢰를 제고함으로서 고려인삼 수출 및 소

    비를 촉진하기 위함

                           < 고려인삼 위조 판매 상황 >

  - 중국 소비자, 바이어 들이 고려인삼이 중국에서 재배되는 인삼보다 품질이 좋다고 인식하

    고 있으며 중국산 인삼을 한국산 인삼으로 위조하여 판매되는 사례가 있는 것으로 조사

    되었음

     * 출처 : 농식품 수출 애로조사 결과보고서(2016.7. 한국외식산업연구원)

  - 인삼 농가(569호)를 대상으로 경쟁력 제고를 위한 인삼유통체계 개선을 위해 정부가 적

극적으로 추진해야 될 정책으로 “외국삼의 국내삼(고려삼) 둔갑 방지와 국내산 인삼

의 차별화 방지시스템 구축”(33.1%)이 가장 우선순위가 높은 순으로 조사되었음

     * 출처 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업 발전 전략(2013.12., 농경연)

  - 중국, 홍콩, 대만시장에서 고려인삼의 부정유통 사례 

    ‧ (중국) 제품명의 한글표시와 신선도 그림을 인쇄해 한국산으로 인식하게 하는 제품 유통

    ‧ (홍콩) 정관장 표기를 도용 및 외관과 표기, 보증서, 검사인을 위조하여 유통

    ‧ (대만) 고려인삼차, 한국인삼차라는 한글상표를 붙여 한국산으로 오인하게 만든 제품 판매,

     한약재상의 20% 이상이 중국산을 고려인삼으로 위조하여 판매

     * 출처 : 고려인삼 중장기 수출확대를 위한 전략방안 연구(2004.4., 농경연)

   → 수출용 인삼에 대하여 국가에서 고려인삼인증프로그램 운영 필요

 2. 인삼 수확 및 수출 현황

                                  자료 : 농림축산식품부. 2016 2015년 인삼 통계자료집

  ❍ 수확 현황

    * 주) ( )내는 실 수확면적

고려인삼 인증프로그램 운영 정책 제안

년도
계 미계약 재배(신고포) 계약 재배

비고
면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673

‘12 16,174 26,097 6,570 13,828 12,229 23,795

‘14 14,652 20,978 6,243 10,143 8,409 10,835

‘15 14,213
(3,204)

21,043 6,364
(1,416)

9,351 7,849
(1,788)

11,692
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  ❍‘15년 인삼의 소비 형태(추정)

  ❍ 인삼 수출 현황

   

  ❍ 주요 국가별 인삼 수출 실적                     단위 : 천$

 < 인삼 수확 및 수출 개황 >

 ❍ 인삼의 생산량은 2015년도 21,043톤으로 2010년 26,944톤 대비  22% 감소하였으며 2015년

    도 생산량 중에서 계약재배는 11,692톤으로 55.6%를 점하고 있음

 ❍ 인삼의 소비 형태는 2015년도 기준, 홍삼용 13,208톤(62.8%)으로 가장 높고 그 다음으로 수삼용

    7,225톤(34.3%), 백삼용 572톤(2.7%), 태극삼용으로 37톤(0.2%)이 소비되고 있는 것으로 추정되

    고 있음

 ❍ 인삼 수출은 2015년도에 155백만$로 2010년도 124백만$ 대비 25% 증가하였으나 2014년도

    184백만$ 대비 15.5% 감소하였음

 ❍ ‘15년도 국가별 수출량은 홍콩(22.5%), 중국(22.4), 일본(20.8), 대만  (10.5), 미국(9.2), 베트남

    (6.1) 순으로 수출되었으며 중화권 국가에 55.5%가 수출되었음

  

구분
물량
(톤)

수삼기준
(톤)

금액
(천$)

비고

‘10 3,298 6,350 124,204

‘12 4,380 3,195 150,828

‘14 5,819 3,226 183,532

‘15 5,927 4,142 155,102

계(톤) 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,208
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

구분 ‘10 ‘12 ‘14 ‘15

중국 16,148(13.0) 32,209(21.4) 36,898(20.1) 34,791(22.4)

홍콩 27,789(22.4) 26,568(17.6) 46,270(25.2) 34,856(22.5)

대만 23,565(19.0) 22,292(14.8) 25,156(13.7) 16,266(10.5)

일본 29,809(24.0) 36,644(24.3) 36,365(19.8) 32,210(20.8)

미국  9,631 (7.8) 11,748 (7.8) 14,326 (7.8) 14,252 (9.2)

베트남  7,143 (5.8) 6,324 (4.2) 7,568 (4.1) 9,460 (6.1)

기타 10,119(8.0) 15,043 (9.9) 16,969(9.3) 13,267(8.5)

계 124,204 150,828 183,532 155,102
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 3. 정책 제안 : 

 ❍ 정부에서 고려인삼인증프로그램 운영

   - 인삼 경작신고를 의무화하고 고려인삼 재배농가 이력관리시스템을 운영하여 고려인삼 인증 실시

    ‧ ① 재식 확인 → ② 수확 확인 → ③ 고려인삼 제품인증(제품에 인증라벨 부착)

   - 고려인삼 제품 포장에 정부에서 인증하는 표식을 개발 ‧ 부착하여 상품을 구매하는

     시점에서 위조품 판별이 가능토록 함

    ‧ 1차적으로 중화권 수출용 고려인삼 제품 포장에 인증 라벨을 시범적으로 부착 운영하고

      효과분석 후 필요시 전 국가로 확산

   - 위변조 방지 보안 라벨은 라벨 복제가 불가능하고 기기 사용 없이 소비자가 직접 눈으로

     확인이 가능한 라벨을 제작하여 부착 필요

    ( 인증표식의 예 )

   * G-MOV : 몰딩 애니메이션 3D 패턴이미지 변환

    ① 생성과 소멸 : 패턴 이미지가 보였다가 사라졌다. 반복하는 입체 패턴

    ② 형태의 변화 : 패턴 이미지의 형태가 다양하게 바뀜

    ③ 크기의 변화 : 패턴 이미지의 크기가 변화

    ④ 360도 회전 :  패턴이미지 최대 360도 회전

    ⑤ 애니메이션 구현 : 간단한 애니메이션 동작 표현

    ⑥ 색상의 변화 : 패턴이미지의 색깔 변화

 < 주요 위변조 방지 보안 라벨 제품의 비교 >

     ※ QRCODE이나 홀로그램, BARCODE는 실제 소비 행위 시 확인 작업이 번거롭고 확

인하는 경우도 드물고 유사 라벨을 붙여도 소비자가 확인이 불가능(이것이 모조품

을 양산하는 유통 환경이 될 수 있음)

4. 기대 효과

 ❍ 고려인삼 제품 포장에 국가가 인증하는 위변조 방지 라벨을 부착함으로써 고려인삼에 대한 

신뢰도 향상되어 수출 촉진효과가 있음

   * 소비자가 식별이 용이하게 직접 눈으로 위조품 여부를 확인할 수 있도록 위변조 방지 라벨 부착

 ❍ 위변조 방지 라벨을 복제가 불가능한 제품을 사용함으로써 고려인삼 제품으로 위조를 방지

하여 고려인삼 수출 확대 효과가 기대됨

구분 복재여부 가격 경쟁력 확인방법 비고

G-MOV 불가 우수 눈(眼)

QRCODE 가능 우수 기기사용

HOLOGRAM 가능 우수 기기사용

BARCODE 가능 최우수 기기사용

RFID TAG 불가 취약 기기사용
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  나. 인삼 성분분석 전담기관 지정

1. 제안 사유

  ❍ 국가마다 인삼의 사포닌, 진세노사이드 성분에 대한 분석방법이 달라서 국내에서 적정

     한 제품을 수출했음에도 수출 국가에서는 검사방법 차이에 따라 진세노사이드 성분

     함량 부족으로 통관이 보류된 사례가 있는 것으로 확인됨*

      * 한국외식산업경영연구원. 2016. 농식품 수출 애로사항 결과보고서

  ❍ 따라서 수출 상대국의 검사방법에 따라 인삼의 성분을 분석할 수 있는 전문기관을

     지정하여 분석업무 수행 필요성이 대두됨

  * 중장기적으로는 인삼 성분 분석 전문기관에서 CODEX 국제기준을 제안하여 검사방법 통일

2. 인삼 수출 현황

 ❍ 연도별 수출 실적

 

   * 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

   ※ 인삼 수출액은 ‘10년도 124백만$ 수출, ‘12년도 150백만$, ‘14년도 183백만$ 수출로 매년 

증가 추세였으나 ‘15년도 155백만$이 수출되어 감소하였다.

 ❍ 주요 국가별 인삼 수출 실적                      단위 : 천$

인삼 성분분석 전담기관 지정 정책 제안

‘10 ‘12 ‘14 ‘15

생산량(톤) 26,944 26,057 20,978 21,043

수출

물량(톤) 3,298 4,380 5,819 5,927

수삼기준(톤)
(수출 비율)

6,350
(12.4)

3,195
(12.3)

3,226
(15.4)

4,142
(19.7)

금액
(천$)     124,204     150,828     183,532     155,102

구분 ‘10 ‘12 ‘14 ‘15

중국 16,148(13.0) 32,209(21.4) 36,898(20.1) 34,791(22.4)

홍콩 27,789(22.4) 26,568(17.6) 46,270(25.2) 34,856(22.5)

대만 23,565(19.0) 22,292(14.8) 25,156(13.7) 16,266(10.5)

일본 29,809(24.0) 36,644(24.3) 36,365(19.8) 32,210(20.8)

미국  9,631 (7.8) 11,748 (7.8) 14,326 (7.8) 14,252 (9.2)

베트남  7,143 (5.8) 6,324 (4.2) 7,568 (4.1) 9,460 (6.1)

기타 10,119(8.0) 15,043 (9.9) 16,969(9.3) 13,267(8.5)

계 124,204 150,828 183,532 155,102
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    * 자료 :농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집

  - ‘15년도 주요 국가별 수출금액은 홍콩(22.5%), 중국(22.4), 일본(20.8), 대만(10.5), 미국(9.2), 베트

남(6.1) 순으로 수출되고 특히 중화권 국가에  55.4%가 수출되고 있다. 

  

3. 정책 제안

 수출 상대국의 검사방법에 따라 인삼의 성분을 분석할 수 있는 전문기관 지정

  < 방법 >

   ① 인삼연구업무 수행하고 있는 대학 또는 연구소를 전문분석기관으로    지정

   ② 지정기관에서 각국의 인삼 성분분석 검사방법 자료 수집

   ③ 인삼 수출업체에서 인삼제품 성분분석 의뢰 시 분석업무 수행

4. 기대 효과

 ❍ 수출 상대국가의 인삼 성분 분석법으로 분석함으로써 수입국의 기준에 맞는 인삼제품

    을 수출할 수 있음

 ❍ 수입국의 기준에 맞는 인삼제품을 수출함으로써 고려인삼 신뢰도 향상 및 인삼제품

    수출량 증가 기대됨
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제4절 국내 유통

 1. 국내 수삼의 유통

  가. 수삼시장에서 미계약재배 생산량의 중요성

    수삼시장의 구조는 생산자가 재배하는 수삼의 재배형태와 시장에서 이용형태를 파악하면  

이해할 수 있다. 수삼의 재배형태는 생산 후 생산자가 농가수익을 감안하여 인삼시장에 어디로 

공급할 것인지 판단에 따라 크게 계약재배외 미계약재배로 나누어진다.

계약재배에 의한 수삼은 한국인삼공사와 인삼농협에 공급되는데 한국인삼공사는 전량 인삼제

품으로 인삼농협은 대부분 인삼제품으로 사용하지만 일부 수삼 형태로 시장에 출하하고 있다.

미계약재배로 생산되는 수삼은 생산자의 결정에 따라 여러 경로를 통해 대부분은 채굴한 수삼 

상태로 최종 수요처로 공급되며 일부는 중소 인삼가공ㆍ제조업체가 사용하고 있다.

인삼 미계약재배 생산량은 지속적으로 감소 추세에 있으나 2015년 생산량은 9,351톤으로 전체 

생산량 14,213톤 대배 44.4%를 차지하고 있다.

수삼은 미계약재배 수삼의 유통비중이 높지만 계약재배 생산량 중 인삼농협의 경우 수삼 수매

물량의 일부를 소비지 대형유통시설 등을 통해 출하하고 있다.

 <표 3-25> 인삼 계약재배 및 미계약재배 생산량 추이

연도
계 미계약제배(신고포) 계약재배(지정포) 미계약제배

생산량 
비중
(%)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

‘09 19,702 27,460 10,782 19,040 8,920 8,420 69.3

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673 67.8

‘11 17,601 26,737 7,646 17,199 9,955 9,538 64.3

‘12 16,174 26,057 6,570 13,828 9,604 12,229 53.1

‘13 15,824 21,968 6,464 10,672 9,360 11,296 48.6

‘14 14,642 20,978 6,234 10,143 8,409 10,835 48.4

‘15 14,213 21,043 6,364 9,351 7,849 11,692 44.4

  * 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

전창곤(2013)의 인삼농가를 대상으로 농가의 수삼 판매처 조사 결과를 살펴보면 계약재배처 납

품이 60.4%로 나타났고 나머지에서 인삼 제품가공업자 2.4%를 제외한 대략 37.2%는 수삼시장 

물량에 우선 포함할 수 있다.

<표 3-26> 인삼농가의 수삼 판매처별 비중

계약재배처 
납품

금산지역 
유사

도매시정

일반소비자 
직접판매

산지
수집상

금산이외 
유사도매

시장

인삼제품 
가공업자

기타 계

60.4
(-)

17.1
(43.1)

8.5
(21.5)

7.0
(17.1)

2.8
(7.1)

2.4
(6.1)

1.8
(4.5)

100
(100)

 주 : ( )은 판매처별 비중을 미계약재배물량으로 환산한 비중

 자료 : 전창곤. 2013. 「고부가가치를 위한 인삼산업 발전전략」. 농촌경제연구원.
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  나. 수삼의 유통구조

수삼의 많은 물량이 미계약재배로부터 출하되기도 하지만 인삼농협 계약재배의 수매물량 

일부가 수삼 형태로 출하되는 경로를 포함하여 수삼의 유통경로는 <그림 3-16>와 같이 계

약재배와 미계약재배를 통한 2가지 경로로 요약할 수 있다.

계약재배에 의한 수삼유통은 인삼농협이 주된 시장참가자로서 역할을 하여 가락농수산물도

매시장 경매를 통해 중도매인 혹은 매매참가인 (주로 경동시장 중간도매상)을 거쳐 소비자

에게 공급하거나 대소비지 대형유통시설과 출하계약을 통해 소비자에게 공급한다.

 

<그림 3-27> 수삼의 유통 구조

   자료: 미래전략산업연구원. 2014. 수삼 등급제도 및 유통구조 개선방안

 

미계약 재배에 의한 수삼은 금산, 풍기, 강화, 진안 등 인삼 주산지에 오랫동안 형성되어 

있는 산지 인삼시장이 수집․ 분산기능을 담당하고 있다.

특히 금산시장은 전국의 수삼을 70% 이상 취급하는 대규모 집산지로서 전국에 걸쳐 물량 

수집 및 분산을 통한 물량 수급 조절만이 아니라 금산시장 수삼가격이 전국의 수삼가격에 

영향을 미칠 정도로 가락농수산물도매시장처럼 수삼시장에서는 중추적 기능을 수행하고 있

다.

미계약 재배 수삼의 주요 경로는 크게 생산자가 위탁중개상을 통해 도매상에게 판매하는 

경로와 산지수집상이 도매상에 판매하는 경로가 있다.

위탁중개인을 통한 유통경로가 미계약 재배 수삼의 중심 경로로서 금산시장의 경우 위탁중

개인이 농가로부터 판매를 위탁 받아 농가와 가격을 협의하여 도매상에 판매한다.

위탁중개인은 금산시장에서 생산자와 중간도매상의 거래를 협의하고 조정하는 중요한 역할

을 수행하고 있다.

산지수집상 경로는 예전에는 포전거래를 통해 많은 물량을 취급하여 왔지만 최근에 와서는 

농가와 위탁중개인의 직접적 거래 비중이 높아지면서 생산지에서 산지수집상의 기능은 많

이 상실되었다.
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  다. 주산지 수삼 선별 및 관행등급 실태

   (1) 산지 선별 실태

    (가) 채굴ㆍ수집ㆍ이송

수삼 수확은 인력 혹은 기계에 의한 수확으로 나눌 수 있는데, 인력 수확은 수삼 채굴용 

곡괭이로 직접 밭속에 수삼을 캐어 수확하고 기계 수확은 트랙터를 사용한다.

조사 농가의 경우 생산자가 보유한 트랙터를 가지고 생산자가 직접 운전하여 밭을 갈아 엎

어 놓으면 수집인력들이 수삼을 하나씩 채굴하기 시작한다.

작업인력은 수삼 채굴-수집-선별장으로 이송하는 인력과 선별장에서 등급별로 수삼을 선별

하는 인력, 2개의 조로 나누어 작업한다.

트랙터로 인삼밭을 갈아 놓으면 수집인력들이 수삼을 캐어 한곳에 쌓아 놓고 이송 바구니

에 담아 선별장으로 옮겨 놓는다.

    (나) 선별 및 정선

수삼 수확에서 가장 중요한 과정은 선별과정으로 수삼 선별은 주로 금산지역 선별인력이 

전국을 순회하며 작업하는 경우가 많다.

금산지역 선별인력은 평균 연령 60대 이상의 노년층이 많아서 채굴시 선별 인력을 구하는

데 매우 어려움을 겪고 있다.

수삼 선별방법을 간략히 설명하면, 농가 수삼 선별은 먼저 황이 낀 적변삼을 가려내고 다

음으로 난발삼을 따로 가려 낸 후 수삼용으로 상품가치가 높은 원형삼을 가려낸다.

등급별 선별은 등급별 선별인력 이 자기가 맡은 등급을 선별하는 방식으로 상위 등급에서 

하위 등급으로 선별해 나간다.

   (다) 포장 및 수송

포장은 약 100채(75kg)를 담을 수 있는 벌크 박스를 사용하며 선별 등급별로 포장을 하여 

수송차량으로 판매를 위해 산지 저장시설로 이송된다.

 (2) 산지 관행등급 이용 실태

   (가) 거래단위

생산농가 및 재래시장을 통한 수삼 유통시장 전반에 통용되고 있는 수삼의 기본거래단위는

‘채’라는  단위이다. 가격결정 뿐만 아니라 포장박스나 인터넷 등 상품 정보 사이트에도 대

부분 ‘kg’단위를 사용치 않고 ‘채’단위를 사용하고 있다. 1채는 750g으로 예전의 20냥에 

해당한다. ‘채’ 단위의 유래를 살펴보면 조선시대 인삼은 지금보다 훨씬 고가에 거래되어 

금의 가치를 표현하는 ‘냥’ 단위와 연관이 있다. 1972년 인삼규제법이 시행되기 전까지 금

산곡삼의 포장단위를 375g 즉 10냥으로 사용해 왔다. 이런 사실을 이해하면 10진법으로 볼 때 

750g(1채)이 20냥이고 350g(1/2채)는 10냥으로 조선시대 기준으로 나름대로 타당한 계량단위이

라고 할 수 있다. 이러한 전통적 계량단위들은 수삼 외에도 현대 표준단위와 병용하여 사용하

는 경우가 아직도 많다. 그러나 일반 농산물의 경우 표준거래단위가 정착되어 있는 반면 수삼

의 모든 거래는‘채’단위로  거래되고 있어 가깝게는 수삼 유통개선을 위해, 거시적으로는 

자라나는 세대들을 위해 수삼의 거래단위는 ‘kg' 단위로 통용될 수 있도록 수삼을 취급하는 

생산자나 유통인들부터 생각을 바꾸어야 할 것이다.

 (나) 관행등급 품위
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주산지시장 및 일반 소비자에게까지 통용되고 있는 관행등급 기준은  대략 표 3-27과 같다.

관행등급의 종류는 표에서 제시한 기준 외에 일부 더 많은 종류로 유통되기도 한다. 농가에서 

선별된 수삼은 흙이 묻은 상태로 최종 소비지까지 유통되 고 있는데 수삼 선별은 모양이나 

색깔이 정상적이지 못한 난발삼과 황 삼을  분류한  후  모양이  바르게  자란 원형삼 (원수삼 

이라고 칭하기도 함)을 마지막에 등급별로 선별한다. 

재배지 여건에 따라 출현 비율이 다르기는 하지만 수삼 채굴시 한밭에서 원형삼과 난발삼,  

황삼 모두 채굴되며, 이들 모두 용도 목적에 따라 전량 소비되기 때문에 관행등급 체계는 오

랜기간 수요처의 필요에 따라 많은 등급들이 생겨났다. 관행등급은 채굴된 삼의 모양과 색깔, 

크기 중심으로 원형삼, 난발삼, 황삼의 3부류로 구분하여 각 부류별로 대개 별별대에서 동가리

까지 16개의 등급 품위 기준을 가지고 등급별로 선별하게 된다. 원형삼은 16개 등급이 모두 적용

되며 원형삼에 비해 출현비율이 낮은 난발삼과 황삼은 16개 등급을 모두 적용하지 않고 밭에

서 많이 채굴되는 등급 중심으로 필요한 등급만 사용하고 있다.

관행등급을 결정하는 요소는 수삼의 개체당 크기(중량)와 채당 뿌리수이며 등급별 가격 졀정

의 절대적 기준이기도 하다. 하위등급에서 상위등급까지 올라갈수록 개체당 크기가 조금씩 크

며 상대적으로 채당 뿌리수는 적어진다. 채당 뿌리수를 가지고 개체당 g단위로 환산하면 왕대

의 경우 개체당 중량은 125~180 g, 대는 75~83 g이다.

                     

<표 3-27> 수삼 도매거래 시 일반적 거래등급 실태

구분
선별 등급(41개)

원삼(15등급) 난발삼(9등급) 황삼(10등급) 기타(7등급)

1 별대(2)

파삼, 대동가리 

중동가리 

소동가리 

대절삼 중절삼

소정삼

2 왕왕왕대(3) 왕왕왕대난(3) 황왕왕왕대(3)

3 왕왕대(4) 왕왕대난(4) 황왕왕대(4)

4 왕대(5) 왕대난(5) 황왕대(5)

5 특대(7) 특대난(7) 황특대(7)

6 대(9) 대난(9) 황대(9)

7 중(11) 중난(11) 황중(11)

8 소(13) 소난(13) 황소(13)

9 믹스(17)

잔난

콩난

황믹스(17)

10 대삼계(30) 황대삼계(30)

11 중삼계(40) 황중삼계(40)

12 소삼계(60)

13 잔삼계(100)

14 짠잔이(150)

15 실실이(200)

       * (  )내는 1채(750g)당 뿌리 수를 나타냄

       자료: 전창곤 등, 2012 금산인삼약초산업 중장기 발전대책 연구, 한국농촌경제연구원



- 238 -

 2. 인삼 유통관련 정책제안

  가. 수삼 거래단위 및 등급규격, 수삼 포장재에 표시방법 개선

1. 제안사유

 ❍ 인삼 재배산지에서 인삼 포장 시 주로 75kg(100채) 단위로 포장하고 있어서 유통과정에서

    중량이 무거워 취급이 어렵고 파렛트에 의한 규격화가 곤란하여 유통 효율성이 떨어지고

    대량 포장으로 인해 눌림 현상이 발생하고 내부에 호흡열이 발생하게 되어 품질이 저하되며

 ❍ 또한 농산물 표준규격에 표준거래 단위 기준이 있으나 이행이 부진하고 관행적으로

    유통되고 있는 수삼의 등급이 많고 복잡하여 소비자  들이 수삼에 대한 등급을 알 수가

    없는 등의 문제점을 보완하여 수삼의  유통 효율성을 제고하고 공정한 거래 실현을 기하기 위함  

2. 현 황

 □ 연도별 수삼 수매량

연도
생산량

(톤)

수매량(톤)

계 1등 2등 3등 4등 등외

‘15 21,043
11,692
(55.6%)

24
(0.2)

341
(2.9)

8,038
(68.8)

-
3,285
(28.1)

‘14 20,978
10,501
(50.1)

31 384 7,890 - 2,196

‘13 21,968
10,844
(43.4)

29 463 7,903 - 2,449

‘12 26,057
8,991
(47.6)

44 567 6,381 - 1,394

‘10 26,944
6,273
(37.2)

47 461 4,875 890 -

  * 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집

   - ‘15년도 인삼 수매량은 전체 생산량 21,043톤 중 11,692톤(55.6%)이고 나머지는 대부분 미계

약재배로 생산된 인삼으로 미수매량은 9,351톤(44.4%)인것으로 나타나고 있다.

 □ 수삼의 유통 구조

< 수삼의 유통구조 >

 자료: 수삼 등급제도 및 유통구조 개선 방안, 2014, 미래전략산업연구원

수삼 거래단위 및 등급규격, 수삼 포장재에 표시방법 개선
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 ❍ 수삼의 유통 경로는 계약재배와 미계약재배를 통한 2가지 경로로 요약할 수 있으며 계약재배에의한

    수삼유통은 인삼농협이 주된 역할로 소비자에게 공급되고 미계약재배에 의한 수삼은 위탁중개인,

    산지수집상, 중매인을 통해 도매상과 중간도매상, 소매상을 통해 소비자에게 공급되고 있다.

 □ ‘15년도 인삼류의 소비형태                                              단위: 톤

구분 생산량 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

계
21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,209
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

내수
18,970
(90.1%)

7,225 11,155 562 28

수출
2,073
(9.9%)

- 2,054 10 9

    자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

  ❍ ‘15년도 인삼 생산량 21,043톤 중 수삼용으로 7,225톤(34.3%)가 소비되고 홍삼용으로

    13,209톤(62.8%), 백삼용 및 태극삼용으로 각각 572톤(2.7%), 37톤(0.2%)이 소비되고 있어

   홍삼용으로 소비가 가장 많고 다음은 수삼용으로 소비되는 것으로 나타나고 있다.

 □ 수삼 거래의 특성

  ❍ 수삼 선별

     수삼은 모양과 색깔, 크기 중심으로 선별하게 되며 모양과 색깔이 정상적인 원삼과 모양이

     정상적이지 못한 난발삼, 색깔이 변색된 황삼 3부류로 크게 구분하고 원삼은 별대에서

     실실이까지 15개의 등급 품위 기준으로 선별하고 원삼에 비해 출현비율이 낮은 난발삼과

     황삼은 15개 등급 모두 적용하지 않고 많이 채굴되는 등급 중심으로 선별되고 있다.*

<수삼 도매거래 시 일반적 거래등급 실태>

구분
선별 등급(41개)

원삼(15등급) 난발삼(9등급) 황삼(10등급) 기타(7등급)
1 별대(2)

파삼, 대동가리 

중동가리 

소동가리 

대절삼 중절삼

소정삼

2 왕왕왕대(3) 왕왕왕대난(3) 황왕왕왕대(3)
3 왕왕대(4) 왕왕대난(4) 황왕왕대(4)
4 왕대(5) 왕대난(5) 황왕대(5)
5 특대(7) 특대난(7) 황특대(7)
6 대(9) 대난(9) 황대(9)
7 중(11) 중난(11) 황중(11)
8 소(13) 소난(13) 황소(13)
9 믹스(17)

잔난

콩난

황믹스(17)
10 대삼계(30) 황대삼계(30)
11 중삼계(40) 황중삼계(40)
12 소삼계(60)
13 잔삼계(100)
14 짠잔이(150)
15 실실이(200)

     주: (  )내는 1채(750g)당 뿌리 수를 나타냄
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   * 자료: 전창곤 등, 2012 금산인삼약초산업 중장기 발전대책 연구, 한국농촌경제연구원

  ❍ 수삼 포장 및 거래단위

    인삼재배 농가에서 수삼을 주로 골판지 박스에 김장용 비닐을 넣고 선별 등급별로 약 

75kg(100채)씩 포장하고 있다. 수삼 도매용 포장은 농가에서 포장한 75kg(100채)단위 그

대로 사용하고 소비시장에서는 수삼을 선별등급별로 판매하고 거래단위는 “채”(1채 

750g)단위를 사용하고 있다. 

                            < 수삼 선별작업 전경 >                 

< 수삼 선별작업 후 골판지 박스에 담은 장면 >
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□ 농산물 표준규격 고시

농수산물품질관리법 제5조 및 동법 시행규칙 제6조의 규정에 의하여 농산물 표준규격 고시
(고시 제2016-55호, 2016.12.22., 국립농산물품질관리원장)/ 수삼 관련 내용 발췌

  ❍ 표준거래 단위

    - 수삼 : 10 kg, 15 kg, 20 kg

     ※ 5 kg미만 또는 최대 거래단위 이상은 거래 당사자 간의 협의 또는 시장 유통여건에 따라 다른      

          거래단위를 사용할 수 있다.

  ❍ 농산물표준규격/ 수삼

    - 등급규격

  

구분 특 상 보통

갈개의 고르기

별도로 정하는 크기 구
분표 [표 1]에서 무게가 
다른 것이 10% 이하인 
것. 단, 크기구분표의 해
당무게에서 1단계를 초
과 할 수 없다.

별도로 정하는 크기 구
분표 [표 1]에서 무게가 
다른 것이 15%이하인 
것

별도로 정하는 크기 구
분표 [표 1]에서 무게가 
다른 것이 30% 이하인 
것

무게
크기 구분표 [표 1]에서
2L 인 것

크기 구분표 [표 1]에서
2L , L , M 인 것

적용하지 않음

모양
수삼의 고유 형태인 머리,
몸통, 다리의 모양을 갖춘 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

육질
조직이 치밀하고 탄력이
있는 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

색택
표피의 색이 연한 황색
또는 황백색인 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

손질

수삼：흙 등 이물질이
적당히 제거된 것
세척수삼：흙 등 이물질이
완전히 제거된 것

특과 같음
특․상에 미달하는 것

신선도
수확당시 수준의 신선도를
유지하고 있는 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

중결점 없는 것 특과 같음

10% 이하인 것
(부패ㆍ변질된 것은 포함할
수 없음)

경결점 5% 이하인 것 10% 이하인 것 20% 이하인 것
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  ❍ 표준규격품의 표시방법

     - 포장외면에 일괄 표시하되 품목, 생산자 또는 생산자단체의 명칭 및 전화번호, 권장 표시 

사항은 별도로 표시할 수 있다.

     - 의무 및 권장 표시사항 외에 추가 표시사항이 있는 경우에는 추가할 수 있다.  

     - 표시양식(예시)

표  준  규  격  품

품 목 등 급 생산자(생산자단체)

품 종 생략가능
무 게
(개수)

kg
( )

이    름

산 지 전화번호

      글자 및 양식의 크기는 품목의 특성, 포장재의 종류 및 크기 등에 따라 임의로 조정할 수 있다.

      ※ 무게 또는 개수의 표시는 표준거래 단위에 맞아야 하며, 3kg 미만의 내용물(개수) 확인이 가능한

         소(속)포장은 무게를 생략하고 개수(송이수)만 표시할 수 있다./ 인삼은 무게를 표시

3. 문제점

 □ 수삼 포장재/ 거래단위

   ❍ 산지에서는 주로 75kg(100채)씩 포장하고 있어 중량이 무거워 취급이 어렵고 파렛트에  

      의한 규격화가 곤란하여 유통 효율성이 떨어짐

   ❍ 대량 포장으로 인해 눌림 현상이 발생하고 내부에 호흡열이 발생하게 되어 품질 저하가

     우려됨 

    ⇒ 수삼 거래단위 개선 및 이행을 위한 행정지도가 요구됨

 □ 수삼 표준규격

  ❍ 농수산물품질관리법에 의거 인삼에 대하여 품질규격이 고시(3단계 : 특, 상, 보통)되어 있으나, 

현재 유통시장에서 거래되고 있는 수삼의 등급수가 많고 복잡하고 구매자가 수삼에 대한 등급

규격을 이해할 수가 없음 

    ⇒ 수삼의 등급을 쉽게 식별할 수 있도록 수삼 표준규격 개선이 필요 

 □ 수삼 유통단위

  ❍ 수삼의 유통단위는 “채”단위(750g)로 사용하고 있어 “채”단위 유통의   특성을 고려하

여 기본 포장재 거래단위 개선이 요구됨

 □ 수삼 포장재/ 표준규격품의 표시

  ❍ 수삼 포장재에 수삼 생산 및 규격에 대한 정보를 표시하지 않아 소비자들이 수삼에 대한 

기본정보를 알 수가 없어 신뢰가 떨어짐 

    ⇒ 수삼 표준규격품의 표시 개선 및 이행을 위한 행정지도가 요구됨
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4.. 정책제안

 ① 제안1, 수삼 거래단위 개선

    산지에서 주로 75 Kg (100 채)씩 포장해서 유통되고 있어 취급에 힘이 들고 파렛트 규격화가 어려워 효율성

이  떨어지고 또한 수삼 거래 시 채단 위 (750 g)로 거래하고 있어  유통관행 현실을 고려하여 거래단위를 

개선해서 표준규격 제도를 안정적으로 정착

     * (현행) 10 kg, 15, 20 ⇒ (개선) 3 kg(4채), 7.5 Kg(10채), 15(20채), 30(40채)

 농산물 표준규격 고시 개정(안)

    ○ 농산물 표준규격 제3조(거래단위) 관련 별표1 개선(안)

현행 개선안 비고

수삼:

10 kg, 15, 20
수삼:

3 kg, 7.5, 15, 30
3 kg미만 또는 최대 거래단위 이상은 거래 당
사자 간의 협의 또는 시장 유통여건에 따라 다
른 거래단위를 사용할 수 있다.

  ② 제안2, 수삼 등급규격 개선

   ❍ 수삼의 등급규격은 농산물 표준규격 고시에 3단계(특, 상, 보통)로 구분토록 규정하고

      있으나 유통시장에서는 여러 단계(최대 41단계)로 분류하여 거래되고 있는바 관행적으로

      수삼 거래 시 크게 부분하고 있는 원삼과 난발삼, 황삼의 등급을 반영하여 등급규격을 개선

   ❍ 농산물표준규격/ 수삼

    - 등급규격 개선(안)

관행(현재 거래) 현행 제도 개선안
인삼농협

가공용 수삼 품위

41단계
3단계

특, 상, 보통

7단계

원삼(특, 상, 보통) 

난발삼(상, 보통) 

황삼(상, 보통)

4단계

(1등,2등,3등,등외)

    향우 인삼농협에서 계약재배 인삼 수매 시 농산물품질관리법에서 정한 “농산물 표준규격”  

    과 통일 검토 필요

    - 표1. 크기 구분

     (현행)

호칭
구분

2L L M S

개체(1뿌리)당 무게(g) 94 이상
68 이상

94 미만

50 이상

68 미만
50 미만

750 g당 뿌리수 8 이하 9～11 12～15 16 이상

    

     (개선안)
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호칭
구분

2L L M S
특

상 보통

개체(1뿌리)당 무게(g) 94 이상
68 이상

94 미만

50 이상

68 미만
50 미만

뿌리수
750 g당 8 이하 9～11 12～15 16 이상

3 kg당 32 이하 33～44 45～60 61 이상

    - 농산물표준규격의 등급규격 무게 란에 등급별 크기가 표기되어 있으나 표1.  크기 구분 표에도  

     등급(특, 상, 보통)을 표기하고 3 kg당 뿌리수 표기 추가

 ③ 제안3, 수삼 포장재에 표시방법 개선

   농산물 포장재에 구매자가 볼 수 있도록 품목 산지 등의 정보를 표시하도록 규정하고 

있는바, 인삼의 경우 연근은 품질과 가격 결정 등에 중요한 요소이므로 소비자가 연근

을 알 수 있도록 농산물 표준규격 개선 

                             농산물 표준규격 고시 개정(안)

    ○ 제9조(표시방법) 관련 별표4

     ( 현행 )

표  준  규  격  품

품 목 등 급 생산자(생산자단체)
품 종 생략가능 무 게

(개수)

kg
(인삼은 무게 

표시)

이    름

산 지 전화번호

     ( 개선 )

표  준  규  격  품

품 목 등 급 연 근

품 종 생략가능 무 게
(개수)

kg
(인삼은 무게 

표시)
생산자

(생산자단체)
이    름

산 지 전화번호

Ⅴ. 기대효과

 1. 산지에서는 주로 사용하고 있는 75 Kg 대포장 단위를 중소형 포장 단위로 개선함으로써 취급

이 용이하고 파렛트 규격화가 가능하여 유통의 효율성이 제고될 수 있음

 2. 수삼의 등급규격을 현실적인 사항을 반영하여 이행이 가능하도록 간단명료하게 등급규격을  

   개선함으로써 유통규격 표준화가 조기 정착될 수 있도록 하는 한편 소비자가 수삼 규격을  

   쉽게 알 수 있도록 함 

 3. 수삼 포장재의 “표준규격품의 표시”에 연근을 기록하도록 개선함으로써  소비자가 수삼의

   품질평가 주요 정보를 쉽게 알 수 있도록 함
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제 5 절 통관 검역

  1. 수출 계획

    가. 바이어 상담 및 계약

바이어와의 상담 및 수출 계약은 개별 차이가 많이 있으며, 가격 협상 등을 포함하는 민감

한 문제이다. 향후 수출 대금의 회수에 특별히 신경 써야 하며, 수출 상담 이전에 통관을 위

한 컨설팅이나 홍보를 위한 비용을 바이어 측에서 요구하는 경우 상당히 조심해야 한다.

  2. 수출 절차

수출용 고부가 인삼소재의 개발 및 생산을 통해서 중국 수출 적합 제품이 이미 있으며, 중

국에서 수입을 원하는 바이어가 있어 계약이 성사 되었을 경우 아래와 같은 과정을 따라서 

수출을 진행할 수 있다 

    가. 국내 수출 절차

    (1) 수출 프로세스
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    (2) 수출과정상 구비서류 및 검토사항
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(3) 인삼 중약재 수입 통관철차

가. 약품등록관리방법 (일부 발췌)7) 

제2장　약품등록 신청

제7조　약품등록신청에는 신약신청, 이미 국가기준이 있는 약품 신청, 수입약품신청 및 이들의 

보충신청 등이 포함한다. 국내 신청인은 약품등록 신청시 신약신청, 이미 국가기준이 있

는 약품 신청 절차 및 요구에 따르며 국외신청인은 수입약품등록신청절차와 요구에 따른

다.

 중략 ------

제7장　수입약품 신고 및 심사허가

제1절　수입약품 등록

제100조　수입 신청한 약품은 반드시 국외제조업체가 소재한 생산국가 혹은 지역의출시 

판매허가를 취득한 것이어야 하며 생산국가 혹은 지역에서 출시 판매허가를 얻지 못한 

제품이나 국가식품약품감독관리국의 확인을 거쳐 해당 약품의 안전성, 유효성이 

증명되었으며 임상에 수요 하는 약품일 경우 수입을 허가한다.

　수입 신청한 약품은 생산국 혹은 지역 의약품 생산품질 관리규범 및 

중국《약품생산품질관리규범》요구에 부합되어야한다.

제101조　 수입약품등록 신청 시 《약품등록신청표》를작성하여관련자료, 샘플 

및관련증명서류를 송부하여 국가식품약품감독관리국에 신청을 제출한다.

제102조　국가식품약품감독관리국은 신청자료에 대해 형식심사를 진행하여 요구에 부합될 

경우 신청을 접수하고 약품등록신청접수통지서를 발급하며 중국약품생물제품 검증소에 

통보하여3개 생산롯트의 샘플에 대해 등록검사를진행한다. 요구에 부합되지 않는 신청에 

대해서는 접수를 거절하며 약품등록신청접수거부통지서를 발급하고 이유를 설명한다.

국가식품약품감독관리국은 수요에 따라 연구상황 및 생산조건에 대한 현장심사를 진행하고 

샘플을 추출할 수 있다.

제103조　 중국약품생물제품검증소은 수입약품에 대한 등록검사를 마친 후 재차 

검사한약품기준, 약품등록검사보고서 및 재검사의견을 국가식품약품감독관리국에송부한다.

제104조　국가식품약품감독관리국은 신청자료에 대한 전면적인 심사 평가를 진행하며필요시 

신청인에게 자료보충을 요구할 수 있다. 임상시험을 진행해야 될 경우 

《약물임상시험허가문서》를 발급하며 규정에 부합되지 않는 서류에대해서는 

《심사의견통지서》를 발급하고 이유를 설명한다.

제105조　 임상시험 허가를 받은 신청인은 본 방법 제4장 및 관련 요구에 따라 

시험을진행해야 한다.

　　임상실험이 끝난 후 신청인은 《약품등록신청표》를 작성하고 규정에 따라 

임상시험자료, 샘플 및 기타 변경 및 보충한 자료를 송부해야 하며 동시에 그 근거와 

이유를 설명하고 관련 증명서류를 제공해야 한다.

7) 국가식품약품감독관리국 제17호, (2005년 2월28일)
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제106조　국가식품약품감독관리국은 송부한 임상시험 등 자료에 대한 전면적인 심사평가를 

진행하며 필요시에는 신청인에게 자료보충을 요구할 수 있다. 규정에부합되는 경우 

《수입약품등록증》을 발급하며 중국홍콩, 마카오 및 대만지역의 제조업체에서 등록 

신청한 약품에 있어서는 수입약품등록신청 관련절차를 참조하여 처리하며 요구에 부합될 경우 

《의약제품등록증》을 발급하고요구에 부합되지 않을 경우 《심사의견통지서》를 발급하고 

이유를 설명한다.

제107조　약품제제에 대한 수입신청 시 직접 약품과 접촉하는 포장재 및 용기의 합법적  

출처를 증명하는 증명서류 및 해당 제제를 생산하는데 사용된 원료약 및 보조원료의 합법적 

출처를 증명하는 증명서류를 제공해야 한다. 원료약 및보조원료가 

국가식품약품감독관리국의 허가를 받지 못한 경우 관련 생산공정, 품질지표 및 검사방법 

등 연구자료를 송부해야 한다. 

제108조　 국가식품약품감독관리국은 약품수입을 허가하는 동시에 승인을 거친 

수입약품등록기준 및 설명서를 발표한다.

제2절　수입약품 분할포장 등록

제109조　수입약품 분할포장이란 국외에서 최종 제제생산과정을 거친 약품을 국내에서대용량 

포장규격을 소용량 포장규격으로 고치거나 이미 내포장한 약품을 다시 외포장하고 

설명서를 비치하거나 라벨을 붙이는 등 행위를 말한다.

제110조　수입약품에 대한 분할포장 신청 시 반드시 하기의 요구에 부합되어야 한다.

（1）분할포장을 신청하는 약품은 이미《수입약품등록증》혹은《의약제품등록증》을취득한 

것이야 한다.

（2）해당 약품은 중국국내에서 아직 생산되지 않은 품종이거나 혹은 이미 생산되고있지만 

임상수요를 만족시키지 못하는 품종이어야 한다.

（3）동일 제약업체의 동일품종은 반드시 한개 약품제조업체에서 분할포장을 실시해야하며 

분할포장 기한은 《수입약품등록증》혹은《의약제품등록증》의 유통기한을초과하지 말아야 

한다.

（4）정제, 캡슐외 분할포장코자 하는 기타 제형은 국외에서 내부포장을 완성한 것이어야 

한다.

（5）분할포장을 접수한 약품제조업체는《약품생산허가증》을 소지하고 있어야 한다.코팅, 

캡슐포장을 신청한 경우 분할포장을 접수한 약품제조업체는 분할포장 제형과 

일치한《약품 생산품질 관리규범》인증증서를 소지하고 있어야 한다.

（6）수입약품에 대한 분할포장 신청은 해당 약품의《수입약품등록증》 혹은 

《의약제품등록증》의 유효기간 만기1년 전에 제기해야 한다.

제111조　 국외제약업체는 국내 약품제조업체와 수입약품 분할포장계약을 체결하고 

《약품보충신청표》를 작성해야 한다.　

제112조　수입약품에 대한 분할포장을 신청한 경우 분할포장을 접수한 약품제조업체는소재지의 

성, 자치구, 직할시(식품)약품감독관리부문에 신청하고 위탁업체에서 
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작성한《약품보충신청표》를 첨부하여 관련 자료와 샘플을 송부해야한다. 성, 자치구, 

직할시(식품)약품감독관리부문은 신청자료에 대한 형식심사를 거쳐 요구에 부합될 경우 

접수하고 약품등록신청접수통지서를 발급하며 요구에 부합되지 않을 경우 접수하지 

않으며 약품등록신청접수거부통지서를 발급하고 그 이유를 설명한다.

　　성, 자치구, 직할시(식품)약품감독관리부문은 심사의견을 제출한 후 신청자료와 

심사의견을 국가식품약품감독관리국에 송부하여 심사허가를 받으며 동시에 신청인에게 

통보한다.

제113조　 국가식품약품감독관리국은 송부한 자료를 심사하여 규정에 부합되면 

《약품보충신청허가문서》 및 약품허가번호를 발급한다. 규정에 부합되지 

않으면《심사의견 통지서》를 발송하고 그 이유를 설명한다.

제114조　수입분할포장 약품은 수입약품등록기준을 집행 한다.

제115조　수입분할포장약품의 설명서와 포장라벨은 수입약품의 설명서 및 포장라벨과일치해야 

하며 분할포장 약품의 허가번호와 분할포장 약품생산업체의 명칭을함께 표기해야 한다.

제116조　 국외 대용량 포장제제의 수입검사는 국가식품약품감독관리국의 관련 규정에따라 

실시하며 포장 후 제품검사와 수입검사는 동일한 약품기준을 적용한다.

제117조　 약품을 제공한 국외제약업체는 분할포장 후 약품 품질에 대해 책임져야 

한다.분할포장후의 약품에 품질문제가 발생하였을 경우 국가식품약품감독관리국은분할포장 

약품의 허가번호를 취소할 수 있으며 필요시에는《약품관리법》제42조의 규정에 따라 

해당 약품의 《수입약품등록증》 혹은 《의약제품등록증》을 취소할 수 있다.

　　　　　　　　　　　　　　

제8장　비(非)처방약 등록

제118조　 비처방약이란 국가식품약품감독관리국에서 발표한, 관련 자격증을 소지한의사 

혹은 자격증을 소지한 조리(助理)의사의 처방이 필요 없이 소비자들이자체 판단하여 구매 

및 사용할 수 있는 약품을 가리킨다.

제119조　등록 신청한 약품이 하기의 경우에 속할 경우 비처방약 관리신청도 함께 제출할 

수 있다.

　　（1）이미 국가기준이 있는 비처방약의 생산 혹은 수입.

（2）국가식품약품감독관리국에서 확정한 비처방약의 제형을 개량했으나 적용증상 및 

기능, 주요 치료효과, 투약량 및 투약경로는 변경하지 않은 약품.

（3）국가식품약품감독관리국에서 확정한 비처방약 활성성분을 사용하여 구성한 새로운 

복합제제.

제120조　 본 방법 제119조（1）경우에 해당되는 약품에 대해 신청인은 반드시 

《약품등록신청표》 의"추가신청사항"에서 비처방약 항목에 체크해야 

하며국가식품약품감독관리국은 약품등록을 허가하는 동시에 해당 약품을 비처방약으로 

확정한다. 《약품등록신청표》에 비처방약이라고 표기하지 않은 경우 신청인은 

국가식품약품감독관리국에서 약품등록을 허가 받은 후처방약 및 비처방약 분류관리 및 

비처방약 심사등기 관련 규정에 따라 등록해야 한다.
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제121조　 본 방법 제119조（2）혹은（3）경우에 부합되는 약품에 대해 신청인은 

《약품등록신청표》의 "추가신청사항" 에서 비처방약 항목에 체크할 수 

있으며국가식품약품감독관리국은 비처방약 관련규정에 부합된다고 인정될 경우약품등록 

허가 시 해당 약품을 비처방약으로 확정할 수 있다. 비처방약 관련규정에 부합되지 않을 

경우 처방약 관련 규정에 따라 심사허가하고 관리한다.

제122조　 본 방법 제119조에 규정한 경우에 부합되는 약품에 대해 신청인은 

《약품등록신청표》의 "추가신청사항" 의 비처방약 항목에 표기하지 않을 경우 

국가식품약품감독관리국은 처방약 표준을 적용하여 심사하고 관리한다.

제123조　본 방법 제119조（1）혹은（2）경우에 속하는 화학약품은 일반적으로 임상실험을 

진행할 필요가 없으나 구복용 고체제제에 대해서는 바이오 등효성실험을 진행해야 한다. 

중약제제는 본 방법의 관련 요구에 따라 임상시험을진행해야 한다.

제124조　 본 방법 제119조（3）경우에 속하는 약품에 대해서는 처방근거를 

설명하고필요시에는 임상시험을 진행해야 한다.

제125조　비처방약의 등록신청, 약품설명서 및 포장라벨은 비처방약에 대한 관련규정에 

부합되어야 하며 기타 신청자료는 처방약에 대한 관련규정에 부합되어야 한다.

제126조　비처방약인 수입약품에 대한 신청은 수입약품에 관한 신고 및 심사허가절차를 

적용하며 기술요구는 국내에서 생산한 비처방약에 대한 기술요구와 일치한다.

제127조　비처방약 수입약품에 대한 재등록신청 시 국가식품약품감독관리국은 약품재등록 

및 비처방약관리 관련 규정에 따라 허가한다. 수입약품이 비처방약으로 재등록을 신청할 

경우 신청인은 성급 식품약품감독관리국에 비처방약품 심사등기를 진행하지 않는다.

제128조　국가식품약품감독관리국은 허가를 받은 비처방약이 사용과정에서 비처방약으로관리하는 

것이 부적합하다는 것이 발견될 경우 처방약으로 전환할 수 있다

나. 수입약품등록절차

신청자 신청표 및 자료제출

↓

국가식품약품관리감독구

형식검사

↓

중국약품생물제품검정소

3개 생산롯트 샘플에 대한 등록검사

↓

국가식품약품관리감독국 → 임상시험

        전면검사 ←    ↓

↓

수입약품등록증 발급



- 251 -

다. 수입약재관리방법8)

제1장　총　칙

제1조 수입약재감독관리를 강화하고 수입약재품질을 확보하기 위하여《중화인민공화국약품

관리법》,  《중화인민공화국약품관리실시조례》（이하 《약품관리법》,《실시조례》） 및 관

련 법률규정의 규정에 따라 본 방법을 제정한다.

제2조　수입약재신청 및 심사허가, 수입등록, 통관지역검사 및 감독관리는 본 방법을적용한

다.

　수입약재신청과 심사허가는 국가식품약품감독관리국이 신청인의 신청에 근거하여 법정절

차와 요구에 따라 경외에서 생산하고 중국경내에서 판매 사용하려는 약재에 대하여기술평심

과 행정심사를 진행하고 수입결정의 동의여부를 내리는 것을 가리킨다.

　수입약재신청인은 중국경내에서 《약품생산허가증》 혹은 《약품경영허가증》을 획득한 

약품생산기업 혹은 약품경영기업 이여야 한다.

제3조　국가식품약품감독관리국이 약재수입의 심사허가를 책임지고 수입등록, 통관지역검사 

등 사업에 대해 감독관리를 진행한다.

  성, 자치구, 직할시(식품)약품감독관리국은 법에 따라 수입약재에 대하여 감독관리를 진행

한다.

  약품수입을 허용하는 항구 혹은 약재수입을 허용하는 변경 소재지(식품)약품감독관리국

（이하 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국이라고 약함）이 수입약재의 수입등록을 책임지

고 통관지역검사를 조직하며 감독관리를 진행한다.

  중국약품생물제품검정소는 최초 수입약재의 샘플검사, 품질기준 확인 등 사업을 담당한다.

  국가식품약품감독관리국이 확정한 약품검사기구는 수입약재의 통관지역검사사업을 담당한다.

제4조 약재는 반드시 국무원의 허가를 거친 약품수입을 허용하는 항구 혹은 변경에서수입해

야 한다. 약재수입을 허용하는 변경은 동 변경주변국가 혹은 지역에서생산하는 약재만 수

입할 수 있다.

제2장 수입신청 및 심사허가

제1절 일반규정

제5조　국가식품약품감독관리국은 반드시 약재수입신청접수장소에 신청자료의 항목과관련 신

청서시범 텍스트를 공시해야 한다.

제6조　신청인은 약재수입 신청에서 규정에 따라 규범적이고 완벽한 자료를 진실하게제출하

여 진실상황을 반영해야 하고 신청자료 실질내용의 진실성에 대하여 책임져야 한다.

제7조　신청인이 제출한 신청자료가 현장에서 수정 가능할 경우 신청인이 현장에서수정하

도록 허용해야 한다.

제8조　신청인이 신청한 자료가 완벽하지 않거나 법정형식에 부합되지 않을 경우, 국가식

품약품감독관리국은 현장 혹은5일내에1차성으로 신청인에게 보충하고시정해야 할 전부내용

을 고지해야 하고 기한이 지나 고지하지 않을 경우, 신청자료 접수일자부터 접수된 것으

로 한다. 접수거부 할 경우, 현장에서 이유를 설명해야 한다.

8) 국가식품약품감독관리국령, 제22호(2005.11.24)
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제9조　심사과정 중에서 국가식품약품감독관리국은 자료보충이 필요하다고 인정하면1차성으

로 제출해야 한다.

　신청인은 반드시 자료보충통지서를 접수한 후4개월 내에 요구에 부합되는 보충자료를제출해

야 하고 심사기한은 원래 조사기한의 기초 위에서20일 연장하고 규정기한에 따라보충자료

를 제출하지 않을 경우 심사를 거부한다. 불가항력요소로 규정기한에 보충자료를제출할 수 

없을 경우, 국가식품약품감독관리국에 서면신청을 제출하여 이유를 설명해야 한다.

 국가식품약품감독관리국은20일내에 처리의견을 제출해야 한다.

제10조　약재수입신청은 법에 따라 심사해야 하고 요구에 부합된다고 인정할 경우,국가식품

약품감독관리국은 규정기한 내에 허가결정을 내리며10일내에 신청인에게수입약재허가증명문서를 

송달해야 하며 요구에 부합되지 않는다고 인정될 경우, 규정기한 내에 서면으로 신청인에

게 고지해야 하고 이유를 설명해야하는 동시에 신청인이 법에 따라 재심, 행정 재심의 혹

은 행정소송을 제기할권리를 향유하도록 고지해야 한다.

제11조　국가식품약품감독관리국은 약재수입신청의 심사과정 중 신청사항이 타인의중대한 

이익과 직접관계 될 경우, 반드시 동 이해관계자를 통지해야 한다. 신청인과 이해관계인

은 서면의견을 제출하여 진술과 변명 혹은 법에 따라 청문을 해야 한다.

제12조　국가식품약품감독관리국은 구축한 정부사이트에 약재수입신청접수, 심사과정과 수

입을 허가한 약재 관련 정보를 공개해야 한다.

제2절　약재수입신청과 심사허가

제13조　약재수입신청에는 최초수입약재신청과 비 최초수입약재신청을 포함한다. 최초수입

약재신청에는 이미 법정기준이 있는 최초수입약재신청과 법정기준이없는 최초수입약재신청

을 포함한다.

제14조　약재수입신청, 신청인은 규정에 따라 《수입약재신청표》를 작성해야 하고국가식품

약품감독관리국에 관련 자료를 송달해야 한다.

제15조　국가식품약품감독관리국은 신청자료를 접수한 후5일내에 신청자료의 규범성,완벽성에 

대하여 형식심사를 진행해야 하는 동시에 접수 혹은 접수거부통지서를발송해야 한다.

제16조　최초수입약재신청접수 후 신청인은 즉시에 검사샘플과 관련 자료를 중국약품생물

제품검정소에 송달해야 한다.

제17조　중국약품생물제품검정소는 검사샘플과 관련 자료를 접수한 후 이미 있는 법정기준

약재의 최초수입에 대해 신청할 경우, 30일내에 샘플검사를 완성해야하고 법정기준이 없는 

약재의 최초수입에 대하여서는60일내에 품질기준재확인과 샘플검사를 완성해야 하는 동

시에 검사보고와 재확인의견을 국가식품약품감독관리국에 송달해야 한다.

제18조　국가식품약품감독관리국은 중국 약품생물제품검정소 점검보고와 재확인의견을접수한 

후, 40일내에 기술평가와 행정심사를 완성해야 한다. 요구에 부합될경우, 《수입약재허가

문서》를 발급하고 요구에 부합되지 않을 경우, 《심사의견통지문서》를 발급하고 이유를 

설명해야 한다.

제19조　국가식품약품감독관리국은 비 최초수입약재신청을 접수한 후30일내에 기술평가와 행

정심사를 완성해야 한다. 요구에 부합될 경우, 《수입약재허가문서》를발급하고 요구에 부합되
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지 않을 경우, 《심사의견통지문서》를 발급하고 이유를 설명해야 한다.

제20조　국가식품약품감독관리국은 수요에 근거 수입약재의 생산현장에 대한 고찰을진행할 

수 있다.

제21조 《수입약재허가문서》는1회성 유효허가문서와 여러 회 사용허가문서로 구분된다.1회성 

유효허가문서의 유효기간은1년이고 여러 회 사용허가문서의 유효기간은2년이다.

　《수입약재허가문서》 번호격식은 국약재진자(國藥材進字)+4자리년도+4자리순위번호이다.

제22조 국가식품약품감독관리국은 멸종위기에 처한 종류 약재 혹은 최초수입약재의수입신

청에 대하여1회성 유효허가문서를 발급한다.

제23조  《수입약재허가문서》중의 신청인명칭과 입하항구를 변경할 경우, 신청인은 국가

식품약품감독관리국에 보충신청을 제출해야 하고 관련 자료를 송달해야 한다.

　　보충신청의 신청인은 기존 《수입약재허가문서》의 소지자여야 한다.

제24조 국가식품약품감독관리국은 보충신청을 접수한 후5일내에 신청자료의 규범성, 완벽성에 

대해 형식검사를 해야 하고 접수 혹은 접수거부통지서를 발송해야한다.

제25조　국가식품약품감독관리국은 보충신청접수 후20일내에 행정심사를 완성해야 한다.요구에 부

합되면 《수입약재보충신청허가문서》를 발급하고 규정에 부합되지않으면 《심사의견통지

서》를 발급하고 이유를 설명해야 한다.

제26조  《수입약재보충신청허가문서》의 유효기간은 기존의 허가문서와 동일하다.

제27조　신청인이 국가식품약품감독관리국의 허가거부결정에 이의가 있으면 허가거부통지

를 접수한10일내에 국가식품약품감독관리국에 서면으로 재심신청을제출하거나 재심이유를 

설명해야 한다.

　 재심내용은 기존 신청사항 및 기존 신청자료로 제한된다.

제28조　국가식품약품감독관리국은 재심신청을 접수한 후 기존 신청사항의 심사기한과요구에 

따라 재심을 진행해야 하고 재심결정을 내려야 한다. 허가거부결정을취소할 경우, 신청인에

게 관련 《수입약재허가문서》 혹은 《수입약재보충신청허가문서》를 발급해야 하고 기

존 결정을 주장할 경우, 국가식품약품감독관리국은 재심의신청을 접수하지 않는다.

제29조　재심시 샘플검사 혹은 품질기준재확인이 필요할 경우, 기존 샘플검사 혹은품질기준 

재확인기한과 요구에 따라 진행해야 한다.

제3장　수입등록

제30조  《수입약재허가문서》를 획득한 신청인은 《수입약재허가문서》에 명시한 통관지

역에서 약재수입을 진행해야 한다.

　 약재수입조직 시 신청인은 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국에 등록을 해야 하고《수

입약재보고검사리스트》를 작성해야 하고 관련 자료를 송달해야 한다.

제31조 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국은 반드시 등록자료의 완벽성, 규범성과진실성

에 대하여 심사를 진행해야 하고 당일에 심사결정을 내려야 한다. 요구에 부합될 경우, 

《수입약품통관서》를 발급해야 하고1회성 유효회답문서를 회수하며 동시에 국가식품약

품감독관리국이 지정한 약품검사기구에 《수입약재통관지역검사통지서》를 발급하는 동시

에 등록자료1부를 첨부해야한다. 요구에 부합되지 않을 경우, 《수입약재등록거부통지서》
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를 발급하고 이유를 설명해야 한다.

제32조　등록거부한 수입약재에 대하여 신청인은 즉시 반송해야 한다. 반송이 불가능하면 

항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국에서 관련 규정에 따라 감독처리 한다.

제4장　통관지역검사와 감독관리

제33조 국가식품약품감독관리국이 지정한 약품검사기구는 《수입약재통관지역검사통지서》

를 접수한 후2일내에 《수입약재샘플규정》에 따라 지정 화물저장지점에 가서 현장샘플

추출을 진행해야 한다. 현장 샘플추출에서 신청인은 약재 원산지증명 원본을 제공해야 

한다.

제34조 국가식품약품감독관리국이 지정한 약품검사기구는 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리

국이 제공한 등록자료에 근거하여 약재 원산지증명원본과 약재의 실제 물품도착상황에 따

라 검사를 진행해야 한다. 요구에 부합되면 샘플추출을허가하고 《수입약재샘플추출기록

표》를 작성하며 《수입약품통관서》에"샘플추출완료"를 글자로 명시하고 샘플추출기관

의 날인을 하며 요구에 부합되지 않으면 샘플추출을 하지 않고 2일내에 《수입약재샘플추출

거부통지서》를소재지 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국에 송달해야 한다.

　항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국은 《수입약재샘플추출거부통지서》를 접수한 후수입한 

전부약재에 대해 차압, 압류하는 행정강제조치를 취하는 동시에7일내에 처리결정을 내려

야 한다.

제35조 국가식품약품감독관리국이 지정한 약품검사기구는 반드시 샘플추출 후20일내에검사사업

을 완성하여 《수입약재검사보고서》를 제출해야 하고 소재지 항구 혹은변경(식품)약품감독관

리국에 송달해야 하는 동시에 신청인에게 통지해야 하고 규정에 따라 검사를 완성할 수 

없을 경우 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국에 보고해야 하고 신청인에게 통지해야 

한다.

제36조　검사가 기준규정에 부합되지 않은 수입약재에 대하여 항구 혹은 변경(식품)약품감독

관리국은 검사보고서를 접수한 즉시로 차압, 압류하는 행정강제조치를 취해야 하며7일내

에 행정처리결정을 내려야 하고 재검사신청에 대하여 재검사결론발급일자부터15일내에 행

정처리결정을 내야 한다. 동시에관련 상황을 소재 성, 자치구, 직할시(식품)약품감독관리국

에 보고를 해야 한다. 신청인은 검사보고서를 접수한 후2일내에 소재지 항구 혹은 변경

(식품)약품감독관리국에 서면으로 전부수입약재의 유통, 사용하는 세부상황을설명해야 한다.

제37조　신청인은 검사결과에 대한 이의가 있으면 《약품관리법》제67조 규정에 따라 재검

사를 신청할 수 있다. 약품감독관리기구는 재검사신청을 접수한 후즉시에 항구 혹은 변경

(식품)약품감독관리국에 보고해야 하고 재검사신청접수 후20일내에 재검사결론을 내려야 

하고 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국에 보고하여 신청인에게 통보하게 한다.

제38조　재검사가 기준규정에 부합되는 수입약재에 대하여 항구 혹은 변경(식품)약품감독관

리국은 재검사결론을 접수한 후 즉시 차압, 압류의 행정강제조치를해제해야하고 소재 성, 자

치구, 직할시(식품)약품감독관리국에 보고해야 한다.

제39조 규정시간 내에 재검사 신청 혹은 재검사를 거쳐 여전히 기준규정에 부합되지않은수입약재

에 대하여 항구 혹은 변경(식품)약품감독관리국은 법에 따라 행정처리결정을 내리고 관련 
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조치를 취해야 하는 동시에 소재 성, 자치구, 직할시(식품)약품감독관리국에 보고해야 한

다.

제40조  최초 수입약재는 판매사용전에 국가식품약품감독관리국이 지정한 약품검사기구의 

샘플검사를 거쳐야 하고 검사합격 후 판매사용이 가능하다.

제41조  검사가 기준규정에 부합되지 않았으나 이미 항구 혹은 변경 소재 성, 자치구, 직할시

(식품)약품감독관리국관할 외 시장에 유통된 수입약재는 항구 혹은 변경 소재 성, 자치

구, 직할시(식품)약품감독관리국은 관련 상황을 즉시에 약재유입영역의 성, 자치구, 직할

시(식품)약품감독관리국에 통보해야 한다. 약재유입영역의 성, 자치구, 직할시(식품)약품감

독관리국은 법에 따라 상응한조치를 하여야 한다.

제42조　수입약재의 포장은 수입약재의 품질요구에 부합되어야 하고 저장, 운송 및수입검사

에 편리하게 해야 한다. 매 건의 포장에는 약재 중문명칭, 허가문서번호, 원산지, 마크번

호, 신청기업명칭, 수출업체명칭, 입하통관지, 중량 및가공포장일자 등을 명시해야 한다.

제5장　법률책임

제43조 《행정허가법》 제69조 규정에 의하여 국가식품약품감독관리국은 이해관계자의청구 

혹은 직권에 의거하여 관련 수입약재허가증명문서을 취소할 수 있다.

제44조　수입약재심사허가, 등록과 통관지역검사과정 중에서 하기 상황이 발생하면《행정허

가법》제72조, 제73조, 제74조와 제75조 규정에 따라 처리해야 한다.

　　  （1）법정조건에 부합되는 약재수입신청을 접수거부한 경우；

　　  （2）접수장소에 약재수입신청자료항목을 공시하지 않은 경우；

　　  （3）접수, 심사과정 중 신청인에게 법정고지의무를 이행하지 않을 경우；

　　  （4）신청인이 제출한 신청자료가 완벽하지 않거나 법정형식에 부합되지 않아1차적으로신

청인에게 시정할 전부내용을 고지하지 않을 경우；

　　  （5）법에 따라 접수거부 혹은 허가거부이유를 설명하지 않을 경우；

　　  （6）본 방법규정에 부합되지 않는 약재수입신청에 대해 허가결정 혹은 법정직권을

초월하여 허가결정을 내린 경우；

　　  （7）본 방법규정에 부합되는 약재수입신청에 대해 허가거부결정 혹은 본 방법 규정기

한 내에 허가결정을 내리지 않은 경우；

　　  （8）사적으로 수금하거나 법정항목과 요금기준에 따르지 않은 경우；

　  　（9）타인 재물을 요구하거나 받으며 기타이익을 도모한 경우.

제45조 신청인이 관련 상황을 속이거나 허위자료와 샘플을 제공하여 약재수입을 신청한 경

우, 국가식품약품감독관리국은 동 항목신청에 대해 접수거부 혹은허가거부를 주고 신청인

에게 경고를 주며1년 내 동 신청인이 제출한 약재수입신청을 접수하지 않는다.

제46조 신청인이 허위자료, 문서자료, 샘플 혹은 기타 사기수단으로《수입약재허가문서》를 

취득할 경우, 국가식품약품감독관리국은 동《수입약재허가문서》를취소하고5년 내에 동 약재

수입신청을 접수하지 않으며1만元~ 3만元의 벌금을부과한다.

　신청인이 뇌물 등 부정수단으로 《수입약재허가문서》를 취득할 경우, 국가식품약품감독관

리국은 동 《수입약재허가문서》를 취소하고3년 내에 동 약재수입신청을 접수하지않는다.
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제47조 국가식품약품감독관리국이 지정한 약품검사기구가 통관지역검사작업에서 허가검사

보고서를 제출하거나 비법 검사비용을 수취 시 《약품관리법》제87조, 제96조 규정에 따

라 처리한다.

제6장　부　칙

제48조　본 방법규정의 사업기한은 사업일로 계산하며 법정공휴일을 포함하지 않는다.

　최초수입약재는 경외의 임의의 원산지에서 최초 수입한 약재를 가리킨다.

　이미 있는 법정기준약재는 국가약품기준 혹은 성, 자치구, 직할시 약재기준의 약재를 가리

킨다.

　법정기준이 없는 약재는 국가약품기준이 없는 혹은 성, 자치구, 직할시의 약재기준을가리키

나 중국에서 허가한 중성약처방 중에 함유한 약재를 가리킨다.

제49조　본 방법은2006년2월1일부터 실시한다.

　본 방법실시 전에 발표한 관련수입약재의 규정이 본 방법과 일치하지 않을 경우, 본 방

법실시일자부터 집행을 정지한다.
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별첨: 수입약재신청표

국가식품약품감독관리총국

약재수입신청서  신청NO.：XXXXXXXXX
 

신청사항

1. 신청 분류:  〇최초약재수입〇이미 법적 표준약재가 있다 〇법적 표준약재가 없다
〇최초 약재수입이 아니다

2. 허가 분류:  〇일회성 유효 허가  〇일회 이상사용 가능 허가
약재수입상황

3. 중문 명：
4 .라틴어 명：
5 .영문 명：
6. 별명：
7. 원산지（국가）：
8. 수출국（국가）：
9. 수입량(KG) 신청:
10. 포장 재：
11. 포장 규격：
12. 계약 번호：
13.  검험 표준:〇중국약전            판   

〇약재수입 품질 표준, 표준 출처               
               〇‘부’에서 발포한 약재표준，표준 출처                 

〇성、자치구、직할시약재표준，표준출처_______________________
〇자체 약재 품질 표준(단 수입약재 법적 표준 없는 경우에만 국한）

14. 도착항구：
15. 항구 혹 국경항구(식품)약품감독관리국：
16.멸종위기에 처한 물종      〇맞다  〇아니다
17.본 기업에서 최초로 수입한 품종〇맞다  〇아니다, 이미 여러 번 수입한 회수:     
이미 수입한 총량（KG）:      
                                    허가 번호:
18．수입 신청 이유：

                                                                    XXXXXX
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신청인
19.기구：                             　□본 기구에서 책임져서 비용 납부
명    칭：
기구code：                               
관련 증서：1.≪영업허가증≫  번호：

2.〇《의약품생산허가증》번호：
〇《의약품경영허가증》번호：

법인：                          직위：
등록주소：                                         우편번호：
생산지 주소：                                      우편번호:
등록 신청 책임자：                       서명：        직위：
전화 번호（구 번, 내선 번호 포함）：                 팩스:
电子信箱：
연락 자：                               전화：
기타 관련 사항

20.기구 (수출상 혹 수출업체)：                            □본 기구에서 비용납부
명    칭：
기구Code：                               
관련 증서：《영업허가》      번호：
법인：                                       직위：
등록주소：                                         우편번호：
생산지 주소：                                      우편번호:   
연락 인：                               전화：

21.기구(외국가공기업)：                             　□본 기구에서 비용납부
명    칭：
기구Code：                             
관련 증서：《연업허가》      번호：
법인：                                              직위：
등록주소：                                         우편번호：
생산지 주소：                                      우편번호:  
연락 인：                               전화：

설 명

22. 저희는 보증 한다:①본 신청은 ≪중화인민공화국약품관리법≫, 
≪중화인민공화국약품관리법실시조례≫ 와 ≪약재수입관리방법≫등 법률, 법규 와 
규제의 규정을 준수 한다; ②신청서의 내용에서 언급 한 서류, 샘플은 모두 진실이며, 
합법적이며, 타인의 권익을 침범 하지 안았으며,  실험 연구한 방법과 데이터는 모두 
본 약품에서 사용한 방법이며, 실험 데이터도 본 약품에서 나오는 데이터 이다; ③ 
같이 제출한 전자 서류 와 프린트 서류의 내용은 일치하다.
만약 진실되지 안는 부분이 있으면, 이에 대한 법적 책임을 질 수 있다.  
 
23. 기타특별설명사항：

24. 신청인 소속 기구명칭,직인,법인 사인, 사인 날짜:
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라. 수입약재등록자료 항목 및 요구

신청인은 하기 자료1식 2부를 송달해야 한다.

Ⅰ. 《수입약재허가문서》사본(과《수입약재보충신청허가문서》사본)

Ⅱ. 신청인의 《약품경영허가증》 혹은 《약품생산허가증》사본

Ⅲ. 원산지 증명 사본

Ⅳ. 물품구매계약서 사본

Ⅴ. 포장 명세서, 화물운송장, 운송영수증사본

Ⅵ. 기타 국가 혹은 지역을 통과하는 수입약재는 원산지에서 각 통과지역의 전부 물품구매

계약서, 포장명세서, 화물운송장과 화물운송영수증을 동시에 제출해야 한다

Ⅶ. 위기멸종에 처한 약재는 수출입 쌍방 국가 위기멸종 수출입관리기구증명서류 사본을 

제공해야 한다

　　상기 각종 사본은 신청인회사 날인을 해야 한다.

마. 수입약품 통관지역

약품 수입자격을 가진 통관 도시:

◦베이징(北京), 탠진(天津), 상하이(上海), 따랜(大连), 칭도우(青岛), 청두(成都), 우한(武汉), 

충칭(重庆), 쌰먼(厦门), 난징(南京), 항저우(杭州), 닝버(寧波), 푸저우(福州),광저우(廣州), 선전(深玔), 

주하이(珠海), 하이커우(海口), 시안(西安) 등

2004년5월1일부터 약품 수입자격을 갖춘 통관도시 내의 세관 직속 관할범위 내 통관지에

서만 약품 수입자격을 제한하지 않는다. 즉 상기18개 도시 직속 세관의 관할을 받는 모든 

통관지역을 통해 약품을 수입 가능하다. 약품수입통관지역 소재지 세관은 수입항을 기재한 

《수입약품 통관서류》에 따라 수입약품 검수수속을 진행한다.

     

(3) 보건식품 수입통관절차

보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위생부의 통지

[중화인민공화국 국가위행계획생육위원회 2002-03-11, 위법감발[2002]51호]에 의하면 인삼

은 인삼엽, 인삼과와 함께 <보건식품으로 사용할 수 있는 물품리스트>에 들어있음

□ 국산보건식품등록신청 시 신청서류 항목

1. 보건식품등록신청표

2. 신청인의 주민등록증, 사업자등록증 혹은 기타기구 합법 등기증명문서 사본

3. 등록신청하려는 보건식품의 통용명칭과 이미 등록한 약품 통용명칭이 중복되지 않음을 

내용으로 한 검색자료(국가식품약품감독관리국 정부 사이트 데이터베이스에서 검색)
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4. 신청인이 타인이 이미 취득한 특허에 권리 침해가 없다는 보증서 

5. 상표등록증명문서 (이미 상표를 등록한 제품에만)

6. 제품 연구개발 보고서(연구개발방향，기능 선정 과정, 기대효과 등을 포함)

7. 제품 배합방법(원료와 보조원료)및 배합방법의 근거. 원료와 보조원료의 출처 및 사용 

근거와 품질기준

8. 효능성분, 표기성 성분, 함량 및 효능성분, 표기성 성분의 검사방법

9. 생산공정 약도 및 상세설명과 관련 연구자료

10. 제품품질 기준 및 작성에 대한 설명(원료 및 보조원료의 품질기준)

11. 직접 제품을 접촉하는 포장재료의 종류, 명칭, 품질기준 및 선정 근거

12. 검사기구에서 발급한 시험보고 및 관련자료, 이하 내용을 포함:

(1) 시험신청표

(2) 검사기구의 검사접수통지서

(3) 안전성 독이학실험보고서

(4) 기능학 시험보고서

(5) 흥분제 금지약물 등 검사보고서(체력피로 완화, 살빼기, 생장발육 개선 기능의 

등록신청 신고에 한함)

(6) 효능성분 검사보고서

(7) 안정성 시험보고서

(8) 위생학 시험보고서

13. 제품 라벨, 설명서 샘플원고

14. 기타 제품 평가심사에 도움 되는 자료

15. 개봉하지 않은 완정한 최소 포장단위 샘플제품2개

비고:

1) 진균, 유익균, 핵산, 효소, 아미노산螯合物등을 원료로 하는 제품의 등록신청은 상기 

자료 외에 관련 규정에 따라 관련 신청서류를 제공해야 한다.

2) 국가에서 통제하는 야생 동식물을 주원료로 하는 제품의 등록신청은 상기 자료 외에 

원료 공급자가 정부 관련 주관부문에서 발급한, 해당 원료 개발, 이용을 허가한 증명서와 

공급판매계약을 제공해야 한다.

3) 비타민, 광물질 등 보충을 목적으로 한 보건식품의 등록신청은 동물 기능 평가시험 

보고서와/혹은 인체 시식 시험보고서를 제공하지 않는다.

4) 신고한 기능이 국가식품약품감독관리국이 발표한 기능범위 내가 아니면 원료 

사용상황에 따라 상기 자료를 제공하는 외에 하기 신 기능 관련 자료를 제공해야 한다. 

(1) 기능 연구개발 보고서: 기능명칭 및 신청 이유와 근거, 기능학 평가절차와 검사방법 및 

연구과정과 관련데이터, 기능학 평가절차와 검사방법의 구축 근거와과학문헌자료 등 

(2) 신청인이 기 기능학 평가절차와 검사방법으로 제품에 대한 기능학 평가시험 

자체검사보고 

(3) 지정한 검사기관에서 기 기능학 평가절차와 검사방법으로 제품에 대한 기능학평가의 
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시험보고서 및 검사기구에서 평가를 진행한 검증보고서.

5) 동일 신청인이 동일 제품의 부동한 제제 형태의 등록을 신청 시, 그 중 한 개 제제가이미 

규정에 따라 모든 검사를 진행했고, 또한 검사기관이 이미 검사보고서를 발급한 경우, 

기타 제제 형태의 등록은 기능학과 안전성 독물학 시험을 면제할 수 있다. 단 반드시 이미 

진행한 기능학과 안전성 독물학 시험 검사보고서의 사본을제공해야 한다. 생산 공정이 질적 

변화가 있어 제품의 안전, 기능에 영향을 주는 제품은 제외 

□ 수입보건식품등록신청 시 신청서류 항목

수입보건식품등록신청 시 사용한 원료와 신청기능 상황에 따라 국산보건식품등록신청시 

신청 자료를 제공하는 외에 이하 자료를 제공해야 한다.

1. 생산국 혹은 지역 관련기관이 발급한, 해당 생산업체가 현지의 상응한 

생산품질관리규범에 부합됨을 증명하는 증명서

2. 외국 생산업체 상주 중국대표기구가 등록 관련 업무 진행 시 《외국기업 상주 

중국대표기구 등록증》 사본을 제공해야 한다.

외국 생산업체가 중국내 대리기구에 등록관련 업무를 위탁 시 공증을 받은 위임서원본 및 

수탁한 대리기구의 사업자등록증 사본을 제공해야 한다.

3. 제품이 생산국(지역)에서 1년 이상 생산, 판매된 증명서, 기 증명서는 생산국(지역) 

공증기관의 공증과 중국 대(영)사관의 확인을 거쳐야 한다.

4. 생산국(지역) 혹은 국제조직의 제품 관련 기준

5. 제품이 생산국(지역)에서 판매될 때 사용한 포장, 라벨, 설명서 실물샘플

6. 연속된3개 로트의 샘플, 샘플량은 검사소 수요량의3배

상기 신고서류는 중문으로 작성 및 원문을 첨부해야 하며, 외국어 자료는 참고용으로첨부할 

수 있다. 중문 번역문은 중국 국내 공증기관의 공증을 거쳐야 하며 원문 내용과 일치함을 

확보해야 한다. 등록신청한 제품의 품질기준(중문본)은 중국 보건식품품질기준 양식에 부합돼야 

한다.

   나. 중국 수출 과정 

중국에서 인삼의 수입은 사용에 따라 약재, 보건식품, 신자원식품으로 나뉘어, 각각의 통관 

및 검사절차를 진행하여야 하는데, 우선 사용 용도에 관계없이 중국 인삼수입 업무는 

CFDA, 품질감독 검역총국, 세관의 3개 기관은 필히 거쳐야 하며, 약재일 경우는 국가식품

약품감독관리국에서 식품의 경우는 위생부에서 비준업무를 수행한다.

-보건식품은 등록제 관리대상으로 보건식품등록과 로드번호를 취득해야 하는데, 이를 위해 

4개의 기관인 ① (CFDA에서 인증하는) 검사기구, ② (수입보건식품 또는 약재 승인 문서 

심사를 위한) 접수 센터, ③ 심사 센터와 ④ 보건 식품 화장품 감독 관리사를 거쳐야 한다.

-신자원식품 원료인 5년근 이하 인삼의 경우 국가위생 및 가족계획 위원회의 평가를 받고

사용한 인삼 원료가 유관기관이 발표한 제품과 동등함을 인증 받아야 한다.

각 인삼 소재 별 통관 및 검사절차를 위한 서류와 담당기관 및 소요시간을 아래와 같이 정
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리하였다.

  

    (1) 약재용 인삼 통관 및 검사 절차

-뿌리삼을 포함한 5년근 이상의 약재 인삼은 ‘약품 및 보건식품과 관련 규정에 의한 수입

절차’를 거쳐야 하며, 약재 인삼을 수입하고자 하는 신청인은 반드시 중국의 ‘약품생산

허가증’ 또는 ‘약품경영허가증’을 취득한 약품생산기업 및 약품유통기업이어야 함

-수입약재등록신청서와 첨부서류를 갖추어 CFDA에서 수입약재비준신청을 한 후 기술심의

와 행정승인 후 수입약재 비준서를 취득함

-수입약재검열신청서를 작성하고 서류를 준비하여 FDA 등록기준검사를 신청하여 ‘수입약

품통관명단’과 ‘수입약재선적검열통지서’를 약품검역 지정기관으로 발급 받음.

-신청인은 약재원산지 증명서를 약품검역기관 현장에서 제출하고, 수입약재샘플기록표와 

수입약품통관서를 작성하여 검역작업이 완료되면 수입약재 검역보고서를 작성하여 선적 검

역을 마침. 

<그림 3-28> 약재 인삼 통관 및 검사 절차 개요도 (출처-CFDA)

   (2) 인삼 보건식품 통관 및 검사 절차 

- 국가식품약품감독관리국에 인삼제품 및 판매이력관련자료와 샘플 접수

-인삼 보건식품은 등록관리제 하에 있으므로 중국에 수입 판매 전 반드시 CFDA에 ‘수입

보건식품’ 로트번호를 신청해야 함.

-비준증서 발행까지 90일 소요가 예상되나, 1년 이상 지연될 수도 있음.

-신청자는 CFDA가 인정하는 검사기구에 등록하여 검사 후 검사합격이 되면, CFDA에 등록 

신청서를 제출 → 현장 대조 검사 (샘플 재검사가 필요할 수 있음) → 국가 보건 식품 평

가 센터의 평가 (데이터 보충 및 수정 과정이 필요할 수 있음) → 승인 의 단계를 거침.

-국가식품약품감독관리국 제출 자료는 총 20가지로 아래 표 3-27에 자료 목록을 정리하였

음.
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-국가식품약품감독관리국 약품심사센터에서는 안정성과 기능성 등 7개 항목 검사 진행하

며, 소요기관은 최대 1년 ~ 1년 6개월에 18만 ~ 21만 위엔의 비용이 소요되는데, 자세한 

시간과 비용은 아래 그림 3-29를 참조할 것.

<그림 3-29> 인삼 보건식품 통관 및 검사 절차 개요도 (출처-CFDA)

<표 3-28> 보건식품 통관에 필요한 서류 (20가지)

번호 서 류 자 료 목 록

1 수입 보건 식품 등록 신청서 进口保健食品注册申请表
2 신청인 영업직조 또는 기타 기관 합법 등기 증명문서 

복사본
申请人营业执照或者其它机构合法登记证明文件的复印件

3 등록을 원하는 보건식품의 명칭이 기존에 비준된 
약품 명칭과 중복되지 않는다는 증명 자료

申请注册的保健食品的通用名称与已经
批准注册的药品名称不重名的检索材料

4 신청된 제품이 기존 특허권을 침해 하지 않는 다는 
보증서

申请人对他人已取得的专利不构成侵权
的保证书

5 상표 등록 증명서 
(상표등록을 하지 않은 경우 해당 없음)

商标注册证明文件（未注册商标的不需
提供）

6 제품 연구 개발 보고서
(연구방향, 기능 차별화   과정, 기대효과 등)

研发报告（研发思路，功能筛选过程，
预期效果等）

7 제품 조제법(원료 및 부원료) 및   조제 근거
; 원료와 부원료의 원산지 및 사용 근거

配方（原料和辅料）及配方依据；原料
和辅料的来源及使用的依据

8 효능 성분/ 지표성 성분, 함량   및 효능 성분/지표성 
성분 검사 방법

功效成分/标志性成分、含量及功效成分/
标志性成分检验方法

9 생산 공장도면 및 기타 상세 설명과 유관 연구자료 生产工艺简图及其详细说明和相关的研
究资料

10 제품 질량 표시 및 기타 구성 설명
(원료, 부원료의 질량   표준)

质量标准及其编制说明（包括原料、辅
料的质量标准）

11 제품과 직접 접촉한 포장재료 종류, 명칭,   질량표시 
및 선택 근거

直接接触제품的包材种类、名称、质量标准及选择依据
12 검사기구 작성의 검사 보고서 및 유관 자료 检验机构出具的试验报告及其相关资料
13 라벨, 설명서 샘플 标签、说明书样稿
14 기타 비준에 도움이 되는 자료 其它有助于제품评审的资料
15 밀봉된 최소 판매단위 포장된 제품 샘플 2개 两个未启封的最小销售包装的样品
16 생산국(지역) 유관기관 발행의   제품 생산기업이 

해당 지역의 생산품질관리 기준에 부합함을 증명하는 
生产国（地区）有关机构出具的该제품
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<표 3-29> 국가식품약품검사관리국 약품심사센터 검사비용과 소요시간 (출처-CFDA)

  (3) 인삼 신자원식품 통관 및 검사 절차 

-특히, 인삼의 경우는 이전까지 적용되어 오던 <중화인민공화국약전>에 명시된 관리방법과 

함께 5년근 이하 신자원식품의 관리 규정으로 적용시키지 않는 예가 있었다.

  (4) 수출 컨설팅을 통한 홍삼 뿌리삼 수출 실적/ 4건 518.2백만원

구분 검사 비용 소요 시간

접수 10,000 RMB 15~20일

독성검사 50,000   ~60,000 RMB 35~50일

기능검사 50,000 RMB 35~50일

인체실험검사 10,000 RMB 35~50일

위생검사 20,000~25,000 RMB 20일

안정성검사 20,000~25,000   RMB 120~150일

스테로이드검사 
검검사검사 10,000 RMB N/A

기타 부가검사 10,000~20,000 RMB 30~36일

문서 生产企业符 合当地 相应生产质量 管 
理规范的证明文件

17 해외 생산 공장을 두고 중국 대표처로 등록된 
사무실은 반드시 <외국   기업 상주 중국대표기관 
등기증> 복사본을 제출해야 한다. 또한   국내 
대표처로 위탁 된 경우, 공증된 위탁 증명서 원본과 
위탁된 대리기관의 영업직조 복사본을 제공해야   
한다.

由境外제조사常驻中国代表机构办理注册事务的，应当提供《外国企业常驻中国
代表机构登记证》复印件；委托境内的代
理机构办理的，提供经过公证的委托书
原件以及受委托的代理机构营业执照复
印件

18 제품 생산 국가(지역) 내에서   생산판매 1년 이상의 
증명서류는 생산국(지역)의 공증기관 공증 및 중국 
대사관 확인을 받아야 한다.

제품在生产国（地区）生产销售一年以
上的证明文件，该证明文件应当经生产国(地区）的公证机关公证和驻所在国中国使领馆确认

19 생산국가(지역) 또는 국제조직의   제품과 연관된 
표준

生产国（地区）或国际组织的与제품相
关的有关标准

20 생산국가(지역) 내 판매되고 있는   제품 포장, 라벨, 
설명서 샘플

제품在生产国（地区）上市使用的包装
、标签、说明书实样

구분 제품명 제품사진 
제품 

출시일 
수출액

(백만원)
수출지역

품질 
인증 
여부

1

Korean 

Red 

Ginseng

(홍삼

‘16.12.6 88.1 중국 광저우
GMP

인증
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2

뿌리삼)

‘16.12.16 168.8 중국 광저우
GMP

인증

3 ‘17.1.12 92.0 중국 광저우
GMP

인증

4 ‘17.6.26 169.3 중국 광저우
GMP

인증
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제 6 절 운 송
  1. 배송 방법

    수출입 시 배송방법은 항공 운송과 해상 운송 복합 운송으로 구분할 수 있다.

항공 운송 해상 운송 복합 운송

경량 화물

작은 부피

고가 화물

빠른 배송

중량 화물

대량 부피

저가 화물

저가 배송

속도 무관

내륙 국가(지역)

해상 운송

항공 운송

철도 운송

트럭 운송

혼합 운송

항공운송과 해상운송은 가격 면에서 많은 차이를 보인다. 기본적으로 항공 운송이 해상 운

송에 비해서 약 3배 가량 고가이며, 장거리 일수록 부피와 중량이 늘어날수록 기하급수적으

로 커진다. 즉 미국운송이나 유럽운송의 경우는 10배 이상의 차이가 날 수 있다. 따라서 위 

표에 나와 있는 것처럼 상황에 따라서 배송방법을 결정하는 것이 바람직하다. 일반적으로 

항공 운임은 부피와 중량에 따라서 더 비싼 것으로 요금을 책정하고 해상 운임의 경우는 

LCL(Less than Container Load)일 경우는 차지하는 부피만큼 CBM(Cubic Meter)단위(가로 x 

세로 x 높이 1m)로 요금을 부여하고 FLC(Full Container Load)의 경우는 컨테이너 당 요금

을 부여한다. LCL의 경우는 도착지에서 보세창고료를 지불해야하고 FLC의 경우는 CY에 

보관하므로 일반적으로 7일 이내에 출고하게 되면 추가비용이 발생하지 않는다. 따라서 컨

테이너를 절반 이상 차지하는 경우에는 FLC로 진행하는 편이 LCL 보다 cost가 낮아지는 경

우도 있으므로 비교 후 선택하는 것이 좋다.

내륙에 위치는 국가(지역)와 거래 시는 해상 운송, 항공 운송, 철도 운송, 트럭 운송이 혼합된 

복합 운송으로 진행한다. 

참고로 항공 운송 시 부피를 중량으로 환산하는 공식은 다음과 같다.

 예) 가로 1 m x 세로 1 m x 높이 1m인 박스가 5박스의 총 중량이 500 kg라면

VOLUME 계산은 cm인 경우: (가로 x 세로 x 높이 CTN수)/6,000 or cbm x 167로 환산하여 

더 큰 중량으로 요금을 매긴다.

 o 100 x 100 x 100 x 5/6,000 = 833 kg

 o 5 cbm x 167 = 835 kg

결론적으로 실중량보다 부피를 중량으로 환산한 중량이 더 크므로 부과되는 요금은 500kg

로 해당하는 금액이 아니라 833 kg 또는 835 kg에 해당하는 요금이다.

  가. 해상 운송 

 수출입 시, 무역업무를 스스로 처리할 수 있으면 포워드를 이용해서 운송업무만 지원을 

받고 무역업무에 대한 지식이 없으면 대행업체에 의뢰하여 모든 서비스를 지원받는 것이 

합리적이다. 일반적으로 화물의 부피가 크거나 중량이 많이 나가는 화물의 경우 해상운송

으로 진행한다. 그 이유는 항공운송에 비해서 저렴하기 때문이다. 해상 운송의 경우 아래

와 같은 절차로 진행한다.
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 (1) 선적 협의

개인이나 소기업이 선사와 직접 거래하는 경우는 드물고 일반적으로 포워딩업체에 문의하

여 6하 원칙에 입각하여 정보를 전달하고 가격과 일정을 조율 후 선적여부를 결정한다. 

 (2) 선복요청서 제출

구두계약이 이루어지고 나면, 화주(Shipper: 수출업자 자신)는 송화시 수화인(Consignee: 수

입업자), 선적항(Loading Port), 양하항(Discharging Port), 화물의 명세(Particular 또는 

Description of Cargo) 등 소정의 운송정보를 기재하여 선박회사에 정식으로 선복요청서

(S/R: Shipping Request)를 제출한다.

 (3) 화물포장 및 출고 준비

상품보호를 위한 화물의 포장상태가 운송에 적합할 정도로 견고한지 확인해야 한다. 파손

의 렴려가 크지 않는 화물의 경우는 일반적으로 carton 포장이면 충분하나, 파손 염려기 

있는 화물의 경우는 진공포장이나 우든포장을 하는 것이 안전하다. 포장 및 출고 준비는 

선적협의 시 요청된 시간내에 선박회사가 지정한 창고까지 운송, 보관시킬 수 있도록 여유

를 두고 착수한다.

 (4) 컨테이너 화물

소량화물(LCL)의 경우는 일반 트럭에 적재 후, 항구내 혼적창고(CFS: Container Freight 

Station)에서 수출신고 후 선사가 지정한 컨테이너에 적입(Stuffing)을 하고 컨테이너 1대 분

량의 경우 (FCL)는 사전에 선사로부터 컨테이너를 지정받아 화물기사가 트레일러에 빈 컨

테이너를 실고 상차 장소까지 가지고 오면 지게차나 인부를 동원하여 물품을 선적 후 선사

에서 보내준 봉인(seal)을 채운 후 항구로 이동한다.

 (5) 출고 및 육상운송

화물의 출고준비가 끝나면(컨테이너에 화주 자신이 직접 적입하였을 때는 세관검사를 필하

고 봉인이 된 상태), 선박회사가 지정한 창고까지 운송은 한다. 컨테이너의 경우는 화주의 

요청에 의해 선박회사가 육송운송구간도 담당한다. 육상운송은 화물이 항구에 있는 보세구

역까지 연결되므로 어느 운송업자나 취급할 수 있는 것이 아니고 보세운송 운송면허를 취

득한 자라야만 가능하다. 육상운송료는 컨테이너운송요율표에 의하여 책정되며 거리, 화물

량에 따라 차이가 있고 특수화물, 장척화물, 위험물 등에는 할증료가 가산된다.

 (6) 화물입고 및 인도

컨테이너화물인 경우 선박회사측에 화물은 인도하는 장소는 컨테이너 선박이 접안하고 부

두에 위치해 있는  컨테이너 전용 야드의 정문이다. 물론 선박회사가 화주창고에서 직접 

화물은 인수하는 경우도 있다. 정문을 통과할 시점에서 선박회사 측과 화주사이에 상호 인

수도가 이루어 지게 되므로 컨테이너의 경우 외관과 봉인에 이상이 없으면 인수증, 즉 부

두수취증(Dock Receipt : D/R)을 화주에게 발급한다. 이 서류는 화주가 선박회사 측에 화물

은 인도하였음을 증명하는 서류로 선적관계 서류 중 중요한 것 중 하나이다. 컨테이너에 

적입되지 않은 일반화물(재래선화물이라 통칭함)은 선박회사에서 지정한 창고에 입고시키

면 입고확인서가 작성된다.

 (7) 선화증권(BL: Bill of Lading) 발행

선박회사 측에 인도하고 나면 선박회사는 화물은 인수하였다는 것, 화주가 요청한 대로 운
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송하여 지정된 자에게 인도할 것을 약속하는 내용의 선화증권(BL: Bill of Lading)을 화주에

게 발행한다. 원본(original)으로 발행 시 수입자는 수출자로부터 원본을 받아서 선사에 제

출해야 하고 surrender로 발행 시는 사본만 선사에 제출하여도 화물을 인도받을 수 있다.

 (8) 선화증권(BL: Bill of Lading) 수취

선박회사에서는 화물의 인수 선적사실을 내부 시스템을 통해 직접 확인할 수 있으므로 화

주에게 D/R이나 M/R 제시를 요구하지 않고 화주의 요청에 따라 즉시 B/L을 발급한다.

 (9) 선적서류완비

B/L을 교부받으면 매매조건, 신용장 조건 등에 부합하는지 여부를 확인하고 이상이 있으면 

즉시 정정을 요청하여야 한다. B/L을 재발급 받고자 할 때에는 반드시 구증권을 반환하여

야 한다. B/L에 이상이 없으면 수출자는 상업송장(Commercial Invoice), 포장명세서(Packing 

List), 보험증원(Insurance Policy) 등 필요한 선적서류 일체를 구비하여 수입자 또는 은행에 

제시한다.

 (10) 해상운송 시 컨테이너 내부온도

 (가) 해상운송 시 컨테이너 선택

 해상운송 시 컨테이너 내부온도의 변화를 고려하여 컨테이너를 선택하여야 한다. Reefer 

Container(냉장/냉동 컨테이너)는 배에 선적하여 Generator를 가동하기 때문에 운임이 그만

큼 비싸나 온도변화에 따른 제품의 변질 우려가 있는 제품군인 식음료품, 식품원료는 

Reefer Containe 사용을 고려할 필요가 있다. 배에 컨테이너를 선적한 위치가 On-Deck 중 가장 

위 또는 가장자리의 경우 컨테이너 내부 온도는 최대 60-65℃ 상승하고, Under-Deck 위치의 

경우는 하절기에도 컨테이너 내부 온도 30℃내외로 온도가 유지되는 것으로 알려져 있다.

일반 Dry Container로 선적 시 온도변화 보고서 분석 자료를 보면 다음과 같다.

 가) Stowage Plan (Container 위치)

   배에 컨테이너를 선적할 때, 해당 컨테이너가 배의 어느 위치에 있는지에 따라서 그림

에서 보듯 3가지의 경우로 볼 수 있다.

  o Case 1 : On-Deck 중 가장 위 또는 가장자리: 온도가 가장 높게 올라가는 위치

  o Case 2 : On-Deck 중 가장자리 안쪽 : 해를 직접 받지 않아 온도가 덜 올라가는 위치

  o Case 3 : Under-Deck 배의 갑판 아래 : 온도변화가 비교적 적은 위치

<그림 3-30>   선적 컨테이너 위치
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  나) 컨테이너 위치에 따른 기간별 운송(봄/여름/겨울기간 운송 시 온도)

   o Case 1 : Top On-Deck : 5월 최대 60℃까지 올라 감

<그림 3-31> Top On-Deck 컨테이너 5월의 온도 변화

   o Case 2 : Top On-Deck : / 동절기

     Top Stowage의 경우 : 최대 65℃

     On-Deck 안쪽 Stowage의 경우 : 30℃ 내외

<그림 3-32>  Top Stowage 및 On-Deck 안쪽 Stowage 컨테이너 동절기 온도 변화

 

   o Case 3 : Under-Deck : 5월/ 30℃ 전후 

<그림 3-33> On-Deck 안쪽 Stowage 컨테이너 동절기 온도 변화
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   o Case 4 : On-Deck : 하절기 / 싱가포르 지역으 지날 때 65℃까지 상승 

 

<그림 3-34>  On-Deck 컨테이너 하절기 온도 변화

   o Case 5 : Under-Deck : 하절기 / 30℃ 내외

 

<그림 3-35> Under-Deck  컨테이너 하절기 온도 변화

 나. 항공운송 

  항공을 이용해서 수출입 업무를 진행함에 있어 무역업무를 스스로 처리가 가능한 경우에

는 포워딩 업체에 의뢰하면 포워더가 화주를 대신하여 항공 예약 및 내륙운송을 진행한다. 

그러나 무역업무에 대한 지원이 필요한 경우에는 수출입대행업체에 도움을 청하면 된다.

항공화물 운송은 화주가 직접 항공회사와 거래하지 않고 항공화물 대리점을 이용하여 기내

운송을 하여 항공화물운송장(Air Waybill)을 발급받는다. 일반적인 절차는 화주가 화물의 내

용(품목, 수량, 중량) 및 출하예정일, 비행편 등을 예약하면 항공화물 대리점은 항공사와 

Space Booking을 하고 해당화물을 지정된 일시에 인수, 세관까지 운송한 뒤 통관절차를 거

쳐 수출신고가 수리되면 보세구역에서 일시 장치 후 기내에 싣는다.
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 (1) 항공화물운송장(Air Waybill) 

항공화물 대리점은 화주로부터 화물은 인수함과 동시에 Air Waybill을 발급한다. 항공화물

운송장은 IATA에서 양식과 발행방식을 세부적으로 규정하고 있으며 법률적인 뒷받침으로

는 항공운송에 관한 Airsaw조약(국제항공운송의 통일규칙에 관한 조약)이 있다.

 o Air Waybill의 기능

   화물의 운송계약체결의 증거서류

   화주로부터 화물을 수령하였다는 수령증

   운임, 제요금의 명세서 겸 청구서

   세관신고서류의 일종

   운송인에 대한 운송물품의 취급, 발송, 인도에 관한 지시서

   송화인이 화주보험에 부보한 경우 보험가입증명서

 o 항공화물송장(Air Waybill)과 선화증권(Bill of Lading)의 차이

Air Waybill Bill of Lading
 양도성이 없다.(non-negotiable)

 창고에 반입되면 AWB 발행

 기명식

 송화인이 작성함이 원칙

 양도성이 있다.(negotiable)

 일반적으로 선적 후 B/L발행

 지시적

 선박회사가 작성

   

2. 중국의 운송현황9)

 가. 중국의 운송 형태별 문제점

  

운송형태 상세내용

도로

- 규모가 작고 네트워크의 정비 미흡

- 도시 내부로의 진입 제한조치가 많음

- 省 간 운송 라이선스 제도 존재 및 통행료 징수체제 불투명

- 수송 도중의 분실 파손 등에 대한 대응조치 부족

- 고품질의 운송에 필요한 하드웨어 부족(노후차량 과다 등)

철도

- 화물수송 운행표의 비공개와 화물예약 마감시간이 촉박

- 성수기에는 운송능력제한으로 예약이 어려움.

- 생산재 운송이 우선이며 소비재는 우선순위가 밀림.

- 서비스 품질의 불안정

- 철도연계 운송업 미발달

수운

- 장강(長江)의 자연, 기상조건에 따라 기항일정과 이용 선박형태가 유동적

- 장강유역항의 하역이 수위 차를 이용하기 때문에 비효율적

- 선박, 항해기술이 전체적으로 낙후

- 선박회사의 평균수송력은 1만 톤 이하. 리스크 부담 능력 제한 

항공
- 항공사와 공항 간 제휴·협력관계가 희박

- 화물의 스페이스 제한

9) * KOTRA. http://news korea.or.kr
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나. 물류망 구축방법 및 유의사항

중국에서는 기업의 약 10% 정도만 3자 물류를 이용하고 있다. 대부분의 기업이 자체 부담

으로 창고운영 및 물품운송을 하고 있는데, 이로 인해 생산 과정에 소요되는 비용 및 시간

의 90% 정도를 물류에 사용하고 있으며, 물류비용이 상품가격의 40% 가까이 차지하고 있

다. 이처럼 중국에서 물류망을 구축하는 것은 상당한 비용 부담과 리스크가 따르므로 우리

기업은 경쟁 우위를 확보하기 위해 다음과 같은 사항에 유의해야 한다.

 (1) 양질의 물류기업(Third Party Logistics: 3PL) 부족

중국 물류기업의 수준은 선진국에 비해 아직까지도 낮은 상태이며, 전국적으로 네트워크를 

구축한 기업도 많지 않다. 전국 네트워크를 보유하고 있다 해도 지역마다 물류 기반의 구축 

정도가 달라, 전국적으로 균일한 품질의 서비스를 제공할 수 있는 물류기업이 부족한 있는 

실정이다.

 (2) 자체 물류망 구축의 비효율성

중국은 자사의 요구기준을 충족시키는 물류기업이 없어 자체적으로 물류 업무를 해결하는 

기업이 많다. 그러나 광대한 국토에서 생산기업이 자체적으로 전국적인 배송을 담당하는 

것은 매우 비효율적이다. 최근 중국에 대한 투자규모가 확대됨에 따라 기업들은 내수시장 

판매뿐 아니라 전국에 산재해 있는 자사의 생산거점 간에도 부품, 반제품을 운송하거나 보

세 운송 등 복잡한 세관 수속을 필요로 하는 운송을 하는 경우가 많으므로 우리기업은 자

체적으로 운송을 진행하기보다는 전문적인 물류기업을 활용하는 것이 효율적일 것이다. 

 (3) 지역간 운송 애로 

중국에서는 화물트럭의 활동범위가 라이선스로 제한돼 있어, 성(省) 경계를 통과하는 수송 

시에는 환적이나 추가요금이 필요할 경우가 많다. 환적 시는 화물의 추적이 곤란해지는 사

례가 종종 발생하기도 한다.

 (4) 세관의 행정투명성 부족 

세관의 감독대상인 위탁가공무역용 보세화물의 경우, 수속비 미납을 이유로 예기치 않게 

화물이 세관에 억류돼 생산이나 수출에 차질이 빚어지기도 한다. 실제로 세관의 규정상 외

부에 공개되지 않는 것이20% 정도에 달하는 것으로 알려지고 있다. 

 (5) 현지 로컬 기업 우선주의 

국영 트럭회사 및 우정국 트럭은 각종 세금·통행료를 면제받고, 수입트럭에 대한 세금을 

환급 받는 등 중국 정부로부터 각종 우대 혜택을 받고 있다. 이런 이유로 외국인 투자 3PL

은 가격 경쟁에서 불리할 수밖에 없다.

 (6) 열악한 도로 환경 

중국의 도로는 대체로 24톤, 30톤의 트럭이 주행할 수 있도록 건설돼 있다. 그러나 트럭의 

과적 행위가 다반사여서 도로가 단기간에 쉽게 파손되곤 한다. 이로 인해 도로 보수 공사

가 잦아 기업이 정해진 시간에 납기를 맞추지 못하는 경우가 자주 발생한다.

 (7) 도로관련 행정구역의 분할

지역별 상이한 행정구역을 통과하기 위해서는 라이선스(경영범위와 이에 부합하는 차량구

입)가 필요하다. 특히 도시지역은 트럭의 통행을 제한하고 있는 경우가 많다. 지역 보호주
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의의 영향으로 자기 省 이외의 운송차량에 대해서는 통행료는 물론이고 과적 벌금을 징수

하기도 한다. 결국 이러한 여러 요인들 때문에 표준 운임을 설정하기가 쉽지 않다.

  (8) 환적·혼적 시의 책임소재 불분명

도로관련 행정구역의 분할 등 여러 가지 이유로 인해 장거리 운송 시는 3PL이 2차, 3차 하

청을 주는 경우가 많다. 이는 화물 운송의 책임소재를 불분명하게 만들고, 물류서비스의 

수준을 낮추는 주요한 요인이 되고 있다.

  (9) 철도 운송의 낙후 

대형 물품의 장거리 수송에는 철도가 적합하지만 중국에서는 철도 운송이 편리한 방법이 

아니다. 열차속도가 평균50~60km/h 정도에 불과하고, 철도역에서의 집하와 적재 시간도 정

확하지 않다. 또한 온도조절이 가능한 화물열차가 없어 식품 등 제품의 수송은 어렵다.

 다. 2015년 중국의 A급 물류기업 리스트 

연번 급수 기업명 유형

1 5급  中国邮政速递物流股份有限公司 종합서비스

2 5급  山西汽车运输集团有限公司 종합서비스

3 5급  江苏苏宁物流有限公司 종합서비스

4 5급  玖隆钢铁物流有限公司 종합서비스

5 5급  吴江经济技术开发区物流中心 종합서비스

6 5급  杭州崇贤港投资有限公司 종합서비스

7 5급  山东物流集团有限公司 종합서비스

8 5급  山东港天物流有限公司 종합서비스

9 5급  枣庄矿业(集团)有限责任公司物流中心 종합서비스

10 4급  鸿讯物流有限公司 종합서비스

11 4급  北京德邦货运代理有限公司 종합서비스

12 4급  上海惠骏物流有限公司 종합서비스

13 4급  上海领鲜物流有限公司 종합서비스

14 4급  上海倍智物流有限公司 종합서비스

15 3급  上海鑫益物流有限公司 종합서비스

16 3급  重庆德邦物流有限公司 종합서비스

17 3급  河北昌裕物流有限公司 종합서비스

18 3급  太原世华物流有限公司 종합서비스

19 3급  辽宁富德国际货运有限公司 종합서비스

20 3급  石家庄德邦物流有限公司 종합서비스

21 3급  辽宁路为物流有限公司 종합서비스

22 2급  上海缔华物流有限公司 종합서비스

23 2급  山西世豪物流有限公司 종합서비스

24 2급  江苏新铭元运输有限公司 종합서비스

25 2급  泰兴市兴光危险品运输有限公司 종합서비스

26 2급  湖州天地公路货物运输有限公司 종합서비스
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    라. 한국 해운항운 회사

  

연번 해운회사 도시 연락처

1  현대상선중국유한공사  상하이  021-2322-6666 

1  현대상선중국유한공사  다롄  0411-8273-3988 

1  현대상선중국유한공사  톈진  022-8331-1188 

2  SK해운㈜  상하이  021-6237-6576 

3  에이디시항운  상하이  021-6269-8282 

4  STX팬오션  상하이  021-6164-1110 

5  고려해운  상하이  021-6309-2239 

6  CJ물류  상하이  021-6859-5114 

7  동영해운  상하이  021-6375-7079

8  태영상선  칭다오  0532-6889-9886 

9  범한물류  다롄  0411-8273-4401 
9  범한물류  상하이  021-3856-8200 
10  남성해운  톈진  022-8386-5800
10  남성해운  다롄  0411-8270-8605
10  남성해운  상하이  021-6351-6600 
11  지티지 로지스틱스  톈진  022-8823-8121 
11  지티지 로지스틱스  칭다오  0532-8667-8301 

 

   마. 운수기관 관련 법규 최신 동향 

2013년 중국 정부는<중화인민공화국 해관법(中華人民共和國海關法)>의 수정판을 발표했다. 

중국 정부는 해관법 제2장 ‘운수기관’에 대한 법률을 수정했으며 기존 해관법과 비교했

을 때 달라진 부분은 다음과 같다.

제2장 ‘운수기관’ 수정사항

  

제14조(운수기관의 출입국) 관세선을 출입하는 운수기관이 세관 지정장소에 도착하거나 또

는 출발하고자 할 때 운수기관 책임자는 세관에 이를 신고하고 증명서를 제출해 심사를 받

아야 하며, 세관의 관리감독과 검사를 받아야 한다. 세관 지정장소에 정박하고 있는 출입운

수기관은 세관의 동의 없이 임의로 출발할 수 없다. 관세선을 출입하는 운수기관이 세관 지

정장소에서 다른 지정장소로 이동하는 경우, 세관의 요구에 따라 세관수속을 받아야 한다. 

세관수속을 완료하지 않고는 임의로 이동할 수 없다. 

제15조(운수기관의 운행) 입국하는 운수기관이 세관신고를 하기 이전, 또는 출국하는 운수

기관이 통관절차를 밟은 후 국경을 통과하기 이전에는 교통주관 부서가 규정한 노선에 따

라 운행해야 한다. 교통주관부서의 규정이 없는 경우 세관이 지정한다. 

제16조(운수기관의 통보의무) 운수기관 책임자 또는 관련 운수업체는 관세선을 출입하는 선

박·기차·항공기의 도착과 출발시간·체류지점·체류기간·장소변경 및 화물과 물품의 선
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적 및 하역시간을 사전에 세관에 통보해야 한다.  

 

제17조(운수기관에 대한 감시) 운수기관 화물의 선적이나 하역 또는 관세선을 출입하는 여

행객의 승하선은 세관의 관리감독을 받아야 한다. 화물·물품 의 선적이나 하역이 완료되면 

운수기관 책임자는 실제선적이나 하역상황이 기록된 영수증 및 관련 기록을 제출해야 한다. 

관세선을 출입하는 운수기관에 승하선하는 사람이 물품을 휴대한 경우는 세관에 사실대로 

신고해야 하며 세관의 검사를 받아야 한다.  

 

제18조(운수기관의 입회 및 협조의무) 세관이 운수기관을 검사할 때에는 운수기관 책임자는 

그 장소에 입회해야 하며 세관의 요구에 따라 기관실·선실·승강구를 개방해야 한다. 밀수

혐의가 있는 경우는 밀수화물이나 물품을 은닉할 가능성이 있는 장소를 개봉해야 하며 화

물이나 비품을 세관의 요구에 따라 이동해야 한다. 세관은 직무상의 필요에 따라 세관직원

을 파견해 운수기관에 동승해 업무를 집행할 수 있다. 이때 운수기관 책임자는 편의를 제공

해야 한다. 

제19조(운수기관의 타용도 사용 금지) 입국하는 대외운수기관과 출국하는 국내운수기관은 

세관수속을 마치지 않거나, 관세를 납부하지 아니하고는 양도하거나 다른 용도에 사용할 수 

없다.  

 

제20조(운수기관의 자격변경) 출입국 선박이나 항공기가 국내의 승객이나 화물운수를 병행

하는 경우 세관의 승인을 받아야 하며 또한 세관의 관리감독 규정에 부합돼야 한다. 출입국 

운수기관이 국내운송으로 자격을 변경해 영업하고자 할 경우에는 세관에 수속을 밟아야 한

다. 

  

제21조(연해운송선박 등의 제한) 연해운송선박, 어선과 해상작업에 종사하는 특수 선박은 

세관의 동의를 받지 아니하고는 관세선을 출입하는 화물이나 물품을 운반·환적 하거나 매

매 또는 양도를 할 수 없다.  

 

제22조(불가항력으로 인한 정박 등) 관세선을 출입하는 선박과 항공기가 불가항력의 원인으

로 인해 세관이 설치돼 있지 않은 지점에 부득이 정박, 투하, 또는 방치하거나, 화물이나 물

품을 하역한 경우, 운송기관 책임자는 즉시 인근 세관에 보고해야 한다. 
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제 7 절 중국 시장 마케팅

  1. 중국의 인삼 소비현황

제품생산은 동북지역이 이루어지나, 소비는 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경

제가 발달한 연해지역이 대부분이다. 덥고 습한 지역에서 사람들은 쉽게 지치고 원기가 부

족해지며, 이 같은 기후특성에 더해 경제적인 구매력이 뒷받침되어 남부 연안지역에서의 

인삼소비가 상대적으로 원활한 편이다. 이들 지역의 인삼소비자들은 인삼절편을 선호하며, 

그 다음으로는 인삼채, 인삼차, 인삼근 등을 구매하고 있다.

한국과 달리 원지삼을 선호하는 소비성향을 보이고 있는데 중국의 인삼 판매는 가공되지 

않은 원지삼이 40%를 차지하고 있다.(인삼을 가공해 만든 건강식품 소비량은 60%)

인삼가공식품의 경우에도 인삼추출액이나 인삼절편, 인삼주의 형태가 대부분이며 생산제품

의 절반이 해외 인삼기업에 수출되며, 주요 수출국은 같은 동양문화권 내인 한국과 일본이

다.

  2. 중국의 인삼유통 현황

중국 인삼 유통채널은 중의약방(약국)과 보건식품전문점이 대표적이다. 인터넷 쇼핑몰에서

의 판매량도 늘어나고 있는 추세지만 고가상품이며 진품을 사고 싶다는 욕구가 강한 품목

이기에 여전히 오프라인 판매가 주를 이루고 있다.

약국과 보건식품 전문점을 통한 판매가 70%가량 차지하고 있으며 보건식품 전문점은 약국

허가를 취득하지 않았지만, 제한적으로 건강보조식품을 파는 매장이다.(약재상도 보건식품 

전문점)

소비자들이 인삼을 약재로 인식하고 있는 만큼 품질이 보장되고 믿을 수 있는 약국에서 구

입하는 경우가 많고. 특히 지명도가 높은 약국 체인에서의 구매하는 경우가 많다.

소비자들은 인삼 구매 시 가짜 제품 구매를 하지 않기 위해, 유통망의 신뢰도를 구매의 중

요한 판단기준으로 삼고 있어 대형 유통상을 선호한다. 2012년 인삼 관련 규정이 완화된 

이후 인삼제품의 식품화가 이뤄지고 있는 만큼 대형마트와 백화점에서의 판매량이 늘어날 

것으로 예상된다. 실제 대형마트와 백화점 등 유동인구가 많고 충동 구매율이 높은 곳에서

의 판매가 증가하고 있으며, 지명도를 갖춘 대형약국 체인이 진출하지 않았거나 약국수가 

적은 3, 4선 도시에서는 백화점과 마트의 판매가 높은 편이다.

중국의 인삼시장에서 인삼가공식품이 서서히 자리를 잡아가고 있기 때문에, 향후 5년근 이

하의 인삼을 원료로 한 가공식품의 대형 마트 내 입점이 가능해 지면, 대형마트 채널비중

이 확대될 것으로 보인다. 이와 함께 인터넷쇼핑몰에서의 판매도 생겨나는 추세로 전문 인

삼판매 사이트 도 속속 개설되고 있다.

  3. 중국 시장 마케팅 4P

    대중국 인삼제품 수출 확대를 위해 마케팅 4P 전략이다.   

   가. 제품(Product)

한국인삼은 이미 고급스러운 이미지를 확보하고 있다. 한국인삼의 품질이 좋으며, 포장이 
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고급스럽고, 가격이 비싸기 때문이다. 고급화 전략은 높은 가격대를 유지할 수 있게 한며 

높은 가격대를 유지해야 수출입비용과 유통비용을 상쇄할 수 있다. 또한 높은 가격대가 유

지되어야 업체들의 수익을 보장해줄 수 있다. 때문에 우리나라 인삼은 고급화 전략이 필요

하며, 고급화전략을 할 수 밖에 없는 상황이다. 포장을 더욱 고급화해야 한다. 중국인들은 

삼을 낱개로도 구입하고, 포장 내부 의 내용물을 확인하고 싶어 하는 구매심리가 있으므로 

고급스런 투명포장으로 내용물을 확인시키는 식의 포장개발과 중국고객을 겨냥한 특별한 

디자인 개선 도 필요하다. 인삼제품의 브랜드 인지도를 높이기 위한 작업과 유통망을 확대

하는 작업은 막대한 자본이 투입되야 한다. 중국시장은 광대하고, 각 지역별로 그 지역의 

특성이 있기 때문에 자본과 각 지역별 진출 전략수립이 필요하다. 우리나라 인삼기업이 중

국에 진출했지만 고전을 면치 못하고 있거나, 중국진출을 원하는 많은 인삼업체들이 함께 

공동으로 인지도 제고 작업과 브랜드샵 진출로 공동 브랜드(가칭 고려인삼)를 내세워서 

Multi Brand Shop을 개설한다면 중국 소비자들에게 상당한 신뢰도를 줄 수 있을 것이다. 공

동으로 브랜드를 소재로 광고홍보를 추진할 수도 있다.

   나. 가격(Price)

브랜드의 프리미엄 이미지 유지를 위해서는 일관된 가격 정책이 바람직하다. 가격이 비싸

다는 점은 소비자들의 구매를 막는 요인이 되기도 하지만, 이로 인해 고급스러운 이미지,  

선물용 적합하다는 인식에 기여하는 바는 크다. 한국 인삼은 접근하기 어려울 정도의 지나

치게 고가인 가격대는 아니다.  또한 고가의 가격유지는 모조품과의 차별성을 두게 된다.

가격 저항감 해소를 위한 개별 포장 형태 제품 및 다양한 가격대의 가공품을 개발해야 한

다. 중량을 줄이고 가격을 낮추는 전략도 고려해 볼 수 있다.

원지삼 제품과는 달리 가공품의 가격 정책은 다양한 단위 포장 제품 가격대와 저렴한 가격 

제품을 출시할 수 있다. 다양한 소비 계층 및 젊은 층들을 유도 할 필요가 있다.

   다. 유통경로(Place)

중국 소비자들이 한국인삼을 구매하지 않는 주요한 이유 중 하나는 유통망 부족으로 인한 

구매 불편이다. 접근성 높은 유통채널의 수를 확대해 확고한 유통망을 구축하여 고객과의 

접점을 넓혀 나가야 한다.

잠재적 구매가 밀집해 있는 주거지역이나 상권핵심 지역에 위치해 있는 유통 채널 확보가 

시급하다. 중국 약국브랜드를 대상으로 한국인삼 전문 취급점을 지정할 수도 있다. 인지도 

높은 대형 약국체인을 한국인삼 전문 취급점으로 지정한다면 위조품 유통을 막고, 유통 네

트워크를 확보할 수 있으며, 소비자들의 구매편의성도 높일 수 있다.

한국인삼 브랜드의 전문 매장 및 전시장, 전시 코너를 확보 운영해야 한다. 소비자들이 제

품을 제대로 볼 수 있도록 점진적으로 접점을 확대해 나갈 필요가 있다. 고소득층이 거주

하는 지역에 입점하도록 하고, 위치는 1층이 적절하다. 주 구매 층의 주거 지역이나 인접 

상권 지역을 중심으로 하여, 소비자들의 구매편의성과 접근용이성을 고려해야 한다. 포장

을 개봉한 제품도 함께 진열하고, 제작과정 모형도 진열해 놓는 등의 소비자 신뢰성을 제

고시키는 홍보와 고급스런 브로셔와 팜플렛을 함께 진열하여 소비자 들의 정보접근성도 높

여야 한다.

    라. 판매촉진(Promotion)
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브랜드에 대한 인지도를 높이고, 홍삼의 우수성을 알리기 위해서는 지속적인 홍보활동이 

필요하다. 적극적이고 체계적인 마케팅이 요구된다고 하겠다.

선물용도로 많이 판매되고 있는 만큼 춘절이나 중추절, 국경절에 집중적으로 홍보활동을 

한다거나, 겨울철에 마케팅활동을 펼치는 등의 집중전략이 필요하다.

  4. 바이어 발굴

수출의 경우 바이어가 거래 여부를 결정하기 때문에 수출 성사까지 얼마나 시간이 걸릴지 

알 수도 없고 바이어에게 있어서 우리 업체는 수많은 잠재 업체 중의 하나이기 때문에 바

이어에게 어필할 수 있는 가격, 디자인, 서비스, 신뢰, 편의성, 스피드 등에서 경쟁력 확보

가 필요하다. 바이어는 기존 고객에게 일정한 품질의 제품을 공급해야하기 때문에 risk 관

리 차원에서 웬만해서는 거래선을 바꾸지 않는 경향이 있다. 따라서 매력적인 새로운 거래

처가 나타나도 한번에 거래선을 바꾸지 않고 예비로 교류하다가 문제가 발생 시에 새로운 

거래선으로 변경하는 경향이 있다. 따라서 차분하고 꾸준히 바이어를 발굴하고 연락을 유

지하면서 관리해야 한다.     

가. 구체적인 바이어 타깃(Target) 설정

특  징

TV광고 - TV광고는 단기적인 효과가 뛰어나며 브랜드 인지도를 높이는 데
  효과적이다.

신문잡지

- 신문이나 잡지를 통해서는 홍삼성능과 복용관련 정보를 전달하기에

효과적이다. 전문가를 통해 브랜드 신뢰도를 증가시키는 역할도 한다

- 특히 고소득층을 타깃으로 하는 고급 전문 잡지나 젊은층이 선호하는
웹사이트 등에 대한 광고활동도 필요하다.

옥외광고

- 옥외광고나 대중교통광고도 브랜드 알리기에 효과적이다.             

  상하이에서는 서양삼 옥외광고가 꽤 눈에 띈다.
- 공항이나 고속도로 등 유동 인구 밀집 지역을 중심으로 대형        
  광고판을 운영하는 것도 효과적이다.

이벤트행사
- 다양한 이벤트를 통해 브랜드 인지도와 친숙도를 향상시켜야 한다.

- 중국 최대 명절을 겨냥한 다양한 선물 세트 판매, 전시장/전시코너를
통한 접근성 확대 등을 고려해볼 만하다.

 PPL

- PPL에 적극적으로 인삼을 활용하는 방법을 고려해야 한다.

- 요리 관련 프로그램이나 건강정보 프로그램에 홍삼을 노출시켜야     
  하며 드라마 PPL로 적극 활용해야 한다. 
- 특히 한류드라마에 PPL로 등장시키면 젊은층에 대한 파급효과가 크

다. 한류스타가 홍삼을 복용하는 장면, 혹은 홍삼을 사랑하는 연인의
부모님에게 선물하는 장면 등은 중국의 젊은층에 대한 호감도를 높일
수 있다.

인적홍보

- 약사 및 매장 판매사원이 고려삼에 대해 정확한 정보를 전달할 수 있게

하고, 인센티브 판매제 도입도 고려해 볼 만하다.
- 중약상이나 판매사원들을 한국으로 초청하는 기회를 만들어,         
  고려삼 부작용에 대한 잘못된 인식을 바로잡고, 정확한 효능을       
  홍보하고 전달할 수 있도록 한다.
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   (1) 제품의 특성에 따른 수요처를 고려해 지역을 설정  

    - 주요 인삼 소비지역: 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경제가 발달한 연해지역

   (2) 수입상의 성격 파악, 대상 회사 정하기

    - 국영기업체: 76만 개, 수입허가 보유 혹은 미보유  

    - 사영기업체: 규모 영세, 수입허가 대부분 미보유 

    - 합자기업: 허가 보유. 영업범위 내 무역가능, 수입 결정권자 별도

    - 무역회사: 수입업무만 담당 

    - 실수요자: 도매상 혹은 공장 

  (3) 회사의 성격, 업종은 명함을 통해 어느 정도 확인 가능

     - 수출입 권한 회사: ○○진출구(총)공사, ○○대외무역공사 등

 나. 온라인을 통한 바이어 발굴

바이어 발굴 시 최근 가장 많이 사용되는 방법은 온라인을 통한 정보검색이다. 가장 많이 

사용되는 B2B 사이트는 알리바바(1688)로, 회원수가 1억명을 초과했으며 전 세계 220여개 

국가에서 이 사이트를 활용하고 있다. 사이트 주소는 www.1688.com이며, 16대 산업별로 

분류돼 필요한 품목과 산업군의 해당기업 정보를 확인할 수 있다. 이 외 혜총망

(www.hc360.com) 또한 바이어 발굴 시 널리 활용되고 있으며, 1992년에 설립, 현재 200만 

명 이상의 회원을 확보하고 있다. 온라인을 통한 바이어 발굴은 비용 및 효율성 면에서 선

호되고 있으나, 온라인 상의 허위 정보 및 과장 정보가 있을 수도 있어 실제적인 거래에 

앞서 해당 기업에 대한 신용정보 조회가 필수이다. 

  다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 필요성

거래처에 대한 상세하고 정확한 정보와 바이어의 신용과 신뢰성을 조사 및 파악하는 데는 

전통적인 오프라인 방법이 효과적이다. 또한 아직 인터넷 보급이 원활하지 않은 지역의 바

이어들에 대해서는 이 방법이 여전히 효과를 발휘하고 있다. 오프라인 바이어 발굴 방법에

는 전시회, 상담회, 설명회, 박람회 등이 있다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 장점에는 

여러 바이어들을 직접 만나 볼 수 있다는 것과 행사를 통해 다양한 정보와 노하우를 얻을 

수 있다는 것이다.

전자무역을 통해 얻어진 정보나 무역거래알선 사이트를 통한 거래는 신뢰성과 거래 성사율

이 낮은 편이다. 일부 중국 무역업체는 제품에 대해 자세히 알지 못하는 상황에서 주로 전

자무역 사이트를 이용해 오더를 제안하면서 현지 출장을 유도, 유흥비 갈취 및 거래 성사

를 위한 추가적 비용 지불 등의 무리한 요구를 하는 경우도 있다. 이를 예방하기 위해서는 

바이어의 영업허가증 등을 요구하거나 코트라(KOTRA) 각 지역 무역관을 통해 회사의 진위

를 확인할 필요가 있다.

  라. 바이어 발굴 방법 

   (1) 관련품목 해외전시회 참가

전시회 참가는 가장 믿을 만하고 확실한 바이어 발굴의 최선책이라고 할 수 있다. 특히 중

국 내 대도시(베이징, 상하이, 광저우, 다롄, 칭다오 등)에서 개최되는 국제박람회, 전문 전

시회에 참가하면 중국 내 바이어 정보뿐만 아니라 시장정보 획득에도 도움이 된다. 

중국 내 개최 박람회·전시회 관련 정보는 매년 KOTRA에서 발간한 국제박람회 디렉토리
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를 활용하거나 코트라 전시포털사이트(www.exportal.or.kr)를 이용해 얻을 수 있으며, 이를 

통해 전시회의 규모 및 영향력, 전시회 현장 정보 등을 수집한 후 가장 효과가 기대되는 

전시회에 참가하거나 참관하는 것이 좋다. 다음 표는 인삼제품과 관련된 박람회 개최 사례

이다. 

   < 2017 세계 제약원료 중국전>

< 인삼제품 관련 박람회 개최 현황>

순번 기간 박람회명 국가/도시

1 2015.03.27~ 03.29 상해국제보건식품및영양품 전시회 및 토론 중국/상해

2 2015.05.08~ 05.10 제14회 중국국제영양건강산업 박람회 중국/상해

3 2015.06.16~ 06.18 2015 북경보건보양식품박람회 중국/북경

4 2015.06.24~ 06.26 상해식품첨가물박람회FI-ASIA(천연원료,건강
원료,약효식품박람회동시개최)

중국/상해

6 2015.09.11~ 09.13 광우주국제보건식품및영양품 전시회 중국/광우주

 7 2015.10.14~10.16 제19회 중국국제건강산업박람회 중국/상해

8 2015.10.16~10.18 상해영양식품전 중국/상해

9 2015.10.23~10.25 중국보건식품전 중국/상해

 * 초록색은 중국 품목협회 추천 박람회
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  (2) 무역상담회 참가 및 무역사절단 파견

KOTRA가 주최하는 상담회 및 시장개척단(연간 수시) 또는 유관기관 및 지방자치단체의 중

국시장 개척단에 참가해 바이어를 발굴할 수 있다. 특히 시장개척단 참가는 사전에 각 코

트라 무역관이 시행한 조사대행 서비스를 통해 유망 바이어를 발굴한 뒤에 현지 방문을 통

해 상담을 진행하기 때문에 적격 바이어 발굴 가능성 높다. 무역사절단은 KOTRA, 중소기

업청, 무역협회, 각 지방자치단체에서 모집해 시행하고 있는 방법이다. 주관자가 무역사절

단을 모집해 방문하고자 하는 현지정부의 무역담당 부서 또는 무역기관에 협조를 받아 현

지 바이어에게 홍보를 하고 무역사절단이 현지에 도착해 한국 상품의 상담회를 개최하는 

것을 골자로 하고 있다.

  (3) 정부기관 및 단체 이용

주한 중국 주요 성시(省市) 및 대외무역공사 사무소를 통해 중국 바이어 정보를 발굴할 수 

있다. 이 밖에도 중국 내 품목별, 업종별 주요 무역회사 및 중국 내 각 지방정부의 대외무

역경제합작국, 국제무역촉진위원회(CCPIT)를 접촉하는 것도 바이어 발굴에 도움이 된다.

  (4) 수탁 조사 활용

국내 무역기관 및 협회를 이용함으로써 바이어를 발굴할 수 있다. KOTRA에 해외조사대행

을 신청할 수도 있다. 또한 KOTRA 홈페이지의 ‘인콰이어리’에는 각종 분야별로 다양한 

오퍼들이 한국 기업들과 접촉을 시도하고 있으며, 특정지역의 시장조사를 통해 바이어를 

발굴하는 시스템도 보유하고 있다. 

  (5) 한국 내 중국시장정보 및 컨설팅 회사에 카탈로그 제작 배포 

전문품목 잡지, 신문 등에 제품 광고 게재를 통해 상품 홍보가 가능하다. 전시회 등 행사 

참가에 비용 부담을 느낀다면 비교적 저렴한 광고 제작을 고려해도 좋다. 

  (6) 기타 발굴 방법

동종업체나 유사제품 수출업체와 전략적 제휴로 바이어 리스트를 확보하는 한편 바이어와

의 동업관계를 형성하는 것이 바람직하다. 철저한 품질관리와 서비스로 확실한 바이어 한 

명을 확보한 후 그 바이어를 통해 새로운 바이어 리스트를 구축해 나가는 것이 효과적이

다.

 마. 거래 추진 과정

  (1) 사전 시장조사 철저 

거래추진 전 수출상품에 대해 현지 시장조사를 실시, 제품에 대한 현지 시장성 및 진출 가

능성 타진의 선행이 필수적이다.  

    - 주재국 수입현황, 수입 관세율, 규제사항, 경쟁국 진출 동향 등 

    - 시장여건(생산현황, 수입규모, 소비규모, 유통현황) 
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    - 제품의 가격경쟁력(한국제품, 중국제품, 경쟁국제품) 

    - 비가격 경쟁력(기능, 품질, 색상, 디자인, 상표인지도, 신뢰도, A/S) 

    - 중국시장 진출 전망(시장성, 한국산 선호도 및 이유, 진출방안) 

    - 기타 유의사항(전시회 참가, 대리점 선정 및 운영 방안) 

    - 품질 인증 제도 및 관련 규제 

    - KOTRA에 시장조사 의뢰 시 자사제품의 제원, 용도, 국제경쟁력, 수출실적 등 설명 

   (2) 중국 지역별 진출전략 수립 

소비시장의 성별, 도시별 시장특성에 대한 이해가 필요하다. 각 성을 별개의 다른 국가로 

이해할 필요. 생활관습, 상관습, 언어, 소득수준, 소비수준, 경쟁 우위 산업 등이 상이해 자

사 제품에 적합한 지역 선정이 매우 중요하다.

어렵게 성사된 거래가 사소한 것으로 인해서 파기가 될 수 있으므로 관습과 문화적 차이, 

소비자 기호에 대한 인식, 상표 및 브랜드의 로고나 발음, 포장방법, 색상, 종교에 대한 인

식, 선물에 대한 인식 등에 유의해야 한다.

    - 습관: 연해·중부(중국식), 내몽고(만주풍), 광서장족(월남풍), 영하회족(회교풍) 

    - 소득: GDP 1만 달러 이상(상하이, 선전, 광저우), 6,000달러 이상(장쑤, 저장, 광둥), 

1,000~3,000달러 선(서북내륙지역)

또한 지역별 기후, 관습, 제도 등의 상이한 점을 파악해 현지 특성을 감안한 상품별 마케

팅 전략을 수립하는 것이 필요하다.

  ※ 바이어, 셀러와의 협상 시 자세

   - 평소에 타인과 잘 협조하는 능력을 기른다.

   - 문화적 차이에 유의하고 민감해야 한다.

   - 상대방과 협상 시 마음을 열고 신뢰성 제고에 역점을 둔다.

   - 상담시에는 상대방의 상습관 내지 상관행에 나를 맞춘다.

   - 거래선의 생활관습에 적응하여 상대방 문화의 우수성도 인정한다.

   - 상대방의 자존심도 채워주고 함께 이한다는 신념을 심도록 노력한다.

   - 외국문화에 관용, 즉 긍정적 사고를 가지고 새로운 문화적 차이에 적응한다.

   - 현지의 환경에도 적응하고 순응하며 상대방의 입장에서 이해하도록 노력한다.

   - 합의한 내용은 물론 사적인 문제까지 철저히 Follow up해줄 수 있는 자세를 갖는다.

 (3) 인콰이어리 송부 

인콰이어리는 중문으로 작성하는 것이 바람직하며 기타 카탈로그 등 필요 문서들도 중국어

로 번역해서 제공하는 것이 유리하다. 중국회사 명칭이 중문으로만 돼 있는 경우가 많으

며, 영문 해독수준이 낮은 편이다. 가격표 및 샘플은 꼭 필요한 경우만 송부하는 것이 좋

다. 일부는 제공된 샘플을 즉시 복제하면서 바로 거래를 중단하는 일이 발생할 가능성도 

있다. 또한 사전에 상표, 기술의장 특허 신청 등 대비책을 강구하는 것이 바람직하다. 중국

의 대도시 및 동부 연안지역에서 국제무역 경험을 가진 업체와는 달리 동북부, 중서부 내

륙 등의 업체 등은 국제무역 경험이 많지 않고 이메일 사용이 많지 않다. 이메일은 있지만 
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적극적으로 활용하고 있지 않아 이메일, 팩스 등으로 인콰이어리 송부 후 반드시 유선으로 

확인 과정을 거치는 것이 좋다.

   ※ 참고 - 인콰이어리 회신율 저조 

    - 제품에 관심이 없을 때 

    - 영어 또는 한글로만 송부 시 

    - 지역 전화코드 부정확 시 

    - 전화와 팩스기 겸용 시(야간에만 팩스 가능한 경우 있음)  

    - 담당자 변경 시 또는 담당자의 장기 출장 시 (업무는 담당자 위주임) 

 (4) 현지 세일즈 출장 

ㅇ 사전 출장가능 지역을 설정 

    - KOTRA 활용 시 성과 극대화 

ㅇ 가능한 바이어 회사·공장을 직접 방문, 상담 필요 

    - 회사규모, 생산시설, 영업실태 등 파악  

    - 회사의 성격, 연혁을 상세히 파악할 것 

ㅇ 제품 설명서(카탈로그) 및 샘플 지참 

 - 카탈로그 및 상담자료는 중문·영문, 중문·한글판 제작이 필수적으로 중국에서는 영문

자료는 큰 도움이 안 된다. 특히 전문 분야의 영어는 번역을 통해 정확한 전달이 어려우며 

상담 전 통역에게 설명해 줘야 할 제품설명서 및 내용도 철저하게 준비해야 한다. 상담 시 

샘플은 반드시 실제 수출 샘플과 동일해야 사후에 오해를 방지할 수 있다.  

ㅇ 중문 명함 충분히 준비(일반적으로 50~100매) 

ㅇ 기념품, 선물 준비  

 - 중국의 상관습상 바이어 방문 시 기념품, 선물을 준비하는 것이 좋다. 선물은 회사로고 

볼펜, 지갑, 음악 CD, 인삼차, 화장품, 건강식품 등이 좋다. 상대방에게 부담을 줄 정도의 

선물은 거부감을 일으킬 수 있으므로 가볍게 받을 수 있는 정도의 선물이 적합하다. 

ㅇ 한 지역 체류일정은 최소 2박3일 필요 

 - 상담, 공장방문(원거리일 수도 있음), 시장 및 전문점 견학 

ㅇ 바이어 사후 관리 

 - 세일즈 상담 후 귀국 즉시 인사장, 자료, 샘플 등 발송 

 -  친근감, 신뢰감 구축. 중국 비즈니스는 인간관계를 매우 중시

 (5) 바이어 신용 조사 철저 

ㅇ 영업 집조(영업허가증)에 의한 회사의 기본 배경 파악 

 -  설립 연도, 회사성격, 자본금, 대표이사, 주요 취급업종, 영업기한 등 확인 

 -  중국 기업정보 공시 시스템(http://gsxt.saic.gov.cn/) 활용해 해당 기업의 1) 등록정보(注
冊登記, 備案), 2) 부동산 담보 등록 정보, 3) 주주 출자 등록 정보, 4) 행정 처벌 정보, 5) 

기타 법률법규에 따라 공시해야 하는 정보 확인 가능 
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  * 2014년 10월 1일부로 시행한 중국 ‘기업정보 공시 임시조례’(企業信息公示暫行條例)

에 의해 모든 중국 기업들은 상기 5개 사항을 기업정보공시시스템에 공시해야 함

ㅇ 매출액, 수출입 실적, 세금납부실적, 주요거래처 등 파악 

ㅇ 주위 업체 또는 거래업체를 통한 신용정보 수집 

 - 회사 규모 이외에도 현 총경리(사장), 경영진의 과거 경력 및 대외 신용도를 파악하는 

것이 중요하다. 회사규모만으로는 신용파악이 부족하며 개인 또는 사영 승포(承包- 대리운

영) 회사가 많음에 유의해야 한다.

  

 (6) 수입대리권(에이전트) 부여 

ㅇ 에이전트 신용, 배경 파악 

 - 지명도, 상품지식, 자질, 세일즈 능력, 수입∙판매 실적 등을 먼저 파악하는 것이 바람직하

다.  

 - 에이전트 선정 시 일반적으로 중국 업체는 중국 전역 총대리 및 지역 총대리를 요구하

는 경우가 많으며, 실제 지역총괄능력이 부족한 업체들에게 줄 경우 시장 확대에 걸림돌로 

작용할 수 있음에 주의해 신중히 검토해야 한다.

ㅇ 계약서는 철저하고 신중히 검토 

 - 계약서 서명을 조급해 하지 많고 필요사항을 모두 기재하는 것이 좋다. 

 · 대리권 계약기간, 지역(중국 전역, 일부 지역) 

 · 기간별 목표량 할당 및 미달 시 책임 문제 

 · 중재조항 

 - 모든 계약행위는 중문, 한글, 영문 세 가지로 작성하는 것이 좋으며 중문·영문은 필수이

다.

 - 정확하게 번역이 됐는지 세심한 주의가 필요하며, 종종 계약 조항에서 애매한 표현으로 

낭패를 보는 경우가 있음을 주의해야 한다.  

 (7). 수출대금 UNPAID에 대한 안전장치 

개설은행 선정, 수출보험 가입, 계약서, 신용장 등을 면밀히 검토해 수출대금 미회수를 사

전에 예방하는 것이 중요하다. 개설은행은 지방은행보다는 중국의 4대 은행(중국은행, 중국

농업은행, 중국건설은행, 중국 공상은행) 등을 이용하거나 기타 대형은행을 이용하는 것이 

좋다. 

바. 기타 참고 홈페이지

  ㅇ 주중 대한민국대사관(chn.mofa.go.kr) 

  ㅇ 대한무역투자진흥공사(KOTRA)(www.kotra.or.kr)

  ㅇ 한국무역협회(www.kita.net)

  ㅇ 한국무역보험공사(www.keic.or.kr)

  ㅇ 한국대외경제정책연구원(KIEP)( www.kiep.go.kr)

  ㅇ 한중민간경제협의회(대한상공회의소)(china.korcham.net)
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  ㅇ 한국무역협회 중국 비즈니스 포탈(china.kita.net)

  ㅇ 재중국한국인회(www.koreansic.org)

  ㅇ 해외진출정보시스템(OIS)(www.ois.go.kr)

  ㅇ 한중무역투자정보망(koreachina.mke.go.kr)

  ㅇ 글로벌이마켓플레이스(KITA)(kr.tradekorea.com)

  ㅇ 중소기업진흥공단(kr.gobizkorea.com) 

  ㅇ 통합무역정보서비스(www.tradenavi.or.kr)

사. 기타 중문 홈페이지 

  ㅇ 중국무역촉진망(www.ccpit.org)

    - 중국 최대의 국제무역 촉진기구로 1952년 5월에 조직된 민간 대외경제 무역조직

    - 중국 경제 무역계의 대표적인 인사, 기업 및 단체들의 정보를 얻을 수 있음

    - 영문서비스 제공

  ㅇ 중국물류구매망(www.chinawuliu.com.cn)

    - 중국의 물류와 구매에 관한 사이트로 중국 물류구매연합회 운영

    - 중국 물류학회가 주관하는 사이트

    - 영문서비스 제공

  ㅇ 중국음료공업협회(www.bimag.com.cn)

    - 중국음료기업 총 목록, 음료정보, 음료포럼 등의 정보를 제공

    - 영문서비스 제공하지 않음

  ㅇ 중국의약협회(www.cmpma.cn)

    - 각종 통계자료 및 국내외 업계소식, 관련 전시회∙포럼 개최 등의 정보 제공 

    - 영문서비스 제공하지 않음

  ㅇ 중국공응상(中國供應商)(cn.china.cn)

    - 중국 제조업과 대외무역 산업 추진을 위한 홈페이지 

    - 영문 서비스 제공

 5. 대중국 인삼제품 수출 지원 사업

    한국 정부와 기관 및 단체에서 추진하고 있는 대중국 수출 지원 사업이다.

  가. 농림축산식품부의 대중국 수출 지원 사업

   (1) 5년근 이하 인삼 신자원식품 현지 판촉지원

중국 인삼시장에 신자원식품으로 진입한 중소업체를 대상으로 공동판촉 등 마케팅 지원을 

통해 판로 개척 및 시장안착을 지원하고 있으며, 홍삼정․ 조제품․ 음료․ 캔디 등 간편 편이 

건강식품 소비유도를 위해 대형 유통매장과 연계하여 추진하고 있는 사업이다.

   * 2017년 대중국 수출 지원계획 

   - 장소 : 상하이, 베이징의 백화점 등 유력 대형유통매장

   - 시기 : 노인절, 노동절 등 국경일 기간에 맞춰서 추진

   - 주요내용 : 사물놀이, 한복체험 이벤트, 시식 체험 행사 등 가족 지향형 홍보행사, 이벤트 병행

http://www.tradenavi.or.kr
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   (2) 한․중 국제인삼 세미나

일상 소비용 건강기능식품으로서의 소비확대를 위해 인삼 효능․효과 홍보를 하는 사업이며 2016

년에는 상해에서 광동성 보건 중의학 전문가와 연계하여 세미나를 개최하였다.

 - 초청대상 : 현지 언론사, 정부관계자, 중의학 전문가, 학계 등

 - 주요내용 : 전문가 초청 강연, 인삼제품 전시․홍보, 인삼요리 시연행사, 인삼카페 운영, 미디어 

인터뷰 등 현지 언론초청 홍보

 - 시기 : 2017. 10월 예정

   (3) 온라인 몰 연계 인삼제품 파우치 소비자 체험

기존 뿌리삼 위주 소비를 인삼제품류(건강기능식품)로 전환하여 수요를 확대하기 위해 한국 농식품 

우호고객을 대상으로 홍삼 파우치 제공 및 후기 공유 이벤트를 개최한다.

    - 참여업체 : 현지 인삼 제품류 유통업체 중 2～3개 업체(전년도 통관 지원사업 완료 업체 우선)

    - 대상고객 : 한국 농식품 일정 금액 이상 구입 고객

    - 시 기    : 2017. 5월, 10월

 나. 한국농수산식품유통공사(aT)의 수출진흥 사업

  (1) 해외수출 Network

aT에서 해외 대형유통업체와 MOU 및 홍보판촉행사를 통해 글로벌 수출 네트워크를 구축하여 

주류시장을 대상으로 우리 농수산식품의 대량 수출 기반 조성하고 있다.

  (2) 국제박람회 참가 지원

주요 국제박람회 국가관 참가 주관을 통해 우리 농수산식품의 우수성을 홍보하고 바이어와

의 수출상담 기회를 제공함으로써 우리 농수산식품의 수출확대를 도모하고 있다.

  (3) 바이어 초청

해외 우수 바이어를 초청하여 수출업체와 바이어간 1:1 수출 상담을 추진하고 있으며, 'Buy 

Korean Food'와 같은 대형 우수 바이어 초청행사를 개최하고 있다.

  (4) 수출정보 제공

농수산물 수출과 관련한 정보를 인터넷 사이트 농수산물무역정보(KATI.net)에서 제공하고 

있으며, 농수산물 인터넷 무역거래 알선 시스템(Agro Trade)을 통해 수출상품 해외홍보 및 

해외 거래선 발굴을 지원하고 있다.

 다. 한국무역협회의 대중국 수출 지원 사업

  (1) 한중 자유무역협정(FTA) 무역촉진단 중국 파견

한국무역협회는 2001년 중국 베이징, 상하이 구매사절단 파견을 시작으로 총 34회 958개 사

를 중국에 파견하여 한국 중소기업의 중국 진출을 지원하고 있다. 2017년도에는 대중국 무역

촉진을 위해 2017. 6.12～16일까지 소비재 품목 중심으로 하는 중소 수출업체 25개 사가 중

국 스촨성 청두와 후베이성 우환 등 서부지역을 방문해서 중국 바이어와 1:1 무역 상담회 

개최하고, 연말까지 2～3차례 추가로 무역 촉진단을 파견하여 중국 바이어 초청 상담회를 
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개최한다.

그리고 각 기관 및 단체(협회)에서 추진하는 해외마케팅 및 해외전시회, 무역지원사업 등 수

출지원 사업은 한국무역협회 홈페이지(KITI.net)에서 확인할 수 있다. 

 라. 한국무역투자진흥공사의 대중국 수출 지원 사업

  (1) 2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회

국내 중소기업의 중국 진출을 위하여 '2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회' 참여시 

부스임차, 장치비, 운송비, 마케팅 등을 지원하는 사업이다.

   ㅇ 전시회 개요

    - 전시회명 : 2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회

               (영문) The 25th China International Gift and Home Product Fair

   - 개최기간 : 2017. 10.20(금) ~ 23 월), 4일간

   - 개최규모 : 115,000s/m, 2,300개사, 15만명 바이어 (2016년 기준)

   - 개최장소 : 중국 광동성 선전, Shenzhen Convention & Exhibition Center

   - 전시품목 : 선물용품, 가정용품, 보석패션, 뷰티용품, 가전제품 등 종합소비재

   - 성 격

    ㆍ중국 최대규모 선물 및 가정용품 전시회

    ㆍ매회 10만명이 넘는 고급 바이어들 및 중국 각 지역별 선물산업협회에서 참관하는 중국

 

  마. 부산상공회의소의 대중국 수출 지원 사업 활용

    지역내 식품 관련기업의 중국시장 진출을 지원하기 위해 박람회 참가 지원사업이다.

   ㅇ 전시회명: 중국 상해 식품박람회(FHC China 2017)

     - 기 간: 2017. 11. 14(화) ~ 16(목), 3일간

     - 장 소: 상해 신국제엑스포센터

     - 규 모: 60여개국, 2,350개사 / 참관객 : 72,246명(2016년 기준)

     - 지원사항: 부스임차료 및 통역비 등

     - 모집업체: 8개사

 - 신청방법: 부산시 해외마케팅 지원사업 통합시스템 접속(http://trade.bepa.kr) 회원가입 

및 참가희망신청

     - 신청기간: 2017. 7.3(월) ~ 7. 28(금) 

 바. 전라남도의 대중국 수출 지원 사업 활용

전라남도에서는 중소기업의 수출 확대 및 시장 다변화를 위하여 동남아 4차(하노이, 마닐

라, 광저우)시장개척단 파견 기업을 모집 추진한다. 

   ㅇ 사업개요

    - 파견기간 : 2017. 9. 10.(일)~ 9. 16.(토) / 6박7일

    - 파견지역 : 베트남(하노이), 필리핀(마닐라), 중국(광저우)

    - 모집규모 : 10개기업 내외(공산품 및 농수산 가공식품 수출기업)
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※ 지역경제 활성화를 위해 도내 수출잠재력 있는 신규, 영세기업, 공동체 기업 참여 확대 

및 현지 시장조사를 통한 시장 경쟁력 있는 기업 우선 지원

    - 지원사항 : 바이어 발굴비, 상담장 임차비, 통역비, 현지 차량비, 항공료(50%, 1백만원 한도)
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제 8 절 모델 확산 및 홍보 

  1. 수출 매뉴얼 제작 보급

 2-3차년도에 수행한 고부가 인삼소재 개발 수출모델 수행 결과와 실증을 통하여 수출 매뉴얼

을 완성하고 유인(100부)하여 인삼 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 대학교 등에 배부하고 인

삼 수출확대 워크숍을 개최하여 설명 자료로 활용하였다.

  2. 수출확대를 위한 워크숍

   가. 대중국 인삼제품 수출확대를 위한 워크숍 개최( 4회  63명 참석)

    (1) 제1차 수출업체 워크숍

제1회 대중국 인삼제품 수출확대를 위한 수출업체 워크숍 개최 결과 

 ❍ (일시·장소) ‘16.11.18(금) 15:00~19:00, 중앙대학교 생명공학대, 809동 4352호(3층 세미나실)

 ❍ (참석자) 14명

   - (사업단) 한재홍 교수 등 4명

   - (인삼업체 등) 경기인삼공상(1), 국보홍삼제조창(1), 농협홍삼(1), 더존PHC(1),  베리굿파머스(1)  

     유엔아이(1), 한일인삼산업(2), KGEC(1), 농민신문 기자(1)

❍ 주제 

   ① 인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개

       (사업단 소개, 수출 매뉴얼, 인삼 수출 희망 업체 컨설팅 계획)

   ② 한삼인·천경삼 대중국 인삼 제품 수출 사례 소개

   ③ 인삼 수출 애로사항 해결방안 등 토론 및 질의 응답
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   (2) 제2차 수출업체 워크숍

 ❍ 세부 시간

시 간 내 용 비 고

15:00∼15:30 30‘ ◦인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개
중앙대학교
한재홍 교수

15:30～16:00 30‘ ◦천경삼 대중국 인삼 제품 수출 사례 소개
경기인삼공상
박영주 이사

16:00～16:30 30‘ ◦한삼인 인삼 제품 수출 사례 
농협홍삼 
한현주 팀장

16:30～17:30 60‘ ◦인삼 수출 애로사항 해결방안 등 토론, 질의 응답
중앙대학교
김종윤 팀장

18:00～19:00 60‘ ◦정보교류 및 소통시간 인근식당
  

붙임: 1. 인삼 수출업체 워크숍 토의 사항 1 부

      2. 워크숍 참석업체 명단 1 부

      3. 워크숍 발표 자료 (별첨) 1 부

워크숍 장면 워크숍 장면

제2회 대중국 인삼 수출확대를 위한 수출업체 워크숍 개최 결과 

 ❍ (일시·장소) ‘17. 02. 16(목) 15:00~17:50, 중앙대학교 생명공학대, 809동 4352호(3층 세미나실)

 ❍ (참석자) 19명

   - (사업단) 한재홍 교수, 김미향 박사 등, (5명)

   - (인삼업체) 경기인삼공상, 안성인삼농협, 충북인삼농협 등 (7개 업체 9명)

   - (행정기관) 농식품부 원예산업과, 국립원예특작과학원 인삼과 등 (5명)

❍ 주제 

   ① 인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개

       (사업단 소개, 수출 매뉴얼, 인삼 수출 희망 업체 컨설팅 계획)

   ② 인삼 유통‧소비 환경변화와 인삼산업법 개정방향

   ③ 인삼 생산 및 R&D 방향 및 사업 참여업체 인삼 수출 사례 소개, 질의․응답



- 291 -

   (3) 제3차 수출업체 워크숍

 ❍ 세부 시간 

시 간 내 용 비 고

15:00∼15:20 20‘ ◦인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개 중앙대학교
한재홍 교수

15:20～16:10 50‘ ◦인삼 유통‧소비 환경변화와 인삼산업법 개정방향 농식품부
지성훈 서기관

16:10～17:00 50‘ ◦인삼 생산 및 R&D 방향 농촌진흥청
권기범 연구관

17:00～17:30 30‘ ◦사업 참여업체 인삼 수출 사례 소개 경기인삼공상
이정준 팀장

17:30～17:50 20‘ ◦대중국 인삼 수출관련 질의·응답 중앙대학교
김종윤 팀장

18:10～19:30 80‘ ◦정보교류 및 소통시간 인근식당

  

붙임 : 1. 인삼 수출업체 질의‧응답 사항 1 부

      2. 수출업체 워크숍 장면 사진 1 부 

      3. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 수출업체 워크숍 참석자 1 부 

      4. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 수출업체 워크숍 자료 1 부 끝.(별첨)

워크숍 발표 장면 워크숍 장면

제3회 대중국 인삼 수출확대를 위한 워크숍 개최 결과 

 ❍ 일  시 : ‘17. 03. 23(목요일), 13:10 ~ 16:10

 ❍ 장  소 : 풍기인삼연구소 2층 대강당

              경북 영주시 안정면 용주로 891번길 128

 ❍ 참석자 : 30명 (참석자 붙임3 참조)

   - 사 업 단 : 한재홍 교수 등 4명

   - 인삼업체 : 풍기인삼농협, 풍삼정, 풍기인삼나라 등 11개 업체 13명

   - 연구기관 : 농진청,경북‧경기‧강원‧충남‧전북농업기술원 인삼전문 연구진 13명

 ❍ 주  최

   - 중앙대학교 산학협력단, 풍기인삼연구소 공동 개최

 ❍ 세부 일정
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 3. 인삼제품 수출 업체 컨설팅

  가. ㈜동우인텍 ㈜더존PHC 컨설팅

시 간 내 용 비 고

13:10∼13:20 10‘ ◦인사말 경북농업기술원
국장 서동환 

13:20～13:50 30‘ ◦대중국 인삼수출적용기술 모델개발 사업팀  소개 중앙대학교
교수 한재홍 

13:50～14:20 30‘ ◦풍기인삼연구소 현황 및 연구 방향 풍기인삼연구소
실장 최진국 

14:20～14:40 20‘ ◦휴식

14:40～15:10 30‘ ◦대중국 인삼제품 수출모델 및 사례 중앙대학교
교수 한재홍 

15:10～16:10 60‘ ◦대중국 인삼 수출 관련 종합토론, 질의·응답 중앙대학교
기획팀장 김종윤 

붙임 : 1. 인삼 수출관련 종합토론 및 질의‧응답 1 부

      2. 워크숍 장면 사진 1 부

      3. 워크숍 신문보도 자료 1 부 

      4. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 워크숍 참석자 1 부 

      5. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 워크숍 자료 1 부

워크숍 토론 장면 워크숍 장면

 □ 일 시 : ‘16. 10. 27.(목요일) 15:00-16:30

 □ 장 소 : 중앙대학교 생명공학대 식물시스템과학과 809동 4353호실

 □ 참석자 : 중앙대 한재홍 교수, 김종윤 연구원, 양혜란 연구원

              ㈜동우인텍 전익남 대표, ㈜더존PHC 가순광 부사장

 □ 주요내용

 ❍ 대중국 인삼수출적용기술 모델개발 확산 위한 업무소개 

   - 대중국의 인삼 수출모델개발 사업단 소개 

   - 중국의 인삼 신자원식품 수입 정책 설명 

 ❍ 인삼 제품생산 및 유통업체 워크숍 및 컨설팅 계획 설명

   - 인삼 제품생산 및 유통업체 워크숍(‘16.11.17 예정)
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  나. ㈜건강마을 컨설팅

   - 중국 인삼 수출 희망업체를 대상으로 수출 컨설팅(‘16.11-‘17.3월)

 ❍ 인삼 유통업체의 인삼 수출추진 소개 및 협조요청

   < 동우인텍 > : 홍콩 인삼제품 수출업체

    - 제 품  : 홍삼 절편, 홍삼 말렝이, * 헛개나무 제품

    - 수출량(계획) : 홍삼 절편 2,000개, 홍삼 말렝이 2,000개

    - 수출항 : 광동성 산터우

    - 수출일정 : ‘16. 12월까지 납품 계약

   < 더존PHC > : 중국 인삼제품 수출업체

    - 제 품  : 태극삼, 홍삼 정과

    - 수출항 : 상하이, 베이징

    - 생산업체 : UNI, 동진, 대동고려삼 / OEM 생산

    * ㈜고려홍삼공사: 

       한천고려홍삼절편(홍삼 6년근, 꿀, 설탕) 보건식품으로 등록

컨설팅 장면

 □ 일 시 : ‘16. 12. 13.(화요일) 10:30-13:00

 □ 장 소 : ㈜건강마을 (충남 논산 연무읍 양지길54-41)

 □ 참석자 : 

   - 중앙대 : 한재홍 교수, 김미향 박사, 김종윤 연구원, 양혜란 연구원

   - ㈜ 건강마을 : 김영남 대표이사

 □ 주요내용

  ❍ 대중국 인삼수출적용기술 모델개발 확산 위한 업무소개 

   - 대중국의 인삼 수출적용기술모델개발 사업단 소개

    ․  대중국 인삼제품 수출업체와 협력방향, 라벨심사비 등 실비지원 소개

    ․  인삼팀에서 수출업체 제품의 수출 통관과정, 서류 및 피드백 파악

   - 중국의 인삼 신자원식품 수입 정책 설명 
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 다. 경기인삼공상 컨설팅

 ❍ 대중국 인삼 추출업체 워크숍 및 컨설팅 계획 설명

   - 인삼 수출확대를 위한 수출업체 워크숍 개최

   - 대중국 인삼 수출 컨설팅 신청서 접수 및 컨설팅 추진(‘16.12-‘17.3월)

 ❍ 건강마을 사업추진 현황 소개(김영남 대표이사)

  - 건강마을 일반현황

  - 대중국 인삼제품 수출 현황 

   ․  중국 수출 지역 : 중국 천진 / 진동(Jing Dong), 알리바바

   ․  수출 인삼 제품 : 홍삼즙음료

   ․  수출 형태 : 직구 수출

     제품생산(건강마을) → 중국 수입자 → 소비자(온라인, 직접 판매)

 ❍ 식품 수출시 고려할 사항

    - 중국 첫 수출시 해관 관계자 인터넷 검색에 대응 필요

    - 수출국에서 제품의 시장가격, 제품 소개, 판매 실태 등 조사

    - 중국 소비자의 입맛을 고려하여 제품 생산

      단맛, 쌉쌀한 맛, 쓴맛, 신맛 등 시장조사 후 선호하는 제품 생산

컨설팅 장면 생산 제품

□ 일 시 : ‘17. 02. 16. 14:00

□ 장 소 : 중앙대학교 생명공학대 4353호실  

□ 참석자 : 업 체  - 경기인삼공상 이정준 팀장

           인삼팀 - 교수 한재홍, 연구원 김종윤

□ 주요내용

❍ 수출추진 협력 방안 협의

  - 업무제휴 협약서(MOU) 협의

  - 수출 대행 소용 비용 지급

    협약서에 의거 업체에서 대중국 신규 인삼제품 및 신규 항구로 수출시 수출 대행 비용을 지급

❍ 인삼제품 수출 추진 

  - 중국 심천 : 

    - 홍삼 가루 1톤(50만 스틱/ 2g스틱 =1set) / 3월 수출
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 라. 예랑 컨설팅

 

    - 홍삼 절편, 홍삼정 엑기스 기타 품목은 서류 중국 해관에 제출 및 추진

 - 중국 청도 : 중국 해관과 수출협의

컨설팅 장면

 □ 일시 : ‘17. 03. 06.(월요일) 15:30-16:30

 □ 장소 : 중앙대학교 생명공학대 식물시스템과학과 809동 4353호실

 □ 참석자 : 

    - 중앙대 한재홍 교수, 김미향 박사, 김종윤 연구원, 양혜란 연구원

    - 예랑 : 김인호 대표이사, 최혜숙 이사

 □ 주요내용

  ❍ (예랑) 대중국 수출 인삼제품 및 희망사항 등 소개 

   - 제품 설명 : 인삼 열매차, 인삼 차, 인삼 꽃차, 허니 인삼 열매차

    * 중국 수출 희망 : 인삼차, 인삼 열매차

      인삼 열매차는 대량 확보에 어려움, 무 농약 유기농 인삼열매 확보에 어려움이 있음

  ❍ (한재홍 교수) 대중국 인삼 제품 수출 지원

   - 인삼제품 생산 및 대중국 수출 통관에 금년 9월까지 적극적으로 컨설팅하겠음

    ‧ 중국 바이어 연락처를 알려주면 인삼팀에서 수출 컨설팅 지원 

   - 무 농약 유기농 인삼열매 확보에 어려움이 있겠으나, 허용기준 이하로 유지 

   - 처음 인삼제품 수출 시는 적은 량으로 시범 통관 절차를 진행하고 가격을 너무 낮지 않고

컨설팅 장면
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마. 전화상담 컨설팅/  연세우유

바. 전화상담 컨설팅/  청원경영자문

 □ 일 시 : ‘16. 12. 7. 15:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 연세우유 대리 박삼인

            인삼팀 - 전임연구원 김종윤

 □ 주요 내용 : 대중국 인삼 신자원식품 수출 규정, 절차 등

  ❍ 중국 신자원식품 비준 공고내용

  ❍ 대중국 수출 신자원식품 제품생산 시 유의할 사항

   - 신자원식품 비준 공고내용 준수/ 5년이하 인공재배 인삼, 식용량(1일 3이하), 라벨설명서 표기 

   - 원료선정 시 식품 유형과 제품 컨셉에 적합한 원재료를 1차적으로 선정하고 선정한 원료가 중국의 

일반식품에서 사용가능한 원료 및 사용량 확인 후 소비자 선호도, 유효기간 등을 고려하여 배합 비를 

확정 (예) 영지, 천궁, 황지 등의 한약재는 사용할 수 없음

  - 제품 디자인 및 라벨설계는 의약품이나 건강기능식품으로 혼동될 수 있는 제품명, 포장, 라벨 

등에 대한 규제가 중국 법규에 의해 지정되어 있으므로, 이를 고려하여 설계 

    (예) “고려미인”이라는 품명의 문구는 음용 시 아름다워질 수 있다는 암시적 표현이기 때문에   

     과장된 표현으로 봄

 - 원료명을 중국어로 번역할 때 정확한 중국식 표현 사용(예:정수제->물, 포도액->포도즙 )

 - 영양성분표에 있는 5대 영양소(열량, 단백질, 지방, 탄수화물, 나트륨)는 굵게 표시 등

 ❍ 중국에 신자원식품 등록 여부

 - 수출 통관 전에 포장 라벨 심의를 신청해서 라벨 등록번호를 발급 받아야 함

 - 필수 사항은 아니나 통관을 원활하게하기 위해서 예비라벨 심사를 받을 수 있음

  * 국내 라벨 심사 : CCIC Korea

 □ 일시 : ‘17. 01. 04. 14:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 청원경영자문 대리 김영복

            인삼팀 - 전임연구원 김종윤

 □ 주요내용 : 대중국 인삼 신자원식품 수출 규정, 절차 등

  ❍ 중국 신자원식품 비준 공고내용
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사. 전화상담 컨설팅/  대상그룹 청정원

아. 전화상담 컨설팅/  대상그룹 청정원

   - 5년 이하의 인공 재배 인삼 사용

   - 라벨 또는 설명서에 부적절한 대상 군 및 식용 제한 량을 표기 해야 한다.

   ․  임신부, 수유기의 여성 및 만 14세 이하의 아동이 식용하기에는 부적절하다.

    ‧ 1일 3g 이하 섭취

 ❍ 산양삼과 실험실에서 조직 배양한 삼도 신자원식품으로 수출 가능여부

 ❍ 중국에 신자원식품 등록 여부

 □ 일시 : ‘17. 01. 20. 15:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 대상그룹 청정원, 원덕(전화번호)

            인삼팀 - 전임연구원 김종윤

 □ 주요내용 : 대중국 인삼 신자원식품 수출요건 등

  ❍ 상기 6) 청원경영자문과 같은 내용 

 □ 일시 : ‘17. 06. 19. 13:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 대상그룹 글로벌마케팅팀, 원덕(전화번호)

            인삼팀 - 한재홍

 □ 주요내용 : 대중국 인삼커피 수출에 따른 인삼 함량 문의
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제4장  목표달성도 및 관련분야에의 기여도

제1절 세부 연구수행 내용별 목표달성도

  1. 정량적 지표 달성도

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

 2. 정성적 지표 달성도
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구분

(연도)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

2차

년도

대중국 인삼소재 수출현황 

연구
100

국내 인삼 소재 개발 기술 조사

중국 인삼소재 시장조사

중국 인삼 소재 생산 기업 현황 조사

중국 인삼 소재 기술성 평가

인삼소재 수출관련 중국 

규정 및 통관 과정 연구
100

중국 법규에 따른 인삼소재 적용 범위 조사

인삼 소재 수출 통관과정 연구

고부가 인삼소재 개발 100

지표성분 탐색 및 홍삼 및 인삼 진세노사이드 분

석 기술

홍삼 반제품 보관 기술 개발

중국 약전 분석법 연구 및 기술 확보

국내 대한 약전 분석법과 비교

고부가 인삼소재 추출 기술 탐색 및 개발

3차

년도

인삼 식품 소재

기술 개발
100

고부가 인삼 소재 및 기능성 인삼 소재 개발 연구 

소재개발 원료용 수삼 (5년근 이하)의 품질 결정 

지표 연구

인삼 부산물 (잎, 줄기, 열매 등) 품질 기준 연구

백삼 등 제조 기술 표준화 연구

인삼 식품 소재 기술 적용 

기반 구축 확립
100

인삼 소재 위생 포장 개발

수출용 인삼 제품 적용 인증제도 관리 방안 연

구 및 위변조 방지 기술 개발 

인삼 식품소재 시범수출 80

백삼 등을 사용하는 소재 생산기업의 사업 참여

수출 필요 인증 및 통관 서류 확보

상해 항구를 통한 시범 수출

매뉴얼 작성 및 

정책 제안
100

매뉴얼 작성

국내 인삼 소재 생산 결과 분석 및 정책 제안

수출관련 필요 핵심기술 개발을 위한 정부 지원

방향 제언

모델 확산 및 홍보 100

인삼 식품 소재 모델 성과 확산 및 홍보

수출용 인삼 저장, 관리 기술, 위변조방지 라벨 적

용 기술 교육 및 수출 모델 확산

생산현장 애로사항인 홍삼 재고 해결을 포함하는 고부가 인삼소재 수출모델을 중점 추진

단기적으로 농협 등의 제고 홍삼을 대상으로 특정 생리활성을 가지는 소재로 가공 추출 처리

하여, 다양한 생리활성을 보이는 인삼 고부가 식품/의약품 소재의 개발 수행,

- 이를 위해, 수출 시장 니즈, 경쟁력, 적용 기술, 통관 절차, 법규, 비관세장벽 등 조사
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- 국내에는 인삼 고부가 소재 관련 연구가 진행되었을 뿐, 국내 수출 기반이 심각하게 부족

- 대부분의 연구가 고부가 인삼소재 수출 기반 구축에 집중됨: 개발 소재는 많으나, 산업

화까지 진행된 경우는 드물고, 수출 적합성이 떨어짐

- 수출 소재에 대한 기본 규정의 이해가 필요: 예) 각 국가별 인삼 소재에 대한 규정의 이

해 및 소재 개발이 선행되어야 함. 중국의 경우 인삼 소재는 인삼 식품용 소재, 인삼 보

건식품용 소재, 인삼 의약품용 소재로 구분하여 연구, 개발하여야 하나, 이런 접근법으로 

개발된 소재는 없음.

- 즉, 국내 홍보용 소재 개발의 연구가 대부분을 차지하는 것으로 평가

개발 인삼 소재 및 선도 물질의 탐색 및 이를 활용한 중국 수출,

- 국내 개발 소재 현황 파악 완료; 대부분의 소재가 인삼 식품 소재로는 중국 수출이 불가. 

보건식품 소재로는 현재 보건식품 등록 규정이 변경되어 기존 등록 소재를 등록한 업체 만 

수출 판매가 가능한 것으로 파악. 중국 보건식품 등록 업체의 원료로 판매 가능하나 중

국 네트워크 활용 및 구축에 시간이 필요. 중국 의약품 소재로는 중약제만 가능. 현재 홍

삼 뿌리삼의 홍콩 우회 교역이 대부분이어서 중국 직접 수출의 모델 구축은 필요.

- 중국 수출을 위해서는 기술적 수출 경쟁력 확보가 우선; 인삼식품 소재 수출을 위해서는 

  5년근 이하 인삼의 가공 후, 소재화를 거쳐 단기간에 단성이 가능할 것으로 판담됨.    

중약제는 고부가 소재화의 기술적 측면보다는 수출 단계의 핵심 기술의 적용이 필요

- 보건식품의 고부가 소재는 장기적 관점에서 체계적으로 추진하여야 함.

인삼 잎, 줄기, 열매 등을 활용한 고부가 인삼소재 개발 기술의 확보,

- 인삼 산업에서의 수삼 생산량 조절과 연결됨

현재 국내 인삼 재배 기술은 홍삼 가공을 위해 6년근 대형 뿌리삼 생산의 목적에 모든 

기술을 집중. 해외 국가 인삼의 규정은 식품, 건강기능식품, 약제 등의 규정을 고려할 때 

연근의 제한이 없으며, 기능성 및 안전성 위주의 품질 관리가 강조되는 방향으로 변경되

어야 함.

인삼 잎, 줄기, 열매 등의 활용은 뿌리삼의 성장을 저해하여 수확 인삼량을 감소하는 효

과가 있으며, 특히 열매의 소재로의 활용은 묘삼 생산량을 조절할 수 있는 기능이 있음

중국은 이미 잎, 줄기를 활용한 제품을 자국에 인정하고 있음.

- 고부가 소재 개발에 국내 관련 법규 정비가 필요

열매, 꽃 등 소재를 식품으로 사용하도록 포함

인삼 수매 및 등급 관련 성분 중심의 규격 제정 필요

홍삼 뿌리삼 수출 창구 단일화 등의 고려삼 자원관리 체계 필요 

- 2차년도에 기초 연구 수행

고부가 인삼소재 관련 국제적 연구 동향 파악 및 기존연구 정리

국내 인삼소재 관련 기술 수준 파악 및 품질관리 분석 체제 구축

농협 홍삼 제품에 대한 소재화 기술 적용 방안 모색 및 
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- 농협 보관 홍삼 반제품의 현황 파악

- 홍삼 반제품의 소재화에 필요한 수매, 보관, 관리 시스템 제안

- 고부가 소재 산업을 장려하도록 수삼의 수매제도 및 등급 판별 제도의 개선

농협을 통한 인삼 고부가 소재 수출을 시도할 수 있는 방안을 제안한다.

세부연구 수행 결과

Ÿ 기존 특허/기술 산업화 현황 조사 분석: 국내 특허 및 산업화 기술 조사 완료

Ÿ 의약품 및 인삼소재 수출입현황 조사: 조사 완료 및 보고서에 결과 포함

Ÿ 인삼 추출물 활용 의약, 식품 소재 국내 적용 현황 조사 : 조사 완료

Ÿ 연구개발 현황 분석 및 소재화 전략 수립 (cf, 기존의 KGC 주도 인삼 연구는 6년근

홍삼 중심의 KGC 제품 중심) : 소재화 전략 수립 후 기업 참여 협조 요청 했으나,

기업 비밀 유지 등의 이유로 진척이 느림. 3차년도에는 식품 소재 중심으로 추진
Ÿ 인삼소재 수출관련 중국 법 규정 조사 분석: 완료

Ÿ 고부가 인삼소재 적용 제품의 수출시 해결해야 할 중국 비관세 장벽 현황 조사: 관련

보고서와 중국 네트워크 통한 조사 완료. 인삼 소재의 정식 통관이 파악되지 않아 실제

통관시 비관세 장벽을 3차년도에 파악하는 것이 추가적으로 필요

Ÿ 고부가 농식품 해외 수출에 필요한 평가 지표 설정: 기존 크기, 모양에 의한 분류

가 수출제품에도 적용되는데, 진세노사이드 함량 중심의 평가지표를 설정함

Ÿ 지표성분 탐색: 홍삼 및 인삼 진세노사이드 분석기술 – 분석기술 확보

Ÿ 중국 약전 분석법 연구 및 기술 확보: 분석기술 확보

Ÿ 국내 대한 약전 분석법과 비교: 대한약전 분석기술 확보 및 중국 약전과의 비교

분석 완료

Ÿ 홍삼 등 사용 추출물 확보 및 제형화: 건조 분말화, 동결 건조법 연구 – 국내 보

유 기술을 파악하고 현장에 적용할 수 있는 기업 탐색 완료

Ÿ 추출, 크로마토그래피 등의 다양한 분획 수행 및 생리활성 물질 분석: 기기 확보

지연으로 현재까지 진행 중.

Ÿ 개발 추출물 소재의 진세노사이드 및 이차 대사산물 프로파일링: 인삼소재의 진세

노사이드 HPLC 프로파일링 완료. 폴리아세틸렌 계등의 화합물은 진행 중

Ÿ 추출물의 항비만, 항산화, 면역증가 등 고부가 생리활성 검증: 생리활성 데이터 웹

사이트에 정리 및 공개, 자체 개발 소재에 대한 생리활성은 계획 중

Ÿ 기능성 강화 제형 연구: 진세노사이드 분획화 등의 기술 적용한 해당 연구 수행

중

Ÿ 기존 개발 고부가 소재의 경우 참여 기업 선정 후 중국 수출 통관 시도: KGEC 의

소재와 ㈜일화의 소재를 선정까지 하였으나, 기업 내부 사정으로 수출 추진이 늦

어짐

Ÿ 중앙대 개발 고부가 홍삼 소재의 경우 농협중앙회 참여 소재 수출 시도: 중앙대팀

의 소재 개발이 늦어짐에 따라 (협약 지연으로) 시도하지 못함



- 302 -

3. 수출단계별 적용기술 연구 내용

가. 재배 단계 (기개발 기술 적용)

인삼 소재에 필요한 인삼 원료의 재배 단계에는 표준경작방법, 수경재배방법, 직파재배, 예정지 

관리, 시비 및 병충해 관리 방법, 개갑 처리 기술, 친환경 무농약 재배, 생산 이력제, GAP, 국내 

재배 경작지 면적 관리 기술 등이 핵심 기술로 파악됨

A형 모델 개발을 위해서는 인삼 재배 단계가 현재 중요한 연구 내용이 아니어서 표준경작방법을 

적용한 재배 인삼을 대상으로 모델 개발이 수행되었음

추후, 3차년도에는 친환경 무농약 재배, 생산 이력제, GAP, 국내 재배경작지 면적 관리 기술 

등의 핵심 기술이 개발되어 현장에 적용되는 내용을 포함하여야 할 것임.

나. 수확 단계 (기개발 기술 적용)

수삼 보관기술, 수삼 장기 저장기술, 잔류 농약 분석기술, 수확 후 등급 결정 등의 수매 기술, 

포장 운반 기술, 수삼의 과학적 품질 결정 및 분류 기술, 잎, 줄기, 열매 등의 수확 관련 기술 

등이 핵심기술로 파악됨

A형 모델 개발은 수출 기술 개발과 함께 소재 개발의 실험적 연구 내용이 포함되어 있으므로, 

수삼 보관기술 및 안전성에 관련된 분석기술, 포장 운반 기술 등을 적용하였음.

이후, 추가적으로 수삼의 장기 저장기술, 건조기술, 진세노사이드 함량에 따른 품질 결정기술, 

잎, 줄기, 열매 등 부산물의 수확 시기 결정 기술 등의 개발이 필요함.

다. 가공 단계 (핵심 기술 개발)

중국 수출을 위해서는 중국 법과 규정에 부합하는 소재의 개발이 이루어져야 하므로, 인삼 가공 

단계의 핵심 기술 들이 수출 대상국가의 규정에 맞는지 검토가 먼저 이루어 졌음.

세부 핵심 기술로는 수삼의 인삼 산업법에 따른 (백삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 제품 가공 기술, 

반제품 홍삼 보관 기술, 홍삼 농축액 제조 기술, 기능성 물질 개발 기술, 인삼 추출액 2차 가공 

기술, 유효성분 조절 기술, 인삼 부산물 가공 기술, GMP, HACCP, 5년근 이하 인삼의 가공 기

술, 소재의 제품화에 필요한 물성 (용해도, 침전물 등) 조절 기술 등이 있음.

고부가 인삼소재 개발을 위해서 본 과제에서는 반제품 홍삼 보관 기술 개발, 기능성 물질 개발 

기술 개발, 유효성분 조절 기술 개발, 5년근 이하 인삼의 가공기술 등의 핵심기술의 적용이 요

구되는데, 이용가능하지 않아 본 사업팀에서 개발하여 적용하였음.

이후, 사업팀 개발 핵심 기술을 현장에 적용하고, 2차년도에 개발된 인삼 고부가 소재를 3차년

도에 수출할 예정임. 

라. 수출 단계 (핵심 기술 개발)

A형 모델은 인삼 고부가 수출 소재의 개발 후 중국에 수출할 수 있는 수출모델 개발이 연구 

Ÿ 중앙대 개발 인삼 부산물 활용 고부가 소재의 경우 참여 기업에 기술 이전 및 수

출 상품화: 인삼잎, 줄기, 열매 등의 인삼 부산물에 대한 연구수행 중이며, 기술

이전은 과재기간 중 완료가 난망.
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내용임

국내 인삼 소재개발 기술 조사, 중국 인삼소재 수출 통관 과정 연구, 중국 인삼소재 시장 및 

중국 기업 현황과 기업의 보유 기술 수준에 대한 평가, 중국 법규에 따른 인삼소재 적용 범위 

및 규정의 해석 등이 수출 단계에 진행되었음.

수출단계 적용 가능 기술로는 제품 포장디자인 기술, 위조품 방지 기술, 수출라벨 제작 기술, 

수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정 파악 기술, 수출 대상국의 경쟁기업, 제품 및 기술력 파

악 기술, 비관세 장벽 탐색 및 해결 기술, 바이어 개척 기술, 현지 홍보 기술, 국내 인삼 수출 

전문가 양성 기술, 인삼제품 수출기업 컨설팅 기술 등이 있음.

A형 모델의 개발에 적용한 기술은 제품 포장 디자인 기술이며, 나머지 기술들은 적용하기 위해 

개발이 필요한 기술임.

2차년도에는 가공 단계 핵심 기술들에 집중하였으며, 3차년도에는 개발 기술이 이용가능하지 

않은 수출 단계 핵심 기술의 실증과 개발에 전념할 것임.

마. 수출 모델의 추진 및 확대

수출 모델의 실증연구 추진과 매뉴얼 작성으로 성과 확산

고부가 인삼 소재는 중국에 식품소재 (5년근이하 인삼), 보건식품 소재 및 의약품 소재 등

으로 수출 가능한데, 소요 시간과 관련 중국 법규의 변동 상황을 고려하여, 식품소재 수출

을 우선적으로 추진하고 매뉴얼 작성한다.
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제2절 관련분야 기여도

대중국 고부가 인삼소재 개발 및 수출 확대를 위하여 생산부터 수출 통관까지 전 단계에서 필

요한 기술을 조사, 확보하고 이를 조합하여 실증과제 수출모델 개발을 수행한 후 연구팀은 인삼 

산업관련 각 분야별 기여를 아래와 같이 정리하였다.

1. 인삼 산업 현장

 인삼은 우리나라 대표 농산물이면서, 역사적으로 산업적으로 특수한 위치에 있다. 재배 제품

생산 등의 과정에서 대대적인 점검과 미래 지향적 발전 전략을 조속히 수립해야 한다. 하지만, 

기존 산업 현장의 구조의 고착화와 주요 구성원들의 기득권 보호 경향 등으로 발전적 변화가 

쉽지만은 않을 것으로 예견된다. 

본 사업의 성공적 수행으로 인삼 생산에서부터 수출 통관 전 과정과 관련되어 적용할 수 있는 

고부가 인삼소재 개발 모델을 근거하여, 인삼 수출업체에서 자율적으로 고부가 인삼소재를 수출

하도록 현장에 대한 기여가 될 것이다.  

2. 인삼 산업 관련 정책

고부가 인삼소재 개발 수출모델을 수행하면서 인삼 산업발전과 관련하여 인삼 재배, 인삼유통 

등 전반에 대해 개선이 필요한 ‘4년근 이상 연근확인서 발급’ 및 ‘ 5년근 이하 인삼재배 

확대 정책 제안’등 10개의 정책과제를 제안하였다. 정책에 반영되어 인삼 산업정책의 발전을 

기대 한다.

3. 인삼 관련 R&D 

 인삼 제품 수출에 직접적 간접적으로 중요한 역할을 하는 것이 관련 분야 R&D이다. 고부가 

인삼소재 개발 수출 모델에 관련하여서, 농식품의 국제화에 관련된 국제 정책 동향 및 전문인

력 양성, R&D 장기 전략 수립 등의 다양한 분야의 연구 개발이 필요하다는 결론을 얻었다. 또

한, 과학 기술적 측면에서 인삼공사 주도의 효능위주 연구를 보완해 줄 수 있는 농촌진흥청의 

기초 분야 연구의 강화를 제안한다. 

4. 첨언

 본 과제를 통해 고부가 인삼소재 개발 수출 모델의 실증을 완료하였으나, 수출적합 제품 개발, 

수출 및 판촉의 적용은 인삼 수출에 있어서 적용하기 어려움을 확인하였다. 왜냐하면, 국내 고

부가 인삼소재 개발의 인프라가 다른 인삼 산업 분야처럼 구축되어 있지 않기 때문이다. 또한, 

이런 수출 모델은 100% 자유무역 관계가 성립할 때 적용될 수 있기 때문이다. 중국의 경우, 특

히 인삼의 경우에는 관세 및 비관세 수출 장벽이 매우 많아 수출 과정의 맞춤형 최적 기술과 

오랜 시간에 걸친 전략이 필요하다.
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제5장 연구개발 성과 및 성과활용 계획

제1절 연구개발 성과 

1. 연구성과

 ① 대중국 인삼소재 수출 시도

- 한약재 수출 모델을 적용하고자 북경 의약보건식품 수출입상회와 협의 후, 농협중앙회 산하 

인삼 조합의 현황 파악, 이를 위해 기본적 중국 약전 분석법 확립 (국내 최초), 잔류 농약 분석에 

관한 현장 조사

· 중국 의약보건식품 품목협회 측에서 의약품 경영, 생산 업체를 추천했으나, 국내 인삼조합

의 수출자격과 참여 필요 

· 농협 중심의 수출 창구 단일화 및 소재 수출 지원 시스템 설치 제안 

 * 현 홍콩 경유 홍삼 수출은 무관세. 2015년 기준 총 인삼 수출액 1억5,510만불 중 홍콩으로 

3,486만불 가량 수출. 이중 1,470만불 정도가 중약제로 사용되는 홍삼 뿌리삼으로 추측됨.

- 국내 기 개발 고부가 인삼 소재의 수출을 위해, 특허법인 대아를 통한 국내 기술 특허 분석, 

중국 의약 소재 전시회 참가 중국인삼 소재기술 현황 조사, 국내 R&D 개발 실적 NTIS 검색 

후 소재 개발 10여개 업체 접촉 

·㈜일화 소재 선정, 개발 소재 위변조 방지 및 품질 인증을 위한 기술 탐색 하여 ㈜골드맥스 

선정 등 수행 

·식품, 보건식품, 의약품 등의 분류에 따라 필요한 인증과정이 오래 걸리며, 업체들의 적극 참여 

필요. 

- 인삼 부산물 수출 모델 구축을 위해 예랑영농조합법인과 협업 

·보건식품으로 수출 가능하지만, 신식품 또는 보건식품 등록이 필요해 기간이 오래 걸림. 또

한, 잎, 열매 등의 소재화에는 국내에 활성화되지 않은 인삼 무농약 재배기술 적용이 필요함. 

· GAP, 생산이력재 등의 제안으로 정리하고 마무리

- 인삼 식품소재 수출 모델 

·인삼소재수출에 필요한 핵심 기술 적용에 적합하고, 모델의 조기 실증이 가능하여  ㈜

KGEC 와 추진 중

② 인삼소재 수출현황 연구

 - 대 중국 의약소재 수출입 현황 조사 보고

 - 인삼 소재의 해외 수출입 현황 조사 분석 보고

③ 인삼소재 기술 개발 현황 연구

 - 국내 개발된 인삼 고부가 소재화 기술을 파악

 - 국내 개발 소재의 수출 가능성 조사 분석

 - 중국 인삼 소재 기술 현황 파악

④ 인삼소재 중국 수출 통관 과정 정리

 - 식품 소재의 중국 수출과정

 - 보건식품 소재로서 인삼 수출 과정

 - 중약제로서 인삼의 수출 과정
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⑤ 중국 수출 가능 국내 고부가 인삼소재 탐색

 - KGEC 인삼 소재 평가, ㈜일화 인삼 보건식품 소재 평가

⑥ 고부가 인삼소재 개발 연구

  - 인삼 (홍삼, 백삼, 부위별) 소재의 분석 기술 확립

  - 인삼 분획화 및 추출 기술 개발

  - 중국 약전 및 미국, 유럽, 일본, 대한약전의 인삼 약제 분석법 확립

  - 인삼의 고부가 소재화에 필요한 핵심 기술 선발

  - 고부가 수출 소재 개발 관련 인삼산업 인프라 구축방안 도출

○ 대중국 인삼소재 수출 추진 결과 

 - 기존 인삼 재배, 생산 인프라의 개선이 필요하고, 보건식품 및 의약품 소재에는 등록 등의 

시간적 제한이 있어, 장기적 계획으로 접근이 필요. 

 - 인삼 식품 소재 수출 모델을 우선 추진모델로 선정하고 ㈜KGEC와 협력하여 추진. 

 - 현재 백삼 분말화 소재 생산 및 제품 QC, 미생물 오염 등에 대한 안전성 기술 연구 등을 

추진하고 있으며, 상해 의약보건식품수출입상회를 우선 수입업자로 선정하여 현지 통관 법률 

조언에 관한 계약 완료 

  - 수출지역: 4개 지역(천진, 심천, 상해, 광주)

  - 수출품목: 6개 품목(인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편, 홍삼정과, 인삼차(추진 중))

  - 수출금액 : 12건 640.6백만원(홍삼 뿌리삼 수출 포함)

               대중국 인삼제품 수출 실적   : 8건 122.4백만원

           대중국 홍삼 뿌리삼 수출 실적: 4건 518.2백만원

< 수출 지역 및 수출 품목 >

 

지역명 수출 품목 참여업체 비고

중국 천진
인삼 G드링크, 인삼 V드링크
홍삼절편, 홍삼정과

경기무역공사 통관 완료

중국 심천 홍삼절편 경기무역공사 통관 완료

중국 상해 인삼절편 금산몰 통관 완료

중국 청도 인삼 G드링크 경기무역공사   라벨등록 완료

인삼절편, 인삼차골드, 홍삼캔디 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 북경 인삼 G드링크 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 인삼차 파이토빈 바이어 모색 중

중국 광주 홍삼 뿌리삼 안성인삼농협 통관 완료

  

     * 2016년 이후 한중 관계 악화로 인하여 인삼식품 중국 수출이 중단되었음
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 2. 국내 및 국제 학술회의 발표

국내 및 국제 학술회의 발표

번호 회의명칭 발표자 발표일시 장소 국명

1

2016 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Korean Ginseng
Products Exportation to China: New Food
Ingredient Model

김미향, 양혜란,
한재홍

2017. 6.16-18 제주 ICC
대한
민국

2

2016 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Ginseng in the
Pharmacopoeias of Korea, China, and European
Union

김미향, 양혜란,
김동민, 한재홍

2017. 6.16-18 제주 ICC
대한
민국

3

2017 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Ginseng in the 
Pharmacopoeias of Korea, China, Japan, US 
and EU

김미향, 김동민,
한재홍

2017. 6.15-17 부산해운대
대한
민국

 3. 교육 및 지도활용 내역

 교육 및 지도활용 내역

번호 교육명 교재명 주요내용 활용년도

1
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2016

2
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼산업법 개정방향
인삼 생산 및 R&D방향
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2017

3
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼역구소 현황과 연구 방향
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2017

4.. 사업화 

 기술사업화 (단위: 백만원)

번호 제품(상품)명 제품(상품)설명 활용
업체명

사업화
여부

매출
발생여부

제품
매출액

고용창
출

R&D
기여율

1 홍삼 G드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 1.6 1 40

2 홍삼 V드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 3.0 1 40

3 홍삼 G드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.7 1 40
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 * 인삼조합과 협업과 컨설팅을 통한 인삼제품 사업화 : 홍삼 뿌리삼 수출 실적 / 4건 518.2백만원

5. 인력활용/양성 

 - 중국 (1명) :  석사  오해륭

 - 태국 (1명) :  박사 수파와디부라판

6. 정책활용 내역

4 홍삼 V드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 1.6 1 40

5 홍삼절편 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.3 1 40

6 홍삼정과 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.2 1 40

7 홍삼절편 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 115.0 1 40

8 인삼절편 신자원식품 금산몰 사업화 O 0.066 1 40

9 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 88.1 1 40

10 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 168.8 1 40

11 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 92.0 1 40

12 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 169.3 1 40

 연구인력 활용/양성 성과

번호 분류 기준
년도

인력양성 현황

학위별 성별 지역별

신규 인력
 채용 2017

박사 석사 학사 기타 남 여 수도권 충청권 영남권 호남권 기타

1 1 1 1 2

 정책활용 내역(농정시책 반영 및 정책건의)

번호 정책활용상태 주관부처 시책추진 실적 및 계획 활용년도

1AB-1607-001910 제안 완료 농식품부 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안 2016

1AB-1607-001900 제안 완료 농식품부 홍삼 반제품 관리 보관 시스템 제안 2016

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 5년근 이하 인삼재배 확대 정책 제안 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 고려인삼 인증프로그램 운영 정책 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 인삼 성분분석 전담기관 지정 정책 2017

제출(안) 마련 제안 완료 농식품부 인삼 GAP제도 확대 정책 2017

 “ 제안 완료 농식품부 수삼거래단위 개선 2017
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7. 홍보/전시

  가. 홍보실적

홍보실적(신문, 방송, 저널 등)

번호 홍보유형 매체명 홍보내용 홍보일자

1 웹 사이트홍보 인터넷
한국응용생명화학회(http://ksabc.or.kr)에
대중국인삼수출적용기술모델개발사업팀 
웹사이트 연결 홍보

2016.

2 사업단 성과홍보 전문학회 한국응용생명화학회 사업단 홍보 2016.6.18-20

3 신문보도 농민신문 5년근 이하 인삼 생산을 활성화하자. 2016.12.12

4 신문보도 경상매일신문 중국 인삼수출 확대 워크숍 2017.3.24

  나. 전시회 등 참여

  다. 기타 활용 및 홍보실적

  라. 시장정보 보고서

 “ 제안 완료 농식품부 수삼 등급규격 개선 2017

 “ 제안 완료 농식품부 인삼 포장재에 표시방법 개선 2017

전시회 등 참여(전시회, 박람회, 제품설명회 등)

번호 유형 행사명 전시품목 장소 활용년도

1 제품홍보 중국 상해, 롯데마트 홍보
천경삼 G-드링크, V-드
링크

중국 상해 2016.5

2 제품홍보
중국 상해, 제17회 세계
제약원료중국전시회

인삼절편, 인삼차, 홍삼
가루

중국 상해 2017.6

기타 활용 및 홍보실적(단행본 발간, CD 제작 등)

번호 일자 활용명칭 활용내역

1 2016. 7 ‘대중국 인삼 신자원식품 수출 매뉴얼‘ 발간 수출기업 컨설팅 활용

2 2017. 8 ‘인삼 신자원식품 수출개발모델 실증 매뉴얼’ 발간 수출기업 컨설팅 활용

3 2017. 8 ‘고부가 인삼소재 수출개발모델 실증 매뉴얼’ 발간 수출기업 컨설팅 활용

http://ksabc.or.kr
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번호 발간일시 보고서명 활용내역

1 2016. 6 인삼제품 수출 관련 중국 법률 자료집

aT농수산식품수출지원정보 공개
http://www.kati.net/mag/byItemVi
ew.do?menuCode=706&articleseq=3
001192&bbsid=1&pageIndex=1&se
archCondition=&searchKeyword=

2 2017. 4
중국 인삼제품
-중국 인삼제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업
조례

국내 인삼 관련 수출업체, 연구기관,
대학, 공공기관, 도서관 등에 배부
활용

8. 기타

  가. 국제화 협력성과

국제화 협력성과

번호 유치기간 국적 학위 전공 파견기간 파견국 학위 전공

1 2016.5.10 중국 MEHECO MOU 채결 5년

Cooperation Agreement between Ginseng Exportation Model Development Team of

Chung-Ang University in Korea and Shanghai Medicines and Health Products I/E Co.,

Ltd in China

  나. 수출업체 수출 협력 계약

수출 협력성과

번호 협력기간 업체명 제품 지원 내용

1 2017.3.1.-2017.8.17 금산몰 인삼 절편 수출 물류

2 2017.3.1.-2017.8.17 유기지기 인삼차 제품 인증

3 2017.3.1.-2017.8.17 예랑 인삼차 제품 인증

4 2017.3.1.-2017.8.17 KGEC 인삼 소재 제품 인증

http://www.kati.net/mag/byItemView.do?menuCode=706&articleseq=3001192&bbsid=1&pageIndex=1&searchCondition=&searchKeyword
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제 2 절 연구성과 활용계획

1. 수출 기업 컨설팅

가. 농협 중앙회: 16년 상반기 농협 한삼인 홍삼 수출 현지화 사업에 상해 및 항저우 지역 진

출 전략 컨설팅으로 수출 확산

나. 지역 인삼협동조합: 사안별 홍삼 제품의 수출 및 인삼 식품의 수출 관련 컨설팅 

2. 인삼 연구기관 협력

진흥청 원예특작부, 풍기 인삼시험장에 고부가 인삼 소재의 수출 인프라 구축을 위한 재배 기

술 상시적 교육 – 예, 수출 인삼 소재에는 연근 지정이 없으며, 모양, 크기보다 성분 중심의 품

종 확대 필요 

3. 정부 정책제안

농림축산식품부 : 수확 인삼 소재용 보관 시스템 구축 및 인삼산업법 연근판별 4년근 확대 제

안 

식품의약안전처 : 등재되지 않은 인삼 부산물의 식품 원료 사용 정책제안

4. 수출 지원 기관 협력

가. 한국농수산식품유통공사

(1) 고부가 인삼소재 개발 A형 수출모델의 완성을 위해 매뉴얼 작성 후, aT와 협조하여 현장 확대 

홍보  

(2) 상해의약보건식품 수출입 협회와의 MOU 채결 및 협조 관계의 지속적 유지 및 발전을 전담

토록 제안

(3) 개발 위변조 방지 기술의 적용을 제안

나. 한국인삼협회

사업팀 인삼효능 DB 라이브러리의 이전

5. 연구과제 도출

인삼 고부가 소재 및 효능 과학화 관련 연구과제 제안 – 농림축산식품부 과학기술정책과 

 (1) 인삼 GAP 재배 기술 적용 시 시기별 부위별 잔류농약 수준 변화 분석

 (2) 인삼 재배방식, 재배지역, 연근 및 부위별 시기별 진세노사이드 변화 분석

 (3) 인삼 잔류 농약 신속 측정법 개발

 (4) 인삼 품종에 따른 부위별 진세노사이드 함량 경시변화 연구

 (5) 인삼의 진세노사이드 외 유효성분 연구
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제 3 절 특허, 논문 등 지식재산권 확보 계획

 ○ 지식재산권 확보 현황 및 계획

지식재산권[발명특허, 실용신안, 의장, 상표, 규격), 신품종, 프로그램개발 등으로 구분하고, 세부적으로 전부(건별로)
기록하며, 국외인 경우 반드시 국명을 기록합니다]

구 분
지식재산권등명칭
(건별 각각 기재)

국 명
출원 등 록

기 타
출원인 출원일 출원번호 등록인 등록일 등록번호

상표 한국

(사)한국외식
산업경영연
구원 ㆍ

대한민국(농

림축산식품

부장관)

2015.0
9.17

40-2015-0
069569

(사)한국
외식산업
경영연구
원 ㆍ

대한민국

( 농 림축

산식품부

장관)

2016.06
.02

401182315
0000

출원공고
결정
2016.03.1
6

상표 한국

(사)한국외식
산업경영연
구원 ㆍ

대한민국(농

림축산식품

부장관)

2015.9.
17

40-2015-0
069570

(사)한국
외식산업
경영연구
원 ㆍ

대한민국

( 농 림축

산식품부

장관)

2016.06
.02

401182316
0000

출원공고
결정
2016.03.1
6

상표 고려미인 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041247

상표 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041246

상표 이지대디 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041245

상표 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041244
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제 6 장 연구개발과정에서 수집한 해외과학기술정보

 1. 인삼 제품은 중국 법률상, 중약재, 보건식품, 신자원식품으로 분류되는데, 관련 정보를 수집하여,  

   “인삼제품 수출관련 중국 법률 자료집”을 편찬하였다.10)

 2. 중국 인삼제품 관련하여 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례 규정을 수집하여 “중국 인삼   

   제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례”를 편찬하였다.

 

10) 첨부 자료로 이용가능
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제 7 장   연구시설‧장비 현황

 ○ 도입한 연구시설‧장비 현황 

 * 구매금액이 3천만원 이상인 연구시설‧장비는 국가과학기술지식정보시스템(NTIS)에 등록하여야 함

연구시설‧장비명
구매금액

(원)
구매일자

연구시설‧장비 
활용용도

설치장소
국가과학기술지
식정보시스템 
등록번호

HPLC
(U3000 RSLC)

39,000,000 2015.06.23
성분 분석 및 과제
관련 실험용

809동 4159호
NFEC-2015-07-20

3515
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요   약   문

Ⅰ. 제  목

대중국 인삼 수출적용기술모델 개발 [2～3차년도 : B형 모델 (인삼식품 수출 안정화 모델)]

Ⅱ. 연구성과 목표 대비 실적

  1. 정량적 지표 달성도

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음. 

투고 내용은 연구개발 결과에 포함되어 있음.

 2. 정성적 지표 달성도



- 2 -

구분

(연도)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

2차

년도

인삼 신자원식품의 정의 100

중국 법규 정리: 식품안전법에 따른 신자원식품법 등의 

파악 후 모델 적용 방법 정리

인삼 신자원식품의 생산에 관한 중국 관련 법규 정리

신자원식품형 국내 인삼 

제품 평가 및 선정
100

국내 제품 정보 수집 및 중국 신자원 식품법에 따

른 평가 및 중국 현지 수입업자와 소비자 반응 조

사 후, 수출모델 적용제품 선발 (홍삼-G, 홍의전설)

신자원식품형 신제품 개발 100

수출모델 적용 신자원식품 2종 (고려미인, 이지대

디) 신제품 개발

중국 현지 수입업자와 소비자 반응 조사 완료 후, 

수출을 위한 교섭 중

사업팀 신자원식품 수출 

홍보 및 현지 평가
100

중국현지 박람회 2차례

국내 생산자와 전문가 교육 프로그램 운영

중국 소비자, 수출입 전문가 평가 3차례

신자원식품 수출 통관 100

경기인삼공상 홍삼-G 천진항 수출 통관 진행 

선정제품 2종 상해 수출입협회 및 신규 수입업자 

활용 통관 절차 수행

3차

년도

수출 신제품 규격 제시 및 

수출확대
100

대중국 인삼식품 수출 실증을 통하여 수출 지역

과 품목 확대 3개 지역(천진, 심천, 상해), 6개 품

목: 인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편,  

  홍삼정과, 인삼차(추진 중)

 수출금액 : 741백만원 (홍삼뿌리삼 수출 포함)

중국 현지 방문 인삼제품 홍보 및 바이어 발굴 4회

 중앙대 산학협력단: 인삼팀 3회 

 무역협회 무역촉진단 중국 파견행사: 참여업체 1회

5년근 인삼 재배, 수확 

기술 확산
100

 전문지 기고: 5년근 이하 인삼재배 활성화하자. 

 정책제안(5년근 이하 인삼재배 확대, 수삼 4년근

  이상 연근확인서 발급)통하여 5년근 인삼재배

  수확을 확산

매뉴얼 작성 및 정책 제안 100

인삼 재배에서 수출까지 최적기술을 적용하여

실증한 사례를 중심으로 매뉴얼 제작(2차, 400부) 

인삼산업발전 및 수출확대를 위한 정책 제안

 - 재배 및 생산관련 : 4건 제안

 - 인삼 제품 관련 : 2건 제안

 - 인삼 유통 관련 : 3건 제안

모델 확산 및 홍보 100

인삼모델 확산을 위한 위크숍 개최

 - 3회 63명(인삼 업체, 행정 및 연구기관 등)

인삼제품 생산 및 수출 업체(7개) 컨설팅 

전문지에 기고 1회 및 언론보도 2회
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 ○ 대중국 인삼 신자원식품 수출 모델을 개발하고 이를 확산하여 인삼식품 수출 안정화 및  

 수출을 확대함으로써 중국 수출 지역과 품목을 확대하였다.

  - 수출지역: 8개 지역(천진, 심천, 상해, 청도, 북경, 항주, 광주, 홍콩) 

  - 수출품목: 10개 품목(인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편, 홍삼정과, 인삼절편, 인삼

차골드, 홍삼캔디, 인삼차, 인삼 말랭이 (추진 중))

< 수출 지역 및 수출 품목 >

 

지역명 수출 품목 참여업체 비고

중국 천진
인삼 G드링크, 인삼 V드링크
홍삼절편, 홍삼정과

경기무역공사 통관 완료

중국 심천 홍삼절편 경기무역공사 통관 완료

중국 상해 인삼절편 금산몰 통관 완료

중국 청도 인삼 G드링크 경기무역공사   라벨등록 완료

인삼절편, 인삼차골드, 홍삼캔디 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 북경 인삼 G드링크 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 인삼차 파이토빈 바이어 모색 중

  

     * 2016년 이후 한중 관계 악화로 인하여 인삼식품 중국 수출이 중단되었음

 ○ 인삼 신자원식품 수출개발모델 매뉴얼을 제작하여 인삼식품 생산 및 수출업체, 시험연구기관,  

    인삼 관련 행정기관 등에 배부하여 수출에 활용할 수 있도록 하였다.

  - 인삼 재배에서 수출 통관까지 최적기술을 적용하여 실증한 사례를 중심으로 매뉴얼을 

제작하였다. 사용자에 따라 해당 과정만을 참고하여 수출에 도움이 되도록 하고 특히 성

공적인 인삼 일반식품의 생산과 수출은 중국의 식품안전법과 관련 법규의 기준을 따라

서 준비하고 진행해야 한다는 점을 강조하고 통관 및 수출에 성공한 일반식품의 여러 

수출 사례를 수록하여 인삼식품 수출업체에서 활용할 수 있도록 하였다. 

 ○ 인삼식품 생산 및 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 행정기관 등이 참여하는 워크숍을 

개최(3회 63명)하여 대중국 인삼 신자원식품 수출개발모델을 확산하고 홍보를 실시하였다.

 ○ 5년근 인삼 재배를 확산하였다.

  - 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 자국 인삼산업을 발전시키기 위해서 

인삼 신자원식품에 관한 공고(2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고내용에 의하면 5년근 

이하의 인공재배 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 

제조한 제품도 일반식품으로 인정하고 있다.

    이에 따라 대중국 인삼식품 수출용 인삼생산을 위해 전문지에 기고(5년근 이하 인삼재배 

활성화하자.)하여 5년근 이하 인삼재배의 필요성을 홍보하는 한편 정책제안(5년근 이하 

인삼재배 확대, 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안)을 통하여 5년근 인삼재배를 확

산하였다.

 ○ 인삼제품 생산 및 수출업체를 대상으로 수출 컨설팅과 자문을 통하여 대중국 인삼제품 
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수출을 촉진하였다.

 - 대중국 인삼제품 수출(사업화) 실적 / 10건 122.4백만원

  - 대중국 홍삼 뿌리삼 수출(사업화) 실적 / 4건 518.2백만원

Ⅲ. 연구개발의 목적 및 필요성

 1. 인삼 실증 연구개발의 필요성

   현재 인삼 제품의 중국 수출은 대부분 홍삼 뿌리삼을 중심으로 이루어지고 있으며, 정식    

수출 통관 과정이 아닌 형태의 수출이 대부분을 이루고 있다.

 한중 FTA의 협상과 글로벌 무역 환경의 변화로 현재의 수출 형태는 지속되기 어려우며     

향후 한중 정치 및 외교 관계의 변화에 따라 쉽게 수출이 단절될 수 있는 위험성에 노출되어 있다.

 중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속하는 

홍삼 뿌리삼에서 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로 개발과 제품 다양화가 필요하다.

 2012년 8월 29일에 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 국내 인삼 산업을 

발전시키기 위해서 인삼 신자원식품에 관한 공고 (2012년 17호)를 발표하였으며, 국내 기업들의 

인삼 신자원식품 중국 수출에 대한 정책지원 민원이 증가하고 있다.

 현재 개별 단발성 인삼 수출 형태를 양성화하여 중국 무역 법규에 따른 장기적 시스템에 의한 

민간 기업 자생적 수출 안정화 모델의 개발이 반드시 필요하다.

 2. 수출 모델 개발의 목적 

 중국으로 인삼식품 수출 안정화 및 수출 확대를 위해 수출 전 과정(인삼생산, 수확 및 가공, 통관 

검역, 운송, 중국시장 마케팅)에서 필요한 모델 발굴 및 검증을 통해서 최적 패키지 인삼식품 수출 

안정화 모델을 검증 및 개발한다. 이를 달성하기 위해서 아래와 같은 세부 단계별 연구 목

적을 수행한다.

< 현장실증 수출패키지 모델 검증 방안 >
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수출 모델 확정

• 수출 단계별 핵심 기술

• 현장 애로 사항 해결


수출 모델 실증

• 인삼 식품 수출 제품 확대

• 인삼 식품 수출 항구 확대


수출 모델 적용 및 확산

• 수출 매뉴얼 작성 및 배포

• 수출기업 컨설팅 및 교육


연구 목표 달성

• 인삼식품 수출안정화


결과 최적 인삼 수출 패키지 모델 제시

               

  

  

Ⅳ. 연구개발 내용 및 범위

인삼 신자원식품의 중국 수출 모델 개발을 위하여 인삼의 생산 및 수확 후 관리, 통관 및 

검역, 운송, 시장 마케팅 단계별로 최적의 모델을 연구개발하고, 연구개발 과정에 중국 수

출이 가능한 인삼제품을 개발해서 수출․ 통관을 실증하여 수출모델을 확립한다. 개발한 대

중국 신자원식품 수출 매뉴얼을 인삼제품 생산 및 수출업체, 인삼 관련 연구기관 등에 확

신하는 순으로 연구개발을 수행하였다.

Ⅴ. 연구개발결과

 ❍ 실증 결과 각 단계 핵심기술을 조합한 최적 패키지 모델

재배

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방법

 5년근 인삼생산

-인삼 GAP 표준재배

-수확 및 저장기술

-GMP, HACCP

-4-5년근 인삼식품  
 생산 기술

-국내 수출절차

-중국 수출절차

-수출 인삼제품 
라벨작성

 

-인삼제품 
배송

-중국내 운송

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기술

-인삼제품 수출

 지원정책
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❍ 최적 패키지 모델 조합을 위한 단계별 주요 연구 및 실증 내용

생   산

 1. 표준인삼경작방법에 따라 5년근 인삼을 재배

   대중국 인삼식품 생산에 사용하는 원료 인삼은 인삼산업법에 따른 표준인삼경작방법에 따라 

인삼을 재배하고 병충해 방제를 시행하여야 하며, 표준인삼경작방법에 의해 생산된 5년근 이하  

인삼을 사용하여야 한다. 그렇지 않은 경우 수출에 필요한 인증 및 검사 서류의 발급에서 어려움

을 격을 수 있음을 염두에 두어야 한다. 참고로, 정부는 조만간 농산물우수 관리제도(GAP)를 

전 인삼 재배 농가에 의무화하려고 하니, 향후 GAP를 적용하여 생산한 인삼 원료를 사용하도록 한

다.

   특히 중국은 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 인삼 의약품의 원료에 대해 검역요건으로 

GAP 재배 인삼을 요구하고 있다. 

   ※ 표준인삼경작방법 (2013. 6. 25. 농촌진흥청 고시 제2013-17호) 참조

 2. GAP 표준재배

  1) GAP의 개념

   GAP는 소비자에게 안전하고 위생적인 농축산물을 공급할 수 있도록 생산자 및 관리자가 지켜야 하는

   생산 및 취급과정에서의 위해요소 차단 규범을 의미하는 것으로 환경에 대한 위해 요인을 최소화

   하고, 소비자에게 안전한 식품을 제공하기 위하여 농축산물의 재배, 수확, 수확 후 처리, 저장과정 

   중의 화학제 ‧ 중금속 ‧ 미생물에 대한 관리 및 그 관리사항을 소비자가 알 수 있게 하는 체계이다.

 2) 농산물우수관리 인증 절차

  ❍ 신청자격: 개별생산농가 및 생산자단체 등

   - 신청서식 : 신청서(시행규칙 별지 제1호)

   - 첨부서류 : 우수관리인증농산물의 위해요소관리계획서

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 1호 서식

               사업운영계획서(생산자집단만 작성)

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 2호 서식

  ❍ 신청기관 : 농산물품질관리원장이 지정한 농산물우수관리인증기관에 신청

  ❍ 신청시기 : 우수관리인증을 받으려는 자는 신청대상 농산물이 인증기준에 따라 생육중인 농림

     산물로 생육기간의 2/3가 경과되지 않는 경우에 신청(단, 동일 필지에서 인증기준에 따라 생육계획

     중인 농림산물로 신청가능)

  ❍ 인증의 유효기간 : 인삼류 및 약용을 목적을 생산·유통하는 작물로 동일 재배포장에서 2년을 초과하여 

     계속 재배한 후 수확하는 품목: 3년

   - 위 작물과 일반 작물을 동일한 인증으로 신청한 경우의 유효기간: 2년

  ❍ 대상품목 : 식용(食用)을 목적으로 생산ㆍ관리하는 농산물(축산물은 제외)

  ❍ 인증기준 : 농산물우수관리의 기준에 의해 적합하게 생산·관리된 것

  ❍ 신청서 처리기한 : 신규 42일간, 갱신 1개월(공휴일 및 일요일 제외)

  * 농산물우수관리 인증 절차 등에 관한 세부실시 요령 (2016.12.29. 국립농산물품질관리원 고시 
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제2016-56호.) 참조

수확 및 가공

 1. 수확 및 수확 후 관리

  1) 수확

   대중국 수출 신자원식품용 인삼은 5년근 이하 인삼을 수확해야 한다. 인삼은 3년근에 수확

하는 삼계탕용을 제외하고는 4~6년근에 수확하는데, 일반적으로 홍삼원료포의 경우는 6년근을 

수확하고 백삼원료는 4~5년근을 수확한다. 수확 시기는 8월에서 10월에 걸쳐 수확하는데, 대체로 

홍삼포의 경우는 9~10월에 백삼포의 경우는 8~10월에 수확을 한다. 조기 낙엽된 포장은 8~9월에 

일찍 수확하며, 지상부가 건전한 포장은 가급적 9월 하순 이후에 수확한다. 수확시기가 빠

를수록 뿌리에 양분 축적량이 적어 인삼의 비중이 감소되고 내백과 옹피가 현저히 증가하여 

양삼과 잡삼 생산량이 많아지며, 너무 늦게 수확하면 홍삼품질이 저하된다.

  2) 수확 방법

   수확하기 전에 미리 해가림을 철거하고 인삼 줄기를 잘라낸 다음 상면의 부초를 제거하고  

채굴호미나 인삼수확기 등을 이용하여 뿌리가 손상되지 않도록 채굴한다. 인력수확의 경우는 

해가림을 철거하지 않고 인삼 줄기만 잘라낸 다음 호미로 굴취하기도 한다. 트랙터 부착용 

인삼수확기를 이용할 때에는 먼저 두둑의 맨 처음과 끝 부분(3m 정도씩)은 인력으로 채굴

하여 트랙터를 돌릴 수 있도록 한다. 수확기의 삽날이 상면으로부터 30cm 이상 깊이 들어

가도록 하되, 고랑바닥 이상의 깊이로 들어가면 과부하가 걸리므로 주의한다. 트랙터는 1단

으로 서서히 작동하고 뇌두가 있는 방향에서부터 수확해 나간다.

  3) 수확 후 관리
    수확한 수삼은 건조하지 않도록 그늘진 곳으로 옮겨 흙을 털어 건전삼과 병해충 피해 인삼,

    그리고 크기별 등으로 구분하여, 수확 현장에서 골판지 박스 등에 넣어 포장한다. 수삼의 저장

이나 운송시 통풍이 안 되는 비닐류 등에 포장 시는 근부패 등 변질우려가 있으므로 지양해야 

한다. 수삼의 저장은 저온(0～-2℃)에 보관하며, 저온저장고는 수납 전 반드시 예냉 처리를 한

다.

2. 안전성 분석 기술

 ❍ 인삼 중 잔류농약 분석법: 

    식품의 기준 및 규격 (2016.12.29. 식품의약안전처 고시 제2016-154호,) 참조

가공 및 제품화

1. 대중국 수출용 인삼제품 생산

 1) 인삼 신자원식품이란 ?

  중국인들은 인삼이 약제(중약제)라는 인식이 강해서 인삼 음료, 드링크제 등과 같은 식품

  으로의 소비는 아직까지 대부분의 사람들에게 일반적이지 않다. 우리나라의 경우 인삼을 의

약품으로 인식하는 경우는 거의 없지만, 중국 일반인들은 인삼이 자기 체질에 맞는 지에 대해 
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자주 언급하는 경향이 있다. 법규적으로 보면, 국내 인삼 제품은 아래 그림과 같이 일반식품, 

건강기능식품, 의약품 (한약재)로 분류된다. 하지만, 중국의 경우 최근까지도 인삼은 의약품 

(중약재)과 보건식품 (국내 건강기능식품에 해당)으로만 규정되어 생산, 판매되어 왔다.

  가. 인삼 신자원식품

    2012년 8월 29일에 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 국내 인삼 산업을 

발전시키기 위해서 인삼 신자원식품에 관한 공고 (2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고 내용에 

의하면 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 제조한 제품도 

일반식품으로 인정하게된 것이다. 즉, 이전까지는 인삼은 보건식품이나 약품에만 사용할 

수 있도록 한 제한 규정이 있었는데, 중국도 인삼을 공고에 정한 기준을 따르면 일반 식품의 

원료로 사용하여 인삼제품을 생산, 판매할 수 있는 제도적 기준을 정한 것이다.

 < 인삼의 신자원식품 비준 공고 내용 >

중문 명칭  人参（人工种植）인삼 (인공 재배)

학술 명칭  Panax ginseng C.A.Meyer

기본 정보
 대상: 5년 및 5년 이하의 인공 재배 인삼
 종속: 두릅나무과, 인삼 속
 식용 부위: 근 및 근경

식용량  ≤3g/일

기타 상황에 대해 
필요한 설명

 1. 위생 안전 지표는 반드시 중국의 관련 표준 요구에 부합해야 한다.
 2. 임산부, 수유기의 여성 및 14세 이하의 아동이 식용하기에는 부적  
  절하다. 라벨 또는 설명서에 반드시 부적절한 대상군 및 식용 제한  
  량을 표기해야 한다.

2) 가공 및 제품화

 가. 수출용 인삼식품 기획

    중국 수출용 인삼식품은 인삼 신자원식품에 준거하여 생산되어야 한다. 또한, 중국 식품안전

 법에 따라 기획 단계에서부터 제품 유형을 정하여야 한다. 

 나. 국내 인삼제품류 제조기준 및 공정

    인삼식품에 해당하는 인삼제품류의 제조 생산을 위해서는 식품공전 기준을 적용하며, 원료의 

규격 기준을 따라야 한다. 식품공전에서는 인삼 또는 홍삼을 원료로 사용한 인삼제품류에 

대한 기준을 제시하고 있으며, 이 중 인삼‧홍삼음료는 음료류의 일부로 분류되어 관리되고 

있다. 이는 인삼 및 홍삼에 사용되는 원료부터 제조‧가공 기준, 규격을 통해 안전하고 엄선된 원

료만을 사용하도록 규정하고 있다.
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 다. 중국 식품 관련 법규

  가) 일반식품 중국 수출 관련 법규

      중국에 인삼식품을 수출하기 위해서는 국내 식품위생법 뿐 아니라, 중국 식품법의 기본이

   되는 식품안전법을 따라서 제품이 기획 제조되어야 한다. 2015년부터 개정 시행되는 중국

   식품 안전법은 식품의 저장 및 운송, 식용 농산물, GMO식품의 표시, 농약, 보건식품, 대중

   매체의 책임, 법률적 책임 등 여러 방면에서 주요 개정이 이루어졌으며, 인삼식품의 경우

   잔류 농약 분야 개정 사항에 특히 관심을 기울여야 할 것으로 생각된다. 아래는 인삼

   신자원 식품의 생산에 직접적으로 적용되는 일반식품 관련 중국 법규를 설명한다.

< 일반식품 중국 수출 관련 법령 >

    

 중국 수출용 인삼 일반식품을 생산하기 위해서는, 

  1) 먼저 위의 관련 법규에 근거하여 수출 인삼제품의 해당 일반식품 유형의 분류를 정하고, 

  2) 제조 공정 및 표준에 따라서 각 유형별의 제품은 아래 표에 제시된 국가표준, 지방표준, 산업   

    표준 등에 명시된 제조방법 및 규격에 맞춰 생산을 해야 한다.

< 식품 유형별 규격 및 제조 국가 표준 >

 1. 수입식품등록
1. 2012년 제55호 <수입식품 수출입상 등록 관리 규정> 및 <식품 수입기록 &판매  

  기록 관리 규정> 발표 관련 공고

 2. 유형 1. 식품 분류 체계 (GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준 부록 F)

 3. 원료

1. 중국 식물 성분표

2. 위법감발 [2002] 51호 보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위  

   생부의 통지

3. 새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음（부록 １）

4. GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준

5. GB 14880-2012 식품안전국가표준 식품영양강화제 사용표준

6. 《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청의  
   통지 (부록 1)

7. 영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고(2011년 제25호) (부록 1)

 4. 포장
1. 질검식검함 (2007) 155호 ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관한  

  지시’에 대한 회신

 5. 라벨등록

1. 제19호 중화인민공화국 국가출입경검험검역국령‘수출입식품 라벨 관리방법’

2. GB7718-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 라벨 통칙

3. GB28050-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 영양 라벨 통칙

4. QBT 4003-2010 식용 향미료 라벨 통용 요구

 6. 통관 1. 총국령 제144호 국가 질량감독검험검역총국 <수출입식품 안전 관리 방법>

식품 
분류 식품 유형(명칭) 국가표준 GB
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중국 법령을 고려하여, 중국 수출 적합 인삼식품에 대한 기준을 다음 표에 정리하였다.

번호

1
 우유 및 우유 제조품(13.0 특수 
선식용 식품과 관련되는 품종은 
제외)

 GB 13102-2010 식품안전국가표준 연유,
 GB 19301-2010 식품안전국가표준 생우유
 GB 19302-2010 식품안전국가표준 발효우유
 GB 19644-2010 식품안전국가표준 유분
 GB 19645-2010 식품안전국가표준 살균우유
 GB 25190-2010 식품안전국가표준 멸균우유 
 GB 25191-2010 식품안전국가표준 조미우유
 GB 25192-2010 식품안전국가표준 치즈 

2  지방, 오일 및 유화지방 제품
 GB 15196-2003 인조크림위생표준
 GB 19646-2010 식품안전국가표준 생크림 및 무수크림

3  냉동 음료 제품  GB/T 31114-2014 냉동제품 아이크림

4
 과일, 채소(덩이뿌리류 포함), 콩류, 
식용균, 해조류, 견과류 및 씨앗류 등

 GB 2712-2014 식품안전국가표준 콩 제품
 GB 19300-2014 식품안전국가표준 견과류제품

5
 카카오 제품, 초콜릿 및 초콜릿 제품
(카카오 버터로 대체해 제조한 초콜
릿 및 그 제조품 포함), 캔디류

 GB 9678.2-2014 식품안전국가표준 초콜릿 및 기제품

6
곡식 및 곡식 제품. 쌀, 밀가루, 
잡곡, 전분 등 포함(07.0 베이킹 
식품과 관련되는 품종은 제외)

 GB 2711-2014 식품안전국가표준 글루텐
 GB 19295-2011 식품안전국가표준 급속 냉동 밀/쌀   
가루제품 

7  베이킹 식품

 GB/T 20981-2007 빵
 GB 19855-2005 월병
 GB/T 20980-2007 쿠키
 GB/T 20977-2007 케이크통치

8  고기 및 고기 제품
 GB/T 19480-2009 고기 및 고기제품 술어
 GB/T 9959.2-2008 신선냉동고기

9

 수산물 및 수산물 제품(생선류, 
갑각류, 조개류, 연체동물류, 극
피동물류 등의 수산물 및 이를 
가공한 제품 등 포함)

 GB 10133-2014 식품안전국가표준 수산조미식품 

10  조류의 알 및 알 제품

 GB/T 9694-1988 피단
 GB/T 23970-2009 루단
 GB 2749-2003 알제품위생표준
 GB 2748-2003 신선알제품위생표준

11  감미료(벌꿀 포함)
 GB 13104-2014 식품안전국가표준 식용 탕
 GB 14963-2011 식품안전국가표준 꿀
 GB 15203-2014 식품안전국가표준 전분 탕 

12  조미료  GB 2718-2014 식품안전국가표준 양조장

13  특수 선식용 식품
 GB 10765-2010 식품안전국가표준 영아배합식품
 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아통조림보조제품
 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아곡물보조제품

14  음료류

 GB10789-2007 음료통치
 GB19297-2003 과일야채음료위생표준
 GB17325-2005 식품공업용농축과일야채즙위생표준
 GB 19298-2014 식품안전국가표준 포장음용수

15  주류
 GB 2757-2012 식품안전국가표준 증류주 및 기 배합주
 GB 2758-2012 식품안전국가표준 발효주 및 기 배합주

16
 기타류(01.0~15.0와 관련되는 품종은 
제외)

 GB 17401-2014 식품안전국가표준 팽화식품
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< 중국 수출 적합 인삼식품 표준 >

  나) 중국 인삼 제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례

   중국 인삼 제품의 생산과 품질관리에 적용되는 국가표준과 중국의 대표적인 인삼 생산지인  

 길림성 인삼 산업조례 그리고 각 기업표준이다. 

라. 대중국 수출용 시제품 생산

  가) 수출용 인삼식품 개발 프로세스

    수출적합 인삼제품의 개발은 아래 그림의 5단계 프로세스에 걸쳐 개발이 진행되는 것이 바

  람직하다. 하지만, 인삼식품의 종류와 개발 상황에 따라 이러한 과정은 유동적으로 변경될 수

  있을 것이다. 개발 제품에 대한 제형과 품목을 정하고, 우리나라와 중국 법령에 따른 공정 및

  규격을 확인 후에, 이에 따라 원재료를 선정 및 설계하면, 아래 그림의 1단계에서 3단계까지

  진행하게 되며, 이후 디자인 및 라벨 설계의 4단계로 진행하게 된다. 

  <그림 중국 수출용 인삼식품의 개발 과정도 >

   ① 1-2단계: 유형선정 및 규격 확인

      중국 내 생산자의 경우, 국가 표준 GB 14880—2012 <식품영양강화제 사용표준>과 

   식품생산허가증 (QS) 심사규정에 따라 개발 제품에 대한 식품 유형을 확인할 수 있고, 그에

분류 항목 일반식품

 
 

법적 기준
 

 1. 제조설비기준 -
 2. 제품 유형  일반식품 분류 시스템(411종)
 3. 제품 제형  일반식품 사용금지 제형(5종) 이외 제형

 4.  사용가능원료
 중국 식물성분표(2263종), 식품 겸 약품리스트(87종), 식품첨가  
 물사용기준(261종), 식품영양강화제사용기준(37종), 식품사용가  
 능균주리스트(30종), 영아와 유아식품균주 리스트(5종), 신식품  
 원료리스트(81종), 중국식물성분표 추가리스트(42종)

 5. 기능성 -
 6. 인삼 섭취량  제품 1일 섭취량이 생삼 3g 이하로 섭취
 7. 인삼 재배 년수  5년 이하
 8. 인삼 섭취 제한규정 임산부, 수유기 부녀 및 14세 이하 아동
 9. 인삼 식용부위  뿌리, 뇌두
 10. 수출국가에서의
   제품 판매기간  -
 11. 원료삼 사용범위  중국 정책상 인삼 분류에서 홍삼을 제외하려는 법령 준비 중

중국 인삼
제품 판매자 
선호기준

 1. 제품 유형
 2. 제품 디자인  휴대성 및 소포장 제품

 세련된 포장 디자인 제품
 3. 제품 트렌드  인삼 이외 다양한 복합원료를 사용한 제품
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   해당하는 공정규격을 확인할 수 있다. 국내 생산자의 경우에는 본 사업팀이 파악하고 있는 

   바에 따르면, 식품 안전성에 대한 규격은 유사하지만, 인삼 일반식품에 대해서는 유형 및 

   제품명이 중국 법규와 다르기 때문에 제품 기안 단계에서부터 관련 중국 법규를 참고해야 한다.

   = 2018년10월1일 이후 생산 한 제품은 일제히 (SC)로 표시 변경이 예정되어 있다.

   ② 원료선정

      2단계에서 선택한 식품유형과 제품 컨셉에 적합한 원재료를 1차 선정하고 선정한 원재료가

    아래 중국의 일반식품 원료 리스트에 포함이 되어 있는지에 대한 검증을 통해 최종적으로

    개발제품에 대한 원재료 선정을 확정해야 한다. 아래는 인삼 일반식품 관련 중국법규이다.

     1) 중국 식품 성분표 

     2) <GB14880-2012 식품영양강화제 사용표준>

     3) <GB27601-2011 식품첨가제 사용 표준>

     4) <새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음>

     5) 《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청의 통지

     6) <영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고>

     7) <보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위생부의 통지>

   ③ 4단계: 제품 디자인 및 라벨설계

      인삼 일반식품의 경우 다른 일반식품과 달리 의약품이나 건강기능식품으로 혼동될 수

   있는 제품명, 포장, 라벨 등에 대한 규제가 중국 법규에 의해 지정되어 있으므로, 이를 고려 

   하여 설계를 하여야 한다. 인삼 일반식품의 디자인 및 라벨설계에 대한 관련 법규는 다음과 같다.

      - 포장형태 : ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관한 지시’에 대한 회신

      - 라벨설계 및 심사: <수출입식품 라벨 관리 방법>, <GB7718-2011 서전 포장 식품라벨 통칙>,  

        <GB28050-2011 사전 포장 식품 영양 라벨 통칙>, < QB/T 4003-2010 식용 향미료 라벨 통용 요구>

   ④ 5단계: 제품생산 및 QC

      우리나라에서 생산되는 수출 제품은 해당 유형의 국가표준이나 지방, 기업기준에 적합해야

   한다. 인삼 일반식품의 경우 원산지 증명과 GMP 생산 설비 등의 서류가 필요할 수 있으므로, 

   식품안전성 관련 증빙을 보유한 업체에서 생산하는 것이 바람직하다.

   수출 장벽을 우회하기 위해, 중국 OEM 공장에서 생산 시 “생산허가심사세칙”에 따른

   생산 및 제조가 필요하며, 공장환경, 설비 및 완제품 분석 결과는 해당 생산허가 심사세칙

   에 적합 하여야 한다. 최고의 인삼 일반식품을 수출한다는 생각으로 생산 제품의 영양성분 

   및 유효기간 등의 제품 QC에 관련된 내용도 신경을 써야 한다.

 나) 신제품 개발

    인삼의 경우 대부분 식물 음료 유형에 포함될 수 있는데, 신제품 개발에 대한 컨셉이 정해지면,  

  식품 유형과 원료 검토를 확인하고 제품 생산에 필요한 배합비를 확정하게 된다. 예를 들어,   

  파우치 형태의 인삼음료를 개발할 경우 아래와 같이, 

   - 식품유형: <표 D.1 식품 유형(명칭) >에 의한 제14종 음료류 (식물음료) 참조하고,

   - 원료검토: <중국식품성분표 2, 3>, <보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위생부의   

  통지>, <식품영양강화제 사용표준>, <식품첨가제 사용표준>에 의한 일반식품에서 사용 가능한 원료  
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  및 사용량을 확인한 후, 소비자 선호도, 유효기간 등을 고려한 제품 배합비 확정 등의 순서를  

  따르게 된다.

  다음은 사업단 참여기업이 적용한 예이다.

     < 개발 시제품 인삼음료 배합비 예 >

 다) 국내 제품개선 실증사례

   ① 금산몰 인삼절편

      금산몰의 경우, 기존 생산 제품은 6년근 홍삼을 이용한 절편이었는데, 이를 5년근 인삼을  

  이용한 절편으로 생산과정을 개선하였다.

   ② 천경삼 인삼 G 음료

      국내 생산, 판매 중인 기존 제품의 중국 신자원식품 수출은 원료 검토에서 신제품 생산과  

  유사한 단계를 거치게 되며, 천경삼 홍삼-G의 경우, 원료삼을 5년근 이하로, 중국에서 식품으로  

  사용이 금지된 숙지황, 영지 등을 배제하고 제품을 생산하였다.

  중국수출을 위한 신제품 개발 및 기존제품 개선 모두의 경우 CCIC Korea에 원료 성분에 대한  

  심사를 받아보는 것도 라벨예비심사 과정을 단축하는 좋은 방법이다.

   ③ 천경삼 활력삼 음료

     성분함량 표시중‘more than 3 years’문구의 의미가 6년근 인삼을 포함하기에 중국어로 번역시  

   ‘5년근 또는 그 이하’로 표기 하고 또한 회사 브랜드에 표기된 6년근 표시를 년근 표시가   

   없는 중문 브랜드로 교체하여 일반식품으로 등록하여 제품을 생산하였다.

 라) 식품 포장 및 디자인

포장 및 수출 디자인은 국내 제품 개발에 비교하여 크게 차이가 없으나, 수출용은 수출 

번호 한글원료명 함량(%)

1 정제수 *

2 과당 *

3 복분자농축액 5

4 마카농축분말 1.5

5 헛개나무농축분말 1.5

6 인삼농축액 0.8

7 허브향 *

8 구연산 *

9 산화아연 0.002

10 비타민B6 염산염 0.00015

총 　 100
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제품 라벨을 작성해야 하는 단계가 추가된다. 현재 수출 라벨 작성은 한국농수산식품 유통

공사에서 지원사업을 진행하고 있다. 한국 제품이 경쟁력이 있으므로, 한국 제품의 브랜드화와 

위변조 방지를 위해서 위변조 방지 스티커를 개발하여 수출제품에 적용하였다.

통관 및 검역

 1. 일반적 농식품 수출절차

  1) 수출 프로세스 
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  2) 수출과정상 구비서류 및 검토사항
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   2. 신자원 식품 중국 수출 과정
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   수출용 제품의 개발 및 생산을 통해서 중국 수출 적합 인삼식품이 이미 있으며, 중국에서   

 수입을 원하는 바이어가 있어 계약이 성사 되었을 경우 수출에 필요한 제품 관련 서류 준비 

및 발급, 수출입 기업 등록 등을 아래와 같은 과정에 따라서 수출을 진행할 수 있다.

     

    1) 중국 정부에 한국 수출상/ 대리상 및 중국 수입상/ 대리상 기업 등록

       인터넷 (http://ire.eciq.cn/) 에서 웹 등록하며, 중국의 출입국 검험검역국에서 담당한다.

<그림 중국 수출입 업체 등록 웹사이트 예>

    2) 예비 라벨심사 및 등록

       필수 과정은 아니나, 통관을 원활하게하기 위해서 권장되는 단계로 대부분의 중국수출  

    기업은 이 과정을 수행하게 된다. CCIC Korea (중국검험인증그룹 코리아컴퍼니)는 정부에서  

    지정한 국가 강제성 제품 인증기관으로 국가질검총국(AQSIQ), 중국인증인가위원회(CNCA)  

    및 중국합결평정인가위원회(CNAS)의 비준을 통해 설립된 기관으로 중국 해관에서 인가한  

    수출입 제품의 민간 감정평가기관이다.

    예비 라벨 심사 구비서류: 제품 배합비, 한국어 라벨, 번역 라벨, 중국어 라벨, 제품 샘플

     - 소요비용: 건당 180만원 (부가세 별도)

     - 등록결과물: 증서 <수입식품라벨 컨설팅 보고>

    그 외, 우리나라나 중국에 있는 대행업체를 통해 라벨 제작을 하는 경우도 많은데, 이 경우  

    에도 중국 법규를 잘 인지하고 있는 기관에 자문을 받는 것이 좋다. 현재 한국농수산식품유통공사  

    (aT)에서는 중국 수출제품에 대한 예비라벨 심사비용을 지원해주는 사업을 진행하고 있다.

  라벨 예비 심사과정을 국내에서 완료하여 라벨 수정이 완료된 이후 과정은 아래와 같이 진행된다.

 <황충조, 2014, 중국의 식품통관 절차 및 유의점>

가. 통관 전 포장라벨 심의지정된 검험검역기관에 포장라벨 심의 신청 (라벨표기 언어: 중문 간체)

↓

나. 통관 신고
통관업무 위탁업체를 통해 해관 (세관)에 관련 증빙서류 제출
수출제품 도착, 제품라벨 등록 및 검사를 위한 보세창고 보관
라벨틍록은검험검역국에서 실시하며 라벨등록번호를 발급받음.

↓
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  3) 수출 통관 과정

   가. 통관 전 포장 라벨 심의

     - 포장라벨 심의 제출서류

        ① 수입 식품라벨 심의 신청서

        ② 식품라벨의 설명 및 사용 증명자료

        ③ 식품라벨상의 표식내용에 대한 설명자료

        ④ 식품생산공정, 라벨상의 수치근거 (검험기구의 검험결과서, 품질분석 보고) 및 검험방법

        ⑤ 안전성 여부의 평가자료

        ⑥ 작용효능성분, 상관 증명자료 및 검험방법

        ⑦ 생산국에서 발행한 제품의 생산, 판매허가증 및 위생허가증 (혹은 문건)

        ⑧ 칼라 프린트한 식품라벨 견본 8부 (원문과 중문, 단, 라벨견본 제출이 힘든 경우 사진으로 제출)

        ⑨ 식품견본

        ⑩ 수출국의 식품라벨에 관한 규정

        ⑪ 기존 라벨은 라벨심의 및 등록 증명자료 제출

     - 심의 기간: 접수기관(10일), 1차 심의기간(30일) 등 총 45일 (공휴일 제외)

     - 심의비용: 식품 종류당 약 300위안

     - 라벨심의 기관

1차 2차
 북경검험검역국식품검험감독처
 상해검험검역국위생감독처
 광동검험검역국위생감독처
 중국검험유한공사(검측중심)

 국가출입경검험검역국표준법규중심수출입식품표  
 지등기반공실

    나. 통관 신고

      - 통관시 제출 서류

        기본: 상품명세서 (INVOICE), 포장명세서, 선하증권 등 증빙

        특수: 검험검역국 식품검역소 발급 “ 식품위생검역증서”

        예비: 수출입계약서, 식품원산지증명서, 수입회사 사업자등록증 등

    다. 세금 납부

      - 각 지역 세관

         한국산 식품 수입관세는 대부분 5~35%로 책정돼 있으며, 별도로 규정된 식품 외에는  

다. 세금 납부
세관수출입세칙 등의 법규에 근거하여 관세, 증치세(부가가치세), 통관수
수료, 보관비 등 제반 비용 납부 세관통관 절차 완료

↓

라. 심사 검역
수입화물 대조검사, 신고서 내용과 실제화물 부합여부 확인, 허위기재, 
위장신고 등 규정위반에 대해 검사

↓

마. 통관 허가
심사 및 검역에 합격하고 관련비용 지불 후, 검험검역국(CIQ)에서 위생허
가증을 발급받아 통관완료, 통관 완료 후 중국 바이어가 제품을 수령해
서 유통 판매함.
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      17%의 증치세와 주류인 경우는 소비세가 부과됨

    라. 심사 검역

      - 검험 기관 : 각 지역 출입경검험검역국 식품안전감관처

  3. 인삼 제품 수출사례

   1) 인삼절편/ 금산몰, 중국 상해

     금산 지역에 다양한 인삼 가공 업체가 자리하고 있으며, 평균적 업체의 수출 성공 사례가

   지역으로 확산될 수 있을 것으로 예상하여, 금산 지역 중소규모 업체를 선정

    - 수출 회사명: 주식회사 금산몰

    - 수입 회사명: 상하이 의약품 보건식품 수출∙수입 유한공사

    가. 회사 소개자료 및 제품 검토

       중국 수입업자 측에 기업의 기본 자료와 보유 제품을 안내

    수출입 거래에서는 기업의 신뢰도가 향후 추진에 있어서 중요한 데, 본 사례의 경우는 농림  

    축산식품부 연구과제를 수행하는 중앙대학교 연구팀이 이러한 부분을 보증하게 됨

     - 기업 소개 자료와 보유제품 소개자료 (영문, 중문)

     - 보유 제품 단가표 제공

   나. 제품 선정

      중국 수입업자 측과 여러 번의 논의를 거쳐서 통관 후에 상하이 시장에서 경쟁력이 있을  

    것으로 생각되는 제품 (아침마당 고려홍삼절편)을 선정하였다. (2016년 6월 22일)

   다. 수출 적합성 개선

      중국 수출 적합 한지 여부 (제품 배합, 라벨 및 디자인 등 사항 확인)(6/22~7/8)

      - 수정1. 원료: 홍삼 ⇒ 인삼, 6년근⇒5년근 이하

      - 수정2. 제품명: 아침마당 고려홍삼절편⇒ 금산몰 인삼절편 골드 (영문 명: GeumSan    

              Mall ginseng honey slice Gold)

      - 수정3. 디자인: ‘6년근’란 글귀 삭제 

      - 수정4. 디자인: 영문 표시 KOREAN RED GINSENG HONEY SLICE ⇒ KOREAN        

                         GINSENG HONEY SLICE

      - 수정5. 브랜드: 아침마당 ⇒ 금산몰

   라. 통관 전 포장 라벨 심의

     중국 수입 회사 혹은 수입 대행 회사에 라벨 등록용 서류송부 (상하이 의약품 보건식품   

   수출∙ 수입 유한공사) (기간: 2016년 7월초~2017년 1월)

   - 제품 원료 배합 비 및 제조 공정도(제조 회사에서 제공)

   - HS 분류 자문 신청(최초 수입 할 경우) (수입 대행 회사에서 폼 제공)

   - 제품 시험 성적서(국제 인삼약초 연구소발급 7/11-8/4),

   - 위생증(한국 식약처 발급), 자유판매증서(한국 식약처 발급)

   - 영업허가증 및 중문 번역 스캔본, 기타 인증서 및 중문 번역 스캔본

     포장 디자인 전개도를 A4 사이즈로 축소/확대 해서 중문 번역본과 같이 스캔(실제사이즈  

     및 축소/확대 한 사이즈 비율 명시)
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  마. 라벨 확정 및 샘플 제작

     포장 디자인 전개도를 A4 사이즈로 축소/확대 해서 중문 번역본과 같이 스캔(실제사이즈  

   및 축소/확대 한 사이즈 비율 명시)

  바. 중국 라벨 신청

      수입업자 (상하이 의보)로 송부하여 중국 라벨 등록 신청(10월4일)

      대부분 서류는 중국어로 번역을 요구

  사. 수출 통관

    Airline : OZ367 11/12 EDT ShangHai PuDong

   상하이로 송부 할 원본 서류: 계약서, 위생증(식약처), 자유판매증서(식약처), 원산지증서(일반),  

   Commercial Invoice, Packing List, 시험성적서, 연근확인서(5년근 강조). Airline로 운송 할 때,  

   원본B/L은 화물과 수행하여 따로 화물주에게 발급하지 않음

   일부 통관지역에서는 포장 샘플을 심사 후 라벨 등록 여부를 결정한 후, 정식 통관을 진행  

   할 수 있다. 상하이 CIQ에서 수출 물품 중 샘플을 채취하여, 상품검사를 실시하여, 라벨 등록  

   절차와 통관을 동시에 진행한다. 샘플 채취 하여 검사 결과 나오기 까지 약 한달 정도소요.  

   (최소 샘플양은 6박스 정도)

   상품검사가 통과되면 CIQ에서 “入境화물검험검역증명”을 발급 한다 

   관세, 증치세 납입

   차기 수출 할 때, 상품 검사 기관(CIQ)에서 지정한 장소에, 지정한 인원이 중국어 라벨을 부착 한다.

 아. 시사점

    중국 인삼산업의 활성 및 도약을 위해 2012년 8월, 중국정부에서 인공 재배, 5년근 이하   

   인삼을 신식품원료로 지정 및 법으로 공포를 했지만, 상해 지역의 경우 인삼을 오랫동안 중  

   약재로 인식해왔기 때문에 한국과 같이 식품으로 섭취하기에는 많은 홍보와 노력 그리고   

   시간이 필요하다. 아직까지 중국 소비자에게는 인삼식품이 부담이 되는 것으로 파악되며,   

   수입업자 측에서 기존의 20그램 포장을 5그램 단위 포장으로 바꾸어 줄 것을 요청하였다.

 2) 인삼 G드링크 / 경기인삼공상, 중국 천진

  가. 회사 소개 

  나. 제품 개선

     국내 생산, 판매 중인 기존 제품의 중국 신자원식품 수출은 원료 검토에서 신제품 생산과  

  유사한 단계를 거치게 되며, 경기농협인삼연합사업단 브랜드 천경삼 홍삼-G의 경우, 원료삼을  

   5년근 이하로, 중국에서 식품으로 사용이 금지된 숙지황, 영지 등을 배제하고 제품을 생산하였다.

   중국 수출을 위한 신제품 개발 및 기존 제품 개선 모두의 경우 aT나 CCIC Korea에 원료   

   성분에 대한 심사를 받아보는 것도 라벨 예비심사 과정을 단축하는 좋은 방법이다.

   다. 수출용 라벨 제작

     파우치 형태의 제품 경우, 라벨의 제작이 제품, 포장 디자인과 병행되어야 하며, 병 제품의  

   경우 일반적인 접착 라벨을 따로 제작할 수 있다. 아래는 중국에 인삼 일반식품으로 수출된  

   천경삼 제품의 최종 라벨이다.

    - 천경삼 브랜드 ‘홍삼G’의 경우, 중국 수입업자가 중국 현지에서 제품 라벨 제작을 협조.
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    - 한국 CCIC 라벨 심사 신청 관련해서는 라벨 심사신청 시 통상적으로 라벨심사를 위한 제품  

       원료 검토를 요구.

    - 인삼제품의 라벨 검사 신청 시 사업자등록증(영문), 인삼은 연근 판별을 위한 경작증명서  

      등의 첨부가 필요하며, 대부분 중국 식품법에 따르는 용어를 중국어로 정확하게 작성하는  

      것이 관건이 되며, 영양성적서 등의 발급을 요구.

     라. 수출 통관 진행

    

    마. 필요 제출 서류

      1. 사업자등록증명 2. GMP생산증명서  3. 생산증명서  4. 위생증명서  5. 인보이스

      6. 수출신고필증   7. 수출운송        8. 페킹리스트  9. 원산지증명서

      10. 수출계약서    11. 수출인보이스   12. 팔레트 패킹리스트  13. 연근확인서

운 송

 1. 배송방법

   수출입 시 배송방법은 항공 운송과 해상 운송 복합 운송으로 구분할 수 있다.

날짜 진행현황 특이사항

Day 1

- 중국 통관용 G DRINK 6천병 생산
  * 소량 생산 가능 새로운 공장에서 중국 레이블 등록  
    과 동일하게 생산
 - 중국 선적 전 중국 측 4개 서류 (원산지 증명서, 위생  
   증명서, 제품생산 일자에 대한 증명서, 재료에 대한 규격) 요청
 - 4개 서류 중 두가지 서류 발급을 할 수 없어 기존 생산  
   공장으로 의뢰

 

Day 50

 - 기존 태백인삼농협에서 5만병 생산
 - 이 중 4천병(1파렛) 중국으로 수출 진행
 - 중국 선적 전 중국 측 6개 서류 (Proof of            
    Manufacturing date, Fumigation certificate, Health   
    Certificate, Certificate of Origin, Shipping documents,  
    Documents like invoice, packing list) 요청

 Fumigation
 certificate서류는  
 목재 파렛트가   
 아닌 플라스틱   
 파렛트 사용으로  
 제외

Day 60 - 중국 베이징 최종 도착지로 출항 (LCL) 　

Day 60
~ 74

- 6가지 서류 추가적으로 변경 하여 원본을 중국으로 송부천진항

수출항 
도착 후

- 3회 이상의 보완서류 제출
 Fumigation certificate 서류는 목재 파렛트가 아닌 플라  
 스틱 파렛트 사용으로 제외
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항공 운송 해상 운송 복합 운송

경량 화물
작은 부피
고가 화물
빠른 배송

중량 화물
대량 부피
저가 화물
저가 배송
속도 무관

내륙 국가(지역)
해상 운송
항공 운송
철도 운송
트럭 운송
혼합 운송

항공운송과 해상운송은 가격 면에서 많은 차이를 보인다. 기본적으로 항공 운송이 해상 운송에 

비해서 약 3배 가량 고가이며, 장거리 일수록 부피와 중량이 늘어날수록 기하급수적으로 커진다. 

즉 미국운송이나 유럽운송의 경우는 10배 이상의 차이가 날 수 있다. 따라서 위 표에 나와 있

는 것처럼 상황에 따라서 배송방법을 결정하는 것이 바람직하다. 일반적으로 항공 운임은 부피

와 중량에 따라서 더 비싼 것으로 요금을 책정하고 해상 운임의 경우는 LCL(Less than 

Container Load)일 경우는 차지하는 부피만큼 CBM(Cubic Meter)단위(가로 x 세로 x 높이 1m)로 

요금을 부여하고 FLC(Full Container Load)의 경우는 컨테이너 당 요금을 부여한다. LCL의 경

우는 도착지에서 보세창고료를 지불해야하고 FLC의 경우는 CY에 보관하므로 일반적으로 7일 

이내에 출고하게 되면 추가비용이 발생하지 않는다. 따라서 컨테이너를 절반 이상 차지하는 경

우에는 FLC로 진행하는 편이 LCL 보다 cost가 낮아지는 경우도 있으므로 비교 후 선택하는 것

이 좋다. 내륙에 위치는 국가(지역)와 거래 시는 해상 운송, 항공 운송, 철도 운송, 트럭 운송이 

혼합된 복합 운송으로 진행한다. 

참고로 항공 운송 시 부피를 중량으로 환산하는 공식은 다음과 같다.

 예) 가로 1m x 세로 1m x 높이 1m인 박스가 5박스의 총 중량이 500kg라면

VOLUME 계산은 cm인 경우: (가로 x 세로 x 높이 CTN수)/6,000 or cbm x 167로 환산하여 더 

큰 중량으로 요금을 매긴다.

  o 100 x 100 x 100 x 5/6,000 = 833kg

  o 5cbm x 167 = 835kg

결론적으로 실중량보다 부피를 중량으로 환산한 중량이 더 크므로 부과되는 요금은 500kg로 

해당하는 금액이 아니라 833kg 또는 835kg에 해당하는 요금이다.

 2. 중국의 운송현황 *

  1) 중국의 운송 형태별 문제점

운송형태 상세내용

도로

- 규모가 작고 네트워크의 정비 미흡

- 도시 내부로의 진입 제한조치가 많음

- 省 간 운송 라이선스 제도 존재 및 통행료 징수체제 불투명

- 수송 도중의 분실 파손 등에 대한 대응조치 부족

- 고품질의 운송에 필요한 하드웨어 부족(노후차량 과다 등)

철도

- 화물수송 운행표의 비공개

- 화물예약 마감시간이 촉박하고, 성수기에는 운송능력제한으로 예약이 어려움.

- 생산재 운송이 우선이며 소비재는 우선순위가 밀림.

- 서비스 품질의 불안정
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      * KOTRA. http://news korea.or.kr

2) 물류망 구축방법 및 유의사항

   중국에서는 기업의 약 10% 정도만 3자 물류를 이용하고 있다. 대부분의 기업이 자체 부담

으로 창고운영 및 물품운송을 하고 있는데, 이로 인해 생산 과정에 소요되는 비용 및 시간의 

90% 정도를 물류에 사용하고 있으며, 물류비용이 상품가격의 40% 가까이 차지하고 있다. 이처럼 

중국에서 물류망을 구축하는 것은 상당한 비용 부담과 리스크가 따르므로 우리기업은 경쟁 우위를 

확보하기 위해 다음과 같은 사항에 유의해야 한다.

 가. 양질의 물류기업(Third Party Logistics: 3PL) 부족

    중국 물류기업의 수준은 선진국에 비해 아직까지도 낮은 상태이며, 전국적으로 네트워크를 

구축한 기업도 많지 않다. 전국 네트워크를 보유하고 있다 해도 지역마다 물류 기반의 구축 정도

가 달라, 전국적으로 균일한 품질의 서비스를 제공할 수 있는 물류기업이 부족한 있는 실정이다.

 나. 물류망 구축방법 및 유의사항

    중국은 자사의 요구기준을 충족시키는 물류기업이 없어 자체적으로 물류 업무를 해결하는 

기업이 많다. 우리기업은 자체적으로 운송을 진행하기보다는 전문적인 물류기업을 활용하는 것

이 효율적일 것이다. 

 다. 지역간 운송 애로 

   중국에서는 화물트럭의 활동범위가 라이선스로 제한돼 있어, 성(省) 경계를 통과하는 수송 

시에는 환적이나 추가요금이 필요할 경우가 많다. 환적 시는 화물의 추적이 곤란해지는 사례가 

종종 발생하기도 한다.

 라. 세관의 행정투명성 부족 

    세관의 감독대상인 위탁가공무역용 보세화물의 경우, 수속비 미납을 이유로 예기치 않게 

화물이 세관에 억류돼 생산이나 수출에 차질이 빚어지기도 한다. 실제로 세관의 규정상 외부에 

공개되지 않는 것이20% 정도에 달하는 것으로 알려지고 있다. 

 마. 현지 로컬 기업 우선주의 

    국영 트럭회사 및 우정국 트럭은 각종 세금·통행료를 면제받고, 수입트럭에 대한 세금을 

환급 받는 등 중국 정부로부터 각종 우대 혜택을 받고 있다. 이런 이유로 외국인 투자 3PL은 

가격 경쟁에서 불리할 수밖에 없다.

 바. 열악한 도로 환경 

    중국의 도로는 대체로 24톤, 30톤의 트럭이 주행할 수 있도록 건설돼 있다. 그러나 트럭의 

- 철도연계 운송업 미발달

수운

- 장강(長江)의 자연, 기상조건에 따라 기항 일정과 이용 선박형태가 유동적

- 장강유역항의 하역이 수위 차를 이용하기 때문에 비효율적

- 선박, 항해기술이 전체적으로 낙후

- 선박회사의 평균수송력은 1만 톤 이하. 리스크 부담 능력 제한 

항공
- 항공사와 공항 간 제휴·협력관계가 희박

- 화물의 스페이스 제한
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과적 행위가 다반사여서 도로가 단기간에 쉽게 파손되곤 한다. 이로 인해 도로 보수 공사가 잦

아 기업이 정해진 시간에 납기를 맞추지 못하는 경우가 자주 발생한다.

 사. 도로관련 행정구역의 분할

    지역별 상이한 행정구역을 통과하기 위해서는 라이선스(경영범위와 이에 부합하는 차량구

입)가 필요하다. 특히 도시지역은 트럭의 통행을 제한하고 있는 경우가 많다. 지역 보호주의의 

영향으로 자기 省 이외의 운송차량에 대해서는 통행료는 물론이고 과적 벌금을 징수하기도 한

다. 결국 이러한 여러 요인들 때문에 표준 운임을 설정하기가 쉽지 않다.

  아. 환적·혼적 시의 책임소재 불분명

     도로관련 행정구역의 분할 등 여러 가지 이유로 인해 장거리 운송 시는 3PL이 2차, 3차 

하청을 주는 경우가 많다. 이는 화물 운송의 책임소재를 불분명하게 만들고, 물류서비스의 수

준을 낮추는 주요한 요인이 되고 있다.

  자. 철도 운송의 낙후 

     대형 물품의 장거리 수송에는 철도가 적합하지만 중국에서는 철도 운송이 편리한 방법이 

아니다. 열차속도가 평균50~60km/h 정도에 불과하고, 철도역에서의 집하와 적재 시간도 정확하

지 않다. 또한 온도조절이 가능한 화물열차가 없어 식품 등 제품의 수송은 어렵다.

    < 한국 해운항운 회사 >

  

연번 해운회사 도시 연락처

1  현대상선중국유한공사  상하이  021-2322-6666 

1  현대상선중국유한공사  다롄  0411-8273-3988 

1  현대상선중국유한공사  톈진  022-8331-1188 

2  SK해운㈜  상하이  021-6237-6576 

3  에이디시항운  상하이  021-6269-8282 

4  STX팬오션  상하이  021-6164-1110 

5  고려해운  상하이  021-6309-2239 

6  CJ물류  상하이  021-6859-5114 

7  동영해운  상하이  021-6375-7079

8  태영상선  칭다오  0532-6889-9886 

9  범한물류  다롄  0411-8273-4401 

9  범한물류  상하이  021-3856-8200 

10  남성해운  톈진  022-8386-5800

10  남성해운  다롄  0411-8270-8605

10  남성해운  상하이  021-6351-6600 

11  지티지 로지스틱스  톈진  022-8823-8121 

11  지티지 로지스틱스  칭다오  0532-8667-8301 

중국시장 마케팅

 1. 중국 시장 마케팅 4P
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    대중국 인삼제품 수출 확대를 위해 마케팅 4P 전략이다.   

   1) 제품(Product)

     한국인삼은 이미 고급스러운 이미지를 확보하고 있다. 한국인삼의 품질이 좋으며, 포장이  

   고급스럽고, 가격이 비싸기 때문이다. 고급화 전략은 높은 가격대를 유지할 수 있게 한며   

   높은 가격대를 유지해야 수출입비용과 유통비용을 상쇄할 수 있다. 또한 높은 가격대가 유  

   지되어야 업체들의 수익을 보장해줄 수 있다. 때문에 우리나라 인삼은 고급화 전략이 필요  

   하며, 고급화전략을 할 수 밖에 없는 상황이다. 중국인들은 삼을 낱개로도 구입하고, 포장   

   내부 의 내용물을 확인하고 싶어 하는 구매심리가 있으므로 고급스런 투명포장으로 내용물  

   을 확인시키는 식의 포장개발과 중국고객을 겨냥한 특별한 디자인 개선 도 필요하다.

   2) 가격(Price)

     브랜드의 프리미엄 이미지 유지를 위해서는 일관된 가격 정책이 바람직하다. 가격이 비싸  

   다는 점은 소비자들의 구매를 막는 요인이 되기도 하지만, 이로 인해 고급스러운 이미지,   

   선물용 적합하다는 인식에 기여하는 바는 크다. 가격 저항감 해소를 위한 개별 포장 형태   

   제품 및 다양한 가격대의 가공품을 개발해야 한다. 중량을 줄이고 가격을 낮추는 전략도 고려해  

   볼 수 있다.

   3) 유통경로(Place)

     중국 소비자들이 한국인삼을 구매하지 않는 주요한 이유 중 하나는 유통망 부족으로 인한  

   구매 불편이다. 접근성 높은 유통채널의 수를 확대해 확고한 유통망을 구축하여 고객과의   

   접점을 넓혀 나가야 한다.

   잠재적 구매가 밀집해 있는 주거지역이나 상권핵심 지역에 위치해 있는 유통 채널 확보가  

   시급하다. 

   4) 판매촉진(Promotion)

      브랜드에 대한 인지도를 높이고, 홍삼의 우수성을 알리기 위해서는 지속적인 홍보활동이  

   필요하다. 적극적이고 체계적인 마케팅이 요구된다고 하겠다. 선물용도로 많이 판매되고 있는  

   만큼 춘절이나 중추절, 국경절에 집중적으로 홍보활동을 한다거나, 겨울철에 마케팅활동을  

   펼치는 등의 집중전략이 필요하다.

특  징

TV광고 - TV광고는 단기적인 효과가 뛰어나며 브랜드 인지도를 높이는 데
  효과적이다.

신문잡지

- 신문이나 잡지를 통해서는 홍삼성능과 복용관련 정보를 전달하기에

효과적이다. 전문가를 통해 브랜드 신뢰도를 증가시키는 역할도 한다

- 특히 고소득층을 타깃으로 하는 고급 전문 잡지나 젊은층이 선호하는
웹사이트 등에 대한 광고활동도 필요하다.

옥외광고

- 옥외광고나 대중교통광고도 브랜드 알리기에 효과적이다.             
  상하이에서는 서양삼 옥외광고가 꽤 눈에 띈다.
- 공항이나 고속도로 등 유동 인구 밀집 지역을 중심으로 대형        
  광고판을 운영하는 것도 효과적이다.

이벤트행사
- 다양한 이벤트를 통해 브랜드 인지도와 친숙도를 향상시켜야 한다.
- 중국 최대 명절을 겨냥한 다양한 선물 세트 판매, 전시장/전시코너를

통한 접근성 확대 등을 고려해볼 만하다.

- PPL에 적극적으로 인삼을 활용하는 방법을 고려해야 한다.
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2. 바이어 발굴

 1) 구체적인 바이어 타깃(Target) 설정

   가. 제품의 특성에 따른 수요처를 고려해 지역을 설정  

    - 주요 인삼 소비지역: 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경제가 발달한 연해지역

   나. 수입상의 성격 파악, 대상 회사 정하기

    - 국영기업체: 76만 개, 수입허가 보유 혹은 미보유  

    - 사영기업체: 규모 영세, 수입허가 대부분 미보유 

    - 합자기업: 허가 보유. 영업범위 내 무역가능, 수입 결정권자 별도

    - 무역회사: 수입업무만 담당,  

    - 실수요자: 도매상 혹은 공장 

 2) 온라인을 통한 바이어 발굴

    바이어 발굴 시 최근 가장 많이 사용되는 방법은 온라인을 통한 정보검색이다. 가장 많이  

 사용되는 B2B 사이트는 알리바바(1688)로, 회원수가 1억명을 초과했으며 전 세계 220여개 국가  

 에서 이 사이트를 활용하고 있다. 사이트 주소는 www.1688.com이며, 16대 산업별로 분류돼   

 필요한 품목과 산업군의 해당기업 정보를 확인할 수 있다. 이 외 혜총망(www.hc360.com) 또한  

 현재 200만 명 이상의 회원을 확보하고 있다. 온라인 거래에 앞서 해당 기업에 대한 신용정보  

 조회가 필수이다. 

 3) 오프라인을 통한 바이어 발굴의 필요성

    거래처에 대한 상세하고 정확한 정보와 바이어의 신용과 신뢰성을 조사 및 파악하는 데는 

전통적인 오프라인 방법이 효과적이다. 또한 아직 인터넷 보급이 원활하지 않은 지역의 바이어

들에 대해서는 이 방법이 여전히 효과를 발휘하고 있다. 오프라인 바이어 발굴 방법에는 전시회, 

상담회, 설명회, 박람회 등이 있다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 장점에는 여러 바이어들을 

직접 만나 볼 수 있다는 것과 행사를 통해 다양한 정보와 노하우를 얻을 수 있다는 것이다.

 4) 바이어 발굴 방법 

   가. 관련품목 해외전시회 참가

     전시회 참가는 가장 믿을 만하고 확실한 바이어 발굴의 최선책이라고 할 수 있다. 특히 

중국 내 대도시(베이징, 상하이, 광저우, 다롄, 칭다오 등)에서 개최되는 국제박람회, 전문 전시

회에 참가하면 중국 내 바이어 정보뿐만 아니라 시장정보 획득에도 도움이 된다. 

 PPL

- 요리 관련 프로그램이나 건강정보 프로그램에 홍삼을 노출시켜야     
  하며 드라마 PPL로 적극 활용해야 한다. 
- 특히 한류드라마에 PPL로 등장시키면 젊은층에 대한 파급효과가 크

다. 한류스타가 홍삼을 복용하는 장면, 혹은 홍삼을 사랑하는 연인의
부모님에게 선물하는 장면 등은 중국의 젊은층에 대한 호감도를 높일
수 있다.

인적홍보

- 약사 및 매장 판매사원이 고려삼에 대해 정확한 정보를 전달할 수 있게
하고, 인센티브 판매제 도입도 고려해 볼 만하다.

- 중약상이나 판매사원들을 한국으로 초청하는 기회를 만들어,         
  고려삼 부작용에 대한 잘못된 인식을 바로잡고, 정확한 효능을       
  홍보하고 전달할 수 있도록 한다.
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중국 내 개최 박람회·전시회 관련 정보는 매년 KOTRA에서 발간한 국제박람회 디렉토리를 활

용하거나 코트라 전시포털사이트(www.exportal.or.kr)를 이용해 얻을 수 있다. 

 

  나. 무역상담회 참가 및 무역사절단 파견

    KOTRA가 주최하는 상담회 및 시장개척단(연간 수시) 또는 유관기관 및 지방자치단체의 

중국시장 개척단에 참가해 바이어를 발굴할 수 있다. 특히 시장개척단 참가는 사전에 각 코트

라 무역관이 시행한 조사대행 서비스를 통해 유망 바이어를 발굴한 뒤에 현지 방문을 통해 상

담을 진행하기 때문에 적격 바이어 발굴 가능성 높다. 

  다. 정부기관 및 단체 이용

     주한 중국 주요 성시(省市) 및 대외무역공사 사무소를 통해 중국 바이어 정보를 발굴할 

수 있다. 이 밖에도 중국 내 품목별, 업종별 주요 무역회사 및 중국 내 각 지방정부의 대외무

역경제합작국, 국제무역촉진위원회(CCPIT)를 접촉하는 것도 바이어 발굴에 도움이 된다.

3. 대중국 인삼제품 수출 지원 사업

   한국 정부와 기관 및 단체에서 추진하고 있는 대중국 수출 지원 사업을 활용한다.

 1) 농림축산식품부의 대중국 수출 지원 사업

   ○ 5년근 이하 인삼 신자원식품 현지 판촉지원

      중국 인삼시장에 신자원식품으로 진입한 중소업체를 대상으로 공동판촉 등 마케팅 지원을 

통해 판로 개척 및 시장안착을 지원하고 있으며, 홍삼정․ 조제품․ 음료․ 캔디 등 간편 편이 건강

식품 소비유도를 위해 대형 유통매장과 연계하여 추진하고 있는 사업이다.

   ○ 한․중 국제인삼 세미나

     일상 소비용 건강기능식품으로서의 소비확대를 위해 인삼 효능․효과 홍보를 하는 사업이며 

2016년에는 상해에서 광동성 보건 중의학 전문가와 연계하여 세미나를 개최하였다.

 2) 한국농수산식품유통공사(aT)의 수출진흥 사업

   해외수출 Network, 국제박람회 참가 지원, 바이어 초청, 수출정보 제공 등 사업을 한다.

 3) 한국무역협회의 대중국 수출 지원 사업

   한중 자유무역협정(FTA) 무역촉진단 중국 파견 등 사업을 수행한다.

Ⅵ. 연구 성과 및 성과 활용 계획

  1. 연구 성과

 ○ 대중국 인삼 신자원식품 수출 모델을 개발하고 이를 확산하여 인삼식품 수출 안정화 및  

 수출을 확대함으로써 중국 수출 지역과 품목을 확대하였다.

     - 수출 지역 및 수출 품목
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지역명 수출 품목 참여업체 비고

중국 천진
인삼 G드링크, 인삼 V드링크
홍삼절편, 홍삼정과

경기무역공사 통관 완료

중국 심천 홍삼절편 경기무역공사 통관 완료

중국 상해 인삼절편 금산몰 통관 완료

중국 청도 인삼 G드링크 경기무역공사   라벨등록 완료

인삼절편, 인삼차골드, 홍삼캔디 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 북경 인삼 G드링크 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 인삼차 파이토빈 바이어 모색 중

중국 광주 홍삼 뿌리삼 안성인삼농협 통관 완료

  

     * 2016년 이후 한중 관계 악화로 인하여 인삼식품 중국 수출이 중단되었음

 ○ 인삼 신자원식품 수출개발모델 매뉴얼을 제작하여 인삼식품 생산 및 수출업체, 시험연구기관,  

    인삼 관련 행정기관 등에 배부하여 수출에 활용할 수 있도록 하였다.

  - 인삼 재배에서 수출 통관까지 최적기술을 적용하여 실증한 사례를 중심으로 매뉴얼을 

제작하였다. 사용자에 따라 해당 과정만을 참고하여 수출에 도움이 되도록 하고 특히 성

공적인 인삼 일반식품의 생산과 수출은 중국의 식품안전법과 관련 법규의 기준을 따라

서 준비하고 진행해야 한다는 점을 강조하고 통관 및 수출에 성공한 일반식품의 여러 

수출 사례를 수록하여 인삼식품 수출업체에서 활용할 수 있도록 하였다. 
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 ○ 인삼식품 생산 및 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 행정기관 등이 참여하는 워크숍을 

개최(34회 63명) 대중국 인삼 신자원식품 수출개발모델을 확산하고 홍보를 실시하였다.

 ○ 5년근 인삼 재배를 확산하였다.

  - 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 자국 인삼산업을 발전시키기 위해서 

인삼 신자원식품에 관한 공고(2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고내용에 의하면 5년근 

이하의 인공재배 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 

제조한 제품도 일반식품으로 인정하고 있다.

    이에 따라 대중국 인삼식품 수출용 인삼생산을 위해 전문지에 기고(5년근 이하 인삼재배 

활성화하자.)하여 5년근 이하 인삼재배의 필요성을 홍보하는 한편 정책제안(5년근 이하 인삼

재배 확대, 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안)을 통하여 5년근 인삼재배를 확산하였다.

 ○ 인삼제품 생산 및 수출업체를 대상으로 수출 컨설팅과 자문을 통하여 대중국 인삼제품 

수출을 촉진하였다.

 - 대중국 인삼제품 수출(사업화) 실적 / 8건 122.4백만원

  - 대중국 홍삼 뿌리삼 수출(사업화) 실적 / 4건 518.2백만원

 2. 성과 활용 계획

  ○ 향후, 인삼 제품 생산 및 인삼 수출업체의 자발적인 인삼 수출 모델의 적용으로 인삼 신
자원식품의 중국 정식 수출이 증가하도록 성과를 활용하고, 이를 위해 국내 인삼수출관련 협회 
및 유관기간 간의 네트워크 강화하고, 진흥청, 농업기술원, 인삼 농협 및 생산자 대상 신자원식
품형 수출모델의 현장 교육에 활용할 것이다.

  ○ 대중국농식품수출사업단 인삼팀에서 운영하고 있는 웹사이트는 관계기관과 협의하여 인삼

제품 수출 관련 공공기관(한국인삼협회 협의 중)으로 이관하고, 대중국 인삼 신자원식품 수출

모델은 유관기관과 협력하여 지속적으로 확산시켜 대중국 인삼제품 수출에 활용할 것이다.  
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SUMMARY

(영문요약문)

Ⅰ. Title

Ginseng Export Innovation Model Development Towards China (Exportation Model B: 

Expansion and Stabilization of Ginseng Food Exportation Model)

Ⅱ. Achievements of Research Gaol

1. Quantitative Research Index

The research project achieved four intellectual properties registered as well as two 

applications of two intellectual properties, three conference proceedings were presented 

as results of performing ‘ginseng export innovation model development towards china’ 

in the Export Innovation Model Development Towards China Research Group. Especially, 

three on-site training and workshop helped twelve industrialization of productions. One 

Ph. D and a Master students were produced during the research development. Nine policy 

proposals and eleven public relations and displays were achieved. Additional MOU between 

research group and other private companies were signed. Due to the time limit, two 

research papers are not published yet, but under revision.

2. Qualitative Research Index

Encouraged by the successful achievement of ‘New Normal Food Exportation Model’, 

exportation model which expanding and stabilizing the established exportation model. The 

new exportation model B, Expansion and Stabilization of Ginseng Food Exportation Model, 

was performed during the 2nd and 3rd year of the research project. From the efforts, 

exportation ports and products exported in China were expanded.

For example, 8 area of chinese ports, such as Shenzhen, Tianjin, Qingdao, Shanghai, 

Guangzhou, and Hong Kong, were exported with more than 10 various ginseng products, 

including Ginseng G drink, Vital V drink, Sliced red ginseng, Ginseng sliced, Honey 

Marinated Red ginseng, Ginseng Tea, Dried Ginseng, etc. 

While the exportation ports and ginseng products were diversified, promotion, workshop 

and consulting of the exportation model for ginseng food producers, exporters, research 

institutes, and related administrative organization were carried out with the published 

exportation manuals.
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Ginseng Food Exportation: 10 times, total KRW 122,400,000

Ginseng Red: 4 times, total KRW 518,200,000

Ⅲ. Aims and Duty of Research

1. Duty of Research

The duty of the research was to develop exportation model for ginseng products in the 

middle of outside trade environmental changes, such as tariff and non-tariff barriers and 

Korea-China FTA. Especially, establishment of export model for ginseng general foods as 

the new normal ginseng products in China was performed to expand its export to China. 

Recently, Chinese government defined ginseng food as a new normal foods, different 

from Chinese herbal medicine and health functional food, to promote domestic 

consumption. However, general export protocols to facilitate its export are not available 

to the Korean ginseng industry. Therefore, it was urgent to develop and apply the new 

export model or protocol for ginseng general foods.

Furthermore, the previous ginseng exportation model regarding New Normal Foods was 

successfully established. Therefore the duty of this research was to expand and stabilize 

the ginseng food exportation to China.

2. Aims of Research

The newly-adopted exportation package model was searched and proved to exportation 

model B through the core technology adaption and development in the whole process of 

export, such as cultivation, harvest, process, manufacturing, customs clearance, logistic, 

and marketing. 

In details, expansion of export ports and ginseng product groups were performed to 

establish the regular ginseng food exportation routine. With that, the exportation model 

regarding ginseng food exportation was educated and promoted among the ginseng food 

producers, exporters, research institutes, and related administrative organization. 

Ⅳ. Contents of Research

To develop exportation model B, the expansion and stabilization of ginseng food 

exportation, the core technology adaption and development in the whole process of 

export, such as cultivation, harvest, process, manufacturing, customs clearance, logistic, 

and marketing were performed. The developed exportation model B was promoted to the 
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places of ginseng products manufacturing, exportation, and research institutes by utilizing 

the published export manual. 

Ⅴ. Results of Research

1. The best package exportation model

Cultivation ⇒ Harvest ⇒ Process ⇒ Export

GAP

Field 
management

↓
Ginseng 
standard 
cultivation 
practice

Storage of 
fresh ginseng,

GMP, HACCP,
Ginseng food 

manufacturing from 
4-5 yr ginseng

Labeling the 
products,

Regulation of 
customs clearance 

process,
Connecting to 

buyers,
Supporting policy for 

exportation

2. Proving the core technologies of exportation steps to develop the exportation model A

Cultivation and Production

(1) Ginseng Standard Cultivation Practice : Published by Rural Development Administration 

2013

For ginseng foods exported to China, the ginseng less than 6-year old cultivated 

according to the ginseng standard cultivation practice should be used.

(2) Good Agricultural Practice : Managed by National Agricultural Products Quality 

Management Service 2016

The Korean government will force the requirement of GAP for ginseng cultivation soon.

Post-Harvest Technology

(1) Harvest and Post-Harvest Technology : it can be done according to the standard 

cultivation practice, 

(2) Analytical Techniques for the Safety : Even though residual heavy metal ions and 
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pesticides analysis are not required for the exportation of ginseng foods, it is 

recommended to check the safety of the product routinely. In general, the analytical 

protocol follows the regulation issued by Ministry of food and drug safety.

Processing and Manufacturing

(1) Manufacturing the ginseng foods : The only concerns for the manufacturing the 

ginseng foods in Korea is to follow the Korean regulations and other country’s 

regulations.

(2) Processing and manufacturing : Chinese regulations for the foodswere investigated and 

summarized.

For the packing, preventive action for tampering and forgery is required. the model study 

adopted nano-embedded G-MOV technology.

Customs Clearance

(1) General Export Process : With general procedure, required certificates and documents 

were summarized. 

(2) Export Process for Ginseng Foods : With general procedure, applied chinese 

regulations were translated.

Logistics

Exported ginseng foods undergo domestic logistics in China. Therefore, exportation and 
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domestic logistics was summarized.

Marketing in China

(1) 4 P Strategy : studying the marketing characteristics in China can be helpful to 

connect to the potential buyers. 4 P strategy of ginseng marketing in China was 

summarized.

(2) Connecting to the buyers : various methods to connect to the chinese buyers were 

displayed.

(3) Government Supports : To promote the ginseng exportation, there are many 

supporting funds are available from government and other related organizations.

Ⅵ. Outcomes and Applications

1. Research Outcomes

◯ Developed ginseng food exportation model was executed and evaluated to expand the 

exportation of ginseng foods to China.

◯ Core technology to construct exportation model was pursued and developed.

◯ Supporting core technologies for the ginseng food exportation model were developed 

and applied for model study.

◯ Further policy proposals were made to build the stronger ginseng exportation 

fundamentals.

◯ Export manual of the higher value-added ginseng materials were published.
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2. Applications of Research Outcomes

◯ Application of the exportation model B, Expansion and Stabilization of Ginseng Food 

Exportation Model, to the industry by the promotion and consulting which will facilitate 

the exportation to China.

◯ Construction of exportation infra in the fields of governmental division and research 

sectors, such as RDA, farmers associations, and aT, to support long-term higher 

value-added ginseng materials exportation.

◯ Policy proposals to the Ministry of agriculture, food and rural affairs and other 

ministries to support Korean ginseng exportation.
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제1장 실증과제의 개요 및 성과목표

제1절 연구개발의 목적, 필요성 및 범위

 1. 연구개발의 목적 

인삼식품 생산, 가공 및 제품화, 국내유통, 통관 ․ 검역, 운송, 중국시장 마케팅 수출 등의 

각 단계별 핵심 기술 추출 및 검증을 통한 대중국 수출 핵심기술 적용을 통한 패키지형 수

출 모델을 개발하고, 수출 모델의 실증 연구를 통해 수출업체의 인삼 대중국 수출 확대를 

유도한다. 

 2. 연구개발의 필요성

   1) 연구 배경

인삼 수출업체 및 농가에서는 대중국 수출확대를 원하고 있지만, 중국 수출의 불확실성에 

대한 우려, 정보부족, 중국 전문가 부재, 중국마케팅 전략 부재, 비관세장벽 등으로 인해 

쉽게 중국수출을 시도하지 못하고, 대규모 수출에 한계를 보이고 있다.

 - 이로 인해 인삼생산, 가공 및 제품화, 국내유통, 통관 ․ 검역, 운송, 중국시장 마케팅 수

출 등의 각 단계별 핵심 기술 추출 및 검증을 통한 대중국 수출 핵심기술 적용을 통한 패

키지형 모델 개발 및 실증 연구를 통해 수출업체의 인삼 대중국 수출 확대를 유도할 필요

성이 있다. 

기존 개발 핵심 기술을 현장에 적용한 패키지형 수출 모델을 개발하고 현장 실증을 통해 

모델을 검증하는 것이 필요하다. 

 - 지속 가능한 대중국 인삼 신자원식품 수출을 위해 수출 애로사항과 문제점을 분석하고 기

존에 개발된 기술과 정책을 패키지화하여 업체/지역 단위에서 실제 적용 가능한 성공 

모델을 개발하게 되었다.

인삼 제품 수출을 위한 각 단계별 현장의 애로사항을 발굴하고 해결 또는 정책 제안이 필

요하다. 

 - 실증과정에서 발굴된 핵심기술 뿐 아니라, 수출 단계별 현장에서의 애로사항을 해결하

는 기술을 개발하거나, 정책 제안하여 향후 수출에 적용하는 패키지형 수출모델의 향상

이 필요하다.
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<그림 1-1> 최적 패키지 수출 모델 발굴 및 실증 절차 개요

  

   2) 인삼 실증 연구개발의 필요성

중국 정부의 2012년 8월 29일 ‘인삼 신자원식품 비준 공고’ 이후, 2015년까지 국내에서 

중국으로 정식 통관 수출된 인삼식품이 없어 이를 촉진하는 것이 필요하다.

대중국 인삼 수출모델 개발팀의 1차년도 구축된 신자원식품 수출모델의 현장 적용과 확산

을 위한 사업 수행이 필요하다.

 - 즉, 시범수출에서 실질적으로 수출 기업이 이익을 확대하는 수출로 유도하며, 국내 6년

근 위주의 인삼 생산환경을 다변화함으로써 농민 생산성 및 소득 향상을 기대할 수 있

다.

중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속하

는 홍삼 뿌리삼으로부터 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로의 제품 다양화가 필요

하다. 

현재 개별 단발성 인삼 수출 형태를 지야하고, 무역 법규에 따른 시스템에 의한 민간기업의 

지속적이고 자생적인 수출 안정화 모델의 개발이 필요하다.

 3. 연구개발의 범위 

인삼식품 수출 안정화 모델 개발을 위하여 인삼의 생산 및 수확 후 관리, 통관 및 검역, 운

송, 시장 마케팅 단계별로 최적의 모델을 연구개발하고, 연구개발 과정에 중국 수출이 가

능한 다양한 인삼식품을 개발해서 다양한 중국 수출 항구에 수출․ 통관을 실증하여 수출모

델을 확립한다. 이로부터 개발한 대중국 인삼식품 수출 매뉴얼을 인삼제품 생산 및 수출업

체, 인삼 관련 연구기관 등에 확신하는 순으로 연구개발을 수행하였다. 

구체적으로, 본 연구개발에 포함되는 패키지 B형 모델은 기존의 신자원식품형 수출 모델을 

확대, 현장 적용하는 모델로, 1) 인삼식품 수출 안정화 모델 확정, 2) 인삼식품 수출 안정화 

모델 의 실증, 3) 인삼식품 수출 안정화 모델의 확산 등을 연구 개발 범위에 포함한다.
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<그림 1-2> 수출모델 확정을 위한 연구개발 범위

수출 모델 확정

• 수출 단계별 핵심 기술

• 현장 애로 사항 해결


수출 모델 실증

• 인삼 식품 수출 제품 확대

• 인삼 식품 수출 항구 확대


수출 모델 적용 및 확산

• 수출 매뉴얼 작성 및 배포

• 수출기업 컨설팅 및 교육


연구 목표 달성

• 인삼식품 수출안정화


결과 최적 인삼 수출 패키지 모델 제시

  

1) 인삼식품 수출 안정화 수출모델 확정

중국 수출 인삼식품의 생산 및 수출 통관 등의 기술 단계에 필요한 핵심 기술을 선정하고, 

적용 가능한 핵심 기술이 존재하지 않는 현장의 애로사항도 함께 정리한다.
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기술 단계 핵심 기술

재배

표준경작방법, 수경재배방법, 직파재배방법
예정지 관리
병충해 관리
개갑 처리 기술
친환경 무농약 재배
생산 이력제
GAP
국내 재배 경작지 면적 관리 기술

수확

수삼 단기 보관기술
수삼 장기 저장 기술
잔류 농약 분석 기술
수확 후 등급 결정 등의 수매 기술
포장 운반 기술
수삼의 과학적 품질 결정 및 분류 기술
잎, 줄기, 열매 등의 수확 관련 기술

가공

인삼 산업법에 따른 수삼 가공 (백삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 기술
반제품 홍삼 보관 기술
홍삼 농축액 제조 기술
기능성 물질 개발 기술
인삼 추출액 가공 기술
유효성분 조절 기술
인삼 부산물 가공 기술
GMP
HACCP
5년근 이하 인삼의 가공기술
제품 (소재) 물성 (용해도, 침전물 등) 조절 기술

수출

제품 포장 디자인 기술
위조품 방지 기술
수출 라벨 제작 기술
수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정
수출 대상국 경쟁 기업, 제품 및 기술력 파악
비관세 장벽 탐색 및 해결 기술
바이어 개척 기술
현지 홍보
국내 인삼 수출 전문가 양성
인삼 제품 수출기업 컨설팅

<표 1-1> 인삼수출 적용 핵심기술
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2) 인삼식품 수출 안정화 수출모델 실증

재배·생산부터 수출 시장 마케팅 단계까지 <표 1-2>에 보이는 핵심기술이 적용되었다

재배

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방법

 5년근 인삼생산

-인삼 GAP 표준재배

-수확 및 저장기술

-GMP, HACCP

-4-5년근 인삼식품  
 생산 기술

-국내 수출절차

-중국 수출절차

-수출 인삼제품 
라벨작성

 

-인삼제품 
배송

-중국내 운송

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기술

-인삼제품 수출

 지원정책

핵심 기술에 대한 설명: 재배 단계에서는 관행재배 보다는 표준인삼경작방법을 따르거나, 

GAP 표준 재배법을 따라야 하다. 거기에다가, 인삼 식품 생산의 주재료가 되는 인삼의 연근이 

중요하다. 중국 신자원식품법에 의해 5년근 이하 재배 인삼만을 사용하도록 하고 있으므로, 이 

점을 유념하여야 한다. 또한, 농약, 중금속 등의 안전성도 국내법에 따라 점검하여야 한다.  

수확·가공 단계에서는 국내 식품 생산 규정에 따라, GMP 및 HACCP 설비에서 인삼식품

을 생산하도록 하며, 특하 4-5년근 인삼을 이용한 인삼식품 제조 기술을 확보하여야 한다. 

또한, 인삼 식품의 제조시에 우리나라에서는 식품 원료로 인정되어 있으나, 중국에서는 그

렇지 않은 원료들이 있으므로 이를 주의하여야 한다. 수출 단계에서는 농식품의 중국 수출

에 일반적으로 적용되는 해당 인삼제품의 통관 규정 및 비관세 장벽 해결 기술 등이 있는

데, 인삼식품의 수출에서 중요한 점은 수출 제품의 라벨작성 기술이며, 이는 현재 다양한 

수출 지원기관에서 도움을 주고 있다. 수출 시장 마케팅 단계에서는 시장조사 및 바이어 

탐색 기술, 현지 홍보를 통한 시장 확대 기술 등이 포함된다. 

각 단계별 핵심 기술을 적용하여 중국 인삼식품 수출 안정화를 위한 실증 연구를 수행하였

으며, 본 실증 연구는 주로 댜양한 수출 인삼제품의 가공 및 제품화, 그리고, 다양한 중국 

항구로의 수출 통관에 집중되었다. 

 - 이를 위해 경기도와 금산 지역을 중심으로 농협, 협동조합 및 민간 기업 등을 참여기업

으로 하여, 인삼절편, 음료, 정과, 인삼차 등을 상해, 천진, 심천, 청도, 광저우 등의 중

국 통관항으로 수출 통관하였다.

3) 인삼식품 수출 안정화 수출모델 적용 및 확산

실증된 수출모델인 인삼식품 수출 안정화 모델은 수출 현장에 적용을 확대하기 위해서, 다

양한 방식으로 홍보, 교육, 확산하였다.
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제2절 연구성과 목표 대비 실적 

 1. 정량적 지표 달성도

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음.

 2. 정성적 지표 달성도
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구분

(연도)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

2차

년도

인삼 신자원식품의 정의 100

중국 법규 정리: 식품안전법에 따른 신자원식품법 등의 

파악 후 모델 적용 방법 정리

인삼 신자원식품의 생산에 관한 중국 관련 법규 정리

신자원식품형 국내 인삼 

제품 평가 및 선정
100

국내 제품 정보 수집 및 중국 신자원 식품법에 따

른 평가 및 중국 현지 수입업자와 소비자 반응 조

사 후, 수출모델 적용제품 선발 (홍삼-G, 홍의전설)

신자원식품형 신제품 개발 100

수출모델 적용 신자원식품 2종 (고려미인, 이지대

디) 신제품 개발

중국 현지 수입업자와 소비자 반응 조사 완료 후, 

수출을 위한 교섭 중

사업팀 신자원식품 수출 

홍보 및 현지 평가
100

중국현지 박람회 2차례

국내 생산자와 전문가 교육 프로그램 운영

중국 소비자, 수출입 전문가 평가 3차례

신자원식품 수출 통관 100

경기인삼공상 홍삼-G 천진항 수출 통관 진행 

선정제품 2종 상해 수출입협회 및 신규 수입업자 

활용 통관 절차 수행

3차

년도

수출 신제품 규격 제시 및 

수출확대
100

대중국 인삼식품 수출 실증을 통하여 수출 지역

과 품목 확대 3개 지역(천진, 심천, 상해), 6개 품

목: 인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편,  

  홍삼정과, 인삼차(추진 중)

 수출금액 : 741백만원 (홍삼뿌리삼 수출 포함)

중국 현지 방문 인삼제품 홍보 및 바이어 발굴 4회

 중앙대 산학협력단: 인삼팀 3회 

 무역협회 무역촉진단 중국 파견행사: 참여업체 1회

5년근 인삼 재배, 수확 

기술 확산
100

 전문지 기고: 5년근 이하 인삼재배 활성화하자. 

 정책제안(5년근 이하 인삼재배 확대, 수삼 4년근

  이상 연근확인서 발급)통하여 5년근 인삼재배

  수확을 확산

매뉴얼 작성 및 정책 제안 100

인삼 재배에서 수출까지 최적기술을 적용하여

실증한 사례를 중심으로 매뉴얼 제작(2차, 400부) 

인삼산업발전 및 수출확대를 위한 정책 제안

 - 재배 및 생산관련 : 4건 제안

 - 인삼 제품 관련 : 2건 제안

 - 인삼 유통 관련 : 3건 제안

모델 확산 및 홍보 100

인삼모델 확산을 위한 위크숍 개최

 - 3회 63명(인삼 업체, 행정 및 연구기관 등)

인삼제품 생산 및 수출 업체(7개) 컨설팅 

전문지에 기고 1회 및 언론보도 2회
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 ○ 대중국 인삼 신자원식품 수출 모델을 개발하고 이를 확산하여 인삼식품 수출 안정화 및  

  수출을 확대함으로써 중국 수출 지역과 품목을 확대하였다.

     - 수출 지역 및 수출 품목

 

지역명 수출 품목 참여업체 비고

중국 천진
인삼 G드링크, 인삼 V드링크
홍삼절편, 홍삼정과

경기무역공사 통관 완료

중국 심천 홍삼절편 경기무역공사 통관 완료

중국 상해 인삼절편 금산몰 통관 완료

중국 청도 인삼 G드링크 경기무역공사   라벨등록 완료

인삼절편, 인삼차골드, 홍삼캔디 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 북경 인삼 G드링크 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 인삼차 파이토빈 통관 진행 중

중국 광주 홍삼 뿌리삼 안성인삼농협 통관 완료

  

     * 2016년 후반기 이후 한중 관계 악화로 인하여 인삼식품 중국 수출이 중단되고 있음

 ○ 5년근 인삼 재배를 확산하였다.

  - 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 자국 인삼산업을 발전시키기 위해서 

인삼 신자원식품에 관한 공고(2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고내용에 의하면 5년근 

이하의 인공재배 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 

제조한 제품도 일반식품으로 인정하고 있다.

    이에 따라 대중국 인삼식품 수출용 인삼생산을 위해 전문지에 기고(5년근 이하 인삼재배 

활성화하자.)하여 5년근 이하 인삼재배의 필요성을 홍보하는 한편 정책제안(5년근 이하 

인삼재배 확대, 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안)을 통하여 5년근 인삼재배를 확

산하였다.

 ○ 인삼 신자원식품 수출개발모델 매뉴얼을 제작하여 인삼식품 생산 및 수출업체, 시험연구기관,  

    인삼 관련 행정기관 등에 배부하여 수출에 활용할 수 있도록 하였다.

  - 인삼 재배에서 수출 통관까지 최적기술을 적용하여 실증한 사례를 중심으로 매뉴얼을 

제작하였다. 사용자에 따라 해당 과정만을 참고하여 수출에 도움이 되도록 하고 특히 성

공적인 인삼 일반식품의 생산과 수출은 중국의 식품안전법과 관련 법규의 기준을 따라

서 준비하고 진행해야 한다는 점을 강조하고 통관 및 수출에 성공한 일반식품의 여러 

수출 사례를 수록하여 인삼식품 수출업체에서 활용할 수 있도록 하였다. 

 ○ 인삼식품 생산 및 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 행정기관 등이 참여하는 워크숍을 

개최하여 대중국 인삼 신자원식품 수출개발모델을 확산하고 홍보를 실시하였다.

   - 제1차 워크숍 : ‘16. 11. 28, 중앙대, 인삼업체 등 14명 

   - 제2차 워크숍 : ‘17. 02. 16, 중앙대, 인삼업체, 농식품부 및 농진청 관계관 등 19명   

   - 제3차 워크숍 : ‘17. 03. 23, 풍기인삼연구소, 인삼업체, 농진청 및 전국 도 농업기술원    
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                     연구관련 관계관 등 30명

   - 제4차 워크숍 : ‘17. 06. 14, 부산 해운대 아시아 천연물학회, 대학 및 산업체 인삼 연구

                     및 생산 관계자 등 20여명

 ○ 인삼제품 생산 및 수출업체를 대상으로 수출 컨설팅과 자문을 통하여 대중국 인삼제품 

수출을 촉진하였다.

  -  대중국 인삼제품 수출(사업화) 실적 / 8건 122.4백만원

구분 제품명 제품사진 
제품 

출시일 
수출액

(백만원)
수출지역

품질 인증 
여부

1
홍삼 

G드링크
‘15.6.18 1.6 중국 천진

GMP

인증

2

홍삼 

V드링크

(활력삼)

‘15.6.18 3.0 중국 천진
GMP

인증

3
홍삼 

G드링크
‘16.1.8 0.7 중국 천진

GMP

인증

4

홍삼 

V드링크

(활력삼)

‘16.1.8 1.6 중국 천진
GMP

인증

5 홍삼절편 ‘16.1.8 0.3 중국 천진
GMP

인증
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 1) 수출단계별 적용기술 연구 내용

(1) 재배 단계 (기개발 기술 적용)

인삼 식품 수출확대를 위한 재배 단계에는 표준경작방법, GAP, 국내 재배 경작지 면적 관

리 기술 등이 핵심 기술로 파악되었다. 

B형 모델 개발을 위해서는 수확 인삼의 연근 만이 중요하므로, 표준경작방법을 적용한 재배 

인삼을 대상으로 모델 개발이 수행되었다. 

추후, GAP, 국내 재배경작지 면적 관리 기술 등의 핵심 기술이 개발되어 현장에 적용되는 

6 홍삼정과 16.1.8 0.2 중국 천진
GMP

인증

7 홍삼절편 16.6.24 115.0 중국 심천
GMP

인증

8

인삼

절편

(시범

수출)

‘16.11.11 0.066 중국 상해
GMP

인증
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내용을 포함하여야 할 것이다.

(2) 수확 단계 (기개발 기술 적용)

수삼 보관기술, 수삼 장기 저장기술, 잔류 농약 분석기술 등의 수확 관련 기술 등이 핵심

기술로 파악되었다. B형 모델 개발은 수출 인삼식품의 개발 및 개선을 통한 확대와 수출항

구의 확대가 포함되어 있으므로, 수삼 보관기술 및 안전성에 관련된 분석기술, 포장 운반 

기술 등을 적용하였음다.

(3) 가공 단계 (핵심 기술 개발)

중국 수출을 위해서는 국내 식품관련 법규 뿐 아니라, 중국 법과 규정에 부합하는 소재의 개

발이 이루어져야 하므로, 인삼 가공 및 생산 단계의 핵심 기술 들이 수출 대상국가의 규정

에 맞는지 검토가 먼저 이루어 졌다. 세부 핵심 기술로는 수삼의 인삼 산업법에 따른 (백

삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 제품 가공 기술, 반제품 홍삼 보관 기술, 홍삼 농축액 제조 기술, 

GMP, HACCP, 5년근 이하 인삼의 가공 기술 등이 있다.

인삼 식품 수출 안정화를 위해서 본 과제에서는 GMP 및 HACCP 설비에서 인삼식품을 생

산하도록 하며, 특히 4-5년근 인삼을 이용한 인삼식품 제조 기술을 개발 또는 적용하였다.

(4) 수출 단계 (핵심 기술 개발)

국내 인삼 식품 선정 및 개선, 수출 제품 라벨 작성, 항구별 중국 인삼식품 수출 통관 과

정 연구 등이 연구되었다.

수출단계 적용 가능 기술로는 제품 포장디자인 기술, 위조품 방지 기술, 수출라벨 제작 기

술, 수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정 파악 기술, 비관세 장벽 탐색 및 해결 기술, 바이

어 개척 기술, 현지 홍보 기술, 국내 인삼 수출 전문가 양성 기술, 인삼제품 수출기업 컨설

팅 기술 등이 있다. 

BA형 모델의 개발에 적용한 기술은 제품 포장 디자인 기술과 수출 라벨 작성 기술이다. 

(5) 수출 모델의 추진 및 확대

수출 모델의 실증연구 추진과 매뉴얼 작성으로 수출모델과 성과를 확산하였다. 또한, 실증 

수출모델을 확대하기 위해 관련 지원정책을 정부에 정책 제안하였다.
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제2장 국내외 기술 개발 및 시장 현황

제1절 국내 인삼제품 현황

  1. 인삼 생산 현황

    ○ 재배면적은 인력 부족, 우량 예정지 고갈, 생산비 증가 등으로 신규면적이 지속적으로 

감소 추세이며 ‘15년도 재배면적은 14,2131ha로 ’09년 19,702ha 대비 33.7% 감소

      - 신규 재배면적: ('09) 4,286ha  → ('11) 3,078 → ('13) 3,647→ ('15) 2,840

    ○ 생산량은 재배 면적 감소, 이상 기후 등으로 ‘15년도 생산량은 21,043톤으로 ’09년 

27,460톤 대비 23.4% 감소

      - 생산량: ('09) 27,460톤 → ('11) 26,737 → ('13) 21,968→ ('15) 21,034

    ○ 인삼 계약재배 면적은 ‘09년도 계약재배 8,920ha에서 그 후 지속적으로 증가하여 ’12년

도 12,229ha로 ‘09년도 대비 37%까지 증가하였으나 ’12년도 이후 감소되어 ‘15년도에는 

7,849ha로 ’12년도 대비 36% 감소

<표 2-1> 최근 국내 인삼 생산현황

연도
계 미계약제배(신고포) 계약재배(지정포) 재배

농가 
(호수)

신규
면적
(ha)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

09 19,702 27,460 10,782 19,040 8,920 8,420 23,285 4,286

10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673 23,857 3,372

11 17,601 26,737 7,646 17,199 9,955 9,538 23,578 3,078

12 16,174 26,057 6,570 13,828 9,604 12,229 23,795 3,125

13 15,824 21,968 6,464 10,672 9,360 11,296 24,376 3,647

14 14,642 20,978 6,234 10,143 8,409 10,835 22,986 2,844

15 14,213 21,043 6,364 9,351 7,849 11,692 21,087 2,840

    

       자료: 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집.

     ○ 생산단가는 인건비 등 생산비용 상승으로 지속 증가

      - 우리나라의 kg당 생산비는 미국의 약 1.9배, 캐나다의 1.4배, 중국의 6.9배 수준

      - 미국․캐나다․중국은 노동비 및 농약비가 상대적으로 낮은 반면 단위당 생산이 많음

      - 현장 1일 인건비는 8～10만원 대

     <표 2-2> 국가별 경지규모 및 토지임차료, 인건비 비교

     

구 분 한 국 미 국 캐나다 중 국

 경지규모(ha) 1.0 5~10 4~6 3~5

 토지임차료(10a/년) 289,457원 60,000원 111,250원 59,894원

 인건비(일) 46,553원 67,200원 71,200원 3,605원
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       * 자료: 농림축산식품부. 2012. 인삼산업 중장기 발전대책(2012~2017)  

  2.  국내 인삼 생산량 및 수입, 수출, 소비 현황

    ○ 인삼 수입량은 '10년도 712톤으로 그 후 수입량은 '14년도까지 감소 추세를 보이다가   

'15년도에 413톤이 수입되어 ‘14년 대비 19.4% 증가

      - 인삼 수출량은 '10년도 6,350톤으로 그 후 '14년도까지 감소 추세를 보이다가 '15년도

에 4,142톤이 수출되어 ‘14년도 대비 28.4% 증가 

      - 1인당 인삼 소비량은 ‘09년도에 0.48kg이었으나 그 후 감소 추세이며 ‘15년도는 

0.34kg이 소비되어 ’09년 대비 △29,2% 감소

      - 생산량은 재배 면적 감소, 이상 기후 등으로 ‘15년도 생산량은 21,043톤으로 ’09년 

27,460톤 대비 23.4% 감소

       - 생산량: ('09) 27,460톤 → ('11) 26,737 → ('13) 21,968→ ('15) 21,034

       

구   분 '09 '10 '11 '12 ‘13 ‘14 ‘15

생 산 량(A) 27,460 26,944 26,737 26,057 21,968 20,978 21,043

수 입 량(B) 340 712 493 456 371 346 413

수 출 량(C) 4,056 6,350 4,047 3,195 3,666 3,226 4,142

소비량(A+B-C)
(kg/1인당)

23,744
(0.48)

21,306
(0.43)

23,183
(0.46)

23,318
(0.46)

18,673
(0.37)

18,098
(0.35)

17,314
(0.34)

             <표 2-3> 국내 인삼 생산량 및 수입, 수출, 소비 현황
(단위: 톤)

         자료: 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집
    

  3. 인삼제품류 출하 현황

 ○ 인삼제품류 품목중에서 대중국 신자원식품으로 분류되는 품목의 출하액은 ‘15년도에 

142.6억 원으로  2011년 144.9억 원에서 1.6% 감소한 규모이다. ’15년도 신자원식품으로 

분류되는 품목의 출하액은 전체 출하액의 1.1%로 수준으로 비중이 매우 낮은 수준이다.

 ○ 인삼 및 홍삼 본삼을 가공한 식품과 건강기능식품을 포함한 인삼제품류의 ‘15년 출하액은

    1조 2,570억 원으로, ‘11년 1조 452억 원에서 20.3% 증가한 규모이다.

  - 2014년의 출하 감소는 홍삼 가공업 후발업체들의 사업 규모 축소 및 철수가 주요 요인으로 

보이고. 반면 ‘15년의 출하 증가는‘메르스(중동 호흡기 증후군, MERS)’의 여파로 면역력 

증가에 대한 관심 증가가 직접적인 요인으로 보인다.

  - ‘14년 대비 ’15년 인삼제품류 출하 실적은 8,764억 원 대비 1조 2,457억 원 으로 43.4% 

증가하였는데, 그 중에서 가장 높은 성장률을 보인 제품은 홍삼차(약 4배 증가)로 나타났다.

    인삼제품류에서 홍삼제품의 비중이 ‘15년 출하액 기준 약 97%로, 시장의 대부분을 차지하고 

있다.

 ○ ‘15년 품목별 출하액을 기준으로 살펴보면, 홍삼 건강기능식품이 6,685억원으 로 가장 큰 
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규모를 차지하고 있으며, 이어서 홍삼음료 5,031억 원으로 두 품목이 전체 인삼제품류 시장의 

약 94%를 차지하고 있다.

  - ‘11년 대비 ’15년 인삼차(침출차, 액상차, 고형차)와 홍삼음료의 출하 실적이 가장 높이 

증가하였다. 인삼 침출차는 기존에 마시기 불편하다는 인식을 깨고 명품․ 고급화 등으로 

재포지셔닝 하면서 온라인, 홈쇼핑, 지역 조합에서 특산품으로 판매되며 인기를 얻고 있다. 

홍삼음료의 경우 선물용 또는 디저트용으로 구매되는데, 다른 건강식품보다 섭취가 

용이하며, 상대적으로 가격도 저렴한 편임. 또한 전문가의 상담 없이 구매자의 판단만으로 

제품 선택 및 구매가 용이하여 수요가 높아지는 추세이다.

<표 2-4> 인삼제품류 품목별 출하액 실적
(단위: 백만원)

품목 2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

인삼류

신

자

원

식

품

인삼차 2,418 4,406 4,172 1,057 3,756

인삼음료 8,902 6,872 2,286 3,005 6,131

인삼 추잉껌 - - -        9       71

인삼 캔디류 388 249 709 229 254

인삼 정임류 2,779 5,138 5,853 3,656 4,047

소계 14,487 16,665 13,020 7,956 14,259

인삼 건강기능식품 23,065 31,786 27,181 33,256 23,936

계 37,552 48,451 40,201 41,212 38,195

홍삼류

홍삼차 21,764 30,818 19,506 5,050 20,896

홍삼 음료 233,096 266,139 223,628 211,324 503,090

홍삼 추잉껌 64 - 64 - -

홍삼 캔디류 16,183 8,548 9,318 3,065 7,808

홍삼 당절임 38,544 34,628 27,453 6,443 18,500

인삼 건강기능식품 698,029 629,402 562,727 609,306 668,510

계 1,007,680 969,535 842,696 835,188 1,204,804

총계 1,045,232 1,017,986 882,897 876,400 1,256,999

  자료: 각 연도별 식품 및 식품첨가물 생산실적, 식품의약품안전처 (KMAC 재가공)
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   단, 인삼 건강기능식품, 홍삼 건강기능식품 : 각 연도별 식품의약품 통계연보, 식품의약품안전처

  4. 인삼제품류 중국 수출 현황

○ 인삼제품류 중국 수출 현황을 살펴보면, 2015년 수출액 기준으로 8,510천 달러로 우리나라  

전체 인삼제품류 수출액의 11.1%를 차지하고 있다. 중국 수출은 2014년 6,076천 달러 대비 

40% 증가하였다. 

○ 국가별 인삼제품류 수출 현황은 2015년 수출액 기준으로 일본, 미국, 베트남, 중국, 홍콩, 

대만 순으로 큰 규모를 차지하고, 일본, 미국, 베트남, 중국 4개국의 수출액이 전체 수출액의 

77.5%를 차지하고 있다.

 - 2015년 기준 인삼제품류가 가장 많이 수출된 국가는 일본으로, 2,832만 달러의 규모로 37%의 

점유율을 차지한다.

                            <표 2-5> 국가별 인삼제품류 수출 현황
                                     (단위: 천달러, %)

구분
2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중

일본 32,525 45.3 35,861 50.4 31,672 43.7 32,774 40.7 28,316 37.0

미국 9,840 13.7 10,695 15.0 12,325 17.0 13,723 17.0 13,468 17.6

베트남 3,256 4.5 5,839 8.2 7,691 10.6 7,237 9.0 9,063 11.8

중국 5,918 8.2 2,504 3.5 4,443 6.1 6,076 7.5 8,510 11.1

홍콩 2,123 3.0 3,136 4.4 3,198 4.4 5,908 7.3 4,340 5.7

대만 6,384 8.9 3,280 4.6 3,549 4.9 4,223 5.2 3,559 4.6

기타 11,784 16.4 9,779 13.8 9,558 13.2 10,564 13.1 9,367 12.2

계 71,830 100 71,094 100 72,436 100 80,505 100 76,623 100

         자료: 관세청. 수출입무역통계

○ 중국으로의 인삼 및 인삼제품류 수출액은 2011년 4,561만 달러로 전체 수출액의 24.1%로 가

장 많이 수출되었으나 그 후 감소세를 보이며 2015년 3,342만 달러로 36.5% 감소하였다.  이

러한 대중국 수출액의 감소는 중국에서 재배되는 한국산 종자의 품질 향상, 중국 내의 저렴

한 중국산 재품 대량 생산 등이 원인으로 작용 하였으며, 특히 중국 정부의 부정부패 척결 

정책으로 고가 상품인 한국 인삼(뿌리삼) 수요가 크게 감소한 것으로 보인다.

○ 국가별로 인삼 및 인삼제품류의 수출액을 살펴보면 홍콩, 중국, 일본, 대만, 미국 순 으로 수

출액이 높고 특히 홍콩과 중국, 일본 세 국가가 2015년 기준 전체 수출액의 65.4%를 차지 하

고 있는데, 이는 인삼의 의학적 효능에 대한 아시아 소비자들의 신뢰도가 높아 인삼 원물 및 

가공품에 대한 수요가 높기 때문인 것으로 보인다.
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 - 홍콩은 세계적인 인삼 시장으로 홍콩 내에서 인삼이 직접 재배되지 않음에도 많은 양의 인

삼 수입과 재수출이 이루어지고 있다.  그러나 최근 경기침체와 중국 내 부정부패 척결운동

의 영향으로 인삼 수요가 감소함에 따라 중국 우회수출 물량이 감소하였으며, 이에 홍콩 수

출 실적이 감소하는 것으로 파악되고 있다.

                      <표 2-6> 국가별 인삼 및 인삼제품류 수출 현황

                                     (단위: 천달러, %)

구분
2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중

홍콩 38,891 20.5 26,568 17.9 43,848 25.5 46,270 25.6 34,855 22.7

중국 45,607 24.1 30,141 20.3 36,387 21.2 34,403 19.0 33,421 21.7

일본 33,095 17.5 36,579 24.6 32,277 18.8 36,365 20.1 32,210 21.0

대만 37,804 20.0 22,292 15.0 20,946 12.2 25,156 13.9 16,266 10.6

미국 11,143 5.9 11,748 7.9 12,789 7.4 14,326 7.9 14,252 9.3

기타 22,765 12.0 21,168 14.3 25,430 14.8 24,510 13.5 22,661 14.7

계 189,305 100 148,496 100 171,677 100 181,030 100 153,665 100

         자료: 관세청. 수출입무역통계
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제2절 중국의 인삼 및 인삼식품 시장 현황

  1. 중국 시장 트렌드

   가. 시장 매가 트랜드

    ○ 중국, 고령화 및 소득 증가로 보건식품 시장 성장

     중국은 90년대 이후 지속적으로 출생률이 저하되면서 고령화가 가속화되고 있다. 65세 이

상의 고령인구는 1990년 6,299만 명에서 2014년 1억 3,755만 명으로 증가하였으며, 총 인

구 대비 5.57%에서 10.1%로 상승하였다. 이로 인해 중국의 보건식품 시장은 성장 국면에 

접어들게 되었다.

     보건식품 시장의 성장에는 경제 발전으로 인한 국민 소득 증가도 중요한 역할을 하였다. 

중국국가통계국통계(CFDA)에 따르면 중국의 보건식품 시장의 규모는 1,858억 위안으로, 

2011년 ~ 2015년 연평균 3% 이상의 성장률을 기록하였다. 또한 2020년에는 4,500억 위안 

(한화 약 74조원)에 달할 것으로 전망된다.

     국가의 발전이 야기한 스트레스 증가, 생활 및 식습관의 변화로 인해 경제활동인구의 

‘반건강(半建康)’상태가 초래되었다. 세계보건기구(World Health Organization)에 따르면 

중국의 반건강 상태 인구는 70%에 이르는 것으로 집계되고, 한편 반건강 인구의 주요 증

상은 만성뇌순환부전, 기억력 감퇴, 면역력 저하, 비만 등이 있으며, 보건식품업계에서는 

현대인들에게 더욱 발병하기 쉬운 반건강 증상에 대해 주목하고 있다. 또한 중국 소비자

의 건강에 대한 인식도 강화되는 추세이다.

     중국에서는 2004년 사스, 조류인플루엔자 등 신규 유행병의 창궐로 국민들이 면역력 강화

를 위해 보건식품을 찾기 시작한 것이 시장 형성의 계기가 되었다. 2009년에는 중국 정부

가 의료제도를 개혁하면서 치료가 아닌  예방에 무게를 두게 되었고, 이러한 국가 분위기

는 보건식품 소비를 더욱 촉진한다.. 건강보조식품은 생활필수품이 아니기 때문에 정부의 

가격 간섭 대상에서 배제될 수 있었으며, 최근에는 지속적으로 가격이 상승하는 경향을 

보이고 있다.

  나. 소비 트렌드

   ○ 중국 저가 인삼이 한국 고려인삼 판매 시장 위협

      한국 농림축산식품부가 펴낸‘2014년 인삼 통계자료집’에 따르면 최근 중국 고가사치

품 시장이 크게 위축되며, 고가 선물품목으로 분류되던 한국 고려인삼 제품의 구매가 감

소하고 있다. 중국 고가품 구매 시장 위축의 주요 원인은 시진핑 주석이 추진하고 있는

‘정풍(正風) 운동’이 큰 영향을 끼치고 있다. 정풍 운동의 기조는 부정부패 척결로, 중

국에서 인삼 제품은 사업 청탁 등 부정한 의미를 담은 선물로서의 인식이 강하다. 이로 

인해 그동안 비싼 가격에도 선물용으로 인기가 높았던 한국산 고려인삼은 판매 부진에 

시달리고 있다.

      중국은 지린성을 중심으로 세계 인삼의 약 70%를 생산하고 있는 세계 최대 규모의 시장

이며, 많은 물량 때문에 중국 인삼의 가격은 한국 인삼 가격의 1/10 수준이었다. 게다가 

중국 인삼은 품질 면에서도 경쟁력이 없었기 때문에 본래 저가 시장 위주로 유통되었다. 

그러나 최근‘정풍 운동’으로 인한 고가의 한국산 제품 소비가 위축되며, 중국산 인삼 

제품이 저가 시장을 기반으로 한국산 판매 시장을 위협하고 있다. 인삼 제품 중에서도 
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특히 뿌리삼은 고가사치품으로 분류되어 매출이 급감하고 인삼의 對중국 수출액은 전년

도인 2015년 대비 54.4%, 물량 기준으로는 84.7% 감소한 것으로 나타났다.

      한국 인삼, 합리적 가격의 간편 식품 진출이 유리 뿌리삼과는 대조적으로 한국산 인삼으

로 만든 엑기스, 차 등 인삼 가공식품 수출액은 2015년 대비 13% 증가하였다. 한국 인삼

에 대해서는 원지삼 보다 홍삼 엑기스, 홍삼 분말, 홍삼 음료, 홍삼 캡슐 등 홍삼을 이용

한 다양한 가공제품으로 더욱 인지도가 높은 것으로 나타났다.

      인삼 가공식품은 원지삼에 비교해 인삼이 100% 들어 있지 않아 효능이 떨어질 것이라는 

인식이 있기 때문에 선호도가 높지 않다. 그러나 홍삼 가공식품은 복용 및 휴대가 간편

하며 타 성분과 혼합되면 효과가 극대화된다는 인식이 확대되고 있어 남성 및 직장인들

로부터 인기를 얻고 있는 것으로 알려졌다. 중국에서 한국 인삼은 서양삼, 중국삼과 비

교해 매우 고가라는 인식이 있기 때문에, 가격은 최대한 합리적으로 설정하여 제품에 대

한 소비자의 접근성을 향상시킬 것이 권장된다.

  다. 제품 트렌드

   ○ 단순히 인삼 성분을 함유한 가공식품은 불신

      중국에서 인삼은 추출액, 절편, 술 등의 형태로 가공되고 있다. 인삼 제품의 주요 소비 

지역은 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 상대적으로 경제가 발달한 연해 지역이며 사

람들은 덥고 습한 지역에서 쉽게 지치고 원기가 부족해지기 때문에, 덥고 습한 기후 특

성에 경제력까지 뒷받침되는 연해 지역에서 소비가 원활한 경향이 있다. 한편 연해 지역

에서 가장 선호되는 인삼 형태는 절편 제품인 것으로 파악되었다.

      한편 중국인들은 단순히 인삼 성분을 함유한 가공식품에 대해서는 불신감을 드러내고 

있다. 이유는 인삼 성분을 정말 함유하고 있는지에 대해 확신할 수 없고, 함유하고 있더

라도 품질이 낮은 인삼을 사용하여 만들었을 것이라고 인식하고 있기 때문이다.

   ○ 주로 서양삼을 구매하여 절편으로 만들어 복용

     앞서 언급했듯이 중국 소비자들은 인삼 성분 비중이 높을수록 신뢰하고 선호하는 경향이 

있다. 따라서 절대적인 인삼 소비량은 가공식품보다는 원지삼이 높으며, 절편 형태로 섭

취 시에도 원지삼을 구매하여 직접 절편으로 만들어 먹는 비중이 높다. 한편 원지삼 소비

량의 대부분은 서양삼이 차지하는 것으로 나타나고 있다.

     한국농수산식품유통공사의 소비자대상 면담조사 및 설문조사 결과에 따르면 , 중국 소비

자들은 서양삼 섭취 시 주로 절편의 형태로 복용하거나 절편을 차로 우려내어 음용하는 

것으로 나타나고 있다. 한편 한국 고려인삼의 경우 달여서 먹거나 탕으로 요리하여 복용

하는 응답이 많았다. 야산삼 역시 주로 달여서 복용하였으며, 백삼은 주로 탕으로 요리하

여 복용한다는 응답이 대다수였다.

     중국 소비자들은 제품의 효능이 검증된 신뢰할 수 있는 채널을 통한 제품의 구매를 희망

하므로 인삼 제품은 주로 약국, 보건식품 전문점 등을 통해 판매되는 비중이 높다.

  라. 정책 트렌드

   ○ 중국, 인삼 가공식품에 대한 규제 대폭 완화
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      중국은 인삼 산업을 적극적으로 육성하고 있으며, 중국은 2011년부터 인삼을 약재가 아

닌 식품으로 전환시키기 위한 논의를 진행하였다. 2012년 5년근 이하 인삼을 신 자원식

품 항목에 편입하여 식품으로 간주하여 인삼 가공식품에 대한 규제를 대폭 완화하였다. 

이로 인해 중국에서 대형 인삼 브랜드가 생겨나는 등 인삼 관련 기업의 진출 기회가 확

대되고 있다.

   ○ 중국, 일원화된 식품안전관리체계 확립

      2013년 3월 생산, 가공, 유통 단계의 식품안전을 통일적으로 관리 감독하는 정부 부처인 

국가식품약품관리감독총국(CFDA)의 신설을 계기로 중국의 식품안전관리체계가 개편되었

다.

      2015년 식품안전법의 개정을 완료함에 따라 중국의 새로운 식품안전 관리체계가 완성되

었으며, 식품의 생산·가공·판매 및 음식서비스 기업에 대한 책임 사항을 세분하여 규

정하고 있다. 이를 바탕으로 위법행위에 대한 처벌이 강화되었으며, 엄격한 법률 적용을 

통한 중국산 식품의 품질 및 안전 수준 개선에 크게 기여하고 있다.

      수입 식품 관리감독의 주체, 식품 수입 대상국에 대한 검사검역 관련 사항이나 식품안전 

국가표준이 없는 식품 또는 새로운 원료를 사용한 식품 수입 시 수입 식품에 대한 관리

감독 강화를 위해 중국 정부 차원에서 대폭 지원하고 있다.

      한편 중국 정부는 2016년 7월 1일부터 보건식품 허가 및 등록 관리 방법을 시행하였으

며, 등록제에서 허가/등록 이원제로 변경하였다. 이로 인해 시장 진입 소요기간은 기존

의 3년에서 3개월로 대폭 감소되고 또한 제품 등록비용도 간소화되었으며, 제품 등록의 

경우에는 기존에 이미 허가된 원료 목록에 속해있어야만 가능하다.

 2. 중국 인삼 시장 현황

  가. 중국 인삼식품 시장 동향

    중국에서는 중국 내 재배 인삼과, 수입된 서양삼, 고려삼이 주로 소비된다. 서양삼은 미국

과 캐나다에서 수입한 Panax quinquefolius 종의 인삼과 이들의 종자를 수입해 중국에서 

재배한 인삼을 포함하는 것으로, 중국에서 가장 많이 판매되고 있다. 중국 재배 인삼의 

80% 이상이 기타 제품의 원재료로 사용되고, 약 15% 정도만이 뿌리삼, 절편 등 인삼약

품 및 인삼 제품으로 제조되어 시장에서 유통되고 있다.

      중국 정부의 인삼 온라인 유통 채널 구축 노력과 저렴한 가격으로 온라인 몰을 통한 인

삼 소비가 증가하는 추세를 보이고 있다. 특히 젊은 소비자들이 타오바오(淘宝, Taobao), 

징뚱(京东, Jingdong) 등의 유명 온라인 쇼핑몰을 통해 인삼 보건식품과 인삼식품을 구매

하는 경향이 뚜렷하다.

    (1) 제품별, 지역별 현황

     중국 인삼 가공식품의 경우 인삼 추출액이나 인삼절편, 인삼주의 형태가 대부분이다. 신

자원식품으로 5년근 이하 재배 인삼을 사용한 식품이 등록됨에 따라 인삼식품의 시장이 

형성되었으나, 기존 인삼류 소비에 비교하면, 아직까지 소비가 미비하여 시장규모가 크지

는 않다. 하지만, 인삼식품에 대한 중국 내 소비자 홍보로 인삼을 기능성 식품으로 인식
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하는 비율이 증가하였으며, 이에 따른 인삼식품 신제품 개발이 최근 증가하고 있는 것으

로 조사되었다.

     2012년 중국인삼망의 인삼 소비자 조사에 따르면 중국인이 선호하는 인삼의 제형은 인삼

차 26%, 절편 22%, 원삼 22%, 캡슐 18%, 분말 5%, 액 4% 기타(캔디, 즙 등) 4%로 나타나 

인삼차로 마시는 비율이 더 많아진 변화를 보였다. 이중 인삼식품으로 가능한 제형은 인

삼차, 절편과 기타 제형인 캔디, 즙 등이다.

     지역별로는 경제가 발달하고 인구 밀도가 높은 중국 남부 연해지역이 인삼식품, 특히 인

삼차의 주요 소비처이며 (그림 2-1)로 알려져 있다. 사업단 조사결과 항저우(杭州)까지의 

인삼 소비 북방 경계를 이루고 있으며, 상하이(上海) 지역은 아직 인삼 제품의 소비가 일

반화되지 않음을 확인하였다.

<그림 2-1> 중국의 인삼 주요 재배지역(진한 부분) 및 주요 

소비지역(타원 부분)

   

   (2) 세대별 소비 현황

     중국 인삼 소비 시장도 경제 발전과 함께 생활 패턴이 서구화 됨에 따라, 인삼 소비가 주

로 일어나는 대도시를 중심으로 우리나라와 유사한 소비 특성을 형성하고 있다. 세대별로

는 장년층, 노년층을 중심으로 몸을 보호하는 기능을 기대하고 홍삼 및 보건식품의 소비

가 일어나고 있다. 인삼식품은 대도시를 중심으로 젊은 층을 중심으로 한 폭 넓은 연령대

의 소비층을 형성할 것으로 예상되나, 아직까지 소비는 크지 않다. 참고로, 위해시(威海
市)의 기능성음료 소비자 연령특징을 보면 20-30대는 71.05%를 차지하여 소비자 가장 많

고 30-40대는 14.66%를 차지한다.

  나. 중국 인삼식품 가격 동향 

  인삼 일반식품의 중국 가격은 시장조사가 보고된 것이 없으나, 중국 대형 매장에서 판매되는 

인삼우유의 경우 250ml 10개 들이 박스에 168 위안 (한화 약27,500원)에 판매되고 있어서, 

국내 제품과 유사한 가격대를 형성하고 있는 것으로 판단된다. 또한, 사업단 수출 인삼 
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음료의 경우도 국내 소비자 판매가와 유사한 가격대로 판매되고 있다.

다. 중국 소비자 선호도

  중국 소비자를 대상으로, 일반 식품에 대한 선호도를 조사하였을 때, 섭취에 편리성이 

더해진 소량, 개별 포장으로 휴대, 보관이 편리한 제형을 선호하며, 건강을 유지할 수 

있는 개념의 인삼식품의 선호도가 높은 것으로 조사되었다.

3. 중국의 인삼식품 종류

본 사업팀에서는 중국에서 생산되고 있는 다양한 인삼 신자원식품에 대해서 별도의 책자를 

발간하였으며, 100여 곳의 인삼식품 수출관련 기업 및 기관에 배포하였다.

<그림 2-2> 중국 인삼 제품 발간물 표지

현재 중국에 판매되고 있는 인삼식품을 조사하여 아래에 정리하였다. 우리나라의   인삼식

품류와 비교하여 더욱 다양하게 제조, 판매 되고 있음을 알 수 있다.
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<그림 2-3> 중국 인삼제품
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  4. 중국 시장 및 소비자 특징

    중국 소비자들은 인삼을 건강보조식품이나 일반 가공식품보다는 의약품으로 인식 하는 

경향이 강하며, 오랜 한방 치료 및 한약 문화로 인해 인삼의 의학적 효능에 대한 신뢰도가 

높은 편이다. 이로 인해 체질이나 상황에 따라 인삼의 종류를 다르게 섭취하기도 하며, 부

작용이나 제품 품질에 대한 우려로 비교적 신뢰도가 높은 중의 약방, 보건식품 전문점에서 

인삼류를 구매하고 있다.



- 65 -

   중국 소비자들은 인삼의 종류에 따른 상이한 효능을 목적으로 제품을 구매•섭취 하는 편이

다. 미국이나 캐나다에서 수입한 서양삼은 열을 식히는 효과가 있다고 인식 되어 여름철에 

주로 복용하나, 야생삼의 경우 체질이 허약하거나 큰 수술 경험이 있는 소비자들은 섭취를 

꺼려한다. 또한 홍삼이나 고려삼의 경우 체온을 높여준다는 인식으로 주로 겨울철에 복용되

며 고령 소비자들 중심으로 소비되는 편이다.

   인삼의 주요 재배지가 북부에 위치해있는 것에 반해 소비는 비교적 경제가 발달한 상하이, 

북경, 광동성, 장쑤성 등의 연해지역에서 주로 이루어지고 있다. 또한 중국 소비자 들은 고

려삼과 홍삼 제품이 체온을 높여주고 원기 회복에 좋다는 인식을 가지고 있어 기온이 낮은 

동북부 지역에서 고려삼과 홍삼의 수요가 높으며, 비교적 고온 다습한 남방지역은 서양삼에 

대한 수요가 높다.

   특히 중국에서 산업화가 일찍 이루어진 광동성이나 푸젠성 등의 지역은 소득수준이 높아 

인삼이나 해삼 등 다소 고가의 건강식품이나 수입 식품의 소비가 많은 지역 중 하나다. 이

에 따라 고가로 인식되는 인삼 및 홍삼 제품에 대한 수요가 높다.

   최근 중국 사회의 고령화와 건강에 대한 소비자들의 관심이 높아지면서 주요 1선 도시들 

외에도 기타 지역에서 인삼 소비가 늘어나고 있다.

   현재 중국 시장에서는 원물뿐만 아니라 분말, 드링크제, 정, 인삼주, 인삼차 등이 유통•판매

되고 있으며, 중국 소비자들은 뿌리삼 형태의 본삼류와 절편 제품을 가장 선호한다. 이는 

중국 소비자들이 인삼을 의약품으로 인식하고 섭취 효능을 중요시 여기는 성향으로 인해 

가공된 인삼류를 섭취하는 것보다 본삼 형태 그대로의 것을 섭취하는 것이 더욱 효과적이

라고 생각하기 때문이다. 또한, 절편의 경우에는 하나씩 개별 포장이 되어 있어 섭취가 간

편하고, 휴대나 보관이 편리해 소비자들의 선호가 높다.

   참고로 중국 내에서 재배되는 인삼류 중 40%는 본삼 형태로 소비되고 60%는 가공품의 원

료로 사용되며 본삼 홍삼을 연 2~3회 정도 구매하는 것으로 나타나고 있다.

   중국 소비자들은 인삼과 홍삼을 귀한 한약재 및 건강 제품으로 인식하고 있으며 실제로 유

명 인삼·홍삼 제품들은 높은 가격대를 형성하고 있다. 이에 따라 본인이 섭취하는 것 외에

도 부모님이나 비즈니스 손님의 선물용으로도 많이 구매하며 특히 홍삼이나 고려삼 시장에

서 선물용 제품의 인기가 높다.

   중국 내 인삼의 주 소비층은 고령 소비자들로 젊은 층의 경우에는 본인이 섭취하기 보다 

부모님의 선물용으로 구매하는 경우가 많다. 그러나 최근 중국의 경제성장 둔화와 중국 정

부에서 부정부패 척결 정책을 추진하면서 인삼과 홍삼을 포함한 고가 선물용 제품에 대한 

수요가 감소하고 있다.
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제3장 연구개발 수행 내용 및 결과

제1절 인삼 신자원식품

  1. 인삼 신자원식품이란 ?

    중국인들은 인삼이 약제(중약제)라는 인식이 강해서 인삼 음료, 드링크제 등과 같은 식품

  으로의 소비는 아직까지 대부분의 사람들에게 일반적이지 않다. 우리나라의 경우 인삼을 의

약품으로 인식하는 경우는 거의 없지만, 중국 일반인들은 인삼이 자기 체질에 맞는 지에 대

해 자주 언급하는 경향이 있다. 법규적으로 보면, 국내 인삼 제품은 아래 그림 3-1과 같이 

일반식품, 건강기능식품, 의약품 (한약재)로 분류된다. 하지만, 중국의 경우 최근까지도 인삼

은 의약품 (중약재)과 보건식품 (국내 건강기능식품에 해당)으로만 규정되어 생산, 판매되어 

왔다.

<그림 3-1> 인삼의 적용가능 제품군

 

  가. 중국 신자원식품의 정의

   ○ 중국 정부는 1990년 처음으로 중국에서 전통 식용 습관이 없는

① 동물, 식물 및 미생물,

② 동물, 식물 및 미생물에서 분리한 성분,

③ 기존 구조가 변화된 식품성분,

④ 기타 신 연구개발한 식품원료

   등을 일정한 법적 조건을 충족하면 일반 식품의 원료로 사용할 수 있도록 허용하게 

되었으며, 이러한 재료, 성분, 및 원료로 생산한 일반식품을 신자원식품이라 부르게 되었다. 

   이후, 신자원식품을 지정하고 관리하는 관련 법규는 여러 차례 수정되어 왔으며 (표 3-1), 

   현재는 “신식품원료 안전성 심사관리 방법 "h에 의해서 관리되고 있다.

   <표 3-1> 신식품원료 안전성 심사관리 방법의 단계별 변화 과정

관련법규 실시 &폐기일자 주요내용

1 단 계 신자원식품위생 관리방법
1990년 07월 28일 
실시 ~ 2007년11월

30일 폐기

직접 소비자 대상의 완제품 식품에 대한
 관리 방법

 기업별로 자체 생산제품을 신청하여
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  나. 중국 신식품 원료

   ○ 2014년 8월 중국 국가위생 및 계획생육위원회는 기존의 《신식품원료의 안전성 심사관리 

방법》을 한층 더 강화하여 추진하고, 일반인이 중국 정부의 관련 정보를 더욱 편리하게 

검색하여 이용하도록 ‘2008년 이후 전 위생부 및 전 국가위생 및 계획생육위원회가 공

고, 비준한 신자원 제품 (현재 ‘신식품 원료 "f)의 명단’ 및 ‘공고, 결재, 회신의 형식

으로 동의한 식품 원료 명단’을 아래와 같이 공개하였다.

     ① 2008년 이후 전 위생부 및 전 국가위생 및 계획생육위원회가 공고, 비준한 신식품 원료  

   (신자원 식품) 명단: 인삼(인공재배) 포함 81종

     ② 전 위생부 및 전 국가위생 및 계획생육위원회가 공고, 결재, 회신의 형식으로 동의한 식품  

   원료 명단: 42종

     ③ 식품에 사용할 수 있는 미생물 명단: 8속 28종의 미생물

     ④ 영유아 식품에 사용할 수 있는 미생물 명단: 미생물 5종

    등을 일정한 법적 조건을 충족하면 일반 식품의 원료로 사용할 수 있도록 허용하게 되었으며,  

이러한 재료, 성분, 및 원료로 생산한 일반식품을 신자원식품이라 부르게 되었다. 

    이후, 신자원식품을 지정하고 관리하는 관련 법규는 여러 차례 수정되어 왔으며 현재는    

“신식품원료 안전성 심사관리 방법”에 의해서 관리되고 있다.

    일반적으로 국내 인삼식품의 경우 한약재로도 사용되는 다양한 식품 원료를 포함할 수    

    있으므로, 전체 명단을 제품 기획 단계에서 검토하는 것이 필요하다.

  다. 인삼 신자원식품

    2012년 8월 29일에 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 국내 인삼 산업을 

발전시키기 위해서 인삼 신자원식품에 관한 공고 (2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고 내

용에 의하면 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료로 제조한 

제품도 일반식품으로 인정하게 된 것이다 (표 3-2). 즉, 이전까지는 인삼은 보건식품이나 

약품에만 사용할 수 있도록 한 제한 규정이 있었는데, 중국도 인삼을 공고에 정한 기준을 

 허가 받아 생산

2 단 계

신자원식품 관리방법
2007년 12월 01일
실시 ~ 2012년9월

30일 폐기

 완제품 식품에서 식품원료로 변경,
 위생부 공고로 대체

 위생부에서 공고한 신자원식품(원료)은   
 식품가공에 사용 가능

* “인삼 신자원식품 비준 공고 (2012.8.29)”를 통해 그동안 약재로만 분류되었던
   인삼에 대해 인공 재배된 5년 이하 인삼은 신자원식품(식품원료)으로 분류

3 단 계
신식품원료 안전성 심사 

관리방법1
2013년 10월 01일 

실시 ~ 현재

 2007년 관리방법의 신자원식품이란 사실  
 식품원료에 대한 관리방법이었으나 명칭  
 상 오해여지가 높음

 또한 <식품안전법>의 실시에 맞춰 2013  
 년 신식품원료 안전성 심사관리 방법으  
 로 대체
 * 기존 신자원식품관리방법은 폐기
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따르면 일반 식품의 원료로 사용하여 인삼제품을 생산, 판매할 수 있는 제도적 기준을 정

한 것이다.

 <표 3-2>  인삼의 신자원식품 비준 공고 내용

중문 명칭  人参（人工种植）인삼 (인공 재배)

학술 명칭  Panax Ginseng C.A.Meyer

기본 정보
 대상: 5년 및 5년 이하의 인공 재배 인삼
 종속: 두릅나무과, 인삼 속
 식용 부위: 근 및 근경

식용량  ≤3g/일

기타 상황에 대해 
필요한 설명

 1. 위생 안전 지표는 반드시 중국의 관련 표준 요구에 부합해야 한다.
 2. 임산부, 수유기의 여성 및 14세 이하의 아동이 식용하기에는 부적  
  절하다. 라벨 또는 설명서에 반드시 부적절한 대상군 및 식용 제한  
  량을 표기해야 한다.

2. 인삼 식품 수출 안정화 모델 개요

   대중국 인삼식품 수출을 안정화하고 확대하기 위하여 수출 전 과정 (재배, 생산, 수확 후 

관리, 유통, 가공, 통관, 시장 마케팅)에서 대중국 인삼 신자원식품 수출에 필요한 핵심 기술을 

확보, 적용하여, 이를 조합하여 현장 실증을 통해 모델을 검증한다.

인삼 식품 수출 안정화 모델을 확립하기위한 각 단계별 현장 애로사항을 발굴하고 해결 또는 

정책 제안한다.

인삼식품 수출에 활용할 수 있는, 생산부터 수출 마케팅까지 적용할 수 있는 핵심기술을 

살펴보면 그림 3-2과 같다.

 <그림 3-2> 중국 수출 인삼식품의 수출 단계별 적용가능 핵심 기술

재배

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방법

 5년근 인삼생산

-인삼 GAP 표준재배

-수확 및 저장기술

-GMP, HACCP

-4-5년근 인삼식품  
 생산 기술

-국내 수출절차

-중국 수출절차

-수출 인삼제품 
라벨작성

 

-인삼제품 
배송

-중국내 운송

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기술

-인삼제품 수출

 지원정책

3. 중국 인삼 신자원식품 수출 장애요인

  사업단이 수출 현장에서 조사한, 인삼식품의 수출 장애 요인은 비관세 및 관세 장벽으로 나

누어 생각해 볼 수 있다. 관세 장벽은 국내 생산 인삼식품의 중국 수출가격 경쟁력으로 연결되

고, 비관세 장벽에 해당하는 항목들로는 수출 적합 인삼식품의 부재, 통관 과정의 예측 불확실

성, 수출 전문 인력의 부족 등이 있다.
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 가. 관세 장벽, 가격 경쟁력

   우리나라 식품 산업의 기술력 우위에도 불구하고, 국내 인삼 원료의 높은 가격과 높은 생산 

비용으로 중국 수출 인삼식품의 가격 경쟁력은 높지 않은 편이다. 특히, 중국 정식 통관 시 관

세와 증치세가 부과되어, 수출가격의 50%까지 가격이 증가하게 된다.

인삼식품의 경우에도 수출 상담 시, 잔류농약과 중금속 검사가 바이어에 의해 요구되는 경우가 

많은데 검사 비용과 시간이 중소 기업에는 생산비 부담으로 작용한다.

 나. 수출 인삼식품 생산

    국내 생산 기반: 수출 인삼식품은 중국 시장에서 다양한 기능성 식품과 경쟁하여야 하며, 

이를 위해서는 소비자의 요구를 충족하는 다양한 인삼식품이 국내에 개발되어 있어야 한다. 하

지만, 국내 인삼 소비시장은 6년근 홍삼 가공식품 위주로 구축되어 있으며, 인삼제품 생산 기

반이 중국 수출 인삼식품 생산에는 적합하지 않다. 

고급형 인삼제품: 인삼식품의 수출경쟁력을 월등히 높이기 위해 GAP 또는 친환경 재배 인삼을 

식품 원료로 사용하여야 하는데, 국내에 거의 생산되고 있지 않음도 다양한 수출 인삼식품의 

생산에 걸림돌이다.

브랜드 파워: 한국인삼공사의 ‘정관장’ 브랜드 외에는 마땅한 수출 브랜드가 없으며, 고가의 

제품을 생산할 고급형 포장 및 디자인의 제품이 없다. 우리나라 인삼식품에 대해서는 ‘고려

삼’이라는 국가 브랜드의 강점이 있지만, 중국의 위변조 제품이 많아, 오히려 브랜드 파워를 

약화시키는 결과를 보이고 있다.

 다. 불확실한 통관과정

   현재 인삼식품의 중국 수출 통관은 천진, 청도, 상해 등의 항구로 단편적으로 이루어지고 

있다. 조사 결과 중국 통관 업자와 세관의 인삼식품에 대한 이해도가 낮아 절차가 사례별로 조

금씩 다르며, 정치적 상황에 따라 통관을 하고 있음이 확인되었다. 그러므로, 인삼식품의 통관

을 경험한 중국 바이어나 수입업자와 통관과정을 진행하거나, 본 수출 전에 시범적으로 소량의 

제품을 시범 통관하는 것이 권장된다.

 라. 수출기업 능력

   중국으로 인삼식품 수출을 희망하는 대부분의 인삼농협과 국내 중소기업들은 인삼식품이라

는 개념이 없으며, 수출 상담과 통관 준비를 담당할 전문 인력을 보유하고 있지 않다.

한국무역협회, 한국농수산식품유통공사, 중소기업청 등 국내 수출 지원기관에서 수출 희망 중

소기업에 대한 일반적 수출 지원을 진행하고 있지만, 인삼식품 수출에 대한 제품 기획 단계부

터의 전문적 지원은 없다.
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제2절 인삼 재배 및 생산

대중국 인삼식품 생산에 사용하는 원료 인삼은 인삼산업법에 따른 표준인삼경작방법에 따

라 인삼을 재배하고 병충해 방제를 시행하도록 되어 있으므로, 표준인삼경작방법에 의해 

생산된  5년근 이하 인삼을 사용하여야 한다. 그렇지 않은 경우 수출에 필요한 인증 및 검

사 서류의 발급에서 어려움을 격을 수 있음을 염두에 두어야 한다. 참고로, 정부는 조만간 

농산물우수 관리제도(GAP)를 전 인삼 재배 농가에 의무화하려고 하니, 향후 GAP를 적용하

여 생산한 인삼 원료를 사용하도록 한다. 특히 중국은 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)

과 인삼 의약품에 대해 검역요건으로 GAP인삼을 요구하고 있다는 것을 유의해야 한다.

  1. 표준 인삼 경작방법

   가. 준비기

    (1) 예정지 선정

     (가) 경사 : 북향이나 동북향의 경사가 완만한 지대로 북쪽에는 높은 산이나 방풍물이 없  

  이 넓게 트인 곳

     (나) 기후 : 여름철의 기온이 서늘하고 바람이 잘 통하는 곳

     (다) 예정지 선정요건

예정지 선정 요건은 크게 형태적, 물리적 및 화학적 특성으로 나눌 수 있다. 형태적 또는 

물리적 특성은 인삼 생육상태 및 수량성의 양부에 따라 최적조건, 적지조건, 가능 조건, 

부적조건으로 구분할 수 있다. 토양 화학성은 검정치의 범위에 따라 적합, 부족, 허용 범

위 및 과다로 구분되며 허용범위 까지는 안정적으로 인삼을 생산 할 수 있다. 따라서  

토양형태․물리적 특성이 부적조건이거나 화학성분이 부족․과다 시는 예정지를 다시 선정

하거나 관리기간을 연장하거나 부족 또는 과다성분에 대한 토양개량 대책을 수립해야 한

다.

     ① 토양의 형태․물리적 특성

인삼 재배지의 형태적 특성요인은 지형, 경사, 경사방향이고, 물리적 특성요인은 토성, 토

양배수, 유효토심, 작토심, 자갈함량, 단단한 층의 유무이다.

※ 참고 : 토성의 경우 표토는 사양토-양토, 심토는 점토함량이 다소 높은 식양토로서 표

토와 심토의 구분이 명확한 곳(표토층이 30cm 내외)

<표 3-3> 인삼 재배 적지선정을 위한 기준-논토양 기준

(‘04-’07. 인삼약초연구소)
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구 분 최적지 적지 가능지 부적지

지   형
산록경사지,

용암류․홍적대지, 저구릉지
곡간지, 선상지 하성평탄지

하상지,
하해혼성 평탄지

토   성
미사질식양토,
식양토, 양토

미사질양토,
사양토

양질사토 사토

배수등급 약간양호 양호(개답지) 약간불량 불량

유효토심(cm) >100 50～100 20～50 <20

자갈함량(%) <10 10～35 >35 -

작토심(㎝)
(두둑높이)

35-45 25～35 15～25 < 15

단단한 층 50-80 없음 30～50 <30

<표 3-4> 인삼 재배 적지선정을 위한 기준-밭토양 기준

(‘04-’07. 인삼약초연구소)

구 분 최적지 적지 가능지 부적지

지   형
곡간지,

산록경사지,
저구릉지

선상지,
홍적대지,
용암류대지

구릉지,
하성평탄지

산악지,
하상지,

하해혼성평탄지

토   성 식양토, 양토, 사양토
미사질양토,
미사질식양토

식토
사토,

양질사토

배수등급 양호 매우양호 약간양호 -

경 사(%) 2～7 7～15 0～2, 15～30 >30

유효토심(cm) >100 50～100 20～50 <20

자갈함량(%) <10 10～35 >35 -

작토심(㎝)
(두둑높이) 35～45 25～35 15～25 < 15

단단한 층 없음 50～80 30～50 <30

   ② 토양의 화학성

인삼 예정지 선정 시 고려해야 할 화학적 특성은 토양산도(pH), 염류농도(EC), 질산태질소

(NO3-N), 유기물(OM) 유효인산(Av. P2O5), 치환성양이온(Ex. Cations)이며 이들 요인은 토양

검정 의뢰 시 분석표와 비교하여 적합범위를 판정 할 수 있다

<표 3-5> 인삼 예정지 토양의 화학성 조건별 분류표
(’04∼’11. 인삼특작부)
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비옥도
성 분 부 족 적 합 허용범위 과 다

토양산도(1:5) 5.0 이하 5.0～6.0 6.0～6.5 6.5 이상

염류농도 (dS/m) - 0.50 이하 0.50～1.00 1.00 이상

질산태질소 (mg/kg) - 50 이하 50～100 100 이상

유기물(g/kg) 10 이하 10～20 20～30 30 이상

유효인산
(mg/kg)

논 50 50～150 150～300 300 이상

밭 100 100～250 250～400 400 이상

칼륨
(cmol+/kg)

논 0.20 0.20～0.60 0.60～1.00 1.00 이상

밭 0.30 0.30～0.70 0.7～1.00 1.00 이상

칼슘(cmol+/kg) 3.0 이하 3.0～5.0 5.0～6.5 6.5 이상

마그네슘(cmol+/kg) 1.0 이하 1.0～2.0 2.0～4.0 4.0 이상

나트륨(Na)
(cmol+/kg) 0.05미만 0.05～0.15 0.15～0.2 0.2 이상

※ 토양 화학성 기준은 적지선정 기준의 최적지 및 적지에 한해 적용됨

(라) 돌려짓기 : 인삼 예정지(재배지)를 선정 시 최초 경작지(초작지)는 양호하나 돌려짓기(윤작)

를 할 경우 밭은 10년 이상, 논은 6년 이상 경과한 곳이 안전하며, 특히 논․밭의 특성, 재배

조건 등을 고려하여 돌려짓기 기간이 길어질 수도 있다.

  (마) 앞작물

① 적합 작물 : 화본과(옥수수, 수단그라스, 맥류 등)와 콩과작물 및 고구마 재배가 양호하다.

② 부적합 작물 : 다비성작물 (배추, 무, 고추, 마늘, 파, 양파, 토마토, 담배, 생강, 목단 및 

작약 등)을 장기간 재배한 곳은 화학 비료과다와 병해충 및 잔류성 농약의 오염 가능성이 

크므로 지양한다.

  (바) 기 타

   ○ 다음 지역은 인삼 재배에 부적합하므로 예정지 선정 시 제외한다.

     - 침수 우려지역, 광산 인근지역, 생활하수 유입지역, 공사장 주변 토사 또는 공장폐수 유입 

우려지역, 환경오염 또는 우려지역

 (2) 예정지 관리

  (가) 관리기간 : 1～2년 동안의 관리를 권장하나 보통 1년간 예정지 관리를 한다. 그러나 다비성

작물 재배지나 개간한 척박지 등 토양 조건이 다소 미흡한 포장은 2년간 관리 하는 것이 안전하다.

  (나) 깊이갈이

① 5～10월중 15회 이상 깊이갈이(30㎝ 이상)를 하며, 먼저 갈았던 방향과 엇갈아 갈아 준다.

② 7～8월 고온기의 한낮에 자주 갈아 주는 것이 토양소독과 물리성 개량에 좋다.

③ 식양토(질참흙)는 사양토(모래참흙)보다 더 많이 갈아주는 것이 토양개량 면에서 유리하며, 



- 73 -

특히 식양토(질참흙)는 과습하거나 너무 건조할 때를 피해서 수분이 적당할 때 갈아 준다.

  (다) 관리방법

   ① 밑거름(기비) 재료의 구비 조건

     ○ 질소 성분이 적고 완효성인 유기물

     ○ 적정 양분의 균형 공급과 토양의 물리적 성질을 개선할 수 있는 것

     ○ 약토 등 유기질 퇴비는 완숙된 것

   ② 재료 및 처리방법

○ 예정지에 섬유질이 많은 유기물을 충분히 시용하여 토양의 물리성 개량에 역점을 두

도록 하고, 본밭에서 웃거름은 시용하지 않는 것을 원칙으로 한다.

○ 활엽수 잎 등을 6-7월중에 채취하여 10a당 4,500㎏(평당 15㎏) 이상을 예정지 전체에 

고루 뿌리고 갈아 준다.

○ 활엽수 잎 등을 구하기 어려울 때는 볏짚, 보릿짚, 호밀짚 등을 10a당 건물로 1,800㎏

(평당 6㎏) 시용하거나 화본과 작물(호밀, 수단그라스, 옥수수 등)을 재배하여 사용 한다.

- 화본과 작물은 황숙기에 베어 3-4회 로터리작업을 한 후 어느 정도 부숙시켜 깊이갈이

하고 땅속에 뭉쳐지지 않게 한다.

- 호밀, 수단그라스, 옥수수는 비료성분의 흡비력이 강하므로 비옥지의 경우에는 탈비효

과도 얻을 수 있다.

<표 3-6> 화본과 작물의 파종시기 및 생산량

                                              (’97. 한국인삼연초연구원)

작 물 명 파 종 시 기 파종량
(㎏/10a) 예취시기 생 산 량

(㎏/10a)

호      밀 10월 상․중순 13 6월 중순 생체중 2,500
(건물중  650)

수단그라스 4월 하순～
5월 상순 5～6 7월 하순～

8월 상순
생체중 5,000

(건물중 1,300)

  (라) 과비지 및 개간지 토양개량(토양화학성 기준에 준함)

○ 과비지 : 30cm이상 깊이 갈아 비옥도를 조절하거나 점토 함량이 25～40%의 적황색 

질참흙을 30톤/10a 객토

○ 개간지 : 2년에 걸쳐 예정지 관리

 - 개간지는 토양화학성 기준보다 낮게 개량해야 하며, 개량방법은 우선 토양을 분석한 

후 관련 전문기관의 자문을 받아 비종과 시비량을 결정하고, 2년 이상 관리해야 됨

  (마) 검정용 토양시료 채취 및 검정

   ① 시료채취 방법

○ 예정지의 토양 시료채취 시기는 전작물 수확 직후 채취하고, 검정결과에 따라 예정지관

리 후 다시 채취하여 검정하여야 한다.

○ 토양을 고려하여 동일 토양에서 복합시료 1점 채취한다.
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○ 시료량은 1-2㎏이면 충분하나 동일포장(필지)에서 10～20개소의 시료를 표면의 이물질을 

제거한 다음 15㎝ 깊이로 채취하여 잘 혼합한다.

   ② 시료의 건조 및 조제

    ○ 그늘에서 깨끗한 비닐이나 종이 위에 채취한 토양시료를 골고루 펴서 서서히 건조한다.

    ○ 흙덩어리는 고무망치를 이용하여 곱게 부순 후 2㎜체로 쳐서 조제한다.

    ○ 조제가 끝난 시료는 500g 정도 비닐봉투에 담는다.

   ③ 검정의뢰

    ○ 농업기술센터 및 토양검정기관(도 농업기술원, GAP인증기관 등)

    ○ 토양검정 분석결과는 반드시 발급받아 보관하여야 한다.

     - 분석항목은 앞에 언급한 토양화학성 기준을 참고한다.

    ○ 토양분석 결과 의문사항은 검정기관에 문의한다.

   ④ 유의사항

    ○ 다음 지역은 인삼 재배에 부적합하므로 예정지 선정 시 제외한다.

- 광산 인근지역, 생활하수 유입지역, 공사장 주변 토사, 공장폐수 유입 우려지역 및 환

경 오염지 또는 우려지역

○ 대단위 인삼을 재배하는 지역에서는 필요에 따라 토양 중금속 오염도 검정과 수질분석

을 전문기관에 의뢰하여 추가로 분석할 수 있다.

     - 토양 중금속 분석 : 카드뮴, 구리, 비소, 아연, 니켈 등

      ※ 관련근거 : 토양환경보전법 제4조 2항 동법시행규칙 제1조 4

     - 수질분석 : 농업용수 수질 환경기준에 의함(하천수, 호수수, 지하수)

      ※ 관련근거 : 환경정책기본법 제10조 제2항 동법시행령 제2조

 (3) 씨눈 틔우기(개갑)

  (가) 시기 및 장소

   ① 시작시기 : 7월 하순(늦어도 8월 5일 이전)

   ② 기    간 : 7월 하순～11월 중순

   ③ 장   소 : 서늘하고 그늘진 곳(20 ℃이하 유지)으로 물을 주고 빼기에 편리한 곳

  (나) 용기 및 설치방법

   ① 용기 : 시멘트 통, 나무상자 등으로 용기의 크기는 씨앗 량의 8～10배 정도

     ※ 플라스틱 용기는 열전도율이 높으므로 용기내의 온도가 올라가지 않도록 적절한 조치를 

하여 사용한다.

   ② 설치방법

    ○ 씨눈 틔우는 용기가 땅에 반쯤 묻히도록 설치하는 절충법과 땅위에 설치하고 흙으로 덮는 고

설성토법이 좋다.

    ○ 노지에 설치할 경우 용기내의 온도 상승과 씨앗의 건조 또는 강우 시 빗물유입을 방지하

기 위하여 용기의 1m 위에 지붕을 설치한다.

   ③ 씨앗의 매장방법

<표 3-7> 인삼 씨앗의 매장방법 
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구     분 두  께 비          고

윗 층

자     갈
모     래
씨앗+모래

10㎝
10㎝ 

50㎝이내

◦약간 굵은 자갈
◦모래는 배수성과 통기성을 고려하여 약간 

굵은 것(입경 2㎜ 내외)이 좋음
◦천천히 넣으면서 가볍게 누름

아랫층
모     래
굵은 모래
자     갈

10㎝
15㎝
20㎝

◦굵은 모래(4㎜ 내외)

      - 씨앗과 모래의 혼합비율은 씨앗 1 : 모래 3의 비율(용량비)

      - 씨앗과 모래의 혼합층은 50㎝ 이내가 양호

      - 혼합층이 30㎝ 이상일 때는 씨눈 틔우기 기간 중에 2-3회 뒤섞어 줌

      - 씨앗과 모래는 소독하지 말 것(약제를 이용하여 소독하면 씨눈 트는 비율이 떨어짐)

<그림 3-3> 씨눈 틔우는 용기내의 씨앗 매장방법

  (다) 시기별 물주는 요령

<표 3-8> 인삼 씨앗 시기별 물주기

시   기 회   수 비   고

7월 하순～9월 중순

9월 중순 이후

10월 중순 이후

1일 2회

1일 1회

2-3일에 1회

◦아침, 저녁으로 물주기

◦비가 올 때는 물주기 생략
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   ○ 씨눈의 생장 적정온도는 15-20℃이므로 온도가 낮은 지하수를 사용해서 가급적 온도를 

낮추어 준다.

   ○ 물주는 양은 배수구로 물이 충분히 흘러나올 정도

   ○ 용기 내에 수분이 정체될 경우에는 씨눈의 싹틈 비율이 저하

   ○ 씨눈 틔우기에 알맞은 수분인 10-15％로 유지하는 것이 적합

  (라) 싹틔운 씨앗 관리

   ① 싹틔운 씨앗은 파종 2-3일 전에 싹틔우는 용기에서 꺼내어 모래와 씨앗을 분리하고, 깨

끗한 물로 씻은 다음 건조하지 않도록 보관하였다가 뿌린다.

   ② 만일 가을에 뿌리지 못하였을 경우에는 싹틔운 씨앗을 모래와 혼합하여 노지의 지하에 

묻어 보관하였다가 이듬해 땅이 녹은 직후에 씨뿌림 할 수 있으나 발아율이 현저히 저

하된다.

   ③ 씨눈 틔우기가 미흡한 종자는 별도 용기에 넣어 20℃에서 4-7일 처리할 경우 씨눈 트는 

비율이 향상된다.

나. 모밭(苗圃) 관리

 (1) 모밭의 종류

  (가) 양직 모밭

양직 모밭은 원야토(석비래)와 약토만을 일정비율(3:1)로 혼합하여 모를 기를 모판흙을 만

든 다음 그 위에 씨를 뿌려 모를 기르는 방법으로서 6년근 인삼 생산에 가장 적합한 모밭

이다.

 ※ 단, 약토의 질소함량에 따라 혼합비율을 조정하여 사용한다.

  (나) 반양직 모밭

예정지로 관리된 제자리흙으로 이랑을 만든 다음 두둑의 흙을 사방 1.5㎝ 간격의 어레미나 

인삼수확기 겸 상토석발기로 흙덩이나 자갈을 골라 낸 후 두둑을 만들어서 윗면을 고르고 

그 위에 씨를 뿌리는 방법이다. 모종삼의 소질은 양직 모종삼에 비해 약간 떨어지지만 우

량 모종삼 생산과 동시에 생력재배를 위해서 필요한 모밭이다.

  (다) 토직 모밭

토직 모밭은 반양직 모밭과 같이 예정지로 관리된 제자리흙으로 이랑을 만든 다음 반양직 

모밭과는 달리 두둑의 흙을 어레미로 치지 않고 그대로 두둑 윗면의 땅을 고른 후에 씨를 

뿌리는 방법이다. 관리비용은 적게 들지만 반양직 모종삼에 비해 체형이 불량한 묘가 생산

되는 모밭이다.

 (2) 이랑 만들기

  (가) 시기 : 10월 상순-11월 중순

  (나) 이랑방향 : 정동(正東)에서 남쪽으로 25-30°와 정서(正西)에서 북쪽으로 25-30°를 연결

하는 방향(나침판 115-120°)
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<그림 3-4> 이랑 방향 설정법 

  (다) 이랑규격 : 두둑 높이는 30 cm 내외로 한다. 

<그림 3-5> 이랑의 단면도

<양직 모판>

<반양직 모판>

 

 (3) 모판 만들기

  (가) 양직 모밭

   ① 약토 만들기
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    ○ 활엽수의 생잎이나 낙엽 등에 쌀겨, 깻묵 등의 부숙제를 첨가하여 물을 주면서 잘 섞이

도록 퇴적한다.

    ○ 약토 뒤집기

      - 1차 : 퇴적 7-10일 후 내부 온도가 60-70℃일 때 물을 주면서 뒤집기

      - 2차 : 1차 뒤집기 7-10일 후 물을 공급하면서 뒤집기 

      - 2차 뒤집기 후 3개월 동안은 2주에 1회, 다음 3개월 동안은 3주에 1회 뒤집기

         ※ 뒤집기 후에는 비닐이나 보온 덮개로 덮음

    ○ 약토의 정선 : 3개월간의 후숙기를 거친 후 사방 1.5㎝ 간격의 어레미 또는 퇴비 정선

기로 친 후에 사용

   ② 약토 재료 혼합 비율 : 중량비로 하여 산야초를 98.0%, 부숙촉진제 (쌀겨: 깻묵=1:1)를 

2.0%로 한다.

   ③ 양직모밭의 모판흙 재료

○ 산야초가 부족한 경우 : 중량기준 산야초 40, 톱밥 40, 계분 10, 깻묵 10％를 혼합한 

후 약토 만드는 방법으로 만들면 대체 약토로 사용할 수 있다.

○ 약토 대신 볏짚퇴비 (만드는 법 : 볏짚 20㎏에 유박 1㎏의 비율로 혼합한 후 옥외에 

퇴적)사용이 가능하나 볏짚퇴비는 물리성이 떨어지므로 약토 50 : 볏짚 퇴비 50％의 비율

로 혼합하여 사용하는 것이 좋다.

○ 원야토(석비래) 대신 적황색 토양과 굵은 모래를 70 : 30％의 비율로 혼합하여 사용 

가능(적황색 토양의 적습상태는 손으로 쥐었다가 놓으면 약간 부스러지는 상태임)

<표 3-9> 양직모밭의 모판흙 소요량

재료명
소요량

(ℓ/90×180㎝)
비  고

약  토

원야토

(석비래)

70-80

220내외

◦약토 만드는 방법 참조

◦화강암의 풍화토(모재층)로 투수성이 

양호하고 병해충의 오염이 없는 것

모  래 22내외 ◦약간 굵은 모래(복토용)

  ④ 약토 대체용 유기질거름 사용적부 간이검정 방법

최근 약토의 재료로 가축분뇨 등 농후 퇴비를 사용하는 경우가 많아, 모종삼의 소질이 

불량하여 본밭에서 적변삼과 결주가 증가되고 수량이 감소되는 경향이다. 유기질 거름의 

간이검정 방법은 아래와 같다.

○ 물세척 검정

일정량의 유기질거름을 망사자루에 담아 맑은 물로 세척한 후 손으로 비벼서 목질부가 

30％ 이상 남거나 물기를 말린 후 흑갈색의 고형물이 남을 경우에는 사용을 지양한다.

○ 지렁이 치사율 검정

일정한 용기에 유기질거름을 담고 지렁이를 10마리 정도 넣고 고운 망사로 덮은 다음 1
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일 경과 후 지렁이가 죽는 거름은 사용을 지양한다.

○ 무 씨앗 발아 검정

일정한 용기에 유기질거름을 담고 무 종자를 뿌린 다음  스프레이로 적당량의 수분을 공

급하여 발아시킨 뒤 생장 과정 중 잎이 황화 되거나 말라죽는 유기질거름은 사용을 지양

한다.

※ 지렁이가 죽지 않은 거름일지라도 무 씨앗 발아 검정에서 황화 및 고사되는 유기질 

거름은 사용을 지양

  ⑤ 모판틀 만들기

    ○ 인력작업

- 예정지에 이랑을 만들 방향으로 180㎝ 간격이 되게 기준선을 띄움

- 이 기준선에 토틀(폭 90 × 깊이 18㎝의 나무틀)의 중심점을 맞추어 놓고 토틀 양측의 

판자에 고랑의 흙을 붙이고 허물어지지 않도록 삽 등으로 두드려 다진 후에 토틀을 들어 

다음 두둑이 될 자리로 이동시키면서 차례로 모판 틀을 계속 만들어간다.

    ○ 기계작업

- 양쪽 기준선에 토틀을 맞추어 두 줄로 놓고 고랑이 될 부분의 흙을 다목적 관리기를 

이용하여 양쪽 토틀판에 모아지도록 1-2회 왕복 작업

- 뒤 따라서 관리기 부착형 상광설치기를 이용하여 양쪽 토틀판에 흙이 잘 붙도록 다진다.

- 토틀을 들어 다음 두둑이 될 자리로 이동시키면서 차례로 모판틀을 계속 만들어간다.

<그림 3-6>  토틀의 규격(상) 및 모판틀 만들기(하)

   ⑥ 모판흙 혼합 및 넣기

○ 혼합 : 준비한 약토와 원야토를 파종 15일 전에 혼합하여 균일하게 섞일 때까지 4-5
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회 뒤집기를 한다.

○ 모판흙 넣기

- 모판틀에 20㎝ 두께로 균일하게 채운다.

- 두둑표면은 나무봉으로 밀어 고르게 한다(두둑 폭 90㎝, 두둑 높이 30㎝ 정도가 되도록 함)

- 강우로 인한 과습과 직사광선으로 인한 건조방지를 위해서 두둑표면을 이엉이나 볏짚 

등으로 덮어 두었다가 씨뿌림 당일 벗긴 후 씨를 뿌린다.

  (나) 반양직 모밭

   ① 예정지 관리 : 준비기의 예정지관리 방법에 준해서 관리

○ 예정지 관리 시 밑거름 시용 : 산야초 10a당 3,000㎏ 내외

○ 산야초 구입이 곤란한 경우, 대체 유기물인 볏짚 시용 : 10a당 1,800㎏

○ 7-8월 한낮에 계속 갈아 준다.

   ② 이랑만들기(<그림 3-7> 참고)

○ 본밭 이랑만들기에 준해 두둑을 만든 다음 고랑이 될 부분의 흙을 두둑이 될 곳에 쌓

이도록 간다.

○ 고랑의 나머지 흙을 양분하여 양쪽 두둑에 퍼 올린다.

○ 두둑의 흙이 부족할 때에는 고랑의 흙을 다시 갈아서 두둑의 양쪽에 붙인다.

<그림 3-7>  이랑 만드는 방법

←  90cm  → ← 90cm → ←  90cm  → ← 90cm →

↙ ↘ ↙ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ 두  둑 ↙ ↙ ↘ ↘ 두  둑

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↘ ↙ ↘

    ③ 두둑 흙 치기

○ 이랑을 만든 다음 두둑이 될 부분의 흙을 사방 1.5㎝ 간격의 어레미로 쳐서 흙덩이와 

자갈을 골라내고 두둑 윗면을 평평하게 고른다.

※ 면적이 넓은 경우에는 인삼수확기 겸용 상토석발기를 이용하면 생력효과가 큼

  (다) 토직 모밭

○ 예정지 관리 후 모판흙중의 흙덩이나 자갈 등을 골라내지 않고 로터리 작업 후 두둑

을 만들어 씨를 뿌리는 모밭으로서 모종삼 길이가 짧고 불량 모종삼 생산비율이 높기 때

문에 모밭 예정지 토양선정은 자갈이 없고 배수가 양호한 모래참흙(사양토)인 토양을 선
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정하는 것이 바람직하다.

<표 3-10> 모밭 종류별 식재가능 모종삼의 생산성 비교

(’99. 한국인삼연초연구원)

처 리
토양
경도
(㎜)

90×180㎝당 식재가능 모종삼 소  요
노동력
(인/10a)근장

(㎝
본수
(개)

수량
(g)

수량지수
(％)

생산비율
(％)

토직모밭 5.7 14.7 522 400 100 65.5 10.0(29.7％)

반양직모밭 2.4 16.0 875 668 167 81.7 12.3(36.8)

양직모밭 2.8 15.7 948 745 186 79.0 33.6(100)

 (4) 씨뿌림 관리

  (가) 씨앗의 처리

○ 씨뿌리기 2-3일전에 씨눈 틔운 용기에서 씨앗을 꺼내어 씨앗과 모래를 어레미로 분리

시킨다.

○ 씨앗을 물로 깨끗이 씻은 다음 건조하지 않도록 그늘지고 서늘한 곳에 보관한다.

○ 보관한 씨앗을 소독(병해 방제용 등록농약 안전사용기준에 준함) 한 후 뿌린다.

  (나) 씨뿌림 시기 : 10월 하순-11월 중순에 가을뿌림(추파)을 한다.

  (다) 씨뿌림 량

   ○ 씨뿌림 간격 : 3.0×3.0㎝

   ○ 90×180㎝당 행과 열 : 29행×60열

   ○ 씨뿌림 량 : 1,740알/90×180㎝

  (라) 씨뿌림 방법 : 점뿌림

○ 씨뿌림 할 두둑표면에 파종장척 또는 파종기를 이용하여 뿌린다.

○ 모판흙의 수분이 약간 많을 때에는 파종장척에 흙이 묻어나와 구멍이 막히므로 가는 

모래를 상면에 0.3㎝가량 균일하게 편 다음 장척으로 찍은 후 씨앗을 한 구멍에 한 알씩 

넣는다.

○ 씨뿌림 상황을 확인한 후 약간 굵고 깨끗한 모래로 두둑 표면기준 0.5㎝두께(씨앗의 

복토 두께는 약 1.5㎝ 내외)로 균일하게 덮은 후 널빤지로 상면을 가볍게 눌러준다.

○ 흙덮기가 끝나면 이엉을 두 겹 덮거나(북쪽의 것을 먼저 덮고 남쪽의 것을 나중에 덮

음) 볏짚을 덮어 바람에 날리지 않도록 철선이나 새끼줄을 띄워 단단하게 매어준다.
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<그림 3-8>  파종장착 

  (마) 씨뿌림 소요 면적 : 본밭 면적의 10분의 1

  (바) 씨뿌린 후 관리

○ 씨를 뿌린 후 모판흙이 극히 건조할 때는 이엉이나 볏짚이 덮여진 상태에서 10a당 

3,000ℓ정도의 물을 준다.

○ 월동중이나 봄철 싹트기 전에 이엉이나 볏짚이 벗겨진 곳은 모판흙이 건조하여 발아

가 불량하게 되므로 자주 살펴보아 이엉이 벗겨지지 않도록 한다.

○ 특히 월동 중에는 쥐약이나 쥐 퇴치기를 놓아 쥐 피해를 방지한다.

 (5) 모밭의 해가림 설치

    <표 3-11> 해가림 설치 자재 소요량 (10a당)

자재명
규   격

수 량 비   고
길 이 폭 굵 기

전  주 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 아피톤 등
후  주 150㎝ " " " "
연  목 160㎝ " " " "
지주목 180㎝ " " 100본 방풍 울타리용
발(복렴) 9.1m 160㎝ -  66매 산죽 등
청  죽 5m이상 - 3.0㎝ 600개 곧고 신죽이 아닌것

(도리목)♩ (390㎝) (3.6㎝) (3.0㎝) (660본) (청죽 대용 시)
P.E차광망 100m 160㎝ (흑2+청3) 6롤 피복용(5중직)
P.E차광망 100m 150㎝ 흑2중직 4롤 방풍 울타리용
철  선 - - 18번선 15㎏ 연목 결속용

" - - 20번선 15㎏ 매잽이용

  ♩도리목 자재로 청죽 대용 시 아피톤을 사용할 수 있음

  (가) 해가림 설치시기
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○ 가을 파종 후 또는 봄 땅이 녹은 후 싹이 트기 전에 지주목을 박고 연목, 대나무, 발 등

을 묶어 놓는다.

○ 4월 상․중순경 30％ 정도 발아되었을 때 두둑에 덮었던 꺼치(이엉) 등을 벗겨내고 피복

물을 덮는다.

○ 모밭은 누수가 되면 병 발생이 심하므로 두둑에 누수가 되지 않도록 해가림의 피복물 

밑에 비닐을 씌우고 피복물(꺼치, P.E 차광망 등)을 덮는다.

  (나) 모밭의 해가림 설치규격 및 방법

     <표 3-12> 모밭 해가림 설치규격 (단위: cm)

전주높이 후주높이 전․후주
높이차

해가림 폭의 규격

전주앞면 전후주간 후주뒷면 계

126 72 54 20 125 15 160

 (6) 모밭의 영양 관리

  ○ 모밭의 거름 주는 양 (90㎝×180㎝당)

모밭종류 거름종류
밑  거  름 웃 거 름

예정지 이랑만들때 5 중순

양    직 약    토 - 70～80ℓ 0.8ℓ내외

반 양 직
산 야 초
약    토

10㎏ 내외
-

-
40ℓ 내외

-
-

- 반양직의 경우 약토는 예정지에 밑거름을 시용치 못했을 경우에 한해서 이랑 만들기 

이전에 시용

- 웃거름

 ․ 약토는 완숙된 것만 줄 것

 ․ 웃거름은 약토 분말과 굵은 모래(90㎝×180㎝당 45ℓ)를 혼합하여 두둑표면 1㎝정도 두

께로 균일하게 살포

 ․웃거름을 준 후에는 바로 물을 주어 잎과 줄기에 묻은 약토 분말을 완전히 씻어 줌

(7) 수분 관리

  (가) 토양수분 함량과 모종삼 생육
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뿌리 신장기(4-6월) 뿌리 비대기(7-9월) 비   고

◦ 수분 부족시

  - 발아불량 및 잔뿌리의 

발생이 억제되고 뿌리의 신

장발육을 저해

◦ 토양수분 과다시

 - 통기성 불량으로 뿌리의 호흡

작용을 억제, 어린뿌리 탈락, 

양분흡수 저해

◦ 적정토양함수량 : 포장용

수량의 60％ 정도(손으로

흙을 쥐었다 놓았을 때 실

금이 가  고 부서지지 않

을 정도)◦ 수분관리 철저로 뿌리의 

신장 발육촉진

 - 지상부 고사

 - 병해발생 유인

 - 뿌리비대 발육억제
◦ 물빼기 관리 철저

  (나) 수분 관리방법

모밭
종류

물주는
간  격

물주는 양 (10a당)

유 의 사 항생육초기
생육후기

생육성기
(한여름)

양직

모밭

건조 시에 

한해서 5-7일 

간격

1,800-3,000ℓ

(6-10ℓ/90㎝×1

80㎝)

4,500-5,400ℓ

(15-18ℓ/90㎝×1

80㎝)

◦여름철에는 아침  또는 저녁

에 물을 줌

◦물은 하층까지 스며들도록 

일시에 충분히 줌

◦기상조건과 토양 

수분조건(배수성및 보수력

등)을감안하여 물주는 

횟수와 양을 가감

반양직 

및 토직 

모밭

건조 시에 

한해서 10-15일 

간격

- -

 (8) 두둑다짐

  가) 해가림 설치가 끝난 후 5월 상순경 두둑을 다져 준다.

  나) 상광설치기를 사용하면 두둑다짐과 배수로 설치작업을 동시에 할 수 있다.

 (9) 김매기 및 흙덮기

  가) 수시로 호미나 고랑제초기 등으로 김매기를 하는 것이 가장 좋다.

  나) 10월 하순-11월 중순경에 마른 줄기를 제거한 후 고랑의 흙을 파서 두둑표면에 10㎝ 

정도의 흙을 덮어 동해 예방

 (10) 모종삼의 채굴

  (가) 채굴시기

   ① 모종삼의 채굴시기 : 3월 중순-3월 하순

       (가을에 옮겨심기할 경우 : 10월 중순-11월 상순경)
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   ② 모종삼이 싹트기 전에 채굴

   ③ 상토가 녹지 않아 채굴이 곤란할 때에는 미리 해가림을 뜯어내려 햇볕이 쪼이도록 하여 땅

이 다 풀린 뒤에 채굴한다.

  (나) 채굴방법

   ① 흙덮기 한 흙을 긁어내린 후 두둑의 양측을 삽이나 가래로 모종삼이 상하지 않도록 파낸

다.

   ② 호미 또는 인삼채굴용 호미로 모종삼이 손상되지 않도록 채굴한다.

   ③ 채굴된 모종삼은 건조되지 않도록 그늘진 선별 장으로 운반한다.

  (다) 식재가능 모종삼의 선별 보관

   ① 식재가능 모종삼과 불가능 모종 삼으로 구분

   ② 식재가능 모종삼은 갑삼과 을삼으로 선별

   ③ 선별기준

구  분 소  질 굵  기

식재가능 

모종삼

갑삼
뇌두가 건실하고 동체가 곧으며 

뿌리길이가 15㎝ 이상
800종(800본/750g) 이내

을삼 갑삼에 약간 미달된 것
800-1,100종

(800-1,100본/750g)

불용 모종삼

◦ 뇌두 및 체형이 불량
◦ 싹이 튼 것
◦ 동체가 짧은 것
◦ 상처 입은 것
◦ 병증 및 적변이 있는 것

1,100종 (1,100본/750g) 
이상으로 작은 것

   ④ 보관 : 선별된 식재가능 모종삼은 열전도가 잘 안되는 종이상자 등에 담아 신문지 등으로 덮고 

밀봉하여 서늘한 곳에 옮겨심기 전까지 보관한다.

다. 본밭관리

 (1) 이랑 만들기

  (가) 시기 : 10월 중순-11월 상순

  (나) 이랑방향 : 모밭과 동일(그림 3-8 참조)

  (다) 이랑 만드는 방법

   ① 기준선 설치 : 땅을 고른 예정지 중앙에 나침반을 놓고 모밭이랑 만들기에 준하여 기준선

을 설정하며, 두둑을 180㎝ 간격으로 기준선과 평행선을 긋고 골을 파거나 표시한다.

   ② 방법 : 고랑이 될 곳의 흙을 두둑이 될 곳에 쌓이도록 관리기나 작판기를 이용하여 작업

  (라) 이랑규격

   ① 모밭과 동일 : 두둑폭 90, 고랑폭 90, 두둑높이 35㎝ 이상

   ② 두둑의 길이 : 27m 이내로 하며 밭의 모양에 따라 가감
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<그림 3-9> 본밭 이랑단면도

  (마) 우기 과습 방지

   ○ 저지대, 침수우려 및 배수불량 포장은 선정을 지양한다.

      부득이 선정된 포장은 예정지 관리 후 포장 주변 및 중간에 배수로를 설치한다.

   ○ 이랑 길이는 표준 간격(27m)으로 설치하고 두둑은 높게(30㎝ 이상) 설치하여 우기에 침

수피해 및 통풍 불량으로 인한 고온장해를 예방한다.

 (2) 모종삼 옮겨심기

  (가) 두둑 고르기 : 옮겨심기 전에 규격에 따라 두둑을 고름(흙덩이는 잘게 부숨)

  (나) 작판 정지기를 이용하면 로터리작업, 두둑표면 및 양측면 고르기 등 3가지 작업을 동시

에 할 수 있다.

  (다) 옮겨 심는 시기 : 3월 중순 - 4월 상순

  (라) 모종 삼 소독 : 모종 삼 채굴직후 옮겨 심을 때는 소독을 생략하고, 채굴 후 상온에서 일

주일 정도 보관한 모종삼은 병해충 방제기준에 의하여 소독한다.

  (마) 식재밀도 (90㎝×180㎝당)

목표 채굴 년근 행 × 열 칸당 주수 식재거리(㎝)

6 5 × 9 45 19.5 × 20.0
" 6 × 9 54 15.0 × 20.0
4-5 7 × 9 63 13.0 × 20.0
" 7 × 10 70 13.0 × 18.0
" 8 × 9 72 11.1 × 20.0

  ※ 모종삼을 옮겨 심을 때 전․후행 모종삼은 두둑의 양측 면에서 안쪽으로 6㎝ 부위에 놓이도록 심음

  (바) 모종삼 옮겨심기 방법(순서)

   ① 두둑위에 적정규격으로 표시된 식재장척을 놓고 모종이 심겨질 부분을 45° 경사지게 

파되 모종삼 끝이 구부러지지 않을 정도로 깊이 파낸다.

   ② 식재장척의 표지를 맞추어 모종삼을 뉘어놓고 내려가지 않도록 뿌리 동체 부분에 약간의 

흙을 덮는다.

   ③ 흙 덮는 깊이는 모종삼의 크기에 따라서 조절하는데, 갑삼(750g당 800본 이하)은 4㎝, 을삼

(800-1,100본)은 3㎝로 한다.

   ④ 흙덮기 후 널빤지로 두둑표면을 가볍게 두드리면 모세관 현상을 좋게 하여 싹트기 가 

촉진된다.
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   ⑤ 옮겨심기가 끝나면 싹이 나올 때까지 가뭄 또는 서리피해를 방지하기 위하여 볏짚을 맞대어 

덮고 바람에 날리지 않도록 끈 등으로 묶어준다.

   ⑥ 두둑의 흙이 부드러운 밭에는 인삼 이식기를 이용하면 이식 깊이와 각도가 정확하고 

균일한 식재가 가능하며 생력효과도 있다.

 (3) 본밭 해가림 설치

  (가) 지형별 합리적인 해가림 구조 선정

   ○ 평지, 남향, 서향 경사지 : 후주연결식

   ○ 북향 및 북동향 완경사지 : 관행구조식(전후주연결식)

  (나) 해가림시설 자재 준비(유의사항)

   ① 해가림자재는 공급이 여의치 않을 경우가 있으므로 설치할 해가림구조를 결정하고, 그 구조

에 맞는 자재를 미리 준비토록 한다.

   ② 해가림 자재 중 목재는 규격품으로 튼튼하고 강한 아피톤을 준비해서 고년생 까지 에도 폭설

이나 폭풍우 피해를 방지할 수 있도록 한다.

   ③ 해가림의 피복물 선정은 내구성이 강하고 적당한 수광량 유지 및 온도상승을 억제할 수 

있는 자재를 선택하여 준비

  (다) 해가림 구조별 설치방법 및 자재 소요량 (10a당)

   ① 관행 해가림구조 설치방법 : 전후주연결식

형태 연근 전주
높이

후주
높이

전후주
높이차

피복물의 폭
비 고

전주
앞면

전후주 
중간

후주뒷
면 계

B-1 2-6 150㎝ 100 50 35 125 20 180 P.E.차광망 
피복

B 2-6 126㎝ 80 46 25 120 15 160 꺼치 등 볏짚류 
피복

※ 모든 형태 : 고랑에서 관리기 등 기계 가능구조로 지주목 삽입위치를 조절

<그림 3-10> B-1형 해가림구조(화학제품 피복)
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   ② 관행 해가림구조(B-1형) 자재 소요량(10a당)

자재명 길이 폭 굵기 수량 비   고

전주목 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦아피톤 등 강질목 사용

후  주 150㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦         “
연  목 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦         “
보조연목 180㎝ 3.0㎝ 2.4㎝ 660본 ◦         “
도리목 210㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 660본 ◦         “
P.E.차광망 100m 180㎝ - 6롤 ◦4중직(흑1+청3), 해가림 설치용

“ 100m 150㎝ - 2롤 ◦흑2 중직(울타리용)  

이  엉 9.1m - - 120마름 ◦상면 부초용

타정기못 60㎜ - - 1박스
(7,200ps) ◦연목 결간용

탁카핀 13㎜ 17㎜ - 1박스
(13,440ps) ◦P.E 차광망 부착용

   주) 꺼치 등 볏짚류 피복 시(B형)는 다음과 같은 자재로 대체 조정 가능

   ○ 연목 : 길이 160㎝ 사용 가능

   ○ 보조연목 대신 복렴(산 대나무 발) 사용(길이 9.1m, 폭 160㎝, 수량 60매)

   ○ 도리목 대신에 청죽(바로 벤 죽) 사용(길이 5m 이상, 굵기 3.0㎝, 어린 죽이 아닌 것)

   ○ P.E. 차광망 대신에 이엉(꺼치) 사용(길이 7.2m, 83마름)

   ○ 타정기못, 탁카핀 대신에 철선(22번선, 16번선 각각 수량 15㎏), 코드사(굵기 30,000데니아, 

수량 8.3㎏), 비닐끈(길이 200m, 수량 24개) 등이 연목연결 및 피복물 부착 고정용으로 

소요

   ③ 후주연결식 해가림 구조 설치방법
(단위 : ㎝)

형태 연근 전주
높이

후주
높이

전후주
높이차

피복물의 폭
비 고전주

앞면
전후주 
중간

후주
뒷면 계

A
(표준형) 2-6 180 100 80 - 155 25 180 P.E.차광망

4중직 피복

A-1 〃 180 100 80 - 140
-145

5
-10

150(해가림 
피복물의2중
설치 : 180)

P.E.차광망 및 
차광지 피복

A-2 〃 180 100 80 (면렴)
30 155 - 180

복렴 및 
P.E.차광망 

피복

A-3 〃 180 100 80 (면렴)
30 155 - 180

코드사 2줄 
및P.E.차광망 

피복

  ※ 모든 형태 : 고랑에서 관리기 등 기계 가능구조로 지주목 삽입위치를 조절
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<그림 3-11> A형(표준형) 후주연결식 구조

<그림 3-12> A형(표준형) 후주연결식 구조의 보조연목 설치 방법

<그림 3-13> A-1형 후주연결식 구조 및 설치 방법
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<그림 3-14> A-2형 후주연결식 구조 및 설치 방법

<그림 3-15> A-3형 후주연결식 구조

   ④ 후주연결식 해가림 구조 : A형 자재 소요량(10a당)

자 재 명 길 이 폭 굵 기 수 량 비        고

지 주 목 240㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 490본 ◦해가림자재는 아피톤 (강질목) 
이용

 - 울타리 및 측후렴용 지주목
연    목 240㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본
보조연목 180㎝이상 3.0㎝ 2.4㎝ 660본 ◦2개이상 사용
도 리 목 210㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 660본 ◦2개이상 사용
P.E.차광망 100m 180㎝ - 6롤 ◦4중직(흑1+청3)

 - 해가림설치용
P.E.차광망 100m 150㎝ - 2롤 ◦흑2중직

 - 울타리, 측후렴 설치
부초용꺼치 7.2m - - 83마름 ◦부초재배용으로 꺼치 및 볏짚

사용
타정기못 60㎜ - - 1박스

(7,200ps)
◦연목결간

탁카핀 13㎜ 17㎜ - 1박스
(13,440ps)

◦P.E 차광망 부착
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  주) 해가림 구조형태에 따라 피복 자재규격 및 소요량이 다름 : A-1, -2, -3형

   ○ P.E. 차광망 흑2중직 및 차광지 피복의 경우(A-1형, A-2형)

- 표준형의 지주목 규격의 수량 550본 : 버팀틀 설치 지주목 추가 소요

- 흑2중직 : 길이 100m, 폭 180㎝, 수량 6롤

- 차광지 : 길이 100m, 폭 150㎝, 수량 6롤

       ※ A-1형의 경우 표준형의 보조연목 규격 조정(길이 150㎝ 사용가능, 수량 330본), 단 연

목2중직으로 설치시는 도리목 생략 가능하며 타정기 못, 탁카 핀은 철선, 헝겊 끈, 

케이블 타이 등으로 대체사용 가능

       ※ A-2형은 표준형의 보조연목 및 도리목 대신에 각각 차광망발(시누대 발 : 길이 36m, 

폭 150㎝, 수량 17장) 및 코드사(굵기 60,000데니아, 수량 17㎏) 사용가능(단, 코드사 

대용으로 철선#14, 혹은 대나무 사용가능), 동시에 해가림 시설 버팀 말목으로 철근

(길이 90㎝, 굵기 13㎜, 수량 96개 소요) 또는 직경 4㎝ 이상 강질목 지주목으로 대체 

사용 가능, 탁카 핀은 불필요

       ※ 기타사항은 표준형(A형)과 동일

    ○ P.E. 차광망(3중직 이상) 및 코드사 이용(A-3형)

- 표준형의 보조연목 및 도리목 대신에 코드사(굵기 60,000데니아, 수량 9㎏)

- 차광지 등을 해가림 피복 시는 P.E. 차광망(2중직) 추가 피복

『후주연결식 A-1형, A-2형, A-3형 해가림시설 설치 시 보완내용』

○ 밭두둑 양측 1-2칸 정도 상면위에 보조지주목 및 도리목을 설치(즉 버팀 틀 설치) 

한 후 지주목으로 대각선이 되도록 버팀목 설치

○ 삼포내부도 10칸에 1개소씩 버팀목을 설치함과 동시에 가능하면  15-20 두둑 간격

으로 구분 설치하여 폭설시 연쇄파손을 예방

   ⑤ 철재 인삼재배시설 규격(4종)
(단위 : cm)

규격명 지주 서까래 보조서까래 도리

07-철인-A 240 240 180 210

07-A-1 240 240 150 210

07-A-2 240 210 - 210

07-A-3 240 210 - 210

   ※ 철재 인삼재배시설의 사용자재 규격

    ○ 지주, 서까래, 보조서까래 및 도리는 SGH400(인장강도 400N/mm2, 항복강도 295N/mm2) 

이상의 자재를 사용

    ○ 지주와 서까래 결합부의 연결은 미끄럼저항력 40kgf 이상의 내재해 조리개(강판조리개, 수직

조리개, 선판조리개 등)를 사용

     ▶ 농림수산식품부 고시 제2008-76호(2008. 8)

   ⑥ 철재 해가림 구조 : A형 자재 소요량(10a당)
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규격명
지 주 서까래 보조서까래 도 리

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

07-철인-A
Φ22.2×1.5t 

이상
□28×28×1.2

t 이상

360
Φ22.2×1.5t 

이상
□28×28×1.2

t 이상

330 Φ22.2×1.5t 
이상
28×14× 
1.0t

□28×28×1.2
t 이상

600 Φ22.2×1.5t 
이상
28×14× 
1.0t

□28×28×1.2
t 이상

630

07-A-1 360 330 330 630

07-A-2 360 330 - 150

07-A-3 360 330 - 150

   ※ 피복자재의 규격과 수량은 목재 시설과 동일

     ▶ 농림수산식품부 고시 제2008-76호(2008. 8)

  (라) 해가림 시설 설치시기

   ○ 이식 직후 지주목을 미리 박고 연목, 도리목(청죽), 보조연목 등을 미리 설치한다.

   ○ 4월 중순경 출아가 약 50％ 되었을 때 피복물을 덮는다.

  (마) 측후렴 대체용 개량 울타리 설치

   ① 효과

    ○ 출아기 강풍에 의한 상처예방으로 점무늬병(줄기) 감소

    ○ 고온기 해가림내 통풍 증대로 고온장해 예방

    ○ 태풍시 강풍 차단에 의한 태풍피해 감소

   ② 설치 방법

    ○ 인삼밭 주변 지주목의 배수로 건너 쪽에 울타리 설치용 지주목을 박고 윗부분을 연목

으로 두둑의 지주목과 연결 후, 울타리 측면과 윗부분에 각각 P.E. 차광망 2 중직(폭 

150㎝ 정도)을 부착한다.

    ○ 통로 윗부분에 P.E. 차광망은 완전 고정시키고, 측면의 P.E. 차광망은 기상조건에 따라

서 울타리 높이 조절이 가능하도록 울타리 중간과 아래 부분만 단단히 고정시키고 위

쪽은 풀었다 매기가 편리하도록 매어 둔다.

    ○ P.E. 차광망의 높이 조절은 차광망 윗부분만을 반정도 내려서 조절한다.

   ③ 기상 조건에 따른 P.E. 차광망 조절 방법

    ○ 봄철 출아기에는 측면 차광망을 울타리용 지주목 상부까지 완전히 올려주어 어린줄기에 

상처 및 점무늬병(줄기) 예방

    ○ 여름철 고온기에는 측면 차광망을 중간까지 내려주어 해가림 내 온도 상승 억제

    ○ 태풍경보 시에는 측면 차광망을 완전히 올려주고, 태풍 경보가 해제되면 다시 내려준

다.

 (4) 부초재배(敷草栽培)

  (가) 부초재료 : 볏짚 또는 이엉

  (나) 부초시기 : 모종삼을 옮겨 심은 직후 볏짚 또는 이엉으로 피복

  (다) 부초방법

   ○ 볏짚을 양쪽으로 맞대어 덮음(이엉을 덮을 때는 엮은 부분이 전․후주 밖으로 나가도록 
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함)

     ※ 볏짚이엉으로 덮을 때 엮은 부분이 전․후행의 인삼 싹이 나오는 부분에 덮히면 출아에 

지장이 초래된다.

   ○ 부초는 식재직후부터 하는 것이 효과가 크다.

   ○ 부초효과가 크게 나타나는 토양조건은 모래참흙(사양토)이나 수분이 부족되기 쉬운 포장, 

염류농도가 높은 포장 등이다.

   ○ 단, 과습의 우려가 있는 포장이나 두둑이 낮은 포장은 부초를 하지 않는 것이 유리하다.

 (5) 건조기의 수분관리

  (가) 건조기에 염류장해에 의한 잎의 황화현상 발생, 조기낙엽, 씨앗 결실불량 우려포장 등에

는 관수를 하는 것이 효과적이다.

  (나) 관수방법은 반드시 상면에 부초를 하고 실시하되 일시에 다량 또는 고압으로 물을 주

면 겉흙의 토양공극이 파괴되므로 소량(황화현상 발생지는 90㎝×180㎝당 8-10ℓ, 기타 포

장은 90㎝×180㎝당 4-8ℓ)을 서서히 관수하여야 한다.

 (6) 꽃순 자르기

  (가) 채종모본 이외에는 개화 전인 5월 상순경에 꽃대를 5㎝ 정도 남기고 꽃순을 잘라버림

  (나) 꽃순 자르기를 하면 뿌리의 발육을 증대시킬 수 있다.

 (7) 채종관리

  (가) 채종 년근 : 수확 년근에 따라 4년생은 3년, 6년생은 4년에 1회 채종하는 것을 원칙으로 

한다.

  (나) 채종모본 선정기준

    - 줄기가 굵고 잎의 길이와 폭이 크고 장엽수 및 소엽수가 많은 개체

     ※ 다경개체는 생육이 양호한 줄기 1개만 선정하여 남기고 나머지 꽃순은 잘라버림

  (다) 채종시기 : 7월 중순부터 하순에 걸쳐 2-3회 홍숙된 열매만을 골라서 채종

  (라) 채종 씨앗의 처리

    - 과육을 완전히 제거하고 물로 깨끗이 씻음

    - 과육을 제거한 씨앗은 1일 이상 반드시 그늘에서 말린 후, 말린 씨앗은 사방 4.0㎜ 간

격의 어레미로 쳐서 통과되지 않은 씨앗만 선별해서 사용

 (8) 두둑다짐 및 김매기

  (가) 해가림설치 직후에 고랑의 흙을 파 올려서 두둑 양측 면이 허물어지지 않도록 두들겨 

붙임

  (나) 장마기 전후(7월 상순-8월 하순) 고랑에 흙이 쌓여 두둑 높이가 30㎝ 이하로 낮아진 포

장은 고랑의 흙을 파서 두둑 양측 면에 붙여 배수를 촉진시킨다.

  (다) 기계작업이 가능한 해가림구조에서는 고랑제초기를 활용하면 고랑과 두둑 측면의 제초

작업과 동시에 배수로 정비 작업에도 매우 효과적이다.

  (라) 배수가 양호한 포장에서는 고랑과 두둑 양측면을 P.E 차광망으로 피복하면 잡초의 발생

과 상측면이 무너지는 것을 방지하는 효과가 있다.

 (9) 본밭의 월동관리
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  ○ 지상부에 고사한 줄기와 잎을 제거 소각하고, 흙덮기를 하면 병 발생 예방에 도움이 된다.

 (10) 염류과다 포장의 두둑표면 흙덮기(복토)

  (가) 산지 현황

   ① 고년근으로 갈수록 표토층(뇌두부위)에 다량의 염류가 상승되어 집적되므로 뇌두가 부패되어 

결주가 증가된다.

   ② 염류장해에 의한 적변삼 및 지상부의 황화현상 증가로 수삼의 품질저하 및 생산량이 감소된다.

  (나)흙덮기 방법

   ○ 4년생 때 두둑의 표토에 염류집적 현상이 발견되면 10-11월에 깨끗한 황토 또는 고랑 흙으로 

상면에 2-3㎝ 두께로 덮는다.

  (다) 흙덮기의 효과

   ① 잿빛곰팡이병 발생 감소 및 결주 예방

   ② 뿌리 중량 및 수량이 크게 증가

   ③ 적변삼 감소 등으로 수삼품질 향상

<표 3-13> 4년생 포장의 흙덮기 처리 후 5, 6년생 포장의 염류농도 변화
(’99. 한국인삼연초연구원, 단위 : dS/m)

복 토   재 
료

표 토 층 복 토 층
4년생 5년생 6년생 5년생 6년생
10월 5월 5월 10월 5월 5월 10월

대조구 0.84 2.34 5.42 5.86 - - -
황  토 0.84 0.06 0.06 0.10 3.13 5.89 7.02
고랑흙 0.84 0.11 0.09 0.09 1.06 1.73 4.97

   ※ 복토 시기 : 4년생 당시 가을(10월 10일)

<표 3-14> 산지 고염류집적 포장의 4년생에서 두둑표면의 흙덮기 효과
(’99. 한국인삼연초연구원)

복 토     재 
료

생존율(％) 근중
(g/본)

적변율(％) 수량
(㎏/90㎝×180㎝)5년생 6년생 5년생 6년생

대조구 76 59 98 74 69 1.47(100)

황  토 106 80 134 18 27 2.62(178)

고랑흙 106 80 117 80 58 2.34(159)

   ※ 생존율은 흙덮기 당시의 지상부 생존본수 기준임

라. 병해충의 관리

 (1) 모밭에 발생하는 주요 병해충
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구분 시 기 병․해충 발생부위

병해

4월 중․하순
5월 초․중순

5월 중순, 7월 중순
6월 중순 이후

6월 중․하순 이후
11월～월동기간

Rhizoctonia 모잘록병
Pythium 모잘록병 (일명 

모썩음병)
역병

점무늬병, 탄저병
뿌리썩음병

잿빛곰팡이병

줄기 지제부
줄기 지제부, 뿌리

잎, 줄기
잎, 열매
뿌리

뇌두, 뿌리

해충 5월～6월 땅강아지 뿌리

  

 (2) 본밭에 발생하는 주요 병해충

구분 시 기 병․해충 발생부위

병해

출아기～6월 상순
4월 하순～5월 하순

4월 하순～6월 중순, 장마기
5월 중․하순
5월 하순 이후
6월 중․하순
7월 중․하순

11월～월동기간

모잘록병(R. solani)
줄기 점무늬병, 균핵병

잿빛곰팡이병

역병, 뿌리무름병
잎 점무늬병, 탄저병

뿌리썩음병
줄기속무름병
잿빛곰팡이병

줄기 지제부
줄기, 뿌리
줄기지제부,
잎, 열매

잎, 줄기, 뿌리
잎, 줄기, 열매

뿌리
줄기, 뿌리
뇌두, 뿌리

해충

4월 하순～5월 중순
5월 ～ 6월
5월 ～ 7월
9월 ～ 10월

연 중

민달팽이
땅강아지

명주달팽이, 가루깍지벌레
굼벵이류

쥐류, 뿌리혹선충

새순, 줄기
뿌리

줄기, 꽃대, 잎
뿌리
뿌리

 (3) 인삼 재배용 등록 농약

  ○ 인삼재배 시 병해충 및 잡초 방제에 사용하는 농약은 농약관리법 제8조, 제17조의 규정에 

의하여 인삼에 사용할 수 있도록 등록된 농약에 한하며 안전사용기준을 준수하여야한다.

  ○ 등록 농약 여부는 농촌진흥청 홈페이지의 농약등록품목 검색서비스 또는 농약사용지침서

를 참조한다.

마. 수확 및 수확 후 관리

 (1) 수확

  (가) 인삼은 일반적으로 4-6년근을 수확한다.

  (나) 인삼의 수확시기는 8월에서 11월에 걸쳐 수확한다.
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 (2) 수확 방법

  (가) 해가림을 철거하고 인삼 줄기를 베어낸 다음 상면의 부초를 제거한 후 채굴호미나 인삼

수확기 등을 이용하여 뿌리가 손상되지 않도록 수확한다.

  (나) 인삼수확기 이용 시 주의점

   ① 두둑의 맨 처음과 끝 부분(3m정도씩)은 인력으로 수확하여 트랙터를 돌릴 수 있도록 함

   ② 수확기의 삽날이 상면으로부터 30㎝ 이상 깊이 들어가도록 하되, 고랑바닥 이상의 깊이로 

들어가면 과부하가 걸리므로 기계의 고장이 우려됨

   ③ 트랙터는 1단으로 서서히 작동하고 뇌두가 있는 방향에서부터 수확을 시작함

 (3) 수삼의 선별과 수확 후 관리

  ○ 수확한 수삼은 건조하지 않도록 그늘진 곳으로 옮겨 흙을 털어 건전삼과 병해충 피해 인삼, 

그리고 크기별 등으로 구분하여, 수확 현장에서 골판지 박스 등에 넣어 포장한다. 수삼의 

저장이나 운송시 통풍이 안 되는 비닐류 등에 포장시는 근부패 등 변질우려가 있으므로 지

양해야 한다. 수삼의 저장은 저온(0 - -2℃)에 보관하며, 저온저장고는 수납전 반드시 예냉

처리를 한다.

   

2. 인삼 GAP 표준재배

 가. GAP의 개념

<그림 3-16> GAP 표준재배란?

GAP는 소비자에게 안전하고 위생적인 농축산물을 공급할 수 있도록 생산자 및 관리자가 지켜야 하는 

생산 및 취급 과정에서의 위해요소 차단 규범을 의미하는 것으로, 환경에 대한 위해 요인을 최

소화하고, 소비자에게 안전한 식품을 제공하기 위하여 농축산물의 재배, 수확, 수확 후 처리, 저장

과정 중의 화학제 ‧ 중금속 ‧ 미생물에 대한 관리 및 그 관리사항을 소비자가 알 수 있게 하는 체

계이다.

   ○ 농산물의 식품안전성 확보를 위한 생산단계부터 최종 소비 단계까지 관리체계에 있어 생

산단계 관리가 GAP의 핵심사항이다.

      생산단계(GAP) ➞ 처리‧가공단계(우수제조관리: GMP-Good Manufacturing Practices) ➞ 유통‧
판매단계(우수위생관리: GHP-Good Hygienic Practices)
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 나. 인삼 GAP 도입의 필요성

  (1) 식품 안전성에 대한 소비자의 요구 증대

     안전한 농산물에 대한 소비자 욕구 충족을 위하여 생산단계부터 시작되는 농산식품 안전관리

     체계 구축이 필요하다

    ❍ 생산단계의 GAP 관리체계와 생산 이력관리체계를 구축하여 생산 ➞ 유통•가공

    ➞ 판매에 이르는 일관화된 식품관리체계 마련의 일환

   ※ 소비자가 만족하는 농산물 생산체계를 통하여 국내산 농산물에 대한 소비자 인식 제고

  (2) 농산물 안전관련 국제동향에 대응

     국내 주요 채소, 과일류 수출국인 일본, 미국이 Codex의 채소, 과일류의 안전 생산 기준 내용을

     수입 요건화 할 경우 국산 과일•채소류 수출의 장애요인으로 작용할 가능성이 있으므로 이를

     지원 하는 제도를 도입할 필요가 있다.

     중국의 경우 중약산업 현대화사업을 강력히 추진하고 있고 이 계획에 따라‘中藥材生産質
量管理規範’시행(2002. 6. 1), 의약품GMP 인증제 시행 (2004. 6. 30), 중의약 GSP 허가제 시

행(2004. 12. 31) 및 영세상을 기업으로 육성하고, 소매업 창업의 제약을 완화하는 등 관련

법과 제도를 개선하고 있다. 또한, 길림, 사천 등에‘中藥現代化科技産業基地’를 건설하고, 

의약산업, 약용식물 품질, 유통업을 연계한 종합 산업단지를 조성하고 있다. 단지 내에는 

GLP, GSP 연구센터 및 GAP단지를 설립하고 신약연구 및 표준화연구의 활성화를 위하여 

국립 의약센터, 국립 전통의약센터 등에 연구비 투자를 확대하고 있다.

     또한 중국으로 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 의약품에 대해 검역요건으로 GAP

인삼을 요구하고 있다.

     ※ 내국민 대우의 원칙에 의하여 자국에서 GAP를 시행하게 되면 수입농산물에 대하여도   

  동등수준의 적용을 요구할 수 있다

  (3) DDA이후 생산농가 경쟁력 확보를 위한 품질관리제도 도입

     법체계뿐 아니라, 연구지원, 인프라구축, 인력확보 등 전반적인 안전농산물 관리 시스템을 

정비하여 DDA 이후 수입산 농산물과 대응할 수 있는 품질경쟁력 확보체계를 구축할 필요가 있다.

    ※ 수입농산물 기준에 GAP를 적용할 경우 수입 억제 효과 기대

  (4) 자연환경 보호 및 농업의 지속성 확보

     저 투입 지속형 농법으로 전환하여 자연에 미치는 영향을 최소화하고 농업의 지속성을 확보

     할 수 있는 제도적 기반 마련이 필요하다.

 다. GAP 인삼 생산 현황

연도 인증건수 농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

전년대비 증감(%)

인증농가 인증면적

‘17.6 416 856 1,246 9,942   증 18 증 40

‘16 400 727 893 6,459   증 54 증 184

‘15 394 472 314 2,463 - -
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   자료 : 국립농산물품질관리원 운영 / GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.6) 856 (증 81%)

 라. 농산물우수관리 인증 절차

  ❍ 신청자격: 개별생산농가 및 생산자단체 등

   - 신청서식 : 신청서(시행규칙 별지 제1호)

   - 첨부서류 : 우수관리인증농산물의 위해요소관리계획서

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 1호 서식

               사업운영계획서(생산자집단만 작성)

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 2호 서식

 ❍ 신청기관

   - 농산물품질관리원장이 지정한 농산물우수관리인증기관에 신청

 ❍ 신청시기

   - 우수관리인증을 받으려는 자는 신청대상 농산물이 인증기준에 따라 생육중인 농림산물로 생육

     기간의 2/3가 경과되지 않는 경우에 신청(단, 동일 필지에서 인증기준에 따라 생육계획 중인 농림

     산물로 신청가능)

 ❍ 인증의 유효기간 

   - 인삼류 및 약용을 목적을 생산·유통하는 작물로 동일 재배포장에서 2년을 초과하여 계속 재배한

     후 수확하는 품목: 3년

   - 위 작물과 일반 작물을 동일한 인증으로 신청한 경우의 유효기간: 2년

 ❍ 대상품목

   - 식용(食用)을 목적으로 생산ㆍ관리하는 농산물(축산물은 제외)

 ❍ 인증기준

  - 농산물우수관리의 기준에 의해 적합하게 생산·관리된 것

 ❍ 신청서 처리기한

  - 신규 42일간, 갱신 1개월(공휴일 및 일요일 제외)

 * 농산물우수관리 인증 절차 등에 관한 세부실시 요령(농산물품질관리원 고시, 2016.12.29.)참조

   

 마. GAP 인삼재배 시 준수할 사항

(1) 농산물 이력추적관리제도 실시

 (필수기준)

 • GAP 적용 농가는 농산물이력추적관리제도를 따라야 한다.

 • 우수농산물 인증을 받고자 하는 자는「농산물품질관리법」제7조의 5제1항 및 동법 시행  

  규칙 제15조9의 규정에 의해 농산물이력추적관리의 등록을 하여야 한다.

 • 생산•유통•판매자가 기록한 내용은 이력추적관리품이 출하된 후 1년 이상 보관 하여야 한

다.

  - 다만, 인증기간을 연장할 경우에는 연장한 기간까지 보관하여야 한다.
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 • 판매된 농산물은 재배지까지의 경로추적이 가능해야 하며, 기록사항은 농산물이력추적관

리 기준(농식품부고시2006-5호, 농산물품질관원고시2006-3)을 적용한다.

(2) 종자 및 모종삼의 선정

 (필수기준)

 • 종자 및 모종삼 소독용으로 사용되는 처리제는 반드시「농약관리법」에 의해 해당 작물

에 등록된 약제만을 사용하여야 하며, 그 사용내역을 기록하여야 한다.

  - 기록사항 : 사용자, 약제명(상표명) 사용일시, 처리량, 처리방법 등

 • 인삼 GMO를 재배할 경우에는 관련법규를 준수하여야 하며, 재배에 관한 기록을 반드시  

   유지하여야 한다.

 (권장기준)

 • 우수농산물인증품 생산에 사용되는 종자 및 모종삼은 공인된 보증서가 있는 품종을 선

택 하여야 하며, 보증서가 없을 경우에는 농업기술센터, 생산자단체 등의 확인서를 대체할  

   수 있다.

  - 종자 및 모종삼 보증서에는 품종명, 생산지역, 공급처, 생산년월 등을 명시해야 한다.

  - 종이 불명확한 개체나 이종식물 개체는 전 생산과정에서 제외되어야 한다.

 • 재배 대상 작물은 후작물 재배에 영향이 없거나 적어야 한다.

 • 주요 병해충에 대해 저항성 및 내성 품종을 선택하여야 한다.

 • 품질기준에 부합하는 품종을 선택하여야 한다.

  - 농산물의 맛, 외형, 저장성, 경계성, 환경영향, 화학 농자재의 최저 투입량을 고려한 품종  

    선택을 하여야 한다.

(3) 재배전 토양관리 

 (필수기준)

 • 토양재배인 경우에는 최근 3년 이내의 토양분석 성적을 제출하여야 한다.

  -「토양환경보전법」의 “토양오염 우려기준”을 초과하지 않아야 한다.

  ※ 단, 자연계 존재량이 농경지 토양오염 우려기준을 초과할 경우에는 예외로 한다.

  ※ 인삼 등 장기 재배작물은 재배 전 1회 분석성적을 인정한다.

  - 토양분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 

및 출장소, 도 농업기술원 및 시•군 농업기술센터, 시•도 보건환경연구원, 해당부처의 장이   

    인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한다.

  ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라 표본  

     검사를 실시할 수 있다.

 • 수경재배, 양액재배 등 토양재배를 하지 않을 경우에는 최근 3년 이내의 원수에 대한 수질  

   분석성적을 제출하여야 한다.

  - 수질은「환경정책기본법」및「지하수법」의“농업용수 수질기준”이상이어야 한다.

  ※ 단, 질소, 인 등 무기영양물질은 기준초과를 인정한다.

  - 수질분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 
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및 출장소, 도 농업기술원 및 시•군 농업기술센터, 시•도 보건환경연구원, 해당부처의 장이  

   인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한다.

  ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라 표

본 검사를 실시할 수 있다.

 • 농약, 훈증제 등 화학적 약제를 사용하여 토양을 소독할 경우에는 소독내역과 사유를 기

록하여야 하며, 반드시 등록된 약제만 사용하여야 한다.

  - 기록사항 : 약제명(상표명) 사용일시, 처리량, 처리방법, 사용자 등

 (권장기준)

 • 농경지 내 위해요소를 최소화하는 방법을 제시하여야 한다.

 • 해당 토양의 정밀토양도를 비치하여야 한다.

 • 토양 침식을 최소화하는 재배기술을 적용하여야 한다.

 • 폐수 유입여부, 폐기물 투입여부 등 오염내력을 기록하여야 한다.

  - 수질•토양 검사를 통과하였더라도 잠재적 오염원에 대한 기록을 하여 해당 지역이 농

업생산에 적합한지를 증명하여야 한다.

 • 토양 병해충 관리는 윤작, 태양열 소독, 병해충 저항성 품종 등 경종적 방제방법을 우선  

   실시한다.

 • 토양소독은 화학적 소독을 하기 전에 윤작, 휴지기 작물재배, 병 저항성 품종재배, 태양열  

    소독, 무토양재배 등 대체방법을 우선 실시한다.

(4) 농기구 관리

 (필수기준)

 • 모든 농기구는 유해물질에 오염되지 않도록 세척, 소독 등을 하여 청결하게 관리• 보관하  

   여야 한다.

 (권장기준)

 • 농기구 사용과 관련된 기록을 유지하여야 한다.

 • 모든 농기구는 세척, 위생관리, 배수가 용이한 장소에 보관하여야 한다.

(5) 비료 및 양분관리

 (필수기준)

 • 비료를 사용할 경우에는「비료관리법」에서 허용된 비료만을 사용하여야 하며, 비료사

용 내역을 기록하여야 한다.

  - 기록사항 : 장소, 시기, 비료종류, 시비량, 시비방법, 사용자 등

 ※ 단, 인삼 경작자는 인삼을 경작함에 있어서는 농림수산식품부령이 정하는 화학비료를  

     사용하여서는 아니 된다.(인삼산업법 제8조 3항, 시행규칙 제7조 2항 : 2008. 2)

 • 비료사용량은 농업기술센터, 농협, 농과대학 등 농업 전문기관의 문의나 GAP지침서에   

   의한다.

 • 비료살포에 사용되는 장비는 청결하게 관리하여야 하며, 정확한 양을 줄 수 있도록 기

계장치를 조정하여 사용한다.
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 • 비료는 통기가 잘 되고 강우 시 유출의 우려가 없는 장소에 보관하여야 하며, 농산물,   

  종자, 대목 등과 구분하여 보관한다.

 • 비료는 농약과 동일한 장소에 보관하지 않아야 한다.

 • 생활하수찌꺼기, 부숙되지 않은 퇴비는 사용하지 않아야 한다.

 • 유기물(부산물) 비료의 보관은 환경오염을 유발하지 않도록 하여야 한다.

 (권장기준)

 • 사용하고 남은 비료는 그 기록을 유지하여야 한다.

 • 시비량과 시비 시기 결정시 이용률을 극대화하고 비료유실을 최소화할 수 있도록 노력한

다.

 • 비료의 과다한 사용으로 인한 환경오염의 위험을 방지하도록 관리하여야 한다.

 • 자가 생산된 비료로 인한 중금속, 질산염 등의 유출을 방지하기 위하여 살포 전에 유해물질

을 분석하여야 한다.

(6) 물 관리

 (필수기준)

 • 토양재배를 할 경우 사용하는 농업용수에 대해서는 최근 3년 이내의 수질분석 성적을   

   제출하여야 한다.

 - 수질은「환경정책기본법」및「지하수법」의  “농업용수 수질기준”이상이어야 한다.

 ※ 단 질소, 인 등 무기영양물질은 기준 초과를 인정한다.

 - 수질분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소와 지원   

    및 출장소, 도 농업기술원 및 시•군 농업기술센터, 시•도 보건환경연구원, 해당부처의  

     장이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한

다.

 ※ 인공관수를 하지 않고 자연 강수로만 재배하는 경우에는 관개수의 분석을 생략할 수 있

다.

 ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라  

     표본 검사를 실시할 수 있다.

 (권장기준)

 • 관개수의 과부족을 피하기 위해 작물생육 중 수분 요구도와 토양수분 함량을 고려 한 적

기 적정 관수 및 배수를 실시하여야 한다.

 • 관개수 사용에 대한 기록을 유지하여야 한다.

(7) 작물보호 및 농약사용

⊙ 병해충방제 및 농약살포

 (필수기준)

 • 병해충의 방제는 저항성품종 선택, 경종적 방제, 생물학적 방제, 물리적 방제 수단을 우선  

  적용하고, 화학적 방제 시에도 병해충종합관리(IPM)방법을 우선 실시 한다.

 • 농약의 사용은「농약관리법」의 안전사용기준을 준수하여야 한다.
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 • 농약 사용자는 반드시 농약안전사용에 관한 교육을 이수하여야 한다.

 • 사용하는 모든 농약은 등록약제(GAP지침서)를 사용하며 기록을 유지하여야 한다.

  - 기록사항 : 사용자, 약제명, 살포량, 살포일자, 병해충명, 총살포횟수, 수확전 살포일자

 • 수출농산물을 재배할 경우에는 해당 농산물의 수입국에서 금지된 농약은 사용하지 않아야 한

다.

 • 허용된 약제이외의 모든 화학물질을 작물에 직접적으로 사용하지 않아야 한다.

 • 농약 사용설명서에 표기되어 있는 취급 주의사항을 준수하여야 한다.

 • 농약살포에 사용되는 장비는 항상 청결한 상태를 유지하여야 한다.

 • 농약을 혼용 살포할 경우에는 혼용 가부표를 확인하고 혼합량을 정확히 계산하여 사용하여야 한

다.

 • 농약살포 후 잔액은 작물이 재배되지 않고, 인근 지하수나 수계를 오염시킬 우려가 없는  

    곳에 폐기 처리하여야 한다.

 • 농약을 살포한는 작업자는 보호복을 착용하여야 하며, 보호장비(의류)는 농약과 분리하여  

   보관하여야 한다.

 • 농약을 살포하는 작업자는 기본적인 건강관리를 해야 한다.

⊙ 잔류농약 분석 및 제시

 (필수기준)

 • 수확 전 농산물에 대한 농약 등 잔류검사를 최소 1년에 1회 이상 실시하여야 한다.

 ※ 단, 인삼의 잔류검사는 농림수산식품부장관이 정하여 고시하는 인삼검사기관의 검사를 받  

    아야 한다.

 - 농산물의 잔류농약허용기준 및 중금속허용기준에 적합하여야 한다.

 - 잔류분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 및  

    출장소, 도농업기술원 및 시·군 농업기술센터, 시·도 보건환경연구원, 해당부처의 장

이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정 한다.

 ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 정하는 바에 따라 표

본  검사를 실시할 수 있다.

 (권장기준)

 • 생산자와 공급자는 소비자가 요구할 경우에는 잔류검사결과를 제시하여야 한다.

⊙ 농약의 보관 및 관리

 (필수기준)

 • 농약의 보관장소는 결빙방지, 화재안전, 환기, 다른 물질과 격리가 가능한 장소를 이용하  

   여야 하며, 햇볕이 들지 않고 어린이 손에 닿지 않는 장소에 보관하여야 한다.

 - 농약은 수확한 농산물과 구분하여 보관한다.

 - 유효기간이 경과된 농약은 사용하지 말고 적절하게 회수하여 처리하도록 판매상에 반납한다.

 • 농약의 오염 및 유출사고에 대비하여 비상기구를 설치하여야 한다.

 • 사용한 빈 농약 용기는 재사용을 하지 않아야 한다.

 (권장기준)

 • 농약 보관소에는 농약혼합 및 측정에 적합한 기구를 비치하여야 한다.
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 • 농약 중독 등의 사고에 대처하기 위해 응급 대처사항, 응급 전화번호 목록, 가장 가까운  

   전화의 위치 등을 비치하여야 한다.

 • 사용하고 남은 모든 농약은 사용설명서에 따라 원래의 용도로 사용이 가능하도록 원래 포

장 용기에 보관하여야 하며, 재고 농약 보관에 대한 기록을 유지하여야 한다.

(8) 수확 작업

 (필수기준)

 • 신선농산물을 수확할 때는 개인 위생관리에 각별히 주의하여야 한다.

 - 전염병 보균자는 신선농산물 수확작업을 하지 않아야 한다.

 • 수확한농산물은유해동물에의한오염및이물질의혼입을방지하여야 한다.

 - 수확한 농산물은 야간에 야외 방치하지 않아야 한다.

 • 수확작업에 사용되는 도구 및 운반용구는 유해미생물이나 화학물질의 오염이 없도록 하

고 세척, 소독 등을 하여 청결하게 유지·관리·보관한다.

 (권장기준)

 • 작업장 인근에 청결한 화장실과 세면시설을 설치하여야 한다.

 - 수확작업 전·후 및 용변 후 손을 씻어야 하며 수건은 개별적으로 사용하여야 한다.

 • 병해충에 의한 피해가 있거나 손상·고사한 농산물은 수확 과정에서 선별, 제거 한다.

(9) 수확 후 관리

 (필수기준)

• 수확 후에 사용하는 선도 유지제, 훈증제 등 모든 약제처리는 안전사용기준을 준수 하여

야하며, 공식적으로 등록된 약제만 사용하여야 한다.

• 수확 후 약제를 처리할 경우에는 제반 사항에 대한 기록을 유지하여야 한다.

 - 기록사항 : 농산물명, 약제명, 지역, 처리일, 처리량, 사용자 등

• 법정전염병 보균자 등 농산물을 통해 병을 전염시킬 우려가 있는 사람은 수확 후 처리   

   작업을 하여서는 안 된다.

• 생산물은 국립농산물품질관리원장이 정하는“농산물표준규격”에 의해 생산 선별 유통되

도록 하여야하며, 국립농산물품질관리원장이 지정한 우수농산물관리시설에서 처리되어야 

한다. 다만, 표준규격이 정해지지 아니한 품목은 관계법령이 정하는 규격에 따르되, 관계법

령에도 규정되지 않은 경우에는 거래 관행상의 규격에 따른다.

 (권장기준)

• 작업장 종사하는 작업원 등은 해당 작업에 필요한 위생복, 위생모, 위생화, 위생마스크   

   및 위생 장갑을 착용하여야 하며, 항상 이를 위생적으로 관리하여야 한다.

(10) 쓰레기 및 유해물질 관리

 (필수기준)

 • 농장주변에서 발생하는 모든 쓰레기는 청결하게 처리되어야 한다.

 • 중금속·화학물질·환경호르몬 등 환경 오염물질이 농경지에 유입되거나 농업용 수 또
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는 세척수를 오염시키지 않아야 한다.

(권장기준)

 • 화학물질, 기름, 연료, 잔해물, 공장 폐수 등 환경 오염물질의 농경지 유입 시 이를 처리

할 수 있는 방법을 제시하여야 한다.

 • 폐기물·폐수처리 시설은 작업장과 떨어진 곳에 설치·운영되어야 하며, 그 관리 기록

을 유지해야 한다.

(11) 작업자의 건강, 안전, 복지

 (필수기준)

 • 위험하거나 복잡한 장비를 다루는 모든 작업자는 관련 교육을 이수하여야 한다.

 - 사고나 비상사태에 대처할 수 있는 요령을 숙지하여야 한다.

 • 구급상자를 작업장 내에 비치하여야 한다.

 • 농산물 및 농식품을 포장하고 저장하는 장소, 비료와 농약을 보관하는 장소는 해충 및 유

해 동물을 방제할 수 있는 적절한 조치가 마련되어 있어야 한다.

 (권장기준) 

 • 농작업에 참여하는 모든 작업자는 급여, 작업자의 연령, 근무시간, 작업환경, 고용보장,   

   조합, 연금, 다른 모든 법적 요구사항, 건강상의 필수조건 등 작업자의 고용 조건을 준

수 하여야 한다.

 • 신선 농산물을 다루는 작업자는 필요한 위생에 관련된 교육을 이수하여야 한다.

 - 청결한 손, 상처 감싸기, 흡연 제한, 허용된 곳에서의 음식물 섭취 등에 관한 사항을 준수하  

     여야 한다.

 • 해충과 병의 확산을 방지하기 위한 작업장 건조유지 및 쓰레기 처리 장소를 지정하여 운영하  

   여야 한다.

(12) 환경 문제

 (필수기준)

 • 수자원보호구역, 생태보호지역 등 환경보전지역에서는 화학농자재의사용에 특히 유의하  

   여야 하며, 환경오염을 예방할 수 있는 영농을 하여야 한다.

(권장기준)

 • 경작하고 있는 토지에서 서식하는 야생동물의 경우 관리 및 보존에 힘써야 한다.

 - 동·식물 서식지에 피해를 주지 않도록 한다.

 - 재배지역의 종 다양성을 증가시키고 생물의 서식지를 증진시키도록 관리계획을 수립하  

    여야 한다.

(13) 교육

 • 우수농산물 인증을 받고자 하는 자는 공인된 기관에서 우수농산물생산관리에 대한 교육

을 이수하여야 한다.

 - 교육은“농촌진흥청장”이 정하는 소정의 교육을 이수하여야 한다.
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3. 농약 안전성 검사기술

인삼 중 잔류농약 분석법은 식품의 기준 및 규격 (식품의약안전처 고시 제2016-154호, 2016.12.29.)에 따

라서 수행한다.

  가. 다성분 분석법 (Multi residue method) 

   (1) BHC(α, β, γ 및 δ-BHC), DDT(DDD 및 DDE), 알드린(Aldrin), 디엘드린(Dieldrin), 엔드린

(Endrin), 캡탄(Captan), 엔도설판(α, β-Endosulfan 및 Endosulfan sulfate), 퀸토젠

(Quintozene : PCNB), 다이아지논(Diazinon), 파라치온(Parathion)

    (가) 시험법 적용범위

수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

검체를 아세토니트릴로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크로마

토그래프로 측정한다.

    (다) 장치

     1) 기체크로마토그래프∶전자포획검출기(electron capture detector) 및 질소․인 검출기(NPD)

를 사용한다.

    (라) 시약 및 시액

     1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

     2) 물：증류수 또는 이와 동등한 것

     3) 후로리실(Florisil)：칼럼크로마토그래프용 후로리실(60-100 mesh)을 130℃에서 하룻밤 가

열한 후 데시케이터에 보관․사용

     4) 여과보조제：셀라이트 545(Celite 545) 또는 하이플로슈퍼셀(Hyflo Super Cel) 또는 이와 

동등한 것

     5) 표준원액：BHC(α, β, γ 및 δ-BHC), DDT(DDD 및 DDE), 알드린(Aldrin), 디엘드린

(Dieldrin), 엔드린(Endrin), 캡탄(Captan), 엔도설판(α, β-Endosulfan 및 Endosulfan 

sulfate), 퀸토젠(Quintozene : PCNB), 다이아지논(Diazinon), 파라치온(Parathion)을 각각 

헥산 등에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

     6) 표준용액：표준원액을 각각 헥산에 녹여 적당한 농도로 혼합, 희석한다.

     7) 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

    (마) 시험용액의 조제

     1) 추출

검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 100 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh)이하

로 분쇄한 후 10 g-20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼

농축액은 10 g-20 g을 정밀히 달아 물 100 mL 및 셀라이트 545 약 10 g을 넣는다)를 균

질기에 넣고 이에 아세토니트릴(또는 아세톤) 200 mL를 넣어 5분간 균질화한 후 여지가 

깔려있는 부흐너깔때기로 여과한다. 수삼 및 건삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 아세

토니트릴(또는 아세톤) 100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 여과하고 합친 여
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액에 아세토니트릴(또는 아세톤)을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다. 인삼농축액은 

부흐너깔때기 위의 잔사(residue)를 아세토니트릴(또는 아세톤) 소량으로 씻고 씻은 액은 

여액에 합쳐 아세토니트릴(또는 아세톤)을 넣어 일정량으로 하고 여액의 양을 기록한다. 

여액중 검체에 따라 5-10 g에 해당하는 양을 취하여 1,000 mL의 분액깔때기에 넣고 석

유에테르 100 mL를 넣어 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 이에 포화염화나트륨용액 10 mL 

및 물 600 mL를 넣어 다시 1분간 심하게 흔들어 섞고 정치하여 층을 분리시키고 석유에

테르층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 석유에테르 100 mL를 넣고 위와 같이 

되풀이하여 석유에테르층을 위의 분액깔때기에 합쳐 물 100 mL 씩으로 2회 가볍게 흔

들어 씻는다. 석유에테르층을 무수황산나트륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 

감압하에 약 5 mL로 농축한다.

     2) 정제

안지름 22 mm의 칼럼관에 후로리실 20 g, 다음에 무수황산나트륨 10 g을 각각 헥산에 

현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 헥산이 남을 정도까지 유출시킨다. 이 칼럼에 위

의 농축액을 넣고 15% 에테르함유 헥산 150 mL로 용출하고 이어서 50% 에테르함유헥

산 200 mL로 하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 농축하고 일정량으로 하

여 시험용액으로 한다.

    (바) 시험조작

     1) 기체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제

        (1) 고정상담체：기체크로마토그래프용 크로모솔브 W(AW-DMCS), 크로모솔브

(G(AW-DMCS) 및 가스크롬 Q(60-80 mesh 또는 80-100 mesh) 또는 이와 동등한 것

        (2) 고정상액체：기체크로마토그래프용 5% DC-11, 2% OV-17, 2% DEGS+0.5% 인산, 2% 

QF-1, 2% PEGA, 2% DC-200+0.2% 에폭시수지 1009, 5% OV-17, 5% DC-200, 1.5% 

SE-30+1.5% QF-1, 5% XE-60, 0.5% XE -60 및 3% OV-17+4% QF-1(1：4)

       나) 칼럼：안지름 2-3 mm, 길이 100-200 cm의 유리관 또는 캐필러리칼럼(HP-1, HP-5, 

HP-608 또는 이와 동등한 것)

       다) 시험용액 주입부 및 검출기의 온도：250-300℃

       라) 칼럼온도：항온 또는 승온조건

          (1) 항온조건의 예：180～220℃

          (2) 승온조건의 예：초기온도 및 시간 120℃, 4분

                            승온속도 8℃/분

                            나중온도 및 시간 260℃, 5분

       마) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1(캐필러리칼럼) 또는 30-50 mL/min(유리관)

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

    (사) 정성시험

컬럼충전제 2개 이상을 선정하여 표준용액 및 시험용액을 기체크로마토그래프에 각각 주
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입한다. 얻어진 크로마토그램상의 각 피이크를 표준용액의 피이크와 비교할 때 어느 측정

조건에서도 그 머무름 시간(retention time)이 일치하여야 한다.

    (아) 정량시험

정성시험에서 얻어진 결과를 근거로 적절한 컬럼충전제를 써서 기체크로마토그래프를 하

여 피이크높이법 또는 피이크면적법에 따라서 정량한다.

         주1) BHC, DDT, 알드린, 디엘드린, 엔드린(endrin), 엔도설판, 퀸토젠, 다아아지논, 파라

치온은 이 방법에 따라 정성 및 정량할 수 있으며, 캡탄의 경우는 회수율이 좋지 

않아 회수율이 70%이하를 나타낼 때는 다음의 캡탄 단성분 시험법에 따라 실험할 

수 있다. 캡탄을 따로 실험할 때는 위의 실험과정 중 2) 정제에서 50% 에테르함유 

헥산 200 mL로 용출하는 과정은 생략한다.

         주2) 다이아지논, 파라치온의 측정은 ECD, NPD 모두 사용가능 하나 가능하면 질소․인
검출기(NPD)를 사용하는 것이 좋다.

         주3) 이 실험방법에 따라 실험할 때 기기측정시 크로마토그램의 상태가 좋지 않으면 칼

럼정제전에 아세토니트릴분배를 병행하면 좋은 효과를 얻을 수 있다.

   (2) 델타메쓰린(Deltamethrin), 디에토펜카브(Diethofencarb), 싸이퍼메쓰린(Cypermethrin), 아

족시스트로빈(Azoxystrobin), 토릴플루아니드(Tolylfluanid), 톨크로포스메칠

(Tolclofos-methyl), 피리메타닐(Pyrimethanil), 펜헥사미드(Fenhexamid)

(가) 시험법 적용범위

수삼, 건삼, 홍삼, 홍삼농축액, 인삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 아세토니트릴로 추출한 후 GC측정농약은 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)로 

정제하여 기체크로마토그래프로 측정하고 LC측정농약은 아미노-프로필 카트리지로 정제

하여 액체크로마토그래프로 측정한다. .

(다) 장치

1) 기체크로마토그래프：전자포획검출기(electron capture detector), 질소․인 검출기(NPD) 또

는 불꽃광도검출기(FPD), 질량분석기(MSD)

2) 액체크로마토그래프：자외선흡광검출기(UV photometric detector)

(라) 시약 및 시액

1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

2) 후로리실(Florisil) 및 아미노-프로필(Amino-propyl) 카트리지：후로리실(500 mg) 및 아미

노-프로필(1 g) 고정상이 충전되어 있는 일회용 카트리지(용량 3 mL)

3) 표준원액：각 농약의 표준품을 유기용매에 녹여 표준원액으로 사용한다.

4) 표준용액：표준원액을 사용하여 적당한 농도로 혼합, 희석하여 사용한다.

5) 기타시약：특급 또는 이와 동등한 것

(마) 시험용액의 조제

1) 추출 

검체[건조삼은 약 1 kg을 잘 혼합하여 20 mesh 이하로 분쇄한 10 g, 수삼은 약 1 kg을 
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분쇄기(Cutter mixer)에 넣고 분쇄한 40 g, 인삼농축액은 5 g]를 정밀히 달아 균질기

(Omni mixer) 병에 넣고[건조삼은 물 30 mL를 넣고 2시간 방치, 인삼농축액은 물 30 mL 

및 여과보조제(Celite 545) 10 g을 넣고] 아세토니트릴 100 mL를 넣은 후 2-3분간 균질화

한다. 이를 여과지가 깔려있는 부흐너깔때기로 감압여과한다. 여액을 염화나트륨 10-15 

g이 들어있는 150 mL의 분액깔때기에 담고 마개(Teflon-lined)를 막은 후 1분간 세게 흔

들어 섞는다. 이를 약 1시간 정치하여 아세토니트릴층과 물층을 분리시킨다.

          주1) 용매추출액을 저온에서 정치하면 층분리가 빨라질 수 있음.

2) 농축

가) GC 측정농약

  1)의 상등액(아세토니트릴층) 20 mL를 50 mL의 비커에 취하여 40℃이하의 항온수조 중

에서 공기 또는 질소가스를 통과시키면서 용매가 소량 남을 때까지 날려보낸다. 다시 

20% 아세톤 함유 헥산 2 mL를 넣고 시험관 교반기(Vortex mixer)로 벽면의 잔류물을 

완전히 녹인다.

나) 액체크로마토그래프 측정농약

  1)의 상등액(아세토니트릴층) 20 mL를 50 mL의 비커에 취하여 40℃이하의 항온수조 중

에서 공기 또는 질소가스를 통과시키면서 용매가 소량 남을 때까지 날려보낸다.  다시 

1% 메탄올 함유 디클로로메탄 4 mL를 넣고 시험관  교반기로 벽면의 잔류물을 완전히 

녹인다.

3) 정제

가) GC 측정 농약

  미리 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)에 헥산 5 mL를 초당 2-3방울정도의 속도로 

유출하여 버린다. 이 카트리지에 20% 아세톤 함유 헥산 5 mL를 위와 같은 방법으로 유

출하여 버린다. 이어서 2) 농축 가) GC 측정 농약항의 녹인 액을 카트리지 상단에 넣고 

초당 1-2방울 정도의 속도로 용출시켜 시험관에 받는다. 다시 카트리지가 용매에 젖어 

있는 상태에서 20% 아세톤 함유 헥산 5 mL를 용출하여 동일 시험관에 모으고 내부표준

물질을 첨가한다. 용출액은 40℃이하의 항온수조 중에서 질소 또는 공기를 낮은 유속으

로 통과시키면서 용매를 날려 보낸 후 20% 아세톤 함유 헥산에 녹여서 일정량으로 하

여 시험용액으로 한다.

           주2) 정제과정중에는 모든 카트리지의 충전제가 마르지 않도록 주의한다. 

나) 액체크로마토그래프 측정 농약

   미리 아미노-프로필 카트리지에 디클로로메탄 5 mL를 초당 2-3방울 정도의 속도로 유

출하여 버린다. 이 카트리지에 2) 농축 나) 액체크로마토그래프 측정농약 항의 녹인 액

을 카트리지 상단에 넣고 초당 1-2방울 정도의 속도로 용출시켜 시험관에 받는다. 다시 

카트리지가 용매에 젖어 있는 상태에서 1% 메탄올 함유 디클로로메탄 7 mL로 용출하

여 동일 시험관에 모으고 내부 표준물질을 첨가한다. 용출액은 40℃이하의 항온수조 

중에서 질소 또는 공기를 낮은 유속으로 통과시키면서 용매를 날려 보낸 후 메탄올 (액

체크로마토그래프 대상농약은 아세토니트릴)에 녹여 일정량으로 한 후 membrane 

filter (PTFE 0.45 μm)로 여과하여 시험용액으로 한다.
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(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건 

가) GC-ECD 

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃

(DB-17의 경우 270℃)까지 온도를 상승시켜 10분 이상(DB-17의 경우 15분 이상) 유지

한다.

(4) 주입부：split mode(50：1),  260℃

(5) 검출기온도：280℃

나) GC-NPD

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃

(DB-17의 경우 270℃)까지 온도를 상승시켜 10분 이상(DB-17의 경우 15분 이상) 유지

한다.

(4) 주입부：splitless mode, 260℃

(5) 검출기온도：280℃

다) GC-FPD

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 250℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

(4) 주입부：splitless mode, 250℃

(5) 검출기온도：220℃

라) GC-MSD

(1) 칼럼：DB-5MS 캐필러리칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：헬륨, 0.9 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：100℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 15분 이상 유지한다.

(4) 주입부：split mode(10：1), 260℃

(5) Interface 온도：280℃

(6) Solvent delay time：5분

2) 액체크로마토그래프의 측정조건 

 가) 액체크로마토그래프
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(1) 칼럼：Nova-pak C18(4.6 × 250 mm) 또는 이와 동등한 것

(2) 검출기：자외부검출기(UV detector) - 254nm

(3) 이동상：아세토니트릴：물 (7：3) 

(4) 이동상 유량：1.0 mL/분

    3) 검량선의 작성

        표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

(사) 정성시험

       위의 조건에서 시험할 때 시험결과는 어느 측정조건에서도 표준품과 일치하여야 한다.

        주3) GC-MSD상의 머무름 시간(retention time) 및 mass spectrum으로 각 농약의 성분을 

확인할 수 있다.

(아) 정량시험

       정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.  

    

 나. 단성분 분석법 (Individual residue method)

  (1) 캡탄(Captan)

    (가) 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 홍삼농축액, 인삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

       검체를 아세톤으로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크로마토그

래프로 측정한다.

    (다) 장치

     1) 기체크로마토그래프∶전자포획검출기(electron capture detector)

    (라) 시약 및 시액

       7.2.1.1 BHC등 10종의 시험법에 따른다.

(마) 시험용액의 조제

     1) 추출

         검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 100 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh)이

하로 분쇄한 후 10 g - 20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 

인삼농축액은 10 g - 20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL 및 셀라이트 545 약 10 g을 

넣는다)를 균질기에 넣고 이에 아세톤 200 mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과

지위에 셀라이트 545를 1 cm 깔은 흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 

다시 균질기에 넣고 아세톤 100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 

여과하고 여액에 아세톤을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다. 인삼농축액은 흡인여

과기 위의 잔사(residue)를 아세톤 소량으로 흡인여과기 위의 여과지를 씻고 씻은 액은 

여액에 합쳐 아세톤을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다.

         여액중 검체에 따라 5 - 10 g에 해당하는 양을 취하여 1,000 mL의 분액깔때기에 넣고 
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석유에테르 100 mL 및 디클로로메탄 100 mL를 넣어 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 정치

하고 이에 포화염화나트륨용액 10 mL 및 물 600 mL를 넣어 다시 1분간 심하게 흔들어 

섞고 정치하여 층을 분리시키고 용매층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 디클

로로메탄 100 mL 씩으로 2회 넣고 위와 같이 되풀이하여 용매층을 합쳐 무수황산나트

륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물

을 아세톤 10 mL에 녹인다. 이를 다시 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 아

세톤 10 mL에 녹인다. 이를 또 다시 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 석유

에테르 10 mL에 녹인다.

     2) 정제

         안지름 22 mm의 칼럼관에 후로리실 20 g, 다음에 무수황산나트륨 10 g을 각각 헥산에 

현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 헥산이 남을 정도까지 유출시킨다. 이 칼럼에 위

의 농축액을 넣고 50% 에테르함유 헥산 200 mL로 용출하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕

상에서 감압하에 농축하고 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

(바) 시험조작

      7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

     1) 검량선의 작성

         표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     2) 정량한계

         0.05 mg/kg

  (2) 메타락실(Metalaxyl)

    (가) 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

       검체를 아세톤으로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 액체(또는 기체)

크로마토그래프로 측정한다.

    (다) 장치

      1) 액체크로마토그래프∶자외선흡광검출기(HPLC-UV photometric detector) 또는 기체크로

마토그래프 질소․인 검출기(GC-NPD)를 사용한다.

    (라) 시약 및 시액

        7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다. 다만, 액체크로마토그래프용 이동상은 액체크로

마토그래프용 용매를 사용하며, 표준원액의 경우 메타락실(Metalaxyl)을 헥산 등에 녹여 

100 mg/kg으로 한다.

    (마) 시험용액의 조제

      1) 추출

          검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 50 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh) 이

하로 분쇄한 후 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼농
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축액은  10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고)를 균질기에 넣고 이에 아세톤 150 

mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과지 위에 셀라이트 545를 1 cm 두께로 깔

은 흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 아세톤 

100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 여과하고 인삼농축액은 아세

톤 소량으로 흡인여과기 위의 잔사(residue)를 씻고 씻은 액은 여액에 합쳐 40℃ 이하

의 수욕상에서 감압하에 용매를 날려 버리고 남은 용액을 분액깔때기에 옮긴다. 이에 

5% 염화나트륨용액 200 mL 및 디클로로메탄 200 mL를 넣고 5분간 진탕기로 추출하고 

정치한 후 층을 분리시키고 디클로로메탄층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 

디클로로메탄 100 mL를 넣고 위와 같이 되풀이하여 디클로로메탄층을 위의 분액깔때

기에 합쳐 무수황산나트륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 약 5 mL

로 농축한다.

      2) 정제

          안지름 10 mm의 칼럼관에 후로리실 5 g, 다음에 무수황산나트륨 2 g을 각각 디클로로

메탄에 현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 디클로로메탄이 남을 정도까지 유출시킨

다. 이 칼럼에 위의 농축액을 넣고 30% 아세톤함유 디클로로메탄 100 mL로 용출하고 

용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 메탄

올에 녹여 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

    (바) 시험조작

     1) 액체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제∶μ-Bondapak C8, C18 또는 이와 동등한 것

       나) 칼럼：안지름 3-5 mm, 길이 25-50 cm의 스테인리스관

       다) 이동상：메탄올：물(6：4)의 혼합액

       라) 검출기파장：218nm

       마) 유속：0.5-1.0 mL/min

     2) 기체크로마토그래프의 측정조건

        7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

     3) 검량선의 작성

         표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

      4) 정량한계

          0.05 mg/kg

    (사) 정성시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

    (아) 정량시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

   (3) 카벤다짐(Carbendazim)

    (가) 시험법 적용범위



- 113 -

       수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

       검체를 메탄올로 추출한 후 실리카 카트리지로 정제하여 액체크로마토그래프로 측정한

다.

    (다) 장치

     1) 액체크로마토그래프∶자외선흡광검출기(HPLC-UV photometric detector) 또는 형광검출

기(Fluorescence detector)를 사용한다.

    (라) 시약 및 시액

     1) 7.2.1.1 BHC등등 10종의 분석법에 따른다. 다만, 액체크로마토그래프용 이동상은 액체크

로마토그래프용 용매를 사용하며, 표준원액의 경우 카벤다짐(Carbendazim)을 메탄올 등

에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

    (마) 시험용액의 조제

     1) 추출

         검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 50 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh) 이

하로 분쇄한 후 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼농

축액은 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고)를 균질기에 넣고 이에 메탄올 200 

mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과지 위에 셀라이트 545를 1 cm 두께로 깔은 

흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 메탄올 100 mL

를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 여과하고 인삼농축액은 아세톤 소량

으로 흡인여과기 위의 잔사(residue)를 씻고 씻은 액은 여액에 합쳐 40℃ 이하의 수욕상

에서 감압하에 용매를 날려 버리고 남은 용액을 분액깔때기에 옮긴다. 농축용 플라스크

를 0.1N 염산 25 mL 및 물 소량으로 잘 씻고 이 씻은 액은 분액깔때기에 합친다. 이에 

n-헥산 50 mL를 넣고 1분간 천천히 흔들어 섞은 후 정치하여 층을 분리시키고 헥산층

은 버린다. 물층에 다시 n-헥산 50 mL를 넣고 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 층을 분리

시켜 헥산층은 버린다. 물층을 200 mL의 비커에 옮겨 1N 수산화나트륨용액으로 pH를 

6-7로 조정한 후 분액깔때기로 옮긴다. 이에 에틸아세테이트 50 mL 씩으로 2회 심하게 

흔들어 섞은 후 에틸아세테이트층을 합하여 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 약 50 

mL로 농축하고 다시 분액깔때기에 옮겨 0.1N 염산 25 mL를 넣고 진탕기로 약 5분간 흔

들어 섞은 후 정치하여 층을 분리시켜 물층을 200 mL의 비커에 옮긴다. 에틸아세테이트

층은 다시 0.1N 염산 25 mL를 넣고 위와 같이 되풀이한 후 물층을 앞의 비커에 합쳐 1N 

수산화나트륨용액으로 pH를 6-7로 조정한 후 분액깔때기로 옮긴다. 이에 에틸아세테이

트 50 mL씩으로 2회 심하게 흔들어 섞은 후 에틸아세테이트층을 합하여 40℃ 이하의 

수욕상에서 감압하에 용매를 날려버리고 잔류물을 디클로로메탄 2 mL에 녹인다.

     2) 정제

         활성화한 실리카 카트리지(Sep-pak 또는 이와 동등한 것∶1 g)에 위의 녹인액을 넣고 

카트리지에 흡착시킨 후 디클로로메탄 20 mL로 유출하여 버리고 이어서 디클로로메탄 

및 에틸아세테이트(9：1)의 혼합액 6 mL를 용출하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 

감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 메탄올에 녹여 일정량으로 하여 시험용
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액으로 한다.

    (바) 시험조작

     1) 액체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제：μ-Bondapak C18 또는 이와 동등한 것

       나) 칼럼：안지름 3-5 mm, 길이 25-50 cm의 스테인리스관

       다) 이동상：0.01M 인산완충용액(0.01M KH2PO4와 0.01M Na2HPO4를 혼합하여 pH 7.0으로 

조정)/메탄올의 혼합액(40/60, v/v)

       라) 검출기파장：형광검출기 여기파장 280nm, 형광파장 315nm, 자외부검출기 UV 282nm

       마) 유속：1.0 mL/min

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

         0.05 mg/kg

    (사) 정성시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

    (아) 정량시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다. 

 (4) 디페노코나졸(Difenoconazole)

(가) 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 아세톤으로 추출한 후 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)로 정제하여 기체크로

마토그래프로 측정한다.

(다) 장치

      1) 기체크로마토그래프：질소․인 검출기(NPD) 또는 불꽃광도검출기(FPD)

(라) 시약 및 시액

 1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

2) 물：증류수 또는 이와 동등한 것

3) 표준원액：디페노코나졸을 아세톤에 녹여 100 mg/kg이 되게 한다.

4) 표준용액：표준원액을 아세톤에 녹여 적당한 농도로 희석한다.

5) 크로모소브 칼럼：SPE용 또는 이와 동등한 것

6) 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)：SPE용 또는 이와 동등한 것

7) 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

(마) 시험용액의 조제

1) 추출

잘게 썰거나 갈은 후 수삼은 40 g, 건조삼은 10 g 인삼농축액은 5 g을 달아 용기에 넣고 
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아세톤 100 mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화하고 이를 부흐너깔때기로 감압여과 한다. 

잔류물을 아세톤 50 mL로 씻고 씻은 액은 위의 여액에 합한 다음 40℃ 이하의 수욕중에

서 감압하에 약 15 mL로 농축한다. 이를 Chromosorb 칼럼에 넣고 5분간 방치한 후 헥산 

100 mL로 용출하여 용출액을 40℃이하의 수욕중에서 용매를 완전히 날려버리고 잔류물

을 헥산 4 mL에 녹인다.

2) 정제

플로리실 카트리지(Florisil cartridge)에 위의 액을 넣어 유출시키고 다시 아세톤：헥산

(5：95)의 혼합액 20 mL로 유출하여 버린다. 이어서 아세톤：헥산(30：70)의 혼합액 20 

mL로 용출하여 40℃이하의 수욕중에서 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 아세톤 일

정량에 녹여 시험용액으로 한다.

(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：안지름 0.53 mm, 길이 50 m의 모세관 유리 칼럼에 기체크로마토그래프용 50% 

트리풀루오르프로필-메틸실리콘(Trifluorpropyl methyl silicone)을 1.0 μm의 두께로 코

팅한 것 또는 이와 동등한 것

나) 시험용액 주입구 및 검출기의 온도：280℃

다) 칼럼온도：240℃(필요에 따라 적절히 조정한다)

라) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소 또는 헬륨을 적절히 조절한다.

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

         0.05 mg/kg

(사) 정성시험

       위의 조건에서 시험할 때 시험결과는 어느 측정조건에서도 표준용액의 피이크의 머무름 

시간(retention time)과 일치하여야 한다.

(아) 정량시험

       정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.

 (5) 이민옥타딘(Iminoctadine)

(가) 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 메탄올로 추출한 후 유도체화시켜 실리카 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크

로마토그래프로 측정한다.

(다) 장치

1) 기체크로마토그래프∶질소․인 검출기(NPD)를 사용한다.
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    (라) 시약 및 시액

1) 용매：잔류농약시험용

2) 물：증류수 또는 이와 동등한 물

3) 실리카：칼럼크로마토그래프용

4) 유도체화 시약：1,1,1,5,5,5-hexafluoro-2,4-pentadion 및 무수트리플루오로초산(anhydrous 

trifluoroacetate)

5) 기타시약：염산구아니딘(guanidine hydrochloride) 등 특급

6) 표준원액：이민옥타딘 표준품을 메탄올에 녹여 50 mg/kg으로 조제하여 표준원액으로 사

용한다.

7) 표준용액：표준원액 1 mL를 취하여 플라스크에 넣고 실온에서 질소를 통과하면서 증발

건고시킨 후 마. 시험용액의 조제 2) 유도체화에 따라 실험하고 헥산으로 희석하여 적절

한 농도(0.1-2 ppm)로 희석하여 사용한다.

    (마) 시험용액의 조제

1) 추출

검체 10 g당 5 g의 염산구아니딘(guanidine hydrochloride)을 넣고 균질화한 후 수삼은 

40 g, 건조삼은 10 g, 인삼농축액은 5 g에 해당하는 검체를 정확히 달아 분액깔때기에 

옮기고 2N 수산화나트륨 및 메탄올 100 mL를 넣고 진탕기로 30분간 흔들어 섞은 후 감

압여과한다. 잔류물은 다시 분액깔때기에 옮기고 이에 2N 수산화나트륨 및 메탄올 50 

mL를 넣고 위와 같이 되풀이하여 여액을 합쳐 분액깔때기에 옮기고 물 150 mL 및 클로

로포름 100 mL를 넣고 진탕기로 5분간 진탕하여 정치한 후 클로로포름층을 분리한다. 

물층에 다시 클로로포름  100 mL를 넣고 위와 같이 2회 되풀이한 후 클로로포름층을 농

축기용 둥근바닥플라스크에 모아 이에 0.1N 황산 50 mL를 넣어 섞고 40℃이하의 수욕

중에서 용매를 날려버리고 물층을 분액깔때기에 옮긴다. 다시 둥근바닥플라스크를 물 

150 mL 및 클로로포름 100 mL로 잘 씻고 이 씻은 액은 분액깔때기에 합쳐 진탕기로 5

분간 흔들어 섞고 방치하여 층을 분리하고 물층을 500 mL의 플라스크에 옮긴다. 이를 

50℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 약 10 mL로 농축하여 50 mL의 둥근바닥플라스크

에 옮기고 위의 플라스크를 소량의 물로 씻어 50 mL의 둥근바닥플라스크에 합쳐 이를 

50℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 약 0.5 mL 정도로 농축한다. 이 농축액에 이산화

탄소의 발생이 정지될 때까지 포화탄산수소나트륨 몇방울을 가한다.

     2) 유도체화

위의 용액에 포화탄산나트륨용액 0.2 mL, 톨루엔 5 mL 및 1, 1, 1, 5, 5, 5-hexafluoro-2, 

4 pentadion 0.5 mL를 넣고 마개를 하여 때때로 흔들면서 90℃에서 4시간 방치하고 냉

각한 후 5% 탄산수소나트륨용액 5 mL를 넣고 흔들어 섞어 100 mL의 분액깔때기에 옮

기고 둥근바닥플라스크를 헥산 20 mL로 씻어 분액깔때기에 합쳐 5분간 진탕기에서 흔

들어 섞고 정치하여 층을 분리한다. 물층에 다시 헥산 20 mL를 넣고 위와 같이 되풀이

하여 전 헥산층을 합하여 액상분리여지로 100 mL의 플라스크에 탈수, 여과한다. 이에 

무수트리플루오로초산(anhydrous trifluoroacetate) 0.2 mL를 넣고 마개를 하여 때때로 

흔들면서 25℃에서 6시간 방치한 후 이 용액에 물 10 mL 및 5% 탄산수소나트륨용액 5 
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mL를 사용하여 분액깔때기에 옮기고 진탕기에서 5분간 흔들어 섞은 후 방치하여 헥산

층을 분리하고 물층에 다시 헥산 20 mL를 넣고 위와 같이 되풀이한 후 헥산층을 모아 

액상분리용 여과지를 사용하여 100 mL의 둥근바닥플라스크에 탈수, 여과하고 이를 4

0℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 에틸아세테이

트 및 헥산(5：95)의 혼합액 10 mL에 녹인다.

     3) 정제

안지름 15 mm의 칼럼관에 에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액을 사용하여 실리카 

10 g 및 무수황산나트륨 5 g을 차례로 충전하고 용매를 무수황산나트륨층까지 유출하여 

버리고 위의 유도체화된 용액(에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액 10 mL)을 넣어 

유출한 후 에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액 100 mL로 용출한다. 초기의 용출액 

20 mL는 버리고 이후 용출액 80 mL를 모아 40℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 용매

를 완전히 날려버리고 잔류물을 헥산에 녹여 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：DB-17 (5 m×0.53 mm×1.0 μmdf) 또는 이와 동등한 것

나) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 5.0 mL/분

다) 칼럼오븐온도：100℃에서 검체를 주입하고 1분간 유지한 후 30℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

라) 주입부：250℃

마) 검출기 온도：280℃

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

         0.05 mg/kg

(사) 정성시험

위 조건으로 얻어진 크로마토그램상의 피이크는 어느 측정조건에서도 표준용액 피이크의 

머무름 시간과 일치하여야 한다.

(아) 정량시험

정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.

 (6) 메탐-소디움(Metam-sodium)

(가) 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 EDTA(ethylene diamine tetraacetic acid) 완충용액으로 추출한 후 액액분해하여 기

체크로마토그래프로 측정한다.
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(다) 장치 

1) 기체크로마토그래프：질소․인 검출기(NPD)를 사용한다.

(라) 시약 및 시액

1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

2) 표준원액：메탐-소디움 표준품을 메탄올에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

3) 표준용액：표준원액을 일정량 취하여 마. 시험용액의 조제에 따라 실험하고 디이소프로

필에테르(diisopropyl fluorophosphate)로 적절한 농도로 희석하여 사용한다.

4) 유도체시약：메틸브로모아세테이트(methylbromoacetate)는 특급 또는 이와 동등한 것

5) 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

(마) 시험용액의 조제

1) 추출 

검체를 잘게 썰거나 분쇄한 후 수삼은 40 g, 건조삼은 10 g, 인삼농축액은 5 g을 용기에 

정밀히 달아 pH 6.9인 EDTA(ethylene diamine tetraacetic acid) 완충용액 170 mL와 메틸

브로모아세테이트(methylbromoacetate) 1 mL를 첨가하여 20초간 고속으로 균질화하고 

여과지가 깔려있는 부흐너깔때기로 감압 여과한다. 여액을 500 mL 비커에 옮겨 자석교

반기에서 5분간 교반한 다음 2M 염산 용액으로 pH 4가 되도록 조절해서 실온에서 90분

간 교반시킨다. 이를 분액깔때기에 옮겨 디이소프로필에테르(diisopropyl 

fluorophosphate) 100 mL를 넣고 심하게 흔들어 섞은 후 정치하여 디이소프로필에테르

(diisopropyl fluorophosphate)층을 취한다. 다시 물층에 디이소프로필에테르(diisopropyl 

fluorophosphate) 100 mL를 넣고 위와 같이 2회 되풀이하여 위의 디이소프로필에테르

(diisopropyl fluorophosphate)층에 합한 다음 무수황산나트륨으로 탈수시킨다. 여기에 5% 

에틸렌글리콜 함유아세톤 1 mL를 넣어 40℃이하의 수욕중에서 감압하여 용매를 날려버

리고 디이소프로필에테르(diisopropyl fluorophosphate)로 녹여 일정량으로 한 후 시험용

액으로 한다.

(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：DB-17 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID) 또는 이와 동등한 것

나) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

다) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

라) 주입부：280℃

마) 검출기온도：280℃

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

          0.05 mg/kg

(사) 정성시험
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위 조건으로 얻어진 크로마토그램상의 피이크는 어느 측정조건에서도 표준용액 피이크의 

머무름 시간과 일치하여야 한다.

(아) 정량시험

정성시험과 같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 따

라 정량한다.

인삼류 잔류농약 기준 (2016년 12월 기준 식약처)

수삼류 인삼_KP 홍삼_KP

(1) 이미녹타딘(Iminoctadine) (1) 이미녹타딘(Iminoctadine) (1) 
이미녹타딘(Iminoctadine) 

(2) 
글루포시네이트[Glufosinate(a

mmonium)]
(12) 디디티(DDT) (12) 디디티(DDT) (12) 디디티(DDT)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazole)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazole

)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazol

e)
(38) 메탈락실(Metalaxyl) (38) 메탈락실(Metalaxyl) (38) 메탈락실(Metalaxyl)

(50) 베나락실(Benalaxyl) (50) 베나락실(Benalaxyl)

(55) 뷰프로페진(Buprofezin)

(58) 비에치시(BHC) (58) 비에치시(BHC) (58) 비에치시(BHC)

(61) 비펜트린(Bifenthrin) (61) 비펜트린(Bifenthrin)

(63) 세톡시딤(Sethoxydim) (63) 세톡시딤(Sethoxydim)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)

(67) 사이플루트린(Cyfluthrin) (67) 사이플루트린(Cyfluthrin) (67) 
사이플루트린(Cyfluthrin)

(68) 
사이할로트린(Cyhalothrin)
(71) 아미트라즈(Amitraz)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(79) 
알루미늄포스파이드[Aluminiu

m Phosphide(Hydrogen 
phosphide)]

(79) 
알루미늄포스파이드[Aluminiu

m Phosphide(Hydrogen 
phosphide)]

(79) 
알루미늄포스파이드[Alumini
um Phosphide(Hydrogen 

phosphide)]
(91) 엔드린(Endrin) (91) 엔드린(Endrin) (91) 엔드린(Endrin)

(101) 
이미다클로프리드(Imidaclopri

d)
(110) 카두사포스(Cadusafos) (110) 카두사포스(Cadusafos) (110) 카두사포스(Cadusafos)

(112) 카벤다짐(Carbendazim) (112) 카벤다짐(Carbendazim) (112) 
카벤다짐(Carbendazim)

(114) 카보퓨란(Carbofuran) (114) 카보퓨란(Carbofuran) (114) 카보퓨란(Carbofuran)

(118) 캡탄(Captan) (118) 캡탄(Captan)

(120) 퀸토젠(Quintozene) (120) 퀸토젠(Quintozene) (120) 퀸토젠(Quintozene)

(121) 클레토딤(Clethodim) (121) 클레토딤(Clethodim) (121) 클레토딤(Clethodim)

(125) (125) (125) 
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클로로탈로닐(Chlorothalonil) 클로로탈로닐(Chlorothalonil) 클로로탈로닐(Chlorothalonil
)

(133) 
테부코나졸(Tebuconazole)

(133) 
테부코나졸(Tebuconazole)

(135) 터부포스(Terbufos) (135) 터부포스(Terbufos)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid

)
(139) 

톨클로포스메틸(Tolclofos-met
hyl)

(139) 
톨클로포스메틸(Tolclofos-me

thyl)

(139) 
톨클로포스메틸(Tolclofos-m

ethyl)
(149) 

트리플루미졸(Triflumizole)
(180) 플루실라졸(Flusilazole)

(186) 
프로클로라즈(Prochloraz)

(188) 
프로파모카브(Propamocarb)

(188) 
프로파모카브(Propamocarb)

(200) 
헥사코나졸(Hexaconazole)

(200) 
헥사코나졸(Hexaconazole)

(206) 
클로르페나피르(Chlorfenapyr)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorph)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorph)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorp

h)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb

)
(221) 디티아논(Dithianon)

(224) 사이목사닐(Cymoxanil) (224) 사이목사닐(Cymoxanil) (224) 
사이목사닐(Cymoxanil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(227) 
아세타미프리드(Acetamiprid)

(227) 
아세타미프리드(Acetamiprid)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobin)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobin

)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobi

n)
(230) 

크레속심메틸(Kresoxim-meth
yl)

(230) 
크레속심메틸(Kresoxim-meth

yl)

(230) 
크레속심메틸(Kresoxim-met

hyl)

(233) 펜사이큐론(Pencycuron) (233) 
펜사이큐론(Pencycuron)

(233) 
펜사이큐론(Pencycuron)

(235) 
포스티아제이트(Fosthiazate)

(235) 
포스티아제이트(Fosthiazate)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(239) 플루아지남(Fluazinam) (239) 플루아지남(Fluazinam)
(249) 에마멕틴 

벤조에이트(Emamectin 
benzoate)

(249) 에마멕틴 
벤조에이트(Emamectin 

benzoate)
(255) 파목사돈(Famoxadone) (255) 파목사돈(Famoxadone)

(257) (257) (257) 
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플루퀸코나졸(Fluquinconazole
)

플루퀸코나졸(Fluquinconazol
e)

플루퀸코나졸(Fluquinconazo
le)

(259) 
피리메타닐(Pyrimethanil)

(259) 
피리메타닐(Pyrimethanil)

(259) 
피리메타닐(Pyrimethanil)

(286) 
에트리디아졸(Etridiazole)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamide)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamide

)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamid

e)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(302) 

포세틸-알루미늄(Fosetyl-alu
minium)

(309) 플루톨라닐(Flutolanil) (309) 플루톨라닐(Flutolanil) (309) 플루톨라닐(Flutolanil)
(321) 

디노테퓨란(Dinotefuran)
(321) 

디노테퓨란(Dinotefuran)
(323) 보스칼리드(Boscalid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid

)
(332) 

클로티아니딘(Clothianidin)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(335) 

트리플록시스트로빈(Trifloxys
trobin)

(335) 
트리플록시스트로빈(Trifloxys

trobin)

(335) 
트리플록시스트로빈(Triflox

ystrobin)
(337) 

티아메톡삼(Thiamethoxam)
(338) 

티아클로프리드(Thiacloprid)
(338) 

티아클로프리드(Thiacloprid)
(345) 

피라클로스트로빈(Pyraclostro
bin)
(352) 

메톡시페노자이드(Methoxyfe
nozide)
(353) 

메트코나졸(Metconazole)
(356) 에타복삼(Ethaboxam)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocarba

mates)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocarb

amates)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocar

bamates)
(358) 

이프로발리카브(Iprovalicarb)
(358) 

이프로발리카브(Iprovalicarb)
(361) 테플루트린(Tefluthrin) (361) 테플루트린(Tefluthrin) (361) 테플루트린(Tefluthrin)

(390) 
시메코나졸(Simeconazole)

(390) 
시메코나졸(Simeconazole)

(391) 
만디프로파미드(Mandipropami

d)

(391) 
만디프로파미드(Mandipropam

id)
(395) (395) 
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4. 인삼 생산 관련 정책제안 및 홍보

 가. 인삼 농산물우수관리인증제도(GAP) 확대 정책제안

1. 제안 사유

 ① 안전한 먹거리에 대한 소비자들의 관심도가 높아지고 있어 농산물우수관리인증(GAP) 인삼  

 생산 활성화를 통해 농약 중금속 및 유해생물 등의 위해요소를 합리적으로 관리하여 안전한 인  

 삼을 생산 및 공급함으로써 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대를  

 기하기 위함

 ② GAP 인삼 생산제도를 운영함으로서 수입 인삼에 대하여 GAP 인삼에 대해서만 수입을  

 제한 운영하여 우리 인삼을 보호할 수 있는 측면이 있음

  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방

     자치단체는 식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물

     이력 추적, 농산물 우수관리 인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세우고

     시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 현 황

 가. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

  ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수

요의 특성을 조사한 결과*

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 어

렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장 높게 나타나고

인삼 농산물우수관리인증제도(GAP) 확대 정책제안

플루오피콜라이드(Fluopicolid
e)

플루오피콜라이드(Fluopicolid
e)

(403) 
메타플루미존(Metaflumizone)

(403) 
메타플루미존(Metaflumizone)

(408) 스피네토람(Spinetoram) (408) 스피네토람(Spinetoram)

(409) 아미설브롬(Amisulbrom) (409) 
아미설브롬(Amisulbrom)

(420) 린단(Lindane, γ-BHC) (420) 린단(Lindane, γ-BHC) (420) 린단(Lindane, 
γ-BHC)

(423) 
피콕시스트로빈(Picoxystrobin)

(423) 
피콕시스트로빈(Picoxystrobin

)
(426) 

아메톡트라딘(Ametoctradin)
(426) 

아메톡트라딘(Ametoctradin)
(430) 

설폭사플로르(Sulfoxaflor)
(430) 

설폭사플로르(Sulfoxaflor)

(437) 
플룩사피록사드(Fluxapyroxad)

(437) 
플룩사피록사드(Fluxapyroxad

)
(441) 

피리벤카브(Pyribencarb)
(441) 

피리벤카브(Pyribencarb)
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    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란

하다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 

나타나고 있음

  → 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

  * 자료 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략, 2013.12. 농경연

 나. GAP 인삼 생산 현황

   자료 : 국립농산물품질관리원. GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.6) 856 (증 81%)

 다. 인삼산업법 발췌

  제8조(경작방법 및 지도 등) ① 농촌진흥청장은 인삼경작자의 소득 증진과 인삼류의 품질 향

상을 위하여 생산자단체와 협의하여 표준인삼경작방법을 정하여 고시할 수 있다.

  ② 농촌진흥청장 및 조합 등은 인삼경작자에게 제1항에 따른 경작방법에 따라 경작하도록 

지도할 수 있다.  

  ③ 인삼경작자는 인삼을 경작할 때 농림축산식품부령으로 정하는 잔류성농약 및 화학비료를 사

용하여서는 아니 된다. 다만, 수경재배(水耕栽培) 등 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 방

법으로 경작하는 경우에는 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 화학비료를 사용할 수 있다. 

 

3. 정책제안

 인삼 GAP 인증 활성화를 위해 인삼산업법 제8조(경작방법 및 지도 등)에 의거

 농촌진흥청장이 정하여 고시하는 표준인삼경작방법에 인삼 GAP에 필요한 사항을

 반영하여 고시하고 GAP 기반 경작방법 및 수확 후 관리기술 등을 인삼경작

 자에게 권장 및 기술 지도를 제안 함

4. 기대효과

 ① 농산물우수관리인증(GAP) 인삼 생산 활성화를 통해 안전한 인삼을 생산  공급함으로써 소  

 비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대에 기여

 ② 수입 인삼에 대하여 GAP 인증 인삼에 대해서만 수입을 제한 운영하여 우리 인삼을 보호  

 할 수 있는 측면이 있음

연도 인증건수
농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

전년대비 증감(%)

인증농가 인증면적

‘17.6 416 856 1,246 9,942   증 18 증 40

‘16 400 727 893 6,459   증 54 증 184

‘15 394 472 314 2,463 - -
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나. 5년근 이하 인삼재배 확대 정책제안

 1. 제안 사유

  ❍ 중국의 신자원식품 관련 수입 규정에 5년근 이하 인삼을 사용하도록 규정하고 있어

     대중국 인삼 신자원식품 수출용 인삼 재배가 필요함

  ❍ 6년근 재배 면적 중 50% 정도를 5년근으로 생산할 경우 ‘14년도 기준 인삼재배 경영비는

     ha당 1,971만원으로 6년근 인삼 재배면적 50%(1,064ha)의 경영비 2,079천만의 절감효과가

    있음

  ❍ 토지 이용률을 제고하여 농가 소득 증대에 기여할 수 있음  

 2. 인삼 재배현황

 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

 ❍ 연도별 생산량

    * 주) ( )내는 실 수확면적

 ❍ 연도별 연근별 경작현황

  

 ❍ 연도별 경영비 및 소득

5년근 이하 인삼재배 확대 정책제안

구분 계(ha) 2년근 3년근 4년근 5년근 6년근

‘09 19,702 4,286 5,589 5,029 2,793 2005

‘11 17,601 3,078 3,414 4,561 4,013 2,535

‘13 15,824 3,647 3,256 3,310 2,756 2,855

‘15 14,213 2,840 2,931 3,772 2,542 2,128

년도
계 계약재배 미계약재배(신고포) 농가

호수면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘09 19,702 27,460 8,920 8,420 10,782 19,040 23,285

‘11 17,601 26,737 9,955 9,538 7,646 17,199 23,578

‘13 15,824 21,968 9,360 11,296 6,464 10,672 24,376

‘15 14,213
(3,204)

21,043 7,849
(1,788)

11,692 6,364
(1,416)

9,351 21,087
(5,414)

구분 조수익(천원/10a) 경영비 소득
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  * 주) 4년 1기작, ( )내는 1년 기준 환산금액

  ❍ 2015년 연근별 수확 인삼 현황

수확 연근

생산 

생산량 비율(%)
면적
(ha)

생산량
(톤)

단수(kg)

3년근 15 83 553  0.4

4년근 528 3,175 601 15.1

5년근 522 3,476 666 16.5

6년근 2,138 14,309 669 68.0

합계 3,203 21,043 657 100

  < 인삼 재배현황 분석 >

  ❍ 인삼의 재배면적은 ‘15년도 14,213ha으로 09년도 19,702ha대배 28% 감소하고, 생산량은

     ‘15년도 21,043톤으로 ’09년 27,460톤 대비 23% 감소하였으며 ‘15년도 생산량 중에서 계약

    재배는 11,692톤으로 55.6%를 점하고 있다.

  ❍ ‘15년도 연근별 경작현황은 6년근 인삼이 2,128ha로 전체 재배면적의  15%, 5년근 2,542ha로

     전체 재배면적의 18%를 점하고 있다.

  ❍ 최근 국내 인삼 생산현황은 2012년 이후 감소세를 보이고 있음. 

    - 자체 조사 (농식품 수출애로조사 보고서, 사업단) 결과 조사자 60.7%가 재배 면적이 

감소

    - 향후 재배 면적을 확대하고자 하는 경우도 14.3%에 불가

  ❍ 인력 부족, 우량 재배 예정지 고갈, 생산비 증가 등으로 재배면적 지속 감소

    - '09년 대비 '15년 33.7% 감소, 최고 신규 재배 ‘08년 5,267 ha  대비 46.1% 감소

     * 신규 재배면적(2년근 재배면적) : 

       (‘09) 4,286 ha  → (‘'11) 3,078 ha → (‘13) 3,647 → (‘15) 2,840

  ❍ 재배 면적 감소, 이상 기후로 생산량의 급감 예상됨. '09년 이후 생산량이 23% 감소

   - 생산량 : (‘09) 27,460톤 → (‘11) 26,737톤 → (‘15) 21,043톤

  ❍ 생산단가는 인건비 등 생산비용 상승으로 지속 증가

‘11 13,537 (3,384) 5,769 (1,442) 7,769 (1,942)

‘13 16,088 (4,022) 6,668 (1,667) 9,420 (2,355)

‘14 19,536 (4,884) 7,884 (1,971) 11,652 (2,913)
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 다. 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제도 정책 제안

 3. 정책 제안

  ❍ 6년근 인삼 생산면적의 50%정도를 축소하고 축소 면적을 5년근 이하 인삼생산으로

     전환 정책 추진

 4. 기대 효과

  ❍ 6년근 재배 면적 중 50% 정도를 5년근으로 생산할 경우 ‘14년도 기준 인삼재배 경영비는 

ha당 1,971만원으로 6년근 인삼 재배면적 50%(1,064ha)의 경영비 2,079천만의 절감효과

가 있음

  ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출용 인삼 확보가 용이하고 중국 이외 동남아 지역 등도

     중국과 유사한 규정을 가질 것으로 예상됨

  ❍ 토지 이용률을 제고하여 농가 소득 증대에 기여할 수 있음 

 1. 개요 

  ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출시 5년근 이하 인삼을 사용토록 규정  하고 수출시 연근

     확인서류를 요구하고 있는바, 현행 인삼농협에서 발급하는 수삼 연근확인서 발급을 5년근

     이상에서 4년근을 포함함으로써 인삼식품 수출 촉진

    ※ 인삼산업법 제 9조(수삼의 연근확인) 개정

     - 5년근 이상의 수삼을 수확하려는 ⇒ 4년근 이상의 수삼을 수확하려는

 2. 현황 및 문제점

  가. 현황

   ❍ 인삼산업법 제9조(수삼의 연근확인)

    ① 인삼경작자가 5년근 이상의 수삼을 수확하려는 경우에는 농림축산식품부령으로 정

하는 바에 따라 조합에 연근의 확인을 신청할 수 있다.  <개정 2013.3.23>

   ❍ 인삼산업법 시행규칙 제8조(수삼의 연근확인)

    ① 법 제9조제1항에 따라 수삼의 연근확인신청을 하려는 자는 수확예정일 7일 전까지 별지 

제6호서식의 수삼연근확인신청서를 「농업협동조합법」에 따른 인삼 관련 품목조합(이하 이 

조에서 "조합"이라 한다)의 장에게 제출하여야 한다.  <개정 2008.1.14., 2014.11.12.>

    ② 조합의 장은 제1항에 따른 신청을 받은 때에는 검사담당직원으로 하여금 수확에 입회하

도록 하여 다음 각 호의 사항을 확인하게 한 후 별지 제7호서식의 수삼 연근확인서를 발

급하여야 한다.  <개정 2014.11.12.>

  나. 문제점

   ❍ 수출용 (중국) 인삼 식품 및 원료로 사용되는 4년근 인삼에 대한 연근확인서 발급을   

     법적으로 포함하고 있지 못함

수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제도 정책제안
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라. 인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책제안

 3. 개선방안

  ❍ 현행 법규에 의하면 5년근 이상 수삼을 수확하려는 경우 연근의 확인을 신청할 수 있으나

     4년근에 대해서도 수출 등으로 연근확인을 신청하는 경우 수삼연근확인서 발급 

    * 대중국 인삼 신자원식품 수출시 연근확인서 서류 필요

                               < 인삼산업법 개정(안) >

현행 개정(안) 개정사유

제9조(수삼의 연근확인) ① 인

삼경작자가 5년근 이상의 수삼

을 수확하려는 경우에는 농림

축산식품부령으로 정하는 바에 따

라 조합에 연근의 확인을 신청

할 수 있다.

제9조(수삼의 연근확인) ① 인

삼경작자가 4년근 이상의 수삼

을 수확하려는 경우에는 농림

축산식품부령으로 정하는 바에 따

라 조합에 연근의 확인을 신청

할 수 있다.

인삼경작자가 수출 등으로

연근확인을 신청하는 경우

4년근에 대해서도 수삼

연근확인서를 발급하여 수출

지원

 < 참고 > 

 ※ 2013년 인삼산업법 개정이유

   조각ㆍ가루 등으로 이루어져 연근검사가 불가능한 절삼 등의 인삼류는     가장 낮은 연

근으로 판별할 수 있도록 하여 검사기관의 부담을 덜어주는 등 현행 제도의 운영상 나타난 

일부 미비점을 개선ㆍ보완하려는 것임.

 4. 기대효과

 ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출에 필요한 통관서류 발급으로 지원으로 수출과정 원활화

 ❍ 기후 변화로 인한 6년근 인삼 생산 감소와 수출용 4-5년근 인삼 생산 제도 보완으로    

   농민 소득 증대

1. 제안 사유

 ❍ 인삼의 생산 및 유통단계에서 농약 등 유해물질 안전성 조사 및 관리를 통해 부적합품의 시중 

유통을 차단함으로써 안전한 인삼을 공급하여 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 

유도로 품질 경쟁력 향상과 농가 소득증대를 기하기 위함

  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방

자치단체는 식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물 

이력 추적, 농산물 우수관리 인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세

우고 시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책 제안
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  * 자료 : 농경연. 2013. 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략

 ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수요

의 특성을 조사한 결과

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 

어렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장   높게 나타나고

    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란하

다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 나

타나고 있음

  ❍ 따라서 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

3. 인삼 수확 및 가공 현황

 ❍ 수확 현황

    * 주) ( )내는 실 수확면적

 ❍ ‘15년 인삼의 소비 형태(추정)

 ❍ 연도별 수출 실적

  *자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

< 인삼 수확 및 가공 개황 >

년도
계 미계약재배(신고포) 계약재배

비고
면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673

‘12 16,174 26,097 6,570 13,828 12,229 23,795

‘14 14,652 20,978 6,243 10,143 8,409 10,835

‘15 14,213
(3,204)

21,043 6,364
(1,416)

9,351 7,849
(1,788)

11,692

계(톤) 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,208
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

‘10 ‘12 ‘14 ‘15

생산량(톤) 26,944 26,057 20,978 21,043

수출

물량(톤) 3,298 4,380 5,819 5,927

수삼기준(톤)
(수출 비율)

6,350
(12.4)

3,195
(12.3)

3,226
(15.4)

4,142
(19.7)

금액
(천$)     124,204     150,828     183,532     155,102
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마. 언론 기고: 5년근 이하 인삼재배 활성화하자. 

 ❍ 인삼의 생산량은 2015년도 21,043톤으로 2010년 26,944톤 대비  22% 감소하였으며 2015년

도 생산량 중에서 계약재배는 11,692톤으로 55.6%, 미계약재배 9,351톤으로 44.4%를 점

하고 있음

 ❍ 인삼의 소비 형태는 2015년도 기준으로 홍삼용으로 13,208톤(62.8%)으로 가장 높고 그 다음으로 

수삼용 7,225톤(34.3%), 백삼용 572톤(2.7%), 태극삼용 37톤(0.2%) 으로 추정하고 있음 

 ❍ 인삼 수출액은 ‘10년도 124백만$ 수출, ’12년도 150백만$, ‘14년도 183백만$ 수출로 

매년 증가 추세였으나 ’15년도 155백만$이 수출되어 감소하였음

4. 정책 제안

 1) 정관장 및 인삼농협과 계약재배 농가(‘15년 인삼 재배면적의 55,6% 수준)는 제도권에서 

안전성 검사를 실시되고 있으나 미 계약재배 인삼(’15년 44,4% 수준)은 안전성 관리가 

부실한 실정인바 미 계약재배 인삼 농가도 계약재배 농가와 같은 수준으로 중금속 및 잔

류농약 안전성 검사 정책 추진

 2) 방법

   인삼 미 계약재배 농가에 대해 인삼 경작신고를 의무화 하고 관리기관에서 인삼 재배예정지 

농약 및 중금속 검사 와 인삼 수확 전 농약잔류 검사 실시 제도 도입

      ① 인삼 재배예정지 농약 및 중금속 잔류 검사

      ② 인삼 수확 전 농약 잔류 검사

   ※ 인삼 경작신고 관리기관: 인삼농협 등 검토 필요

5. 기대 효과

 ❍ 안전한 인삼을 공급하여 소비자의 건강을 보호하고 고품질 인삼 생산 유도로 품질 경쟁력

    향상과 농가 소득증대에 기여

 ❍ 인삼의 안전성 제고로 소비자의 신뢰도가 향상되어 인삼 소비 촉진 및 고려인삼의 대외

    수출 경쟁력 강화로 수출 물량 증가 기대
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제3절 가공 및 제품화

  1. 수출용 인삼식품 기획

    중국 수출용 인삼식품은 제3장 제1절의 인삼 신자원식품에 준거하여 생산되어야 한다. 또한, 

중국 식품안전법에 따라 기획 단계에서부터 제품 유형을 정하여야 한다. 아래 표 3-15는 중국

과 한국의 인삼식품 유형별 정의를 요약하였다.

<표 3-15> 우리나라와 중국의 인삼식품 분류

구분 한국 중국

 인삼농축액 

및 홍삼농축액

수삼·건삼 및 홍삼으로부터 물이나 

주정 또는 물과 주정을 혼합한 

용매로 추출, 여과하여 그대로

 농축한 것을 말함

수삼·건삼 및 홍삼을 주원료로 사용하고 물

(또는 에탄올)을 용제로 하여 칭량, 증숙, 농축, 

여과, 용기에 담기, 포장 등 공정을 거쳐 만든 

식물성 음료임

 인삼·홍삼 껌과자류의 식품 유형 중‘추잉껌’에 

해당함

GB 5009 279-2016에 해당

 인삼·홍삼

 사탕

과자류의 식품 유형 중‘캔디류’에 

해당함

식용 당 혹은 당 시럽 혹은 단맛 감미료로 

주원료로 관련 공정을 거쳐 체조한 단맛 식

품(GB17399-2016)

 인삼·홍삼

 고형차

다류의 식품 유형 중‘고형차’에 

해당함

자연 건삼 (또는 홍삼)을 원료로 세척, 증숙, 

건조, 분쇄(또는 절편), 굽기, 포장 등의 공정을 

거쳐 가공된 인삼(또는 홍삼) 대용 차를 말함

 인삼·홍삼

 액상차

다류의 식품 유형 중‘액상차’에 

해당함

건삼·홍삼을 원료로 기타 식품원료, 부 원료 

혹은 식품 첨가제를 첨가(혹은 첨가 하지 안

이)하여 가공 혹은 발효해서 제조한 액체 음료

(GB/T31326-2014)

 인삼·홍삼

 침출차

다류의 식품 유형 중‘침출차’에 

해당함

건삼(또는 홍삼)을 원료로 전처리, 물 채택사용, 

에탄올 또는 물-알코올 추출, 여과, 농축, 

건조(또는 건조하지 않음), 분리 포장 등 공정을 

거쳐 만든 반유동체 형태 또는 파우더 형태의 

홍삼 추출 차 (침고, 침고 파우더)를 말함

 인삼·홍삼

 음료

음료류에 속하며 인삼, 홍삼 또는 

가용성 인삼·홍삼 성분에 식품 

또는 식품첨가물 등을 가하여 제

조한 것으로 직접 음용하는 것을 

말함

음료 통칙(GB/T 10789-2015)에 부합 한 인삼·

홍삼 음료

 인삼·홍삼

 당절임

절임식품의 식품 유형 중‘당절임’에 

해당함

과일이나 야채를 주원료로 식품 첨가제와 기타 

부 재료를 첨가(또는 첨가하지 않음)하여, 당, 꿀 

혹은 소금에 절여(또는 절이지 않아)서 제조한 

인삼·홍삼 제품(GB14884-2016)
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 가. 국내 인삼제품류 제조기준 및 공정

    인삼식품에 해당하는 인삼제품류의 제조 생산을 위해서는 식품공전 기준을 적용하며, 원료의 규격 

기준을 따라야 한다. 식품공전에서는 인삼 또는 홍삼을 원료로 사용한 인삼제품류에 대한 기준을 제시

하고 있으며, 이 중 인삼·홍삼음료는 음료류의 일부로 분류되어 관리되고 있다. 해당 품목에 대한 자세

한 규격 기준은 다음 표 3-16과 같으며, 이는 인삼 및 홍삼에 사용되는 원료부터 제조•가공 기준, 규격

을 통해 안전하고 엄선된 원료만을 사용하도록 규정하고 있다.

 <표 3-16> 식품공전상 인삼, 홍삼 원료의 구비요건(식품공전, 식품의약안전처, 2016.09.30.)

1. 인삼 또는 홍삼 사용 제품류

 1) 원료 등의 구비 요건

  (1) 인삼을 원료로 사용하는 경우 춘미삼, 묘삼, 삼피, 인삼박은 사용할 수 없으며 병삼인 경우에

는 병든 부분을 제거하고 사용

  (2) 인삼엽은 다른 식물 등 이물이 함유되지 아니한 것으로서 병든 인삼의 잎이나 줄기 또는 꽃이

어서는 안 됨

  (3) 원형그대로 넣는 수삼근은 3년근 이상(다만, 인삼산업법의 수경재배인삼은 제외)이어야 하며, 

병삼이나 파삼은 사용할 수 없음

 2) 제조•가공 기준

  (1) 인삼 및 홍삼차 제조에 사용되는 가용성 인삼 및 홍삼성분은 고형분 60% 이상, 물불용성 침

전물인 경우 인삼차는 3% 이하, 홍삼차는 2% 이하로 고유의 향미를 가지도록 제조함

  (2) 홍삼차, 홍삼액상차류 또는 농축홍삼류 제조공정 중 착색료를 사용하여서는 안 됨

2. 인삼•홍삼 음료

 1) 정의

   인삼•홍삼음료라 함은 인삼, 홍삼 또는 가용성 인삼 ᆞ홍삼성분에 식품 또는 식품첨가물 등을 가하

여 제조한 것으로서 직접 음용하는 것을 말함

 2) 원료 등의 구비요건

  (1) 인삼ᆞ홍삼음료에 그대로 넣는 수삼은 3년 근 이상이어야 하며, 병든삼이나 파삼은 사용할 수 

없음

  (2) 춘미삼, 삼피, 인삼박은 사용할 수 없으며 병든삼인 경우에는 병든 부분을 제거하고 사용할 수 

있음

 3) 제조•가공기준

  (1) 인삼•홍삼음료 제조 시 인삼•홍삼에서 유래되는 부유물질이 제거되도록 하여야 함

  (2) 가용성 인삼•홍삼성분(인삼사포닌 80 mg/g을 기준으로 할 때, 홍삼사포닌 70 mg/g을 기준으

로 할 때) 0.15% 이상 또는 3년 근 이상의 인삼 또는 홍삼 1본 이상 함유하여야 함

 4) 규격

  (1) 인삼 ᆞ홍삼성분 : 확인되어야 함

  (2) 타르색소 : 검출되어서는 안됨

  (3) 납 : 0.3mg/kg 이하

  (4) 주석：150mg/kg 이하(알루미늄 캔 이외의 캔 제품에 한한다.)

  (5) 세균수 : 1 mL당 100 이하
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   나. 가공인삼의 종류 및 제조방법

    <표 3-17> 가공 인삼의 종류, 제조방법

  (6) 대장균군 : 음성

  (7) 보존료 : 다음에서 정하는 것 이외의 보존료가 검출되어서는 안됨

      안식향산, 안식향산나트륨, 안식향산칼륨, 안식향산칼슘:  0.6g/kg 이하(안식향산으로서)

      파라옥시안식향산메틸, 파라옥시안식향산에틸:  0.1g/kg 이하(파라옥시안식향산으로서)

 6) 시험방법

  (1) 인삼ᆞ홍삼성분 : 검체 60mL를 분액깔때기에 넣고 에테르로 추출하여 불순물을 제거, 인삼•홍삼

성분 시험법에 따라 시험함

  (2) 타르색소 : 제9. 일반시험법 2.4 착색료에 따라 시험함

  (3) 납 : 제9. 일반시험법 7.1 중금속시험에 따라 시험함

  (4) 주석 : 제9. 일반시험법 7.1 중금속시험에 따라 시험함

  (5) 세균수 : 제9. 일반시험법 3. 미생물시험법 3.5.1 일반세균수에 따라 시험함

  (6) 대장균군 : 제9. 일반시험법 3. 미생물시험법 3.7 대장균군에 따라 시험함

  (7) 보존료 : 제9. 일반시험법 2.1 보존료에 따라 시험함

가공 인삼의 종류, 제조방법

1. 백삼류의 종류

 (1) 백삼본삼 : 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것. 여기에는 표

피를 제거한 직삼(직립형태), 곡삼(다리부분과 몸통 일부까지 구부려 둥글게 말아 감은 것), 

반곡삼(다리부분만 구부려 반곡형태로 제조), 그리고 표피가 제거되지 아니한 피부곡삼, 피

부반곡삼이 있음. 
 (2) 백미삼류 : 제조된 백삼으로부터 분리된 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것으로서 크기에 

따라 대미 또는 피대미(표피부착), 중미 또는 피중미(표피부착) 및 세미(본삼에서 분리된 잔

뿌리)로 구분 됨.

 (3) 잡삼류 : 생건삼(피부본삼과 유사하나 몸통 직경 10mm 미만, 개체당 무게 6g 미만, 주

로 3년근), 춘미삼(묘삼 건조) 및 파삼(원형을 갖추지 못하였거나 병해충 등의 피해 정도가 

삼체표면의 2/3 이상인 것)이 있음.

 (4) 기타 백삼류 

 - 절삼백삼 : 백삼본삼을 가로로 2등분 절단

 - 절편백삼 : 백삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄백삼 : 백삼본삼 및 백미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것으로 파쇄한 크기에 따라 중

절 백삼, 세절백삼, 파쇄백삼이 있음

 - 원형백삼 : 수삼의 원형형태를 그대로 유지되도록 건조한 것

2. 백삼의 제조 방법
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 (1) 백삼본삼 : 원료수삼 선별·세척(세척 시 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니 됨) → 몸

통에서 다리외의 곁뿌리 및 잔뿌리 제거(치미) → 직삼, 곡삼 및 반곡삼의 경우 표피를 제

거(박피) → 곡삼, 반곡삼, 피부곡삼 및 피부 반곡삼의 경우는 삼체의 수분이 50% 이하가 

되도록 건조(1차 건조)한 다음 고유 형태로 구부림 → 삼체의 수분함량이 14.0 % 이하가 되

도록 건조(2차 건조) → 품질기준에 적합하도록 가공·선별 → 검사(편급, 등급: 1등, 2등, 

등외 등) → 계량 → 포장 → 출하

 (2) 백미삼류, 잡삼류, 기타 백삼류 : 백삼류의 종류의 해당사항을 참고

  ☞ 고온으로 급속건조로 내용조직의 색택이 변한 때에는 하품(등외)

3. 홍삼류의 종류

 (1) 홍삼본삼 : 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조 된 것.

 (2) 홍미삼 : 제조된 홍삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것. 크기 등에 따라 

대미(직경 6mm 이상), 중미(4∼6mm), 세미(4mm 미만)으로 구분

 (3) 기타 홍삼류 
 - 절삼홍삼 : 홍삼본삼을 가로로 2등분하여 절단

 - 절편홍삼 : 홍삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄홍삼 : 홍삼본삼 및 홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것. 파쇄크기에 따라 중절 홍삼: 

2mesh 통과 10mesh 체위에 남는 것이 90% 이상인 것, 세절홍삼: 10mesh 통과 20mesh 

체위에 남는 것 90% 이상인 것, 파쇄홍삼: 20mesh 통과 120mesh 체위에 남는 것이 90% 

이상인 것

4. 홍삼류의 제조 방법

 (1) 홍삼본삼 : 원료수삼 선별·세척(수조에 20∼30분 침지, 덤블러 기계 세척) → 배열(세

척 수삼을 편급에 따라 사판에 배열) → 증삼 ※(예열-증삼-뜸) → 1차 건조(60-70℃: 수분

함량 35-40%로 건조) → 치미(주근 지근 측근만 남기고 완전 건조된 세근 만을 제거, 대 중 

소 편급으로 구분) → 2차 건조( 주간에는 통풍이 잘되는 장소에서 일건, 우천 시 건조가 

용이한 실내에서 건조, 히타시설 이용 50-60℃ 유지) → 정형(뇌두 오물제거, 수근제거, 각

부절단 동체의 3/4 정도) → 종별선별 검사(홍삼의 품질검사기준에 의거 1차, 천삼, 지삼, 양

삼, 절삼 및 제품 원료잡삼 등으로 구분 선별하고, 1차 선별된 천삼, 지삼은 투시경 조명으

로 내백 내공을 조사하여 2차 선별) → 지별 선별(600g 중의 본수: 10지(14본), 15(19본), 

20(28본), 30(38본), 40(48본), 50(58본), 60(68본), 70(78본), 소지(100본)) → 계량( 건조 상태 

확인 후 종지별로 작근: 가포장 보관) → 습점·압착(정해진 규격의 상자에 넣을 수 있도록 

부정형의 삼의 동체와 다리를 균형되게 함: 수증기로 스팀 처리 100℃ 6-10 분, 2분정도 뜸) 

→ 재건조(50-60℃에서 삼체 수분 함량 14% 이하가 되도록 건조) → 검사 → 포장(본삼류 

포장단위: 600g, 300g, 150g, 75g) → 출고

※ 수삼의 증삼온도는 크기에 따라 다르며, 대편(2시간 40분: 예열 30분, 증삼 1시간 50분, 뜸 

20분), 중편(2시간 20분: 예열 20분, 증삼 1시간 40분, 뜸 20분), 소편(예열 20분, 증삼 1시간 

20분, 뜸 20분), 증삼온도는 98-100℃ 정도, 수증기 압력 3kg/㎠ , 압력 1.5 kg/㎠이 소요.



- 135 -

  

 다. 인삼산업법에 근거한 인삼 제조기준 품질검사 기준

☞ 홍삼 품질검사: 연근검사, 품위검사(체형, 색택, 표피, 투시에 의한 내용조직 검사)로 구

분하여 등급 판정 
 (2) 홍미삼류 : 증삼장치에서 쪄서 익히는 것은 본삼과 같은 공정으로 하고, 제조된 홍삼으

로부터 분리된 다리부분 및 잔뿌리 등은 홍미삼류(대미, 중미, 세미)의 검사기준에 적합하도

록 가공 선별함. 판매용과 원료용으로 구분되며, 판매용은 선별 후 포장단위별로 본삼에 준

해 포장함. 
 (3) 기타 홍삼류: 기타 홍삼류의 해당사항을 참고. 
5. 태극삼류의 종류

 (1) 태극삼본삼 : 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것.

 (2) 태극미삼 : 제조된 태극삼으로 부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것. 크기 등에 

따라 대미(직경 6mm 이상), 중미(4∼6mm), 세미(4mm 미만)으로 구분. 
 (3) 기타 태극삼류

 - 절삼태극삼 : 태극본삼을 가로로 2등분하여 절단

 - 절편태극삼 : 태극본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄태극삼 : 태극본삼 및 태극홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것. 파쇄크기에 따라 중

절 태극삼: 2mesh 통과 10mesh 체위에 남는 것이 90% 이상인 것, 세절태극삼:10mesh 

통과 20mesh 체위에 남는 것 90% 이상인 것, 파쇄태극삼: 20mesh 통과 120mesh 체위

에 남는 것이 90% 이상인 것

6. 태극삼의 제조방법

 (1) 태극본삼 : 원료수삼 선별·세척하여 크기별로 구분 → (몸통에서 다리외의 잔뿌리제

거) → 열수처리장치에서 물로 익힘(75-95℃)※ → 건조 → 품질기준에 적합하도록 가공·

선별 → 검사(편급, 등급: 1등, 2등, 등외 등) → 계량 → 포장→ 출하(※열수 외에 수증기로 

살짝 찌는 경우도 있음). 
 (2) 태극미삼류 등 : 태극본삼과 같이 제조하며, 태극본삼으로부터 분리된 다리부분 및 잔

뿌리 등을 검사기준에 적합하도록 가공

인삼산업법에 근거한 인삼류 제조기준 및 검사기준 방법

1. 인삼류 제조기준 및 검사기준 방법 관련 규정 (발췌)

 가. 인삼산업법

  제2조(정의) 이 법에서 사용하는 용어의 뜻은 다음과 같다

   10. "인삼류제조"란 수삼을 원료로 하여 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 제조하
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는 것을 말한다.

   11. "인삼제품류"란 「식품위생법」 제14조에 따른 식품등의 공전(公典) 또는 「건강기

능식품에 관한 법률」 제19조에 따른 건강기능식품의 공전에 수록된 식품 중 인삼

류를 원료로 하여 제조·가공된 식품을 말한다.

  제15조(인삼류의 제조기준 등) ① 인삼류를 제조하는 자는 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖

의 인삼을 연근별로 구분하여 제조하고 해당 제품이나 그 용기·포장 등에 해당 연근 및 

원산지를 표시하여야 한다. 이 경우 원산지의 표시방법 및 판정기준 등에 필요한 사항은 

대통령령으로 정한다.

  ② 인삼류를 제조하는 자는 농림축산식품부령으로 정하는 제조기준을 준수하여야 한다.  

<개정 2013.3.23.>

  제17조(검사) ① 다음 각 호의 어느 하나에 해당하는 자는 농림축산식품부령으로 정하는 

바에 따라 자체검사를 하거나 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 인삼류검사기관(이

하 "인삼류검사기관"이라 한다)의 검사를 받아야 한다. 다만, 제12조제1항 단서에 따른 

자가제조를 하는 경우와 그 밖에 대통령령으로 정하는 경우에는 검사를 받지 아니할 수 

있다.  <개정 2013.3.23.>

   1. 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 판매 또는 수출의 목적으로 제조한 자

   2. 제12조제1항 단서에 따라 자가제조한 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 수출 

또는 도매의 목적으로 수집한 수집자

   3. 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 판매의 목적으로 수입한 자

   ③ 제1항에 따른 검사는 연근검사ㆍ품질검사ㆍ포장검사 및 표시검사 등으로 구분하여 

하되, 그 검사의 기준ㆍ방법 및 품질보증기간, 그 밖에 검사에 필요한 사항은 농림축산

식품부령으로 정한다.  <개정 2013.3.23.>

 나. 인삼산업법 시행규칙

  제15조(제조기준) 법 제15조제2항의 규정에 의한 홍삼, 태극삼, 백삼 및 흑삼의 제조기준

은 별표 2와 같다.  <개정 1999.8.7., 2012.1.26.>

  [제목개정 1999.8.7.]

  제18조의3(검사의 기준등) ①법 제17조제3항에 따른 인삼류의 연근검사ㆍ품질검사ㆍ포장

검사 및 표시검사등의 기준ㆍ방법은 별표 3의2와 같다. 다만, 수출입하거나 면세점에서 

판매하는 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 흑삼의 경우에는 다음 각호의 구분에 따라 그 기준을 

달리 할 수 있되, 그 기준을 달리 한 날부터 1개월 이내에 이를 법 제17조제5항에 따라 

국립농산물검사기관의 장에게 제출하여야 한다.  <개정 2004.6.30., 2008.1.14., 2008.3.3., 

2012.1.26., 2013.3.23., 2014.1.6., 2016.5.16.>

  1. 수출의 경우 : 수출상대국 또는 수출상대방의 요청(수입면장 등)에 의하여 검사기준을 

변경할 필요가 있다고 인정되는 때에는 인삼류검사기관의 장 또는 자체검사업체가 별표 
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3의2의 검사중 원산지 및 연근검사외의 검사 기준을 따로 정할 수 있다.

  2. 수입의 경우 : 수입 인삼류의 체형 및 특성등에 비추어 별표 3의2의 기준을 적용하는 

것이 부적합하다고 인정되는 때에는 인삼류검사기관의 장이 농림축산식품부장관의 승인

을 얻어 그 기준을 따로 정할 수 있다.

  3. 면세점 판매의 경우: 인삼류검사기관의 장 또는 자체검사업체는 절편 및 절삼 인삼류

에 대하여 별표 3의2 제2호나목4)의 표시검사기준에도 불구하고 등급을 정하여 표시할 

수 있다.

  ② 제1항 각 호 외의 부분 단서 및 같은 항 제3호에 따른 "면세점"은 다음 각 호의 어느 

하나에 해당하는 것을 말한다.  <신설 2012.1.26.>

  1. 「관세법」 제196조에 따른 보세판매장

  2. 「조세특례제한법」 제107조에 따른 면세점

  3. 「개별소비세법」 제17조에 따른 외국인전용 판매장

  4. 「제주특별자치도 설치 및 국제자유도시 조성을 위한 특별법」 제177조에 따른 지정면

세점

  [전문개정 1999.8.7.]

  [제19조에서 이동, 종전 제18조의3은 제21조로 이동  <2008.1.14.>]

2. 인삼류의 제조기준 (인삼산업법 시행규칙 제15조 관련 별표2)

 1. 용어의 정의

   인삼류의 제조기준에서 사용되는 용어의 정의는 다음과 같다.

    가. "머리"라 함은 뿌리인삼의 뇌두(腦頭) 또는 노두(蘆頭)를 말한다.

    나. "몸통"이라 함은 인삼뿌리의 동체(胴體) 또는 주근(主根)을 말한다.

    다. "다리"라 함은 몸통에 붙은 지근(支根)을 말한다.

    라. "세미(細尾)"라 함은 본삼을 제외한 잔뿌리를 말한다.

    마. "본삼(本蔘)"이라 함은 머리, 몸통 및 다리부분으로 세미를 제외한 부분을 말한다.

    바. "미삼(尾蔘)"이라 함은 머리와 몸통에서 분리된 다리부분과 세미를 말한다.

    사. "균열(龜裂)"이라 함은 인삼이 갈라진 상태를 말한다.

    아. "내공(內空)"이라 함은 몸통 또는 다리 내부에 공간이 생긴 것을 말한다.

    자. "내백(內白)"이라 함은 홍삼·태극삼 및 흑삼의 몸통 또는 다리내부에 갈색화 되지 아

니한 회백색의 부분이 생긴 것을 말한다.

    차. "적변삼(赤變蔘)"이라 함은 인삼의 표피가 붉게 변한 삼을 말한다.

    카. "입도(粒度)"라 함은 입자의 크기를 말한다.

    타. "백피(白皮)"라 함은 홍삼, 태극삼 또는 흑삼으로 제조하였을 때 갈색화되지

        아니한 회백색의 표피를 말한다.

    파. "면삼(眠蔘)"이라 함은 휴면(休眠)한 삼을 말한다.

    하. "박피(剝皮)"라 함은 껍질을 벗기는 것을 말한다.

    거. "피해삼(被害蔘)"이라 함은 병해삼·썩은 삼·주름삼·균열삼 및 기계적 손상삼중에서 

그 피해정도가 삼표면의 1/3미만인 것을 말한다.
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    너. "등외품"이라 함은 피해삼중 그 피해정도가 1/3이상 2/3미만인 것을 말한다.

    더. "쇄삼(碎蔘)"이라 함은 절편삼 또는 절삼에서 탈락된 삼중 6밀리미터인 체로 쳐서 

체위에 남는 것을 말한다.

    러. "설삼(屑蔘)"이라 함은 절편삼 또는 절삼에 탈락된 삼중 6밀리미터인 체로 쳐       

  서 통과하는 것을 말한다.

    머. "이형삼(異形蔘)"이란 홍삼, 태극삼, 흑삼 또는 백삼내에서 직삼, 곡삼, 반곡삼      

   등 두 가지 이상 등급이 혼합되어 있는 인삼을 말한다.

    버. "은피삼(隱皮蔘)"이라 함은 재배 중에 생리장해로 인하여 표피가 거칠게 변하여 내

용조직이 치밀하지 못하고 흑갈색의 테가 생기거나 속이 빈삼을 말한다.

    서. “황피(黃皮)”란 생리장해로 인하여 수삼에 나타나는 황토색 또는 적갈색(황토색부

터 적갈색의 범위 안에 있는 색깔을 포함한다)을 띠는 표피 또는 황피가 있는 수삼

을 제조하였을 때 홍삼ㆍ태극삼ㆍ백삼에 나타나는 적갈색을 띠는 표피를 말한다.

  2. 인삼류의 제조기준

   가. 일반수칙

    (1) 인삼류의 제조·가공업자는 원료,제품 및 제조공정의 위생관리등에 관한    직무를 

성실히 수행하여야 한다.

    (2) 인삼류의 제조·가공업자는 제조·가공업에 종사하는 자가 건강진단을 받지   아니하

였거나 건강진단결과 타인과 인삼에 위해를 끼칠 우려가 있는 때에는  그 제조·가공업

에 종사시켜서는 아니된다.

    (3) 인삼류의 제조·가공작업에 직접 종사하는 자는 위생복을 착용하여야 하며, 특히 제품

을 오염시킬 우려가 있는 살균·멸균작업공정등에 종사하는 자는 위생모와 위생장갑을 

착용하여야 한다.

    (4) 손과 신발을 씻고 소독할 수 있는 위생설비를 갖추어야 한다.

    (5) 위생상 중대한 영향을 미치는 살균, 멸균작업 또는 밀봉확인검사등에 대한 작업기록을 

작성하여 최소한 당해 품목의 유통기간동안 보관하여야 한다.

    (6) 제조·가공업소 밖으로 출하되는 제품에 대하여는 제조기준 기타 인삼산업 관련법령에 

적합한지를 재점검하여야 한다.

    (7) 원료 등의 구비요건

      (가) 원료인삼은 품질과 선도가 양호하고, 부패·변질되었거나 유독 유해물질 등에       

오염되지 아니한 것이어야 한다.

      (나) 인삼류의 제조·가공원료는 흙, 모래, 티끌 등과 같은 이물을 충분히 제거하고      

먹는 물로 깨끗이 씻어야 하며, 제품목적에 필요하지 아니한 먹을수 없는 부분      은 

충분히 제거하여야 한다.

      (다) 인삼류의 용기·포장은 용기·포장류제조업의 신고를 한 업소에서 제조한 것      

이어야 한다.

      (라) 기구 및 용기·포장류는 식품위생법에 의한 기준 및 규격에 적합한 것이어야 

          한다.
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   나. 제조기준

    (1) 일반공통기준

      (가) 원료삼·중간제품 및 완제품은 연근이 다른 인삼류가 서로 섞이는 것을 방지       

하기 위하여 연근별로 구분한 후 표시하여 보관하고, 수불관리를 명확히 하여       야 

한다.

      (나) 건조작업시 제품에 직접 열을 가하는 방법으로 건조하여서는 아니된다.

      (다) 인삼류의 제조·가공 및 조리에 사용되는 물은 먹는물관리법에 의한 수질기준       

에 적합한 것이어야 한다.

      (라) 인삼류의 제조·가공·보존 및 유통 중에는 인체 유무해와 관계없이 합성보존       

료, 표백제, 인공색소, 증량제, 물엿, 당류 등을 사용할 수 없다. 

      (마) 상온에서 장기보존이 어려운 인삼류는 제품의 특성에 따라 냉장, 냉동하거나        

적정한 방법으로 살균 또는 멸균처리하여야 한다.

      (바) 인삼제조·가공중 열처리, 냉각 또는 냉동공정은 제품의 영양성, 안전성을 고       

려하여 적절한 방법으로 실시하여야 한다.

   (2) 인삼류별 제조공정 및 규격

     (가) 홍삼

       1) 홍삼은 홍삼본삼, 원형홍삼, 홍미삼류 및 기타 홍삼류로 분류하여 제조한다.

        가) 홍삼본삼은 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을       

말한다.

        나) 원형홍삼은 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형 그대로 제조된      

 것을 말한다.

        다) 홍미삼류는 제조된 홍삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말      

 하며, 크기에 따라 대미, 중미 및 세미로 구분한다.

        라) 기타 홍삼류는 절삼홍삼, 절편홍삼 및 분쇄홍삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 홍삼본삼

        ① 원료수삼을 선별·세척하여 고르게 익힐 수 있도록 크기별로 구분한다.

        ② 증삼장치에서 수증기 또는 기타의 방법으로 쪄서 익힌다.

        ③ 삼체의 수분함량이 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

        ④ 별표 3의2의 인삼류의 검사기준(이하 "검사기준"이라 한다)에 적합하도록           

가공·선별한다.

        ⑤ 계량하여 포장한다.

      나) 원형홍삼

        ① 원료수삼을 가)의 ① 내지 ③과 같은 방법으로 제조하되, 머리·몸통·다           

리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하도록 제조한다.

        ② 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ③ 계량하여 포장한다.
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      다) 홍미삼류

        ①원료미삼은 가)의 ①, ②와 같은 방법으로 제조하고, 제조된 홍삼으로부터 분리      

한 다리부분 및 잔뿌리 등은 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ②계량하여 포장한다.

      라) 기타 홍삼류

        ①절삼홍삼은 홍삼본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

        ②절편홍삼은 홍삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한다.

       ③분쇄홍삼은 홍삼본삼 및 홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며, 파쇄한        

크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

       ④계량하여 포장한다.

     (나) 태극삼

       1) 태극삼은 태극본삼, 원형태극삼, 태극미삼류 및 기타 태극삼류로 분류하여 제조      

한다.

        가) 태극본삼은 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을         

 말한다.

        나) 원형태극삼은 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형 그대로 제조      

  된 것을 말한다.

        다) 태극미삼류는 제조된 태극삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것       

 을 말하며, 크기에 따라 대미, 중미 및 세미로 구분한다.

        라) 기타 태극삼류는 절삼태극삼, 절편태극삼 및 분쇄태극삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 태극본삼

        ① 원료수삼을 선별·세척하여 고르게 익힐 수 있도록 크기별로 구분 한다.

        ② 열수처리장치에서 물로 익힌다.

        ③ 삼체의 수분함량이 15.0%이하가 되도록 건조한다.

        ④ 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ⑤ 계량하여 포장한다.

       나) 원형태극삼

        ① 원료수삼을 가)의 ① 내지 ③과 같은 방법으로 제조하되, 머리·몸통·다리         

및 다리의 잔뿌리까지 유지되도록 제조한다.

구 분 규 격 기 준

중 절 홍 삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

세 절 홍 삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

파 쇄 홍 삼
○ 20mesh(864㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것
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        ② 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ③ 계량하여 포장한다.

       다) 태극미삼류

        ① 원료미삼은 가)의 ①,②와 같은 방법으로 제조하고, 제조된 태극삼으로부터 분      

리한 다리부분 및 잔뿌리 등은 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ② 계량하여 포장한다.

       라) 기타 태극삼류

        ① 절삼태극삼을 태극본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

        ② 절편태극삼은 태극본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한다.

       ③ 분쇄태극삼은 태극본삼 및 태극미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며 파       

쇄한 크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

         ④ 계량하여 포장한다.

     (다) 백삼

       1) 백삼은 백삼본삼, 백미삼류, 잡삼류 및 기타 백삼류로 분류하여 제조한다.

        가) 백삼본삼은 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을         

 말한다.

        나) 백미삼류는 제조된 백삼으로부터 분리된 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말      

  하여, 크기에 따라 대미(피대미), 중미(피중미) 및 세미로 구분 된다.

        다) 잡삼류는 생건삼, 춘미삼 및 파삼을 말한다.

        라) 기타 백삼류는 절삼백삼, 절편백삼, 분쇄백삼 및 원형백삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 백삼본삼

        ①직삼은 직립형태의 것중 표피가 제거된 것을 말한다.

        ②곡삼은 다리부분과 몸통의 일부까지 구부려 둥글게 말아감은 것중 표피가 제거      

된 것을 말한다.

        ③반곡삼은 다리부분을 구부려 반곡형태로 말아감은 것중 표피가 제거된 것을 말      

한다.

        ④피부직삼은 직립형태의 것중 표피가 제거되지 아니한 것을 말한다.

        ⑤피부곡삼은 다리부분은 물론 몸통의 일부까지도 구부려 둥글게 말아감은 것중      

표피가 제거되지 아니한 것을 말한다.

        ⑥피부반곡삼은 다리부분을 구부려 반곡형태로 말아감은 것중 표피가  제거되지      

구 분 규 격 기 준

중절태극삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

세절태극삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 남는 것

이 90% 이상인 것

파쇄태극삼
○ 20mesh(864㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 남는 것

이 90% 이상인 것
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아니한 것을 말한다.

        ⑦기타 세부적인 제조방법은 아래와 같다.

          ㉮원료수삼을 선별·세척한다. 세척시는 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니 된다.

          ㉯몸통에서 다리외의 곁뿌리 및 잔뿌리를 제거한다.

          ㉰직삼, 곡삼 및 반곡삼의 경우 표피를 제거한다.

          ㉱곡삼, 반곡삼 피부곡삼 및 피부반곡삼의 경우는 삼체의 수분함량이 50% 이하가       

 되도록 건조한 다음 고유한 형태로 구부린다.

          ㉲삼체의 수분함량이 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

          ㉳검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

          ㉴계량하여 포장한다.

       나) 백미삼류

        ①백미삼은 제조된 백삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말한다.

        ②표피를 제거한 것은 크기에 따라 백대미와 백중미로 구분한다.

        ③표피가 제거되지 아니한 것은 크기에 따라 피대미, 피중미 및 세미로 구분한다.

       다) 잡삼류

        ①생건삼은 표피·머리의 형태가 피부본삼과 유사하나 몸통의 직경이 10㎜ 미만      

이며 개체당 무게가 6g 미만인 것을 말한다.

        ②춘미삼은 묘삼을 건조한 것을 말한다.

        ③파삼은 인삼의 원형을 갖추지 못하였거나 병충해 등의 피해정도가 삼체표면의     

2/3 이상인 것을 말한다.

       라) 기타 백삼류

        ①절삼백삼은 백삼본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

        ②절편백삼은 백삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한       

것을 말한다.

        ③분쇄백삼은 백삼본삼 및 백미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며, 파쇄한       

크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

        ④원형백삼은 머리·몸통·다리 및 잔뿌리가 수삼상태 그대로의 형태가 유지되도      

록 건조한 것을 말하며, 세부적인 제조방법은 아래와 같다.

          ㉮원료수삼을 선별·세척한다. 세척시는 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니된다.

          ㉯50ﾟC이하의 온도에서 일정시간 건조한 다음 고유한 형태로 만든다.

구 분 규 격 기 준

중 절 백 삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

세 절 백 삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

파 쇄 백 삼
○ 20mesh(846㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것
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          ㉰삼체의 수분함량이 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

          ㉱검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

          ㉲계량하여 포장한다.

     (라) 흑삼

      1) 흑삼은 흑삼본삼, 원형흑삼, 흑미삼류 및 그 밖의 흑삼류로 분류하여 제조한다.

       가) 흑삼본삼은 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을 말한다.

       나) 원형흑삼은 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형 그대로 제조된       

것을 말한다.

       다) 흑미삼류는 제조된 흑삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말       

하며, 크기에 따라 대미, 중미 및 세미로 구분한다.

       라) 그 밖의 흑삼류는 절삼흑삼, 절편흑삼 및 분쇄흑삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 흑삼본삼

         ① 원료수삼을 선별·세척하여 고르게 익힐 수 있도록 크기별로 구분한다.

         ② 증삼장치에서 수증기 또는 그 밖의 방법으로 쪄서 익히고 건조하는 과정을 3      

 회 이상 반복한다. 

         ③ 삼체의 수분함량은 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

         ④ 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

         ⑤ 계량하여 포장한다.

       나) 원형흑삼

         ① 원료수삼을 가) ①부터 ③까지와 같은 방법으로 제조하되, 머리·몸통·다리       

및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하도록 제조한다.

         ② 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

         ③ 계량하여 포장한다.

       다) 흑미삼류

         ① 원료미삼은 가) ① 및 ②와 같은 방법으로 제조하고, 제조된 흑삼으로부터         

분리한 다리부분 및 잔뿌리 등은 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

         ② 계량하여 포장한다.

       라) 그 밖의 흑삼류

         ① 절삼흑삼은 흑삼본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

         ② 절편흑삼은 흑삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한다.

         ③ 분쇄흑삼은 흑삼본삼 및 흑미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며, 파쇄       
        한 크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

구분 규격기준

중절흑삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 

남는 것이 90% 이상인 것

세절흑삼 ○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 
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        ④ 계량하여 포장한다.

3. 인삼류의 검사기준 및 방법(인삼산업법 시행규칙 제18조의3 관련 별표3의2)

1. 용어의 정의

  인삼류의 검사기준에서 사용되는 용어의 정의는 별표 2 제1호(용어의 정의)에 따른다.

2. 인삼류의 검사기준

 가. 일반검사기준

  1) 수분 : 15.0% 이하일 것

  2) 벤조피렌(흑삼에만 해당한다): 「식품위생법」에 따른 흑삼의 벤조피렌 기준에 의할 것

  3) 중금속: 「식품위생법」과 「약사법」에 따른 인삼의 중금속 기준 중 중한 기준에 의할 것

  4) 회분 : 5% 이하(미삼류의 경우에는 6.0% 이하)일 것

  5) 농약잔류허용기준 : 「농수산물 품질관리법」 및 「식품위생법」에 따른 인삼의 농약잔류허용기

준에 의할 것

  6) 이물 : 인삼류는 원료의 처리과정에서 세척 등으로 제거가 가능한 이물과 제조과정에서 오염된 

비위생적인 이물을 함유하지 아니할 것

  7) 보존료, 인공색소 및 표백제가 검출되지 아니할 것

  8) 세균수: 50,000/g 이하이어야 하며, 진공 포장한 제품은 3,000/g 이하일 것

  9) 대장균군이 음성일 것

  10) 내용량이 표시량 이상일 것

  11) 인삼성분

   가) n-부탄올추출물(조사포닌)의 함량(%)

본삼류 대미·중미류 및 분쇄인삼 세미류

2.0 이상 3.0 이상 5.0 이상

   나) 묽은 에탄올추출물의 함량  : 18.0% 이상

  12) 진세노사이드 함량(흑삼을 제외한다): Rg1 0.10% 이상, Rb1 0.20% 이상일 것

 나. 개별검사기준

  1) 연근검사

   가) 검사항목

삼 종 검 사 항 목

홍 삼 · 태 극 삼 
및  흑 삼

 4년근, 5년근 및 6년근 판별[절삼, 절편삼, 분쇄삼 중에서 연근 판별

이 불가능한 것에 대해서는 가장 낮은 연근(4년근)으로 판별할 수 있

다]

백 삼

 2년근, 3년근, 4년근, 5년근 및 6년근 판별[절삼, 절편삼, 분쇄삼 중

에서 연근 판별이 불가능한 것에 대해서는 가장 낮은 연근(2년근)으로 

판별할 수 있다]

남는 것이 90% 이상인 것

파쇄흑삼
○ 20mesh(864㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 

남는 것이 90% 이상인 것
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   나) 연근기준

      연근검사의 기준은 머리·몸통 및 표피의 형태, 다리부분의 발달정도, 절단시 나이테 등을 육

안 또는 발색시켜 국립농산물검사기관의 장이 정하는 기준을 참작하여 판별한다. 다만, 연근이 

다른 인삼이 혼입된 경우에는 신청인에게 연근분류를 요청하되, 신청인이 혼입된 채로 검사를 

원하는 경우에는 낮은 연근으로 판별한다. 

  2) 품질검사

   가) 홍삼

    (1) 직삼

    등급

항목
1등(천삼) 2등(지삼) 3등(양삼)

①

체 형

머리  몸통 굵기와 비슷하며 건실한 것

몸통 

 길이 3.5㎝ 이상

균열과 흠집이 없는 것
균열과 흠집이 전체표면적의 

4분의 1 이하
제한 없음

다리

1개 이상 잘 발달되어있고 

균열이 다리길이의 1/3 이

하이며, 길이가 몸통길이와 

같거나 작은 것

1개 이상 잘 발달되어있고 

균열이 다리길이의 1/2 이

하이며, 길이가 몸통길이와 

같거나 작은 것

다리가 없거나 불균형인 

것

②수분(%) 15.0 이하

③조직

내부조직이 치밀·견고하

되, 머리 밑 10㎜ 이하부

분을 절단 시 내공·내백

의 직경이 0.5㎜ 이하인 

것으로 길이가 10㎜ 이하

인 것

내부조직이 치밀·견고하되, 

뇌두 밑 10㎜ 이하부분을 

절단 시 내공·내백의 직경

이 2.0㎜ 이하의 것으로 몸

통길이의 1/4 이하인 것

내백의 직경이 몸통직경

의 1/3 이하이거나, 내

공의 직경이 몸통직경의 

1/2 이하인 것

④색택
담적갈색·담황갈색·다갈색 또는 농다갈색을 띤 것으로 

균일한 것

담적갈색·담황갈색·다갈

색 또는 농다갈색을 띤 

것으로 균일하지 못한 것

⑤표피
윤기있는 색택으로 황피·백피가 

전체표면적의 1/4 이하인 것

윤기있는 색택으로 황피·백피가 

전체표면적의 1/3 이하인 것

황피·백피 또는 옹피 등

이 전체표면적의 1/2 이하인  

것

⑥ 기타 직립형태를 이루어야 하며 부착미삼은 중미 이상이어야 한다.
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    (2) 원형홍삼

      직삼의 기준에 준하되, 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하여야 한다.

    (3) 기타 형태의 홍삼

       직삼의 기준에 준하되, 체형·색택 및 표피에 대한 세부기준은 필요한 경우 국립농산물검사

기관   의 장이 따로 정하여 고시한다.

    (4) 홍미삼류(대미, 중미, 세미)

   등급

항목

대   미 중   미 세   미

1등 2등 3등 1등 2등 3등 1등 2등 3등

①직경
  (㎜)

6 이상 4 - 6  4 미만

②길이
  (㎜)

30 이상  60 미만 제한 없음

③균열
  상태

없는 것
약간 있는 

것
제한
없음

없는 것
약간 있는 

것
제한
없음

약간 균열이 있는 
것

제한
없음

④내공
 ·내백

없는 것
단면의

1/5 
이하인 것

제한
없음

없는 것
단면의

1/5 이하인 
것

제한
없음

제한 없음

⑤수분(%) 15.0 이하
⑥
이형삼의 혼입률 
(％)

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

⑦
피해삼(%)

10미만 30미만
제한
없음

10미만 30미만
제한
없음

10미만
30미
만

제한
없음

     (5) 기타 홍삼류(절삼홍삼, 절편홍삼, 중절홍삼, 세절홍삼, 파쇄홍삼)

    구분

항목

절삼홍삼 절편홍삼 중절홍삼 세절홍삼 파쇄홍삼

①외관  및

  성상

뇌두, 동체, 다리, 색

택, 표피조직이 천, 

지, 양삼에 미달되는 

것으로 내백이 동체

의 1/2 이하이며 중

간부분을 가로로 자

른 것

내공·내백의 가장 

긴 지름이 3㎜ 이

내이고 백피·균열과 

절단불량품이 없으며 

고유의 색상과 향

취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 

것

②절단면 해당 없음
타원형 또는 원형

이며 평활한 것
해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100

㎛)의 체를 통

과한 후 

10mesh(1900

10mesh(1900

㎛)의 체를 통과

한 후 

20mesh(864

20mesh(864

㎛)의 체를 

통과한 후 

120mesh(11
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    ※ 비고 : 검사판정은 합격 또는 불합격으로 한다.

   나) 태극삼

    (1) 직삼

          구분

 항목
1 등(천삼) 2 등(지삼) 3 등(양삼)

①외관   

및

 성상

머리

및

몸통

머리 및 몸체가 건실하고 

균형을 이루며, 그 정도가 1

등 최저표준품 이상일 것

머리 및 몸체가 건실하고 

균형을 이루며, 그 정도가 2

등 최저표준품 이상일 것

머리 및 몸통이 건실

하고 균형정도가 등

외 표준품 이상일 것

 다리

다리가 없거나, 있는 경

우 균열이 다리길이의 

1/3 이하이며 길이가 몸

통길이와 같거나 작은 

것

다리가 없거나, 있는 경우 

균열이 다리길이의 1/2 이

하이며 길이가 몸통길이와 

같거나 작은 것

다리가 없거나 불균

형인 것

②수분(%) 15.0 이하

③피해삼

  혼입율(%)
 5 이하 10 이하

제한 없음

④색 택
담황색·백황색 또는 담갈

색

담황색·백황색 또는 담갈

색

⑤표 피
황피·백피가 전체 면적의 1

/4 이하일 것

황피·백피가 전체 면적의 1/

3 이하일 것
⑥머리탈락삼

  혼입율(%)
없을 것 10 이하

⑦기  타 내용조직이 충실하여 고유의 향취를 가진 것

    (2) 원형태극삼

       직삼의 기준에 준하되, 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼 원형을 유지하여야 한

다.

    (3) 기타 형태의 태극삼

       직삼의 기준에 준하되, 체형·색택 및 표피에 대한 세부기준은 필요한 경우 국립농산물검사

기관의 장이 따로 정하여 고시한다. 

    (4) 태극미삼류

㎛)체위에 남는 

것이 90% 이상

㎛)의 체위에 남

는 것이90% 이

상

7 ㎛ ) 체위에 

남는 것이 

90% 이상
④절단
  두께
  (㎜)

해당 없음 5㎜ 이하 해당 없음

⑤수분
  (%) 15.0 이하
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    등급

항목

대   미 중   미 세   미

1등 2등 3등 1등 2등 3등 1등 2등 3등

①직경(㎜) 6 이상 4 이상 6 미만  4 미만

②길이(㎜) 30 이상 60 미만     제한 없음

③ 균열

   상태
없는 것 약간 있는 것

제한

없음
없는 것

약간 있는 

것

제한

없음
없는 것

약간 

있는 것

제한

없음

④수분(%) 15.0 이하

    (5) 기타 태극삼류(절삼태극삼, 절편태극삼, 중절태극삼, 세절태극삼, 파쇄태극삼)

    구분

항목
절삼태극삼

절편

태극삼
중절태극삼 세절태극삼 파쇄태극삼

①외상

및 성상

1, 2등에 미달

되는 것으로 

삼의 중간부분

을 가로로 자

른 것

고유의 색상

과 향취 를 

가진 것

고유의 색상과 향

취를 가진 것

고유의 색상과 향취

를 가진 것

고유의 색상과 향

취를 가진 것

②절단면 해당 없음

타원형 또는 

원형이며 평

활한 것

해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100

㎛)의 체를 통과

한 후 10mesh(1

900㎛)체위에 남

는 것이 90% 이상

10mesh(1900㎛)의 

체를 통과한 후 20

mesh(864㎛)의 체

위에 남는 것이 9

0% 이상

20mesh(864㎛)의 

체를 통과한 후 1

20mesh(117㎛)체

위에 남는 것이 9

0% 이상
④절단

두께(㎜)
해당 없음 5 이하 해당 없음

⑤수분

  (%)
15.0 이하

   

  다) 백삼

    (1) 본삼류(직삼, 곡삼, 반곡삼, 피부직삼, 피부곡삼, 피부반곡삼
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        구분

항목
1 등(천삼) 2 등(지삼) 3 등(양삼)

①외관     
및

  성상

머리
및

몸체

머리 및 몸체가 건실하고 
균형을 이루며, 그 정도가 
1등 최저표준품 이상일 것

머리 및 몸체가 건실하고 
균형을 이루며, 그 정도가 
2등 최저표준품 이상일 것

머리 및 동체가 
건실하고 균형정
도가 등외 표준품 
이상일 것

다리
직삼 이상의 경우에는 1개부터 3개까지의 다리가 있
어야 하고 그 길이가 몸통길이의 2/5 이상일 것

②수분(%) 15.0 이하
③피해삼 
  혼입율(%)

 5 이하 10 이하 제한 없음

④머리탈락삼    혼
입율(%)

 없을 것 10 이내 제한 없음

⑤색택
 유백색, 난백색 또는 담황색으로 광택이   있어야 
한다.

제한 없음

⑥기타

○직삼의 경우 부착미삼은 2mm 이상이어야 한다.
○피부백삼이 아닌 경우에는 탈피가 되어 있어야 한다.
○내용조직이 충실하여야 한다.
○은피삼은 제외한다.

제한 없음

     ※ 비고 : 높은 온도로 급속건조하여 내용조직의 색택이 변한 때에는 3등으로 하고, 건조작업의  

          부실로 동체 절단부에 연륜이 아닌 테가 선명하게 있는 것은 2등 이하로 한다.

    (2) 백미삼류((피)대미, (피)중미, 세미)

    등급

항목

(피) 대   미

1등 2등 3등

①직경(㎜) 6 이상
②길이(㎜) 20 이상
③균열상태 없는 것 약간 있는 것

제한

없음

④피해삼

   (%)
10 이하 30 이하

⑤색택

○대미 : 유백색·난백색  또는 담황

색

○피대미 : 담황색 

○대미 : 유백색·난백색 또는 담황색

○피대미 : 담황색 또는 담갈색

⑥기타

○대미는 탈피가 되어 있어야 하고, 피대

미는 표피가 부착되어 있어야 한다.

○내용조직이 충실하여야 한다.

○탈피가 되어 있어야 하고,  피대미는 

표피가 부착되어 있어야 한다.

⑦수분(%) 15.0 이하
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      등급

항목

(피) 중   미

1등 2등 3등

①직경(㎜) 4-6
②길이(㎜) 20 이상
③균열상태 없는 것 약간 있는 것

제한없
음

④피해삼
   (%)

10 이하 30 이하

⑤색택
○중미:유백색·난백색  또는 담황

색
○피중미: 담황색 

○중미:유백색·난백색 또는 담황색
○피중미:담황색 또는 담갈색

⑥기타

○중미는 탈피가 되어 있어야 하고, 
피중미는 표피가 부착되어 있
어야 한다.

○내용조직이 충실하여야한다.

○중미는 탈피가  되어 있어야 하고, 피중
미는  표피가 부착되어 있어야 한다.

○내용조직이 충실하여야 한다.

⑦수분(%) 15.0 이하

    등급

항목

세   미

1등 2등 3등

①직경(㎜)  4 미만
②길이(㎜) 제한 없음
③ 균열
   상태

없는 것 약간 있는 것

제한 없음
④피해삼
   (%)

10 이하 30 이하

⑤색택 담황색 또는 난백색
담황색·난백색 또는 담갈
색

⑥기타
이형삼의 혼입율이 
5.0% 미만일 것

이형삼의 혼입율이
10.0% 미만일 것

이형삼의 혼입율이
50.0% 미만일 것

⑦설삼(%)  0.1 이하 0.3 이하 0.5 이하

⑧수분(%) 15.0 이하

    (3) 기타 백삼류(절삼백삼, 절편백삼, 중절백삼, 세절백삼, 파쇄백삼)
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    구분

항목
절삼백삼 절편백삼 중절백삼 세절백삼 파쇄백삼

①외관
및 성상

1, 2등에 미달되는 것
으로 삼의 중간부분
을 가로로 자른 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

②절단면 해당 없음
타원형 또는 원
형이며 평활한 
것

해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100㎛)
의 체를 통과한 
후 10mesh(190
0㎛)체위에 남
는 것이 90% 
이상

10mesh(1900
㎛)의 체를 통
과한 후 20mes
h(864㎛)의 체
위에 남는 것
이 90% 이상

20mesh(864㎛)
의 체를 통과한 
후 120mesh(11
7㎛)체 위에 남
는 것이 90% 이
상

④절단
 두께(㎜)

해당 없음 5 이하 해당 없음

⑤수분

  (%)
15.0 이하

    (4) 잡삼류

        항목

등급
1등 2등 3등

①성상 인삼 고유의 향취를 가질 것
②피해삼(%) 10 이하 30 이하

제한 없음
③색택 담황색 또는 담갈색 담황색 또는 담갈색

④기타
 내용조직이 충실하여야 한

다.

 내용조직이 충실하여야 한

다.
⑤수분(%) 15.0 이하

    (5) 원형백삼

     등급

 항목 
1등(천삼) 2등(지삼) 3등(양삼)

①성상

머리·몸체 및 다리의 잔뿌
리까지 수삼원형 그대로 부
착되어 균형을 이루며, 그 정
도가 1등 최저표준품 이상
일 것

머리·몸체 및 다리의 잔뿌
리까지 수삼원형 그대로 부
착되어 균형을 이루며, 그 정
도가 2등 최저표준품 이상일 
것

머리·몸체 및 다리의 잔
뿌리까지 수삼원형 그대로 
부착되어 균형을 이루며, 그 
정도가 등외 최저표준품 이
상일 것

②수분(%) 15.0 이하
③피해삼
   (%)

5 이하 10 이하 제한없음

④색택 담황색 또는 담갈색 
담황색·담갈색 또는 백황
색

담황색·담갈색 또는 백황
색

      ※비고 : 높은 온도로 급속건조하여 내용조직의 색택이 변한 때에는 3등으로 하고, 건조작업의  

         부실로 동체 절단부에 연륜이 아닌 테가 선명하게 있는 것은 2등 이하로 한다.



- 152 -

   라) 흑삼

    (1)직삼

등급
항목

1등(천삼) 2등(지삼) 3등(양삼)

①

체 형

머리  몸통 굵기와 비슷하며 건실한 것

몸통 
길이 3.5㎝ 이상

균열과 흠집이 없는 것 균열과 흠집이 전체표면
적의 4분의 1 이하

제한 없음

 다리

1개 이상 잘 발달되어 
있고 균열이 다리길이의 
1/3 이하이며, 길이가 
몸통길이와 같거나 작은 
것

1개 이상 잘 발달되어있
고 균열이 다리길이의 
1/2 이하이며, 길이가 몸
통길이와 같거나 작은 것

다리가 없거나 불균형인 
것

② 수분(%) 15.0 이하

③조직

내부조직이 치밀·견고
하되, 머리 밑 10㎜ 이
하부분을 절단 시 내
공·내백의 직경이 0.5
㎜ 이하인 것으로 길이
가 10㎜ 이하인 것

내부조직이 치밀·견고하
되, 뇌두 밑 10㎜ 이하부
분을 절단 시 내공·내백
의 직경이 2.0㎜ 이하의 
것으로 몸통길이의 1/4 
이하인 것

내백의 직경이 몸통직경의 
1/3 이하이거나, 내공의 
직경이 몸통직경의 1/2 
이하인 것

④ 색택
담흑갈색·흑다갈색을 띤 것으로 균일한 것 담흑갈색·흑다갈색을 띤 

것으로 균일하지 못한 것

⑤ 표피
윤기있는 색택으로 갈
피·황피가 전체표면적
의 1/4 이하인 것

윤기있는 색택으로 갈
피·황피가 전체표면적의 
1/3 이하인 것

갈피·황피 또는 옹피 등
이 전체표면적의 1/2 이
하인  것

⑥ 그 밖의 

사항

직립형태를 이루어야 하며 부착미삼은 중미 이상이어야 한다.

      (2) 원형흑삼

      직삼의 기준에 준하되, 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하여야 한다.

    (3) 기타 형태의 흑삼

      직삼의 기준에 준하되, 체형·색택 및 표피에 대한 세부기준은 필요한 경우 국립농산물검사기

관의 장이 따로 정하여 고시한다.

    (4) 흑미삼류(대미, 중미, 세미)
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등급

항목

대미 중미 세미

1등 2등 3등 1등 2등 3등 1등 2등 3등

① 직경(㎜) 6 이상 4 - 6 4 미만
② 길이(㎜) 30 이상  60 미만 제한 없음

③ 균열상태 없는 것
약간 있
는 것

제한
없음

없는 것
약간 있는 

것
제한
없음

약간 균열이 있는 
것

제한없
음

④ 내공·내백 없는 것
단면의

1/5 
이하인 것

제한
없음

없는 것
단면의

1/5 이하인 
것

제한
없음

제한 없음

⑤ 수분(%) 15.0 이하
⑥ 이형삼의 혼

입률(％)
5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

⑦ 피해삼(%)
10 미

만
30 미만

제한
없음

10 미만 30 미만
제한
없음

10 미만
30 미

만
제한
없음

   (5) 기타 흑삼류(절삼흑삼, 절편흑삼, 중절흑삼, 세절흑삼, 파쇄흑삼)

구분

항목
절삼흑삼 절편흑삼 중절흑삼 세절흑삼 파쇄흑삼

①외관 및

  성상

뇌두, 동체, 다리, 

색택, 표피조직이 

천, 지, 양삼에 미

달되는 것으로 내

백이 동체의 1/2 

이하이며 중간부분

을 가로로 자른 것

내공·내백의 가

장 긴 지름이 3

㎜ 이내이고 백

피·균열과 절단

불량품이 없으며 

고유의 색상과 향

취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 

것

②절단면 해당 없음
타원형 또는 원형

이며 평활한 것 해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100

㎛)의 체를 통과

한 후 

10mesh(1900

㎛)체위에 남는 

것이 90% 이상

10mesh(1900

㎛)의 체를 통과

한 후 

20mesh(864㎛)

의 체위에 남는 

것이90% 이상

20mesh(864

㎛)의 체를 통

과한 후 

120mesh(11

7㎛)체위에 남

는 것이 90% 

이상
④절단

  두께

  (㎜)

해당 없음 5㎜ 이하 해당 없음

⑤수분

  (%)
15.0 이하

※ 비고: 검사판정은 합격 또는 불합격으로 한다.
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   라) 최저표준품

      최저표준품이란 삼종별로 최저한도 품질을 나타낼 수 있는 것으로 인삼류검사기관이 제작하여 

비치하는 것을 말한다.

  3) 포장검사

   가) 일반기준

    (1) 포장재는 제품의 보관·운반과정에서 흡습 및 충격 등으로부터 내용물을 보호할 수 있는 것

이어야 한다.

    (2) 포장재는 제품의 품질관리에 결함을 초래하지 아니하는 것이어야 한다.

    (3) 단위포장은 이를 해체한 후 임의로 재포장할 수 없도록 봉함되어 있어야 한다.

    (4) 포장용기의 내용물충만도가 70% 이상이어야 한다. 다만, 수출용 인삼류의 경우에는 70% 미

만으로 할 수 있다.

    (5) 홍삼본삼·태극본삼·흑삼본삼 및 백삼본삼의 경우(수입 인삼류중 인삼제품 및 인삼제제 의

약품의 원료용을 제외한다) 각각 다음의 지별 또는 편급별로 구분되어야 한다.

   나) 홍삼본삼·흑삼본삼

구  분 600g 300g 150g 75g 37.5g
개체당 중량(g)

크기별 지 별 편급별 뿌리수 뿌리수 뿌리수 뿌리수 뿌리수

특대편

5 9 9 5 2 - - 60 이상

10 14 14 7  - - - 36 이상

15 19 19 10 - - - 27 이상

대편

20 28 28 14  7  - - 18 이상

30 38 38 19 10  5  - 13 이상

40 48 48 24 12  6  3 11 이상

중편

50 58 58 29 15  8  - 9 이상

60 68 68 34 17  9  - 8 이상

70 78 78 39 20 10  - 7 이상

소편
소지

편급외

70 ∼ 100

101 이상

40 ∼ 50

51 이상

21 ∼ 25

26 이상

11 ∼ 13

14 이상
 -

6 이상

6 미만

   ※ 비고: 포장검사는 표에서 정한 포장단위에 따른 지별 또는 편급별로 검사할 수 있다. 다만, 표

에서 정한 포장단위 외의 포장단위에 대하여는 300g 단위포장의 지별·편급별·뿌리수 및  

개체당 중량을 기준으로 검사할 수 있으며, 포장단위가 37.5g 이하이거나 개체당 중량이    

60g 이상인 특대편의 경우 낱개 포장을 할 수 있다.

   다) 태극본삼, 백삼본삼
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구   분 600g 300g 150g 75g
개체당중량(g)

크기별 편급별 뿌리수 뿌리수 뿌리수 뿌리수

특대편
 5
 8
10

10
16
20

5
8
10

3
4
5

47.1 이상
35.1 - 47.0
25.1 - 35.0

대  편
15
20
25

30
40
50

15
20
25

8
10
13

4
5
6

17.6 - 25.0
13.6 - 17.5
11.1 - 13.5

중  편
30
40
50

60
80
100

30
40
50

15
20
25

8
10
13

 8.8 - 11.0
 6.8 - 8.7
 5.6 - 6.7

소  편
60
75

편급외

120
150

151이상

60
75

76이상

30
38

39이상

15
19

20이상

4.6 - 5.5
 3.6 - 4.5
 3.6 미만

    ※ 비고 : 포장검사는 표에서 정한 포장단위에 따른 크기별 또는 편급별로 검사할 수 있다. 

         다만, 표에서 정한 포장단위 외의 포장단위에 대하여는 300g 단위포장의 크기별·편급별·

뿌리수 및 개체 당 중량을 기준으로 검사할 수 있으며, 포장단위가 75g 이하이거나 개체당

          중량이 47.1g 이상인 특대편의 경우 낱개 포장을 할 수 있다.

   라) 기타 형태의 삼의 지별·편급별 구분 및 별도의 포장단위는 필요한 경우 인삼류 검사기관의 

장이 정할 수 있다.

  4) 표시검사

   가) 품목, 원료삼의 생산년도, 원산지, 연근(미삼을 제외한다), 등급, 중량, 뿌리 수·크기(본삼만 

해당한다), 제조자(수검자)의 주소·상호·성명, 지리적 표시 등록번호(지리적 표시 등록자만 

해당한다), 품질보증기간, 검사연월일 및 검사자를 기재하였는지 여부

   나) 인삼류에 관하여 허위 또는 소비자를 기만하거나 오인시킬 우려가 있는 표시·광고·상호 등

을 포장에 표기하였는지의 여부

   다) 겉포장이나 속포장 등의 설명에 인삼의 유효성분·함량·용법 및 용량 등을 허위로 표시하였

는지의 여부

   라) 내용물의 용량이 포장에 표시된 중량 이상인지의 여부

   마) 표시사항을 위조 또는 변조할 수 있는지의 여부  

  5) 불합격 기준

    홍삼·태극삼·흑삼 및 백삼검사에 있어서 다음 각 호의 어느 하나에 해당하는 경우에는 불합격

으로 한다. 다만, 재제조함으로써 상위등급 또는 해당규격에 해당할 수 있다고 예상되는 것으

로서 신청인이 원하는 때에는 검사등급판정을 보류하고 1차에 한하여 10일 이내의 기간을 정

하여 재제조를 하게 할 수 있다.

   가) 품질검사, 포장검사 및 표시검사의 기준에 미달하거나 부적합한 것

   나) 변질되었거나 곰팡이가 발생한 것

   다) 유해물질이 포함되었거나 고유색상을 변색시킬 수 있는 물질 등의 유해물질로 처리한 것

   라) 인위적 조작을 하여 내용성분이 유실된 것

   마) 충해가 발생한 것
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라. 세척수삼 품질유지 적정온도 및 포장방법

진공포장은 포장 내 혐기적인 조건을 형성하여 저장 또는 운송 시 온도조건에 관계없이 인삼 고

유의 향을 잃고 이취(발효취)가 발생하며, -1.5℃의 온도조건에서도 세근의 동해발생률이 높아 갈

변되고 조직이 물러져 유통 1주 만에 품질이 저하된다. 또한 0℃ 이상의 온도조건에서도 세근에 

생리적 장해로 인한 부분적 갈변이 나타나 품질이 저하되므로 수출 시 진공포장은 지양하는 것

이 바람직함. 30㎛ LDPE 필름에 200~300g 씩 넣어 밀봉포장하면 운송과정(4주) 후 냉장 유

통 2~3주간 뇌두와 세근부분의 신선도를 유지하며 높은 상품성을 나타낸다.

<그림 3-17> LDPE 밀봉포장 모습

2. 인삼식품 종류

    가. 우리나라의 인삼식품 종류

       우리나라 인삼제품은 홍삼 건강기능식품과 홍삼음료 두 품목이 시장의 주를 차지하고 

있으며, 최근 인삼차(침출차, 액상차, 고형차)가 인기를 얻고 있으나, 그 비중은 적다. 사업단이 

2015년 총 13개 인삼 및 홍삼을 제조하는 국내 주요업체 254종 인삼 및 홍삼제품 중에서, 중국 

일반식품 및 보건식품의 국가표준 및 공고 기준에 적합하게 생산된 제품을 검토한 결과 중국에 

수출 가능한 인삼식품은 찾을 수 없었다. 그 이유는

  ① 국내 대부분의 제품이 6년근 인삼을 원료로하여 생산되거나 연근 표시가 없어서, 5년근 이하 

재배 인삼을 원료로 지정한 신자원식품법을 만족하지 못하거나,

  ② 영지, 천궁, 황지 등의 한약재를 첨가하여 일반식품의 기준을 따르지 못하거나,

  ③ 연근 표시가 없음 등으로 파악되었다

3. 중국 식품 관련 법규

    가. 일반식품 중국 수출 관련 법규

       중국에 인삼식품을 수출하기 위해서는 국내 식품위생법 뿐 아니라, 중국 식품법의 기본이 

3. 인삼류의 검사방법

  홍삼, 태극삼, 흑삼, 백삼은 전수 또는 추출한 표본에 대하여 관능검사방법 또는 검사기기에 의한

  검사방법에 의하여 검사를 하여야 하며, 세부적인 방법은 국립농산물검사기관의 장이 정하는 바에

  따른다.
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되는 식품안전법을 따라서 제품이 기획 제조되어야 한다. 2015년부터 개정 시행되는 중국 식품 

안전법은 식품의 저장 및 운송, 식용 농산물, GMO식품의 표시, 농약, 보건식품, 대중 매체의 

책임, 법률적 책임 등 여러 방면에서 주요 개정이 이루어졌으며, 인삼식품의 경우 잔류 농약 

분야 개정 사항에 특히 관심을 기울여야 할 것으로 생각된다. 아래는 인삼 신자원 식품의 

생산에 직접적으로 적용되는 일반식품 관련 중국 법규를 설명한다.

<표 3-18> 일반식품 중국 수출 관련 법령

    

 중국 수출용 인삼 일반식품을 생산하기 위해서는, 

  1) 먼저 위의 관련 법규에 근거하여 수출 인삼제품의 해당 일반식품 유형의 분류를 정하고, 

  2) 제조 공정 및 표준에 따라서 각 유형별의 제품은 아래 표 3-19에 제시된 국가표준, 지방표준, 

 1. 수입식품등록
1. 2012년 제55호 <수입식품 수출입상 등록 관리 규정> 및 <식품 수입기록 &판매  

  기록 관리 규정> 발표 관련 공고

 2. 유형 1. 식품 분류 체계 (GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준 부록 F)

 3. 원료

1. 중국 식물 성분표

2. 위법감발 [2002] 51호 보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위  

   생부의 통지

3. 새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음（부록 １）

4. GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준

5. GB 14880-2012 식품안전국가표준 식품영양강화제 사용표준

6. 《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청의  

   통지 (부록 1)

7. 영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고(2011년 제25호)  

  (부록 1)

 4. 포장
1. 질검식검함 (2007) 155호 ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관한  

  지시’에 대한 회신

 5. 라벨등록

1. 제19호 중화인민공화국 국가출입경검험검역국령‘수출입식품 라벨 관리방법’

2. GB7718-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 라벨 통칙

3. GB28050-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 영양 라벨 통칙

4. QBT 4003-2010 식용 향미료 라벨 통용 요구

 6. 통관 1. 총국령 제144호 국가 질량감독검험검역총국 <수출입식품 안전 관리 방법>
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산업표준 등에 명시된 제조방법 및 규격에 맞춰 생산을 해야 한다.

<표 3-19> 식품 유형별 규격 및 제조 국가 표준

식품 
분류
번호

식품 유형(명칭) 국가표준 GB

1

 우유 및 우유 제조품(13.0 특수 

선식용 식품과 관련되는 품종은 

제외)

 GB 13102-2010 식품안전국가표준 연유,

 GB 19301-2010 식품안전국가표준 생우유

 GB 19302-2010 식품안전국가표준 발효우유

 GB 19644-2010 식품안전국가표준 유분

 GB 19645-2010 식품안전국가표준 살균우유

 GB 25190-2010 식품안전국가표준 멸균우유 

 GB 25191-2010 식품안전국가표준 조미우유

 GB 25192-2010 식품안전국가표준 치즈 

2  지방, 오일 및 유화지방 제품
 GB 15196-2003 인조크림위생표준

 GB 19646-2010 식품안전국가표준 생크림 및 무수크림

3  냉동 음료 제품  GB/T 31114-2014 냉동제품 아이크림

4
 과일, 채소(덩이뿌리류 포함), 콩류, 

식용균, 해조류, 견과류 및 씨앗류 등

 GB 2712-2014 식품안전국가표준 콩 제품

 GB 19300-2014 식품안전국가표준 견과류제품

5

 카카오 제품, 초콜릿 및 초콜릿 

제품(카카오 버터로 대체해 제조

한 초콜릿 및 그 제조품 포함), 

캔디류

 GB 9678.2-2014 식품안전국가표준 초콜릿 및 기제품

6

곡식 및 곡식 제품. 쌀, 밀가루, 

잡곡, 전분 등 포함(07.0 베이킹 

식품과 관련되는 품종은 제외)

 GB 2711-2014 식품안전국가표준 글루텐

 GB 19295-2011 식품안전국가표준 급속 냉동 밀/쌀   

가루제품 

7  베이킹 식품

 GB/T 20981-2007 빵

 GB 19855-2005 월병

 GB/T 20980-2007 쿠키

 GB/T 20977-2007 케이크통치

8  고기 및 고기 제품
 GB/T 19480-2009 고기 및 고기제품 술어

 GB/T 9959.2-2008 신선냉동고기

9

 수산물 및 수산물 제품(생선류, 

갑각류, 조개류, 연체동물류, 극

피동물류 등의 수산물 및 이를 

가공한 제품 등 포함)

 GB 10133-2014 식품안전국가표준 수산조미식품 

10  조류의 알 및 알 제품

 GB/T 9694-1988 피단

 GB/T 23970-2009 루단

 GB 2749-2003 알제품위생표준

 GB 2748-2003 신선알제품위생표준

11  감미료(벌꿀 포함)

 GB 13104-2014 식품안전국가표준 식용 탕

 GB 14963-2011 식품안전국가표준 꿀

 GB 15203-2014 식품안전국가표준 전분 탕 
12  조미료  GB 2718-2014 식품안전국가표준 양조장
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중국 법령을 고려하여, 중국 수출 적합 인삼식품에 대한 기준을 표 3-20에 정리하였다.

<표 3-20> 중국 수출 적합 인삼식품 표준

나. 중국 인삼 제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례

   중국 인삼 제품의 생산과 품질관리에 적용되는 국가표준과 중국의 대표적인 인삼 생산지인 

길림성 인삼 산업조례 그리고 각 기업표준이다. 자료는 부록으로 편집하였다.

그리고 본 자료는 책자로 유인하여 인삼 수출업체 및 연구기관, 관련 대학교, 국립중앙도서관 

등에 배부하여 대중국 인삼 제품 수출 시 할용 토록 하였다. 

13  특수 선식용 식품

 GB 10765-2010 식품안전국가표준 영아배합식품

 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아통조림보조제

품

 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아곡물보조제품

14  음료류

 GB10789-2007 음료통치

 GB19297-2003 과일야채음료위생표준

 GB17325-2005 식품공업용농축과일야채즙위생표준

 GB 19298-2014 식품안전국가표준 포장음용수

15  주류
 GB 2757-2012 식품안전국가표준 증류주 및 기 배합주

 GB 2758-2012 식품안전국가표준 발효주 및 기 배합주

16
 기타류(01.0~15.0와 관련되는 품

종은 제외)
 GB 17401-2014 식품안전국가표준 팽화식품

분류 항목 일반식품

 
 

법적 기준
 

 1. 제조설비기준 -
 2. 제품 유형  일반식품 분류 시스템(411종)
 3. 제품 제형  일반식품 사용금지 제형(5종) 이외 제형

 4.  사용가능원료

 중국 식물성분표(2263종), 식품 겸 약품리스트(87종), 식품첨가  
 물사용기준(261종), 식품영양강화제사용기준(37종), 식품사용가  
 능균주리스트(30종), 영아와 유아식품균주 리스트(5종), 신식품  
 원료리스트(81종), 중국식물성분표 추가리스트(42종)

 5. 기능성 -
 6. 인삼 섭취량  제품 1일 섭취량이 생삼 3g 이하로 섭취
 7. 인삼 재배 년수  5년 이하
 8. 인삼 섭취 제한규정 임산부, 수유기 부녀 및 14세 이하 아동
 9. 인삼 식용부위  뿌리, 뇌두
 10. 수출국가에서의
   제품 판매기간  -

 11. 원료삼 사용범위  중국 정책상 인삼 분류에서 홍삼을 제외하려는 법령 준비 중

중국 인삼
제품 판매자 
선호기준

 1. 제품 유형
 2. 제품 디자인  휴대성 및 소포장 제품

 세련된 포장 디자인 제품
 3. 제품 트렌드  인삼 이외 다양한 복합원료를 사용한 제품
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4. 국내 인삼제품 브랜드 개발

   가. 국내 제조 브랜드

     인삼식품 수출 과정에서 선행되는 것이 바이어나 수입업자에게 전달되는 수출업체의 기업 

소개 및 제품에 대한 소개이므로, 수출 진출을 염두에 두는 기업은 사전에 충분한 시간을 가지고 

기업체에 대한 소개자료, 제품에 대한 브랜드 및 로고 등을 준비하는 것이 유리하다. 기업체 소

개 자료는 국문, 영문을 기본으로 확보하고, 제품에 대한 제조 허가 (필요시), 인터넷을 통한 홍

보 등은 항상 업데이트를 하도록 한다. 기업의 능력이 부족한 경우에는, 수출 지원기관의 제품 

기획이나 소개자료의 작성 등을 컨설팅 받도록 한다.

우리나라 인삼식품 관련 수출 기업의 브랜드를 참고로 아래에 정리하였다.

   (1) 인삼공사

      대표브랜드인 정관장과 건강기능식품의 굿베이스, 그리고, 동물 사료의 지니펫 등의 제품

군별 브랜드가 있다. 정관장 브랜드는 홍삼 제품의 대표적 브랜드로 본삼류와 함께, 다양한 홍삼 

제품을 대표하며, 시장 경쟁력이 탁월하다. 현재 중국에 인삼식품을 수출하고 있지는 않다.
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   (2) 농협홍삼

      농협중앙회의 자회사로, 한삼인 브랜드를 가지고 본삼류와 함께, 다양한 홍삼 제품을 생산

하고 있다. 수출 브랜드로는 K-Ginseng을 활용하고 있다.

  (3) 지역 인삼농협

    우리나라, 각 지역 인삼농협은 조합별로 대표 브랜드를 가지고 있다.(표 3-21). 또한, 경기도 

4개 인삼협동조합은 수출 브랜드로 천경삼을 공동 사용하고 있다.

  

<표 3-21> 농협 인삼 조합별 브랜드 및 생산 제품 현황

구분 조합명 브랜드명 생 산  제 품 명

경기

개성 한송정
자가생산

 OEM

홍삼, 피부백삼, 홍삼농축액, 홍삼차, 홍기삼톤마일드, 홍삼절편, 인삼

절편, 홍삼액, 홍삼분말, 홍삼캔디, 홍삼양갱, 홍삼녹용골드, 아이사랑

농협홍삼, 홍삼파워, 홍삼필, 홍삼정환, 홍삼정골드캅젤

경기

동부

임금님표 
이천인삼 자가생산 홍삼, 홍미삼, 홍삼액골드

김포

파 주

천년송삼 
(천경삼)

자가생산

 OEM

홍삼, 피부백삼, 고려홍삼농축액, 홍삼에너진, 홍삼정골드, 순수홍삼

액, 고려홍삼진액플러스, 홍삼진골드, 헛개홍삼, 도라지홍삼, 고려홍

삼액마얼브홍키짱, 홍삼원액, 산뜻한매일홍삼, 홍삼양갱, 봉멜홍삼절

편, 6년근홍삼절편, 홍삼정환, 효라마엄홍삼젤랴, 프리미엄홍삼초콜

렛, 효라마엄홍삼캔디, 홍삼정캔디, 홍삼분말골드, 고려홍삼차골드, 

홍삼차골드, 고려홍삼정과, 홍삼G (드링크)
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   (4) 일화

      진스트, 진웰스 등의 제품군별 브랜드가 있으나, 회사명인 일화가 더욱 알려져 있다.

안 성
안성마춤

(천경삼)
자가생산

홍삼, 홍삼농축액, 홍삼원액, 홍삼순액골드, 수삼, 백삼, 홍삼절편, 백

삼절편, 활력삼

강원 강원 강원인삼
자가생산

 OEM

홍삼, 홍삼농축액, 원형태극삼, 원형피부직삼, 백삼, 홍삼분말, 홍삼순

액진, 홍삼천보골드, 활력홍삼, 홍얼천, 홍삼제리, 홍삼캔디, 홍삼정

과, 홍삼절편, 홍삼차, 홍삼정캡슐 골드, 홍삼정캡슐플러스, 꾸러기 

홍삼, 홍얼천, 홍삼수

충북 충북 삼누리
자가생산

 OEM

홍삼, 백삼, 홍삼정콜드, 고려홍삼진한액콜드, 고려홍삼순수, 홍삼과

헛개나무, 봉밀절편홍삼, 고려홍삼정과, 홍삼분말골드, 홍삼앤스위트, 

고려홍삼보, 홍삼정콜드진, 홍삼100, 홍삼누리, 아이왕, 고려홍삼정환, 

홍삼정골드캅셀, 홍삼양갱, 홍삼캔디, 홍삼젤리, 홍삼초콜랫, 홍삼마

스크팩, 홍삼비누, 홍삼 뷰티세트, 고려홍삼차

충남

백제

금산
삼지원

자가생산

 OEM

홍삼, 중절홍삼, 홍삼정골드, 봉밀홍삼절편, 홍삼액삼, 삼지원홍
삼진액골드, 삼지원홍삼진액, 고려홍삼진액골드홍삼캔디, 홍삼젤
리, 홍삼정환, 홍삼차, 홍삼캡슐, 홍삼타블렛, 홍삼비누, 홍삼마
스크팩, 홍박사플러스

서 산 천해원
자가생산

 OEM

홍삼, 홍삼정, 홍삼액골드, 홍삼액플러홍미삼, 기타홍삼, 피부백
삼,홍삼캔디, 홍삼젤리, 홍삼절편, 홍삼아이플러스, 홍삼액마일
드, 홍삼미인(비누),

전북 전 북 진안삼
자가생산

OEM

홍삼, 백삼, 홍삼농축액, 순수홍삼액골드, 하루100%홍삼액, 홍
삼절편, 마이산천마홍삼, 인삼나무황칠홍삼, 참그라비올라, 홍삼
영지대추골드, 홍삼농축액, 헛개나무골드, 한진생홍삼순액, 홍삼
절편삼, 순정그라비올라

경북 풍 기 황풍정
자가생산

OEM

홍삼, 백삼, 태극삼, 피부백삼, 백삼절편, 홍삼액골드, 홍삼액수, 
꽃마홍삼추출액, 홍삼아이, 홍삼분말, 홍삼농축액, 홍삼분말, 인
삼분말, 금강진액고홍삼정, 홍삼정마이스터, 홍삼진액정, 꽃마홍
삼추출액, 꽃마홍삼농축액진, 하이큐, LG홍삼농축액, 홍삼정마일
드, 홍삼양갱, 봉밀홍삼절편, 봉밀얀삼절편, 6년근봉밀홍삼절편, 
홍삼정과, 진홍삼액골드, 풍기홍삼액골드, 홍삼황, 홍삼정캔디, 
홍삼정젤리, 인삼황로얄, 홍삼타블랫, 홍삼차, 홍삼정환골드, 홍
삼정캡슐플러스, 꽃마어린이홍삼-진, 홍삼정올대아, 홍삼머금은
곡물그대로21, 홍삼정올데이

인천 강 화 천수삼
자가생산

OEM

홍삼, 피부백삼, 태극삼, 홍삼절편, 홍심차, 홍삼정, 홍심파우치, 
홍삼캔디, 홍삼젤리
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    (5) 종근당

       회사명을 포함한, 종근당 건강 홍삼 브랜드로 생산하고 있으며 이마트와 유통 공유도 있다.

    

   (6) 대동 고려삼

       금산 소재 기업으로 기업명의 브랜드 파워가 약하지만, 대동홍삼의 기업 브랜드가 인삼 

분야에서는 인지되어 있다.

  나. 국내 수출용 브랜드 통합

    국내 인삼 제품 수출 기업의 차별화된 시장공략 정책 필요

최근, 인삼공사는 홍삼 중심의 시장공략 정책에서 기존 홍삼 기반 제품은 유지하면서, 건강기능

식품 시장을 적극적으로 공략하는 정책을 보이고 있다. 정관장 브랜드는 고급화 제품군으로 집중

하고, 한삼인 브랜드는 우수 제품군으로 시장 형성, 기타 중소규모 인삼 수출 기업 브랜드는 정

부 통합 수출 브랜드를 사용 하게 하여 인삼 식품군의 제품으로 해외 시장을 공략하도록 차별화 

수출 계열화를 지도하는 것이 필요하다.

 5. 대중국 수출용 시제품 생산

  가. 수출용 인삼식품 개발 프로세스

    수출적합 인삼제품의 개발은 아래 그림 4의 5단계 프로세스에 걸쳐 개발이 진행되는 것이 

바람직하다. 하지만, 인삼식품의 종류와 개발 상황에 따라 이러한 과정은 유동적으로 변경될 수 

있을 것이다. 개발 제품에 대한 제형과 품목을 정하고, 우리나라와 중국 법령에 따른 공정 및 규

격을 확인 후에, 이에 따라 원재료를 선정 및 설계하면, 그림 3-18의 1단계에서 3단계까지 진행

하게 되며, 이후 디자인 및 라벨 설계의 4단계로 진행하게 된다. 

 

<그림 3-18>  중국 수출용 인삼식품의 개발 과정도
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    (1) 1-2단계: 유형선정 및 규격 확인

      중국 내 생산자의 경우, 국가 표준 GB 14880—2012 <식품영양강화제 사용표준>과 

식품생산허가증 (QS) 심사규정에 따라 개발 제품에 대한 식품 유형을 확인할 수 있고,5 그에 

해당하는 공정규격을 확인할 수 있다. 국내 생산자의 경우에는 본 사업팀이 파악하고 있는 

바에 따르면, 식품 안전성에 대한 규격은 유사하지만, 인삼 일반식품에 대해서는 유형 및 

제품명이 중국 법규와 다르기 때문에 제품 기안 단계에서부터 관련 중국 법규를 참고하여야 

한다.

= 2018년10월1일 이후 생산 한 제품은 일제히 (SC)로 표시 변경이 예정되어 있다.

   (2) 원료선정

      2단계에서 선택한 식품유형과 제품 컨셉에 적합한 원재료를 1차 선정하고 선정한 

원재료가 아래 중국의 일반식품 원료 리스트에 포함이 되어 있는지에 대한 검증을 통해 

최종적으로 개발제품에 대한 원재료 선정을 확정해야 한다. 아래는 인삼 일반식품 관련 중국 

법규이다.

     ①중국 식품 성분표 

     ②<GB14880-2012 식품영양강화제 사용표준>

     ③<GB27601-2011 식품첨가제 사용 표준>

     ④<새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음>

     ⑤《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청의 통지

     ⑥<영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고>

     ⑦<보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위생부의 통지>

   (3) 4단계: 제품 디자인 및 라벨설계

     인삼 일반식품의 경우 다른 일반식품과 달리 의약품이나 건강기능식품으로 혼동될 수 

있는 제품명, 포장, 라벨 등에 대한 규제가 중국 법규에 의해 지정되어 있으므로, 이를 고려 

하여 설계를 하여야 한다. 인삼 일반식품의 디자인 및 라벨설계에 대한 관련 법규는 다음과 

같다.

      ①포장형태 : ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관한 지시’에 대한 회신

      ②라벨설계 및 심사: <수출입식품 라벨 관리 방법>, <GB7718-2011 서전 포장 식품라벨 

통칙>, <GB28050-2011 사전 포장 식품 영양 라벨 통칙>, < QB/T 4003-2010 식용 향미료 라벨 

통용 요구>

   (4) 5단계: 제품생산 및 QC

      우리나라에서 생산되는 수출 제품은 해당 유형의 국가표준이나 지방, 기업기준에 적합 

해야 한다. 인삼 일반식품의 경우 원산지 증명과 GMP 생산 설비 등의 서류가 필요할 수 있으 

므로, 식품안전성 관련 증빙을 보유한 업체에서 생산하는 것이 바람직하다.

수출 장벽을 우회하기 위해, 중국 OEM 공장에서 생산 시 “생산허가심사세칙”에 따른 생산 

및 제조가 필요하며, 공장환경, 설비 및 완제품 분석 결과는 해당 생산허가 심사세칙에 적합 

하여야 한다. 

최고의 인삼 일반식품을 수출한다는 생각으로 생산 제품의 영양성분 및 유효기간 등의 제품 



- 165 -

QC에 관련된 내용도 신경을 써야 한다.

  나. 신제품 개발

    인삼의 경우 대부분 식물 음료 유형에 포함될 수 있는데, 신제품 개발에 대한 컨셉이 정해지

면, 식품 유형과 원료 검토를 확인하고 제품 생산에 필요한 배합비를 확정하게 된다. 예를 들어, 

파우치 형태의 인삼음료를 개발할 경우 아래와 같이, 

   - 식품유형: <표 D.1 식품 유형(명칭) >에 의한 제14종 음료류 (식물음료) 참조하고,

   - 원료검토: <중국식품성분표 2, 3>, <보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위생

부의 통지>, <식품영양강화제 사용표준>, <식품첨가제 사용표준>에 의한 일반식품에서 사용 가능

한 원료 및 사용량을 확인한 후,

   - 소비자 선호도, 유효기간 등을 고려한 제품 배합비 확정 등의 순서를 따르게 된다.

다음은 사업단 참여기업이 적용한 예이다.

     <표 3-22> 개발 시제품 인삼음료 배합비 예

  다. 국내 제품개선 실증사례

   (1) 금산몰 인삼절편

      금산몰의 경우, 기존 생산 제품은 6년근 홍삼을 이용한 절편이었는데, 이를 5년근 인삼을 

이용한 절편으로 생산과정을 개선하였다.

   (2) 천경삼 인삼 G 음료

      국내 생산, 판매 중인 기존 제품의 중국 신자원식품 수출은 원료 검토에서 신제품 생산과 

유사한 단계를 거치게 되며, 천경삼 홍삼-G의 경우, 원료삼을 5년근 이하로, 중국에서 식품으로 

사용이 금지된 숙지황, 영지 등을 배제하고 제품을 생산하였다.

중국수출을 위한 신제품 개발 및 기존제품 개선 모두의 경우 CCIC Korea에 원료 성분에 대한 심

사를 받아보는 것도 라벨예비심사 과정을 단축하는 좋은 방법이다.

   (3) 천경삼 활력삼 음료

번호 한글원료명 함량(%)

1 정제수 *

2 과당 *

3 복분자농축액 5

4 마카농축분말 1.5

5 헛개나무농축분말 1.5

6 인삼농축액 0.8

7 허브향 *

8 구연산 *

9 산화아연 0.002

10 비타민B6 염산염 0.00015

총 　 100
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     성분함량 표시중‘more than 3 years’문구의 의미가 6년근 인삼을 포함하기에              

중국어로 번역시 ‘3년근 또는 그 이하’로 표기 하고 또한 회사 브랜드에 표기된 6년근 표시를 

년근 표시가 없는 중문 브랜드로 교체하여 일반식품으로 등록하여 제품을 생산하였다.

 라. 인삼시품 포장 및 디자인

    포장 및 수출 디자인은 국내 제품 개발에 비교하여 크게 차이가 없으나, 수출용은 수출 제품 

라벨을 작성해야 하는 단계가 추가된다. 현재 수출 라벨 작성은 한국농수산식품 유통공사에서 지

원사업을 진행하고 있다. 

한국 제품이 경쟁력이 있으므로, 한국 제품의 브랜드화와 위변조 방지를 위해서 위변조 방지 스

티커를 개발하여 수출제품에 적용하였다

   (1) 인삼 제품 위변조 방지를 위한 G-MOV 적용

 6. 인삼 제품 관련 정책제안

  가. 고려인삼 인증프로그램 운영 정책 제안

1. 제안사유
 ❍ 중국, 홍콩, 대만 소비자, 바이어 들이 고려인삼이 품질이 좋다고 인식하고 있고 중국산

    인삼 보다 가격이 높게 형성되고 있음

 ❍ 한국산 인삼제품으로 위조하여 판매되는 사례가 있는 것으로 파악되고 있어 고려인삼을

    국가가 인증하는 제도를 운영하여 소비자의 신뢰를 제고함으로서 고려인삼 수출 및 소

    비를 촉진하기 위함

                           < 고려인삼 위조 판매 상황 >

  - 중국 소비자, 바이어 들이 고려인삼이 중국에서 재배되는 인삼보다 품질이 좋다고 인식하

    고 있으며 중국산 인삼을 한국산 인삼으로 위조하여 판매되는 사례가 있는 것으로 조사

고려인삼 인증프로그램 운영 정책 제안
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    되었음

     * 출처 : 농식품 수출 애로조사 결과보고서(2016.7. 한국외식산업연구원)

  - 인삼 농가(569호)를 대상으로 경쟁력 제고를 위한 인삼유통체계 개선을 위해 정부가 적

극적으로 추진해야 될 정책으로 “외국삼의 국내삼(고려삼) 둔갑 방지와 국내산 인삼

의 차별화 방지시스템 구축”(33.1%)이 가장 우선순위가 높은 순으로 조사되었음

     * 출처 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업 발전 전략(2013.12., 농경연)

  - 중국, 홍콩, 대만시장에서 고려인삼의 부정유통 사례 

    ‧ (중국) 제품명의 한글표시와 신선도 그림을 인쇄해 한국산으로 인식하게 하는 제품 유통

    ‧ (홍콩) 정관장 표기를 도용 및 외관과 표기, 보증서, 검사인을 위조하여 유통

    ‧ (대만) 고려인삼차, 한국인삼차라는 한글상표를 붙여 한국산으로 오인하게 만든 제품 판매,

     한약재상의 20% 이상이 중국산을 고려인삼으로 위조하여 판매

     * 출처 : 고려인삼 중장기 수출확대를 위한 전략방안 연구(2004.4., 농경연)

   → 수출용 인삼에 대하여 국가에서 고려인삼인증프로그램 운영 필요

 2. 인삼 수확 및 수출 현황

                                  자료 : 농림축산식품부. 2016 2015년 인삼 통계자료집

  ❍ 수확 현황

    * 주) ( )내는 실 수확면적

  ❍‘15년 인삼의 소비 형태(추정)

  ❍ 인삼 수출 현황

구분
물량
(톤)

수삼기준
(톤)

금액
(천$)

비고

‘10 3,298 6,350 124,204

‘12 4,380 3,195 150,828

‘14 5,819 3,226 183,532

‘15 5,927 4,142 155,102

년도
계 미계약 재배(신고포) 계약 재배

비고
면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673

‘12 16,174 26,097 6,570 13,828 12,229 23,795

‘14 14,652 20,978 6,243 10,143 8,409 10,835

‘15 14,213
(3,204)

21,043 6,364
(1,416)

9,351 7,849
(1,788)

11,692

계(톤) 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,208
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)
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  ❍ 주요 국가별 인삼 수출 실적                     단위 : 천$

 < 인삼 수확 및 수출 개황 >

 ❍ 인삼의 생산량은 2015년도 21,043톤으로 2010년 26,944톤 대비  22% 감소하였으며 2015년

    도 생산량 중에서 계약재배는 11,692톤으로 55.6%를 점하고 있음

 ❍ 인삼의 소비 형태는 2015년도 기준, 홍삼용 13,208톤(62.8%)으로 가장 높고 그 다음으로 수삼용

    7,225톤(34.3%), 백삼용 572톤(2.7%), 태극삼용으로 37톤(0.2%)이 소비되고 있는 것으로 추정되

    고 있음

 ❍ 인삼 수출은 2015년도에 155백만$로 2010년도 124백만$ 대비 25% 증가하였으나 2014년도

    184백만$ 대비 15.5% 감소하였음

 ❍ ‘15년도 국가별 수출량은 홍콩(22.5%), 중국(22.4), 일본(20.8), 대만  (10.5), 미국(9.2), 베트남

    (6.1) 순으로 수출되었으며 중화권 국가에 55.5%가 수출되었음

  

 3. 정책 제안 : 

 ❍ 정부에서 고려인삼인증프로그램 운영

   - 인삼 경작신고를 의무화하고 고려인삼 재배농가 이력관리시스템을 운영하여 고려인삼 인증 실시

    ‧ ① 재식 확인 → ② 수확 확인 → ③ 고려인삼 제품인증(제품에 인증라벨 부착)

   - 고려인삼 제품 포장에 정부에서 인증하는 표식을 개발 ‧ 부착하여 상품을 구매하는

     시점에서 위조품 판별이 가능토록 함

    ‧ 1차적으로 중화권 수출용 고려인삼 제품 포장에 인증 라벨을 시범적으로 부착 운영하고

      효과분석 후 필요시 전 국가로 확산

   - 위변조 방지 보안 라벨은 라벨 복제가 불가능하고 기기 사용 없이 소비자가 직접 눈으로

     확인이 가능한 라벨을 제작하여 부착 필요

    ( 인증표식의 예 )

   * G-MOV : 몰딩 애니메이션 3D 패턴이미지 변환

구분 ‘10 ‘12 ‘14 ‘15

중국 16,148(13.0) 32,209(21.4) 36,898(20.1) 34,791(22.4)

홍콩 27,789(22.4) 26,568(17.6) 46,270(25.2) 34,856(22.5)

대만 23,565(19.0) 22,292(14.8) 25,156(13.7) 16,266(10.5)

일본 29,809(24.0) 36,644(24.3) 36,365(19.8) 32,210(20.8)

미국  9,631 (7.8) 11,748 (7.8) 14,326 (7.8) 14,252 (9.2)

베트남  7,143 (5.8) 6,324 (4.2) 7,568 (4.1) 9,460 (6.1)

기타 10,119(8.0) 15,043 (9.9) 16,969(9.3) 13,267(8.5)

계 124,204 150,828 183,532 155,102
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  나. 인삼 성분분석 전담기관 지정

    ① 생성과 소멸 : 패턴 이미지가 보였다가 사라졌다. 반복하는 입체 패턴

    ② 형태의 변화 : 패턴 이미지의 형태가 다양하게 바뀜

    ③ 크기의 변화 : 패턴 이미지의 크기가 변화

    ④ 360도 회전 :  패턴이미지 최대 360도 회전

    ⑤ 애니메이션 구현 : 간단한 애니메이션 동작 표현

    ⑥ 색상의 변화 : 패턴이미지의 색깔 변화

 < 주요 위변조 방지 보안 라벨 제품의 비교 >

     ※ QRCODE이나 홀로그램, BARCODE는 실제 소비 행위 시 확인 작업이 번거롭고 확

인하는 경우도 드물고 유사 라벨을 붙여도 소비자가 확인이 불가능(이것이 모조품

을 양산하는 유통 환경이 될 수 있음)

4. 기대 효과

 ❍ 고려인삼 제품 포장에 국가가 인증하는 위변조 방지 라벨을 부착함으로써 고려인삼에 대한 

신뢰도 향상되어 수출 촉진효과가 있음

   * 소비자가 식별이 용이하게 직접 눈으로 위조품 여부를 확인할 수 있도록 위변조 방지 라벨 부착

 ❍ 위변조 방지 라벨을 복제가 불가능한 제품을 사용함으로써 고려인삼 제품으로 위조를 방지

하여 고려인삼 수출 확대 효과가 기대됨

구분 복재여부 가격 경쟁력 확인방법 비고

G-MOV 불가 우수 눈(眼)

QRCODE 가능 우수 기기사용

HOLOGRAM 가능 우수 기기사용

BARCODE 가능 최우수 기기사용

RFID TAG 불가 취약 기기사용

1. 제안 사유

  ❍ 국가마다 인삼의 사포닌, 진세노사이드 성분에 대한 분석방법이 달라서 국내에서 적정

     한 제품을 수출했음에도 수출 국가에서는 검사방법 차이에 따라 진세노사이드 성분

     함량 부족으로 통관이 보류된 사례가 있는 것으로 확인됨*

      * 한국외식산업경영연구원. 2016. 농식품 수출 애로사항 결과보고서

  ❍ 따라서 수출 상대국의 검사방법에 따라 인삼의 성분을 분석할 수 있는 전문기관을

     지정하여 분석업무 수행 필요성이 대두됨

  * 중장기적으로는 인삼 성분 분석 전문기관에서 CODEX 국제기준을 제안하여 검사방법 통일

인삼 성분분석 전담기관 지정 정책 제안
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2. 인삼 수출 현황

 ❍ 연도별 수출 실적

 

   * 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

   ※ 인삼 수출액은 ‘10년도 124백만$ 수출, ‘12년도 150백만$, ‘14년도 183백만$ 수출로 매년 

증가 추세였으나 ‘15년도 155백만$이 수출되어 감소하였다.

 ❍ 주요 국가별 인삼 수출 실적                      단위 : 천$

    * 자료 :농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집

  - ‘15년도 주요 국가별 수출금액은 홍콩(22.5%), 중국(22.4), 일본(20.8), 대만(10.5), 미국(9.2), 베트

남(6.1) 순으로 수출되고 특히 중화권 국가에  55.4%가 수출되고 있다. 

  

3. 정책 제안

 수출 상대국의 검사방법에 따라 인삼의 성분을 분석할 수 있는 전문기관 지정

  < 방법 >

   ① 인삼연구업무 수행하고 있는 대학 또는 연구소를 전문분석기관으로    지정

   ② 지정기관에서 각국의 인삼 성분분석 검사방법 자료 수집

   ③ 인삼 수출업체에서 인삼제품 성분분석 의뢰 시 분석업무 수행

4. 기대 효과

 ❍ 수출 상대국가의 인삼 성분 분석법으로 분석함으로써 수입국의 기준에 맞는 인삼제품

‘10 ‘12 ‘14 ‘15

생산량(톤) 26,944 26,057 20,978 21,043

수출

물량(톤) 3,298 4,380 5,819 5,927

수삼기준(톤)
(수출 비율)

6,350
(12.4)

3,195
(12.3)

3,226
(15.4)

4,142
(19.7)

금액
(천$)     124,204     150,828     183,532     155,102

구분 ‘10 ‘12 ‘14 ‘15

중국 16,148(13.0) 32,209(21.4) 36,898(20.1) 34,791(22.4)

홍콩 27,789(22.4) 26,568(17.6) 46,270(25.2) 34,856(22.5)

대만 23,565(19.0) 22,292(14.8) 25,156(13.7) 16,266(10.5)

일본 29,809(24.0) 36,644(24.3) 36,365(19.8) 32,210(20.8)

미국  9,631 (7.8) 11,748 (7.8) 14,326 (7.8) 14,252 (9.2)

베트남  7,143 (5.8) 6,324 (4.2) 7,568 (4.1) 9,460 (6.1)

기타 10,119(8.0) 15,043 (9.9) 16,969(9.3) 13,267(8.5)

계 124,204 150,828 183,532 155,102
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    을 수출할 수 있음

 ❍ 수입국의 기준에 맞는 인삼제품을 수출함으로써 고려인삼 신뢰도 향상 및 인삼제품

    수출량 증가 기대됨
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제4절 국내 유통

 1. 국내 수삼의 유통

  가. 수삼시장에서 미계약재배 생산량의 중요성

    수삼시장의 구조는 생산자가 재배하는 수삼의 재배형태와 시장에서 이용형태를 파악하면  

이해할 수 있다. 수삼의 재배형태는 생산 후 생산자가 농가수익을 감안하여 인삼시장에 어디로 

공급할 것인지 판단에 따라 크게 계약재배외 미계약재배로 나누어진다.

계약재배에 의한 수삼은 한국인삼공사와 인삼농협에 공급되는데 한국인삼공사는 전량 인삼제

품으로 인삼농협은 대부분 인삼제품으로 사용하지만 일부 수삼 형태로 시장에 출하하고 있다.

미계약재배로 생산되는 수삼은 생산자의 결정에 따라 여러 경로를 통해 대부분은 채굴한 수삼 

상태로 최종 수요처로 공급되며 일부는 중소 인삼가공ㆍ제조업체가 사용하고 있다.

인삼 미계약재배 생산량은 지속적으로 감소 추세에 있으나 2015년 생산량은 9,351톤으로 전체 

생산량 14,213톤 대배 44.4%를 차지하고 있다.

수삼은 미계약재배 수삼의 유통비중이 높지만 계약재배 생산량 중 인삼농협의 경우 수삼 수매

물량의 일부를 소비지 대형유통시설 등을 통해 출하하고 있다.

 <표 3-23> 인삼 계약재배 및 미계약재배 생산량 추이

연도
계 미계약제배(신고포) 계약재배(지정포) 미계약제배

생산량 
비중
(%)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

‘09 19,702 27,460 10,782 19,040 8,920 8,420 69.3

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673 67.8

‘11 17,601 26,737 7,646 17,199 9,955 9,538 64.3

‘12 16,174 26,057 6,570 13,828 9,604 12,229 53.1

‘13 15,824 21,968 6,464 10,672 9,360 11,296 48.6

‘14 14,642 20,978 6,234 10,143 8,409 10,835 48.4

‘15 14,213 21,043 6,364 9,351 7,849 11,692 44.4

  * 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

전창곤(2013)의 인삼농가를 대상으로 농가의 수삼 판매처 조사 결과를 살펴보면 계약재배처 납

품이 60.4%로 나타났고 나머지에서 인삼 제품가공업자 2.4%를 제외한 대략 37.2%는 수삼시장 

물량에 우선 포함할 수 있다.

<표 3-24> 인삼농가의 수삼 판매처별 비중

계약재배처 
납품

금산지역 
유사

도매시정

일반소비자 
직접판매

산지
수집상

금산이외 
유사도매

시장

인삼제품 
가공업자

기타 계

60.4
(-)

17.1
(43.1)

8.5
(21.5)

7.0
(17.1)

2.8
(7.1)

2.4
(6.1)

1.8
(4.5)

100
(100)

 주 : ( )은 판매처별 비중을 미계약재배물량으로 환산한 비중

 자료 : 전창곤. 2013. 「고부가가치를 위한 인삼산업 발전전략」. 농촌경제연구원.
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  나. 수삼의 유통구조

수삼의 많은 물량이 미계약재배로부터 출하되기도 하지만 인삼농협 계약재배의 수매물량 

일부가 수삼 형태로 출하되는 경로를 포함하여 수삼의 유통경로는<그림 3-19>와 같이 계약

재배와 미계약재배를 통한 2가지 경로로 요약할 수 있다.

계약재배에 의한 수삼유통은 인삼농협이 주된 시장참가자로서 역할을 하여 가락농수산물도

매시장 경매를 통해 중도매인 혹은 매매참가인 (주로 경동시장 중간도매상)을 거쳐 소비자

에게 공급하거나 대소비지 대형유통시설과 출하계약을 통해 소비자에게 공급한다.

 

<그림 3-19> 수삼의 유통 구조

   자료: 미래전략산업연구원. 2014. 수삼 등급제도 및 유통구조 개선방안

 

미계약 재배에 의한 수삼은 금산, 풍기, 강화, 진안 등 인삼 주산지에 오랫동안 형성되어 

있는 산지 인삼시장이 수집․ 분산기능을 담당하고 있다.

특히 금산시장은 전국의 수삼을 70% 이상 취급하는 대규모 집산지로서 전국에 걸쳐 물량 

수집 및 분산을 통한 물량 수급 조절만이 아니라 금산시장 수삼가격이 전국의 수삼가격에 

영향을 미칠 정도로 가락농수산물도매시장처럼 수삼시장에서는 중추적 기능을 수행하고 있

다.

미계약 재배 수삼의 주요 경로는 크게 생산자가 위탁중개상을 통해 도매상에게 판매하는 

경로와 산지수집상이 도매상에 판매하는 경로가 있다.

위탁중개인을 통한 유통경로가 미계약 재배 수삼의 중심 경로로서 금산시장의 경우 위탁중

개인이 농가로부터 판매를 위탁 받아 농가와 가격을 협의하여 도매상에 판매한다.

위탁중개인은 금산시장에서 생산자와 중간도매상의 거래를 협의하고 조정하는 중요한 역할

을 수행하고 있다.

산지수집상 경로는 예전에는 포전거래를 통해 많은 물량을 취급하여 왔지만 최근에 와서는 

농가와 위탁중개인의 직접적 거래 비중이 높아지면서 생산지에서 산지수집상의 기능은 많

이 상실되었다.
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  다. 주산지 수삼 선별 및 관행등급 실태

   (1) 산지 선별 실태

    (가) 채굴ㆍ수집ㆍ이송

수삼 수확은 인력 혹은 기계에 의한 수확으로 나눌 수 있는데, 인력 수확은 수삼 채굴용 

곡괭이로 직접 밭속에 수삼을 캐어 수확하고 기계 수확은 트랙터를 사용한다.

조사 농가의 경우 생산자가 보유한 트랙터를 가지고 생산자가 직접 운전하여 밭을 갈아 엎

어 놓으면 수집인력들이 수삼을 하나씩 채굴하기 시작한다.

작업인력은 수삼 채굴-수집-선별장으로 이송하는 인력과 선별장에서 등급별로 수삼을 선별

하는 인력, 2개의 조로 나누어 작업한다.

트랙터로 인삼밭을 갈아 놓으면 수집인력들이 수삼을 캐어 한곳에 쌓아 놓고 이송 바구니

에 담아 선별장으로 옮겨 놓는다.

    (나) 선별 및 정선

수삼 수확에서 가장 중요한 과정은 선별과정으로 수삼 선별은 주로 금산지역 선별인력이 

전국을 순회하며 작업하는 경우가 많다.

금산지역 선별인력은 평균 연령 60대 이상의 노년층이 많아서 채굴시 선별 인력을 구하는

데 매우 어려움을 겪고 있다.

수삼 선별방법을 간략히 설명하면, 농가 수삼 선별은 먼저 황이 낀 적변삼을 가려내고 다

음으로 난발삼을 따로 가려 낸 후 수삼용으로 상품가치가 높은 원형삼을 가려낸다.

등급별 선별은 등급별 선별인력 이 자기가 맡은 등급을 선별하는 방식으로 상위 등급에서 

하위 등급으로 선별해 나간다.

   (다) 포장 뤣 수송

포장은 약 100채(75kg)를 담을 수 있는 벌크 박스를 사용하며 선별 등급별로 포장을 하여 

수송차량으로 판매를 위해 산지 저장시설로 이송된다.

 (2) 산지 관행등급 이용 실태

   (가) 거래단위

생산농가 및 재래시장을 통한 수삼 유통시장 전반에 통용되고 있는 수삼의 기본거래단위는

‘채’라는  단위이다. 가격결정 뿐만 아니라 포장박스나 인터넷 등 상품 정보 사이트에도 대

부분 ‘kg’단위를 사용치 않고 ‘채’단위를 사용하고 있다. 1채는 750g으로 예전의 20냥에 

해당한다. ‘채’ 단위의 유래를 살펴보면 조선시대 인삼은 지금보다 훨씬 고가에 거래되어 

금의 가치를 표현하는 ‘냥’ 단위와 연관이 있다. 1972년 인삼규제법이 시행되기 전까지 금

산곡삼의 포장단위를 375g 즉 10냥으로 사용해 왔다. 이런 사실을 이해하면 10진법으로 볼 때 

750g(1채)이 20냥이고 350g(1/2채)는 10냥으로 조선시대 기준으로 나름대로 타당한 계량단위이

라고 할 수 있다. 이러한 전통적 계량단위들은 수삼 외에도 현대 표준단위와 병용하여 사용하

는 경우가 아직도 많다. 그러나 일반 농산물의 경우 표준거래단위가 정착되어 있는 반면 수삼

의 모든 거래는‘채’단위로  거래되고 있어 가깝게는 수삼 유통개선을 위해, 거시적으로는 

자라나는 세대들을 위해 수삼의 거래단위는 ‘kg' 단위로 통용될 수 있도록 수삼을 취급하는 

생산자나 유통인들부터 생각을 바꾸어야 할 것이다.

 (나) 관행등급 품위
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주산지시장 및 일반 소비자에게까지 통용되고 있는 관행등급 기준은  대략 표 3-26와 같다.

관행등급의 종류는 표에서 제시한 기준 외에 일부 더 많은 종류로 유통되기도 한다. 농가에서 

선별된 수삼은 흙이 묻은 상태로 최종 소비지까지 유통되 고 있는데 수삼 선별은 모양이나 

색깔이 정상적이지 못한 난발삼과 황 삼을  분류한  후  모양이  바르게  자란 원형삼 (원수삼 

이라고 칭하기도 함)을 마지막에 등급별로 선별한다. 

재배지 여건에 따라 출현 비율이 다르기는 하지만 수삼 채굴시 한밭에서 원형삼과 난발삼,  

황삼 모두 채굴되며, 이들 모두 용도 목적에 따라 전량 소비되기 때문에 관행등급 체계는 오

랜기간 수요처의 필요에 따라 많은 등급들이 생겨났다. 관행등급은 채굴된 삼의 모양과 색깔, 

크기 중심으로 원형삼, 난발삼, 황삼의 3부류로 구분하여 각 부류별로 대개 별별대에서 동가리

까지 16개의 등급 품위 기준을 가지고 등급별로 선별하게 된다. 원형삼은 16개 등급이 모두 적용

되며 원형삼에 비해 출현비율이 낮은 난발삼과 황삼은 16개 등급을 모두 적용하지 않고 밭에

서 많이 채굴되는 등급 중심으로 필요한 등급만 사용하고 있다.

관행등급을 결정하는 요소는 수삼의 개체당 크기(중량)와 채당 뿌리수이며 등급별 가격 졀정

의 절대적 기준이기도 하다. 하위등급에서 상위등급까지 올라갈수록 개체당 크기가 조금씩 크

며 상대적으로 채당 뿌리수는 적어진다. 채당 뿌리수를 가지고 개체당 g단위로 환산하면 왕대

의 경우 개체당 중량은 125~180g, 대는 75~83g이다.

                     

<표 3-25> 수삼 도매거래 시 일반적 거래등급 실태

구분
선별 등급(41개)

원삼(15등급) 난발삼(9등급) 황삼(10등급) 기타(7등급)

1 별대(2)

파삼, 대동가리 

중동가리 

소동가리 

대절삼 중절삼

소정삼

2 왕왕왕대(3) 왕왕왕대난(3) 황왕왕왕대(3)

3 왕왕대(4) 왕왕대난(4) 황왕왕대(4)

4 왕대(5) 왕대난(5) 황왕대(5)

5 특대(7) 특대난(7) 황특대(7)

6 대(9) 대난(9) 황대(9)

7 중(11) 중난(11) 황중(11)

8 소(13) 소난(13) 황소(13)

9 믹스(17)

잔난

콩난

황믹스(17)

10 대삼계(30) 황대삼계(30)

11 중삼계(40) 황중삼계(40)

12 소삼계(60)

13 잔삼계(100)

14 짠잔이(150)

15 실실이(200)

       * (  )내는 1채(750g)당 뿌리 수를 나타냄

       자료: 전창곤 등, 2012 금산인삼약초산업 중장기 발전대책 연구, 한국농촌경제연구원
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 2. 인삼 유통관련 정책제안

  가. 수삼 거래단위 및 등급규격, 수삼 포장재에 표시방법 개선

1. 제안사유

 ❍ 인삼 재배산지에서 인삼 포장 시 주로 75kg(100채) 단위로 포장하고 있어서 유통과정에서

    중량이 무거워 취급이 어렵고 파렛트에 의한 규격화가 곤란하여 유통 효율성이 떨어지고

    대량 포장으로 인해 눌림 현상이 발생하고 내부에 호흡열이 발생하게 되어 품질이 저하되며

 ❍ 또한 농산물 표준규격에 표준거래 단위 기준이 있으나 이행이 부진하고 관행적으로

    유통되고 있는 수삼의 등급이 많고 복잡하여 소비자  들이 수삼에 대한 등급을 알 수가

    없는 등의 문제점을 보완하여 수삼의  유통 효율성을 제고하고 공정한 거래 실현을 기하기 위함  

2. 현 황

 □ 연도별 수삼 수매량

연도
생산량

(톤)

수매량(톤)

계 1등 2등 3등 4등 등외

‘15 21,043
11,692
(55.6%)

24
(0.2)

341
(2.9)

8,038
(68.8)

-
3,285
(28.1)

‘14 20,978
10,501
(50.1)

31 384 7,890 - 2,196

‘13 21,968
10,844
(43.4)

29 463 7,903 - 2,449

‘12 26,057
8,991
(47.6)

44 567 6,381 - 1,394

‘10 26,944
6,273
(37.2)

47 461 4,875 890 -

  * 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집

   - ‘15년도 인삼 수매량은 전체 생산량 21,043톤 중 11,692톤(55.6%)이고 나머지는 대부분 미계

약재배로 생산된 인삼으로 미수매량은 9,351톤(44.4%)인것으로 나타나고 있다.

 □ 수삼의 유통 구조

< 수삼의 유통구조 >

 자료: 수삼 등급제도 및 유통구조 개선 방안, 2014, 미래전략산업연구원

수삼 거래단위 및 등급규격, 수삼 포장재에 표시방법 개선



- 177 -

     

 ❍ 수삼의 유통 경로는 계약재배와 미계약재배를 통한 2가지 경로로 요약할 수 있으며 계약재배에의한

    수삼유통은 인삼농협이 주된 역할로 소비자에게 공급되고 미계약재배에 의한 수삼은 위탁중개인,

    산지수집상, 중매인을 통해 도매상과 중간도매상, 소매상을 통해 소비자에게 공급되고 있다.

 □ ‘15년도 인삼류의 소비형태                                              단위: 톤

구분 생산량 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

계
21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,209
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

내수
18,970
(90.1%)

7,225 11,155 562 28

수출
2,073
(9.9%)

- 2,054 10 9

    자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

  ❍ ‘15년도 인삼 생산량 21,043톤 중 수삼용으로 7,225톤(34.3%)가 소비되고 홍삼용으로

    13,209톤(62.8%), 백삼용 및 태극삼용으로 각각 572톤(2.7%), 37톤(0.2%)이 소비되고 있어

   홍삼용으로 소비가 가장 많고 다음은 수삼용으로 소비되는 것으로 나타나고 있다.

 □ 수삼 거래의 특성

  ❍ 수삼 선별

     수삼은 모양과 색깔, 크기 중심으로 선별하게 되며 모양과 색깔이 정상적인 원삼과 모양이

     정상적이지 못한 난발삼, 색깔이 변색된 황삼 3부류로 크게 구분하고 원삼은 별대에서

     실실이까지 15개의 등급 품위 기준으로 선별하고 원삼에 비해 출현비율이 낮은 난발삼과

     황삼은 15개 등급 모두 적용하지 않고 많이 채굴되는 등급 중심으로 선별되고 있다.*

<수삼 도매거래 시 일반적 거래등급 실태>

구분
선별 등급(41개)

원삼(15등급) 난발삼(9등급) 황삼(10등급) 기타(7등급)
1 별대(2)

파삼, 대동가리 

중동가리 

소동가리 

대절삼 중절삼

소정삼

2 왕왕왕대(3) 왕왕왕대난(3) 황왕왕왕대(3)
3 왕왕대(4) 왕왕대난(4) 황왕왕대(4)
4 왕대(5) 왕대난(5) 황왕대(5)
5 특대(7) 특대난(7) 황특대(7)
6 대(9) 대난(9) 황대(9)
7 중(11) 중난(11) 황중(11)
8 소(13) 소난(13) 황소(13)
9 믹스(17)

잔난

콩난

황믹스(17)
10 대삼계(30) 황대삼계(30)
11 중삼계(40) 황중삼계(40)
12 소삼계(60)
13 잔삼계(100)
14 짠잔이(150)
15 실실이(200)

     주: (  )내는 1채(750g)당 뿌리 수를 나타냄
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   * 자료: 전창곤 등, 2012 금산인삼약초산업 중장기 발전대책 연구, 한국농촌경제연구원

  ❍ 수삼 포장 및 거래단위

    인삼재배 농가에서 수삼을 주로 골판지 박스에 김장용 비닐을 넣고 선별 등급별로 약 

75kg(100채)씩 포장하고 있다. 수삼 도매용 포장은 농가에서 포장한 75kg(100채)단위 그

대로 사용하고 소비시장에서는 수삼을 선별등급별로 판매하고 거래단위는 “채”(1채 

750g)단위를 사용하고 있다. 

                            < 수삼 선별작업 전경 >                 

< 수삼 선별작업 후 골판지 박스에 담은 장면 >
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□ 농산물 표준규격 고시

농수산물품질관리법 제5조 및 동법 시행규칙 제6조의 규정에 의하여 농산물 표준규격 고시
(고시 제2016-55호, 2016.12.22., 국립농산물품질관리원장)/ 수삼 관련 내용 발췌

  ❍ 표준거래 단위

    - 수삼 : 10kg, 15kg, 20kg

     ※ 5kg미만 또는 최대 거래단위 이상은 거래 당사자 간의 협의 또는 시장 유통여건에 따라 다른       

         거래단위를 사용할 수 있다.

  ❍ 농산물표준규격/ 수삼

    - 등급규격

  

구분 특 상 보통

갈개의 고르기

별도로 정하는 크기 구
분표 [표 1]에서 무게가 
다른 것이 10% 이하인 
것. 단, 크기구분표의 해
당무게에서 1단계를 초
과 할 수 없다.

별도로 정하는 크기 구
분표 [표 1]에서 무게가 
다른 것이 15%이하인 
것

별도로 정하는 크기 구
분표 [표 1]에서 무게가 
다른 것이 30% 이하인 
것

무게
크기 구분표 [표 1]에서
2L 인 것

크기 구분표 [표 1]에서
2L , L , M 인 것

적용하지 않음

모양
수삼의 고유 형태인 머리,
몸통, 다리의 모양을 갖춘 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

육질
조직이 치밀하고 탄력이
있는 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

색택
표피의 색이 연한 황색
또는 황백색인 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

손질

수삼：흙 등 이물질이
적당히 제거된 것
세척수삼：흙 등 이물질이
완전히 제거된 것

특과 같음
특․상에 미달하는 것

신선도
수확당시 수준의 신선도를
유지하고 있는 것

특과 같음 특․상에 미달하는 것

중결점 없는 것 특과 같음

10% 이하인 것
(부패ㆍ변질된 것은 포함할
수 없음)

경결점 5% 이하인 것 10% 이하인 것 20% 이하인 것
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  ❍ 표준규격품의 표시방법

     - 포장외면에 일괄 표시하되 품목, 생산자 또는 생산자단체의 명칭 및 전화번호, 권장 표시 

사항은 별도로 표시할 수 있다.

     - 의무 및 권장 표시사항 외에 추가 표시사항이 있는 경우에는 추가할 수 있다.  

     - 표시양식(예시)

표  준  규  격  품

품 목 등 급 생산자(생산자단체)

품 종 생략가능
무 게
(개수)

kg
( )

이    름

산 지 전화번호

      글자 및 양식의 크기는 품목의 특성, 포장재의 종류 및 크기 등에 따라 임의로 조정할 수 있다.

      ※ 무게 또는 개수의 표시는 표준거래 단위에 맞아야 하며, 3kg 미만의 내용물(개수) 확인이 가능한

         소(속)포장은 무게를 생략하고 개수(송이수)만 표시할 수 있다./ 인삼은 무게를 표시

3. 문제점

 □ 수삼 포장재/ 거래단위

   ❍ 산지에서는 주로 75kg(100채)씩 포장하고 있어 중량이 무거워 취급이 어렵고 파렛트에  

      의한 규격화가 곤란하여 유통 효율성이 떨어짐

   ❍ 대량 포장으로 인해 눌림 현상이 발생하고 내부에 호흡열이 발생하게 되어 품질 저하가

     우려됨 

    ⇒ 수삼 거래단위 개선 및 이행을 위한 행정지도가 요구됨

 □ 수삼 표준규격

  ❍ 농수산물품질관리법에 의거 인삼에 대하여 품질규격이 고시(3단계 : 특, 상, 보통)되어 있으나, 

현재 유통시장에서 거래되고 있는 수삼의 등급수가 많고 복잡하고 구매자가 수삼에 대한 등급

규격을 이해할 수가 없음 

    ⇒ 수삼의 등급을 쉽게 식별할 수 있도록 수삼 표준규격 개선이 필요 

 □ 수삼 유통단위

  ❍ 수삼의 유통단위는 “채”단위(750g)로 사용하고 있어 “채”단위 유통의   특성을 고려하

여 기본 포장재 거래단위 개선이 요구됨

 □ 수삼 포장재/ 표준규격품의 표시

  ❍ 수삼 포장재에 수삼 생산 및 규격에 대한 정보를 표시하지 않아 소비자들이 수삼에 대한 

기본정보를 알 수가 없어 신뢰가 떨어짐 

    ⇒ 수삼 표준규격품의 표시 개선 및 이행을 위한 행정지도가 요구됨
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4.. 정책제안

 ① 제안1, 수삼 거래단위 개선

    산지에서 주로 75Kg(100채)씩 포장해서 유통되고 있어 취급에 힘이 들고 파렛트 규격화가 어려워 효율성이

    떨어지고 또한 수삼 거래 시 채단위(750g)로 거래하고 있어  유통관행 현실을 고려하여 거래단위를 개선해서

   표준규격 제도를 안정적으로 정착

     * (현행) 10kg, 15, 20 ⇒ (개선) 3kg(4채), 7.5Kg(10채), 15(20채), 30(40채)

 농산물 표준규격 고시 개정(안)

    ○ 농산물 표준규격 제3조(거래단위) 관련 별표1 개선(안)

현행 개선안 비고

수삼:

10kg, 15, 20
수삼:

3kg, 7.5, 15, 30
3kg미만 또는 최대 거래단위 이상은 거래 당사
자 간의 협의 또는 시장 유통여건에 따라 다른
거래단위를 사용할 수 있다.

  ② 제안2, 수삼 등급규격 개선

   ❍ 수삼의 등급규격은 농산물 표준규격 고시에 3단계(특, 상, 보통)로 구분토록 규정하고

      있으나 유통시장에서는 여러 단계(최대 41단계)로 분류하여 거래되고 있는바 관행적으로

      수삼 거래 시 크게 부분하고 있는 원삼과 난발삼, 황삼의 등급을 반영하여 등급규격을 개선

   ❍ 농산물표준규격/ 수삼

    - 등급규격 개선(안)

관행(현재 거래) 현행 제도 개선안
인삼농협

가공용 수삼 품위

41단계
3단계

특, 상, 보통

7단계

원삼(특, 상, 보통) 

난발삼(상, 보통) 

황삼(상, 보통)

4단계

(1등,2등,3등,등외)

    향우 인삼농협에서 계약재배 인삼 수매 시 농산물품질관리법에서 정한 “농산물 표준규격”  

    과 통일 검토 필요

    - 표1. 크기 구분

     (현행)

호칭
구분

2L L M S

개체(1뿌리)당 무게(g) 94 이상
68 이상

94 미만

50 이상

68 미만
50 미만

750g당 뿌리수 8 이하 9～11 12～15 16 이상

    

     (개선안)
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호칭
구분

2L L M S
특

상 보통

개체(1뿌리)당 무게(g) 94 이상
68 이상

94 미만

50 이상

68 미만
50 미만

뿌리수
750g당 8 이하 9～11 12～15 16 이상

3kg당 32 이하 33～44 45～60 61 이상

    - 농산물표준규격의 등급규격 무게 란에 등급별 크기가 표기되어 있으나 표1.  크기 구분 표에도  

     등급(특, 상, 보통)을 표기하고 3kg당 뿌리수 표기 추가

 ③ 제안3, 수삼 포장재에 표시방법 개선

   농산물 포장재에 구매자가 볼 수 있도록 품목 산지 등의 정보를 표시하도록 규정하고 

있는바, 인삼의 경우 연근은 품질과 가격 결정 등에 중요한 요소이므로 소비자가 연근을 알 수 

있도록 농산물 표준규격 개선 

                             농산물 표준규격 고시 개정(안)

    ○ 제9조(표시방법) 관련 별표4

     ( 현행 )

표  준  규  격  품

품 목 등 급 생산자(생산자단체)
품 종 생략가능 무 게

(개수)

kg
(인삼은 무게 

표시)

이    름

산 지 전화번호

     ( 개선 )

표  준  규  격  품

품 목 등 급 연 근

품 종 생략가능 무 게
(개수)

kg
(인삼은 무게 

표시)
생산자

(생산자단체)
이    름

산 지 전화번호

Ⅴ. 기대효과

 1. 산지에서는 주로 사용하고 있는 75Kg 대포장 단위를 중소형 포장 단위로 개선함으로써 취급이

   용이하고 파렛트 규격화가 가능하여 유통의 효율성이 제고될 수 있음

 2. 수삼의 등급규격을 현실적인 사항을 반영하여 이행이 가능하도록 간단명료하게 등급규격을  

   개선함으로써 유통규격 표준화가 조기 정착될 수 있도록 하는 한편 소비자가 수삼 규격을  

   쉽게 알 수 있도록 함 

 3. 수삼 포장재의 “표준규격품의 표시”에 연근을 기록하도록 개선함으로써  소비자가 수삼의

   품질평가 주요 정보를 쉽게 알 수 있도록 함
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제5절 통관 검역

  1. 수출 계획

    가. 바이어 상담 및 계약

바이어와의 상담 및 수출 계약은 개별 차이가 많이 있으며, 가격 협상 등을 포함하는 민감

한 문제이다. 향후 수출 대금의 회수에 특별히 신경 써야 하며, 수출 상담 이전에 통관을 위

한 컨설팅이나 홍보를 위한 비용을 바이어 측에서 요구하는 경우 상당히 조심해야 한다.

  2. 수출 절차

수출용 제품의 개발 및 생산을 통해서 중국 수출 적합 인삼식품이 이미 있으며, 중국에서 

수입을 원하는 바이어가 있어 계약이 성사 되었을 경우 아래와 같은 과정을 따라서 수출을 

진행할 수 있다

    가. 국내 수출 절차

    (1) 수출 프로세스
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    (2) 수출과정상 구비서류 및 검토사항
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   나. 중국 수출 과정

     수출에 필요한 제품 관련 서류 준비 및 발급, 수출입 기업 등록 등을 진행한다.

 

   (1) 중국 정부에 한국 수출상/ 대리상 및 중국 수입상/ 대리상 기업 등록

       인터넷 (http://ire.eciq.cn/) 에서 웹 등록하며, 중국의 출입국 검험검역국에서 담당한다.

<그림 3-20> 중국 수출입 업체 등록 웹사이트 예

    (2) 예비 라벨심사 및 등록

필수 과정은 아니나, 통관을 원활하게 하기 위해서 권장되는 단계로 대부분의 중국수출기

업은 이 과정을 수행하게 된다. CCIC Korea (중국검험인증그룹 코리아컴퍼니)는 정부에서 

지정한 국가 강제성 제품 인증기관으로 국가질검총국(AQSIQ), 중국인증인가위원회(CNCA) 

및 중국합결평정인가위원회(CNAS)의 비준을 통해 설립된 기관으로 중국 해관에서 인가한 

수출입 제품의 민간 감정평가기관이다.

예비 라벨 심사 구비서류: 제품 배합비, 한국어 라벨, 번역 라벨, 중국어 라벨, 제품 샘플

 - 소요비용: 건당 180만원 (부가세 별도)

 - 등록결과물: 증서 <수입식품라벨 컨설팅 보고>

그 외, 우리나라나 중국에 있는 대행업체를 통해 라벨 제작을 하는 경우도 많은데, 이 경우

에도 중국 법규를 잘 인지하고 있는 기관에 자문을 받는 것이 좋다. 현재 한국농수산식품

유통공사(aT)에서는 중국 수출제품에 대한 예비라벨 심사비용을 지원해주는 사업을 진행하

고 있다.
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라벨 예비 심사과정을 국내에서 완료하여 라벨 수정이 완료된 이후 과정은 아래와 같이 진행

된다.

 <황충조, 2014, 중국의 식품통관 절차 및 유의점>

가. 통관 전 포장라벨 
심의

지정된 검험검역기관에 포장라벨 심의 신청 (라벨표기 언어: 중문 간체)

↓

나. 통관 신고

통관업무 위탁업체를 통해 해관 (세관)에 관련 증빙서류 제출

수출제품 도착, 제품라벨 등록 및 검사를 위한 보세창고 보관

라벨틍록은검험검역국에서 실시하며 라벨등록번호를 발급받음.

↓

다. 세금 납부
세관수출입세칙 등의 법규에 근거하여 관세, 증치세(부가가치세), 통관수
수료, 보관비 등 제반 비용 납부 세관통관 절차 완료

↓

라. 심사 검역
수입화물 대조검사, 신고서 내용과 실제화물 부합여부 확인, 허위기재, 
위장신고 등 규정위반에 대해 검사

↓

마. 통관 허가

심사 및 검역에 합격하고 관련비용 지불 후, 검험검역국(CIQ)에서 위생허
가증을 발급받아 통관완료

통관 완료 후 중국 바이어가 제품을 수령해서 유통 판매함.
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    (3) 수출 통관 과정

     (가) 통관전 포장 라벨 심의

       - 포장라벨 심의 제출서류

        ① 수입 식품라벨 심의 신청서

        ② 식품라벨의 설명 및 사용 증명자료

        ③ 식품라벨상의 표식내용에 대한 설명자료

        ④ 식품생산공정, 라벨상의 수치근거 (검험기구의 검험결과서, 품질분석 보고) 및 검험방법

        ⑤ 안전성 여부의 평가자료

        ⑥ 작용효능성분, 상관 증명자료 및 검험방법

        ⑦ 생산국에서 발행한 제품의 생산, 판매허가증 및 위생허가증 (혹은 문건)

        ⑧ 칼라 프린트한 식품라벨 견본 8부 (원문과 중문, 단, 라벨견본 제출이 힘든 경우 사진으로 제출)

        ⑨ 식품견본

        ⑩ 수출국의 식품라벨에 관한 규정

        ⑪ 기존 라벨은 라벨심의 및 등록 증명자료 제출

      - 심의 기간: 접수기관(10일), 1차 심의기간(30일) 등 총 45일 (공휴일 제외)

      - 심의비용: 식품 종류당 약 300위안

      - 라벨심의 기관

1차 2차

 북경검험검역국식품검험감독처
 상해검험검역국위생감독처
 광동검험검역국위생감독처
 중국검험유한공사(검측중심)

 국가출입경검험검역국표준법규중심수출입식품표  
 지등기반공실

     (나) 통관 신고

       - 통관시 제출 서류

        기본: 상품명세서 (INVOICE), 포장명세서, 선하증권 등 증빙

        특수: 검험검역국 식품검역소 발급 “ 식품위생검역증서”

        예비: 수출입계약서, 식품원산지증명서, 수입회사 사업자등록증 등

     (다) 세금 납부

       - 각 지역 세관

         한국산 식품 수입관세는 대부분 5~35%로 책정돼 있으며, 별도로 규정된 식품 외에는

         17%의 증치세와 주류인 경우는 소비세가 부과됨

     (라) 심사 검역

       - 검험 기관

         각 지역 출입경검험검역국 식품안전감관처
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  3. 대중국 인삼식품 수출(수출 진행) 실증 사례

   가. 인삼절편/ 금산몰, 중국 상해

금산 지역에 다양한 인삼 가공 업체가 자리하고 있으며, 평균적 업체의 수출 성공 사례가 

지역으로 확산될 수 있을 것으로 예상하여, 금산 지역 중소규모 업체를 선정

    - 수출 회사명: 주식회사 금산몰

    - 수입 회사명: 상하이 의약품 보건식품 수출∙수입 유한공사

    (1) 회사 소개자료 및 제품 검토

       중국 수입업자 측에 기업의 기본 자료와 보유 제품을 안내

       수출입 거래에서는 기업의 신뢰도가 향후 추진에 있어서 중요한 데, 본 사례의 경우는  

       농림축산식품부 연구과제를 수행하는 중앙대학교 연구팀이 이러한 부분을 보증하게 됨

     - 기업 소개 자료와 보유제품 소개자료 (영문, 중문)

      - 보유 제품 단가표 제공
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   (2) 제품 선정

중국 수입업자 측과 여러 번의 논의를 거쳐서 통관 후에 상하이 시장에서 경쟁력이 있을 

것으로 생각되는 제품 (아침마당 고려홍삼절편)을 선정하였다. 2016년 6월 22

   (3) 수출 적합성 개선

      중국 수출 적합 한지 여부 (제품 배합, 라벨 및 디자인 등 사항 확인)(6/22~7/8)

      - 수정1. 원료: 홍삼 ⇒ 인삼, 6년근⇒5년근 이하

      - 수정2. 제품명: 아침마당 고려홍삼절편⇒ 금산몰 인삼절편 골드 (영문 명: GeumSan    

              Mall ginseng honey slice Gold)

      - 수정3. 디자인: ‘6년근’란 글귀 삭제 

      - 수정4. 디자인: 영문 표시 KOREAN RED GINSENG HONEY SLICE ⇒ KOREAN        

                         GINSENG HONEY SLICE

      - 수정5. 브랜드: 아침마당 ⇒ 금산몰
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   (4) 통관 전 포장 라벨 심의

     중국 수입 회사 혹은 수입 대행 회사에 라벨 등록용 서류송부 (상하이 의약품 보건식품 

수출∙ 수입 유한공사) (기간: 2016년 7월초~2017년 1월)

- 제품 원료 배합 비 및 제조 공정도(제조 회사에서 제공)

     

   - HS 분류 자문 신청(최초 수입 할 경우) (수입 대행 회사에서 폼 제공)

   - 제품 시험 성적서(국제 인삼약초 연구소발급 7/11-8/4),
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   - 위생증(한국 식약처 발급), 자유판매증서(한국 식약처 발급)

   - 영업허가증 및 중문 번역 스캔본, 기타 인증서 및 중문 번역 스캔본

      포장 디자인 전개도를 A4 사이즈로 축소/확대 해서 중문 번역본과 같이 스캔(실제사이즈  

      및 축소/확대 한 사이즈 비율 명시)

   (5) 라벨 확정 및 샘플 제작

      포장 디자인 전개도를 A4 사이즈로 축소/확대 해서 중문 번역본과 같이 스캔(실제사이즈 

및 축소/확대 한 사이즈 비율 명시)
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   (6) 중국 라벨 신청

      수입업자 (상하이 의보)로 송부하여 중국 라벨 등록 신청(10월4일)

      대부분 서류는 중국어로 번역을 요구
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   (7) 수출 통관

      Airline : OZ367 11/12 EDT ShangHai PuDong

상하이로 송부 할 원본 서류: 계약서, 위생증(식약처), 자유판매증서(식약처), 원산지증서(일반), 

Commercial Invoice, Packing List, 시험성적서, 연근확인서(5년근 강조). Airline로 운송 할 때, 

원본B/L은 화물과 수행하여 따로 화물주에게 발급하지 않음
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일부 통관지역에서는 포장 샘플을 심사 후 라벨 등록 여부를 결정한 후, 정식 통관을 진행 할 

수 있다.. 상하이 CIQ에서 수출 물품 중 샘플을 채취하여, 상품검사를 실시하여, 라벨 등록 절차

와 통관을 동시에 진행한다. 샘플 채취 하여 검사 결과 나오기 까지 약 한달 정도소요. (최소 

샘플양은 6박스 정도)

상품검사가 통과되면 CIQ에서 “入境화물검험검역증명”을 발급 한다 

관세, 증치세 납입

차기 수출 할 때, 상품 검사 기관(CIQ)에서 지정한 장소에, 지정한 인원이 중국어 라벨을 부착 

한다.

   (8) 시사점

     중국 인삼산업의 활성 및 도약을 위해 2012년 8월, 중국정부에서 인공 재배, 5년근 이하 

인삼을 신식품원료로 지정 및 법으로 공포를 했지만, 상해 지역의 경우 인삼을 오랫동안 중약

재로 인식해왔기 때문에 한국과 같이 식품으로 섭취하기에는 많은 홍보와 노력 그리고 시간이 

필요하다. 

아직까지 중국 소비자에게는 인삼식품이 부담이 되는 것으로 파악되며, 수입업자 측에서 기존

의 20그램 포장을 5그램 단위 포장으로 바꾸어 줄 것을 요청하였다.
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  나. 인삼 G 음료/ 경기무역공사, 중국 천진

   (1) 회사 소개 자료
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   (2) 제품 개선

      국내 생산, 판매 중인 기존 제품의 중국 신자원식품 수출은 원료 검토에서 신제품 생산

과 유사한 단계를 거치게 되며, 경기농협인삼연합사업단 브랜드 천경삼 홍삼-G의 경우, 원료삼

을 5년근 이하로, 중국에서 식품으로 사용이 금지된 숙지황, 영지 등을 배제하고 제품을 생산

하였다..

중국 수출을 위한 신제품 개발 및 기존 제품 개선 모두의 경우 aT나 CCIC Korea에 원료 성분

에 대한 심사를 받아보는 것도 라벨 예비심사 과정을 단축하는 좋은 방법이다.

   (3) 수출용 라벨 제작

      파우치 형태의 제품 경우, 라벨의 제작이 제품, 포장 디자인과 병행되어야 하며, 병 제품

의 경우 일반적인 접착 라벨을 따로 제작할 수 있다. 아래는 중국에 인삼 일반식품으로 수출된 

천경삼 제품의 최종 라벨이다.

  - 천경삼 브랜드 ‘홍삼G’의 경우, 중국 수입업자가 중국 현지에서 제품 라벨 제작을 협조.

  - 한국 CCIC 라벨 심사 신청 관련해서는 라벨 심사신청 시 통상적으로 라벨심사를 위한 제품   

    원료 검토를 요구.

  - 인삼제품의 라벨 검사 신청 시 사업자등록증(영문), 인삼은 연근 판별을 위한 경작증명서  

    등의 첨부가 필요하며, 대부분 중국 식품법에 따르는 용어를 중국어로 정확하게 작성하는  

    것이 관건이 되며, 영양성적서 등의 발급을 요구.

   (4) 수출 통관 진행

날짜 진행현황 특이사항

Day 1

- 중국 통관용 G DRINK 6천병 생산

  * 소량 생산 가능 새로운 공장에서 중국 레이블 등록  

    과 동일하게 생산

 - 중국 선적 전 중국 측 4개 서류 (원산지 증명서, 위생  

   증명서, 제품생산 일자에 대한 증명서, 재료에 대한   
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    (5) 필요 제출 서류

   

   규격) 요청

 - 4개 서류 중 두가지 서류 발급을 할 수 없어 기존 생산  

   공장으로 의뢰

Day 50

 - 기존 태백인삼농협에서 5만병 생산

 - 이 중 4천병(1파렛) 중국으로 수출 진행

 - 중국 선적 전 중국 측 6개 서류 (Proof of            

    Manufacturing date, Fumigation certificate, Health   

    Certificate, Certificate of Origin, Shipping documents,  

    Documents like invoice, packing list) 요청

 Fumigation

 certificate서류는  

 목재 파렛트가   

 아닌 플라스틱   

 파렛트 사용으로  

 제외

Day 60 - 중국 베이징 최종 도착지로 출항 (LCL) 　

Day 60

~ 74
- 6가지 서류 추가적으로 변경 하여 원본을 중국으로 송부천진항

수출항 

도착 후

- 3회 이상의 보완서류 제출

 Fumigation certificate 서류는 목재 파렛트가 아닌 플라  

 스틱 파렛트 사용으로 제외
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   (6) 통관 완료 및 수출 유통

     - 세금납부 및 위생검역서 발급
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 - 현지 유통 - 무역협회 발급 수출실적 증명서

   (7) 시사점

중국 천진항의 경우 국산제품에 스티커 라벨 부착이 아니라, 라벨과 포장 등을 모두 중문으로 

하도록 요구하여, 심각한 비관세 장벽으로 작용하였다. 원산지 증명서 등은 미리 발급해 놓도

록 한다. 선적시 플라스틱 팔레트를 사용하면 추가 서류발급을 줄일 수 있다.

  다. 인삼 활력삼 음료/ 경기무역공사, 중국 천진

    (1) 국내 생산품 사양

효능 및 먹는 방법
홍삼을 주성분으로 피로회복, 갈증 해소

필요시 언제든지 섭취 가능

함량 및 보관 방법
성분 및 함량: 6년근 홍삼농축액 (사포닌 70 mg/g 이상, 고형분 

60% 이상, 국산), 영지 농축액, 수삼
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    (2) 중국 수출을 위한 제품 개선

     - 제품명 및 라벨의 개선

       문제점: 성분함량 표시 중 ‘more than 3 years’ 문구의 의미가 6년근 인삼을 포함하기에  

               문제가 됨(실제로는 3년근 이하) 

               ‘6년근 홍삼’을 의약품으로 분류하여 수입 규제가 강화 됨.

       개선 방법: 중국어로 번역시 ‘3년근 또는 그 이하’로 표기 하여 일반식품으로 등록.

     문제점: 회사 브랜드에 표기된 6년근 표시

     개선 방법: 년근 표시가 없는 중문 브랜드로 교체하고 등록

     문제점: 성분의 영지 농축액은 신자원식품 원료로 허용되지 않음

     개선 방법: 영지 농축액을 원료에서 제외

 (3) 최종 라벨 디자인 및 통관

   중국 천진항으로 평택에서 직접 통관 수출 완료하였다.

                             최종 라벨
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         통관 완료 CIQ 서류                     중국 현지 판매

   라. 홍삼절편/ 경기무역공사, 중국 천진

    (1) 국내 생산품 사양

    (2) 중국 수출을 위한 제품 개선

      디자인을 수출용으로 개선하고 라벨 검토

효능 및 먹는 방법

감기 몸살 및 멀미 예방, 소화촉진, 독소 제거, 암예방, 노화 방지 등

3 –4 편을 원하시는 시간에 1일 20g 한봉 섭취

원삼을 꿀로 절여서 만들며, 그냥 씹어서 섭취

따듯한 차와 함께 섭취

함량 및 보관 방법

직사광선을 피하고 서늘한 곳에 보관

개봉 후 되도록 빠리 섭취

제조일로부터 24개월 보관
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      개선 내용: 국내 제품은 6년근 홍삼 제품에 해당되어 인삼 식품으로 수출 불가

      개선 방법: 제품 생산을 5년근 이하 홍삼으로 교체하고, 제품에 표기된 모든 ‘6년근’  

                 문구를 삭제. 포장의 성분표기 ‘6년근’을 ‘5년근 이하’로 교체하였다.

    (3) 최종 라벨 디자인 및 통관

       중국 심천 세관으로 홍콩을 거쳐 통관 수출하였다.

                                     최종 라벨

통관 완료 CIQ서류                            수출 신고증
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   마. 인삼차 / ㈜ 일화

      

제품 포장 앞면

제품 포장 뒷면
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중국 라벨

인삼차 천진항 통관 번호
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   바. 기타 인삼식품

    (1) 원지봉밀 당침인삼

                                       최종 라벨

    

                                통관완료 CIQ서류
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    (2) 인삼차

    (3) 스위티진생(인삼 말랭이)
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    (4) 인삼 열매차

 사. 인삼식품 수출 확대 진행 중인 사례

    대중국 인삼식품 수출의 경우 제품 유형 및 규격 확인, 원료선정 및 설계, 제품 디자인 및 라벨

등록 등을 완료한 후 시제품의 양을 최소화하여 시범 수출을 통해 1차적으로 통관 가능성을 확인한 

후 다량의 본 제품을 수출 통관하는게 비용과 시간에 대한 위험 부담을 줄일 수 있다. 중국 상해, 심

천, 천진 등을 통해 인삼절편, 홍삼절편, 인삼음료 등을 1차 시범수출 또는 2차 수출 후 인삼식품 수

출확대를 진행 중에 있으나 2016년부터 한중관계 악화로 인하여 대부분이 수출이 중단된 상황이다. 

  

  (1) 중국 청도 수출 추진/ K사

     o 제품 : 인삼 G드링크, 인삼 V드링크, 인삼절편, 인삼차 골드, 홍삼 캔디

     o 진행사항 : 청도 전문 레이블 전문 업체를 통하여 등록 추진 중이며 디자인 전송 후 수정을 

반복하고 있는 중이며 기존 등록된 바이어와 충돌을 막기 위하여 로고 중 K-GINSENG는 제거하고 

천경삼 로고만으로 진행하고 수입자도 변경하였다. 인삼 G드링크는 라벨 등록을 완료하고 샘풀 수출

을 진행 중이다.
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天京参大枣人参饮料

配料：水，果葡糖浆，大枣，低聚果糖，枸杞子，姜，  

人参（5年以下人工种植人参）0.3%，肉桂，柠檬酸，  

苯甲酸钠，食用香精  

原产国：韩国        

食用限量：人参每日食用量≤3克，本产品人参含量≤0.3克每瓶。

不适宜人群：孕妇、哺乳期妇女及14周岁以下儿童不宜食用。

温馨提示:  

-过敏等特殊体质的情况食用时请先确认成分。  

-本产品使用的是5年以下人工种植的人参。  

贮存条件：避免阳光直射，放置于阴凉干燥处保存。  

生产日期：XXXX年XX月XX日    保质期：2年

生产商：太白农协药草加工公司  

地址：韩国江原道太白市世谷路7（花田洞79）  

电话：080-945-0176  

进口商：青岛全门商贸有限公司  

地址：青岛市城阳区流亭街道双元路西青岛爱特物流有限公司院内
电话：0532-83863081  

 营养成分表  

 项目 每100毫升 NRV%  

 能量 221千焦 3%  

 蛋白质    0克 0%  

 脂肪    0克 0%  

 碳水化合物 13.0克 4%  

 钠  0毫克 0%

净含量：1升（100毫升×10瓶）

   (2) 중국 심천 수출 추진/ K사

     o 제품 : 홍삼 분말, 홍삼정 액기스
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     o 진행사항 : 홍삼분말을 수출하기 위해 디자인 및 레이블을 등록을 완료하고 바이어와 협의하여 

1.2톤(3억) 수출을 추진하였으나 한중 관계 악화로 잠정 중단되었다. 또한 홍삼정 액기스를 수출하기 

위하여 디자인과 레이블 등록을 추진 중이다.

   (3) 중국 상해 수출 추진/ K사

     o 제품 : 인삼 V드링크

     o 진행사항 : 인삼 V드링크 수출을 위해 디자인 및 레이블을 등록을 추진하고, 천진 수출 참여 

바이어와 협의 중이다.

   (4) 중국 상해 수출 추진/ G사

     o 제품 : 인삼 절편

     o 진행사항 : 인삼 절편을 ‘17.1.25일 상해로 시범 수출 통관을 완료함에 따라, 인삼 절편 수출이 

가능하게 되어 다량의 본제품 수출을 위해 바이어를 모색하는 중이다. 

      - ‘17년 제1차 한중 FTA무역촉진단으로 G사가 6.12-6.16까지 참여하여 바이어 발굴 추진

      - 상해 SNICE박람회에 6.20-6.22까지 중앙대 인삼팀에서 참여하여 바이어 발굴 및 홍보
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( 인삼절편 전시 홍보 장면)

   (5) 중국 상해 수출 추진/ I사

     o 제품 : 홍삼 뿌리삼, 인삼차, 정과[통째로 진공 포장], 홍삼 절편

     o I사 제품 소개와 회사 소개 자료를 상해의보에 송부하여 수출 가능 여부를 확인

      ( 확인한 결과)

      ① 홍삼 및 고려삼은 상해항구에서 중약재로 취급하며, 신자원식품으로 통관 한 전례가 없다.

      ② 인삼차인 경우 과립 형태이며 상해항구에서 과립 제형은 식품이 아닌 약재로 취급한다.

      ③ 인삼정과는 육안으로 통 인삼으로 보이기에, 통관 한 가능성이 적다고 판단된다. 또한 원료 중  

        로얄제리(보건식품 원료)가 함유하며 수출에 적합하지 않다고 판단된다.

      ④ I업체와 상의 한 결과 절편 수출 희망(대만수출 포장/포장 전개도 참고)
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      ⑤ I사에서 대만 수출용 포장을 중국 대륙에 사용함을 원했다. 하지만 상해 당국에서 한국 시판 

포장에다 중국 표준법에 맞는 라벨 부착을 요구. 관련 소식통의 해석은 중국 위생부에서 신자원식품법을 

발표했지만 각 항구의 질검(质检) 총국에서 인삼 신자원식품의 해석은 모두 다르다고 함. 상해에서는 

중국어 포장을 취급 하지 않는다.

      

     

   (일화에서 수출 보류 요청/ ‘16.6월중순)/ 수출 보류 원인

    ① 상하이 항구에 맞는 포장을 다시 설계 제작을 해야 한 상황은 업체에게 부담이 된다.

    ② 중국 항구 마다 요구한 서류나 항목이 대부분 다르기 때문에 한 제품을 수출하기 위해 항구 별 

각각 다른 서류를 준비해야 하기 때문에 업체에서 인력상 자금상 부담이 크다고 판단해 잠시 수출 보

류를 요청한다. 

   (시사점) 

   같은 중화권이라도 대만, 홍콩, 중국대륙의 통관 절차나 요구 사항이 서로 다르기 때문에 수출 전에 

정확한 정보를 숙지 필요하다. 

 아. 결론

   (1) 수출 매뉴얼의 적용 확대
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      중국 북경의 천진항으로 ‘15.6월 홍삼 드링크 수출을 시작으로 다양한 인삼식품을 통관하였으며, 

심천, 상해 등의 세관으로 통관을 추진하여 성공적으로 수출 통관에 문제가 없음을 확인하였다. 

제품군도 홍삼음료, 인삼절편, 홍삼절편, 홍삼정과 등으로 다양화 하여 인삼 신자원식품의 중국 수출 가

능성을 확인하였다. 다만 2016년 한중관계의 악화가 수출에 걸림돌로 작용하고 있어 인삼제품 수출확

대에 매우 큰 어려움이 있다. 

    (2) 수출 컨설팅의 확대

       본 매뉴얼 작성에 도움을 준 참여기업들은 처음에는 절차의 이해와 통관 서류의 준비 등에 어

려움을 겪었으나, 사례가 축적됨에 따라 자발적으로 디자인을 변경하고 라벨을 준비하였으며, 제품 제

조공정을 중국 수출에 적합하도록 개선하였다. 그러므로 시간을 가지고 인삼식품 수출기업을 1:1로 컨

설팅 지도하는 것이 매뉴얼의 현장 적용에 큰 도움이 된다.

    (3) 대중국 인삼제품 수출(사업화) 실적/ 8건 122.4백만원

구분 제품명 제품사진 
제품 

출시일 
수출액

(백만원)
수출지역

품질 인증 
여부

1
홍삼 

G드링크
‘15.6.18 1.6 중국 천진

GMP

인증

2

홍삼 

V드링크

(활력삼)

‘15.6.18 3.0 중국 천진
GMP

인증

3
홍삼 

G드링크
‘16.1.8 0.7 중국 천진

GMP

인증

4

홍삼 

V드링크

(활력삼)

‘16.1.8 1.6 중국 천진
GMP

인증
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5 홍삼절편 ‘16.1.8 0.3 중국 천진
GMP

인증

6 홍삼정과 16.1.8 0.2 중국 천진
GMP

인증

7 홍삼절편 16.6.24 115.0 중국 심천
GMP

인증

8

인삼

절편

(시범

수출)

‘16.11.11 0.066 중국 상해
GMP

인증
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   (4) 대중국 인삼제품 및 홍삼 뿌리삼 수출(사업화) 실적 증빙자료

   ① 홍삼 G드린크(‘15.6.18. 중국 천진)/ 수출신고필증
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② 홍삼 V드링크(‘15.6.18. 중국 천진)/ 수출신고필증
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③ 홍삼 G드린크(‘16.1.8)/ 수출신고필증
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④ 홍삼 V드링크(‘16.1.8 중국 천진)/ 수출신고필증
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⑤ 홍삼절편(‘16.1.8. 중국 천진)/ 수출신고필증
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⑥ 홍삼정과(‘16.1.8. 중국 천진)/ 수출신고필증
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⑦ 홍삼절편(‘16.6.24. 중국 심천, 홍콩 경유)/ 수출신고필증
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⑧ 인삼절편(‘16.11.11. 중국 상해)/ 수출신고수리내역서
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⑨ 홍삼 뿌리삼(‘16.12. 6. 중국 광저우)/ 수출신고필증
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⑩ 홍삼 뿌리삼(‘16.12.16. 중국 광저우)/ 수출신고필증
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⑪ 홍삼 뿌리삼(‘17.1.12. 중국 광저우)/ 수출신고수리내역서
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⑬ 홍삼 뿌리삼(‘17.6.26. 중국 광저우)/ 수출신고필증
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제 6 절 운 송
  1. 배송방법

    수출입 시 배송방법은 항공 운송과 해상 운송 복합 운송으로 구분할 수 있다.

항공 운송 해상 운송 복합 운송

경량 화물

작은 부피

고가 화물

빠른 배송

중량 화물

대량 부피

저가 화물

저가 배송

속도 무관

내륙 국가(지역)

해상 운송

항공 운송

철도 운송

트럭 운송

혼합 운송

항공운송과 해상운송은 가격 면에서 많은 차이를 보인다. 기본적으로 항공 운송이 해상 운

송에 비해서 약 3배 가량 고가이며, 장거리 일수록 부피와 중량이 늘어날수록 기하급수적으

로 커진다. 즉 미국운송이나 유럽운송의 경우는 10배 이상의 차이가 날 수 있다. 따라서 위 

표에 나와 있는 것처럼 상황에 따라서 배송방법을 결정하는 것이 바람직하다. 일반적으로 

항공 운임은 부피와 중량에 따라서 더 비싼 것으로 요금을 책정하고 해상 운임의 경우는 

LCL(Less than Container Load)일 경우는 차지하는 부피만큼 CBM(Cubic Meter)단위(가로 x 

세로 x 높이 1m)로 요금을 부여하고 FLC(Full Container Load)의 경우는 컨테이너 당 요금

을 부여한다. LCL의 경우는 도착지에서 보세창고료를 지불해야하고 FLC의 경우는 CY에 

보관하므로 일반적으로 7일 이내에 출고하게 되면 추가비용이 발생하지 않는다. 따라서 컨

테이너를 절반 이상 차지하는 경우에는 FLC로 진행하는 편이 LCL 보다 cost가 낮아지는 경

우도 있으므로 비교 후 선택하는 것이 좋다.

내륙에 위치는 국가(지역)와 거래 시는 해상 운송, 항공 운송, 철도 운송, 트럭 운송이 혼합된 

복합 운송으로 진행한다. 

참고로 항공 운송 시 부피를 중량으로 환산하는 공식은 다음과 같다.

 예) 가로 1m x 세로 1m x 높이 1m인 박스가 5박스의 총 중량이 500kg라면

VOLUME 계산은 cm인 경우: (가로 x 세로 x 높이 CTN수)/6,000 or cbm x 167로 환산하여 

더 큰 중량으로 요금을 매긴다.

 o 100 x 100 x 100 x 5/6,000 = 833kg

 o 5cbm x 167 = 835kg

결론적으로 실중량보다 부피를 중량으로 환산한 중량이 더 크므로 부과되는 요금은 500kg

로 해당하는 금액이 아니라 833kg 또는 835kg에 해당하는 요금이다.

  가. 해상 운송 

 수출입 시, 무역업무를 스스로 처리할 수 있으면 포워드를 이용해서 운송업무만 지원을 

받고 무역업무에 대한 지식이 없으면 대행업체에 의뢰하여 모든 서비스를 지원받는 것이 

합리적이다. 일반적으로 화물의 부피가 크거나 중량이 많이 나가는 화물의 경우 해상운송

으로 진행한다. 그 이유는 항공운송에 비해서 저렴하기 때문이다. 해상 운송의 경우 아래

와 같은 절차로 진행한다.
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 (1) 선적 협의

개인이나 소기업이 선사와 직접 거래하는 경우는 드물고 일반적으로 포워딩업체에 문의하

여 6하 원칙에 입각하여 정보를 전달하고 가격과 일정을 조율 후 선적여부를 결정한다. 

 (2) 선복요청서 제출

구두계약이 이루어지고 나면, 화주(Shipper: 수출업자 자신)는 송화시 수화인(Consignee: 수

입업자), 선적항(Loading Port), 양하항(Discharging Port), 화물의 명세(Particular 또는 

Description of Cargo) 등 소정의 운송정보를 기재하여 선박회사에 정식으로 선복요청서

(S/R: Shipping Request)를 제출한다.

 (3) 화물포장 및 출고 준비

상품보호를 위한 화물의 포장상태가 운송에 적합할 정도로 견고한지 확인해야 한다. 파손

의 렴려가 크지 않는 화물의 경우는 일반적으로 carton 포장이면 충분하나, 파손 염려기 

있는 화물의 경우는 진공포장이나 우든포장을 하는 것이 안전하다. 포장 및 출고 준비는 

선적협의 시 요청된 시간내에 선박회사가 지정한 창고까지 운송, 보관시킬 수 있도록 여유

를 두고 착수한다.

 (4) 컨테이너 화물

소량화물(LCL)의 경우는 일반 트럭에 적재 후, 항구내 혼적창고(CFS: Container Freight 

Station)에서 수출신고 후 선사가 지정한 컨테이너에 적입(Stuffing)을 하고 컨테이너 1대 분

량의 경우 (FCL)는 사전에 선사로부터 컨테이너를 지정받아 화물기사가 트레일러에 빈 컨

테이너를 실고 상차 장소까지 가지고 오면 지게차나 인부를 동원하여 물품을 선적 후 선사

에서 보내준 봉인(seal)을 채운 후 항구로 이동한다.

(6) 화물입고 및 인도

컨테이너화물인 경우 선박회사측에 화물은 인도하는 장소는 컨테이너 선박이 접안하고 부

두에 위치해 있는  컨테이너 전용 야드의 정문이다. 물론 선박회사가 화주창고에서 직접 

화물은 인수하는 경우도 있다. 정문을 통과할 시점에서 선박회사 측과 화주사이에 상호 인

수도가 이루어 지게 되므로 컨테이너의 경우 외관과 봉인에 이상이 없으면 인수증, 즉 부

두수취증(Dock Receipt : D/R)을 화주에게 발급한다. 이 서류는 화주가 선박회사 측에 화물

은 인도하였음을 증명하는 서류로 선적관계 서류 중 중요한 것 중 하나이다. 컨테이너에 

적입되지 않은 일반화물(재래선화물이라 통칭함)은 선박회사에서 지정한 창고에 입고시키

면 입고확인서가 작성된다.

 (7) 선화증권(BL: Bill of Lading) 발행

선박회사 측에 인도하고 나면 선박회사는 화물은 인수하였다는 것, 화주가 요청한 대로 운

송하여 지정된 자에게 인도할 것을 약속하는 내용의 선화증권(BL: Bill of Lading)을 화주에

게 발행한다. 원본(original)으로 발행 시 수입자는 수출자로부터 원본을 받아서 선사에 제

출해야 하고 surrender로 발행 시는 사본만 선사에 제출하여도 화물을 인도받을 수 있다.

 (8) 선화증권(BL: Bill of Lading) 수취

선박회사에서는 화물의 인수 선적사실을 내부 시스템을 통해 직접 확인할 수 있으므로 화

주에게 D/R이나 M/R 제시를 요구하지 않고 화주의 요청에 따라 즉시 B/L을 발급한다.

 (9) 선적서류완비
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B/L을 교부받으면 매매조건, 신용장 조건 등에 부합하는지 여부를 확인하고 이상이 있으면 

즉시 정정을 요청하여야 한다. B/L을 재발급 받고자 할 때에는 반드시 구증권을 반환하여

야 한다. B/L에 이상이 없으면 수출자는 상업송장(Commercial Invoice), 포장명세서(Packing 

List), 보험증원(Insurance Policy) 등 필요한 선적서류 일체를 구비하여 수입자 또는 은행에 

제시한다.

 (10) 해상운송 시 컨테이너 내부온도

 (가) 해상운송 시 컨테이너 선택

 해상운송 시 컨테이너 내부온도의 변화를 고려하여 컨테이너를 선택하여야 한다. Reefer 

Container(냉장/냉동 컨테이너)는 배에 선적하여 Generator를 가동하기 때문에 운임이 그만

큼 비싸나 온도변화에 따른 제품의 변질 우려가 있는 제품군인 식음료품, 식품원료는 

Reefer Containe 사용을 고려할 필요가 있다. 배에 컨테이너를 선적한 위치가 On-Deck 중 가장 

위 또는 가장자리의 경우 컨테이너 내부 온도는 최대 60-65℃ 상승하고, Under-Deck 위치의 

경우는 하절기에도 컨테이너 내부 온도 30℃내외로 온도가 유지되는 것으로 알려져 있다.

일반 Dry Container로 선적 시 온도변화 보고서 분석 자료를 보면 다음과 같다.

 가) Stowage Plan (Container 위치)

   배에 컨테이너를 선적할 때, 해당 컨테이너가 배의 어느 위치에 있는지에 따라서 그림

에서 보듯 3가지의 경우로 볼 수 있다.

  o Case 1 : On-Deck 중 가장 위 또는 가장자리: 온도가 가장 높게 올라가는 위치

  o Case 2 : On-Deck 중 가장자리 안쪽 : 해를 직접 받지 않아 온도가 덜 올라가는 위치

  o Case 3 : Under-Deck 배의 갑판 아래 : 온도변화가 비교적 적은 위치

<그림 3-21>   선적 컨테이너 위치

  나) 컨테이너 위치에 따른 기간별 운송(봄/여름/겨울기간 운송 시 온도)

   o Case 1 : Top On-Deck : 5월 최대 60℃까지 올라 감

<그림 3-22> Top On-Deck 컨테이너 5월의 온도 변화
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   o Case 2 : Top On-Deck : / 동절기

     Top Stowage의 경우 : 최대 65℃

     On-Deck 안쪽 Stowage의 경우 : 30℃ 내외

<그림 3-23>  Top Stowage 및 On-Deck 안쪽 Stowage 컨테이너 동절기 온도 변화

 

   o Case 3 : Under-Deck : 5월/ 30℃ 전후 

<그림 3-24> On-Deck 안쪽 Stowage 컨테이너 동절기 온도 변화

   o Case 4 : On-Deck : 하절기 / 싱가포르 지역으 지날 때 65℃까지 상승 

 

<그림 3-25>  On-Deck 컨테이너 하절기 온도 변화



- 234 -

   o Case 5 : Under-Deck : 하절기 / 30℃ 내외

 

<그림 3-26> Under-Deck  컨테이너 하절기 온도 변화

 나. 항공운송 

  항공을 이용해서 수출입 업무를 진행함에 있어 무역업무를 스스로 처리가 가능한 경우에

는 포워딩 업체에 의뢰하면 포워더가 화주를 대신하여 항공 예약 및 내륙운송을 진행한다. 

그러나 무역업무에 대한 지원이 필요한 경우에는 수출입대행업체에 도움을 청하면 된다.

항공화물 운송은 화주가 직접 항공회사와 거래하지 않고 항공화물 대리점을 이용하여 기내

운송을 하여 항공화물운송장(Air Waybill)을 발급받는다. 일반적인 절차는 화주가 화물의 내

용(품목, 수량, 중량) 및 출하예정일, 비행편 등을 예약하면 항공화물 대리점은 항공사와 

Space Booking을 하고 해당화물을 지정된 일시에 인수, 세관까지 운송한 뒤 통관절차를 거

쳐 수출신고가 수리되면 보세구역에서 일시 장치 후 기내에 싣는다.

 (1) 항공화물운송장(Air Waybill) 

항공화물 대리점은 화주로부터 화물은 인수함과 동시에 Air Waybill을 발급한다. 항공화물

운송장은 IATA에서 양식과 발행방식을 세부적으로 규정하고 있으며 법률적인 뒷받침으로
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는 항공운송에 관한 Airsaw조약(국제항공운송의 통일규칙에 관한 조약)이 있다.

 o Air Waybill의 기능

   화물의 운송계약체결의 증거서류

   화주로부터 화물을 수령하였다는 수령증

   운임, 제요금의 명세서 겸 청구서

   세관신고서류의 일종

   운송인에 대한 운송물품의 취급, 발송, 인도에 관한 지시서

   송화인이 화주보험에 부보한 경우 보험가입증명서

 o 항공화물송장(Air Waybill)과 선화증권(Bill of Lading)의 차이

Air Waybill Bill of Lading
 양도성이 없다.(non-negotiable)

 창고에 반입되면 AWB 발행

 기명식

 송화인이 작성함이 원칙

 양도성이 있다.(negotiable)

 일반적으로 선적 후 B/L발행

 지시적

 선박회사가 작성

   

2. 중국의 운송현황1)

 가. 중국의 운송 형태별 문제점

  

운송형태 상세내용

도로

- 규모가 작고 네트워크의 정비 미흡

- 도시 내부로의 진입 제한조치가 많음

- 省 간 운송 라이선스 제도 존재 및 통행료 징수체제 불투명

- 수송 도중의 분실 파손 등에 대한 대응조치 부족

- 고품질의 운송에 필요한 하드웨어 부족(노후차량 과다 등)

철도

- 화물수송 운행표의 비공개와 화물예약 마감시간이 촉박

- 성수기에는 운송능력제한으로 예약이 어려움.

- 생산재 운송이 우선이며 소비재는 우선순위가 밀림.

- 서비스 품질의 불안정

- 철도연계 운송업 미발달

수운

- 장강(長江)의 자연, 기상조건에 따라 기항일정과 이용 선박형태가 유동적

- 장강유역항의 하역이 수위 차를 이용하기 때문에 비효율적

- 선박, 항해기술이 전체적으로 낙후

- 선박회사의 평균수송력은 1만 톤 이하. 리스크 부담 능력 제한 

항공
- 항공사와 공항 간 제휴·협력관계가 희박

- 화물의 스페이스 제한

  

나. 물류망 구축방법 및 유의사항

중국에서는 기업의 약 10% 정도만 3자 물류를 이용하고 있다. 대부분의 기업이 자체 부담

1) * KOTRA. http://news korea.or.kr
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으로 창고운영 및 물품운송을 하고 있는데, 이로 인해 생산 과정에 소요되는 비용 및 시간

의 90% 정도를 물류에 사용하고 있으며, 물류비용이 상품가격의 40% 가까이 차지하고 있

다. 이처럼 중국에서 물류망을 구축하는 것은 상당한 비용 부담과 리스크가 따르므로 우리

기업은 경쟁 우위를 확보하기 위해 다음과 같은 사항에 유의해야 한다.

 (1) 양질의 물류기업(Third Party Logistics: 3PL) 부족

중국 물류기업의 수준은 선진국에 비해 아직까지도 낮은 상태이며, 전국적으로 네트워크를 

구축한 기업도 많지 않다. 전국 네트워크를 보유하고 있다 해도 지역마다 물류 기반의 구축 

정도가 달라, 전국적으로 균일한 품질의 서비스를 제공할 수 있는 물류기업이 부족한 있는 

실정이다.

 (2) 자체 물류망 구축의 비효율성

중국은 자사의 요구기준을 충족시키는 물류기업이 없어 자체적으로 물류 업무를 해결하는 

기업이 많다. 그러나 광대한 국토에서 생산기업이 자체적으로 전국적인 배송을 담당하는 

것은 매우 비효율적이다. 최근 중국에 대한 투자규모가 확대됨에 따라 기업들은 내수시장 

판매뿐 아니라 전국에 산재해 있는 자사의 생산거점 간에도 부품, 반제품을 운송하거나 보

세 운송 등 복잡한 세관 수속을 필요로 하는 운송을 하는 경우가 많으므로 우리기업은 자

체적으로 운송을 진행하기보다는 전문적인 물류기업을 활용하는 것이 효율적일 것이다. 

 (3) 지역간 운송 애로 

중국에서는 화물트럭의 활동범위가 라이선스로 제한돼 있어, 성(省) 경계를 통과하는 수송 

시에는 환적이나 추가요금이 필요할 경우가 많다. 환적 시는 화물의 추적이 곤란해지는 사

례가 종종 발생하기도 한다.

 (4) 세관의 행정투명성 부족 

세관의 감독대상인 위탁가공무역용 보세화물의 경우, 수속비 미납을 이유로 예기치 않게 

화물이 세관에 억류돼 생산이나 수출에 차질이 빚어지기도 한다. 실제로 세관의 규정상 외

부에 공개되지 않는 것이20% 정도에 달하는 것으로 알려지고 있다. 

 (5) 현지 로컬 기업 우선주의 

국영 트럭회사 및 우정국 트럭은 각종 세금·통행료를 면제받고, 수입트럭에 대한 세금을 

환급 받는 등 중국 정부로부터 각종 우대 혜택을 받고 있다. 이런 이유로 외국인 투자 3PL

은 가격 경쟁에서 불리할 수밖에 없다.

 (6) 열악한 도로 환경 

중국의 도로는 대체로 24톤, 30톤의 트럭이 주행할 수 있도록 건설돼 있다. 그러나 트럭의 

과적 행위가 다반사여서 도로가 단기간에 쉽게 파손되곤 한다. 이로 인해 도로 보수 공사

가 잦아 기업이 정해진 시간에 납기를 맞추지 못하는 경우가 자주 발생한다.

 (7) 도로관련 행정구역의 분할

지역별 상이한 행정구역을 통과하기 위해서는 라이선스(경영범위와 이에 부합하는 차량구

입)가 필요하다. 특히 도시지역은 트럭의 통행을 제한하고 있는 경우가 많다. 지역 보호주

의의 영향으로 자기 省 이외의 운송차량에 대해서는 통행료는 물론이고 과적 벌금을 징수

하기도 한다. 결국 이러한 여러 요인들 때문에 표준 운임을 설정하기가 쉽지 않다.

  (8) 환적·혼적 시의 책임소재 불분명
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도로관련 행정구역의 분할 등 여러 가지 이유로 인해 장거리 운송 시는 3PL이 2차, 3차 하

청을 주는 경우가 많다. 이는 화물 운송의 책임소재를 불분명하게 만들고, 물류서비스의 

수준을 낮추는 주요한 요인이 되고 있다.

  (9) 철도 운송의 낙후 

대형 물품의 장거리 수송에는 철도가 적합하지만 중국에서는 철도 운송이 편리한 방법이 

아니다. 열차속도가 평균50~60km/h 정도에 불과하고, 철도역에서의 집하와 적재 시간도 정

확하지 않다. 또한 온도조절이 가능한 화물열차가 없어 식품 등 제품의 수송은 어렵다.

 다. 2015년 중국의 A급 물류기업 리스트 

연번 급수 기업명 유형

1 5급  中国邮政速递物流股份有限公司 종합스비스

2 5급  山西汽车运输集团有限公司 종합스비스

3 5급  江苏苏宁物流有限公司 종합스비스

4 5급  玖隆钢铁物流有限公司 종합스비스

5 5급  吴江经济技术开发区物流中心 종합스비스

6 5급  杭州崇贤港投资有限公司 종합스비스

7 5급  山东物流集团有限公司 종합스비스

8 5급  山东港天物流有限公司 종합스비스

9 5급  枣庄矿业(集团)有限责任公司物流中心 종합스비스

10 4급  鸿讯物流有限公司 종합스비스

11 4급  北京德邦货运代理有限公司 종합스비스

12 4급  上海惠骏物流有限公司 종합스비스

13 4급  上海领鲜物流有限公司 종합스비스

14 4급  上海倍智物流有限公司 종합스비스

15 3급  上海鑫益物流有限公司 종합스비스

16 3급  重庆德邦物流有限公司 종합스비스

17 3급  河北昌裕物流有限公司 종합스비스

18 3급  太原世华物流有限公司 종합스비스

19 3급  辽宁富德国际货运有限公司 종합스비스

20 3급  石家庄德邦物流有限公司 종합스비스

21 3급  辽宁路为物流有限公司 종합스비스

22 2급  上海缔华物流有限公司 종합스비스

23 2급  山西世豪物流有限公司 종합스비스

24 2급  江苏新铭元运输有限公司 운송스비스

25 2급  泰兴市兴光危险品运输有限公司 운송스비스

26 2급  湖州天地公路货物运输有限公司 운송스비스

                                      

    라. 한국 해운항운 회사
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연번 해운회사 도시 연락처

1  현대상선중국유한공사  상하이  021-2322-6666 

1  현대상선중국유한공사  다롄  0411-8273-3988 

1  현대상선중국유한공사  톈진  022-8331-1188 

2  SK해운㈜  상하이  021-6237-6576 

3  에이디시항운  상하이  021-6269-8282 

4  STX팬오션  상하이  021-6164-1110 

5  고려해운  상하이  021-6309-2239 

6  CJ물류  상하이  021-6859-5114 

7  동영해운  상하이  021-6375-7079

8  태영상선  칭다오  0532-6889-9886 

9  범한물류  다롄  0411-8273-4401 
9  범한물류  상하이  021-3856-8200 
10  남성해운  톈진  022-8386-5800
10  남성해운  다롄  0411-8270-8605
10  남성해운  상하이  021-6351-6600 
11  지티지 로지스틱스  톈진  022-8823-8121 
11  지티지 로지스틱스  칭다오  0532-8667-8301 

 

   마. 운수기관 관련 법규 최신 동향 

2013년 중국 정부는<중화인민공화국 해관법(中華人民共和國海關法)>의 수정판을 발표했다. 

중국 정부는 해관법 제2장 ‘운수기관’에 대한 법률을 수정했으며 기존 해관법과 비교했

을 때 달라진 부분은 다음과 같다.

제2장 ‘운수기관’ 수정사항

  

제14조(운수기관의 출입국) 관세선을 출입하는 운수기관이 세관 지정장소에 도착하거나 또

는 출발하고자 할 때 운수기관 책임자는 세관에 이를 신고하고 증명서를 제출해 심사를 받

아야 하며, 세관의 관리감독과 검사를 받아야 한다. 세관 지정장소에 정박하고 있는 출입운

수기관은 세관의 동의 없이 임의로 출발할 수 없다. 관세선을 출입하는 운수기관이 세관 지

정장소에서 다른 지정장소로 이동하는 경우, 세관의 요구에 따라 세관수속을 받아야 한다. 

세관수속을 완료하지 않고는 임의로 이동할 수 없다. 

제15조(운수기관의 운행) 입국하는 운수기관이 세관신고를 하기 이전, 또는 출국하는 운수

기관이 통관절차를 밟은 후 국경을 통과하기 이전에는 교통주관 부서가 규정한 노선에 따

라 운행해야 한다. 교통주관부서의 규정이 없는 경우 세관이 지정한다. 

제16조(운수기관의 통보의무) 운수기관 책임자 또는 관련 운수업체는 관세선을 출입하는 선

박·기차·항공기의 도착과 출발시간·체류지점·체류기간·장소변경 및 화물과 물품의 선

적 및 하역시간을 사전에 세관에 통보해야 한다.  
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제17조(운수기관에 대한 감시) 운수기관 화물의 선적이나 하역 또는 관세선을 출입하는 여

행객의 승하선은 세관의 관리감독을 받아야 한다. 화물·물품 의 선적이나 하역이 완료되면 

운수기관 책임자는 실제선적이나 하역상황이 기록된 영수증 및 관련 기록을 제출해야 한다. 

관세선을 출입하는 운수기관에 승하선하는 사람이 물품을 휴대한 경우는 세관에 사실대로 

신고해야 하며 세관의 검사를 받아야 한다.  

 

제18조(운수기관의 입회 및 협조의무) 세관이 운수기관을 검사할 때에는 운수기관 책임자는 

그 장소에 입회해야 하며 세관의 요구에 따라 기관실·선실·승강구를 개방해야 한다. 밀수

혐의가 있는 경우는 밀수화물이나 물품을 은닉할 가능성이 있는 장소를 개봉해야 하며 화

물이나 비품을 세관의 요구에 따라 이동해야 한다. 세관은 직무상의 필요에 따라 세관직원

을 파견해 운수기관에 동승해 업무를 집행할 수 있다. 이때 운수기관 책임자는 편의를 제공

해야 한다. 

제19조(운수기관의 타용도 사용 금지) 입국하는 대외운수기관과 출국하는 국내운수기관은 

세관수속을 마치지 않거나, 관세를 납부하지 아니하고는 양도하거나 다른 용도에 사용할 수 

없다.  

 

제20조(운수기관의 자격변경) 출입국 선박이나 항공기가 국내의 승객이나 화물운수를 병행

하는 경우 세관의 승인을 받아야 하며 또한 세관의 관리감독 규정에 부합돼야 한다. 출입국 

운수기관이 국내운송으로 자격을 변경해 영업하고자 할 경우에는 세관에 수속을 밟아야 한

다. 

  

제21조(연해운송선박 등의 제한) 연해운송선박, 어선과 해상작업에 종사하는 특수 선박은 

세관의 동의를 받지 아니하고는 관세선을 출입하는 화물이나 물품을 운반·환적 하거나 매

매 또는 양도를 할 수 없다.  

 

제22조(불가항력으로 인한 정박 등) 관세선을 출입하는 선박과 항공기가 불가항력의 원인으

로 인해 세관이 설치돼 있지 않은 지점에 부득이 정박, 투하, 또는 방치하거나, 화물이나 물

품을 하역한 경우, 운송기관 책임자는 즉시 인근 세관에 보고해야 한다. 



- 240 -

제 7 절 중국 시장 마케팅

  1. 중국의 인삼 소비현황

제품생산은 동북지역이 이루어지나, 소비는 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경

제가 발달한 연해지역이 대부분이다. 덥고 습한 지역에서 사람들은 쉽게 지치고 원기가 부

족해지며, 이 같은 기후특성에 더해 경제적인 구매력이 뒷받침되어 남부 연안지역에서의 

인삼소비가 상대적으로 원활한 편이다. 이들 지역의 인삼소비자들은 인삼절편을 선호하며, 

그 다음으로는 인삼채, 인삼차, 인삼근 등을 구매하고 있다.

한국과 달리 원지삼을 선호하는 소비성향을 보이고 있는데 중국의 인삼 판매는 가공되지 

않은 원지삼이 40%를 차지하고 있다.(인삼을 가공해 만든 건강식품 소비량은 60%)

인삼가공식품의 경우에도 인삼추출액이나 인삼절편, 인삼주의 형태가 대부분이며 생산제품

의 절반이 해외 인삼기업에 수출되며, 주요 수출국은 같은 동양문화권 내인 한국과 일본이

다.

  2. 중국의 인삼유통 현황

중국 인삼 유통채널은 중의약방(약국)과 보건식품전문점이 대표적이다. 인터넷 쇼핑몰에서

의 판매량도 늘어나고 있는 추세지만 고가상품이며 진품을 사고 싶다는 욕구가 강한 품목

이기에 여전히 오프라인 판매가 주를 이루고 있다.

약국과 보건식품 전문점을 통한 판매가 70%가량 차지하고 있으며 보건식품 전문점은 약국

허가를 취득하지 않았지만, 제한적으로 건강보조식품을 파는 매장이다.(약재상도 보건식품 

전문점)

소비자들이 인삼을 약재로 인식하고 있는 만큼 품질이 보장되고 믿을 수 있는 약국에서 구

입하는 경우가 많고. 특히 지명도가 높은 약국 체인에서의 구매하는 경우가 많다.

소비자들은 인삼 구매 시 가짜 제품 구매를 하지 않기 위해, 유통망의 신뢰도를 구매의 중

요한 판단기준으로 삼고 있어 대형 유통상을 선호한다. 2012년 인삼 관련 규정이 완화된 

이후 인삼제품의 식품화가 이뤄지고 있는 만큼 대형마트와 백화점에서의 판매량이 늘어날 

것으로 예상된다. 실제 대형마트와 백화점 등 유동인구가 많고 충동 구매율이 높은 곳에서

의 판매가 증가하고 있으며, 지명도를 갖춘 대형약국 체인이 진출하지 않았거나 약국수가 

적은 3, 4선 도시에서는 백화점과 마트의 판매가 높은 편이다.

중국의 인삼시장에서 인삼가공식품이 서서히 자리를 잡아가고 있기 때문에, 향후 5년근 이

하의 인삼을 원료로 한 가공식품의 대형 마트 내 입점이 가능해 지면, 대형마트 채널비중

이 확대될 것으로 보인다. 이와 함께 인터넷쇼핑몰에서의 판매도 생겨나는 추세로 전문 인

삼판매 사이트 도 속속 개설되고 있다.

  3. 중국 시장 마케팅 4P

    대중국 인삼제품 수출 확대를 위해 마케팅 4P 전략이다.   

   가. 제품(Product)

한국인삼은 이미 고급스러운 이미지를 확보하고 있다. 한국인삼의 품질이 좋으며, 포장이 

고급스럽고, 가격이 비싸기 때문이다. 고급화 전략은 높은 가격대를 유지할 수 있게 한며 
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높은 가격대를 유지해야 수출입비용과 유통비용을 상쇄할 수 있다. 또한 높은 가격대가 유

지되어야 업체들의 수익을 보장해줄 수 있다. 때문에 우리나라 인삼은 고급화 전략이 필요

하며, 고급화전략을 할 수 밖에 없는 상황이다. 포장을 더욱 고급화해야 한다. 중국인들은 

삼을 낱개로도 구입하고, 포장 내부 의 내용물을 확인하고 싶어 하는 구매심리가 있으므로 

고급스런 투명포장으로 내용물을 확인시키는 식의 포장개발과 중국고객을 겨냥한 특별한 

디자인 개선 도 필요하다. 인삼제품의 브랜드 인지도를 높이기 위한 작업과 유통망을 확대

하는 작업은 막대한 자본이 투입되야 한다. 중국시장은 광대하고, 각 지역별로 그 지역의 

특성이 있기 때문에 자본과 각 지역별 진출 전략수립이 필요하다. 우리나라 인삼기업이 중

국에 진출했지만 고전을 면치 못하고 있거나, 중국진출을 원하는 많은 인삼업체들이 함께 

공동으로 인지도 제고 작업과 브랜드샵 진출로 공동 브랜드(가칭 고려인삼)를 내세워서 

Multi Brand Shop을 개설한다면 중국 소비자들에게 상당한 신뢰도를 줄 수 있을 것이다. 공

동으로 브랜드를 소재로 광고홍보를 추진할 수도 있다.

   나. 가격(Price)

브랜드의 프리미엄 이미지 유지를 위해서는 일관된 가격 정책이 바람직하다. 가격이 비싸

다는 점은 소비자들의 구매를 막는 요인이 되기도 하지만, 이로 인해 고급스러운 이미지,  

선물용 적합하다는 인식에 기여하는 바는 크다. 한국 인삼은 접근하기 어려울 정도의 지나

치게 고가인 가격대는 아니다.  또한 고가의 가격유지는 모조품과의 차별성을 두게 된다.

가격 저항감 해소를 위한 개별 포장 형태 제품 및 다양한 가격대의 가공품을 개발해야 한

다. 중량을 줄이고 가격을 낮추는 전략도 고려해 볼 수 있다.

원지삼 제품과는 달리 가공품의 가격 정책은 다양한 단위 포장 제품 가격대와 저렴한 가격 

제품을 출시할 수 있다. 다양한 소비 계층 및 젊은 층들을 유도 할 필요가 있다.

   다. 유통경로(Place)

중국 소비자들이 한국인삼을 구매하지 않는 주요한 이유 중 하나는 유통망 부족으로 인한 

구매 불편이다. 접근성 높은 유통채널의 수를 확대해 확고한 유통망을 구축하여 고객과의 

접점을 넓혀 나가야 한다.

잠재적 구매가 밀집해 있는 주거지역이나 상권핵심 지역에 위치해 있는 유통 채널 확보가 

시급하다. 중국 약국브랜드를 대상으로 한국인삼 전문 취급점을 지정할 수도 있다. 인지도 

높은 대형 약국체인을 한국인삼 전문 취급점으로 지정한다면 위조품 유통을 막고, 유통 네

트워크를 확보할 수 있으며, 소비자들의 구매편의성도 높일 수 있다.

한국인삼 브랜드의 전문 매장 및 전시장, 전시 코너를 확보 운영해야 한다. 소비자들이 제

품을 제대로 볼 수 있도록 점진적으로 접점을 확대해 나갈 필요가 있다. 고소득층이 거주

하는 지역에 입점하도록 하고, 위치는 1층이 적절하다. 주 구매 층의 주거 지역이나 인접 

상권 지역을 중심으로 하여, 소비자들의 구매편의성과 접근용이성을 고려해야 한다. 포장

을 개봉한 제품도 함께 진열하고, 제작과정 모형도 진열해 놓는 등의 소비자 신뢰성을 제

고시키는 홍보와 고급스런 브로셔와 팜플렛을 함께 진열하여 소비자 들의 정보접근성도 높

여야 한다.

    라. 판매촉진(Promotion)

브랜드에 대한 인지도를 높이고, 홍삼의 우수성을 알리기 위해서는 지속적인 홍보활동이 
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필요하다. 적극적이고 체계적인 마케팅이 요구된다고 하겠다.

선물용도로 많이 판매되고 있는 만큼 춘절이나 중추절, 국경절에 집중적으로 홍보활동을 

한다거나, 겨울철에 마케팅활동을 펼치는 등의 집중전략이 필요하다.

  4. 바이어 발굴

수출의 경우 바이어가 거래 여부를 결정하기 때문에 수출 성사까지 얼마나 시간이 걸릴지 

알 수도 없고 바이어에게 있어서 우리 업체는 수많은 잠재 업체 중의 하나이기 때문에 바

이어에게 어필할 수 있는 가격, 디자인, 서비스, 신뢰, 편의성, 스피드 등에서 경쟁력 확보

가 필요하다. 바이어는 기존 고객에게 일정한 품질의 제품을 공급해야하기 때문에 risk 관

리 차원에서 웬만해서는 거래선을 바꾸지 않는 경향이 있다. 따라서 매력적인 새로운 거래

처가 나타나도 한번에 거래선을 바꾸지 않고 예비로 교류하다가 문제가 발생 시에 새로운 

거래선으로 변경하는 경향이 있다. 따라서 차분하고 꾸준히 바이어를 발굴하고 연락을 유

지하면서 관리해야 한다.     

가.  구체적인 바이어 타깃(Target) 설정

   (1) 제품의 특성에 따른 수요처를 고려해 지역을 설정  

특  징

TV광고 - TV광고는 단기적인 효과가 뛰어나며 브랜드 인지도를 높이는 데
  효과적이다.

신문잡지

- 신문이나 잡지를 통해서는 홍삼성능과 복용관련 정보를 전달하기에

효과적이다. 전문가를 통해 브랜드 신뢰도를 증가시키는 역할도 한다

- 특히 고소득층을 타깃으로 하는 고급 전문 잡지나 젊은층이 선호하는
웹사이트 등에 대한 광고활동도 필요하다.

옥외광고

- 옥외광고나 대중교통광고도 브랜드 알리기에 효과적이다.             

  상하이에서는 서양삼 옥외광고가 꽤 눈에 띈다.
- 공항이나 고속도로 등 유동 인구 밀집 지역을 중심으로 대형        
  광고판을 운영하는 것도 효과적이다.

이벤트행사
- 다양한 이벤트를 통해 브랜드 인지도와 친숙도를 향상시켜야 한다.

- 중국 최대 명절을 겨냥한 다양한 선물 세트 판매, 전시장/전시코너를
통한 접근성 확대 등을 고려해볼 만하다.

 PPL

- PPL에 적극적으로 인삼을 활용하는 방법을 고려해야 한다.

- 요리 관련 프로그램이나 건강정보 프로그램에 홍삼을 노출시켜야     
  하며 드라마 PPL로 적극 활용해야 한다. 
- 특히 한류드라마에 PPL로 등장시키면 젊은층에 대한 파급효과가 크

다. 한류스타가 홍삼을 복용하는 장면, 혹은 홍삼을 사랑하는 연인의
부모님에게 선물하는 장면 등은 중국의 젊은층에 대한 호감도를 높일
수 있다.

인적홍보

- 약사 및 매장 판매사원이 고려삼에 대해 정확한 정보를 전달할 수 있게

하고, 인센티브 판매제 도입도 고려해 볼 만하다.
- 중약상이나 판매사원들을 한국으로 초청하는 기회를 만들어,         
  고려삼 부작용에 대한 잘못된 인식을 바로잡고, 정확한 효능을       
  홍보하고 전달할 수 있도록 한다.
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    - 주요 인삼 소비지역: 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경제가 발달한 연해지역

   (2) 수입상의 성격 파악, 대상 회사 정하기

    - 국영기업체: 76만 개, 수입허가 보유 혹은 미보유  

    - 사영기업체: 규모 영세, 수입허가 대부분 미보유 

    - 합자기업: 허가 보유. 영업범위 내 무역가능, 수입 결정권자 별도

    - 무역회사: 수입업무만 담당 

    - 실수요자: 도매상 혹은 공장 

  (3) 회사의 성격, 업종은 명함을 통해 어느 정도 확인 가능

     - 수출입 권한 회사: ○○진출구(총)공사, ○○대외무역공사 등

 나. 온라인을 통한 바이어 발굴

바이어 발굴 시 최근 가장 많이 사용되는 방법은 온라인을 통한 정보검색이다. 가장 많이 

사용되는 B2B 사이트는 알리바바(1688)로, 회원수가 1억명을 초과했으며 전 세계 220여개 

국가에서 이 사이트를 활용하고 있다. 사이트 주소는 www.1688.com이며, 16대 산업별로 

분류돼 필요한 품목과 산업군의 해당기업 정보를 확인할 수 있다. 이 외 혜총망

(www.hc360.com) 또한 바이어 발굴 시 널리 활용되고 있으며, 1992년에 설립, 현재 200만 

명 이상의 회원을 확보하고 있다. 온라인을 통한 바이어 발굴은 비용 및 효율성 면에서 선

호되고 있으나, 온라인 상의 허위 정보 및 과장 정보가 있을 수도 있어 실제적인 거래에 

앞서 해당 기업에 대한 신용정보 조회가 필수이다. 

  다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 필요성

거래처에 대한 상세하고 정확한 정보와 바이어의 신용과 신뢰성을 조사 및 파악하는 데는 

전통적인 오프라인 방법이 효과적이다. 또한 아직 인터넷 보급이 원활하지 않은 지역의 바

이어들에 대해서는 이 방법이 여전히 효과를 발휘하고 있다. 오프라인 바이어 발굴 방법에

는 전시회, 상담회, 설명회, 박람회 등이 있다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 장점에는 

여러 바이어들을 직접 만나 볼 수 있다는 것과 행사를 통해 다양한 정보와 노하우를 얻을 

수 있다는 것이다.

전자무역을 통해 얻어진 정보나 무역거래알선 사이트를 통한 거래는 신뢰성과 거래 성사율

이 낮은 편이다. 일부 중국 무역업체는 제품에 대해 자세히 알지 못하는 상황에서 주로 전

자무역 사이트를 이용해 오더를 제안하면서 현지 출장을 유도, 유흥비 갈취 및 거래 성사

를 위한 추가적 비용 지불 등의 무리한 요구를 하는 경우도 있다. 이를 예방하기 위해서는 

바이어의 영업허가증 등을 요구하거나 코트라(KOTRA) 각 지역 무역관을 통해 회사의 진위

를 확인할 필요가 있다.

  라. 바이어 발굴 방법 

   (1) 관련품목 해외전시회 참가

전시회 참가는 가장 믿을 만하고 확실한 바이어 발굴의 최선책이라고 할 수 있다. 특히 중

국 내 대도시(베이징, 상하이, 광저우, 다롄, 칭다오 등)에서 개최되는 국제박람회, 전문 전

시회에 참가하면 중국 내 바이어 정보뿐만 아니라 시장정보 획득에도 도움이 된다. 
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   < 2017 세계 제약원료 중국전>

중국 내 개최 박람회·전시회 관련 정보는 매년 KOTRA에서 발간한 국제박람회 디렉토리

를 활용하거나 코트라 전시포털사이트(www.exportal.or.kr)를 이용해 얻을 수 있으며, 이를 

통해 전시회의 규모 및 영향력, 전시회 현장 정보 등을 수집한 후 가장 효과가 기대되는 

전시회에 참가하거나 참관하는 것이 좋다. 다음 표는 인삼제품과 관련된 박람회 개최 사례

이다.
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순번 기간 박람회명 국가/도시

1 2015.03.27~ 03.29 상해국제보건식품및영양품
전시회 및 토론

중국/상해

2 2015.05.08~ 05.10 제14회 중국국제영양건강산업
박람회

중국/상해

3 2015.06.16~ 06.18 2015 북경보건보양식품박람회 중국/북경

4 2015.06.24~ 06.26 상해식품첨가물박람회FI-ASIA(천연원료,건
강원료,약효식품박람회동시개최)

중국/상해

6 2015.09.11~ 09.13 광우주국제보건식품및영양품
전시회

중국/광우주

 7 2015.10.14~10.16 제19회 중국국제건강산업박람회 중국/상해

8 2015.10.16~10.18 상해영양식품전 중국/상해

9 2015.10.23~10.25 중국보건식품전 중국/상해

< 인삼제품 관련 박람회 개최 현황>

 * 초록색은 중국 품목협회 추천 박람회

  (2) 무역상담회 참가 및 무역사절단 파견

KOTRA가 주최하는 상담회 및 시장개척단(연간 수시) 또는 유관기관 및 지방자치단체의 중

국시장 개척단에 참가해 바이어를 발굴할 수 있다. 특히 시장개척단 참가는 사전에 각 코

트라 무역관이 시행한 조사대행 서비스를 통해 유망 바이어를 발굴한 뒤에 현지 방문을 통

해 상담을 진행하기 때문에 적격 바이어 발굴 가능성 높다. 무역사절단은 KOTRA, 중소기

업청, 무역협회, 각 지방자치단체에서 모집해 시행하고 있는 방법이다. 주관자가 무역사절

단을 모집해 방문하고자 하는 현지정부의 무역담당 부서 또는 무역기관에 협조를 받아 현

지 바이어에게 홍보를 하고 무역사절단이 현지에 도착해 한국 상품의 상담회를 개최하는 

것을 골자로 하고 있다.

  (3) 정부기관 및 단체 이용

주한 중국 주요 성시(省市) 및 대외무역공사 사무소를 통해 중국 바이어 정보를 발굴할 수 

있다. 이 밖에도 중국 내 품목별, 업종별 주요 무역회사 및 중국 내 각 지방정부의 대외무

역경제합작국, 국제무역촉진위원회(CCPIT)를 접촉하는 것도 바이어 발굴에 도움이 된다.

  (4) 수탁 조사 활용

국내 무역기관 및 협회를 이용함으로써 바이어를 발굴할 수 있다. KOTRA에 해외조사대행

을 신청할 수도 있다. 또한 KOTRA 홈페이지의 ‘인콰이어리’에는 각종 분야별로 다양한 

오퍼들이 한국 기업들과 접촉을 시도하고 있으며, 특정지역의 시장조사를 통해 바이어를 

발굴하는 시스템도 보유하고 있다. 
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  (5) 한국 내 중국시장정보 및 컨설팅 회사에 카탈로그 제작 배포 

전문품목 잡지, 신문 등에 제품 광고 게재를 통해 상품 홍보가 가능하다. 전시회 등 행사 

참가에 비용 부담을 느낀다면 비교적 저렴한 광고 제작을 고려해도 좋다. 

  (6) 기타 발굴 방법

동종업체나 유사제품 수출업체와 전략적 제휴로 바이어 리스트를 확보하는 한편 바이어와

의 동업관계를 형성하는 것이 바람직하다. 철저한 품질관리와 서비스로 확실한 바이어 한 

명을 확보한 후 그 바이어를 통해 새로운 바이어 리스트를 구축해 나가는 것이 효과적이

다.

 마. 거래 추진 과정

  (1) 사전 시장조사 철저 

거래추진 전 수출상품에 대해 현지 시장조사를 실시, 제품에 대한 현지 시장성 및 진출 가

능성 타진의 선행이 필수적이다.  

    - 주재국 수입현황, 수입 관세율, 규제사항, 경쟁국 진출 동향 등 

    - 시장여건(생산현황, 수입규모, 소비규모, 유통현황) 

    - 제품의 가격경쟁력(한국제품, 중국제품, 경쟁국제품) 

    - 비가격 경쟁력(기능, 품질, 색상, 디자인, 상표인지도, 신뢰도, A/S) 

    - 중국시장 진출 전망(시장성, 한국산 선호도 및 이유, 진출방안) 

    - 기타 유의사항(전시회 참가, 대리점 선정 및 운영 방안) 

    - 품질 인증 제도 및 관련 규제 

    - KOTRA에 시장조사 의뢰 시 자사제품의 제원, 용도, 국제경쟁력, 수출실적 등 설명 

   (2) 중국 지역별 진출전략 수립 

소비시장의 성별, 도시별 시장특성에 대한 이해가 필요하다. 각 성을 별개의 다른 국가로 

이해할 필요. 생활관습, 상관습, 언어, 소득수준, 소비수준, 경쟁 우위 산업 등이 상이해 자

사 제품에 적합한 지역 선정이 매우 중요하다.

어렵게 성사된 거래가 사소한 것으로 인해서 파기가 될 수 있으므로 관습과 문화적 차이, 

소비자 기호에 대한 인식, 상표 및 브랜드의 로고나 발음, 포장방법, 색상, 종교에 대한 인

식, 선물에 대한 인식 등에 유의해야 한다.

    - 습관: 연해·중부(중국식), 내몽고(만주풍), 광서장족(월남풍), 영하회족(회교풍) 

    - 소득: GDP 1만 달러 이상(상하이, 선전, 광저우), 6,000달러 이상(장쑤, 저장, 광둥), 

1,000~3,000달러 선(서북내륙지역)

또한 지역별 기후, 관습, 제도 등의 상이한 점을 파악해 현지 특성을 감안한 상품별 마케

팅 전략을 수립하는 것이 필요하다.

  ※ 바이어, 셀러와의 협상 시 자세

   - 평소에 타인과 잘 협조하는 능력을 기른다.
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   - 문화적 차이에 유의하고 민감해야 한다.

   - 상대방과 협상 시 마음을 열고 신뢰성 제고에 역점을 둔다.

   - 상담시에는 상대방의 상습관 내지 상관행에 나를 맞춘다.

   - 거래선의 생활관습에 적응하여 상대방 문화의 우수성도 인정한다.

   - 상대방의 자존심도 채워주고 함께 이한다는 신념을 심도록 노력한다.

   - 외국문화에 관용, 즉 긍정적 사고를 가지고 새로운 문화적 차이에 적응한다.

   - 현지의 환경에도 적응하고 순응하며 상대방의 입장에서 이해하도록 노력한다.

   - 합의한 내용은 물론 사적인 문제까지 철저히 Follow up해줄 수 있는 자세를 갖는다.

 (3) 인콰이어리 송부 

인콰이어리는 중문으로 작성하는 것이 바람직하며 기타 카탈로그 등 필요 문서들도 중국어

로 번역해서 제공하는 것이 유리하다. 중국회사 명칭이 중문으로만 돼 있는 경우가 많으

며, 영문 해독수준이 낮은 편이다. 가격표 및 샘플은 꼭 필요한 경우만 송부하는 것이 좋

다. 일부는 제공된 샘플을 즉시 복제하면서 바로 거래를 중단하는 일이 발생할 가능성도 

있다. 또한 사전에 상표, 기술의장 특허 신청 등 대비책을 강구하는 것이 바람직하다. 중국

의 대도시 및 동부 연안지역에서 국제무역 경험을 가진 업체와는 달리 동북부, 중서부 내

륙 등의 업체 등은 국제무역 경험이 많지 않고 이메일 사용이 많지 않다. 이메일은 있지만 

적극적으로 활용하고 있지 않아 이메일, 팩스 등으로 인콰이어리 송부 후 반드시 유선으로 

확인 과정을 거치는 것이 좋다.

   ※ 참고 - 인콰이어리 회신율 저조 

    - 제품에 관심이 없을 때 

    - 영어 또는 한글로만 송부 시 

    - 지역 전화코드 부정확 시 

    - 전화와 팩스기 겸용 시(야간에만 팩스 가능한 경우 있음)  

    - 담당자 변경 시 또는 담당자의 장기 출장 시 (업무는 담당자 위주임) 

 (4) 현지 세일즈 출장 

ㅇ 사전 출장가능 지역을 설정 

    - KOTRA 활용 시 성과 극대화 

ㅇ 가능한 바이어 회사·공장을 직접 방문, 상담 필요 

    - 회사규모, 생산시설, 영업실태 등 파악  

    - 회사의 성격, 연혁을 상세히 파악할 것 

ㅇ 제품 설명서(카탈로그) 및 샘플 지참 

 - 카탈로그 및 상담자료는 중문·영문, 중문·한글판 제작이 필수적으로 중국에서는 영문

자료는 큰 도움이 안 된다. 특히 전문 분야의 영어는 번역을 통해 정확한 전달이 어려우며 

상담 전 통역에게 설명해 줘야 할 제품설명서 및 내용도 철저하게 준비해야 한다. 상담 시 

샘플은 반드시 실제 수출 샘플과 동일해야 사후에 오해를 방지할 수 있다.  
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ㅇ 중문 명함 충분히 준비(일반적으로 50~100매) 

ㅇ 기념품, 선물 준비  

 - 중국의 상관습상 바이어 방문 시 기념품, 선물을 준비하는 것이 좋다. 선물은 회사로고 

볼펜, 지갑, 음악 CD, 인삼차, 화장품, 건강식품 등이 좋다. 상대방에게 부담을 줄 정도의 

선물은 거부감을 일으킬 수 있으므로 가볍게 받을 수 있는 정도의 선물이 적합하다. 

ㅇ 한 지역 체류일정은 최소 2박3일 필요 

 - 상담, 공장방문(원거리일 수도 있음), 시장 및 전문점 견학 

ㅇ 바이어 사후 관리 

 - 세일즈 상담 후 귀국 즉시 인사장, 자료, 샘플 등 발송 

 -  친근감, 신뢰감 구축. 중국 비즈니스는 인간관계를 매우 중시

 (5) 바이어 신용 조사 철저 

ㅇ 영업 집조(영업허가증)에 의한 회사의 기본 배경 파악 

 -  설립 연도, 회사성격, 자본금, 대표이사, 주요 취급업종, 영업기한 등 확인 

 -  중국 기업정보 공시 시스템(http://gsxt.saic.gov.cn/) 활용해 해당 기업의 1) 등록정보(注
冊登記, 備案), 2) 부동산 담보 등록 정보, 3) 주주 출자 등록 정보, 4) 행정 처벌 정보, 5) 

기타 법률법규에 따라 공시해야 하는 정보 확인 가능 

  * 2014년 10월 1일부로 시행한 중국 ‘기업정보 공시 임시조례’(企業信息公示暫行條例)

에 의해 모든 중국 기업들은 상기 5개 사항을 기업정보공시시스템에 공시해야 함

ㅇ 매출액, 수출입 실적, 세금납부실적, 주요거래처 등 파악 

ㅇ 주위 업체 또는 거래업체를 통한 신용정보 수집 

 - 회사 규모 이외에도 현 총경리(사장), 경영진의 과거 경력 및 대외 신용도를 파악하는 

것이 중요하다. 회사규모만으로는 신용파악이 부족하며 개인 또는 사영 승포(承包- 대리운

영) 회사가 많음에 유의해야 한다.

  

 (6) 수입대리권(에이전트) 부여 

ㅇ 에이전트 신용, 배경 파악 

 - 지명도, 상품지식, 자질, 세일즈 능력, 수입∙판매 실적 등을 먼저 파악하는 것이 바람직하

다.  

 - 에이전트 선정 시 일반적으로 중국 업체는 중국 전역 총대리 및 지역 총대리를 요구하

는 경우가 많으며, 실제 지역총괄능력이 부족한 업체들에게 줄 경우 시장 확대에 걸림돌로 

작용할 수 있음에 주의해 신중히 검토해야 한다.

ㅇ 계약서는 철저하고 신중히 검토 

 - 계약서 서명을 조급해 하지 많고 필요사항을 모두 기재하는 것이 좋다. 

 · 대리권 계약기간, 지역(중국 전역, 일부 지역) 

 · 기간별 목표량 할당 및 미달 시 책임 문제 

 · 중재조항 

 - 모든 계약행위는 중문, 한글, 영문 세 가지로 작성하는 것이 좋으며 중문·영문은 필수이
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다.

 - 정확하게 번역이 됐는지 세심한 주의가 필요하며, 종종 계약 조항에서 애매한 표현으로 

낭패를 보는 경우가 있음을 주의해야 한다.  

 (7). 수출대금 UNPAID에 대한 안전장치 

개설은행 선정, 수출보험 가입, 계약서, 신용장 등을 면밀히 검토해 수출대금 미회수를 사

전에 예방하는 것이 중요하다. 개설은행은 지방은행보다는 중국의 4대 은행(중국은행, 중국

농업은행, 중국건설은행, 중국 공상은행) 등을 이용하거나 기타 대형은행을 이용하는 것이 

좋다. 

바. 기타 참고 홈페이지

  ㅇ 주중 대한민국대사관(chn.mofa.go.kr) 

  ㅇ 대한무역투자진흥공사(KOTRA)(www.kotra.or.kr)

  ㅇ 한국무역협회(www.kita.net)

  ㅇ 한국무역보험공사(www.keic.or.kr)

  ㅇ 한국대외경제정책연구원(KIEP)( www.kiep.go.kr)

  ㅇ 한중민간경제협의회(대한상공회의소)(china.korcham.net)

  ㅇ 한국무역협회 중국 비즈니스 포탈(china.kita.net)

  ㅇ 재중국한국인회(www.koreansic.org)

  ㅇ 해외진출정보시스템(OIS)(www.ois.go.kr)

  ㅇ 한중무역투자정보망(koreachina.mke.go.kr)

  ㅇ 글로벌이마켓플레이스(KITA)(kr.tradekorea.com)

  ㅇ 중소기업진흥공단(kr.gobizkorea.com) 

  ㅇ 통합무역정보서비스(www.tradenavi.or.kr)

사. 기타 중문 홈페이지 

  ㅇ 중국무역촉진망(www.ccpit.org)

    - 중국 최대의 국제무역 촉진기구로 1952년 5월에 조직된 민간 대외경제 무역조직

    - 중국 경제 무역계의 대표적인 인사, 기업 및 단체들의 정보를 얻을 수 있음

    - 영문서비스 제공

  ㅇ 중국물류구매망(www.chinawuliu.com.cn)

    - 중국의 물류와 구매에 관한 사이트로 중국 물류구매연합회 운영

    - 중국 물류학회가 주관하는 사이트

    - 영문서비스 제공

  ㅇ 중국음료공업협회(www.bimag.com.cn)

    - 중국음료기업 총 목록, 음료정보, 음료포럼 등의 정보를 제공

    - 영문서비스 제공하지 않음

  ㅇ 중국의약협회(www.cmpma.cn)

http://www.tradenavi.or.kr
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    - 각종 통계자료 및 국내외 업계소식, 관련 전시회∙포럼 개최 등의 정보 제공 

    - 영문서비스 제공하지 않음

  ㅇ 중국공응상(中國供應商)(cn.china.cn)

    - 중국 제조업과 대외무역 산업 추진을 위한 홈페이지 

    - 영문 서비스 제공

 5. 대중국 인삼제품 수출 지원 사업

    한국 정부와 기관 및 단체에서 추진하고 있는 대중국 수출 지원 사업이다.

  가. 농림축산식품부의 대중국 수출 지원 사업

   (1) 5년근 이하 인삼 신자원식품 현지 판촉지원

중국 인삼시장에 신자원식품으로 진입한 중소업체를 대상으로 공동판촉 등 마케팅 지원을 

통해 판로 개척 및 시장안착을 지원하고 있으며, 홍삼정․ 조제품․ 음료․ 캔디 등 간편 편이 

건강식품 소비유도를 위해 대형 유통매장과 연계하여 추진하고 있는 사업이다.

   * 2017년 대중국 수출 지원계획 

   - 장소 : 상하이, 베이징의 백화점 등 유력 대형유통매장

   - 시기 : 노인절, 노동절 등 국경일 기간에 맞춰서 추진

   - 주요내용 : 사물놀이, 한복체험 이벤트, 시식 체험 행사 등 가족 지향형 홍보행사, 이벤트 병행

 

   (2) 한․중 국제인삼 세미나

일상 소비용 건강기능식품으로서의 소비확대를 위해 인삼 효능․효과 홍보를 하는 사업이며 2016

년에는 상해에서 광동성 보건 중의학 전문가와 연계하여 세미나를 개최하였다.

 - 초청대상 : 현지 언론사, 정부관계자, 중의학 전문가, 학계 등

 - 주요내용 : 전문가 초청 강연, 인삼제품 전시․홍보, 인삼요리 시연행사, 인삼카페 운영, 미디어 

인터뷰 등 현지 언론초청 홍보

 - 시기 : 2017. 10월 예정

   (3) 온라인 몰 연계 인삼제품 파우치 소비자 체험

기존 뿌리삼 위주 소비를 인삼제품류(건강기능식품)로 전환하여 수요를 확대하기 위해 한국 농식품 

우호고객을 대상으로 홍삼 파우치 제공 및 후기 공유 이벤트를 개최한다.

    - 참여업체 : 현지 인삼 제품류 유통업체 중 2～3개 업체(전년도 통관 지원사업 완료 업체 우선)

    - 대상고객 : 한국 농식품 일정 금액 이상 구입 고객

    - 시 기    : 2017. 5월, 10월

 나. 한국농수산식품유통공사(aT)의 수출진흥 사업

  (1) 해외수출 Network

aT에서 해외 대형유통업체와 MOU 및 홍보판촉행사를 통해 글로벌 수출 네트워크를 구축하여 

주류시장을 대상으로 우리 농수산식품의 대량 수출 기반 조성하고 있다.

  (2) 국제박람회 참가 지원
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주요 국제박람회 국가관 참가 주관을 통해 우리 농수산식품의 우수성을 홍보하고 바이어와

의 수출상담 기회를 제공함으로써 우리 농수산식품의 수출확대를 도모하고 있다.

  (3) 바이어 초청

해외 우수 바이어를 초청하여 수출업체와 바이어간 1:1 수출 상담을 추진하고 있으며, 'Buy 

Korean Food'와 같은 대형 우수 바이어 초청행사를 개최하고 있다.

  (4) 수출정보 제공

농수산물 수출과 관련한 정보를 인터넷 사이트 농수산물무역정보(KATI.net)에서 제공하고 

있으며, 농수산물 인터넷 무역거래 알선 시스템(Agro Trade)을 통해 수출상품 해외홍보 및 

해외 거래선 발굴을 지원하고 있다.

 다. 한국무역협회의 대중국 수출 지원 사업

  (1) 한중 자유무역협정(FTA) 무역촉진단 중국 파견

한국무역협회는 2001년 중국 베이징, 상하이 구매사절단 파견을 시작으로 총 34회 958개 사

를 중국에 파견하여 한국 중소기업의 중국 진출을 지원하고 있다. 2017년도에는 대중국 무역

촉진을 위해 2017. 6.12～16일까지 소비재 품목 중심으로 하는 중소 수출업체 25개 사가 중

국 스촨성 청두와 후베이성 우환 등 서부지역을 방문해서 중국 바이어와 1:1 무역 상담회 

개최하고, 연말까지 2～3차례 추가로 무역 촉진단을 파견하여 중국 바이어 초청 상담회를 

개최한다.

그리고 각 기관 및 단체(협회)에서 추진하는 해외마케팅 및 해외전시회, 무역지원사업 등 수

출지원 사업은 한국무역협회 홈페이지(KITI.net)에서 확인할 수 있다. 

 라. 한국무역투자진흥공사의 대중국 수출 지원 사업

  (1) 2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회

국내 중소기업의 중국 진출을 위하여 '2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회' 참여시 

부스임차, 장치비, 운송비, 마케팅 등을 지원하는 사업이다.

   ㅇ 전시회 개요

    - 전시회명 : 2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회

               (영문) The 25th China International Gift and Home Product Fair

   - 개최기간 : 2017. 10.20(금) ~ 23 월), 4일간

   - 개최규모 : 115,000s/m, 2,300개사, 15만명 바이어 (2016년 기준)

   - 개최장소 : 중국 광동성 선전, Shenzhen Convention & Exhibition Center

   - 전시품목 : 선물용품, 가정용품, 보석패션, 뷰티용품, 가전제품 등 종합소비재

   - 성 격

    ㆍ중국 최대규모 선물 및 가정용품 전시회

    ㆍ매회 10만명이 넘는 고급 바이어들 및 중국 각 지역별 선물산업협회에서 참관하는 중국

 

  마. 부산상공회의소의 대중국 수출 지원 사업 활용

    지역내 식품 관련기업의 중국시장 진출을 지원하기 위해 박람회 참가 지원사업이다.
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   ㅇ 전시회명: 중국 상해 식품박람회(FHC China 2017)

     - 기 간: 2017. 11. 14(화) ~ 16(목), 3일간

     - 장 소: 상해 신국제엑스포센터

     - 규 모: 60여개국, 2,350개사 / 참관객 : 72,246명(2016년 기준)

     - 지원사항: 부스임차료 및 통역비 등

     - 모집업체: 8개사

 - 신청방법: 부산시 해외마케팅 지원사업 통합시스템 접속(http://trade.bepa.kr) 회원가입 

및 참가희망신청

     - 신청기간: 2017. 7.3(월) ~ 7. 28(금) 

 바. 전라남도의 대중국 수출 지원 사업 활용

전라남도에서는 중소기업의 수출 확대 및 시장 다변화를 위하여 동남아 4차(하노이, 마닐

라, 광저우)시장개척단 파견 기업을 모집 추진한다. 

   ㅇ 사업개요

    - 파견기간 : 2017. 9. 10.(일)~ 9. 16.(토) / 6박7일

    - 파견지역 : 베트남(하노이), 필리핀(마닐라), 중국(광저우)

    - 모집규모 : 10개기업 내외(공산품 및 농수산 가공식품 수출기업)

※ 지역경제 활성화를 위해 도내 수출잠재력 있는 신규, 영세기업, 공동체 기업 참여 확대 

및 현지 시장조사를 통한 시장 경쟁력 있는 기업 우선 지원

    - 지원사항 : 바이어 발굴비, 상담장 임차비, 통역비, 현지 차량비, 항공료(50%, 1백만원 한도)
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제 8 절 모델 확산 및 홍보 

  1. 수출 매뉴얼 제작 보급

   가. (1차) 대중국 인삼 신자원식품 수출 매뉴얼

1차년도에 수행한 대중국 인삼신자원 수출적용기술 모델개발에 기초하여 2차년도에 대중국 

인삼 신자원식품 수출 매뉴얼을 유인(500부)하여 인삼 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 대

학교 등에 배부하고 인삼 수출확대 워크숍을 개최하여 설명 자료로 활용하였다.

   나. (2차) 대중국 인삼 신자원식품 수출개발모델 실증 매뉴얼

   2-3차년도에 대중국 인삼 신자원식품 수출개발모델 실증을 통하여 수출 매뉴얼을 완성하고 

유인(300부)하여 인삼 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 대학교 등에 배부하고 인삼 수출확대 

워크숍을 개최하여 설명 자료로 활용하였다.
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  2. 수출확대를 위한 워크숍

   가. 대중국 인삼제품 수출확대를 위한 워크숍 개최( 4회  63명 참석)

    (1) 제1차 수출업체 워크숍

제1회 대중국 인삼제품 수출확대를 위한 수출업체 워크숍 개최 결과 

 ❍ (일시·장소) ‘16.11.18(금) 15:00~19:00, 중앙대학교 생명공학대, 809동 4352호(3층 세미나실)

 ❍ (참석자) 14명

   - (사업단) 한재홍 교수 등 4명

   - (인삼업체 등) 경기인삼공상(1), 국보홍삼제조창(1), 농협홍삼(1), 더존PHC(1),  베리굿파머스(1)  

     유엔아이(1), 한일인삼산업(2), KGEC(1), 농민신문 기자(1)

❍ 주제 

   ① 인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개

       (사업단 소개, 수출 매뉴얼, 인삼 수출 희망 업체 컨설팅 계획)

   ② 한삼인·천경삼 대중국 인삼 제품 수출 사례 소개

   ③ 인삼 수출 애로사항 해결방안 등 토론 및 질의 응답

 ❍ 세부 시간

시 간 내 용 비 고

15:00∼15:30 30‘ ◦인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개
중앙대학교
한재홍 교수

15:30～16:00 30‘ ◦천경삼 대중국 인삼 제품 수출 사례 소개
경기인삼공상
박영주 이사

16:00～16:30 30‘ ◦한삼인 인삼 제품 수출 사례 
농협홍삼 
한현주 팀장

16:30～17:30 60‘ ◦인삼 수출 애로사항 해결방안 등 토론, 질의 응답
중앙대학교
김종윤 팀장

18:00～19:00 60‘ ◦정보교류 및 소통시간 인근식당
  

붙임: 1. 인삼 수출업체 워크숍 토의 사항 1 부

      2. 워크숍 참석업체 명단 1 부

      3. 워크숍 발표 자료 (별첨) 1 부

워크숍 장면 워크숍 장면
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   (2) 제2차 수출업체 워크숍

제2회 대중국 인삼 수출확대를 위한 수출업체 워크숍 개최 결과 

 ❍ (일시·장소) ‘17. 02. 16(목) 15:00~17:50, 중앙대학교 생명공학대, 809동 4352호(3층 세미나실)

 ❍ (참석자) 19명

   - (사업단) 한재홍 교수, 김미향 박사 등, (5명)

   - (인삼업체) 경기인삼공상, 안성인삼농협, 충북인삼농협 등 (7개 업체 9명)

   - (행정기관) 농식품부 원예산업과, 국립원예특작과학원 인삼과 등 (5명)

❍ 주제 

   ① 인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개

       (사업단 소개, 수출 매뉴얼, 인삼 수출 희망 업체 컨설팅 계획)

   ② 인삼 유통‧소비 환경변화와 인삼산업법 개정방향

   ③ 인삼 생산 및 R&D 방향 및 사업 참여업체 인삼 수출 사례 소개, 질의․응답

 ❍ 세부 시간 

시 간 내 용 비 고

15:00∼15:20 20‘ ◦인삼 수출적용기술모델개발사업단 소개 중앙대학교
한재홍 교수

15:20～16:10 50‘ ◦인삼 유통‧소비 환경변화와 인삼산업법 개정방향 농식품부
지성훈 서기관

16:10～17:00 50‘ ◦인삼 생산 및 R&D 방향 농촌진흥청
권기범 연구관

17:00～17:30 30‘ ◦사업 참여업체 인삼 수출 사례 소개 경기인삼공상
이정준 팀장

17:30～17:50 20‘ ◦대중국 인삼 수출관련 질의·응답 중앙대학교
김종윤 팀장

18:10～19:30 80‘ ◦정보교류 및 소통시간 인근식당

  

붙임 : 1. 인삼 수출업체 질의‧응답 사항 1 부

      2. 수출업체 워크숍 장면 사진 1 부 

      3. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 수출업체 워크숍 참석자 1 부 

      4. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 수출업체 워크숍 자료 1 부 끝.(별첨)

워크숍 발표 장면 워크숍 장면
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   (3) 제3차 수출업체 워크숍

제3회 대중국 인삼 수출확대를 위한 워크숍 개최 결과 

 ❍ 일  시 : ‘17. 03. 23(목요일), 13:10 ~ 16:10

 ❍ 장  소 : 풍기인삼연구소 2층 대강당

              경북 영주시 안정면 용주로 891번길 128

 ❍ 참석자 : 30명 (참석자 붙임3 참조)

   - 사 업 단 : 한재홍 교수 등 4명

   - 인삼업체 : 풍기인삼농협, 풍삼정, 풍기인삼나라 등 11개 업체 13명

   - 연구기관 : 농진청,경북‧경기‧강원‧충남‧전북농업기술원 인삼전문 연구진 13명

 ❍ 주  최

   - 중앙대학교 산학협력단, 풍기인삼연구소 공동 개최

 ❍ 세부 일정

시 간 내 용 비 고

13:10∼13:20 10‘ ◦인사말 경북농업기술원
국장 서동환 

13:20～13:50 30‘ ◦대중국 인삼수출적용기술 모델개발 사업팀  소개 중앙대학교
교수 한재홍 

13:50～14:20 30‘ ◦풍기인삼연구소 현황 및 연구 방향 풍기인삼연구소
실장 최진국 

14:20～14:40 20‘ ◦휴식

14:40～15:10 30‘ ◦대중국 인삼제품 수출모델 및 사례 중앙대학교
교수 한재홍 

15:10～16:10 60‘ ◦대중국 인삼 수출 관련 종합토론, 질의·응답 중앙대학교
기획팀장 김종윤 

붙임 : 1. 인삼 수출관련 종합토론 및 질의‧응답 1 부

      2. 워크숍 장면 사진 1 부

      3. 워크숍 신문보도 자료 1 부 

      4. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 워크숍 참석자 1 부 

      5. 대중국 인삼 수출 확대를 위한 워크숍 자료 1 부

워크숍 토론 장면 워크숍 장면
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 3. 인삼제품 수출 업체 컨설팅

  가. ㈜동우인텍 ㈜더존PHC 컨설팅

 □ 일 시 : ‘16. 10. 27.(목요일) 15:00-16:30

 □ 장 소 : 중앙대학교 생명공학대 식물시스템과학과 809동 4353호실

 □ 참석자 : 중앙대 한재홍 교수, 김종윤 연구원, 양혜란 연구원

              ㈜동우인텍 전익남 대표, ㈜더존PHC 가순광 부사장

 □ 주요내용

 ❍ 대중국 인삼수출적용기술 모델개발 확산 위한 업무소개 

   - 대중국의 인삼 수출모델개발 사업단 소개 

   - 중국의 인삼 신자원식품 수입 정책 설명 

 ❍ 인삼 제품생산 및 유통업체 워크숍 및 컨설팅 계획 설명

   - 인삼 제품생산 및 유통업체 워크숍(‘16.11.17 예정)

   - 중국 인삼 수출 희망업체를 대상으로 수출 컨설팅(‘16.11-‘17.3월)

 ❍ 인삼 유통업체의 인삼 수출추진 소개 및 협조요청

   < 동우인텍 > : 홍콩 인삼제품 수출업체

    - 제 품  : 홍삼 절편, 홍삼 말렝이, * 헛개나무 제품

    - 수출량(계획) : 홍삼 절편 2,000개, 홍삼 말렝이 2,000개

    - 수출항 : 광동성 산터우

    - 수출일정 : ‘16. 12월까지 납품 계약

   < 더존PHC > : 중국 인삼제품 수출업체

    - 제 품  : 태극삼, 홍삼 정과

    - 수출항 : 상하이, 베이징

    - 생산업체 : UNI, 동진, 대동고려삼 / OEM 생산

    * ㈜고려홍삼공사: 

       한천고려홍삼절편(홍삼 6년근, 꿀, 설탕) 보건식품으로 등록

컨설팅 장면
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  나. ㈜건강마을 컨설팅

 

 □ 일 시 : ‘16. 12. 13.(화요일) 10:30-13:00

 □ 장 소 : ㈜건강마을 (충남 논산 연무읍 양지길54-41)

 □ 참석자 : 

   - 중앙대 : 한재홍 교수, 김미향 박사, 김종윤 연구원, 양혜란 연구원

   - ㈜ 건강마을 : 김영남 대표이사

 □ 주요내용

  ❍ 대중국 인삼수출적용기술 모델개발 확산 위한 업무소개 

   - 대중국의 인삼 수출적용기술모델개발 사업단 소개

    ․  대중국 인삼제품 수출업체와 협력방향, 라벨심사비 등 실비지원 소개

    ․  인삼팀에서 수출업체 제품의 수출 통관과정, 서류 및 피드백 파악

   - 중국의 인삼 신자원식품 수입 정책 설명 

 ❍ 대중국 인삼 추출업체 워크숍 및 컨설팅 계획 설명

   - 인삼 수출확대를 위한 수출업체 워크숍 개최

   - 대중국 인삼 수출 컨설팅 신청서 접수 및 컨설팅 추진(‘16.12-‘17.3월)

 ❍ 건강마을 사업추진 현황 소개(김영남 대표이사)

  - 건강마을 일반현황

  - 대중국 인삼제품 수출 현황 

   ․  중국 수출 지역 : 중국 천진 / 진동(Jing Dong), 알리바바

   ․  수출 인삼 제품 : 홍삼즙음료

   ․  수출 형태 : 직구 수출

     제품생산(건강마을) → 중국 수입자 → 소비자(온라인, 직접 판매)

 ❍ 식품 수출시 고려할 사항

    - 중국 첫 수출시 해관 관계자 인터넷 검색에 대응 필요

    - 수출국에서 제품의 시장가격, 제품 소개, 판매 실태 등 조사

    - 중국 소비자의 입맛을 고려하여 제품 생산

      단맛, 쌉쌀한 맛, 쓴맛, 신맛 등 시장조사 후 선호하는 제품 생산

컨설팅 장면 생산 제품
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 다. 경기인삼공상 컨설팅

 

 라. 예랑 컨설팅

□ 일 시 : ‘17. 02. 16. 14:00

□ 장 소 : 중앙대학교 생명공학대 4353호실  

□ 참석자 : 업 체  - 경기인삼공상 이정준 팀장

           인삼팀 - 교수 한재홍, 연구원 김종윤

□ 주요내용

❍ 수출추진 협력 방안 협의

  - 업무제휴 협약서(MOU) 협의

  - 수출 대행 소용 비용 지급

    협약서에 의거 업체에서 대중국 신규 인삼제품 및 신규 항구로 수출시 수출 대행 비용을 지급

❍ 인삼제품 수출 추진 

  - 중국 심천 : 

    - 홍삼 가루 1톤(50만 스틱/ 2g스틱 =1set) / 3월 수출

    - 홍삼 절편, 홍삼정 엑기스 기타 품목은 서류 중국 해관에 제출 및 추진

 - 중국 청도 : 중국 해관과 수출협의

컨설팅 장면

 □ 일시 : ‘17. 03. 06.(월요일) 15:30-16:30

 □ 장소 : 중앙대학교 생명공학대 식물시스템과학과 809동 4353호실

 □ 참석자 : 

    - 중앙대 한재홍 교수, 김미향 박사, 김종윤 연구원, 양혜란 연구원

    - 예랑 : 김인호 대표이사, 최혜숙 이사

 □ 주요내용

  ❍ (예랑) 대중국 수출 인삼제품 및 희망사항 등 소개 

   - 제품 설명 : 인삼 열매차, 인삼 차, 인삼 꽃차, 허니 인삼 열매차



- 260 -

 

 

 마. 전화상담 컨설팅/  연세우유

    * 중국 수출 희망 : 인삼차, 인삼 열매차

      인삼 열매차는 대량 확보에 어려움, 무 농약 유기농 인삼열매 확보에 어려움이 있음

  ❍ (한재홍 교수) 대중국 인삼 제품 수출 지원

   - 인삼제품 생산 및 대중국 수출 통관에 금년 9월까지 적극적으로 컨설팅하겠음

    ‧ 중국 바이어 연락처를 알려주면 인삼팀에서 수출 컨설팅 지원 

   - 무 농약 유기농 인삼열매 확보에 어려움이 있겠으나, 허용기준 이하로 유지 

   - 처음 인삼제품 수출 시는 적은 량으로 시범 통관 절차를 진행하고 가격을 너무 낮지 않고

컨설팅 장면

 □ 일 시 : ‘16. 12. 7. 15:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 연세우유 대리 박삼인

            인삼팀 - 전임연구원 김종윤

 □ 주요 내용 : 대중국 인삼 신자원식품 수출 규정, 절차 등

  ❍ 중국 신자원식품 비준 공고내용

  ❍ 대중국 수출 신자원식품 제품생산 시 유의할 사항

   - 신자원식품 비준 공고내용 준수/ 5년이하 인공재배 인삼, 식용량(1일 3이하), 라벨설명서 표기 

   - 원료선정 시 식품 유형과 제품 컨셉에 적합한 원재료를 1차적으로 선정하고 선정한 원료가 중국의 

일반식품에서 사용가능한 원료 및 사용량 확인 후 소비자 선호도, 유효기간 등을 고려하여 배합 비를 

확정 (예) 영지, 천궁, 황지 등의 한약재는 사용할 수 없음

  - 제품 디자인 및 라벨설계는 의약품이나 건강기능식품으로 혼동될 수 있는 제품명, 포장, 라벨 

등에 대한 규제가 중국 법규에 의해 지정되어 있으므로, 이를 고려하여 설계 

    (예) “고려미인”이라는 품명의 문구는 음용 시 아름다워질 수 있다는 암시적 표현이기 때문에   

     과장된 표현으로 봄

 - 원료명을 중국어로 번역할 때 정확한 중국식 표현 사용(예:정수제->물, 포도액->포도즙 )

 - 영양성분표에 있는 5대 영양소(열량, 단백질, 지방, 탄수화물, 나트륨)는 굵게 표시 등

 ❍ 중국에 신자원식품 등록 여부
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 바. 전화상담 컨설팅/  청원경영자문

 사. 전화상담 컨설팅/  대상그룹 청정원

아. 전화상담 컨설팅/  대상그룹 청정원

 - 수출 통관 전에 포장 라벨 심의를 신청해서 라벨 등록번호를 발급 받아야 함

 - 필수 사항은 아니나 통관을 원활하게하기 위해서 예비라벨 심사를 받을 수 있음

  * 국내 라벨 심사 : CCIC Korea

 □ 일시 : ‘17. 01. 04. 14:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 청원경영자문 대리 김영복

            인삼팀 - 전임연구원 김종윤

 □ 주요내용 : 대중국 인삼 신자원식품 수출 규정, 절차 등

  ❍ 중국 신자원식품 비준 공고내용

   - 5년 이하의 인공 재배 인삼 사용

   - 라벨 또는 설명서에 부적절한 대상 군 및 식용 제한 량을 표기 해야 한다.

   ․  임신부, 수유기의 여성 및 만 14세 이하의 아동이 식용하기에는 부적절하다.

    ‧ 1일 3g 이하 섭취

 ❍ 산양삼과 실험실에서 조직 배양한 삼도 신자원식품으로 수출 가능여부

 ❍ 중국에 신자원식품 등록 여부

 □ 일시 : ‘17. 01. 20. 15:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 대상그룹 청정원, 원덕(전화)

            인삼팀 - 전임연구원 김종윤

 □ 주요내용 : 대중국 인삼 신자원식품 수출요건 등

  ❍ 상기 6) 청원경영자문과 같은 내용 

 □ 일시 : ‘17. 06. 19. 13:00  

 □ 상담자 : 업 체  - 대상그룹 글로벌마케팅팀, 원덕(전화)

            인삼팀 - 한재홍

 □ 주요내용 : 대중국 인삼커피 수출에 따른 인삼 함량 문의
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제4장  목표달성도 및 관련분야에의 기여도

제1절 세부 연구수행 내용별 목표달성도

  1. 정량적 지표 달성도

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

 2. 정성적 지표 달성도
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구분

(연도)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

2차

년도

인삼 신자원식품의 정의 100

중국 법규 정리: 식품안전법에 따른 신자원식품법 등의 

파악 후 모델 적용 방법 정리

인삼 신자원식품의 생산에 관한 중국 관련 법규 정리

신자원식품형 국내 인삼 

제품 평가 및 선정
100

국내 제품 정보 수집 및 중국 신자원 식품법에 따

른 평가 및 중국 현지 수입업자와 소비자 반응 조

사 후, 수출모델 적용제품 선발 (홍삼-G, 홍의전설)

신자원식품형 신제품 개발 100

수출모델 적용 신자원식품 2종 (고려미인, 이지대

디) 신제품 개발

중국 현지 수입업자와 소비자 반응 조사 완료 후, 

수출을 위한 교섭 중

사업팀 신자원식품 수출 

홍보 및 현지 평가
100

중국현지 박람회 2차례

국내 생산자와 전문가 교육 프로그램 운영

중국 소비자, 수출입 전문가 평가 3차례

신자원식품 수출 통관 100

경기인삼공상 홍삼-G 천진항 수출 통관 진행 

선정제품 2종 상해 수출입협회 및 신규 수입업자 

활용 통관 절차 수행

3차

년도

수출 신제품 규격 제시 및 

수출확대
100

대중국 인삼식품 수출 실증을 통하여 수출 지역

과 품목 확대 3개 지역(천진, 심천, 상해), 6개 품

목: 인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편,  

  홍삼정과, 인삼차(추진 중)

 수출금액 : 741백만원 (홍삼뿌리삼 수출 포함)

중국 현지 방문 인삼제품 홍보 및 바이어 발굴 4회

 중앙대 산학협력단: 인삼팀 3회 

 무역협회 무역촉진단 중국 파견행사: 참여업체 1회

5년근 인삼 재배, 수확 

기술 확산
100

 전문지 기고: 5년근 이하 인삼재배 활성화하자. 

 정책제안(5년근 이하 인삼재배 확대, 수삼 4년근

  이상 연근확인서 발급)통하여 5년근 인삼재배

  수확을 확산

매뉴얼 작성 및 정책 제안 100

인삼 재배에서 수출까지 최적기술을 적용하여

실증한 사례를 중심으로 매뉴얼 제작(2차, 400부) 

인삼산업발전 및 수출확대를 위한 정책 제안

 - 재배 및 생산관련 : 4건 제안

 - 인삼 제품 관련 : 2건 제안

 - 인삼 유통 관련 : 3건 제안

모델 확산 및 홍보 100

인삼모델 확산을 위한 위크숍 개최

 - 3회 63명(인삼 업체, 행정 및 연구기관 등)

인삼제품 생산 및 수출 업체(7개) 컨설팅 

전문지에 기고 1회 및 언론보도 2회
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○ 대중국 인삼 신자원식품 수출 모델을 개발하고 이를 확산하여 인삼식품 수출 안정화 

및 수출을 확대함으로써 중국 수출 지역과 품목을 확대하였다.

  - 수출지역: 8개 지역(천진, 심천, 상해, 청도, 북경, 항주, 광주, 홍콩) 

  - 수출품목: 10개 품목(인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편, 홍삼정과, 인삼절편, 

인삼차골드, 홍삼캔디, 인삼차, 인삼 말랭이 (추진 중))

 

지역명 수출 품목 참여업체 비고

중국 천진
인삼 G드링크, 인삼 V드링크
홍삼절편, 홍삼정과

경기무역공사 통관 완료

중국 심천 홍삼절편 경기무역공사 통관 완료

중국 상해 인삼절편 금산몰 통관 완료

중국 청도 인삼 G드링크 경기무역공사   라벨등록 완료

인삼절편, 인삼차골드, 홍삼캔디 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 북경 인삼 G드링크 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 인삼차 파이토빈 바이어 모색 중

< 수출 지역 및 수출 품목 >

  

     * 2016년 이후 한중 관계 악화로 인하여 인삼식품 중국 수출이 중단되었음

○ 인삼 신자원식품 수출개발모델 매뉴얼을 제작하여 인삼식품 생산 및 수출업체, 시험연구

기관,  인삼 관련 행정기관 등에 배부하여 수출에 활용할 수 있도록 하였다.

 - 인삼 재배에서 수출 통관까지 최적기술을 적용하여 실증한 사례를 중심으로 매뉴얼을 

제작하였다. 사용자에 따라 해당 과정만을 참고하여 수출에 도움이 되도록 하고 특히 성

공적인 인삼 일반식품의 생산과 수출은 중국의 식품안전법과 관련 법규의 기준을 따라서 

준비하고 진행해야 한다는 점을 강조하고 통관 및 수출에 성공한 일반식품의 여러 수출 

사례를 수록하여 인삼식품 수출업체에서 활용할 수 있도록 하였다. 

○ 인삼식품 생산 및 수출업체, 인삼 관련 연구기관 및 행정기관 등이 참여하는 워크숍

을 개최(3회 63명)하여 대중국 인삼 신자원식품 수출개발모델을 확산하고 홍보를 실시하였

다.

○ 5년근 인삼 재배를 확산하였다.

 - 중화인민공화국 국가위생 및 계획위원회에서 중국의 자국 인삼산업을 발전시키기 위해

서 인삼 신자원식품에 관한 공고(2012년 17호)를 발표하였다. 이 공고내용에 의하면 5년

근 이하의 인공재배 인삼은 신자원식품 원료로서 일반식품에 적용가능하며 인삼을 원료

로 제조한 제품도 일반식품으로 인정하고 있다.

  이에 따라 대중국 인삼식품 수출용 인삼생산을 위해 전문지에 기고(5년근 이하 인삼재

배 활성화하자.)하여 5년근 이하 인삼재배의 필요성을 홍보하는 한편 정책제안(5년근 이

하 인삼재배 확대, 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안)을 통하여 5년근 인삼재배를 

확산하였다.
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○ 인삼제품 생산 및 수출업체를 대상으로 수출 컨설팅과 자문을 통하여 대중국 인삼제품 

수출을 촉진하였다.

 - 대중국 인삼제품 수출(사업화) 실적 / 10건 122.4백만원

 - 대중국 홍삼 뿌리삼 수출(사업화) 실적 / 4건 518.2백만원

○ 패키지형 수출모델의 구축과 실증을 위해 다양한 핵심기술을 적용하였으며, 인삼식품 수

출 안정화 수출 모델을 구축하였다.

재배

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방법

 5년근 인삼생산

-인삼 GAP 표준재배

-수확 및 저장기술

-GMP, HACCP

-4-5년근 인삼식품  
 생산 기술

-국내 수출절차

-중국 수출절차

-수출 인삼제품 
라벨작성

 

-인삼제품 
배송

-중국내 운송

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기술

-인삼제품 수출

 지원정책

핵심 기술에 대한 설명: 재배 단계에서는 관행재배 보다는 표준인삼경작방법을 따르거나, 

GAP 표준 재배법을 따라야 하다. 거기에다가, 인삼 식품 생산의 주재료가 되는 인삼의 연근이 

중요하다. 중국 신자원식품법에 의해 5년근 이하 재배 인삼만을 사용하도록 하고 있으므로, 이 

점을 유념하여야 한다. 또한, 농약, 중금속 등의 안전성도 국내법에 따라 점검하여야 한다.  

수확·가공 단계에서는 국내 식품 생산 규정에 따라, GMP 및 HACCP 설비에서 인삼식품

을 생산하도록 하며, 특하 4-5년근 인삼을 이용한 인삼식품 제조 기술을 확보하여야 한다. 

또한, 인삼 식품의 제조시에 우리나라에서는 식품 원료로 인정되어 있으나, 중국에서는 그

렇지 않은 원료들이 있으므로 이를 주의하여야 한다. 수출 단계에서는 농식품의 중국 수출

에 일반적으로 적용되는 해당 인삼제품의 통관 규정 및 비관세 장벽 해결 기술 등이 있는

데, 인삼식품의 수출에서 중요한 점은 수출 제품의 라벨작성 기술이며, 이는 현재 다양한 

수출 지원기관에서 도움을 주고 있다. 수출 시장 마케팅 단계에서는 시장조사 및 바이어 

탐색 기술, 현지 홍보를 통한 시장 확대 기술 등이 포함된다. 

각 단계별 핵심 기술을 적용하여 중국 인삼식품 수출 안정화를 위한 실증 연구를 수행하였

으며, 본 실증 연구는 주로 댜양한 수출 인삼제품의 가공 및 제품화, 그리고, 다양한 중국 

항구로의 수출 통관에 집중되었다. 
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제2절 관련분야 기여도

  대중국 인삼식품 수출 안정화 및 확대를 위하여 생산부터 수출 통관까지 전 단계에서 필요한 

기술을 조사, 확보하고 이를 조합하여 실증과제 수출모델 개발을 수행한 후 연구팀은 인삼 산업

관련 각 분야별 기여를 아래와 같이 정리하였다.

1. 인삼 산업 현장

 인삼은 우리나라 대표 농산물이면서, 역사적으로 산업적으로 특수한 위치에 있다. 재배 제품

생산 등의 과정에서 대대적인 점검과 미래 지향적 발전 전략을 조속히 수립해야 한다. 하지만, 

기존 산업 현장의 구조의 고착화와 주요 구성원들의 기득권 보호 경향 등으로 발전적 변화가 

쉽지만은 않을 것으로 예견된다. 

본 사업의 성공적 수행으로 인삼 생산에서부터 수출 통관 전 과정과 관련되어 적용할 수 있는 

인삼 신자원식품 수출 모델을 근거하여, 인삼 수출업체에서 자율적으로 인삼 신자원식품을 수출할 

수 있게 된 점은 현장에 대한 기여정도가 될 것이다.  

2. 인삼 산업 관련 정책

 인삼식품 수출안전화 및 확대 과제를 수행하면서 인삼 산업발전과 관련하여 인삼 재배, 인삼

유통 등 전반에 대해 개선이 필요한 ‘4년근 이상 연근확인서 발급’ 및 ‘ 5년근 이하 인삼

재배 확대 정책 제안’등 10개의 정책과제를 제안하였다. 정책에 반영되어 인삼 산업정책의 발

전을 기대 한다.

3. 인삼 관련 R&D 

 인삼 제품 수출에 직접적 간접적으로 중요한 역할을 하는 것이 관련 분야 R&D이다. 신자원

식품 수출 모델에 관련하여서, 농식품의 국제화에 관련된 국제 정책 동향 및 전문인력 양성, 

R&D 장기 전략 수립 등의 다양한 분야의 연구 개발이 필요하다는 결론을 얻었다. 또한, 과학 

기술적 측면에서 인삼공사 주도의 효능위주 연구를 보완해 줄 수 있는 농촌진흥청의 기초 분야 

연구의 강화를 제안한다. 

4. 첨언

 본 과제를 통해 인삼 신자원식품의 정식 통관 수출을 달성하였으나, 중국 소비자 시장, 소비자 

맞춤형 제품 개발, 최적의 제품 생산, 상품 테스트, 수출 및 판촉의 일반적 수출모델의 적용은 

인삼 수출에 있어서 적용하기 어려움을 확인하였다. 왜냐하면, 수출시장의 소비자 선호도를 공략

하는 일반적 수출 모델은 100% 자유무역 관계가 성립할 때 적용될 수 있기 때문이다. 중국의 

경우, 특히 인삼의 경우에는 관세 및 비관세 수출 장벽이 매우 많아 수출 과정의 맞춤형 최적 

기술과 오랜 시간에 걸친 전략이 필요하다.
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제5장 연구개발 성과 및 성과활용 계획

제1절 연구개발 성과 

1. 연구성과

 ○ 대중국 인삼 신자원식품 수출 모델을 개발하고 이를 확산하여 인삼식품 수출 안정화 및  

 수출을 확대함으로써 중국 수출 지역과 품목을 확대하였다.

  - 수출지역: 8개 지역(천진, 심천, 상해, 청도, 북경, 항주, 광주, 홍콩) 

  - 수출품목: 10개 품목(인삼G드링크, 인삼V드링크, 홍삼절편, 인삼절편, 홍삼정과, 인삼절편, 인삼

차골드, 홍삼캔디, 인삼차, 인삼 말랭이 (추진 중))

  - 수출금액 : 12건 640.6백만원(홍삼 뿌리삼 수출 포함)

               대중국 인삼제품 수출 실적   : 8건 122.4백만원

           대중국 홍삼 뿌리삼 수출 실적: 4건 518.2백만원

< 수출 지역 및 수출 품목 >

 

지역명 수출 품목 참여업체 비고

중국 천진
인삼 G드링크, 인삼 V드링크
홍삼절편, 홍삼정과

경기무역공사 통관 완료

중국 심천 홍삼절편 경기무역공사 통관 완료

중국 상해 인삼절편 금산몰 통관 완료

중국 청도 인삼 G드링크 경기무역공사   라벨등록 완료

인삼절편, 인삼차골드, 홍삼캔디 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 북경 인삼 G드링크 경기무역공사 라벨등록 진행 중

중국 인삼차 파이토빈 바이어 모색 중

중국 광주 홍삼 뿌리삼 안성인삼농협 통관 완료

  

     * 2016년 이후 한중 관계 악화로 인하여 인삼식품 중국 수출이 중단되었음

 2. 국내 및 국제 학술회의 발표

국내 및 국제 학술회의 발표

번호 회의명칭 발표자 발표일시 장소 국명

1

2016 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Korean Ginseng
Products Exportation to China: New Food
Ingredient Model

김미향, 양혜란,
한재홍

2017. 6.16-18 제주 ICC
대한
민국

2

2016 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Ginseng in the
Pharmacopoeias of Korea, China, and European
Union

김미향, 양혜란,
김동민, 한재홍

2017. 6.16-18 제주 ICC
대한
민국

3

2017 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Ginseng in the 
Pharmacopoeias of Korea, China, Japan, US 
and EU

김미향, 김동민,
한재홍

2017. 6.15-17 부산해운대
대한
민국
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 3. 교육 및 지도활용 내역

 교육 및 지도활용 내역

번호 교육명 교재명 주요내용 활용년도

1
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2016

2
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼산업법 개정방향
인삼 생산 및 R&D방향
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2017

3
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼역구소 현황과 연구 방향
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2017

4.. 사업화 

 * 인삼조합과 협업과 컨설팅을 통한 인삼제품 사업화 : 홍삼 뿌리삼 수출 실적 / 4건 518.2백만원

 기술사업화 (단위: 백만원)

번호 제품(상품)명 제품(상품)설명 활용
업체명

사업화
여부

매출
발생여부

제품
매출액

고용창
출

R&D
기여율

1 홍삼 G드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 1.6 1 40

2 홍삼 V드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 3.0 1 40

3 홍삼 G드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.7 1 40

4 홍삼 V드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 1.6 1 40

5 홍삼절편 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.3 1 40

6 홍삼정과 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.2 1 40

7 홍삼절편 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 115.0 1 40

8 인삼절편 신자원식품 금산몰 사업화 O 0.066 1 40

9 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 88.1 1 40

10 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 168.8 1 40

11 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 92.0 1 40

12 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 169.3 1 40
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5. 인력활용/양성 

 - 중국 (1명) :  석사  오해륭

 - 태국 (1명) :  박사 수파와디부라판

6. 정책활용 내역

7. 홍보/전시

  가. 홍보실적

 연구인력 활용/양성 성과

번호 분류 기준
년도

인력양성 현황

학위별 성별 지역별

신규 인력
 채용 2017

박사 석사 학사 기타 남 여 수도권 충청권 영남권 호남권 기타

1 1 1 1 2

 정책활용 내역(농정시책 반영 및 정책건의)

번호 정책활용상태 주관부처 시책추진 실적 및 계획 활용년도

1AB-1607-001910 제안 완료 농식품부 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안 2016

1AB-1607-001900 제안 완료 농식품부 홍삼 반제품 관리 보관 시스템 제안 2016

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 5년근 이하 인삼재배 확대 정책 제안 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 고려인삼 인증프로그램 운영 정책 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 인삼 성분분석 전담기관 지정 정책 2017

제출(안) 마련 제안 완료 농식품부 인삼 GAP제도 확대 정책 2017

 “ 제안 완료 농식품부 수삼거래단위 개선 2017

 “ 제안 완료 농식품부 수삼 등급규격 개선 2017

 “ 제안 완료 농식품부 인삼 포장재에 표시방법 개선 2017
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홍보실적(신문, 방송, 저널 등)

번호 홍보유형 매체명 홍보내용 홍보일자

1 웹 사이트홍보 인터넷
한국응용생명화학회(http://ksabc.or.kr)에
대중국인삼수출적용기술모델개발사업팀 
웹사이트 연결 홍보

2016.

2 사업단 성과홍보 전문학회 한국응용생명화학회 사업단 홍보 2016.6.18-20

3 신문보도 농민신문 5년근 이하 인삼 생산을 활성화하자. 2016.12.12

4 신문보도 경상매일신문 중국 인삼수출 확대 워크숍 2017.3.24

  나. 전시회 등 참여

  다. 기타 활용 및 홍보실적

  라. 시장정보 보고서

8. 기타

번호 발간일시 보고서명 활용내역

1 2016. 6 인삼제품 수출 관련 중국 법률 자료집

aT농수산식품수출지원정보 공개
http://www.kati.net/mag/byItemVi
ew.do?menuCode=706&articleseq=3
001192&bbsid=1&pageIndex=1&se
archCondition=&searchKeyword=

2 2017. 4
중국 인삼제품
-중국 인삼제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업
조례

국내 인삼 관련 수출업체, 연구기관,
대학, 공공기관, 도서관 등에 배부
활용

전시회 등 참여(전시회, 박람회, 제품설명회 등)

번호 유형 행사명 전시품목 장소 활용년도

1 제품홍보 중국 상해, 롯데마트 홍보
천경삼 G-드링크, V-드
링크

중국 상해 2016.5

2 제품홍보
중국 상해, 제17회 세계
제약원료중국전시회

인삼절편, 인삼차, 홍삼
가루

중국 상해 2017.6

기타 활용 및 홍보실적(단행본 발간, CD 제작 등)

번호 일자 활용명칭 활용내역

1 2016. 7 ‘대중국 인삼 신자원식품 수출 매뉴얼‘ 발간 수출기업 컨설팅 활용

2 2017. 8 ‘인삼 신자원식품 수출개발모델 실증 매뉴얼’ 발간 수출기업 컨설팅 활용

3 2017. 8 ‘고부가 인삼소재 수출개발모델 실증 매뉴얼’ 발간 수출기업 컨설팅 활용

http://ksabc.or.kr
http://www.kati.net/mag/byItemView.do?menuCode=706&articleseq=3001192&bbsid=1&pageIndex=1&searchCondition=&searchKeyword
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  가. 국제화 협력성과

국제화 협력성과

번호 유치기간 국적 학위 전공 파견기간 파견국 학위 전공

1 2016.5.10 중국 MEHECO MOU 채결 5년

Cooperation Agreement between Ginseng Exportation Model Development Team of

Chung-Ang University in Korea and Shanghai Medicines and Health Products I/E Co.,

Ltd in China

  나. 수출업체 수출 협력 계약

수출 협력성과

번호 협력기간 업체명 제품 지원 내용

1 2017.3.1.-2017.8.17 금산몰 인삼 절편 수출 물류

2 2017.3.1.-2017.8.17 유기지기 인삼차 제품 인증

3 2017.3.1.-2017.8.17 예랑 인삼차 제품 인증

4 2017.3.1.-2017.8.17 KGEC 인삼 소재 제품 인증
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제 2 절 연구성과 활용계획

1. 수출 기업 컨설팅

가. 농협 중앙회: 16년 상반기 농협 한삼인 홍삼 수출 현지화 사업에 상해 및 항저우 지역 진

출 전략 컨설팅으로 수출 확산

나. 지역 인삼협동조합: 사안별 홍삼 제품의 수출 및 인삼 식품의 수출 관련 컨설팅 

2. 인삼 연구기관 협력

진흥청 원예특작부, 풍기 인삼시험장에 고부가 인삼 소재의 수출 인프라 구축을 위한 재배 기

술 상시적 교육 – 예, 수출 인삼 소재에는 연근 지정이 없으며, 모양, 크기보다 성분 중심의 품

종 확대 필요 

3. 정부 정책제안

농림축산식품부 : 수확 인삼 소재용 보관 시스템 구축 및 인삼산업법 연근판별 4년근 확대 제

안 

식품의약안전처 : 등재되지 않은 인삼 부산물의 식품 원료 사용 정책제안

4. 수출 지원 기관 협력

가. 한국농수산식품유통공사

(1) 고부가 인삼소재 개발 A형 수출모델의 완성을 위해 매뉴얼 작성 후, aT와 협조하여 현장 확대 

홍보  

(2) 상해의약보건식품 수출입 협회와의 MOU 채결 및 협조 관계의 지속적 유지 및 발전을 전담

토록 제안

(3) 개발 위변조 방지 기술의 적용을 제안

나. 한국인삼협회

사업팀 인삼효능 DB 라이브러리의 이전

5. 연구과제 도출

인삼 식품 수출 모델 관련 연구과제 제안  - 인삼 식품의 동남아시아, 유럽 등의 수출에 적합한 

모델을 구축하도록 연구과제를 제안함. 

(1) 동남아시아 국가의 경우, 무슬림 소비자를 대상으로하는 인삼 할랄 제품의 수출 모델 개발을 

포함하여 각 국가의 별도 인삼 식품에 대한 정책 및 규정의 해석 및 수출 모델 개발

(2) 유럽연합의 경우, 각 국가별 건강기능식품 및 인삼 식품의 규정을 유럽연합 표준 규정에 포

함하여 수출 모델을 개발하고, 장기적 추진 전략을 포함하도록 제안.
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제 3 절 특허, 논문 등 지식재산권 확보 계획

 ○ 지식재산권 확보 현황 및 계획

지식재산권[발명특허, 실용신안, 의장, 상표, 규격), 신품종, 프로그램개발 등으로 구분하고, 세부적으로 전부(건별로)
기록하며, 국외인 경우 반드시 국명을 기록합니다]

구 분
지식재산권등명칭
(건별 각각 기재)

국 명
출원 등 록

기 타
출원인 출원일 출원번호 등록인 등록일 등록번호

상표 한국

(사)한국외식
산업경영연
구원 ㆍ

대한민국(농

림축산식품

부장관)

2015.0
9.17

40-2015-0
069569

(사)한국
외식산업
경영연구
원 ㆍ

대한민국

( 농 림 축

산식품부

장관)

2016.06
.02

401182315
0000

출원공고
결정
2016.03.1
6

상표 한국

(사)한국외식
산업경영연
구원 ㆍ

대한민국(농

림축산식품

부장관)

2015.9.
17

40-2015-0
069570

(사)한국
외식산업
경영연구
원 ㆍ

대한민국

( 농 림 축

산식품부

장관)

2016.06
.02

401182316
0000

출원공고
결정
2016.03.1
6

상표 고려미인 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041247

상표 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041246

상표 이지대디 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041245

상표 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041244



- 274 -

제 6 장 연구개발과정에서 수집한 해외과학기술정보

 1. 인삼 제품은 중국 법률상, 중약재, 보건식품, 신자원식품으로 분류되는데, 관련 정보를 수집하여,  

   “인삼제품 수출관련 중국 법률 자료집”을 편찬하였다.2)

 2. 중국 인삼제품 관련하여 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례 규정을 수집하여 “중국 인삼   

   제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례”를 편찬하였다.

 

2) 첨부 자료로 이용가능
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제 7 장   연구시설‧장비 현황

 ○ 도입한 연구시설‧장비 현황 

 * 구매금액이 3천만원 이상인 연구시설‧장비는 국가과학기술지식정보시스템(NTIS)에 등록하여야 함

연구시설‧장비명
구매금액

(원)
구매일자

연구시설‧장비 
활용용도

설치장소
국가과학기술지
식정보시스템 
등록번호

HPLC
(U3000 RSLC)

39,000,000 2015.06.23
성분 분석 및 과제
관련 실험용

809동 4159호
NFEC-2015-07-20

3515
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요   약   문

Ⅰ. 제  목

대중국 인삼 수출적용기술모델 개발 [2차 년도 :  C형 모델 (국경간 전자상거래모델)]

 

Ⅱ. 연구 성과 목표 대비 실적

  1. 정량적 지표 달성도

1) 전체 달성도 (34개월간 5개 실증 모델 추진)

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음. 

투고 내용은 연구개발 결과에 포함되어 있음.

2) 해당 연도 달성도 (12개월간 3개 실증 모델 추진)
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구 분
지식재산권 논문

학술
발표

기술
거래

교육
지도

사업
화

기술
인증

인력
양성

정책
활용

홍보
전시

기타
출원 등록 SCI

비
SCI

당
해
연
도

목
표

1 1 1 2 1

실
적

4 2 2 2 5 1

달성율(%) 400 ∞ - 200 100 ∞ 100

 2. 정성적 지표 달성도

구분

(모델)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

C형 

국경간 

전자상

거래

중국 전자상거래 법규 연구 100

중국 전자상거래 법규 및 현황 보고

중국 인삼제품 수출 관련 법규 동향 연구

수출 관련 규정 변화에 따른 동향 파악

국내 전자상거래 적용 인삼 

제품 선정
100

중국 전자상거래 적용 수출의 득실 정리

전자상거래 수출 과정 연구

국내 기업 전자상거래 적용 제품 선정

중국 전자상거래 바이어 개척 100
중국 전자상거래 웹사이트 현황 및 비교 연구

인삼 수출 적합 전자상거래 사이트 검색

인삼 효능 정보 DB 구축 100

webofginseng.com : 조회횟수 22500회 이상

고려삼에 대한 객관적 효능 정보, 제품정보, 관련 

동향 등의 뉴스 제공

◯ 인삼 건강기능식품 (중국 보건식품) 수출에 대한 현장 요구:

– 국경간전자상거래는 중국 내수 증진 및 경기 활성화 방편으로 사전위생허가 면제, 수입  

   관세 및 증치세 면제, 해관 사전 등록제로 통관 간소화 등의 장점이 있어, 중국 CFDA  

   등록 심사 없이 국경간전자상거래로 보건식품의 수출 가능하여 모델로 선정 

◯ 인삼 국경간전자상거래 기존 현황

- 국내 정관장 등에서 국경간전자상 거래 추진: 

◯  국내 참여업체: 

- 정관장, 한삼인, 참다한, 청우식품, 귀애랑, 삼지원, 일화 추진 모델: 

- 인삼 보건식품의 관광면세점 모델, 인삼 보건식품의 보세국제 모델, 인삼               

       보건식품의 중국 웹 사이트 역 직구 모델 추진
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◯  추진 내용:

- 국경 간 전자상거래 적용 수출 추진

면세점 모델은 국내 독점 중개기업인 ㈜ 더코랩과의 협조로 한삼인, CJ, 대상 등의 제품

을 추진 하였음. *관세 등의 세금은 없으나, 국내 기업 및 면세점 수수료, 중국 중개기업 

수수료 등으로 수출 경쟁력 없음

- 보건식품 현지 등록에 관한 비관세장벽 해소를 위해 식약처 국제협력과와 협조 진행 

- 중국 인삼관련 제품 규격 등 법률 수집 번역

  중국정부의 나고야의정서 협약 및 지리적 표시제 대비 활동 분석 진행 중 

- 중국 국경간전자상거래 및 식품안전법 개정 후 동향 분석 

- 인삼효능, 정책동향, 국제뉴스 webofginseng 웹사이트 구축 - 영문, 중문 확대 추진

◯  추진 결과:

- 국경간전자상거래 모델을 추진하였으나, 제도 변경으로 중단 : 보건식품등록과 서류등록 

관리방법 CFDA 22호 (2016년 2월 26일 공고, 2016년 7월1일 부터 시행) 국경간전자상거래 

수입물품에 대한 신세수정책 (2016년 4월 8일 공고, 2017년 5월 11일까지 유예)

- 대기업은 투자대비 수출모델에 이익이 없어 참여를 꺼림 : 중소형 수출기업의 전자상거래 

참여는 수출업체 등록 및 수출용 제품 생산 등의 부담이 있어 정부 지원이 필요 

- 국경간전자상거래 변경 증치제도 등에 대한 동향 보고 

- 보건식품 현지 등록 등에 대한 비관세 장벽 제거 정책제안

실증 모델의 확산 실적 

중국 국경간 전자상거래 정책 동향과 국경간 전자상거래 플렛폼 선정 등의 수출모델을 추

진하였으나, 보건식품등록에 관한 정책 변화와 신세수 정책의 시행으로 수출모델이 중단되

었다.

- 2016년 상반기 ㈜일화와 국경간전자상거래 공동 추진 – 현재는 홍콩 만 추진 

- 2016년 5월까지 ㈜ 금산몰과 상해 양마터우(洋碼頭) 등록 과정 추진 – 현재 중단 

- 중국 인삼표준 및 기업 인삼 표준 번역 및 발간 – 국내 인삼 산업 대비에 활용 

- 국경간전자상거래 분석 보고 및 수출 플랫폼 선정

◯  국경간전자상거래 변경 증치제도 등에 대한보고 및 식약처와 보건식품 현지 등록 등에 

대한 비관세 장벽 제거 필요성 제기

▶ 중국 국경간 전자상거래 정책 동향 분석 보고
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제목 일시

국경간 전자상거래 정책 동향 2016.05

국경간 전자상거래 보고서 2016.04

국경간 전자상거래 중국 수입편 2016.04

CFDA 중국인삼보건식품 등록기록 현황 2016.03

보건식품 관리법규 변경 2016.03

국경간 전자상거래정책 현황 2016.03

항저우 식품 안전관리 지침 2016.03

중국 CFDA 《보건식품 등록 및 비안 관리법》 심사통과 2016.03

대중국 식품 수출 라벨심사과정 2016.01

중국7대도시“국경간전자상거래”정책설명 2015.10

보고서 예)

국경간 전자상거래 정책 동향

중화인민공화국 재정부는 국무원의 허가를 받아 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ (2차 포

함) 규정에서 감독 관리 요구에 대해 1년의 과도기간을 부여하기로 한다. 해관총서, 질검총국(CIQ)

에서 이미 정책 실시한 통지를 발표했다. 주요 발표내용은 아래와 같다.

Ø 2012년부터 천진（天津）, 상해(上海）, 항주（杭州）, 영파（宁波）, 정주（郑州）, 광주（广

州）, 심천（深圳）, 중경（重庆）, 복주（福州）, 평담（平潭）등 10개의 시범도시에서 국경간 

전자상거래 보세수입 그리고 직구수입 업무를 진행을 했으며, 타 도시에서도 이에 따라 직구수

입 업무를 진행해왔다. 최근 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ 중, 보세수입 제품에 대해, 

보세구역 입고 시 필요에 따라 해관신고서 상품검사를 해야 하며, 화장품, 영유아 조제분유, 보

건식품 등 상품에 대해 최초수입허가, 신고 혹은 등록을 요구하는 정책을 발표 후 즉각 실시하

였다. 하지만, 국경간 전자상거래업체 이러한 정부 정책 변화에 관련 업체들의 충격을 줄이고 

점차적으로 적응하도록 하기 위해 실시의 유예를 의미하는 과도기 설정을 했다. 2017년 5월 11

일까지 (5월11일 포함), 이상 10대도시의 보세수입 상품, 또한 모든 지역의 직구 모델로 수입한 

상품에 대해서도 최초수입허가, 등록 혹은 신고 등 요구를 잠시 실행을 보류 한다.

Ø 단 강조할 것은 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ 범위 내의 상품의 세수정책 (财关税 

【2016】18号)은 그대로 유지 한다.

 자료 원: 중화인민공화국재정부
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcejiedu/201605/t20160524_2013657.html

▶ 수출 모델 추진 예

국내 기업 – 아마존 홍콩 (중국 본토 대상) 
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- 인삼 신식품 군의 제품에 적용: 중국의 인삼 식품에 대한 관심 증대

- 수출용 포장 및 디자인 제작: 통관 항구에 따라 다르지만 수출용 포장, 디자인 제작이 대부분 필요

- 연매출액 18만불 이상 조건 있음

▶ 중국 상해 Yang Matou 전자상거래 플랫폼 적용 추진

- 해외 중국인 대상으로 플랫폼 계약

- 고급 제품 위주의 웹 사이트

- 서비스, 운영비, 소비세, 국제 택배비, 관세 포함하여 가격 제안 필요

전자상거래 특성상 다양한 인삼 제품을 등재하는 것이 필요하므로, 여러 기업의 콘소시엄 형성과 같

은 활동이 필요

▶ 인삼 수출관련 법규 및 규정집 업데이트 

- 중국 인삼 국가 표준 및 길림성 지방 표준, 인삼 제품에 대한 기업 표준 확보 및 번역

- 나고야 의정서 협약 후 지리적 표시제 등으로 활용하려는 의도로 파악

▶ 인삼 수출 사업단 관련 웹 사이트 www.webofginseng.com : 조회수 1만 5천회 이상

향후, 영어 웹 사이트 보완 및 수출모델 정보 제공.

http://www.webofginseng.com
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* 패키지 모델 구축을 위한 단계별 적용 핵심 기술 연구: 수출과정 통관에 관한 수출모델

이므로 국경간 전자상거래 수출모델에 대한 패키지 모델 구축은 실시되지 않았다. 다만, 

대중국 인사수출사업팀의 수출 모델 A (고부가 인삼소재 개발), B (인삼식품 수출 안정화)

에 대한 패키지 모델을 준용하여 적용하였다.

Ⅲ. 연구개발의 목적 및 필요성 

1. 인삼 실증 연구개발의 필요성

현재 인삼 제품의 중국 수출은 대부분 홍삼 뿌리삼을 중심으로 이루어지고 있으며, 정식 

수출 통관 과정이 아닌 형태의 수출이 대부분을 이루고 있다.

한중 FTA의 협상과 글로벌 무역 환경의 변화로 현재의 수출 형태는 지속되기 어려우며, 향

후 한중 정치 및 외교 관계의 변화에 따라 쉽게 수출이 단절될 수 있는 위험성에 노출되어 있다.

중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속하

는 홍삼 뿌리삼에서 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로 개발과 제품 다양화가 필요하

다. 

특히, 중국에서 보건식품으로 분류되는 한국 인삼/홍삼 건강식품류의 수출을 지속적으로 

확대하는 것이 필요하다. 

중국 정부는 해외 우수제품을 중국 소비자에게 국내에서 구입하게 하여, 해외에 유실된 자금

을 중국 내에서 유통함으로서 세수를 늘리는 목적으로 국경간 전자상거래 우대 정책[을 연이

어 발표했다. 정책에 의해 해외 우수 보건식품 (인삼, 홍삼제품 포함)이 국경간전자상거래 채

널을 통해 수입 할 때 일반 무역으로 수입 할 때 필요한 보건식품 등록 등 복잡한 절차를 면

제 할 수 있다. 대중국 인삼, 홍삼제품 수출을 확대하기 위해 국경간전자상거래  모델의 

개발이 시급하며, 개발 모델의 현장 확산이 필요하다.

현재 개별 단발성 인삼 수출 형태를 양성화하여 중국 무역 법규에 따른 장기적 시스템에 의

한 민간 기업 자생적 수출 안정화 모델의 개발이 반드시 필요하다.

2. 수출 모델 개발의 목적 

대중국 인삼제품 국경간 전자상거래의 모델 구축을 위해 수출 전 과정(생산, 국내 유통, 통

관 검역, 운송, 중국시장 마케팅)에서 필요한 모델 발굴 및 검증을 통해서 최적 패키지 모델을 

검증 및 개발한다. 국경간 전자상거래의 인삼제품 적용은 인삼식품, 인삼 및 홍삼 건강기

능식품, 인삼 및 홍삼 중약재 등 모든 인삼 제품에 적용이 가능한데, 본 연구과제에서는 

중국 비관세장벽이 높아 수출이 거의 진행되고 있지 않은 인삼 및 홍삼 건강기능식품의 수

출에 역점을 두었다. 이를 달성하기 위해서 아래와 같은 세부 단계별 연구 목적을 수행한

다.
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< 현장실증 수출패키지 모델 검증 방안 >

수출 모델 확정

• 수출 단계별 핵심 기술

• 현장 애로 사항 해결


수출 모델 실증

• 인삼 건강기능식품 수출 제품 선정

• 인삼 건강기능식품 전자 상거래 플랫폼 선정

• 국경간 전자상거래 활용 수출


수출 모델 적용 및 확산

• 수출 매뉴얼 작성 및 배포

• 인삼 효능 DB 라이브러리 운영

• 수출기업 컨설팅 및 교육


연구 목표 달성

• 인삼 국경간 전자상거래 활성화


결과 최적 인삼 수출 패키지 모델 제시

               

  

  

Ⅳ. 연구개발 내용 및 범위

패키지 C형 인삼 국경간 전자상거래 중국 수출 모델을 개발하고 실증하며, 국내 수출 기업 

현장에 확대하기 위해서, 중국 인삼 식품의 온라인 시장조사, 중국 소비자 선호한 인삼 제

품 발굴, 최적기술 적용 수출 제품의 생산 통관·검역 운송 중국시장 마케팅 등을 통한 모

델의 확립의 순으로 연구개발을 수행하였다. 중국 인삼 제품의 국경간 전자상거래 시장 조

사는 국내외 보고서와 중국 현지 (상하이) 조사를 통하여 수행하였으며, 국경간 전자상거래 

유형 및 특성 비교는 사업팀 자체적으로, 중국 소비자가 선호하는 인삼 제품 발굴은 과제 

참여 기업에 의해, 수출제품의 수출 통관 등은 전자상거래 플랫폼을 이용하여 시도하였다. 
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Ⅴ. 연구개발결과

 1. 국경간 전자상거래 모델에 적용 가능한 패키지 모델

생 산

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방
법

-인삼 GAP 표준재
배

-수확 및 
저장기술

-안전성 분석기술

-GMP, HACCP

-홍삼 및 추출, 
추출액 가공 기술

-제품 포장, 
디자인 기술

- 위변조 방지 
기술

-국내 수출절차

-중국 국경간전
자상거래 수출절
차

-인삼제품 국경
간전자상거래 수
출

 

-인삼제품 배송

-중국  국경간 
전자상거래 운송 

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기
술

-인삼제품 수출

 비관세장벽 해결 
기술

 2. 패키지 모델 조합을 위한 단계별 주요 연구 및 실증 내용

재배 및 생산

 1. 표준인삼경작방법에 따라 재배

수출용 인삼제품 생산에 사용하는 원료 인삼은 인삼산업법에 따른 표준인삼경작방법에 따

라 생산된 인삼을 사용하여야 한다. 그렇지 않은 경우 수출에 필요한 인증 및 검사 서류의 발급

에서 어려움을 격을 수 있음을 염두에 두어야 한다. 참고로, 정부는 조만간 농산물우수 관리

제도(GAP)를 전 인삼 재배 농가에 의무화하려고 하니, 향후 GAP를 적용하여 생산한 인삼 원료를 

사용하도록 한다. 참고로, 중국은 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 인삼 의약품의 원료에 

대해 검역요건으로 GAP 인삼을 요구하고 있다. 

   ※ 표준인삼경작방법 (2013. 6. 25. 농촌진흥청 고시 제2013-17호) 참조

 2. GAP 표준재배

  1) GMP의 개념

GAP는 소비자에게 안전하고 위생적인 농축산물을 공급할 수 있도록 생산자 및 관리자가 지켜야 하는 

생산 및 취급과정에서의 위해요소 차단 규범을 의미하는 것으로 환경에 대한 위해 요인을 최소

화하고, 소비자에게 안전한 식품을 제공하기 위하여 농축산물의 재배, 수확, 수확 후 처리, 저장과

정 중의 화학제 ‧ 중금속 ‧ 미생물에 대한 관리 및 그 관리사항을 소비자가 알 수 있게 하는 체계

이다.
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 2) 농산물우수관리 인증 절차

  ❍ 신청자격: 개별생산농가 및 생산자단체 등

   - 신청서식 : 신청서(시행규칙 별지 제1호)

   - 첨부서류 : 우수관리인증농산물의 위해요소관리계획서

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 1호 서식

               사업운영계획서(생산자집단만 작성)

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 2호 서식

  ❍ 신청기관 : 농산물품질관리원장이 지정한 농산물우수관리인증기관에 신청

  ❍ 신청시기 : 우수관리인증을 받으려는 자는 신청대상 농산물이 인증기준에 따라 생육중인 농림

     산물로 생육기간의 2/3가 경과되지 않는 경우에 신청(단, 동일 필지에서 인증기준에 따라 생육계획

     중인 농림산물로 신청가능)

  ❍ 인증의 유효기간 : 인삼류 및 약용을 목적을 생산·유통하는 작물로 동일 재배포장에서 2년을 초과하여 

     계속 재배한 후 수확하는 품목: 3년

   - 위 작물과 일반 작물을 동일한 인증으로 신청한 경우의 유효기간: 2년

  ❍ 대상품목 : 식용(食用)을 목적으로 생산ㆍ관리하는 농산물(축산물은 제외)

  ❍ 인증기준 : 농산물우수관리의 기준에 의해 적합하게 생산·관리된 것

  ❍ 신청서 처리기한 : 신규 42일간, 갱신 1개월(공휴일 및 일요일 제외)

  * 농산물우수관리 인증 절차 등에 관한 세부실시 요령 (2016.12.29. 국립농산물품질관리원 고시 

제2016-56호.) 참조

수확 및 가공

 1. 수확 및 수확 후 관리

  1) 수확

   인삼은 3년근에 수확하는 삼계탕용을 제외하고는 4~6년근에 수확하는데, 일반적으로 홍삼원료

포의 경우는 6년근을 수확하고 백삼원료는 4~5년근을 수확한다. 수확 시기는 8월에서 10월에 

걸쳐 수확하는데, 대체로 홍삼포의 경우는 9~10월에 백삼포의 경우는 8~10월에 수확을 한다. 조기 

낙엽된 포장은 8~9월에 일찍 수확하며, 지상부가 건전한 포장은 가급적 9월 하순 이후에 수

확한다. 수확시기가 빠를수록 뿌리에 양분 축적량이 적어 인삼의 비중이 감소되고 내백과 옹

피가 현저히 증가하여 양삼과 잡삼 생산량이 많아지며, 너무 늦게 수확하면 홍삼품질이 저하

된다.

  2) 수확 방법

   수확하기 전에 미리 해가림을 철거하고 인삼 줄기를 잘라낸 다음 상면의 부초를 제거하고  

채굴호미나 인삼수확기 등을 이용하여 뿌리가 손상되지 않도록 채굴한다. 인력수확의 경우는 

해가림을 철거하지 않고 인삼 줄기만 잘라낸 다음 호미로 굴취하기도 한다. 트랙터 부착용 

인삼수확기를 이용할 때에는 먼저 두둑의 맨 처음과 끝 부분(3m 정도씩)은 인력으로 채굴

하여 트랙터를 돌릴 수 있도록 한다. 수확기의 삽날이 상면으로부터 30cm 이상 깊이 들어

가도록 하되, 고랑바닥 이상의 깊이로 들어가면 과부하가 걸리므로 주의한다. 트랙터는 1단

으로 서서히 작동하고 뇌두가 있는 방향에서부터 수확해 나간다.
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  3) 수확 후 관리
    수확한 수삼은 건조하지 않도록 그늘진 곳으로 옮겨 흙을 털어 건전삼과 병해충 피해 인삼,

    그리고 크기별 등으로 구분하여, 수확 현장에서 골판지 박스 등에 넣어 포장한다. 수삼의 저장

이나 운송시 통풍이 안 되는 비닐류 등에 포장 시는 근부패 등 변질우려가 있으므로 지양해야 

한다. 수삼의 저장은 저온(0～-2℃)에 보관하며, 저온저장고는 수납 전 반드시 예냉 처리를 한

다.

2. 안전성 분석 기술

 ❍ 인삼 중 잔류농약 분석법: 

    식품의 기준 및 규격 (2016.12.29. 식품의약안전처 고시 제2016-154호,) 참조

가공 및 제품화

1. 대중국 수출용 인삼제품 생산

 1) 인삼 제품의 분류

중국인들은 인삼이 약제(중약제)라는 인식이 강해서 인삼 음료, 드링크제 등과 같은 식품

으로의 소비는 아직까지 대부분의 사람들에게 일반적이지 않다. 우리나라의 경우 인삼을 

의약품으로 인식하는 경우는 거의 없지만, 중국 일반인들은 인삼이 자기 체질에 맞는 지에 

대해 자주 언급하는 경향이 있다. 법규적으로 보면, 국내 인삼 제품은 아래 그림과 같이 

일반식품, 건강기능식품, 의약품 (한약재)로 분류된다. 하지만, 중국의 경우 최근까지도 인

삼은 의약품 (중약재)과 보건식품 (국내 건강기능식품에 해당)으로만 규정되어 생산, 판매

되어 왔다.

  가. 국경간 전자상거래란?

서로 다른 국경에 속한 교역 주체가 전자상 플랫품(cross-border e-commerce platform)을 통해 

교역을 성사하여, 결산을 진행하며, 국제 물류 시스템을 통해 소비자에 대한 상품배송, 교역을 

완성하는 일종의 국제적 교역 형태이다.

전통적인 무역 방식과 비교해, 국경간 전자상거래 방식은 비과세 무역장벽이 높은 품목의 수출

에 커다란 장점을 가지고 있다. 예를 들어, 수출시 복잡한 무역 증서 와 라벨 심사를 받지 않아

도 되며, 신제품을 신속하게 출시 할 수 있다; 또한, 일반무역으로 중국에 쉽게 정식 수출 할 

수 없는 보건식품, 화장품, 분유, 위생용품 등 제품이 이 형식의 무역을 통해 정식으로 수출 가
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능하다. 

본 사업팀에서는 실질적으로 정식 수출이 기존의 무역방식으로는 거의 불가능한 인삼 보건식

품, 국내 건강기능식품군, 을 중국에 수출하기 위해서 국경간 전자상거래 모델을 제안하고 실증

한다. 

2) 가공 및 제품화

 가. 수출용 인삼제품 기획

    국경간 전자상거래 적용 인삼제품은 기본적으로 국내에 이미 판매되고 있어야 한다는 제

약이 있다. 그러므로, 수출용 제품을 기획하고자 한다면, 최소 1년 이상의 국내 판매 기간

을 염두에 두고 기획하도록 한다.

    중국 수출용 인삼제품은 우리나라 식품안전기본법, 건강기능식품 기능성 원료 및 기준·규격 

인정에 관한 규정 등, 국내 식품 생산 및 유통에 관련된 법, 규정 등에 준거하여 생산되어야 

한다. 다만, 중국 수출용 인삼 식품의 기획에서는 중국 식품안전법에 따라 기획 단계에서부

터 제품 유형을 확인하고 최종화 하여야한다. 

 나. 국내 인삼제품류 제조기준 및 공정

    인삼식품에 해당하는 인삼제품류의 제조 생산을 위해서는 식품공전 기준을 적용하며, 원료의 

규격 기준을 따라야 한다. 식품공전에서는 인삼 또는 홍삼을 원료로 사용한 인삼제품류에 

대한 기준을 제시하고 있으며, 이 중 인삼‧홍삼음료는 음료류의 일부로 분류되어 관리되고 

있다. 이는 인삼 및 홍삼에 사용되는 원료부터 제조‧가공 기준, 규격을 통해 안전하고 엄선된 원

료만을 사용하도록 규정하고 있다.

 다. 중국 인삼 제품 관련 법규

  가) 국경간 전자상 거래 주요 정책

년 월 정책 부서 제목 주요 내용

2012 3 상무부

≪전자상 플랫폼을 이용해 

대외 무역을 진행에 관련 

몇 가지 의견 ≫

각 상무부 책임 부서에서는 

국경간전자상 거래 중 

발생한 통관, 세금 환급 등 

정책성 문제들을 적극적으로 

해결 추진을 요구. 

5 발전개혁위회

≪국가전자상거래 시범도시 

전자 상무 시범 전문 

항목을 실시에 관한 통지≫

해관 총서에서 

국경간자상거래 서비스 시범 

업무를 책임 진행함을 확정

2013 2 외화관리국

≪대금 지불 기구에서 

국경간전자상 거래 외화 

지불 업무 시범을 실시에 

관한 통지≫ 

상해(上海）, 절강(浙江), 

심천(深圳), 중경(重庆）, 

북경(北京)등 지역에서 

국경간 전자상거래 외화 

업무를 진행함을 확정.

2014 1 해관 총서

≪해관 감독 관리 방식 

코드“9610”을 추가함에 

관한 공고≫ 

해관 감독 관리 방식 

코드“9610”을 추가, 

즉“국경간전자상 거래” 
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3 해관 총서(급)

≪국경간전자상거래 서비스 

시범 지역 인터넷 구매 

보세 수입 모델에 관한 

문제점의 통지≫

인터넷 구매 보세 수입 모델 

중 상품범위, 구매 금액한도/  

수량, 세수, 기업관리 등 

문제를 명확히 규정 함.

5 국무원 사무처

≪대외 무역을 안정적 증가 

지지에 관한 몇 가지 

의견≫

각 관련 부서에서 

국경간전자상 거래 편리화 

조치를 출시함을 요구.

6 해관 총서

≪대외 무역을 안정적 증가 

지지에 관한 몇 가지 

조치≫

국경간전자상 대표로 한 新 
무역 플랫폼 발전을 지지함

7 해관 총서

≪국경간전자상거래 

입경·출경할 화물, 물품에 

대한 감독 관리 사항에 

관한 공고≫(56번 문건)

국경간전자상거래 

입경·출경 할 화물, 물품에 

대한 해관 감독 관리 

프로세스를 명확히 규정

7 해관 총서

≪해관 감독 관리 방식 

코드“1210”을 추가함에 

관한 공고≫

해관 감독 관리 방식 

코드“1210”을 추가, 

즉“보세국경간전자상 

거래” 

2015 1 외화관리국

≪대금지불 기구에서 

국경간전자상거래 지불 

업무 시범에 대한 지시 

의견≫

인터넷을 통해 구매한 회당 

교역 금액을 확정, 동시에 

시범 범위를 전국으로 확산.

회당 교역 금액을 $1만에서 

$5만으로 향상 조정.

4 국무원 국무원 상무회의

상품 수출·수입 관련 정책 

한발 더 보완함을 재차 강조, 

국내 소비자에게 더 다양한 

제품을 선사하여 일부 

상품의 수입관세를 하향 

조정, 세수범위를 재  조정.

2016 3/16
국무원관세세칙

위원회

≪关于调整进境物品进口税
有关问题的通知≫税委会【2

016】2号
(입경 물품 수입세 조정 

관련 사항에 대한 통지)

중국 입국 물품 수입세수 정

책을 개선하기 위해 국무원

의 허가 하에 입경 물품의 

수입세 세목 세율을 조정 한

다. 

≪중화인민공화국입경물품수

입세율표≫참조

≪≪

3/24
재정부, 해관총

서, 국가세무총

≪关于跨境电子商务零售进
口税收政策的通知≫ 

ü 국경간전자상거래를 통해 

소매 수입 물품에 대해 
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국

财关税【2016】18号
(국경간전자상거래 소매 

수입 세수 정책에 관한 

통지)

관세 등 면세 제도 폐지.

ü 국경간전자상거래 수입상

품의 1회당 교역 금액 

2000위안내로 한정, 연간 

총 교역 금액 20,000위안

으로 한정. 

4/06
재정부등 11개

부서

≪关于公布跨境电子商务零
售进口商品清单的公告≫

【2016】40号
≪국경간전자상거래 

소매수입상품목록에 

관한공고≫

ü 공정한 시장경쟁 환경을 

조성 및 국경간전자상거

래의 건전한 발전을 위해 

재정부 등 11개 부서에서 

연합발표

ü ≪국경간전자상거래소매

수입상품목록≫참조

2016 4/07 해관총서

≪关于跨境电子商务零售进
口商品有关监管事宜的公告
≫

(국경간전자상거래소매수입

상품에관해감독관리관련사

항의공고)

2016년4월8일부터 시행

  국경간전자상거래 소매 

수출, 수입의 감독 관리를 

향상하기 위해≪해관법≫등 

국가 관련 정책과 규정에 

의거, 해관 감독 사항에 대해 

공고. 적용 범위, 기업관리, 

통관관리, 세수관리, 

물류관리, 반품 관리 등 

기타사항 규정. 

2016년4월8일부터 시행, 이와 

동시에 2014년 56호 폐지    

4/07 해관총서

≪中华人民共和国进境物品
归类表≫(중화인민공화국입

국물품분류표)

≪中华人民共和国进境物品
完税价格表≫ 

(중화인민공화국입국물품완

세가격표)

공포【2016】25号

≪中华人民共和国进境物品归
类表≫(중화인민공화국입국물

품분류표)

≪中华人民共和国进境物品完
税价格表≫ 

(중화인민공화국입국물품완세

가격표) 참고 

4/15
재정부등 13개

부서

≪关于公布跨境电子商务零
售进口商品清单的公告≫(第
二批)

【2016】47号
≪국경간전자상거래 

소매수입상품목록에 

ü 공정한 시장경쟁 환경을 

조성 및 국경간전자상거

래의 건전한 발전을 위해 

재정부 등 13개 부서에서 

연합발표

ü ≪국경간전자상거래소매



- 15 -

  

  나) 일반식품 중국 수출 관련 법규

중국에 인삼식품을 수출하기 위해서는 국내 식품위생법 뿐 아니라, 중국 식품법의 기본이 

되는 식품안전법을 따라서 제품이 기획 제조되어야 한다. 2015년부터 개정 시행되는 중국 

식품 안전법은 식품의 저장 및 운송, 식용 농산물, GMO식품의 표시, 농약, 보건식품, 대중 

매체의 책임, 법률적 책임 등 여러 방면에서 주요 개정이 이루어졌으며, 인삼식품의 경우 

잔류 농약 분야 개정 사항에 특히 관심을 기울여야 할 것으로 생각된다. 아래는 인삼신자

원 식품의 생산에 직접적으로 적용되는 일반식품 관련 중국 법규를 설명한다.

< 일반식품 중국 수출 관련 법령 >

    

 중국 수출용 인삼 일반식품을 생산하기 위해서는, 

  1) 먼저 위의 관련 법규에 근거하여 수출 인삼제품의 해당 일반식품 유형의 분류를 정하고, 

  2) 제조 공정 및 표준에 따라서 각 유형별의 제품은 아래 표에 제시된 국가표준, 지방표준, 산업   

    표준 등에 명시된 제조방법 및 규격에 맞춰 생산을 해야 한다.

 1. 수입식품등록
1. 2012년 제55호 <수입식품 수출입상 등록 관리 규정> 및 <식품 수입기록 &판매  

  기록 관리 규정> 발표 관련 공고

 2. 유형 1. 식품 분류 체계 (GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준 부록 F)

 3. 원료

1. 중국 식물 성분표

2. 위법감발 [2002] 51호 보건식품 원료 관리를 한층 규범화하는 것에 관한 위  

   생부의 통지

3. 새로운 식품 원료, 일반식품 관련 리스트 묶음（부록 １）

4. GB2760-2011 식품안전국가표준 식품첨가제 사용표준

5. GB 14880-2012 식품안전국가표준 식품영양강화제 사용표준

6. 《식품에 사용할 수 있는 균종 리스트》의 인쇄 발행에 관한 위생부 판공청의  
   통지 (부록 1)

7. 영유아 식품에 사용할 수 있는 균종 리스트 발표에 관한 공고(2011년 제25호) (부록 1)

 4. 포장
1. 질검식검함 (2007) 155호 ‘캡슐 등 제품의 시장 진입 범위 잠정 제외에 관한  

  지시’에 대한 회신

 5. 라벨등록

1. 제19호 중화인민공화국 국가출입경검험검역국령‘수출입식품 라벨 관리방법’

2. GB7718-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 라벨 통칙

3. GB28050-2011 식품안전국가표준 예비 포장 식품 영양 라벨 통칙

4. QBT 4003-2010 식용 향미료 라벨 통용 요구

 6. 통관 1. 총국령 제144호 국가 질량감독검험검역총국 <수출입식품 안전 관리 방법>

관한공고≫(제2차)
수입상품목록≫(제2차)

   참조
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< 식품 유형별 규격 및 제조 국가 표준 >

식품 
분류
번호

식품 유형(명칭) 국가표준 GB

1
 우유 및 우유 제조품(13.0 특수 
선식용 식품과 관련되는 품종은 
제외)

 GB 13102-2010 식품안전국가표준 연유,
 GB 19301-2010 식품안전국가표준 생우유
 GB 19302-2010 식품안전국가표준 발효우유
 GB 19644-2010 식품안전국가표준 유분
 GB 19645-2010 식품안전국가표준 살균우유
 GB 25190-2010 식품안전국가표준 멸균우유 
 GB 25191-2010 식품안전국가표준 조미우유
 GB 25192-2010 식품안전국가표준 치즈 

2  지방, 오일 및 유화지방 제품
 GB 15196-2003 인조크림위생표준
 GB 19646-2010 식품안전국가표준 생크림 및 무수크림

3  냉동 음료 제품  GB/T 31114-2014 냉동제품 아이크림

4
 과일, 채소(덩이뿌리류 포함), 콩류, 
식용균, 해조류, 견과류 및 씨앗류 등

 GB 2712-2014 식품안전국가표준 콩 제품
 GB 19300-2014 식품안전국가표준 견과류제품

5
 카카오 제품, 초콜릿 및 초콜릿 제품
(카카오 버터로 대체해 제조한 초콜
릿 및 그 제조품 포함), 캔디류

 GB 9678.2-2014 식품안전국가표준 초콜릿 및 기제품

6
곡식 및 곡식 제품. 쌀, 밀가루, 
잡곡, 전분 등 포함(07.0 베이킹 
식품과 관련되는 품종은 제외)

 GB 2711-2014 식품안전국가표준 글루텐
 GB 19295-2011 식품안전국가표준 급속 냉동 밀/쌀   
가루제품 

7  베이킹 식품

 GB/T 20981-2007 빵
 GB 19855-2005 월병
 GB/T 20980-2007 쿠키
 GB/T 20977-2007 케이크통치

8  고기 및 고기 제품
 GB/T 19480-2009 고기 및 고기제품 술어
 GB/T 9959.2-2008 신선냉동고기

9

 수산물 및 수산물 제품(생선류, 
갑각류, 조개류, 연체동물류, 극
피동물류 등의 수산물 및 이를 
가공한 제품 등 포함)

 GB 10133-2014 식품안전국가표준 수산조미식품 

10  조류의 알 및 알 제품

 GB/T 9694-1988 피단
 GB/T 23970-2009 루단
 GB 2749-2003 알제품위생표준
 GB 2748-2003 신선알제품위생표준

11  감미료(벌꿀 포함)
 GB 13104-2014 식품안전국가표준 식용 탕
 GB 14963-2011 식품안전국가표준 꿀
 GB 15203-2014 식품안전국가표준 전분 탕 

12  조미료  GB 2718-2014 식품안전국가표준 양조장

13  특수 선식용 식품
 GB 10765-2010 식품안전국가표준 영아배합식품
 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아통조림보조제품
 GB 10770-2010 식품안전국가표준 영유아곡물보조제품

14  음료류

 GB10789-2007 음료통치
 GB19297-2003 과일야채음료위생표준
 GB17325-2005 식품공업용농축과일야채즙위생표준
 GB 19298-2014 식품안전국가표준 포장음용수

15  주류
 GB 2757-2012 식품안전국가표준 증류주 및 기 배합주
 GB 2758-2012 식품안전국가표준 발효주 및 기 배합주

16
 기타류(01.0~15.0와 관련되는 품종은 
제외)

 GB 17401-2014 식품안전국가표준 팽화식품
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중국 법령을 고려하여, 중국 수출 적합 인삼식품에 대한 기준을 다음 표에 정리하였다.

< 중국 수출 적합 인삼식품 표준 >

  다) 중국 인삼 제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업조례

중국 인삼 제품의 생산과 품질관리에 적용되는 국가표준과 중국의 대표적인 인삼 생산지

인   길림성 인삼 산업조례 그리고 각 기업표준이다. 

분류 항목 일반식품

 
 

법적 기준
 

 1. 제조설비기준 -
 2. 제품 유형  일반식품 분류 시스템(411종)
 3. 제품 제형  일반식품 사용금지 제형(5종) 이외 제형

 4.  사용가능원료
 중국 식물성분표(2263종), 식품 겸 약품리스트(87종), 식품첨가  
 물사용기준(261종), 식품영양강화제사용기준(37종), 식품사용가  
 능균주리스트(30종), 영아와 유아식품균주 리스트(5종), 신식품  
 원료리스트(81종), 중국식물성분표 추가리스트(42종)

 5. 기능성 -
 6. 인삼 섭취량  제품 1일 섭취량이 생삼 3g 이하로 섭취
 7. 인삼 재배 년수  5년 이하
 8. 인삼 섭취 제한규정 임산부, 수유기 부녀 및 14세 이하 아동
 9. 인삼 식용부위  뿌리, 뇌두
 10. 수출국가에서의
   제품 판매기간  -
 11. 원료삼 사용범위  중국 정책상 인삼 분류에서 홍삼을 제외하려는 법령 준비 중

중국 인삼
제품 판매자 
선호기준

 1. 제품 유형
 2. 제품 디자인  휴대성 및 소포장 제품

 세련된 포장 디자인 제품
 3. 제품 트렌드  인삼 이외 다양한 복합원료를 사용한 제품
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  라) 수출 제품 포장 및 디자인

포장 및 수출 디자인은 국내 제품 개발에 비교하여 크게 차이가 없으나, 수출용은 수출 제

품  라벨을 작성해야 하는 단계가 추가된다. 국경간 전자상거래 플랫폼을 통해 수출되는 인

삼제품의 경우 국경간 전자상거래 형태에 따라 라벨의 추가 작성이 필요한 경우도 있다. 현

재 수출 라벨 작성은 한국농수산식품 유통공사에서 지원 사업을 진행하고 있다. 본 과제에서는 

한국 제품의 브랜드화와 위변조 방지를 위해서 위변조 방지 스티커를 개발하여 수출제품에 적

용하였다.

중화인민공화국 국가표준 GB/T 19506-2009

중화인민공화국 농업산업표준 인삼 제품

길림성 인삼 산업 조례

보건식품 길복삼 브랜드 인삼환

- 삼 계 

탕 재 료 

- 수 삼 꿀 편 

- 수 삼 밀 고

- 순홍삼 파우더(300매시 초미세파우더)

- 식품안전지역표준 식품 원료용 인삼 

- 식품안전지역표준 식품 원료용 인삼 추출물

(침고, 침고 파우더)

- 식품안전지역표준 식품 원료용 인삼 파우더 

- 압축 홍삼

- 인 삼 고 

- 인삼 과자

- 인삼 대용차

- 인삼 마카 고체음료

- 인삼 복합 발효음료

- 인 삼 복합 음 료

- 인 삼 부 각 

- 인 삼 주  

- 인 삼 음 료 

- 인 삼 음 품

- 인 삼 조 제 꿀 

- 인 삼 차 

- 인 삼 커 피 ( 고 체 음 료 ) 

- 인 삼 편

- 조 미 인 삼 대 용 차

- 침 고 류 인 삼 식 물 음 료 

- 통 홍 삼

- 홍 삼 고

- 홍 삼 고 체 음 료 

- 홍 삼 꿀 편

- 홍 삼 식 물 음 료

- 홍 삼 음 료 ( 농 축 제 품 )

- 홍 삼 즙 음 료

- 홍 삼 차

- 홍삼 추출물(침고, 침고 파우더) 

- 홍삼 편



- 19 -

통관 및 검역

1. 국경간전자상거래의 통관 및 검역 프로세스

     1) 우편, 소포 통관:

      주문서를 확인→ 중국외공급상 국제 택배를 이용해 직접 중국내 소비자에게 배송

      해관 통관 서류 무

    2) 집합 통관(선 주문 후 발송)

      해외 판매 업체에서 이미 주문한 상품을 집합하여 같이 포장 한다→ 국제 물류         

          을 이용해 중국내 보세창고에 입고→ 중국내 전자상 업체에서 각 주문 상품별 통관  

            서류 작성해 통관을 진행→ 해관에서 상품검사 실시→ 상품 검사 통과→ 전자상 

업              체에서 중국내 운송회사를 위탁해 소비자에게 배송(주문서마다 해관 서류 

필요)

    3) 미리 화물 준비한 후 주문을 받는 다.

     전자상업체가 중국 외에서 상품을 대량 구매 → 해관에서 감독 관리한 보세 창고에      

        입고→ 소비자 상품 주문→  소비자가 주문한 상품에 대해 전자상 업체에서 각 주문  

           상품별 통관 서류를 작성해 통관을 진행→ 해관에서 상품검사 실시→ 상품 검사   

               통과 → 전자상 업체에서 중국내 운송회사를 위탁해 소비자에게 

배송(주문서마다                 해관 서류 필요)  

     

운송(현지)

 1. 배송방법
   수출입 시 배송방법은 항공 운송과 해상 운송 복합 운송으로 구분할 수 있다.



- 20 -

항공 운송 해상 운송 복합 운송

경량 화물
작은 부피
고가 화물
빠른 배송

중량 화물
대량 부피
저가 화물
저가 배송
속도 무관

내륙 국가(지역)
해상 운송
항공 운송
철도 운송
트럭 운송
혼합 운송

항공운송과 해상운송은 가격 면에서 많은 차이를 보인다. 기본적으로 항공 운송이 해상 운

송에 비해서 약 3배 가량 고가이며, 장거리 일수록 부피와 중량이 늘어날수록 기하급수적으

로 커진다. 즉 미국운송이나 유럽운송의 경우는 10배 이상의 차이가 날 수 있다. 따라서 위 

표에 나와 있는 것처럼 상황에 따라서 배송방법을 결정하는 것이 바람직하다. 일반적으로 

항공 운임은 부피와 중량에 따라서 더 비싼 것으로 요금을 책정하고 해상 운임의 경우는 

LCL(Less than Container Load)일 경우는 차지하는 부피만큼 CBM(Cubic Meter)단위(가로 x 

세로 x 높이 1m)로 요금을 부여하고 FLC(Full Container Load)의 경우는 컨테이너 당 요금

을 부여한다. LCL의 경우는 도착지에서 보세창고료를 지불해야하고 FLC의 경우는 CY에 

보관하므로 일반적으로 7일 이내에 출고하게 되면 추가비용이 발생하지 않는다. 따라서 컨

테이너를 절반 이상 차지하는 경우에는 FLC로 진행하는 편이 LCL 보다 cost가 낮아지는 경

우도 있으므로 비교 후 선택하는 것이 좋다. 내륙에 위치는 국가(지역)와 거래 시는 해상 

운송, 항공 운송, 철도 운송, 트럭 운송이 혼합된 복합 운송으로 진행한다. 

참고로 항공 운송 시 부피를 중량으로 환산하는 공식은 다음과 같다.

 예) 가로 1m x 세로 1m x 높이 1m인 박스가 5박스의 총 중량이 500kg라면

VOLUME 계산은 cm인 경우: (가로 x 세로 x 높이 CTN수)/6,000 or cbm x 167로 환산하여 

더 큰 중량으로 요금을 매긴다.

  o 100 x 100 x 100 x 5/6,000 = 833kg

  o 5cbm x 167 = 835kg

결론적으로 실중량보다 부피를 중량으로 환산한 중량이 더 크므로 부과되는 요금은 500kg

로 해당하는 금액이 아니라 833kg 또는 835kg에 해당하는 요금이다.

 

2. 국경간전자상거래 운송
 최근 중국의 국경간전자상거래 빠르게 발전함에 따라 운송, 물류도 그에 맞게 발전하고 

있   다. 국경간전자상거래 운송은 전통 운송(해운, 항공)을 이용한 동시에, 국경간전자상거

래에 걸맞은 5개의 운송 유형이 출시돼 있다.

1) 우정(郵政) 소포 유형

통계에 의해 중국의 국경간전자상거래 수출 상품의 70%가 우정(郵政) 시스템을 이용한 셈  

 이다, 그 가운데 50%는 중국우정(郵政)이 차지하고 있다. 

2) 국제 특송 유형

국제 특송은 주로 4대 특송 회사 - DHL, TNT, UPS, FEDEX를 칭 하다. 이들 특송 기업은  

 자체 월드 넷워크, 거대한 IT 시스템 및 세계 각 나라의 현지화를 통해 국경간전자상거래 

고객을 위해 색 다른 경험을 선보이고 있다.
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3) 중국 특송 유형

중국 특송은 주로 EMS, SHUNFENG(順風) “4통1달”을 말 한다. “4”통 중 SHENTONG

(申通)와 YUANTONG(圓通)은 일직이 국경간전자상거래 업무를 시작했으며, 하지만 최근에

서야 활발히 도약 중이다.

4) 국경간전자상거래 전문 운송 라인 유형

국경간전자상거래 전문 운송 라인은 주로 항공 운송을 통해 상대국 현지 내륙 운송 회사와 

협조해 택배를 진행 한 유형이다. 

5) 국경간전자상거래 해외 창고 유형

국경간전자상거래 해외 창고 유형은 판매 목적지에서 화물 창고에 저장, 분류, 포장 택배

를 진행한 유형이다. 즉 1차 운송, 창고 저장 관리, 현지 배송이 포함돼 있다. 

중국시장 마케팅

   1.  대중국 인삼제품 수출 확대를 위해 마케팅 4P 전략   

1) 제품(Product)

한국인삼은 이미 고급스러운 이미지를 확보하고 있다. 한국인삼의 품질이 좋으며, 포장이 

고급스럽고, 가격이 비싸기 때문이다. 고급화 전략은 높은 가격대를 유지할 수 있게 하며 

높은 가격대를 유지해야 수출입비용과 유통비용을 상쇄할 수 있다. 또한 높은 가격대가 유

지되어야 업체들의 수익을 보장해줄 수 있다. 때문에 우리나라 인삼은 고급화 전략이 필요

하며, 고급화전략을 할 수 밖에 없는 상황이다. 중국인들은 삼을 낱개로도 구입하고, 포장 

내부 의 내용물을 확인하고 싶어 하는 구매심리가 있으므로 고급스런 투명포장으로 내용물

을 확인시키는 식의 포장개발과 중국고객을 겨냥한 특별한 디자인 개선 도 필요하다.

2) 가격(Price)

브랜드의 프리미엄 이미지 유지를 위해서는 일관된 가격 정책이 바람직하다. 가격이 비싸

다는 점은 소비자들의 구매를 막는 요인이 되기도 하지만, 이로 인해 고급스러운 이미지, 

선물용 적합하다는 인식에 기여하는 바는 크다. 가격 저항감 해소를 위한 개별 포장 형태 

제품 및 다양한 가격대의 가공품을 개발해야 한다. 중량을 줄이고 가격을 낮추는 전략도 고려

해 볼 수 있다.

3) 유통경로(Place)

중국 소비자들이 한국인삼을 구매하지 않는 주요한 이유 중 하나는 유통망 부족으로 인한 

구매 불편이다. 접근성 높은 유통채널의 수를 확대해 확고한 유통망을 구축하여 고객과의 

접점을 넓혀 나가야 한다.

잠재적 구매가 밀집해 있는 주거지역이나 상권핵심 지역에 위치해 있는 유통 채널 확보가 

시급하다. 

4) 판매촉진(Promotion)
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특  징

TV광고 - TV광고는 단기적인 효과가 뛰어나며 브랜드 인지도를 높이는 데
  효과적이다.

신문잡지

- 신문이나 잡지를 통해서는 홍삼성능과 복용관련 정보를 전달하기에

효과적이다. 전문가를 통해 브랜드 신뢰도를 증가시키는 역할도 한다

- 특히 고소득층을 타깃으로 하는 고급 전문 잡지나 젊은층이 선호하는
웹사이트 등에 대한 광고활동도 필요하다.

옥외광고

- 옥외광고나 대중교통광고도 브랜드 알리기에 효과적이다.             
  상하이에서는 서양삼 옥외광고가 꽤 눈에 띈다.
- 공항이나 고속도로 등 유동 인구 밀집 지역을 중심으로 대형        
  광고판을 운영하는 것도 효과적이다.

이벤트행사
- 다양한 이벤트를 통해 브랜드 인지도와 친숙도를 향상시켜야 한다.
- 중국 최대 명절을 겨냥한 다양한 선물 세트 판매, 전시장/전시코너를

통한 접근성 확대 등을 고려해볼 만하다.

 PPL

- PPL에 적극적으로 인삼을 활용하는 방법을 고려해야 한다.
- 요리 관련 프로그램이나 건강정보 프로그램에 홍삼을 노출시켜야     
  하며 드라마 PPL로 적극 활용해야 한다. 
- 특히 한류드라마에 PPL로 등장시키면 젊은층에 대한 파급효과가 크

다. 한류스타가 홍삼을 복용하는 장면, 혹은 홍삼을 사랑하는 연인의
부모님에게 선물하는 장면 등은 중국의 젊은층에 대한 호감도를 높일
수 있다.

인적홍보

- 약사 및 매장 판매사원이 고려삼에 대해 정확한 정보를 전달할 수 있게
하고, 인센티브 판매제 도입도 고려해 볼 만하다.

- 중약상이나 판매사원들을 한국으로 초청하는 기회를 만들어,         
  고려삼 부작용에 대한 잘못된 인식을 바로잡고, 정확한 효능을       
  홍보하고 전달할 수 있도록 한다.

브랜드에 대한 인지도를 높이고, 홍삼의 우수성을 알리기 위해서는 지속적인 홍보활동이   

필요하다. 적극적이고 체계적인 마케팅이 요구된다고 하겠다. 선물용도로 많이 판매되고 있

는 만큼 춘절이나 중추절, 국경절에 집중적으로 홍보활동을 한다거나, 겨울철에 마케팅활

동을 펼치는 등의 집중전략이 필요하다.

  2 바이어 발굴

1) 구체적인 바이어 타깃(Target) 설정

◯ 제품의 특성에 따른 수요처를 고려해 지역을 설정  

- 주요 소비지역: 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경제가 발달한 연해지역

◯ 수입상의 성격 파악, 대상 회사 정하기

 - 국영기업체: 76만 개, 수입허가 보유 혹은 미보유  

 - 사영기업체: 규모 영세, 수입허가 대부분 미보유 

 - 합자기업: 허가 보유. 영업범위 내 무역가능, 수입 결정권자 별도

 - 무역회사: 수입업무만 담당,  

 - 실수요자: 도매상 혹은 공장 

2) 온라인을 통한 바이어 발굴

바이어 발굴 시 최근 가장 많이 사용되는 방법은 온라인을 통한 정보검색이다. 가장 많이  
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사용되는 B2B 사이트는 알리바바(1688)로, 회원수가 1억명을 초과했으며 전 세계 220여개 

국가에서 이 사이트를 활용하고 있다. 사이트 주소는 www.1688.com이며, 16대 산업별로 

분류돼 필요한 품목과 산업군의 해당기업 정보를 확인할 수 있다. 이외 혜총망

(www.hc360.com) 또한 현재 200만 명 이상의 회원을 확보하고 있다. 온라인 거래에 앞서 해

당 기업에 대한 신용정보 조회가 필수이다. 

3) 오프라인을 통한 바이어 발굴의 필요성

거래처에 대한 상세하고 정확한 정보와 바이어의 신용과 신뢰성을 조사 및 파악하는 데는 

전통적인 오프라인 방법이 효과적이다. 또한 아직 인터넷 보급이 원활하지 않은 지역의 바

이어들에 대해서는 이 방법이 여전히 효과를 발휘하고 있다. 오프라인 바이어 발굴 방법에는 

전시회, 상담회, 설명회, 박람회 등이 있다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 장점에는 여러 

바이어들을 직접 만나 볼 수 있다는 것과 행사를 통해 다양한 정보와 노하우를 얻을 수 있

다는 것이다.

4) 바이어 발굴 방법 

◯ 관련품목 해외전시회 참가

전시회 참가는 가장 믿을 만하고 확실한 바이어 발굴의 최선책이라고 할 수 있다. 특히 중

국 내 대도시(베이징, 상하이, 광저우, 다롄, 칭다오 등)에서 개최되는 국제박람회, 전문 전

시회에 참가하면 중국 내 바이어 정보뿐만 아니라 시장정보 획득에도 도움이 된다. 

중국 내 개최 박람회·전시회 관련 정보는 매년 KOTRA에서 발간한 국제박람회 디렉토리

를 활용하거나 코트라 전시포털사이트(www.exportal.or.kr)를 이용해 얻을 수 있다. 

◯ 무역상담회 참가 및 무역사절단 파견

KOTRA가 주최하는 상담회 및 시장개척단(연간 수시) 또는 유관기관 및 지방자치단체의 중

국시장 개척단에 참가해 바이어를 발굴할 수 있다. 특히 시장개척단 참가는 사전에 각 코

트라 무역관이 시행한 조사대행 서비스를 통해 유망 바이어를 발굴한 뒤에 현지 방문을 통

해 상담을 진행하기 때문에 적격 바이어 발굴 가능성 높다. 

◯ 정부기관 및 단체 이용

주한 중국 주요 성시(省市) 및 대외무역공사 사무소를 통해 중국 바이어 정보를 발굴할 수 

있다. 이 밖에도 중국 내 품목별, 업종별 주요 무역회사 및 중국 내 각 지방정부의 대외 

무역경제합작국, 국제무역촉진위원회(CCPIT)를 접촉하는 것도 바이어 발굴에 도움이 된다.

  Ⅵ. 연구 성과 및 성과 활용 계획

  1. 연구 성과

◯ 3가지 모델을 추진하였으나, 국경간 전자상거래 제도 변경으로 중단 

 - 보건식품등록과 서류등록관리방법 CFDA 22호 (2016년 2월 26일 공고, 2016년 7월 1일

부터 시행) 국경간전자상거래 수입물품에 대한 신세수정책 (2016년 4월 8일 공고, 2017년 5

월 11일까지 유예)

◯ 대기업은 투자대비 수출모델에 이익이 없어 참여를 꺼림 

◯ 중소형 수출기업의 전자상거래 참여는 수출업체 등록 및 수출용 제품 생산 등의 부담이 

있어 정부 지원이 필요 
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◯ 국경간 전자상거래 변경 증치제도 등에 대한 보고 

◯ 보건식품 현지 등록 등에 대한 비관세 장벽 제거 정책제안

◯ 중국 국경간 전자사거래 단계별 정책, 법규 정리

◯ 중국 국경간전자상거래 현황조사 보고서 작성(월별) 

◯ CFDA 중국 인삼 홍삼 보건식품 등록 현황 조사 정리 

◯ CFDA 중국 외 타국 인삼 홍삼 보건식품 등록 현황 조사 정리 

◯ ‘한삼인’, ‘농협중앙회’, ‘일화’, ‘금산몰’ 등 기업 방문 국경간전자상거래 장

점 설명

◯ 중국 전자상거래 플랫폼인 상하이‘Ymatou’, ‘Feiniu’등과 접촉 하여 한-중 국경간 

전자상 거래 추진

◯ 워크숍을 통해 중국 국경간전자상거래 新무역 형태 설명 및 홍보

  2. 성과 활용 계획   

◯ 인삼 국경간 전자상거래 보고서를 이용한 수출 모델의 수출 현장 교육 및 홍보에 활용

한다.

◯ 관련 부처에 인삼 국경간 전자상거래 수출모델을 활용하기 위한 정책제안을 한다.

   예, 보건식품 현지 등록 등에 대한 비관세 장벽 제거 정책제안 등
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SUMMARY

(영문요약문)

Ⅰ. Title

Ginseng Export Innovation Model Development Towards China (Exportation Model C: 

Cross-Border E-Commerce Model)

Ⅱ. Achievements of Research Gaol

1. Quantitative Research Index

The research project achieved four intellectual properties registered as well as two 

applications of two intellectual properties, three conference proceedings were presented 

as results of performing ‘ginseng export innovation model development towards china’ 

in the Export Innovation Model Development Towards China Research Group. Especially, 

three on-site training and workshop helped twelve industrialization of productions. One 

Ph. D and a Master students were produced during the research development. Nine policy 

proposals and eleven public relations and displays were achieved. Additional MOU between 

research group and other private companies were signed. Due to the time limit, two 

research papers are not published yet, but under revision.

In the second year when the Model C was pursued, all the quantitative research gaols 

were accomplished, including four application and two registration of intellectual 

properties, two conference presentations, two policy proposals and five public relations 

and displays, and one MOU.

2. Qualitative Research Index

To established the required core technology, Chinese e-commerce related regulations and 

situations were surveyed and reported. Furthermore, related Chinese policy changes was 

monitored continuously. Regularly, application of ginseng products on the platform of 

cross-border e-commerce was evaluated and pros and cons were analyzed. 

For the execution of the exportation model C, whole exportation process by cross-border 

e-commerce to China was studied and domestic ginseng product to be applied on the 

model was chosen. Besides, to facilitate the cross-border e-commerce, ginseng portal 

website, www.webofginseng.com was renovated and provided the related information.
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Ⅲ. Aims and Duty of Research

1. Duty of Research

The duty of the research was to develop exportation model for ginseng products in the 

middle of outside trade environmental changes, such as tariff and non-tariff barriers and 

Korea-China FTA. Especially, establishment of ginseng exportation model for cross-border 

e-commerce was performed to initiate its export to China. 

The background of research development of package model C, cross-border electronic 

commerce was to utilize the new Chinese policy regarding e-commerce. Recently, chinese 

government implanted a seriese of new cross-border e-commerce policy to prevent its 

surplus exile to foreign countries by chinese tourists. Making use of the new policy was 

expected to lessen non-tariff barriers against ginseng health functional foods exportation 

to China. 

2. Aims of Research

To construct and prove the cross-border e-commerce model, the required core 

technologies were searched and evaluated. Even though the cross-border e-commerce 

model is applicable to ginseng foods, ginseng health functional foods, and herbal ginseng 

medicines, our focus was aimed to develop the exportation model for ginseng health 

functional foods. 

Ⅳ. Contents of Research

To develop exportation model C, the cross-border e-commerce, chinese e-commerce 

systems, including regulations and current situations, were thoroughly studied. Then, the 

ginseng products applied to the model execution was chosen with the e-commerce 

platform. Along with the research, the core technology adaption and development in the 

whole process of export, such as cultivation, harvest, process, manufacturing, customs 

clearance, logistic, and marketing were also performed.  

Ⅴ. Results of Research

1. The developed package exportation model
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Cultivation ⇒ Harvest ⇒ Process ⇒ Export

GAP

Ginseng 
standard 
cultivation 
practice

Harvest and 
Storage of 

fresh ginseng,
Safety measure, 
GMP, HACCP,

Red ginseng 
processing 
technique,

Packing and Design
Tampering and 

Forgery prevention

Cross-border 
e-commerce,

Survey and solution 
of non-tariff 

barriers,
Connecting to 

buyers

2. The core technologies of the exportation steps to develop the exportation model C

Cultivation and Production

(1) Ginseng Standard Cultivation Practice : Published by Rural Development Administration 

2013

(2) Good Agricultural Practice : Managed by National Agricultural Products Quality 

Management Service 2016

The Korean government will force the requirement of GAP for ginseng cultivation soon.

Post-Harvest Technology

(1) Harvest and Post-Harvest Technology : it can be done according to the standard 

cultivation practice.

(2) Analytical Techniques for the Safety : In general, the analytical protocol follows the 

regulation issued by Ministry of food and drug safety.

Processing and Manufacturing

(1) Manufacturing the ginseng products for cross-border e-commerce : The ginseng 

products have been sold in Korea in various marketing channel before its application to 

e-commerce, and  the manufacturing process should follow the Korean regulations and 

other country’s regulations.

(2) For the packing, preventive action for tampering and forgery is required. the model 

study adopted nano-embedded G-MOV technology.
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Customs Clearance

(1) Postal servied delivery : Directly deliver to chinese customers without any customs 

clearance process. 

(2) Collective customs clearance : Pre-ordered products are packaged and delivered 

directly to the bonded warehoue in China. The e-commerce company in China apply for 

the customs clearance before shipping to the customers. Each order should apply customs 

documents.

(3) Bonded warehouse clearance : Chinese e-commerce company orders bulk products and 

stored in the designated bonded warehouse. After customers’ order, the e-commerce 

company apply for the customs clearance before shipping to the customers. Each order 

should apply customs documents.

Logistics

Domestic logistics in China and various exportation logistics were summarized.

Marketing in China

(1) 4 P Strategy : studying the marketing characteristics in China can be helpful to 

connect to the potential buyers. 4 P strategy of ginseng marketing in China was 
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summarized.

(2) Connecting to the buyers : various methods to connect to the chinese buyers were 

displayed.

(3) Government Supports : To promote the ginseng exportation, there are many 

supporting funds are available from government and other related organizations.

Ⅵ. Outcomes and Applications

1. Research Outcomes

◯ Three types of cross-border e-commerce were tried to China.

◯ Supporting core technologies for the cross-border e-commerce model were developed 

and applied for model study.

◯ Further policy proposals were made to build the stronger ginseng exportation 

fundamentals.

◯ Evaluations of cross-border e-commerce for the ginseng export were reported.

2. Applications of Research Outcomes

◯ Construction of exportation infra in the fields of governmental division and research 

sectors, such as RDA, farmers associations, and aT, to support long-term ginseng 

health functional food exportation.

◯ Policy proposals to the Ministry of agriculture, food and rural affairs and other 

ministries to support Korean ginseng exportation.
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제 1 장 실증과제의 개요 및 성과목표

제 1 절 연구개발의 목적, 필요성 및 범위

 1. 수출 모델 개발의 목적 

 대중국 인삼제품 국경간 전자상거래의 모델 구축을 위해 수출 전 과정(생산, 국내 유통, 

통관 검역, 운송, 중국시장 마케팅)에서 필요한 모델 발굴 및 검증을 통해서 최적 패키지 

인삼식품 수출 안정화 및 수출 확대 모델을 검증 및 개발한다. 국경간 전자상거래의 인삼

제품 적용은 인삼식품, 인삼 및 홍삼 건강기능식품, 인삼 및 홍삼 중약재 등 모든 인삼 제

품에 적용이 가능한데, 본 연구과제에서는 중국 비관세장벽이 높아 수출이 거의 진행되고 

있지 않은 인삼 및 홍삼 건강기능식품의 수출에 역점을 두었다. 

2. 연구개발의 필요성

 가. 연구 배경

인삼 수출업체 및 농가에서는 대중국 수출확대를 원하고 있지만, 중국Risk에 대한 우려, 정

보부족, 중국 전문가 부재, 중국마케팅 전략 부재, 비관세장벽 등으로 인해 쉽게 중국수출

을 시도하지 못하고, 대규모 수출에 한계를 보이고 있다. 이로 인해 인삼생산, 가공 및 제

품화, 국내유통, 통관 ․ 검역, 운송, 중국시장 마케팅 수출 각 계별 수출성공 모델 개발 및 

표준화를 통해 한국 수출업체의 수출 확대를 유도할 필요성이 있다.

지속 가능한 대중국 인삼 신자원식품, 인삼 보건식품 등의 수출을 위해 수출 애로사항과 문

제점을 분석하고 기 개발된 기술과 정책을 패키지화하여 실제 적용가능한 모델을 개발하게 

되었다. 

<그림 1-1> 최적 패키지 수출 모델 발굴 및 실증 절차 개요



- 33 -

   나. 인삼 실증 연구개발의 필요성

현재 인삼 제품의 중국 수출은 대부분 홍삼 뿌리삼을 중심으로 이루어지고 있으며, 정식 

수출 통관 과정이 아닌 형태의 수출이 대부분을 이루고 있다.

한중 FTA의 협상과 글로벌 무역 환경의 변화로 현재의 수출 형태는 지속되기 어려우며     

향후 한중 정치 및 외교 관계의 변화에 따라 쉽게 수출이 단절될 수 있는 위험성에 노출되어 있다.

중국의 급속한 경제 성장과 생활 소비 패턴의 변화로 수출 인삼제품은 중약재 범주에 속하

는 홍삼 뿌리삼에서 다양한 식품 및 건강보조식품의 형태로 개발과 제품 다양화가 필요하

다. 

특히, 중국에서 보건식품으로 분류되는 한국 인삼/홍삼 건강식품류의 수출을 지속적으로 

확대하는 것이 필요하다. 

중국 정부는 해외 우수제품을 중국 소비자에게 국내에서 구입하게 하여, 해외에 유실된 자금

을 중국 내에서 유통함으로서 세수를 늘리는 목적으로 국경간 전자상거래 우대 정책[을 연이

어 발표했다. 정책에 의해 해외 우수 보건식품 (인삼, 홍삼제품 포함)이 국경간전자상거래 채

널을 통해 수입 할 때 일반 무역으로 수입 할 때 필요한 보건식품 등록 등 복잡한 절차를 면

제 할 수 있다. 대중국 인삼, 홍삼제품 수출을 확대하기 위해 국경간전자상거래  모델의 

개발이 시급하며, 개발 모델의 현장 확산이 필요하다.

현재 개별 단발성 인삼 수출 형태를 양성화하여 중국 무역 법규에 따른 장기적 시스템에 의

한 민간 기업 자생적 수출 안정화 모델의 개발이 반드시 필요하다.

3. 연구 개발의 범위

본 연구개발에 포함되는 패키지 C형 모델은 인삼 국경간전자상거래 중국 수출 모델을 개발

하고, 실증하며, 국내 수출 기업 현장에 확대하기 위해서, 중국 인삼 식품의 온라인 시장조

사, 중국 소비자 선호한 인삼 제품 발굴, 최적기술 적용 수출 제품의 생산 통관·검역 운

송 중국시장 마케팅 등을 통한 모델의 확립의 순으로 연구개발을 수행하였다. 중국 인삼 

제품의 국경간전자상거래 시장 조사는 국내외 보고서와 중국 현지 (상하이) 조사를 통하여 

수행하였으며, 인삼 제품의 중국 소비자 선호한 인삼 제품 발굴은 과제 참여 기업에 의해, 

최적 기술적용 수출제품의 생산 통관·검역 운송 중국 시장 마케팅 등도 참여기업에 의해 

수행하였다. 

세부 단계별로,

1) 국경간 전자상거래 수출 모델 확정, 

2) 국경간 전자상거래 수출모델의 실증, 

3) 국경간 전자상거래 수출 모델의 확산 

등을 연구 개발 범위로 포함한다.
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수출 모델 확정

• 수출 단계별 핵심 기술

• 현장 애로 사항 해결


수출 모델 실증

• 인삼 건강기능식품 수출 제품 선정

• 인삼 건강기능식품 전자 상거래 플랫폼 선정

• 국경간 전자상거래 활용 수출


수출 모델 적용 및 확산

• 수출 매뉴얼 작성 및 배포

• 인삼 효능 DB 라이브러리 운영

• 수출기업 컨설팅 및 교육


연구 목표 달성

• 인삼 국경간 전자상거래 활성화


결과 최적 인삼 수출 패키지 모델 제시

<그림 1-2> 수출모델 확정을 위한 연구개발 범위

가. 국경간 전자상거래 수출모델 확정

인삼제품의 국경간 전자상거래 수출모델을 확정하기 위해 인삼제품 생산 및 수출 통관 

등의 기술 단계에 필요한 핵심 기술을 선정하고, 적용가능한 핵심 기술이 존재하지 않는 

현장의 애로사항도 함께 정리한다.
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기술 단계 핵심 기술

재배

표준경작방법, 수경재배방법, 직파재배방법
예정지 관리
병충해 관리
개갑 처리 기술
친환경 무농약 재배
생산 이력제
GAP
국내 재배 경작지 면적 관리 기술

수확

수삼 단기 보관기술
수삼 장기 저장 기술
잔류 농약 분석 기술
수확 후 등급 결정 등의 수매 기술
포장 운반 기술
수삼의 과학적 품질 결정 및 분류 기술
잎, 줄기, 열매 등의 수확 관련 기술

가공

인삼 산업법에 따른 수삼 가공 (백삼, 태극삼, 홍삼, 흑삼 등) 기술
반제품 홍삼 보관 기술
홍삼 농축액 제조 기술
기능성 물질 개발 기술
인삼 추출액 가공 기술
유효성분 조절 기술
인삼 부산물 가공 기술
GMP
HACCP
5년근 이하 인삼의 가공기술
제품 (소재) 물성 (용해도, 침전물 등) 조절 기술

수출

제품 포장 디자인 기술
위조품 방지 기술
수출 라벨 제작 기술
수출 대상국 제품 및 통관 관련 규정
수출 대상국 경쟁 기업, 제품 및 기술력 파악
비관세 장벽 탐색 및 해결 기술
바이어 개척 기술
현지 홍보
국내 인삼 수출 전문가 양성
인삼 제품 수출기업 컨설팅

<표 1-1> 인삼수출 적용 핵심기술

나. 국경간 전자상거래 수출모델 실증

각 단계별 핵심 기술을 적용하여 국경간 전자상거래 수출모델 실증 연구를 수행한다. 실증 
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연구는 주로 수출 인삼제품의 가공 및 제품화, 수출 통관에 집중되었다.

    <표 1-2> 국경간 전자 상거래 개발 모델 적용 핵심 기술 

생 산

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방법

-인삼 GAP 표준재배

-수확 및 저장기술

-안전성 분석기술

-GMP, HACCP

-홍삼 및 추출, 
추출액 가공 기술

-제품 포장, 디자인 
기술

- 위변조 방지 
기술

-국내 수출절차

-중국 국경간전자
상거래 수출절차

-인삼제품 국경간
전자상거래 수출

 

-인삼제품 배송

-중국  국경간 
전자상거래 운송 

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기술

-인삼제품 수출

 비관세장벽 해결 
기술

인삼 효능 정보 DB

 - 이를 위해 중국 전자상거래 규정 연구, 인삼 보건식품의 중국 수출에 적합한 전자상거

래 플랫폼 및 수출 적용 국내 인삼 제품 선정, 중국 전자상거래 바이어 개척, 인삼 효능 

정보 DB 구축 등을 수행하였다.

다. 국경간 전자상거래 수출모델 적용 및 확산

중국 국경간 전자상거래 규정의 변화로 2차년도 수행 후, 모델의 실증은 중단되었으며, 수

행 중 획득한 해외 정보 및 인삼 효능 정보 DB는 인삼 수출 홍보, 교육, 및 확산에 활용하

였다.
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제 2 절 연구성과 목표 대비 실적

1. 정량적 지표 달성도

가. 전체 달성도 (34개월간 5개 실증 모델 추진)

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음. 

투고 내용은 연구개발 결과에 포함되어 있음.

나. 해당 연도 달성도 (12개월간 3개 실증 모델 추진)

구 분
지식재산권 논문

학술
발표

기술
거래

교육
지도

사업
화

기술
인증

인력
양성

정책
활용

홍보
전시

기타
출원 등록 SCI

비
SCI

당
해
연
도

목
표

1 1 1 2 1

실
적

4 2 2 2 5 1

달성율(%) 400 ∞ - 200 100 ∞ 100
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 2. 정성적 지표 달성도

구분

(모델)
세부 연구개발 수행내용

달성도 

(%)
성과

C형 

국경간 

전자상

거래

중국 전자상거래 법규 및 현황 보고

중국 인삼제품 수출 관련 법규 동향 연구

수출 관련 규정 변화에 따른 동향 파악

100

100

100

전자상거래 법규 동향 보고서 작성

중국 수출 관련 법규 kati 등재

규정 변화 동향 보고서 작성

중국 전자상거래 적용 수출의 득실 정리

전자상거래 수출 과정 연구

국내 기업 전자상거래 적용 제품 선정

100

100

100

중국 전자상거래 적용 장단점 분석

완료

전자상거래 수출과정 정리

㈜일화 제품 선정
중국 전자상거래 웹사이트 현황 및 비교 

연구

인삼 수출 적합 전자상거래 사이트 검색

100

100

전자상거래 웹사이트 10곳 분석완료

인삼 거래 양마우토 선정

webofginseng.com : 조회횟수 10000회 이

상

고려삼에 대한 객관적 효능 정보, 제품정

보, 관련 동향 등의 뉴스 제공

100
웹사이트 지속적 업데이트 및 정보 

제공

◯ 인삼 건강기능식품 (중국 보건식품) 수출에 대한 현장 요구:

– 국경간전자상거래는 중국 내수 증진 및 경기 활성화 방편으로 사전위생허가 면제, 수입 

관세 및 증치세 면제, 해관 사전 등록제로 통관 간소화 등의 장점이 있어, 중국 CFDA 등

록 심사 없이 국경간전자상거래로 보건식품의 수출 가능하여 모델로 선정 

◯ 인삼 국경간전자상거래 기존 현황

- 국내 정관장 등에서 국경간전자상 거래 추진: 

◯  국내 참여업체: 

- 정관장, 한삼인, 참다한, 청우식품, 귀애랑, 삼지원, 일화 추진 모델: 

- 인삼 보건식품의 관광면세점 모델, 인삼 보건식품의 보세국제 모델, 인삼 보건식품의 중국 

웹 사이트 역 직구 모델 추진

◯  추진 내용:

- 국경 간 전자상거래 적용 수출 추진:면세점 모델은 국내 독점 중개기업인 ㈜ 더코랩과의 

협조로 한삼인, CJ, 대상 등의 제품을 추진 

  *관세 등의 세금은 없으나, 국내 기업 및 면세점 수수료, 중국 중개기업 수수료 등으로 

수출 경쟁력 없음

- 보건식품 현지 등록에 관한 비관세 장벽 해소를 위해 식약처 국제협력과와 협조 

- 중국 인삼관련 제품 규격 등 법률 수집 번역: 중국정부의 나고야의정서 협약 및 지리적 

표시제 대비 활동 분석

- 중국 국경간전자상거래 및 식품안전법 개정 후 동향 분석 
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- 인삼 효능, 정책 동향, 국제 뉴스 webofginseng 웹 사이트 구축-영문, 중문 확대 추진

◯  추진 결과:

- 국경간전자상거래 모델을 추진하였으나, 제도 변경으로 중단 : 보건식품등록과 서류등록

관리방법 CFDA 22호 (2016년 2월 26일 공고, 2016년 7월1일 부터 시행) 국경간전자상거래 

수입물품에 대한 신세수정책 (2016년 4월 8일 공고, 2017년 5월 11일까지 유예)

- 대기업은 투자대비 수출모델에 이익이 없어 참여를 꺼림 :중소형 수출기업의 전자상거래 

참여는 수출업체 등록 및 수출용 제품 생산 등의 부담이 있어 정부 지원이 필요 

- 국경간전자상거래 변경 증치제도 등에 대한 보고 

- 보건식품 현지 등록 등에 대한 비관세 장벽 제거 정책제안

개발된 모델의 확산 실적 

   - 2016년 상반기 ㈜일화와 국경간전자상거래 공동 추진 – 현재는 홍콩 만 추진 

   - 2016년 5월까지 ㈜ 금산몰과 상해 양마터우(洋碼頭) 등록 과정 추진 – 현재 중단 

   - 중국 인삼표준 및 기업 인삼 표준 번역 및 발간 – 국내 인삼 산업 대비에 활용 

   - 국경간전자상거래 분석 보고 및 수출 플랫폼 선정

◯  국경간전자상거래 변경 증치제도 등에 대한보고 및 식약처와 보건식품 현지 등록 등에 

대한 비관세 장벽 제거 필요성 제기
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제 2 장 국내외 기술 개발 및 시장 현황

제 1 절 국내 인삼제품 현황

  1. 인삼 생산 현황

    ○ 재배면적은 인력 부족, 우량 예정지 고갈, 생산비 증가 등으로 신규면적이 지속적으로 

감소 추세이며 ‘15년도 재배면적은 14,2131ha로 ’09년 19,702ha 대비 33.7% 감소

      - 신규 재배면적: ('09) 4,286ha  → ('11) 3,078ha → ('13) 3,647ha → ('15) 2,840ha

    ○ 생산량은 재배 면적 감소, 이상 기후 등으로 ‘15년도 생산량은 21,043톤으로 ’09년 

27,460톤 대비 23.4% 감소

      - 생산량: ('09) 27,460톤 → ('11) 26,737톤 → ('13) 21,968톤 → ('15) 21,034톤

    ○ 인삼 계약재배 면적은 ‘09년도 계약재배 8,920ha에서 그 후 지속적으로 증가하여 ’12년

도 12,229ha로 ‘09년도 대비 37%까지 증가하였으나 ’12년도 이후 감소되어 ‘15년도에는 

7,849ha로 ’12년도 대비 36% 감소

<표 2-1> 최근 국내 인삼 생산현황

연도
계 미계약제배(신고포) 계약재배(지정포) 재배

농가 
(호수)

신규
면적
(ha)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

면적
(ha)

생산량
(톤)

09 19,702 27,460 10,782 19,040 8,920 8,420 23,285 4,286

10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673 23,857 3,372

11 17,601 26,737 7,646 17,199 9,955 9,538 23,578 3,078

12 16,174 26,057 6,570 13,828 9,604 12,229 23,795 3,125

13 15,824 21,968 6,464 10,672 9,360 11,296 24,376 3,647

14 14,642 20,978 6,234 10,143 8,409 10,835 22,986 2,844

15 14,213 21,043 6,364 9,351 7,849 11,692 21,087 2,840

    

       자료: 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집.

     ○ 생산단가는 인건비 등 생산비용 상승으로 지속 증가

      - 우리나라의 kg당 생산비는 미국의 약 1.9배, 캐나다의 1.4배, 중국의 6.9배 수준

      - 미국․캐나다․중국은 노동비 및 농약비가 상대적으로 낮은 반면 단위당 생산이 많음

      - 현장 1일 인건비는 8～10만원대

     <표 2-2> 국가별 경지규모 및 토지임차료, 인건비 비교
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구 분 한 국 미 국 캐나다 중 국

 경지규모(ha) 1.0 5~10 4~6 3~5

 토지임차료(10a/년) 289,457원 60,000원 111,250원 59,894원

 인건비(일) 46,553원 67,200원 71,200원 3,605원

       * 자료: 농림축산식품부. 2012. 인삼산업 중장기 발전대책(2012~2017)

  

  2.  국내 인삼 생산량 및 수입, 수출, 소비 현황

    ○ 인삼 수입량은 '10년도 712톤으로 그 후 수입량은 '14년도까지 감소 추세를 보이다가   

'15년도에 413톤이 수입되어 ‘14년 대비 19.4% 증가

      - 인삼 수출량은 '10년도 6,350톤으로 그 후 '14년도까지 감소 추세를 보이다가 '15년도

에 4,142톤이 수출되어 ‘14년도 대비 28.4% 증가 

      - 1인당 인삼 소비량은 ‘09년도에 0.48kg이었으나 그 후 감소 추세이며 ‘15년도는 

0.34kg이 소비되어 ’09년 대비 △29,2% 감소

 

       

구   분 '09 '10 '11 '12 ‘13 ‘14 ‘15

생 산 량(A) 27,460 26,944 26,737 26,057 21,968 20,978 21,043

수 입 량(B) 340 712 493 456 371 346 413

수 출 량(C) 4,056 6,350 4,047 3,195 3,666 3,226 4,142

소비량(A+B-C)
(kg/1인당)

23,744
(0.48)

21,306
(0.43)

23,183
(0.46)

23,318
(0.46)

18,673
(0.37)

18,098
(0.35)

17,314
(0.34)

             <표 2-3> 국내 인삼 생산량 및 수입, 수출, 소비 현황

(단위: 톤)

         자료: 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집

    

  3. 인삼제품류 출하 현황

 ○ 인삼제품류 품목중에서 대중국 신자원식품으로 분류되는 품목의 출하액은 ‘15년도에 

142.6억 원으로  2011년 144.9억 원에서 1.6% 감소한 규모이다. ’15년도 신자원식품으

로 분류되는 품목의 출하액은 전체 출하액의 1.1%로 수준으로 비중이 매우 낮은 수준이

다.

 ○ 인삼 및 홍삼 본삼을 가공한 식품과 건강기능식품을 포함한 인삼제품류의 ‘15년 출하액은

    1조 2,570억 원으로, ‘11년 1조 452억 원에서 20.3% 증가한 규모이다.

  - 2014년의 출하 감소는 홍삼 가공업 후발업체들의 사업 규모 축소 및 철수가 주요 요인으로 

보이고. 반면 ‘15년의 출하 증가는‘메르스 (중동 호흡기 증후군, MERS)’의 여파로 면역

력 증가에 대한 관심 증가가 직접적인 요인으로 보인다.
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  - ‘14년 대비 ’15년 인삼제품류 출하 실적은 8,764억 원 대비 1조 2,457억 원 으로 43.4% 

증가하였는데, 그 중에서 가장 높은 성장률을 보인 제품은 홍삼차(약 4배 증가)로 나타났다.

    인삼제품류에서 홍삼제품의 비중이 ‘15년 출하액 기준 약 97%로, 시장의 대부분을 차지하고 

있다.

 ○ ‘15년 품목별 출하액을 기준으로 살펴보면, 홍삼 건강기능식품이 6,685억원으로 가장 큰 

규모를 차지하고 있으며, 이어서 홍삼음료 5,031억 원으로 두 품목이 전체 인삼제품류 시장의 

약 94%를 차지하고 있다.

  - ‘11년 대비 ’15년 인삼차(침출차, 액상차, 고형차)와 홍삼음료의 출하 실적이 가장 높이 

증가하였다. 인삼 침출차는 기존에 마시기 불편하다는 인식을 깨고 명품․ 고급화 등으로 재

포지셔닝 하면서 온라인, 홈쇼핑, 지역 조합에서 특산품으로 판매되며 인기를 얻고 있다. 

홍삼음료의 경우 선물용 또는 디저트용으로 구매되는데, 다른 건강식품보다 섭취가 용이하

며, 상대적으로 가격도 저렴한 편임. 또한 전문가의 상담 없이 구매자의 판단만으로 제품 

선택 및 구매가 용이하여 수요가 높아지는 추세이다.

<표 2-4> 인삼제품류 품목별 출하액 실적
(단위: 백만원)

품목 2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

인삼류

신

자

원

식

품

인삼차 2,418 4,406 4,172 1,057 3,756

인삼음료 8,902 6,872 2,286 3,005 6,131

인삼 추잉껌 - - -        9       71

인삼 캔디류 388 249 709 229 254

인삼 정임류 2,779 5,138 5,853 3,656 4,047

소계 14,487 16,665 13,020 7,956 14,259

인삼 건강기능식품 23,065 31,786 27,181 33,256 23,936

계 37,552 48,451 40,201 41,212 38,195

홍삼류

홍삼차 21,764 30,818 19,506 5,050 20,896

홍삼 음료 233,096 266,139 223,628 211,324 503,090

홍삼 추잉껌 64 - 64 - -

홍삼 캔디류 16,183 8,548 9,318 3,065 7,808

홍삼 당절임 38,544 34,628 27,453 6,443 18,500
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  자료: 각 연도별 식품 및 식품첨가물 생산실적, 식품의약품안전처 (KMAC 재가공)

   단, 인삼 건강기능식품, 홍삼 건강기능식품 : 각 연도별 식품의약품 통계연보, 식품의약품안전처

  4. 인삼제품류 중국 수출 현황

○ 인삼제품류 중국 수출 현황을 살펴보면, 2015년 수출액 기준으로 8,510천 달러로 우리나라  

전체 인삼제품류 수출액의 11.1%를 차지하고 있다. 중국 수출은 2014년 6,076천 달러 대비 

40% 증가하였다. 

○ 국가별 인삼제품류 수출 현황은 2015년 수출액 기준으로 일본, 미국, 베트남, 중국, 홍콩, 

대만 순으로 큰 규모를 차지하고, 일본, 미국, 베트남, 중국 4개국의 수출액이 전체 수출액의 

77.5%를 차지하고 있다.

 - 2015년 기준 인삼제품류가 가장 많이 수출된 국가는 일본으로, 2,832만 달러의 규모로 37%의 

점유율을 차지한다.

                            <표 2-5> 국가별 인삼제품류 수출 현황
                                     (단위: 천달러, %)

구분
2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중

일본 32,525 45.3 35,861 50.4 31,672 43.7 32,774 40.7 28,316 37.0

미국 9,840 13.7 10,695 15.0 12,325 17.0 13,723 17.0 13,468 17.6

베트남 3,256 4.5 5,839 8.2 7,691 10.6 7,237 9.0 9,063 11.8

중국 5,918 8.2 2,504 3.5 4,443 6.1 6,076 7.5 8,510 11.1

홍콩 2,123 3.0 3,136 4.4 3,198 4.4 5,908 7.3 4,340 5.7

대만 6,384 8.9 3,280 4.6 3,549 4.9 4,223 5.2 3,559 4.6

기타 11,784 16.4 9,779 13.8 9,558 13.2 10,564 13.1 9,367 12.2

계 71,830 100 71,094 100 72,436 100 80,505 100 76,623 100

         자료: 관세청. 수출입무역통계

○ 중국으로의 인삼 및 인삼제품류 수출액은 2011년 4,561만 달러로 전체 수출액의 24.1%로 가

장 많이 수출되었으나 그 후 감소세를 보이며 2015년 3,342만 달러로 36.5% 감소하였다.  이

러한 대중국 수출액의 감소는 중국에서 재배되는 한국산 종자의 품질 향상, 중국 내의 저렴

한 중국산 재품 대량 생산 등이 원인으로 작용 하였으며, 특히 중국 정부의 부정부패 척결 

인삼 건강기능식품 698,029 629,402 562,727 609,306 668,510

계 1,007,680 969,535 842,696 835,188 1,204,804

총계 1,045,232 1,017,986 882,897 876,400 1,256,999
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정책으로 고가 상품인 한국 인삼(뿌리삼) 수요가 크게 감소한 것으로 보인다.

○ 국가별로 인삼 및 인삼제품류의 수출액을 살펴보면 홍콩, 중국, 일본, 대만, 미국 순 으로 수

출액이 높고 특히 홍콩과 중국, 일본 세 국가가 2015년 기준 전체 수출액의 65.4%를 차지 하

고 있는데, 이는 인삼의 의학적 효능에 대한 아시아 소비자들의 신뢰도가 높아 인삼 원물 및 

가공품에 대한 수요가 높기 때문인 것으로 보인다.

 - 홍콩은 세계적인 인삼 시장으로 홍콩 내에서 인삼이 직접 재배되지 않음에도 많은 양의 인

삼 수입과 재수출이 이루어지고 있다.  그러나 최근 경기침체와 중국 내 부정부패 척결운동

의 영향으로 인삼 수요가 감소함에 따라 중국 우회수출 물량이 감소하였으며, 이에 홍콩 수

출 실적이 감소하는 것으로 파악되고 있다.

                      <표 2-6> 국가별 인삼 및 인삼제품류 수출 현황

                                     (단위: 천달러, %)

구분
2011년 2012년 2013년 2014년 2015년

수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중 수출액 비중

홍콩 38,891 20.5 26,568 17.9 43,848 25.5 46,270 25.6 34,855 22.7

중국 45,607 24.1 30,141 20.3 36,387 21.2 34,403 19.0 33,421 21.7

일본 33,095 17.5 36,579 24.6 32,277 18.8 36,365 20.1 32,210 21.0

대만 37,804 20.0 22,292 15.0 20,946 12.2 25,156 13.9 16,266 10.6

미국 11,143 5.9 11,748 7.9 12,789 7.4 14,326 7.9 14,252 9.3

기타 22,765 12.0 21,168 14.3 25,430 14.8 24,510 13.5 22,661 14.7

계 189,305 100 148,496 100 171,677 100 181,030 100 153,665 100

         자료: 관세청. 수출입무역통계

5. 인삼 국경간전자상거래 중국 수출 현황

   ○ 국경간전자상거래는 새 무역 형태로서 인삼 제품에 대해 수출 통계자료는 아직 미비하지만, 

중       국의 10대 플랫폼에 출시한 한국 인삼 보건식품, 혹은 인삼 식품들은 국경간전자상거래 

채널을 통       해 다양한 제품들이 판매 되고 있다는 점은 확인 할 수 있다.

    가. 중국 해외 역직구 수출상위 25대 주요 품목 (금액기준)

※ 상위 25대 품목이 전체 품목 중 수출금액 98.8% 차지함

(단위: 건, 천불, %)
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순위 품목 건수 수출금액 비중

1 기초 화장품 134,553 3,697 50.2

2 두발용 제품 65,203 911 12.4

3 바디 용품 41,540 622 8.4

4 색조 화장품 15,463 363 4.9

5 입술화장품 22,807 305 4.1

6 위생용 패드 7,304 228 3.1

7 샴푸 9,241 169 2.3

8 여성 정장 2,682 162 2.2

9 프로젝터(휴대용) 581 102 1.4

10 건강기능식품 3,329 101 1.4

11 카디건/터틀넥 3,893 84 1.1

12 가방/케이스(가죽제외) 1,246 84 1.1

13 신발 1,023 65 0.9

14 구강위생용품 4,831 60 0.8

15 주방가전 239 60 0.8

16 여성용 상의 1,751 43 0.6

17 티셔츠 646 37 0.5

18 식탁/주방용품(금속) 1,082 33 0.4

19 생활가전 1,148 32 0.4

20 잡품 1,836 29 0.4

21 의료위생용품 683 26 0.4

22 커피 977 22 0.3

23 여성용 하의 880 20 0.3

24 드레스 420 14 0.2

25 양말류(스타킹) 781 12 0.2

기타 4,132 91 1.2

총 합계 328,271 7,370 100



- 46 -

나. 중국 역직구 수출상회 25대 품목 중 수출단가 상위품목

(단위: $/개, 건, 천불, %)

단가
순위 품목 단가 건수 수출금액 비중 금액

순위
1 주방가전(녹즙기, 밥솥, 커피메이커 등) 250.5 239 60 0.8 15
2 프로젝터(휴대용) 175.6 581 102 1.4 9
3 가방/케이스(가죽제외) 67.3 1,246 84 1.1 12
4 신발 63.5 1,023 65 0.9 13
5 여성 정장 60.2 2,682 162 2.2 8
6 티셔츠 57.6 646 37 0.5 17
7 의료위생용품(반창고, 거즈 등) 38.1 683 26 0.4 21
8 드레스 33.3 420 14 0.2 24
9 위생용 패드 31.2 7,304 228 3.1 6
10 식탁/주방용품(금속) 30.3 1,082 33 0.4 18
11 건강기능식품(홍삼제품, 단백질농축물 등) 30.3 3,329 101 1.4 10
12 생활가전 28.0 1,148 32 0.4 19
13 기초 화장품 27.5 134,553 3,697 50.2 1
14 여성용 상의 24.3 1,751 43 0.6 16
15 색조 화장품 23.4 15,463 363 4.9 4
16 여성용 하의 22.9 880 20 0.3 23
17 커피 22.2 977 22 0.3 22
18 카디건/터틀넥 21.7 3,893 84 1.1 11
19 샴푸 18.3 9,241 169 2.3 7
20 양말류(스타킹) 15.8 781 12 0.2 25
21 잡품(브러시, 보온병 등) 15.6 1,836 29 0.4 20
22 바디 용품(바디워시, 폼클렌징 등) 15.0 41,540 622 8.4 3
23 두발용 제품(왁스, 에센스 등) 14.0 65,203 911 12.4 2
24 입술화장품 13.4 22,807 305 4.1 5
25 구강위생용품(치약, 칫솔, 구강세척액 등) 12.4 4,831 60 0.8 14

  

 

※ 분석기간: ‘15. 11. 11 ～ 20일까지 (광군제 세일기간)

※ 분석대상: 알리바바의 Tmall에 입점한 국내업체의 판매실적이며, 전자상거래 수출신고
플랫폼을 이용하여 세관에 수출신고한 실적

☞ 광군제: 중국의 11월 11일(독신절)로 미국의 블랙프라이데이와 같은 최고의 쇼핑시즌
☞ 전자상거래 수출신고 플랫폼: 관세청과 오픈마켓간 전산연계를 통해 오픈마켓 입점업체의
대량 역직구 판매건을 일괄 수출신고 할 수 있는 시스템

※자료원: 관세청 2015.12.10. 제목: 대 중국 전자상거래 수출 동향

○ 또한 중국 CFDA에 등록된 보건 식품 도 중국 전자상 플랫폼에서 판매하고 있는 것을       

확인 할 수 있다. 2016년 8월 기준, CFDA에 등록된 인삼·홍삼 보건식품은 모두 36개 품목
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이며, 한국 제품은  26개, 독일 1개, 대만 2개, 일본3개, 캐나다 2개, 홍콩 2개이다. CFDA에 

등록 된 중국 인삼·홍삼 제품(대략 160개) 보다 현저히 적은 숫자 이다. 그만큼 등록하기 

어렵다고 볼 수 있다.

 ○ 아래 표 [CFDA 한국 및 타국 인삼(홍삼) 보건식품 등록현황)]제시 한 것와같이 인삼,       

홍삼 보건식품은 아주 적은 품목이며, 국경간전자상거래 우대 정책 (CFDA 보건식품 등록 없

이)을 이용해, 한국의 인삼, 홍삼 보건식품 수출을 확대 할 수 있는 좋은 기회라 판단이 된

다.

 <표 2-7> CFDA 한국 및 타국 인삼(홍삼) 보건식품 등록 현황

번호 국가 회사명 중국명 제품명
제품유

형
주원료 효능

1 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

정관장 정원분 
(Korean Red 

Ginseng Extract 
Powder Tea 

Mild)

분말
⑫피로개선

(해소)

2 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社
정관장 고려삼
고

농축액
①면역력증
진

3 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社
정관장 

고려삼돈음품
액상

고려삼, 
시나몬, 
당귀, 

삽주,벌사상
자, 작약, 
복령, 감초, 
숙지황, 
황기

①면역력증
진

4 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

정관장 고려삼
차 (Korean 
Jinseng Tea)

과립
①면역력증
진

5 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

정관장 고려삼
파우더 (Korean 
Red Ginseng 
Powder)

⑫피로개선
(해소)

6 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

정관장 고려삼
캡슐 (Korean 
Ginseng Powder 
Capsule)

⑫피로개선
(해소)

7 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

정관장 고려삼
정환 (Korean 
Ginseng Extract 
Pill)

①면역력증
진
⑫피로개선
(해소)

8 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

정관장 고려삼
구강정 (Korean 
G i n s e n g 
Extract)

정제

①면역력증
진
⑫피로개선
(해소)
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9 한국
한국인삼

공사
韓國人蔘

公社

고려삼연질캡슐 
(Korean Red 
Ginseng Extract 
Capsule)

연 질 
캡슐

①면역력증
진

10 한국
한국인삼

공사
韓 國 人 蔘
公社

정관장 인삼대
추 파 우 더 
(Korean Red 
Ginseng Extract 
Powder Tea)

분말
⑫피로개선
(해소)

11 한국
한국인삼

공사
韓 國 人 蔘
公社

정관장 多麗健
(다려건)드링크 
(Korean Red 
Ginseng Kid 
Tonic

액상
인삼, 비타
민

①면역력증
진

12 한국
한국인삼

공사
韓 國 人 蔘
公社

정관장 인삼추
출액 (Korean 
Red Ginseng 
Pure Extract)

액상
⑫피로개선
(해소)

13 한국
한국인삼

공사
韓 國 人 蔘
公社

정관장 고려삼
원음품

액상
①면역력증
진

14 한국
한국인삼

공사
韓 國 人 蔘
公社

정관장 ??果음료 
(Korean Red 
Ginseng Vitamin 
Beverage)

액상
⑫피로개선
(해소)

15 한국 ㈜일화
一和株式會

社

일화 인삼고 

(Ilhwa Korean 

G i n s e n g 

Extract)

농축액 인삼
①면역력증

진

16 한국 팜크로스
法 摩 克 羅
斯 有 限 公
司

진삼나 홍삼멀
티 비 타 정 
( J i n s a n v i t a 
Tablets)

정제
홍삼,멀티비
타민 등 24
종인삼

①면역력증
진

17 한국 팜크로스
法 摩 克 羅
斯 有 限 公
司

진삼나 홍삼캡
슐 (Jinsana 
Capsules)

캡슐
홍삼, 데스
트린

①면역력증
진

18 한국
개성인삼

농협

大 韓 民 國
開 成 人 蔘
協同組合

한송정 고려인
삼절편 (Honey 
Sliced Korean 
Ginseng)

절편
고려인 삼 , 
꿀, 시럽

①면역력증
진

19 한국 대신제약 大信制藥

한고삼 홍삼비
타캡슐 (Power 
G i n s e n g 
Red-88)

캡슐

진세노사이
드파우 더 , 
멀티비타민 
등18종

⑫피로개선
(해소)

20 한국 보령제약
BNN 有限
公司

보령 고려홍삼
고 ( e x t r a c t ) 
(Boryung Brand 
Korean Red 

농축액 고려삼  
⑫피로개선
(해소)
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 자료원: CFDA 공식 홈페이지

G i n s e n g 
Extract)

21 한국
㈜진생사
이언스

人 蔘 科 學
有限公司

한삼 인삼캡슐 
(Sun Ginseng 
Gold)

캡슐

인삼추출물, 
미세 결정 
셀룰로오스, 
이산화규소, 
마 그 네 슘 
스테아린

①면역력증
진

22 한국
㈜진생사
이언스

人 蔘 科 學
有限公司

삼려 인삼캡슐 
(Sun Ginseng 
Classic)

캡슐 상과 동일
①면역력증
진

23 한국
㈜일양약
품

一 洋 藥 品
株式會社

원비 고려인삼
차 
(Wonbi-Korean 
Ginseng Tea)

과립

고려인 삼 , 
대추, 당귀, 
인 진 ( 숙 ) , 
포도당

⑫피로개선
(해소)

24 한국
㈜일양약
품

一 洋 藥 品
株式會社 원비-D 액상

인삼추출물, 
구기자추출
물, 비타민
B6, 비타민
B2, 나이아
신아미 드 , 
칼슘판토테
네이트, 카
페인

⑫피로개선
(해소)

25 한국
㈜고려홍
삼공사

株 式 會 社
高 麗 紅 蔘
公司

한천고려홍삼절
편 (Korean Red 
Ginseng Slice)

절편
홍삼, 꿀, 
설탕

⑫피로개선
(해소)

26 한국
한국연합
제약주식
회사

韓 國 聯 合
製 藥 株 式
會社

Homtamin 
Ginseng Ext

캡슐
인삼, 알로
에, 레시틴

⑫피로개선
(해소)
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<표 2-8> 국경간전자상거래를 통한 인삼 대중국 플랫폼 출시 현황

모
델 
명

전자상 
업체

인삼 
수출 
업체

제품 
류

사진 가격

B2C
형

Taobao.com
한삼
인

홍삼 
제품

10ml*30포

¥468.00 

B2C
형

Taobao.com
정관
장

홍삼 
제품

10ml*30포
¥539.00 

B2C
형

T-mall
참다
한

홍삼 
제품

50ml*30包
¥ 1880.00  
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모델 
명

전자상 업체
인삼 
수출 
업체

제품 류 사진 가격

B2C형 JD.com 정관장 홍삼 제품
고려삼차150g/
통 50포 
￥198.00

B2C형 Taobao.com 일광제과
고려 홍삼 
제리

320G 
¥75.00

B2C형 suning.com 정관장 홍삼 제품
180G*2병
¥2999.00
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모델 명 전자상 업체
인삼 수출 

업체
제품 류 사진 가격

B2C형
国美在线gom
ehigo.hk

귀애랑 홍삼 생리대
25cm/18개

¥80.00 

B2B2C형 蘑菇街 (주)M & K 
KOREA

샴푸
250ml
¥62.10

B2B2C형
JUMEI.COM(
聚美优品)

Kwangdong 홍삼 제품

Kwangdong발
효홍삼액
100ml*10
¥99

B2B2C형 아마존 일화
인삼 
제품(홍콩직
송)

일화 
고려홍삼차 
150g(3g*50)
￥189.00

B2B2C형
dangdang.com
(当当）

It‘s Skin
인삼, 홍삼 
제품 

It‘s Skin 
홍삼 달팽이 
팩 5개 
 
¥135.00

C2C형 洋碼頭 정관장
인삼, 홍삼 
제품 무

50ml*30포
¥1511

  

  * 상기 온라인 업체는 중국 10대 전자상 업체이며, B2C, B2B2C, C2C,형식을  동시에 운영하기도 

한다. 

○ 국경간전자상거래 新 무역 형태를 통해 수출 한 한국 인삼·홍삼 제품은 많지 않지만, 중국 

10대 온라인 전자상 플랫폼에 판매하고 있다는 자체도 시장 홍보나 다른 채널을 통해 수출 

확대함에 있어서 큰 의미가 있다고 판단된다. 특히, CFDA 인산, 홍삼 보건식품 등록이 어려

운 상황에 전자상거래를 통한 인삼·홍삼 대중국 수출 확대에 비교적 수월한 채널이라고 볼 

수 있다. 
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제 2 절 중국의 인삼 시장 현황  

  1. 중국 시장 트렌드

   가. 시장 매가 트렌드

    ○ 중국, 고령화 및 소득 증가로 보건식품 시장 성장

     중국은 90년대 이후 지속적으로 출생률이 저하되면서 고령화가 가속화되고 있다. 65세 이

상의 고령인구는 1990년 6,299만 명에서 2014년 1억 3,755만 명으로 증가하였으며, 총 인

구 대비 5.57%에서 10.1%로 상승하였다. 이로 인해 중국의 보건식품 시장은 성장 국면에 

접어들게 되었다.

     보건식품 시장의 성장에는 경제 발전으로 인한 국민 소득 증가도 중요한 역할을 하였다. 

중국국가통계국통계(CFDA)에 따르면 중국의 보건식품 시장의 규모는 1,858억 위안으로, 

2011년 ~ 2015년 연평균 3% 이상의 성장률을 기록하였다. 또한 2020년에는 4,500억 위안 

(한화 약 74조원)에 달할 것으로 전망된다.

     국가의 발전이 야기한 스트레스 증가, 생활 및 식습관의 변화로 인해 경제활동인구의 

‘반건강(半建康)’상태가 초래되었다. 세계보건기구(World Health Organization)에 따르면 

중국의 반건강 상태 인구는 70%에 이르는 것으로 집계되고, 한편 반건강 인구의 주요 증

상은 만성뇌순환부전, 기억력 감퇴, 면역력 저하, 비만 등이 있으며, 보건식품업계에서는 

현대인들에게 더욱 발병하기 쉬운 반건강 증상에 대해 주목하고 있다. 또한 중국 소비자

의 건강에 대한 인식도 강화되는 추세이다.

     중국에서는 2004년 사스, 조류인플루엔자 등 신규 유행병의 창궐로 국민들이 면역력 강화

를 위해 보건식품을 찾기 시작한 것이 시장 형성의 계기가 되었다. 2009년에는 중국 정부

가 의료제도를 개혁하면서 치료가 아닌  예방에 무게를 두게 되었고, 이러한 국가 분위기

는 보건식품 소비를 더욱 촉진한다.. 건강보조식품은 생활필수품이 아니기 때문에 정부의 

가격 간섭 대상에서 배제될 수 있었으며, 최근에는 지속적으로 가격이 상승하는 경향을 

보이고 있다.

  나. 소비 트렌드

   ○ 중국 저가 인삼이 한국 고려인삼 판매 시장 위협

      한국 농림축산식품부가 펴낸‘2014년 인삼 통계자료집’에 따르면 최근 중국 고가사치

품 시장이 크게 위축되며, 고가 선물품목으로 분류되던 한국 고려인삼 제품의 구매가 감

소하고 있다. 중국 고가품 구매 시장 위축의 주요 원인은 시진핑 주석이 추진하고 있는

‘정풍(正風) 운동’이 큰 영향을 끼치고 있다. 정풍 운동의 기조는 부정부패 척결로, 중

국에서 인삼 제품은 사업 청탁 등 부정한 의미를 담은 선물로서의 인식이 강하다. 이로 

인해 그동안 비싼 가격에도 선물용으로 인기가 높았던 한국산 고려인삼은 판매 부진에 

시달리고 있다.

      중국은 지린성을 중심으로 세계 인삼의 약 70%를 생산하고 있는 세계 최대 규모의 시장

이며, 많은 물량 때문에 중국 인삼의 가격은 한국 인삼 가격의 1/10 수준이었다. 게다가 

중국 인삼은 품질 면에서도 경쟁력이 없었기 때문에 본래 저가 시장 위주로 유통되었다. 

그러나 최근‘정풍 운동’으로 인한 고가의 한국산 제품 소비가 위축되며, 중국산 인삼 
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제품이 저가 시장을 기반으로 한국산 판매 시장을 위협하고 있다. 인삼 제품 중에서도 

특히 뿌리삼은 고가사치품으로 분류되어 매출이 급감하고 인삼의 對중국 수출액은 전년

도인 2015년 대비 54.4%, 물량 기준으로는 84.7% 감소한 것으로 나타났다.

      한국 인삼, 합리적 가격의 간편 식품 진출이 유리 뿌리삼과는 대조적으로 한국산 인삼으

로 만든 엑기스, 차 등 인삼 가공식품 수출액은 2015년 대비 13% 증가하였다. 한국 인삼

에 대해서는 원지삼 보다 홍삼 엑기스, 홍삼 분말, 홍삼 음료, 홍삼 캡슐 등 홍삼을 이용

한 다양한 가공제품으로 더욱 인지도가 높은 것으로 나타났다.

      인삼 가공식품은 원지삼에 비교해 인삼이 100% 들어 있지 않아 효능이 떨어질 것이라는 

인식이 있기 때문에 선호도가 높지 않다. 그러나 홍삼 가공식품은 복용 및 휴대가 간편

하며 타 성분과 혼합되면 효과가 극대화된다는 인식이 확대되고 있어 남성 및 직장인들

로부터 인기를 얻고 있는 것으로 알려졌다. 중국에서 한국 인삼은 서양삼, 중국삼과 비

교해 매우 고가라는 인식이 있기 때문에, 가격은 최대한 합리적으로 설정하여 제품에 대

한 소비자의 접근성을 향상시킬 것이 권장된다.

  다. 제품 트렌드

   ○ 단순히 인삼 성분을 함유한 가공식품은 불신

      중국에서 인삼은 추출액, 절편, 술 등의 형태로 가공되고 있다. 인삼 제품의 주요 소비 

지역은 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 상대적으로 경제가 발달한 연해 지역이며 사

람들은 덥고 습한 지역에서 쉽게 지치고 원기가 부족해지기 때문에, 덥고 습한 기후 특

성에 경제력까지 뒷받침되는 연해 지역에서 소비가 원활한 경향이 있다. 한편 연해 지역

에서 가장 선호되는 인삼 형태는 절편 제품인 것으로 파악되었다.

      한편 중국인들은 단순히 인삼 성분을 함유한 가공식품에 대해서는 불신감을 드러내고 

있다. 이유는 인삼 성분을 정말 함유하고 있는지에 대해 확신할 수 없고, 함유하고 있더

라도 품질이 낮은 인삼을 사용하여 만들었을 것이라고 인식하고 있기 때문이다.

   ○ 주로 서양삼을 구매하여 절편으로 만들어 복용

     앞서 언급했듯이 중국 소비자들은 인삼 성분 비중이 높을수록 신뢰하고 선호하는 경향이 

있다. 따라서 절대적인 인삼 소비량은 가공식품보다는 원지삼이 높으며, 절편 형태로 섭

취 시에도 원지삼을 구매하여 직접 절편으로 만들어 먹는 비중이 높다. 한편 원지삼 소

비량의 대부분은 서양삼이 차지하는 것으로 나타나고 있다.

     한국농수산식품유통공사의 소비자대상 면담조사 및 설문조사 결과에 따르면 , 중국 소비

자들은 서양삼 섭취 시 주로 절편의 형태로 복용하거나 절편을 차로 우려내어 음용하는 

것으로 나타나고 있다. 한편 한국 고려인삼의 경우 달여서 먹거나 탕으로 요리하여 복용

하는 응답이 많았다. 야산삼 역시 주로 달여서 복용하였으며, 백삼은 주로 탕으로 요리

하여 복용한다는 응답이 대다수였다.

     중국 소비자들은 제품의 효능이 검증된 신뢰할 수 있는 채널을 통한 제품의 구매를 희망

하므로 인삼 제품은 주로 약국, 보건식품 전문점 등을 통해 판매되는 비중이 높다.

  라. 정책 트렌드
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   ○ 중국, 인삼 가공식품에 대한 규제 대폭 완화

      중국은 인삼 산업을 적극적으로 육성하고 있으며, 중국은 2011년부터 인삼을 약재가 아

닌 식품으로 전환시키기 위한 논의를 진행하였다. 2012년 5년근 이하 인삼을 신 자원식

품 항목에 편입하여 식품으로 간주하여 인삼 가공식품에 대한 규제를 대폭 완화하였다. 

이로 인해 중국에서 대형 인삼 브랜드가 생겨나는 등 인삼 관련 기업의 진출 기회가 확

대되고 있다.

   ○ 중국, 일원화된 식품안전관리체계 확립

      2013년 3월 생산, 가공, 유통 단계의 식품안전을 통일적으로 관리 감독하는 정부 부처인 

국가식품약품관리감독총국(CFDA)의 신설을 계기로 중국의 식품안전관리체계가 개편되었

다.

      2015년 식품안전법의 개정을 완료함에 따라 중국의 새로운 식품안전 관리체계가 완성되

었으며, 식품의 생산·가공·판매 및 음식서비스 기업에 대한 책임 사항을 세분하여 규

정하고 있다. 이를 바탕으로 위법행위에 대한 처벌이 강화되었으며, 엄격한 법률 적용을 

통한 중국산 식품의 품질 및 안전 수준 개선에 크게 기여하고 있다.

      수입 식품 관리감독의 주체, 식품 수입 대상국에 대한 검사검역 관련 사항이나 식품안전 

국가표준이 없는 식품 또는 새로운 원료를 사용한 식품 수입 시 수입 식품에 대한 관리

감독 강화를 위해 중국 정부 차원에서 대폭 지원하고 있다.

      한편 중국 정부는 2016년 7월 1일부터 보건식품 허가 및 등록 관리 방법을 시행하였으

며, 등록제에서 허가/등록 이원제로 변경하였다. 이로 인해 시장 진입 소요기간은 기존

의 3년에서 3개월로 대폭 감소되고 또한 제품 등록비용도 간소화되었으며, 제품 등록의 

경우에는 기존에 이미 허가된 원료 목록에 속해있어야만 가능하다.

 2. 중국 인삼 시장 현황

  가. 중국 인삼식품 시장 동향

중국에서는 중국 내 재배 인삼과, 수입된 서양삼, 고려삼이 주로 소비된다. 서양삼은 미국

과 캐나다에서 수입한 Panax quinquefolius 종의 인삼과 이들의 종자를 수입해 중국에서 재

배한 인삼을 포함하는 것으로, 중국에서 가장 많이 판매되고 있다. 중국 재배 인삼의 80% 

이상이 기타 제품의 원재료로 사용되고, 약 15% 정도만이 뿌리삼, 절편 등 인삼약품 및 인

삼 제품으로 제조되어 시장에서 유통되고 있다.

중국 정부의 인삼 온라인 유통 채널 구축 노력과 저렴한 가격으로 온라인 몰을 통한 인삼 

소비가 증가하는 추세를 보이고 있다. 특히 젊은 소비자들이 타오바오(淘宝, Taobao), 징뚱

(京东, Jingdong) 등의 유명 온라인 쇼핑몰을 통해 인삼 보건식품과 인삼식품을 구매하는 

경향이 뚜렷하다.

    (1) 제품별, 지역별 현황

     중국 인삼 가공식품의 경우 인삼 추출액이나 인삼절편, 인삼주의 형태가 대부분이다. 신

자원식품으로 5년근 이하 재배 인삼을 사용한 식품이 등록됨에 따라 인삼식품의 시장이 

형성되었으나, 기존 인삼류 소비에 비교하면, 아직까지 소비가 미비하여 시장규모가 크지
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는 않다. 하지만, 인삼식품에 대한 중국 내 소비자 홍보로 인삼을 기능성 식품으로 인식

하는 비율이 증가하였으며, 이에 따른 인삼식품 신제품 개발이 최근 증가하고 있는 것으

로 조사되었다.

     2012년 중국인삼망의 인삼 소비자 조사에 따르면 중국인이 선호하는 인삼의 제형은 인삼

차 26%, 절편 22%, 원삼 22%, 캡슐 18%, 분말 5%, 액 4% 기타(캔디, 즙 등) 4%로 나타나 

인삼차로 마시는 비율이 더 많아진 변화를 보였다. 이중 인삼식품으로 가능한 제형은 인

삼차, 절편과 기타 제형인 캔디, 즙 등이다.

     지역별로는 경제가 발달하고 인구 밀도가 높은 중국 남부 연해지역이 인삼식품, 특히 인

삼차의 주요 소비처이며 (그림 2-1)로 알려져 있다. 사업단 조사결과 항저우(杭州)까지의 

인삼 소비 북방 경계를 이루고 있으며, 상하이(上海) 지역은 아직 인삼 제품의 소비가 일

반화되지 않음을 확인하였다.

<그림 2-1> 중국의 인삼 주요 재배지역(진한 부분) 및 주요 

소비지역(타원 부분)

   

    (2) 세대별 소비 현황

     중국 인삼 소비 시장도 경제 발전과 함께 생활 패턴이 서구화 됨에 따라, 인삼 소비가 주

로 일어나는 대도시를 중심으로 우리나라와 유사한 소비 특성을 형성하고 있다. 세대별로

는 장년층, 노년층을 중심으로 몸을 보호하는 기능을 기대하고 홍삼 및 보건식품의 소비

가 일어나고 있다. 인삼식품은 대도시를 중심으로 젊은 층을 중심으로 한 폭 넓은 연령대

의 소비층을 형성할 것으로 예상되나, 아직까지 소비는 크지 않다. 참고로, 위해시(威海
市)의 기능성음료 소비자 연령특징을 보면 20-30대는 71.05%를 차지하여 소비자 가장 많

고 30-40대는 14.66%를 차지한다.

   나. 중국 인삼식품 가격 동향 

  인삼 일반식품의 중국 가격은 시장조사가 보고된 것이 없으나, 중국 대형 매장에서 판매되는 
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인삼우유의 경우 250ml 10개 들이 박스에 168 위안 (한화 약27,500원)에 판매되고 있어서, 

국내 제품과 유사한 가격대를 형성하고 있는 것으로 판단된다. 또한, 사업단 수출 인삼 

음료의 경우도 국내 소비자 판매가와 유사한 가격대로 판매되고 있다.

다. 중국 소비자 선호도

  중국 소비자를 대상으로, 일반 식품에 대한 선호도를 조사하였을 때, 섭취에 편리성이 

더해진 소량, 개별 포장으로 휴대, 보관이 편리한 제형을 선호하며, 건강을 유지할 수 

있는 개념의 인삼식품의 선호도가 높은 것으로 조사되었다.

   3. 중국의 인삼류 주요 제조사 및 제품 (식품, 보건식품, 화장품, 중약 재 포함)

업체 명 (한글/한자) 경영 범위 주요 제품 제품 사진

캉메이신카이흐어 
약업유한회사/康美
新开河药业有限公
司（吉林)

인삼 재배, 가공, 
판매, 연구 개발

인삼, 홍삼 편, 인
삼 파우더 캡슐, 
산삼, 고구려 삼 
등

지안이성약업유한
회사/吉安益盛药业
股份有限公司

인삼 가공, 판매, 
신제품 연구 개발

건조 삼, 태극 삼
(대력 삼), 압축 홍
삼

훈춘화루이산업생
물공정유한회사/浑
春华瑞参业生物工
程有限公司

인삼 재배, 가공, 
판매, 연구 개발

장백산 인삼, 서약 
삼, 인삼 쌀, “금
입화(“金立華”브
랜드 인삼 시리즈 
식품, 기능성 식
품, 화장품 등

지린즈신약업유한
회사/吉林紫鑫药业
股份有限公司

중약 연구 개발, 생
산, 판매, 약용 동
물식물 약식 

인삼 효소 과일 야
채 발효 음료, 홍
삼 밀편, 인삼 꽃 
등

베이징퉁런탕/北京
同仁堂

인삼 재배, 가공, 
의약품 판매, 과학 
연구, GMP 인삼 
무공해 기지 건립
[지린(吉林)]

인삼, 인삼 함유 중
약

지린아우둥약업그
룹주식유한회사/吉
林敖东药业集团股

인삼 재배, 가공, 
판매, 연구 개발 
그룹

백삼, 수삼, 홍삼, 
장뇌삼, 산삼, 서
양 삼 , 인삼 파우

<표 2-9>  2015년 중국의 주요 인삼 생산 기업 및 제품  
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4. 중국의 인삼식품 종류

본 사업팀에서는 중국에서 생산되고 있는 다양한 인삼 신자원식품에 대해서 별도의 책자를 

발간하였으며, 100여 곳의 인삼식품 수출관련 기업 및 기관에 배포하였다.

份有限公司 더 등

러웅바우삼용주식유
한회사/龙宝参茸股份
有限公司

인삼, 서양 삼 등 보
건 식품 가공 및 판
매

서양 삼, 산삼, 홍삼, 
백삼, 건조 삼 등 

지리홍지우허산타앙
인삼유한회사/吉林宏
久和善堂人参有限公
司

인삼 가공, 판매, 신
제품 연구 개발

인삼 꿀편, 인삼 쌀, 
인삼 얼음사탕, 인삼 
꿀 절임, 홍삼 편, 서
양 삼 편, 풍미 인삼, 
홍삼 즙 등 

창바이산황펑산업유
한회사/长白山皇峰参
业有限公司

중국내 최대 규모 인
삼 재배지 소유, 인삼 
재배, 가공, 제약, 화
장품 생산, 과학 연구 
등 종합적 그룹 형 
기업, GMP인증 취득, 
중국, 미국, 유럽연합 
유기 인증 자격 취득. 

홍삼, 흑삼, 유기 인
삼편, 홍삼 편 등
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<그림 2-2> 중국 인삼 제품 발간

물 표지

현재 중국에 판매되고 있는 인삼식품을 조사하여 아래에 정리하였다. 우리나라의   인삼식

품류와 비교하여 더욱 다양하게 제조, 판매 되고 있음을 알 수 있다.

  5. 중국 시장 및 소비자 특징

  중국 소비자들은 인삼을 건강보조식품이나 일반 가공식품보다는 의약품으로 인식 하는 경

향이 강하며, 오랜 한방 치료 및 한약 문화로 인해 인삼의 의학적 효능에 대한 신뢰도가 높

은 편이다. 이로 인해 체질이나 상황에 따라 인삼의 종류를 다르게 섭취하기도 하며, 부작

용이나 제품 품질에 대한 우려로 비교적 신뢰도가 높은 중의 약방, 보건식품 전문점에서 인

삼류를 구매하고 있다.

   중국 소비자들은 인삼의 종류에 따른 상이한 효능을 목적으로 제품을 구매·섭취 하는 편

이다. 미국이나 캐나다에서 수입한 서양삼은 열을 식히는 효과가 있다고 인식 되어 여름철

에 주로 복용하나, 야생삼의 경우 체질이 허약하거나 큰 수술 경험이 있는 소비자들은 섭취

를 꺼려한다. 또한 홍삼이나 고려삼의 경우 체온을 높여준다는 인식으로 주로 겨울철에 복

용되며 고령 소비자들 중심으로 소비되는 편이다.

   인삼의 주요 재배지가 북부에 위치해있는 것에 반해 소비는 비교적 경제가 발달한 상하이, 

북경, 광동성, 장쑤성 등의 연해지역에서 주로 이루어지고 있다. 또한 중국 소비자 들은 고

려삼과 홍삼 제품이 체온을 높여주고 원기 회복에 좋다는 인식을 가지고 있어 기온이 낮은 

동북부 지역에서 고려삼과 홍삼의 수요가 높으며, 비교적 고온 다습한 남방지역은 서양삼에 

대한 수요가 높다.

   특히 중국에서 산업화가 일찍 이루어진 광동성이나 푸젠성 등의 지역은 소득수준이 높아 
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인삼이나 해삼 등 다소 고가의 건강식품이나 수입 식품의 소비가 많은 지역 중 하나다. 이

에 따라 고가로 인식되는 인삼 및 홍삼 제품에 대한 수요가 높다.

   최근 중국 사회의 고령화와 건강에 대한 소비자들의 관심이 높아지면서 주요 1선 도시들 

외에도 기타 지역에서 인삼 소비가 늘어나고 있다.

   현재 중국 시장에서는 원물뿐만 아니라 분말, 드링크제, 정, 인삼주, 인삼차 등이 유통·판

매되고 있으며, 중국 소비자들은 뿌리삼 형태의 본삼류와 절편 제품을 가장 선호한다. 이는 

중국 소비자들이 인삼을 의약품으로 인식하고 섭취 효능을 중요시 여기는 성향으로 인해 

가공된 인삼류를 섭취하는 것보다 본삼 형태 그대로의 것을 섭취하는 것이 더욱 효과적이

라고 생각하기 때문이다. 또한, 절편의 경우에는 하나씩 개별 포장이 되어 있어 섭취가 간

편하고, 휴대나 보관이 편리해 소비자들의 선호가 높다.

   참고로 중국 내에서 재배되는 인삼류 중 40%는 본삼 형태로 소비되고 60%는 가공품의 원

료로 사용되며 본삼 홍삼을 연 2~3회 정도 구매하는 것으로 나타나고 있다.

   중국 소비자들은 인삼과 홍삼을 귀한 한약재 및 건강 제품으로 인식하고 있으며 실제로 유

명 인삼·홍삼 제품들은 높은 가격대를 형성하고 있다. 이에 따라 본인이 섭취하는 것 외에

도 부모님이나 비즈니스 손님의 선물용으로도 많이 구매하며 특히 홍삼이나 고려삼 시장에

서 선물용 제품의 인기가 높다.

   중국 내 인삼의 주 소비층은 고령 소비자들로 젊은 층의 경우에는 본인이 섭취하기 보다 

부모님의 선물용으로 구매하는 경우가 많다. 그러나 최근 중국의 경제성장 둔화와 중국 정

부에서 부정부패 척결 정책을 추진하면서 인삼과 홍삼을 포함한 고가 선물용 제품에 대한 

수요가 감소하고 있다.
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제 3 장 연구개발 수행 내용 및 결과

제 1 절 인삼 국경간 전자상거래 

  1. 국경간 전자상거래란?

서로 다른 국경에 속한 교역 주체가 전자상 플랫품(cross-border e-commerce platform)을 통

해 교역을 성사하여, 결산을 진행하며, 국제 물류 시스템을 통해 소비자에 대한 상품배송, 교역

을 완성하는 일종의 국제적 교역 형태이다.

전통적인 무역 방식과 비교해, 국경간 전자상거래 방식은 비과세 무역장벽이 높은 품목의 수

출에 커다란 장점을 가지고 있다. 예를 들어, 수출시 복잡한 무역 증서 와 라벨 심사를 받지 않

아도 되며, 신제품을 신속하게 출시 할 수 있다; 또한, 일반무역으로 중국에 쉽게 정식 수출 할 

수 없는 보건식품, 화장품, 분유, 위생용품 등 제품이 이 형식의 무역을 통해 정식으로 수출 가

능하다. 

본 사업팀에서는 실질적으로 정식 수출이 기존의 무역방식으로는 거의 불가능한 인삼 보건식

품, 국내 건강기능식품군, 을 중국에 수출하기 위해서 국경간 전자상거래 모델을 제안하고 실증

한다. 

<그림 3-1> 인삼의 적용가능 제품군

  2. 국경간 전자상거래 수출모델개요

  가. 수출모델개요

인삼 제품의 국경간전자상거래 모델은, 2015년까지 급속히 교역량이 증가한 중국의 국경

간 전자상거래를 활용하여 인삼 보건식품을 중심으로 중국에 수출하는 모델을 실증하고 수

출 매뉴얼을 작성하는 모델이다.

모델 구축에 적용된 재배, 수확 단계의 핵심기술은 모든 인삼 수출 모델과 동일함. 국

경간전자상거래를 통해서는 인삼 식품과 보건 식품을 수출할 수 있으며, 가공단계에서는 

신자원품의 생산 관련 기술과 함께, 홍삼 제품의 가공 제조 기술 및 제품 안전성을 담보하

는 GMP, HACCP 기술이, 수출단계에서는 고가제품의 위변조 방지를 위한 기술이 추가로 

적용되었다. 또한, 시장 마케팅을 위해서 인삼효능 웹사이트를 활용하였다.  



- 62 -

생 산

+

수확 및 가공

+

통관 및 검역

+

운 송

+

시장 마케팅

-표준인삼경작방법

-인삼 GAP 표준재배

-수확 및 저장기술

-안전성 분석기술

-GMP, HACCP

-홍삼 및 추출, 
추출액 가공 기술

-제품 포장, 디자인 
기술

- 위변조 방지 
기술

-국내 수출절차

-중국 국경간전자
상거래 수출절차

-인삼제품 국경간
전자상거래 수출

 

-인삼제품 배송

-중국  국경간 
전자상거래 운송 

-시장마케팅 4P

-바이어 개척 기술

-인삼제품 수출

 비관세장벽 해결 
기술

인삼 효능 정보 DB

<그림 3-2> 중국 국경간 전자상거래 모델의 수출 단계별 적용가능 핵심 기술

  

 나. 국경간 전자상거래의 특징 

◯ 글로벌성(Global Forum)    

전통무역과 비교해 전자상거래는 무경계적 교역이며, 전통적 무역방식의 지리적 요인이 사

라졌다.   

◯ 무형성(Intangibal)

인터넷의 발전이 디지텔 제품 및 서비스 붐이 흥행 하였으며, 디지털화 전송 방식이 더 다

양하게 발전 하였다. 예를 들어 데이터, 소리, 영상이 지구화된 환경 속에 집중적으로 진행

되며, 컴퓨터 코드 방식으로 표출하기 때문에 무형성이라고 볼 수 있다. 

◯ 익명성(Anonymous)

온라인 소비자들은 자신의 신분이나 지리적 위치를 공개 하지 않기 때문에 익명성을 가지

고 있다.

◯ 즉시성(Instantaneously)

전통 무역과 비교해 지리적 시간적 제한을 받지 않는다. 주문, 대금 지불, 배송 등을 순간

적으로 완성 할 수 있다.

◯  무지성(Paper less)                          

Paper less 컴퓨터를 통해 대부분 절차를 진행하기 때문에 전통적인 서류 진행 방식을 대

체한다. 

◯ 쾌속 진행성(Rapidly Evolving)                         

국경간전자상거래는 新업태이기 때문에 인터넷 발전에 따라 쾌속 진행한 전망이 보이고 있

다.                     

                                                                    

  다. 중국 국경간 전자상거래의 현황

2013년 중국의 전자상거래를 통한 무역액은 10.2만억 위안에 달성하였다. 그중, 국경간 전

자     상 무역은 30%나 차지했다. 중국 상무부의 통계에 따르면, 2011년, 중국의 전자상 
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무역 액수1.6만억 위안 이며, 2012년은 약2만억 위안, 2013년에는 3.1만억 위안을 돌파하였

으며, 2016년은 6.5만억 위안까지 증가 할 수 있을 것이며, 년 평균 30%가까이 증가세를 

보이고있으며, 일반무역의 증가 속도(7.6%)보다 월등히 높다.

  라. 중국 국경간 전자상거래 수출 장점

전통무역 방식 와 비교해, 국경간 전자상거래 방식은 거대한 장점을 가지고 있다. 즉 편리

와 쾌속, 고효율, 독특함 및 정규화 이다. 편리성과 쾌속성이란 해외 상품을 구입 할 속도 

,지불 방식은 완전히 같다; 고효율이란 우선 복잡한 무역 증서 와 라벨 심사를 받지 않아

도 되면,신제품이 신속하게 출시 할 수 있다; 독특성이란, 일반무역으로 중국에 수입 할 수 

없는 상품들 예: 보건식품, 화장품, 분유, 위생용품 등 제품이 이 형식을 통해 정식으로 수

입 가능 하다.  

  

  마. 중국 국경간 전자상거래의 정책

중국의 대외 수출·수입 시장 수요가 갈수록 증가한 추세에 따라 2012년부터 2015년까지, 

중국 관련 부서에서 연이서 국경간 전자상 거래지지 정책을 공포 하였다. 또한 10대 도시  

[천진（天津）, 상해(上海）, 항주（杭州）, 영파（宁波）, 정주（郑州）, 광주（广州）, 심

천（深圳）, 중경（重庆）, 복주（福州）, 평담（平潭）]를 선정해 국경간 전자상 거래 보

세 수입과 직구 수입 업무를 진행해 왔다.

<표 3-1> 국경간 전자상 거래 주요 정책  

년 월 정책 부서 제목 주요 내용

2012 3 상무부

≪전자상 플랫폼을 이용해 

대외 무역을 진행에 관련 

몇 가지 의견 ≫

각 상무부 책임 부서에서는 

국경간전자상 거래 중 

발생한 통관, 세금 환급 등 

정책성 문제들을 적극적으로 

해결 추진을 요구. 

5 발전개혁위회

≪국가전자상거래 시범도시 

전자 상무 시범 전문 

항목을 실시에 관한 통지≫

해관 총서에서 

국경간자상거래 서비스 시범 

업무를 책임 진행함을 확정

2013 2 외화관리국

≪대금 지불 기구에서 

국경간전자상 거래 외화 

지불 업무 시범을 실시에 

관한 통지≫ 

상해(上海）, 절강(浙江), 

심천(深圳), 중경(重庆）, 

북경(北京)등 지역에서 

국경간 전자상거래 외화 

업무를 진행함을 확정.

2014 1 해관 총서

≪해관 감독 관리 방식 

코드“9610”을 추가함에 

관한 공고≫ 

해관 감독 관리 방식 

코드“9610”을 추가, 

즉“국경간전자상 거래” 
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3 해관 총서(급)

≪국경간전자상거래 서비스 

시범 지역 인터넷 구매 

보세 수입 모델에 관한 

문제점의 통지≫

인터넷 구매 보세 수입 모델 

중 상품범위, 구매 금액한도/  

수량, 세수, 기업관리 등 

문제를 명확히 규정 함.

5 국무원 사무처

≪대외 무역을 안정적 증가 

지지에 관한 몇 가지 

의견≫

각 관련 부서에서 

국경간전자상 거래 편리화 

조치를 출시함을 요구.

6 해관 총서

≪대외 무역을 안정적 증가 

지지에 관한 몇 가지 

조치≫

국경간전자상 대표로 한 新 
무역 플랫폼 발전을 지지함

7 해관 총서

≪국경간전자상거래 

입경·출경할 화물, 물품에 

대한 감독 관리 사항에 

관한 공고≫(56번 문건)

국경간전자상거래 

입경·출경 할 화물, 물품에 

대한 해관 감독 관리 

프로세스를 명확히 규정

7 해관 총서

≪해관 감독 관리 방식 

코드“1210”을 추가함에 

관한 공고≫

해관 감독 관리 방식 

코드“1210”을 추가, 

즉“보세국경간전자상 

거래” 

2015 1 외화관리국

≪대금지불 기구에서 

국경간전자상거래 지불 

업무 시범에 대한 지시 

의견≫

인터넷을 통해 구매한 회당 

교역 금액을 확정, 동시에 

시범 범위를 전국으로 확산.

회당 교역 금액을 $1만에서 

$5만으로 향상 조정.

4 국무원 국무원 상무회의

상품 수출·수입 관련 정책 

한발 더 보완함을 재차 강조, 

국내 소비자에게 더 다양한 

제품을 선사하여 일부 

상품의 수입관세를 하향 

조정, 세수범위를 재  조정.

2016 3/16
국무원관세세칙

위원회

≪关于调整进境物品进口税
有关问题的通知≫税委会【2

016】2号
(입경 물품 수입세 조정 

관련 사항에 대한 통지)

중국 입국 물품 수입세수 정

책을 개선하기 위해 국무원

의 허가 하에 입경 물품의 

수입세 세목 세율을 조정 한

다. 

≪중화인민공화국입경물품수

입세율표≫참조

≪≪

3/24
재정부, 해관총

서, 국가세무총

≪关于跨境电子商务零售进
口税收政策的通知≫ 

ü 국경간전자상거래를 통해 

소매 수입 물품에 대해 
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국

财关税【2016】18号
(국경간전자상거래 소매 

수입 세수 정책에 관한 

통지)

관세 등 면세 제도 폐지.

ü 국경간전자상거래 수입상

품의 1회당 교역 금액 

2000위안내로 한정, 연간 

총 교역 금액 20,000위안

으로 한정. 

4/06
재정부등 11개

부서

≪关于公布跨境电子商务零
售进口商品清单的公告≫

【2016】40号
≪국경간전자상거래 

소매수입상품목록에 

관한공고≫

ü 공정한 시장경쟁 환경을 

조성 및 국경간전자상거

래의 건전한 발전을 위해 

재정부 등 11개 부서에서 

연합발표

ü ≪국경간전자상거래소매

수입상품목록≫참조

2016 4/07 해관총서

≪关于跨境电子商务零售进
口商品有关监管事宜的公告
≫

(국경간전자상거래소매수입

상품에관해감독관리관련사

항의공고)

2016년4월8일부터 시행

  국경간전자상거래 소매 

수출, 수입의 감독 관리를 

향상하기 위해≪해관법≫등 

국가 관련 정책과 규정에 

의거, 해관 감독 사항에 대해 

공고. 적용 범위, 기업관리, 

통관관리, 세수관리, 

물류관리, 반품 관리 등 

기타사항 규정. 

2016년4월8일부터 시행, 이와 

동시에 2014년 56호 폐지    

4/07 해관총서

≪中华人民共和国进境物品
归类表≫(중화인민공화국입

국물품분류표)

≪中华人民共和国进境物品
完税价格表≫ 

(중화인민공화국입국물품완

세가격표)

공포【2016】25号

≪中华人民共和国进境物品归
类表≫(중화인민공화국입국물

품분류표)

≪中华人民共和国进境物品完
税价格表≫ 

(중화인민공화국입국물품완세

가격표) 참고 

4/15
재정부등 13개

부서

≪关于公布跨境电子商务零
售进口商品清单的公告≫(第
二批)

【2016】47号
≪국경간전자상거래 

소매수입상품목록에 

ü 공정한 시장경쟁 환경을 

조성 및 국경간전자상거

래의 건전한 발전을 위해 

재정부 등 13개 부서에서 

연합발표

ü ≪국경간전자상거래소매
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3. 인삼 국경간전자상거래 수출 장애요인

가. 대기업은 투자대비 수출모델에 이익이 없어 참여를 꺼림. 

- 농협중앙회 인삼 수출 팀인 경우, 중국 국경간전자상 바이어가 여러 번 인삼 중국 수입

을 제의 했지만 당장 이익을 볼 수도 없고 아직은 국경간전자상거래 신무역 형태에 대한 

확신이 없는 싱황에서 쉽게 인력과 자금을 투입 할 수 없다고 거절.

- 일화인 경우 아마존 홍콩과 국경간전자상거래 1년 계약을 하여, 홍콩 아마존에서 제시한 

조건은 만약 1년의 매출이 미비하면 계약 연장 할 수 없다. 

- 경기인삼공상인 경우 바이어의 요구는 출하 후 3개월 지나야 수금이 되면, 기업 입장에

서 큰 부담이 될 수 있으며, 국경감전자상거래 인삼 대 중국 수출 거절.

나. 중, 소형 수출기업의 전자상거래 참여는 수출업체 등록 및 수출용 제품 생산 등의 부

담 있어 정부 지원이 필요.

- 경기인삼공상인 경우 바이어의 요구는 출하 후 3개월 지나야 수금이 되면, 기업 입장에

서 큰 부담이 될 수 있다.

다.  중, 소형 수출기업의 전자상거래 참여는 수출 전문 인력 부족으로 업무 진행이 어려

워.

인삼 대 중국 수출과제 참여 업체 중 “안성인삼농협”, “주식회사금산몰”, “예랑영농 

조합법인”,“KGEC”, “팜스푸드” 등 중, 소형 수출기업들은 수출 인력 부족으로 모든 

대중국 연락 사항은 인삼 사업팀에서 지원해야한 상황, 예를 들어 중국 측에서 요구한 중

국어 서류 제작 등. 금산 지방 정부에서 중국 바이어 초청 단을 요청하여, 바이어가 귀국

한 후 관심 있는 제품에 대해 중국으로 수입하기 싶어도 절차와 소통 할 수 있는 인력을찾

기 힘든 상황, 2016년, 5월 Feiniu E-commerce(shanghai) Co.Ltd, RainBow(중국 편의점 브

랜드) 등 중국수입상들이, 주식회사금산몰의 인삼정과와 인삼절편에 높은 관심을 가졌지만 

수출 전문인력 부족으로 결국 인삼사업단에서 협력 추진. 한마디로 바이어가 있어도 수출 

기회를 놓칠 수 있는 상황이 많다.

 

관한공고≫(제2차)
수입상품목록≫(제2차)

   참조
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제 2 절 재배 및 생산

인삼은 인삼산업법에 따른 표준인삼경작방법 (표준경작법)을 따라 재배하고 병충해 방제를 

시행하도록 되어 있으므로, 인삼 표준경작법에 의해 생산된 것을 사용하여야 하다. 그렇지 

않은 경우 수출에 필요한 인증 및 검사 서류의 발급에서 어려움을 격을 수 있음을 염두에 

두어야 한다. 참고로, 정부는 조만간 농산물우수관리제도 (GAP)를 전 인삼 재배 농가에 의

무화하려고 하니, 향후 GAP를 적용하여 생산한 인삼 원료를 사용하도록 한다. 특히 중국은 

수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 인삼 의약품에 대해 검역요건으로 GAP인삼을 요구하

고 있다는 것을 유의해야 한다.

  1. 표준 인삼 경작방법

   가. 준비기

    (1) 예정지 선정

     (가) 경사 : 북향이나 동북향의 경사가 완만한 지대로 북쪽에는 높은 산이나 방풍물이 없  

  이 넓게 트인 곳

     (나) 기후 : 여름철의 기온이 서늘하고 바람이 잘 통하는 곳

     (다) 예정지 선정요건

예정지 선정 요건은 크게 형태적, 물리적 및 화학적 특성으로 나눌 수 있다. 형태적 또는 

물리적 특성은 인삼 생육상태 및 수량성의 양부에 따라 최적조건, 적지조건, 가능 조건, 

부적조건으로 구분할 수 있다. 토양 화학성은 검정치의 범위에 따라 적합, 부족, 허용 범

위 및 과다로 구분되며 허용범위 까지는 안정적으로 인삼을 생산 할 수 있다. 따라서  

토양형태․물리적 특성이 부적조건이거나 화학성분이 부족․과다 시는 예정지를 다시 선정

하거나 관리기간을 연장하거나 부족 또는 과다성분에 대한 토양개량 대책을 수립해야 한

다.

     ① 토양의 형태․물리적 특성

인삼 재배지의 형태적 특성요인은 지형, 경사, 경사방향이고, 물리적 특성요인은 토성, 토

양배수, 유효토심, 작토심, 자갈함량, 단단한 층의 유무이다.

※ 참고 : 토성의 경우 표토는 사양토-양토, 심토는 점토함량이 다소 높은 식양토로서 표

토와 심토의 구분이 명확한 곳(표토층이 30cm 내외)

<표 3-2> 인삼 재배 적지선정을 위한 기준-논토양 기준

(‘04-’07. 인삼약초연구소)
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구 분 최적지 적지 가능지 부적지

지   형
산록경사지,

용암류․홍적대지, 저구릉지
곡간지, 선상지 하성평탄지

하상지,
하해혼성 평탄지

토   성
미사질식양토,
식양토, 양토

미사질양토,
사양토

양질사토 사토

배수등급 약간양호 양호(개답지) 약간불량 불량

유효토심(cm) >100 50～100 20～50 <20

자갈함량(%) <10 10～35 >35 -

작토심(㎝)
(두둑높이)

35-45 25～35 15～25 < 15

단단한 층 50-80 없음 30～50 <30

<표 3-3> 인삼 재배 적지선정을 위한 기준-밭토양 기준

(‘04-’07. 인삼약초연구소)

구 분 최적지 적지 가능지 부적지

지   형
곡간지,

산록경사지,
저구릉지

선상지,
홍적대지,
용암류대지

구릉지,
하성평탄지

산악지,
하상지,

하해혼성평탄지

토   성 식양토, 양토, 사양토
미사질양토,
미사질식양토

식토
사토,

양질사토

배수등급 양호 매우양호 약간양호 -

경 사(%) 2～7 7～15 0～2, 15～30 >30

유효토심(cm) >100 50～100 20～50 <20

자갈함량(%) <10 10～35 >35 -

작토심(㎝)
(두둑높이) 35～45 25～35 15～25 < 15

단단한 층 없음 50～80 30～50 <30

   ② 토양의 화학성

인삼 예정지 선정 시 고려해야 할 화학적 특성은 토양산도(pH), 염류농도(EC), 질산태질소

(NO3-N), 유기물(OM) 유효인산(Av. P2O5), 치환성양이온(Ex. Cations)이며 이들 요인은 토양

검정 의뢰 시 분석표와 비교하여 적합범위를 판정 할 수 있다

<표 3-4> 인삼 예정지 토양의 화학성 조건별 분류표
(’04∼’11. 인삼특작부)
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비옥도
성 분 부 족 적 합 허용범위 과 다

토양산도(1:5) 5.0 이하 5.0～6.0 6.0～6.5 6.5 이상

염류농도 (dS/m) - 0.50 이하 0.50～1.00 1.00 이상

질산태질소 (mg/kg) - 50 이하 50～100 100 이상

유기물(g/kg) 10 이하 10～20 20～30 30 이상

유효인산
(mg/kg)

논 50 50～150 150～300 300 이상

밭 100 100～250 250～400 400 이상

칼륨
(cmol+/kg)

논 0.20 0.20～0.60 0.60～1.00 1.00 이상

밭 0.30 0.30～0.70 0.7～1.00 1.00 이상

칼슘(cmol+/kg) 3.0 이하 3.0～5.0 5.0～6.5 6.5 이상

마그네슘(cmol+/kg) 1.0 이하 1.0～2.0 2.0～4.0 4.0 이상

나트륨(Na)
(cmol+/kg) 0.05미만 0.05～0.15 0.15～0.2 0.2 이상

※ 토양 화학성 기준은 적지선정 기준의 최적지 및 적지에 한해 적용됨

(라) 돌려짓기 : 인삼 예정지(재배지)를 선정 시 최초 경작지(초작지)는 양호하나 돌려짓기(윤작)

를 할 경우 밭은 10년 이상, 논은 6년 이상 경과한 곳이 안전하며, 특히 논․밭의 특성, 재배

조건 등을 고려하여 돌려짓기 기간이 길어질 수도 있다.

  (마) 앞작물

① 적합 작물 : 화본과(옥수수, 수단그라스, 맥류 등)와 콩과작물 및 고구마 재배가 양호하다.

② 부적합 작물 : 다비성작물 (배추, 무, 고추, 마늘, 파, 양파, 토마토, 담배, 생강, 목단 및 

작약 등)을 장기간 재배한 곳은 화학 비료과다와 병해충 및 잔류성 농약의 오염 가능성이 

크므로 지양한다.

  (바) 기 타

   ○ 다음 지역은 인삼 재배에 부적합하므로 예정지 선정 시 제외한다.

     - 침수 우려지역, 광산 인근지역, 생활하수 유입지역, 공사장 주변 토사 또는 공장폐수 유입 

우려지역, 환경오염 또는 우려지역

 (2) 예정지 관리

  (가) 관리기간 : 1～2년 동안의 관리를 권장하나 보통 1년간 예정지 관리를 한다. 그러나 다비성

작물 재배지나 개간한 척박지 등 토양 조건이 다소 미흡한 포장은 2년간 관리 하는 것이 안전하다.

  (나) 깊이갈이

① 5～10월중 15회 이상 깊이갈이(30㎝ 이상)를 하며, 먼저 갈았던 방향과 엇갈아 갈아 준다.

② 7～8월 고온기의 한낮에 자주 갈아 주는 것이 토양소독과 물리성 개량에 좋다.

③ 식양토(질참흙)는 사양토(모래참흙)보다 더 많이 갈아주는 것이 토양개량 면에서 유리하며, 
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특히 식양토(질참흙)는 과습하거나 너무 건조할 때를 피해서 수분이 적당할 때 갈아 준다.

  (다) 관리방법

   ① 밑거름(기비) 재료의 구비 조건

     ○ 질소 성분이 적고 완효성인 유기물

     ○ 적정 양분의 균형 공급과 토양의 물리적 성질을 개선할 수 있는 것

     ○ 약토 등 유기질 퇴비는 완숙된 것

   ② 재료 및 처리방법

○ 예정지에 섬유질이 많은 유기물을 충분히 시용하여 토양의 물리성 개량에 역점을 두

도록 하고, 본밭에서 웃거름은 시용하지 않는 것을 원칙으로 한다.

○ 활엽수 잎 등을 6-7월중에 채취하여 10a당 4,500㎏(평당 15㎏) 이상을 예정지 전체에 

고루 뿌리고 갈아 준다.

○ 활엽수 잎 등을 구하기 어려울 때는 볏짚, 보릿짚, 호밀짚 등을 10a당 건물로 1,800㎏

(평당 6㎏) 시용하거나 화본과 작물(호밀, 수단그라스, 옥수수 등)을 재배하여 사용 한다.

- 화본과 작물은 황숙기에 베어 3-4회 로터리작업을 한 후 어느 정도 부숙시켜 깊이갈이

하고 땅속에 뭉쳐지지 않게 한다.

- 호밀, 수단그라스, 옥수수는 비료성분의 흡비력이 강하므로 비옥지의 경우에는 탈비효

과도 얻을 수 있다.

<표 3-5> 화본과 작물의 파종시기 및 생산량

                                              (’97. 한국인삼연초연구원)

작 물 명 파 종 시 기 파종량
(㎏/10a) 예취시기 생 산 량

(㎏/10a)

호      밀 10월 상․중순 13 6월 중순 생체중 2,500
(건물중  650)

수단그라스 4월 하순～
5월 상순 5～6 7월 하순～

8월 상순
생체중 5,000

(건물중 1,300)

  (라) 과비지 및 개간지 토양개량(토양화학성 기준에 준함)

○ 과비지 : 30cm이상 깊이 갈아 비옥도를 조절하거나 점토 함량이 25～40%의 적황색 

질참흙을 30톤/10a 객토

○ 개간지 : 2년에 걸쳐 예정지 관리

 - 개간지는 토양화학성 기준보다 낮게 개량해야 하며, 개량방법은 우선 토양을 분석한 

후 관련 전문기관의 자문을 받아 비종과 시비량을 결정하고, 2년 이상 관리해야 됨

  (마) 검정용 토양시료 채취 및 검정

   ① 시료채취 방법

○ 예정지의 토양 시료채취 시기는 전작물 수확 직후 채취하고, 검정결과에 따라 예정지관

리 후 다시 채취하여 검정하여야 한다.

○ 토양을 고려하여 동일 토양에서 복합시료 1점 채취한다.



- 71 -

○ 시료량은 1-2㎏이면 충분하나 동일포장(필지)에서 10～20개소의 시료를 표면의 이물질을 

제거한 다음 15㎝ 깊이로 채취하여 잘 혼합한다.

   ② 시료의 건조 및 조제

    ○ 그늘에서 깨끗한 비닐이나 종이 위에 채취한 토양시료를 골고루 펴서 서서히 건조한다.

    ○ 흙덩어리는 고무망치를 이용하여 곱게 부순 후 2㎜체로 쳐서 조제한다.

    ○ 조제가 끝난 시료는 500g 정도 비닐봉투에 담는다.

   ③ 검정의뢰

    ○ 농업기술센터 및 토양검정기관(도 농업기술원, GAP인증기관 등)

    ○ 토양검정 분석결과는 반드시 발급받아 보관하여야 한다.

     - 분석항목은 앞에 언급한 토양화학성 기준을 참고한다.

    ○ 토양분석 결과 의문사항은 검정기관에 문의한다.

   ④ 유의사항

    ○ 다음 지역은 인삼 재배에 부적합하므로 예정지 선정 시 제외한다.

- 광산 인근지역, 생활하수 유입지역, 공사장 주변 토사, 공장폐수 유입 우려지역 및 환

경 오염지 또는 우려지역

○ 대단위 인삼을 재배하는 지역에서는 필요에 따라 토양 중금속 오염도 검정과 수질분석

을 전문기관에 의뢰하여 추가로 분석할 수 있다.

     - 토양 중금속 분석 : 카드뮴, 구리, 비소, 아연, 니켈 등

      ※ 관련근거 : 토양환경보전법 제4조 2항 동법시행규칙 제1조 4

     - 수질분석 : 농업용수 수질 환경기준에 의함(하천수, 호수수, 지하수)

      ※ 관련근거 : 환경정책기본법 제10조 제2항 동법시행령 제2조

 (3) 씨눈 틔우기(개갑)

  (가) 시기 및 장소

   ① 시작시기 : 7월 하순(늦어도 8월 5일 이전)

   ② 기    간 : 7월 하순～11월 중순

   ③ 장   소 : 서늘하고 그늘진 곳(20 ℃이하 유지)으로 물을 주고 빼기에 편리한 곳

  (나) 용기 및 설치방법

   ① 용기 : 시멘트 통, 나무상자 등으로 용기의 크기는 씨앗 량의 8～10배 정도

     ※ 플라스틱 용기는 열전도율이 높으므로 용기내의 온도가 올라가지 않도록 적절한 조치를 

하여 사용한다.

   ② 설치방법

    ○ 씨눈 틔우는 용기가 땅에 반쯤 묻히도록 설치하는 절충법과 땅위에 설치하고 흙으로 덮는 고

설성토법이 좋다.

    ○ 노지에 설치할 경우 용기내의 온도 상승과 씨앗의 건조 또는 강우 시 빗물유입을 방지하

기 위하여 용기의 1m 위에 지붕을 설치한다.

   ③ 씨앗의 매장방법

<표 3-6> 인삼 씨앗의 매장방법 
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구     분 두  께 비          고

윗 층

자     갈
모     래
씨앗+모래

10㎝
10㎝ 

50㎝이내

◦약간 굵은 자갈
◦모래는 배수성과 통기성을 고려하여 약간 

굵은 것(입경 2㎜ 내외)이 좋음
◦천천히 넣으면서 가볍게 누름

아랫층
모     래
굵은 모래
자     갈

10㎝
15㎝
20㎝

◦굵은 모래(4㎜ 내외)

      - 씨앗과 모래의 혼합비율은 씨앗 1 : 모래 3의 비율(용량비)

      - 씨앗과 모래의 혼합층은 50㎝ 이내가 양호

      - 혼합층이 30㎝ 이상일 때는 씨눈 틔우기 기간 중에 2-3회 뒤섞어 줌

      - 씨앗과 모래는 소독하지 말 것(약제를 이용하여 소독하면 씨눈 트는 비율이 떨어짐)

<그림 3-3> 씨눈 틔우는 용기내의 씨앗 매장방법

  (다) 시기별 물주는 요령

<표 3-7> 인삼 씨앗 시기별 물주기

시   기 회   수 비   고

7월 하순～9월 중순

9월 중순 이후

10월 중순 이후

1일 2회

1일 1회

2-3일에 1회

◦아침, 저녁으로 물주기

◦비가 올 때는 물주기 생략
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   ○ 씨눈의 생장 적정온도는 15-20℃이므로 온도가 낮은 지하수를 사용해서 가급적 온도를 

낮추어 준다.

   ○ 물주는 양은 배수구로 물이 충분히 흘러나올 정도

   ○ 용기 내에 수분이 정체될 경우에는 씨눈의 싹틈 비율이 저하

   ○ 씨눈 틔우기에 알맞은 수분인 10-15％로 유지하는 것이 적합

  (라) 싹틔운 씨앗 관리

   ① 싹틔운 씨앗은 파종 2-3일 전에 싹틔우는 용기에서 꺼내어 모래와 씨앗을 분리하고, 깨

끗한 물로 씻은 다음 건조하지 않도록 보관하였다가 뿌린다.

   ② 만일 가을에 뿌리지 못하였을 경우에는 싹틔운 씨앗을 모래와 혼합하여 노지의 지하에 

묻어 보관하였다가 이듬해 땅이 녹은 직후에 씨뿌림 할 수 있으나 발아율이 현저히 저

하된다.

   ③ 씨눈 틔우기가 미흡한 종자는 별도 용기에 넣어 20℃에서 4-7일 처리할 경우 씨눈 트는 

비율이 향상된다.

나. 모밭(苗圃) 관리

 (1) 모밭의 종류

  (가) 양직 모밭

양직 모밭은 원야토(석비래)와 약토만을 일정비율(3:1)로 혼합하여 모를 기를 모판흙을 만

든 다음 그 위에 씨를 뿌려 모를 기르는 방법으로서 6년근 인삼 생산에 가장 적합한 모밭

이다.

 ※ 단, 약토의 질소함량에 따라 혼합비율을 조정하여 사용한다.

  (나) 반양직 모밭

예정지로 관리된 제자리흙으로 이랑을 만든 다음 두둑의 흙을 사방 1.5㎝ 간격의 어레미나 

인삼수확기 겸 상토석발기로 흙덩이나 자갈을 골라 낸 후 두둑을 만들어서 윗면을 고르고 

그 위에 씨를 뿌리는 방법이다. 모종삼의 소질은 양직 모종삼에 비해 약간 떨어지지만 우

량 모종삼 생산과 동시에 생력재배를 위해서 필요한 모밭이다.

  (다) 토직 모밭

토직 모밭은 반양직 모밭과 같이 예정지로 관리된 제자리흙으로 이랑을 만든 다음 반양직 

모밭과는 달리 두둑의 흙을 어레미로 치지 않고 그대로 두둑 윗면의 땅을 고른 후에 씨를 

뿌리는 방법이다. 관리비용은 적게 들지만 반양직 모종삼에 비해 체형이 불량한 묘가 생산

되는 모밭이다.

 (2) 이랑 만들기

  (가) 시기 : 10월 상순-11월 중순

  (나) 이랑방향 : 정동(正東)에서 남쪽으로 25-30°와 정서(正西)에서 북쪽으로 25-30°를 연결

하는 방향(나침판 115-120°)
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<그림 3-4> 이랑 방향 설정법 

  (다) 이랑규격 : 두둑 높이는 30 cm 내외로 한다. 

<그림 3-5> 이랑의 단면도

<양직 모판>

<반양직 모판>

 

 (3) 모판 만들기

  (가) 양직 모밭

   ① 약토 만들기
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    ○ 활엽수의 생잎이나 낙엽 등에 쌀겨, 깻묵 등의 부숙제를 첨가하여 물을 주면서 잘 섞이

도록 퇴적한다.

    ○ 약토 뒤집기

      - 1차 : 퇴적 7-10일 후 내부 온도가 60-70℃일 때 물을 주면서 뒤집기

      - 2차 : 1차 뒤집기 7-10일 후 물을 공급하면서 뒤집기 

      - 2차 뒤집기 후 3개월 동안은 2주에 1회, 다음 3개월 동안은 3주에 1회 뒤집기

         ※ 뒤집기 후에는 비닐이나 보온 덮개로 덮음

    ○ 약토의 정선 : 3개월간의 후숙기를 거친 후 사방 1.5㎝ 간격의 어레미 또는 퇴비 정선

기로 친 후에 사용

   ② 약토 재료 혼합 비율 : 중량비로 하여 산야초를 98.0%, 부숙촉진제 (쌀겨: 깻묵=1:1)를 

2.0%로 한다.

   ③ 양직모밭의 모판흙 재료

○ 산야초가 부족한 경우 : 중량기준 산야초 40, 톱밥 40, 계분 10, 깻묵 10％를 혼합한 

후 약토 만드는 방법으로 만들면 대체 약토로 사용할 수 있다.

○ 약토 대신 볏짚퇴비 (만드는 법 : 볏짚 20㎏에 유박 1㎏의 비율로 혼합한 후 옥외에 

퇴적)사용이 가능하나 볏짚퇴비는 물리성이 떨어지므로 약토 50 : 볏짚 퇴비 50％의 비율

로 혼합하여 사용하는 것이 좋다.

○ 원야토(석비래) 대신 적황색 토양과 굵은 모래를 70 : 30％의 비율로 혼합하여 사용 

가능(적황색 토양의 적습상태는 손으로 쥐었다가 놓으면 약간 부스러지는 상태임)

<표 3-8> 양직모밭의 모판흙 소요량

재료명
소요량

(ℓ/90×180㎝)
비  고

약  토

원야토

(석비래)

70-80

220내외

◦약토 만드는 방법 참조

◦화강암의 풍화토(모재층)로 투수성이 

양호하고 병해충의 오염이 없는 것

모  래 22내외 ◦약간 굵은 모래(복토용)

  ④ 약토 대체용 유기질거름 사용적부 간이검정 방법

최근 약토의 재료로 가축분뇨 등 농후 퇴비를 사용하는 경우가 많아, 모종삼의 소질이 

불량하여 본밭에서 적변삼과 결주가 증가되고 수량이 감소되는 경향이다. 유기질 거름의 

간이검정 방법은 아래와 같다.

○ 물세척 검정

일정량의 유기질거름을 망사자루에 담아 맑은 물로 세척한 후 손으로 비벼서 목질부가 

30％ 이상 남거나 물기를 말린 후 흑갈색의 고형물이 남을 경우에는 사용을 지양한다.

○ 지렁이 치사율 검정

일정한 용기에 유기질거름을 담고 지렁이를 10마리 정도 넣고 고운 망사로 덮은 다음 1
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일 경과 후 지렁이가 죽는 거름은 사용을 지양한다.

○ 무 씨앗 발아 검정

일정한 용기에 유기질거름을 담고 무 종자를 뿌린 다음  스프레이로 적당량의 수분을 공

급하여 발아시킨 뒤 생장 과정 중 잎이 황화 되거나 말라죽는 유기질거름은 사용을 지양

한다.

※ 지렁이가 죽지 않은 거름일지라도 무 씨앗 발아 검정에서 황화 및 고사되는 유기질 

거름은 사용을 지양

  ⑤ 모판틀 만들기

    ○ 인력작업

- 예정지에 이랑을 만들 방향으로 180㎝ 간격이 되게 기준선을 띄움

- 이 기준선에 토틀(폭 90 × 깊이 18㎝의 나무틀)의 중심점을 맞추어 놓고 토틀 양측의 

판자에 고랑의 흙을 붙이고 허물어지지 않도록 삽 등으로 두드려 다진 후에 토틀을 들어 

다음 두둑이 될 자리로 이동시키면서 차례로 모판 틀을 계속 만들어간다.

    ○ 기계작업

- 양쪽 기준선에 토틀을 맞추어 두 줄로 놓고 고랑이 될 부분의 흙을 다목적 관리기를 

이용하여 양쪽 토틀판에 모아지도록 1-2회 왕복 작업

- 뒤 따라서 관리기 부착형 상광설치기를 이용하여 양쪽 토틀판에 흙이 잘 붙도록 다진다.

- 토틀을 들어 다음 두둑이 될 자리로 이동시키면서 차례로 모판틀을 계속 만들어간다.

<그림 3-6>  토틀의 규격(상) 및 모판틀 만들기(하)

   ⑥ 모판흙 혼합 및 넣기

○ 혼합 : 준비한 약토와 원야토를 파종 15일 전에 혼합하여 균일하게 섞일 때까지 4-5
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회 뒤집기를 한다.

○ 모판흙 넣기

- 모판틀에 20㎝ 두께로 균일하게 채운다.

- 두둑표면은 나무봉으로 밀어 고르게 한다(두둑 폭 90㎝, 두둑 높이 30㎝ 정도가 되도록 함)

- 강우로 인한 과습과 직사광선으로 인한 건조방지를 위해서 두둑표면을 이엉이나 볏짚 

등으로 덮어 두었다가 씨뿌림 당일 벗긴 후 씨를 뿌린다.

  (나) 반양직 모밭

   ① 예정지 관리 : 준비기의 예정지관리 방법에 준해서 관리

○ 예정지 관리 시 밑거름 시용 : 산야초 10a당 3,000㎏ 내외

○ 산야초 구입이 곤란한 경우, 대체 유기물인 볏짚 시용 : 10a당 1,800㎏

○ 7-8월 한낮에 계속 갈아 준다.

   ② 이랑만들기(<그림 3-7> 참고)

○ 본밭 이랑만들기에 준해 두둑을 만든 다음 고랑이 될 부분의 흙을 두둑이 될 곳에 쌓

이도록 간다.

○ 고랑의 나머지 흙을 양분하여 양쪽 두둑에 퍼 올린다.

○ 두둑의 흙이 부족할 때에는 고랑의 흙을 다시 갈아서 두둑의 양쪽에 붙인다.

<그림 3-7>  이랑 만드는 방법

←  90cm  → ← 90cm → ←  90cm  → ← 90cm →

↙ ↘ ↙ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ 두  둑 ↙ ↙ ↘ ↘ 두  둑

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↙ ↘ ↘ ↙ ↙ ↘ ↘

↙ ↘ ↙ ↘

    ③ 두둑 흙 치기

○ 이랑을 만든 다음 두둑이 될 부분의 흙을 사방 1.5㎝ 간격의 어레미로 쳐서 흙덩이와 

자갈을 골라내고 두둑 윗면을 평평하게 고른다.

※ 면적이 넓은 경우에는 인삼수확기 겸용 상토석발기를 이용하면 생력효과가 큼

  (다) 토직 모밭

○ 예정지 관리 후 모판흙중의 흙덩이나 자갈 등을 골라내지 않고 로터리 작업 후 두둑

을 만들어 씨를 뿌리는 모밭으로서 모종삼 길이가 짧고 불량 모종삼 생산비율이 높기 때

문에 모밭 예정지 토양선정은 자갈이 없고 배수가 양호한 모래참흙(사양토)인 토양을 선
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정하는 것이 바람직하다.

<표 3-9> 모밭 종류별 식재가능 모종삼의 생산성 비교

(’99. 한국인삼연초연구원)

처 리
토양
경도
(㎜)

90×180㎝당 식재가능 모종삼 소  요
노동력
(인/10a)근장

(㎝
본수
(개)

수량
(g)

수량지수
(％)

생산비율
(％)

토직모밭 5.7 14.7 522 400 100 65.5 10.0(29.7％)

반양직모밭 2.4 16.0 875 668 167 81.7 12.3(36.8)

양직모밭 2.8 15.7 948 745 186 79.0 33.6(100)

 (4) 씨뿌림 관리

  (가) 씨앗의 처리

○ 씨뿌리기 2-3일전에 씨눈 틔운 용기에서 씨앗을 꺼내어 씨앗과 모래를 어레미로 분리

시킨다.

○ 씨앗을 물로 깨끗이 씻은 다음 건조하지 않도록 그늘지고 서늘한 곳에 보관한다.

○ 보관한 씨앗을 소독(병해 방제용 등록농약 안전사용기준에 준함) 한 후 뿌린다.

  (나) 씨뿌림 시기 : 10월 하순-11월 중순에 가을뿌림(추파)을 한다.

  (다) 씨뿌림 량

   ○ 씨뿌림 간격 : 3.0×3.0㎝

   ○ 90×180㎝당 행과 열 : 29행×60열

   ○ 씨뿌림 량 : 1,740알/90×180㎝

  (라) 씨뿌림 방법 : 점뿌림

○ 씨뿌림 할 두둑표면에 파종장척 또는 파종기를 이용하여 뿌린다.

○ 모판흙의 수분이 약간 많을 때에는 파종장척에 흙이 묻어나와 구멍이 막히므로 가는 

모래를 상면에 0.3㎝가량 균일하게 편 다음 장척으로 찍은 후 씨앗을 한 구멍에 한 알씩 

넣는다.

○ 씨뿌림 상황을 확인한 후 약간 굵고 깨끗한 모래로 두둑 표면기준 0.5㎝두께(씨앗의 

복토 두께는 약 1.5㎝ 내외)로 균일하게 덮은 후 널빤지로 상면을 가볍게 눌러준다.

○ 흙덮기가 끝나면 이엉을 두 겹 덮거나(북쪽의 것을 먼저 덮고 남쪽의 것을 나중에 덮

음) 볏짚을 덮어 바람에 날리지 않도록 철선이나 새끼줄을 띄워 단단하게 매어준다.
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<그림 3-8>  파종장착 

  (마) 씨뿌림 소요 면적 : 본밭 면적의 10분의 1

  (바) 씨뿌린 후 관리

○ 씨를 뿌린 후 모판흙이 극히 건조할 때는 이엉이나 볏짚이 덮여진 상태에서 10a당 

3,000ℓ정도의 물을 준다.

○ 월동중이나 봄철 싹트기 전에 이엉이나 볏짚이 벗겨진 곳은 모판흙이 건조하여 발아

가 불량하게 되므로 자주 살펴보아 이엉이 벗겨지지 않도록 한다.

○ 특히 월동 중에는 쥐약이나 쥐 퇴치기를 놓아 쥐 피해를 방지한다.

 (5) 모밭의 해가림 설치

    <표 3-10> 해가림 설치 자재 소요량 (10a당)

자재명
규   격

수 량 비   고
길 이 폭 굵 기

전  주 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 아피톤 등
후  주 150㎝ " " " "
연  목 160㎝ " " " "
지주목 180㎝ " " 100본 방풍 울타리용
발(복렴) 9.1m 160㎝ -  66매 산죽 등
청  죽 5m이상 - 3.0㎝ 600개 곧고 신죽이 아닌것

(도리목)♩ (390㎝) (3.6㎝) (3.0㎝) (660본) (청죽 대용 시)
P.E차광망 100m 160㎝ (흑2+청3) 6롤 피복용(5중직)
P.E차광망 100m 150㎝ 흑2중직 4롤 방풍 울타리용
철  선 - - 18번선 15㎏ 연목 결속용

" - - 20번선 15㎏ 매잽이용

  ♩도리목 자재로 청죽 대용 시 아피톤을 사용할 수 있음

  (가) 해가림 설치시기
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○ 가을 파종 후 또는 봄 땅이 녹은 후 싹이 트기 전에 지주목을 박고 연목, 대나무, 발 등

을 묶어 놓는다.

○ 4월 상․중순경 30％ 정도 발아되었을 때 두둑에 덮었던 꺼치(이엉) 등을 벗겨내고 피복

물을 덮는다.

○ 모밭은 누수가 되면 병 발생이 심하므로 두둑에 누수가 되지 않도록 해가림의 피복물 

밑에 비닐을 씌우고 피복물(꺼치, P.E 차광망 등)을 덮는다.

  (나) 모밭의 해가림 설치규격 및 방법

     <표 3-11> 모밭 해가림 설치규격 (단위: cm)

전주높이 후주높이 전․후주
높이차

해가림 폭의 규격

전주앞면 전후주간 후주뒷면 계

126 72 54 20 125 15 160

 (6) 모밭의 영양 관리

  ○ 모밭의 거름 주는 양 (90㎝×180㎝당)

모밭종류 거름종류
밑  거  름 웃 거 름

예정지 이랑만들때 5 중순

양    직 약    토 - 70～80ℓ 0.8ℓ내외

반 양 직
산 야 초
약    토

10㎏ 내외
-

-
40ℓ 내외

-
-

- 반양직의 경우 약토는 예정지에 밑거름을 시용치 못했을 경우에 한해서 이랑 만들기 

이전에 시용

- 웃거름

 ․ 약토는 완숙된 것만 줄 것

 ․ 웃거름은 약토 분말과 굵은 모래(90㎝×180㎝당 45ℓ)를 혼합하여 두둑표면 1㎝정도 두

께로 균일하게 살포

 ․웃거름을 준 후에는 바로 물을 주어 잎과 줄기에 묻은 약토 분말을 완전히 씻어 줌

(7) 수분 관리

  (가) 토양수분 함량과 모종삼 생육
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뿌리 신장기(4-6월) 뿌리 비대기(7-9월) 비   고

◦ 수분 부족시

  - 발아불량 및 잔뿌리의 

발생이 억제되고 뿌리의 신

장발육을 저해

◦ 토양수분 과다시

 - 통기성 불량으로 뿌리의 호흡

작용을 억제, 어린뿌리 탈락, 

양분흡수 저해

◦ 적정토양함수량 : 포장용

수량의 60％ 정도(손으로

흙을 쥐었다 놓았을 때 실

금이 가  고 부서지지 않

을 정도)◦ 수분관리 철저로 뿌리의 

신장 발육촉진

 - 지상부 고사

 - 병해발생 유인

 - 뿌리비대 발육억제
◦ 물빼기 관리 철저

  (나) 수분 관리방법

모밭
종류

물주는
간  격

물주는 양 (10a당)

유 의 사 항생육초기
생육후기

생육성기
(한여름)

양직

모밭

건조 시에 

한해서 5-7일 

간격

1,800-3,000ℓ

(6-10ℓ/90㎝×1

80㎝)

4,500-5,400ℓ

(15-18ℓ/90㎝×1

80㎝)

◦여름철에는 아침  또는 저녁

에 물을 줌

◦물은 하층까지 스며들도록 

일시에 충분히 줌

◦기상조건과 토양 

수분조건(배수성및 보수력

등)을감안하여 물주는 

횟수와 양을 가감

반양직 

및 토직 

모밭

건조 시에 

한해서 10-15일 

간격

- -

 (8) 두둑다짐

  가) 해가림 설치가 끝난 후 5월 상순경 두둑을 다져 준다.

  나) 상광설치기를 사용하면 두둑다짐과 배수로 설치작업을 동시에 할 수 있다.

 (9) 김매기 및 흙덮기

  가) 수시로 호미나 고랑제초기 등으로 김매기를 하는 것이 가장 좋다.

  나) 10월 하순-11월 중순경에 마른 줄기를 제거한 후 고랑의 흙을 파서 두둑표면에 10㎝ 

정도의 흙을 덮어 동해 예방

 (10) 모종삼의 채굴

  (가) 채굴시기

   ① 모종삼의 채굴시기 : 3월 중순-3월 하순

       (가을에 옮겨심기할 경우 : 10월 중순-11월 상순경)
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   ② 모종삼이 싹트기 전에 채굴

   ③ 상토가 녹지 않아 채굴이 곤란할 때에는 미리 해가림을 뜯어내려 햇볕이 쪼이도록 하여 땅

이 다 풀린 뒤에 채굴한다.

  (나) 채굴방법

   ① 흙덮기 한 흙을 긁어내린 후 두둑의 양측을 삽이나 가래로 모종삼이 상하지 않도록 파낸

다.

   ② 호미 또는 인삼채굴용 호미로 모종삼이 손상되지 않도록 채굴한다.

   ③ 채굴된 모종삼은 건조되지 않도록 그늘진 선별 장으로 운반한다.

  (다) 식재가능 모종삼의 선별 보관

   ① 식재가능 모종삼과 불가능 모종 삼으로 구분

   ② 식재가능 모종삼은 갑삼과 을삼으로 선별

   ③ 선별기준

구  분 소  질 굵  기

식재가능 

모종삼

갑삼
뇌두가 건실하고 동체가 곧으며 

뿌리길이가 15㎝ 이상
800종(800본/750g) 이내

을삼 갑삼에 약간 미달된 것
800-1,100종

(800-1,100본/750g)

불용 모종삼

◦ 뇌두 및 체형이 불량
◦ 싹이 튼 것
◦ 동체가 짧은 것
◦ 상처 입은 것
◦ 병증 및 적변이 있는 것

1,100종 (1,100본/750g) 
이상으로 작은 것

   ④ 보관 : 선별된 식재가능 모종삼은 열전도가 잘 안되는 종이상자 등에 담아 신문지 등으로 덮고 

밀봉하여 서늘한 곳에 옮겨심기 전까지 보관한다.

다. 본밭관리

 (1) 이랑 만들기

  (가) 시기 : 10월 중순-11월 상순

  (나) 이랑방향 : 모밭과 동일(그림 3-8 참조)

  (다) 이랑 만드는 방법

   ① 기준선 설치 : 땅을 고른 예정지 중앙에 나침반을 놓고 모밭이랑 만들기에 준하여 기준선

을 설정하며, 두둑을 180㎝ 간격으로 기준선과 평행선을 긋고 골을 파거나 표시한다.

   ② 방법 : 고랑이 될 곳의 흙을 두둑이 될 곳에 쌓이도록 관리기나 작판기를 이용하여 작업

  (라) 이랑규격

   ① 모밭과 동일 : 두둑폭 90, 고랑폭 90, 두둑높이 35㎝ 이상

   ② 두둑의 길이 : 27m 이내로 하며 밭의 모양에 따라 가감
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<그림 3-9> 본밭 이랑단면도

  (마) 우기 과습 방지

   ○ 저지대, 침수우려 및 배수불량 포장은 선정을 지양한다.

      부득이 선정된 포장은 예정지 관리 후 포장 주변 및 중간에 배수로를 설치한다.

   ○ 이랑 길이는 표준 간격(27m)으로 설치하고 두둑은 높게(30㎝ 이상) 설치하여 우기에 침

수피해 및 통풍 불량으로 인한 고온장해를 예방한다.

 (2) 모종삼 옮겨심기

  (가) 두둑 고르기 : 옮겨심기 전에 규격에 따라 두둑을 고름(흙덩이는 잘게 부숨)

  (나) 작판 정지기를 이용하면 로터리작업, 두둑표면 및 양측면 고르기 등 3가지 작업을 동시

에 할 수 있다.

  (다) 옮겨 심는 시기 : 3월 중순 - 4월 상순

  (라) 모종 삼 소독 : 모종 삼 채굴직후 옮겨 심을 때는 소독을 생략하고, 채굴 후 상온에서 일

주일 정도 보관한 모종삼은 병해충 방제기준에 의하여 소독한다.

  (마) 식재밀도 (90㎝×180㎝당)

목표 채굴 년근 행 × 열 칸당 주수 식재거리(㎝)

6 5 × 9 45 19.5 × 20.0
" 6 × 9 54 15.0 × 20.0
4-5 7 × 9 63 13.0 × 20.0
" 7 × 10 70 13.0 × 18.0
" 8 × 9 72 11.1 × 20.0

  ※ 모종삼을 옮겨 심을 때 전․후행 모종삼은 두둑의 양측 면에서 안쪽으로 6㎝ 부위에 놓이도록 심음

  (바) 모종삼 옮겨심기 방법(순서)

   ① 두둑위에 적정규격으로 표시된 식재장척을 놓고 모종이 심겨질 부분을 45° 경사지게 

파되 모종삼 끝이 구부러지지 않을 정도로 깊이 파낸다.

   ② 식재장척의 표지를 맞추어 모종삼을 뉘어놓고 내려가지 않도록 뿌리 동체 부분에 약간의 

흙을 덮는다.

   ③ 흙 덮는 깊이는 모종삼의 크기에 따라서 조절하는데, 갑삼(750g당 800본 이하)은 4㎝, 을삼

(800-1,100본)은 3㎝로 한다.

   ④ 흙덮기 후 널빤지로 두둑표면을 가볍게 두드리면 모세관 현상을 좋게 하여 싹트기 가 

촉진된다.
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   ⑤ 옮겨심기가 끝나면 싹이 나올 때까지 가뭄 또는 서리피해를 방지하기 위하여 볏짚을 맞대어 

덮고 바람에 날리지 않도록 끈 등으로 묶어준다.

   ⑥ 두둑의 흙이 부드러운 밭에는 인삼 이식기를 이용하면 이식 깊이와 각도가 정확하고 

균일한 식재가 가능하며 생력효과도 있다.

 (3) 본밭 해가림 설치

  (가) 지형별 합리적인 해가림 구조 선정

   ○ 평지, 남향, 서향 경사지 : 후주연결식

   ○ 북향 및 북동향 완경사지 : 관행구조식(전후주연결식)

  (나) 해가림시설 자재 준비(유의사항)

   ① 해가림자재는 공급이 여의치 않을 경우가 있으므로 설치할 해가림구조를 결정하고, 그 구조

에 맞는 자재를 미리 준비토록 한다.

   ② 해가림 자재 중 목재는 규격품으로 튼튼하고 강한 아피톤을 준비해서 고년생 까지 에도 폭설

이나 폭풍우 피해를 방지할 수 있도록 한다.

   ③ 해가림의 피복물 선정은 내구성이 강하고 적당한 수광량 유지 및 온도상승을 억제할 수 

있는 자재를 선택하여 준비

  (다) 해가림 구조별 설치방법 및 자재 소요량 (10a당)

   ① 관행 해가림구조 설치방법 : 전후주연결식

형태 연근 전주
높이

후주
높이

전후주
높이차

피복물의 폭
비 고

전주
앞면

전후주 
중간

후주뒷
면 계

B-1 2-6 150㎝ 100 50 35 125 20 180 P.E.차광망 
피복

B 2-6 126㎝ 80 46 25 120 15 160 꺼치 등 볏짚류 
피복

※ 모든 형태 : 고랑에서 관리기 등 기계 가능구조로 지주목 삽입위치를 조절

<그림 3-10> B-1형 해가림구조(화학제품 피복)
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   ② 관행 해가림구조(B-1형) 자재 소요량(10a당)

자재명 길이 폭 굵기 수량 비   고

전주목 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦아피톤 등 강질목 사용

후  주 150㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦         “
연  목 180㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본 ◦         “
보조연목 180㎝ 3.0㎝ 2.4㎝ 660본 ◦         “
도리목 210㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 660본 ◦         “
P.E.차광망 100m 180㎝ - 6롤 ◦4중직(흑1+청3), 해가림 설치용

“ 100m 150㎝ - 2롤 ◦흑2 중직(울타리용)  

이  엉 9.1m - - 120마름 ◦상면 부초용

타정기못 60㎜ - - 1박스
(7,200ps) ◦연목 결간용

탁카핀 13㎜ 17㎜ - 1박스
(13,440ps) ◦P.E 차광망 부착용

   주) 꺼치 등 볏짚류 피복 시(B형)는 다음과 같은 자재로 대체 조정 가능

   ○ 연목 : 길이 160㎝ 사용 가능

   ○ 보조연목 대신 복렴(산 대나무 발) 사용(길이 9.1m, 폭 160㎝, 수량 60매)

   ○ 도리목 대신에 청죽(바로 벤 죽) 사용(길이 5m 이상, 굵기 3.0㎝, 어린 죽이 아닌 것)

   ○ P.E. 차광망 대신에 이엉(꺼치) 사용(길이 7.2m, 83마름)

   ○ 타정기못, 탁카핀 대신에 철선(22번선, 16번선 각각 수량 15㎏), 코드사(굵기 30,000데니아, 

수량 8.3㎏), 비닐끈(길이 200m, 수량 24개) 등이 연목연결 및 피복물 부착 고정용으로 

소요

   ③ 후주연결식 해가림 구조 설치방법
(단위 : ㎝)

형태 연근 전주
높이

후주
높이

전후주
높이차

피복물의 폭
비 고전주

앞면
전후주 
중간

후주
뒷면 계

A
(표준형) 2-6 180 100 80 - 155 25 180 P.E.차광망

4중직 피복

A-1 〃 180 100 80 - 140
-145

5
-10

150(해가림 
피복물의2중
설치 : 180)

P.E.차광망 및 
차광지 피복

A-2 〃 180 100 80 (면렴)
30 155 - 180

복렴 및 
P.E.차광망 

피복

A-3 〃 180 100 80 (면렴)
30 155 - 180

코드사 2줄 
및P.E.차광망 

피복

  ※ 모든 형태 : 고랑에서 관리기 등 기계 가능구조로 지주목 삽입위치를 조절
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<그림 3-11> A형(표준형) 후주연결식 구조

<그림 3-12> A형(표준형) 후주연결식 구조의 보조연목 설치 방법

<그림 3-13> A-1형 후주연결식 구조 및 설치 방법
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<그림 3-14> A-2형 후주연결식 구조 및 설치 방법

<그림 3-15> A-3형 후주연결식 구조

   ④ 후주연결식 해가림 구조 : A형 자재 소요량(10a당)

자 재 명 길 이 폭 굵 기 수 량 비        고

지 주 목 240㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 490본 ◦해가림자재는 아피톤 (강질목) 
이용

 - 울타리 및 측후렴용 지주목
연    목 240㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 330본
보조연목 180㎝이상 3.0㎝ 2.4㎝ 660본 ◦2개이상 사용
도 리 목 210㎝ 3.6㎝ 3.0㎝ 660본 ◦2개이상 사용
P.E.차광망 100m 180㎝ - 6롤 ◦4중직(흑1+청3)

 - 해가림설치용
P.E.차광망 100m 150㎝ - 2롤 ◦흑2중직

 - 울타리, 측후렴 설치
부초용꺼치 7.2m - - 83마름 ◦부초재배용으로 꺼치 및 볏짚

사용
타정기못 60㎜ - - 1박스

(7,200ps)
◦연목결간

탁카핀 13㎜ 17㎜ - 1박스
(13,440ps)

◦P.E 차광망 부착
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  주) 해가림 구조형태에 따라 피복 자재규격 및 소요량이 다름 : A-1, -2, -3형

   ○ P.E. 차광망 흑2중직 및 차광지 피복의 경우(A-1형, A-2형)

- 표준형의 지주목 규격의 수량 550본 : 버팀틀 설치 지주목 추가 소요

- 흑2중직 : 길이 100m, 폭 180㎝, 수량 6롤

- 차광지 : 길이 100m, 폭 150㎝, 수량 6롤

       ※ A-1형의 경우 표준형의 보조연목 규격 조정(길이 150㎝ 사용가능, 수량 330본), 단 연

목2중직으로 설치시는 도리목 생략 가능하며 타정기 못, 탁카 핀은 철선, 헝겊 끈, 

케이블 타이 등으로 대체사용 가능

       ※ A-2형은 표준형의 보조연목 및 도리목 대신에 각각 차광망발(시누대 발 : 길이 36m, 

폭 150㎝, 수량 17장) 및 코드사(굵기 60,000데니아, 수량 17㎏) 사용가능(단, 코드사 

대용으로 철선#14, 혹은 대나무 사용가능), 동시에 해가림 시설 버팀 말목으로 철근

(길이 90㎝, 굵기 13㎜, 수량 96개 소요) 또는 직경 4㎝ 이상 강질목 지주목으로 대체 

사용 가능, 탁카 핀은 불필요

       ※ 기타사항은 표준형(A형)과 동일

    ○ P.E. 차광망(3중직 이상) 및 코드사 이용(A-3형)

- 표준형의 보조연목 및 도리목 대신에 코드사(굵기 60,000데니아, 수량 9㎏)

- 차광지 등을 해가림 피복 시는 P.E. 차광망(2중직) 추가 피복

『후주연결식 A-1형, A-2형, A-3형 해가림시설 설치 시 보완내용』

○ 밭두둑 양측 1-2칸 정도 상면위에 보조지주목 및 도리목을 설치(즉 버팀 틀 설치) 

한 후 지주목으로 대각선이 되도록 버팀목 설치

○ 삼포내부도 10칸에 1개소씩 버팀목을 설치함과 동시에 가능하면  15-20 두둑 간격

으로 구분 설치하여 폭설시 연쇄파손을 예방

   ⑤ 철재 인삼재배시설 규격(4종)
(단위 : cm)

규격명 지주 서까래 보조서까래 도리

07-철인-A 240 240 180 210

07-A-1 240 240 150 210

07-A-2 240 210 - 210

07-A-3 240 210 - 210

   ※ 철재 인삼재배시설의 사용자재 규격

    ○ 지주, 서까래, 보조서까래 및 도리는 SGH400(인장강도 400N/mm2, 항복강도 295N/mm2) 

이상의 자재를 사용

    ○ 지주와 서까래 결합부의 연결은 미끄럼저항력 40kgf 이상의 내재해 조리개(강판조리개, 수직

조리개, 선판조리개 등)를 사용

     ▶ 농림수산식품부 고시 제2008-76호(2008. 8)

   ⑥ 철재 해가림 구조 : A형 자재 소요량(10a당)
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규격명
지 주 서까래 보조서까래 도 리

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

사용규격 
(mm)

수량 
(개)

07-철인-A
Φ22.2×1.5t 

이상
□28×28×1.2

t 이상

360
Φ22.2×1.5t 

이상
□28×28×1.2

t 이상

330 Φ22.2×1.5t 
이상
28×14× 
1.0t

□28×28×1.2
t 이상

600 Φ22.2×1.5t 
이상
28×14× 
1.0t

□28×28×1.2
t 이상

630

07-A-1 360 330 330 630

07-A-2 360 330 - 150

07-A-3 360 330 - 150

   ※ 피복자재의 규격과 수량은 목재 시설과 동일

     ▶ 농림수산식품부 고시 제2008-76호(2008. 8)

  (라) 해가림 시설 설치시기

   ○ 이식 직후 지주목을 미리 박고 연목, 도리목(청죽), 보조연목 등을 미리 설치한다.

   ○ 4월 중순경 출아가 약 50％ 되었을 때 피복물을 덮는다.

  (마) 측후렴 대체용 개량 울타리 설치

   ① 효과

    ○ 출아기 강풍에 의한 상처예방으로 점무늬병(줄기) 감소

    ○ 고온기 해가림내 통풍 증대로 고온장해 예방

    ○ 태풍시 강풍 차단에 의한 태풍피해 감소

   ② 설치 방법

    ○ 인삼밭 주변 지주목의 배수로 건너 쪽에 울타리 설치용 지주목을 박고 윗부분을 연목

으로 두둑의 지주목과 연결 후, 울타리 측면과 윗부분에 각각 P.E. 차광망 2 중직(폭 

150㎝ 정도)을 부착한다.

    ○ 통로 윗부분에 P.E. 차광망은 완전 고정시키고, 측면의 P.E. 차광망은 기상조건에 따라

서 울타리 높이 조절이 가능하도록 울타리 중간과 아래 부분만 단단히 고정시키고 위

쪽은 풀었다 매기가 편리하도록 매어 둔다.

    ○ P.E. 차광망의 높이 조절은 차광망 윗부분만을 반정도 내려서 조절한다.

   ③ 기상 조건에 따른 P.E. 차광망 조절 방법

    ○ 봄철 출아기에는 측면 차광망을 울타리용 지주목 상부까지 완전히 올려주어 어린줄기에 

상처 및 점무늬병(줄기) 예방

    ○ 여름철 고온기에는 측면 차광망을 중간까지 내려주어 해가림 내 온도 상승 억제

    ○ 태풍경보 시에는 측면 차광망을 완전히 올려주고, 태풍 경보가 해제되면 다시 내려준

다.

 (4) 부초재배(敷草栽培)

  (가) 부초재료 : 볏짚 또는 이엉

  (나) 부초시기 : 모종삼을 옮겨 심은 직후 볏짚 또는 이엉으로 피복

  (다) 부초방법

   ○ 볏짚을 양쪽으로 맞대어 덮음(이엉을 덮을 때는 엮은 부분이 전․후주 밖으로 나가도록 
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함)

     ※ 볏짚이엉으로 덮을 때 엮은 부분이 전․후행의 인삼 싹이 나오는 부분에 덮히면 출아에 

지장이 초래된다.

   ○ 부초는 식재직후부터 하는 것이 효과가 크다.

   ○ 부초효과가 크게 나타나는 토양조건은 모래참흙(사양토)이나 수분이 부족되기 쉬운 포장, 

염류농도가 높은 포장 등이다.

   ○ 단, 과습의 우려가 있는 포장이나 두둑이 낮은 포장은 부초를 하지 않는 것이 유리하다.

 (5) 건조기의 수분관리

  (가) 건조기에 염류장해에 의한 잎의 황화현상 발생, 조기낙엽, 씨앗 결실불량 우려포장 등에

는 관수를 하는 것이 효과적이다.

  (나) 관수방법은 반드시 상면에 부초를 하고 실시하되 일시에 다량 또는 고압으로 물을 주

면 겉흙의 토양공극이 파괴되므로 소량(황화현상 발생지는 90㎝×180㎝당 8-10ℓ, 기타 포

장은 90㎝×180㎝당 4-8ℓ)을 서서히 관수하여야 한다.

 (6) 꽃순 자르기

  (가) 채종모본 이외에는 개화 전인 5월 상순경에 꽃대를 5㎝ 정도 남기고 꽃순을 잘라버림

  (나) 꽃순 자르기를 하면 뿌리의 발육을 증대시킬 수 있다.

 (7) 채종관리

  (가) 채종 년근 : 수확 년근에 따라 4년생은 3년, 6년생은 4년에 1회 채종하는 것을 원칙으로 

한다.

  (나) 채종모본 선정기준

    - 줄기가 굵고 잎의 길이와 폭이 크고 장엽수 및 소엽수가 많은 개체

     ※ 다경개체는 생육이 양호한 줄기 1개만 선정하여 남기고 나머지 꽃순은 잘라버림

  (다) 채종시기 : 7월 중순부터 하순에 걸쳐 2-3회 홍숙된 열매만을 골라서 채종

  (라) 채종 씨앗의 처리

    - 과육을 완전히 제거하고 물로 깨끗이 씻음

    - 과육을 제거한 씨앗은 1일 이상 반드시 그늘에서 말린 후, 말린 씨앗은 사방 4.0㎜ 간

격의 어레미로 쳐서 통과되지 않은 씨앗만 선별해서 사용

 (8) 두둑다짐 및 김매기

  (가) 해가림설치 직후에 고랑의 흙을 파 올려서 두둑 양측 면이 허물어지지 않도록 두들겨 

붙임

  (나) 장마기 전후(7월 상순-8월 하순) 고랑에 흙이 쌓여 두둑 높이가 30㎝ 이하로 낮아진 포

장은 고랑의 흙을 파서 두둑 양측 면에 붙여 배수를 촉진시킨다.

  (다) 기계작업이 가능한 해가림구조에서는 고랑제초기를 활용하면 고랑과 두둑 측면의 제초

작업과 동시에 배수로 정비 작업에도 매우 효과적이다.

  (라) 배수가 양호한 포장에서는 고랑과 두둑 양측면을 P.E 차광망으로 피복하면 잡초의 발생

과 상측면이 무너지는 것을 방지하는 효과가 있다.

 (9) 본밭의 월동관리
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  ○ 지상부에 고사한 줄기와 잎을 제거 소각하고, 흙덮기를 하면 병 발생 예방에 도움이 된다.

 (10) 염류과다 포장의 두둑표면 흙덮기(복토)

  (가) 산지 현황

   ① 고년근으로 갈수록 표토층(뇌두부위)에 다량의 염류가 상승되어 집적되므로 뇌두가 부패되어 

결주가 증가된다.

   ② 염류장해에 의한 적변삼 및 지상부의 황화현상 증가로 수삼의 품질저하 및 생산량이 감소된다.

  (나)흙덮기 방법

   ○ 4년생 때 두둑의 표토에 염류집적 현상이 발견되면 10-11월에 깨끗한 황토 또는 고랑 흙으로 

상면에 2-3㎝ 두께로 덮는다.

  (다) 흙덮기의 효과

   ① 잿빛곰팡이병 발생 감소 및 결주 예방

   ② 뿌리 중량 및 수량이 크게 증가

   ③ 적변삼 감소 등으로 수삼품질 향상

<표 3-12> 4년생 포장의 흙덮기 처리 후 5, 6년생 포장의 염류농도 변화
(’99. 한국인삼연초연구원, 단위 : dS/m)

복 토   재 
료

표 토 층 복 토 층
4년생 5년생 6년생 5년생 6년생
10월 5월 5월 10월 5월 5월 10월

대조구 0.84 2.34 5.42 5.86 - - -
황  토 0.84 0.06 0.06 0.10 3.13 5.89 7.02
고랑흙 0.84 0.11 0.09 0.09 1.06 1.73 4.97

   ※ 복토 시기 : 4년생 당시 가을(10월 10일)

<표 3-13> 산지 고염류집적 포장의 4년생에서 두둑표면의 흙덮기 효과
(’99. 한국인삼연초연구원)

복 토     재 
료

생존율(％) 근중
(g/본)

적변율(％) 수량
(㎏/90㎝×180㎝)5년생 6년생 5년생 6년생

대조구 76 59 98 74 69 1.47(100)

황  토 106 80 134 18 27 2.62(178)

고랑흙 106 80 117 80 58 2.34(159)

   ※ 생존율은 흙덮기 당시의 지상부 생존본수 기준임

라. 병해충의 관리

 (1) 모밭에 발생하는 주요 병해충
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구분 시 기 병․해충 발생부위

병해

4월 중․하순
5월 초․중순

5월 중순, 7월 중순
6월 중순 이후

6월 중․하순 이후
11월～월동기간

Rhizoctonia 모잘록병
Pythium 모잘록병 (일명 

모썩음병)
역병

점무늬병, 탄저병
뿌리썩음병

잿빛곰팡이병

줄기 지제부
줄기 지제부, 뿌리

잎, 줄기
잎, 열매
뿌리

뇌두, 뿌리

해충 5월～6월 땅강아지 뿌리

  

 (2) 본밭에 발생하는 주요 병해충

구분 시 기 병․해충 발생부위

병해

출아기～6월 상순
4월 하순～5월 하순

4월 하순～6월 중순, 장마기
5월 중․하순
5월 하순 이후
6월 중․하순
7월 중․하순

11월～월동기간

모잘록병(R. solani)
줄기 점무늬병, 균핵병

잿빛곰팡이병

역병, 뿌리무름병
잎 점무늬병, 탄저병

뿌리썩음병
줄기속무름병
잿빛곰팡이병

줄기 지제부
줄기, 뿌리
줄기지제부,
잎, 열매

잎, 줄기, 뿌리
잎, 줄기, 열매

뿌리
줄기, 뿌리
뇌두, 뿌리

해충

4월 하순～5월 중순
5월 ～ 6월
5월 ～ 7월
9월 ～ 10월

연 중

민달팽이
땅강아지

명주달팽이, 가루깍지벌레
굼벵이류

쥐류, 뿌리혹선충

새순, 줄기
뿌리

줄기, 꽃대, 잎
뿌리
뿌리

 (3) 인삼 재배용 등록 농약

  ○ 인삼재배 시 병해충 및 잡초 방제에 사용하는 농약은 농약관리법 제8조, 제17조의 규정에 

의하여 인삼에 사용할 수 있도록 등록된 농약에 한하며 안전사용기준을 준수하여야한다.

  ○ 등록 농약 여부는 농촌진흥청 홈페이지의 농약등록품목 검색서비스 또는 농약사용지침서

를 참조한다.

마. 수확 및 수확 후 관리

 (1) 수확

  (가) 인삼은 일반적으로 4-6년근을 수확한다.

  (나) 인삼의 수확시기는 8월에서 11월에 걸쳐 수확한다.
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 (2) 수확 방법

  (가) 해가림을 철거하고 인삼 줄기를 베어낸 다음 상면의 부초를 제거한 후 채굴호미나 인삼

수확기 등을 이용하여 뿌리가 손상되지 않도록 수확한다.

  (나) 인삼수확기 이용 시 주의점

   ① 두둑의 맨 처음과 끝 부분(3m정도씩)은 인력으로 수확하여 트랙터를 돌릴 수 있도록 함

   ② 수확기의 삽날이 상면으로부터 30㎝ 이상 깊이 들어가도록 하되, 고랑바닥 이상의 깊이로 

들어가면 과부하가 걸리므로 기계의 고장이 우려됨

   ③ 트랙터는 1단으로 서서히 작동하고 뇌두가 있는 방향에서부터 수확을 시작함

 (3) 수삼의 선별과 수확 후 관리

  ○ 수확한 수삼은 건조하지 않도록 그늘진 곳으로 옮겨 흙을 털어 건전삼과 병해충 피해 인삼, 

그리고 크기별 등으로 구분하여, 수확 현장에서 골판지 박스 등에 넣어 포장한다. 수삼의 

저장이나 운송시 통풍이 안 되는 비닐류 등에 포장시는 근부패 등 변질우려가 있으므로 지

양해야 한다. 수삼의 저장은 저온(0 - -2℃)에 보관하며, 저온저장고는 수납전 반드시 예냉

처리를 한다.

   

2. 인삼 GAP 표준재배

 가. GAP의 개념

<그림 3-16> GAP 표준재배란?

GAP는 소비자에게 안전하고 위생적인 농축산물을 공급할 수 있도록 생산자 및 관리자가 지켜야 하는 

생산 및 취급 과정에서의 위해요소 차단 규범을 의미하는 것으로, 환경에 대한 위해 요인을 최

소화하고, 소비자에게 안전한 식품을 제공하기 위하여 농축산물의 재배, 수확, 수확 후 처리, 저장

과정 중의 화학제 ‧ 중금속 ‧ 미생물에 대한 관리 및 그 관리사항을 소비자가 알 수 있게 하는 체

계이다.

   ○ 농산물의 식품안전성 확보를 위한 생산단계부터 최종 소비 단계까지 관리체계에 있어 생

산단계 관리가 GAP의 핵심사항이다.

      생산단계(GAP) ➞ 처리‧가공단계(우수제조관리: GMP-Good Manufacturing Practices) ➞ 유통‧
판매단계(우수위생관리: GHP-Good Hygienic Practices)
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 나. 인삼 GAP 도입의 필요성

  (1) 식품 안전성에 대한 소비자의 요구 증대

     안전한 농산물에 대한 소비자 욕구 충족을 위하여 생산단계부터 시작되는 농산식품 안전관리

     체계 구축이 필요하다

    ❍ 생산단계의 GAP 관리체계와 생산 이력관리체계를 구축하여 생산 ➞ 유통•가공

    ➞ 판매에 이르는 일관화된 식품관리체계 마련의 일환

   ※ 소비자가 만족하는 농산물 생산체계를 통하여 국내산 농산물에 대한 소비자 인식 제고

  (2) 농산물 안전관련 국제동향에 대응

     국내 주요 채소, 과일류 수출국인 일본, 미국이 Codex의 채소, 과일류의 안전 생산 기준 내용을

     수입 요건화 할 경우 국산 과일•채소류 수출의 장애요인으로 작용할 가능성이 있으므로 이를

     지원 하는 제도를 도입할 필요가 있다.

     중국의 경우 중약산업 현대화사업을 강력히 추진하고 있고 이 계획에 따라‘中藥材生産質
量管理規範’시행(2002. 6. 1), 의약품GMP 인증제 시행 (2004. 6. 30), 중의약 GSP 허가제 시

행(2004. 12. 31) 및 영세상을 기업으로 육성하고, 소매업 창업의 제약을 완화하는 등 관련

법과 제도를 개선하고 있다. 또한, 길림, 사천 등에‘中藥現代化科技産業基地’를 건설하고, 

의약산업, 약용식물 품질, 유통업을 연계한 종합 산업단지를 조성하고 있다. 단지 내에는 

GLP, GSP 연구센터 및 GAP단지를 설립하고 신약연구 및 표준화연구의 활성화를 위하여 

국립 의약센터, 국립 전통의약센터 등에 연구비 투자를 확대하고 있다.

     또한 중국으로 수입하는 인삼 보건식품(건강기능식품)과 의약품에 대해 검역요건으로 GAP

인삼을 요구하고 있다.

     ※ 내국민 대우의 원칙에 의하여 자국에서 GAP를 시행하게 되면 수입농산물에 대하여도   

  동등수준의 적용을 요구할 수 있다

  (3) DDA이후 생산농가 경쟁력 확보를 위한 품질관리제도 도입

     법체계뿐 아니라, 연구지원, 인프라구축, 인력확보 등 전반적인 안전농산물 관리 시스템을 

정비하여 DDA 이후 수입산 농산물과 대응할 수 있는 품질경쟁력 확보체계를 구축할 필요가 있다.

    ※ 수입농산물 기준에 GAP를 적용할 경우 수입 억제 효과 기대

  (4) 자연환경 보호 및 농업의 지속성 확보

     저 투입 지속형 농법으로 전환하여 자연에 미치는 영향을 최소화하고 농업의 지속성을 확보

     할 수 있는 제도적 기반 마련이 필요하다.

 다. GAP 인삼 생산 현황

연도 인증건수 농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

전년대비 증감(%)

인증농가 인증면적

‘17.6 416 856 1,246 9,942   증 18 증 40

‘16 400 727 893 6,459   증 54 증 184

‘15 394 472 314 2,463 - -
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   자료 : 국립농산물품질관리원 운영 / GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.6) 856 (증 81%)

 라. 농산물우수관리 인증 절차

  ❍ 신청자격: 개별생산농가 및 생산자단체 등

   - 신청서식 : 신청서(시행규칙 별지 제1호)

   - 첨부서류 : 우수관리인증농산물의 위해요소관리계획서

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 1호 서식

               사업운영계획서(생산자집단만 작성)

                - 농산물우수관리 인증 등에 관한 세부실시요령(농관원 고시) 별지 제 2호 서식

 ❍ 신청기관

   - 농산물품질관리원장이 지정한 농산물우수관리인증기관에 신청

 ❍ 신청시기

   - 우수관리인증을 받으려는 자는 신청대상 농산물이 인증기준에 따라 생육중인 농림산물로 생육

     기간의 2/3가 경과되지 않는 경우에 신청(단, 동일 필지에서 인증기준에 따라 생육계획 중인 농림

     산물로 신청가능)

 ❍ 인증의 유효기간 

   - 인삼류 및 약용을 목적을 생산·유통하는 작물로 동일 재배포장에서 2년을 초과하여 계속 재배한

     후 수확하는 품목: 3년

   - 위 작물과 일반 작물을 동일한 인증으로 신청한 경우의 유효기간: 2년

 ❍ 대상품목

   - 식용(食用)을 목적으로 생산ㆍ관리하는 농산물(축산물은 제외)

 ❍ 인증기준

  - 농산물우수관리의 기준에 의해 적합하게 생산·관리된 것

 ❍ 신청서 처리기한

  - 신규 42일간, 갱신 1개월(공휴일 및 일요일 제외)

 * 농산물우수관리 인증 절차 등에 관한 세부실시 요령(농산물품질관리원 고시, 2016.12.29.)참조

   

 마. GAP 인삼재배 시 준수할 사항

(1) 농산물 이력추적관리제도 실시

 (필수기준)

 • GAP 적용 농가는 농산물이력추적관리제도를 따라야 한다.

 • 우수농산물 인증을 받고자 하는 자는「농산물품질관리법」제7조의 5제1항 및 동법 시행  

  규칙 제15조9의 규정에 의해 농산물이력추적관리의 등록을 하여야 한다.

 • 생산•유통•판매자가 기록한 내용은 이력추적관리품이 출하된 후 1년 이상 보관 하여야 한

다.

  - 다만, 인증기간을 연장할 경우에는 연장한 기간까지 보관하여야 한다.
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 • 판매된 농산물은 재배지까지의 경로추적이 가능해야 하며, 기록사항은 농산물이력추적관

리 기준(농식품부고시2006-5호, 농산물품질관원고시2006-3)을 적용한다.

(2) 종자 및 모종삼의 선정

 (필수기준)

 • 종자 및 모종삼 소독용으로 사용되는 처리제는 반드시「농약관리법」에 의해 해당 작물

에 등록된 약제만을 사용하여야 하며, 그 사용내역을 기록하여야 한다.

  - 기록사항 : 사용자, 약제명(상표명) 사용일시, 처리량, 처리방법 등

 • 인삼 GMO를 재배할 경우에는 관련법규를 준수하여야 하며, 재배에 관한 기록을 반드시  

   유지하여야 한다.

 (권장기준)

 • 우수농산물인증품 생산에 사용되는 종자 및 모종삼은 공인된 보증서가 있는 품종을 선

택 하여야 하며, 보증서가 없을 경우에는 농업기술센터, 생산자단체 등의 확인서를 대체할  

   수 있다.

  - 종자 및 모종삼 보증서에는 품종명, 생산지역, 공급처, 생산년월 등을 명시해야 한다.

  - 종이 불명확한 개체나 이종식물 개체는 전 생산과정에서 제외되어야 한다.

 • 재배 대상 작물은 후작물 재배에 영향이 없거나 적어야 한다.

 • 주요 병해충에 대해 저항성 및 내성 품종을 선택하여야 한다.

 • 품질기준에 부합하는 품종을 선택하여야 한다.

  - 농산물의 맛, 외형, 저장성, 경계성, 환경영향, 화학 농자재의 최저 투입량을 고려한 품종  

    선택을 하여야 한다.

(3) 재배전 토양관리 

 (필수기준)

 • 토양재배인 경우에는 최근 3년 이내의 토양분석 성적을 제출하여야 한다.

  -「토양환경보전법」의 “토양오염 우려기준”을 초과하지 않아야 한다.

  ※ 단, 자연계 존재량이 농경지 토양오염 우려기준을 초과할 경우에는 예외로 한다.

  ※ 인삼 등 장기 재배작물은 재배 전 1회 분석성적을 인정한다.

  - 토양분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 

및 출장소, 도 농업기술원 및 시•군 농업기술센터, 시•도 보건환경연구원, 해당부처의 장이   

    인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한다.

  ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라 표본  

     검사를 실시할 수 있다.

 • 수경재배, 양액재배 등 토양재배를 하지 않을 경우에는 최근 3년 이내의 원수에 대한 수질  

   분석성적을 제출하여야 한다.

  - 수질은「환경정책기본법」및「지하수법」의“농업용수 수질기준”이상이어야 한다.

  ※ 단, 질소, 인 등 무기영양물질은 기준초과를 인정한다.

  - 수질분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 
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및 출장소, 도 농업기술원 및 시•군 농업기술센터, 시•도 보건환경연구원, 해당부처의 장이  

   인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한다.

  ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라 표

본 검사를 실시할 수 있다.

 • 농약, 훈증제 등 화학적 약제를 사용하여 토양을 소독할 경우에는 소독내역과 사유를 기

록하여야 하며, 반드시 등록된 약제만 사용하여야 한다.

  - 기록사항 : 약제명(상표명) 사용일시, 처리량, 처리방법, 사용자 등

 (권장기준)

 • 농경지 내 위해요소를 최소화하는 방법을 제시하여야 한다.

 • 해당 토양의 정밀토양도를 비치하여야 한다.

 • 토양 침식을 최소화하는 재배기술을 적용하여야 한다.

 • 폐수 유입여부, 폐기물 투입여부 등 오염내력을 기록하여야 한다.

  - 수질•토양 검사를 통과하였더라도 잠재적 오염원에 대한 기록을 하여 해당 지역이 농

업생산에 적합한지를 증명하여야 한다.

 • 토양 병해충 관리는 윤작, 태양열 소독, 병해충 저항성 품종 등 경종적 방제방법을 우선  

   실시한다.

 • 토양소독은 화학적 소독을 하기 전에 윤작, 휴지기 작물재배, 병 저항성 품종재배, 태양열  

    소독, 무토양재배 등 대체방법을 우선 실시한다.

(4) 농기구 관리

 (필수기준)

 • 모든 농기구는 유해물질에 오염되지 않도록 세척, 소독 등을 하여 청결하게 관리• 보관하  

   여야 한다.

 (권장기준)

 • 농기구 사용과 관련된 기록을 유지하여야 한다.

 • 모든 농기구는 세척, 위생관리, 배수가 용이한 장소에 보관하여야 한다.

(5) 비료 및 양분관리

 (필수기준)

 • 비료를 사용할 경우에는「비료관리법」에서 허용된 비료만을 사용하여야 하며, 비료사

용 내역을 기록하여야 한다.

  - 기록사항 : 장소, 시기, 비료종류, 시비량, 시비방법, 사용자 등

 ※ 단, 인삼 경작자는 인삼을 경작함에 있어서는 농림수산식품부령이 정하는 화학비료를  

     사용하여서는 아니 된다.(인삼산업법 제8조 3항, 시행규칙 제7조 2항 : 2008. 2)

 • 비료사용량은 농업기술센터, 농협, 농과대학 등 농업 전문기관의 문의나 GAP지침서에   

   의한다.

 • 비료살포에 사용되는 장비는 청결하게 관리하여야 하며, 정확한 양을 줄 수 있도록 기

계장치를 조정하여 사용한다.
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 • 비료는 통기가 잘 되고 강우 시 유출의 우려가 없는 장소에 보관하여야 하며, 농산물,   

  종자, 대목 등과 구분하여 보관한다.

 • 비료는 농약과 동일한 장소에 보관하지 않아야 한다.

 • 생활하수찌꺼기, 부숙되지 않은 퇴비는 사용하지 않아야 한다.

 • 유기물(부산물) 비료의 보관은 환경오염을 유발하지 않도록 하여야 한다.

 (권장기준)

 • 사용하고 남은 비료는 그 기록을 유지하여야 한다.

 • 시비량과 시비 시기 결정시 이용률을 극대화하고 비료유실을 최소화할 수 있도록 노력한

다.

 • 비료의 과다한 사용으로 인한 환경오염의 위험을 방지하도록 관리하여야 한다.

 • 자가 생산된 비료로 인한 중금속, 질산염 등의 유출을 방지하기 위하여 살포 전에 유해물질

을 분석하여야 한다.

(6) 물 관리

 (필수기준)

 • 토양재배를 할 경우 사용하는 농업용수에 대해서는 최근 3년 이내의 수질분석 성적을   

   제출하여야 한다.

 - 수질은「환경정책기본법」및「지하수법」의  “농업용수 수질기준”이상이어야 한다.

 ※ 단 질소, 인 등 무기영양물질은 기준 초과를 인정한다.

 - 수질분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소와 지원   

    및 출장소, 도 농업기술원 및 시•군 농업기술센터, 시•도 보건환경연구원, 해당부처의  

     장이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정한

다.

 ※ 인공관수를 하지 않고 자연 강수로만 재배하는 경우에는 관개수의 분석을 생략할 수 있

다.

 ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 인정하는 바에 따라  

     표본 검사를 실시할 수 있다.

 (권장기준)

 • 관개수의 과부족을 피하기 위해 작물생육 중 수분 요구도와 토양수분 함량을 고려 한 적

기 적정 관수 및 배수를 실시하여야 한다.

 • 관개수 사용에 대한 기록을 유지하여야 한다.

(7) 작물보호 및 농약사용

⊙ 병해충방제 및 농약살포

 (필수기준)

 • 병해충의 방제는 저항성품종 선택, 경종적 방제, 생물학적 방제, 물리적 방제 수단을 우선  

  적용하고, 화학적 방제 시에도 병해충종합관리(IPM)방법을 우선 실시 한다.

 • 농약의 사용은「농약관리법」의 안전사용기준을 준수하여야 한다.
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 • 농약 사용자는 반드시 농약안전사용에 관한 교육을 이수하여야 한다.

 • 사용하는 모든 농약은 등록약제(GAP지침서)를 사용하며 기록을 유지하여야 한다.

  - 기록사항 : 사용자, 약제명, 살포량, 살포일자, 병해충명, 총살포횟수, 수확전 살포일자

 • 수출농산물을 재배할 경우에는 해당 농산물의 수입국에서 금지된 농약은 사용하지 않아야 한

다.

 • 허용된 약제이외의 모든 화학물질을 작물에 직접적으로 사용하지 않아야 한다.

 • 농약 사용설명서에 표기되어 있는 취급 주의사항을 준수하여야 한다.

 • 농약살포에 사용되는 장비는 항상 청결한 상태를 유지하여야 한다.

 • 농약을 혼용 살포할 경우에는 혼용 가부표를 확인하고 혼합량을 정확히 계산하여 사용하여야 한

다.

 • 농약살포 후 잔액은 작물이 재배되지 않고, 인근 지하수나 수계를 오염시킬 우려가 없는  

    곳에 폐기 처리하여야 한다.

 • 농약을 살포한는 작업자는 보호복을 착용하여야 하며, 보호장비(의류)는 농약과 분리하여  

   보관하여야 한다.

 • 농약을 살포하는 작업자는 기본적인 건강관리를 해야 한다.

⊙ 잔류농약 분석 및 제시

 (필수기준)

 • 수확 전 농산물에 대한 농약 등 잔류검사를 최소 1년에 1회 이상 실시하여야 한다.

 ※ 단, 인삼의 잔류검사는 농림수산식품부장관이 정하여 고시하는 인삼검사기관의 검사를 받  

    아야 한다.

 - 농산물의 잔류농약허용기준 및 중금속허용기준에 적합하여야 한다.

 - 잔류분석은 농촌진흥청 소속 시험연구기관, 국립농산물품질관리원 시험연구소, 지원 및  

    출장소, 도농업기술원 및 시·군 농업기술센터, 시·도 보건환경연구원, 해당부처의 장

이 인정한 검사기관, 국립농산물품질관리원장이 인정한 검사기관 등의 분석성적을 인정 한다.

 ※ 단, 집단으로 인증을 받았을 경우에는 국립농산물품질관리원장이 정하는 바에 따라 표

본  검사를 실시할 수 있다.

 (권장기준)

 • 생산자와 공급자는 소비자가 요구할 경우에는 잔류검사결과를 제시하여야 한다.

⊙ 농약의 보관 및 관리

 (필수기준)

 • 농약의 보관장소는 결빙방지, 화재안전, 환기, 다른 물질과 격리가 가능한 장소를 이용하  

   여야 하며, 햇볕이 들지 않고 어린이 손에 닿지 않는 장소에 보관하여야 한다.

 - 농약은 수확한 농산물과 구분하여 보관한다.

 - 유효기간이 경과된 농약은 사용하지 말고 적절하게 회수하여 처리하도록 판매상에 반납한다.

 • 농약의 오염 및 유출사고에 대비하여 비상기구를 설치하여야 한다.

 • 사용한 빈 농약 용기는 재사용을 하지 않아야 한다.

 (권장기준)

 • 농약 보관소에는 농약혼합 및 측정에 적합한 기구를 비치하여야 한다.
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 • 농약 중독 등의 사고에 대처하기 위해 응급 대처사항, 응급 전화번호 목록, 가장 가까운  

   전화의 위치 등을 비치하여야 한다.

 • 사용하고 남은 모든 농약은 사용설명서에 따라 원래의 용도로 사용이 가능하도록 원래 포

장 용기에 보관하여야 하며, 재고 농약 보관에 대한 기록을 유지하여야 한다.

(8) 수확 작업

 (필수기준)

 • 신선농산물을 수확할 때는 개인 위생관리에 각별히 주의하여야 한다.

 - 전염병 보균자는 신선농산물 수확작업을 하지 않아야 한다.

 • 수확한농산물은유해동물에의한오염및이물질의혼입을방지하여야 한다.

 - 수확한 농산물은 야간에 야외 방치하지 않아야 한다.

 • 수확작업에 사용되는 도구 및 운반용구는 유해미생물이나 화학물질의 오염이 없도록 하

고 세척, 소독 등을 하여 청결하게 유지·관리·보관한다.

 (권장기준)

 • 작업장 인근에 청결한 화장실과 세면시설을 설치하여야 한다.

 - 수확작업 전·후 및 용변 후 손을 씻어야 하며 수건은 개별적으로 사용하여야 한다.

 • 병해충에 의한 피해가 있거나 손상·고사한 농산물은 수확 과정에서 선별, 제거 한다.

(9) 수확 후 관리

 (필수기준)

• 수확 후에 사용하는 선도 유지제, 훈증제 등 모든 약제처리는 안전사용기준을 준수 하여

야하며, 공식적으로 등록된 약제만 사용하여야 한다.

• 수확 후 약제를 처리할 경우에는 제반 사항에 대한 기록을 유지하여야 한다.

 - 기록사항 : 농산물명, 약제명, 지역, 처리일, 처리량, 사용자 등

• 법정전염병 보균자 등 농산물을 통해 병을 전염시킬 우려가 있는 사람은 수확 후 처리   

   작업을 하여서는 안 된다.

• 생산물은 국립농산물품질관리원장이 정하는“농산물표준규격”에 의해 생산 선별 유통되

도록 하여야하며, 국립농산물품질관리원장이 지정한 우수농산물관리시설에서 처리되어야 

한다. 다만, 표준규격이 정해지지 아니한 품목은 관계법령이 정하는 규격에 따르되, 관계법

령에도 규정되지 않은 경우에는 거래 관행상의 규격에 따른다.

 (권장기준)

• 작업장 종사하는 작업원 등은 해당 작업에 필요한 위생복, 위생모, 위생화, 위생마스크   

   및 위생 장갑을 착용하여야 하며, 항상 이를 위생적으로 관리하여야 한다.

(10) 쓰레기 및 유해물질 관리

 (필수기준)

 • 농장주변에서 발생하는 모든 쓰레기는 청결하게 처리되어야 한다.

 • 중금속·화학물질·환경호르몬 등 환경 오염물질이 농경지에 유입되거나 농업용 수 또
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는 세척수를 오염시키지 않아야 한다.

(권장기준)

 • 화학물질, 기름, 연료, 잔해물, 공장 폐수 등 환경 오염물질의 농경지 유입 시 이를 처리

할 수 있는 방법을 제시하여야 한다.

 • 폐기물·폐수처리 시설은 작업장과 떨어진 곳에 설치·운영되어야 하며, 그 관리 기록

을 유지해야 한다.

(11) 작업자의 건강, 안전, 복지

 (필수기준)

 • 위험하거나 복잡한 장비를 다루는 모든 작업자는 관련 교육을 이수하여야 한다.

 - 사고나 비상사태에 대처할 수 있는 요령을 숙지하여야 한다.

 • 구급상자를 작업장 내에 비치하여야 한다.

 • 농산물 및 농식품을 포장하고 저장하는 장소, 비료와 농약을 보관하는 장소는 해충 및 유

해 동물을 방제할 수 있는 적절한 조치가 마련되어 있어야 한다.

 (권장기준) 

 • 농작업에 참여하는 모든 작업자는 급여, 작업자의 연령, 근무시간, 작업환경, 고용보장,   

   조합, 연금, 다른 모든 법적 요구사항, 건강상의 필수조건 등 작업자의 고용 조건을 준

수 하여야 한다.

 • 신선 농산물을 다루는 작업자는 필요한 위생에 관련된 교육을 이수하여야 한다.

 - 청결한 손, 상처 감싸기, 흡연 제한, 허용된 곳에서의 음식물 섭취 등에 관한 사항을 준수하  

     여야 한다.

 • 해충과 병의 확산을 방지하기 위한 작업장 건조유지 및 쓰레기 처리 장소를 지정하여 운영하  

   여야 한다.

(12) 환경 문제

 (필수기준)

 • 수자원보호구역, 생태보호지역 등 환경보전지역에서는 화학농자재의사용에 특히 유의하  

   여야 하며, 환경오염을 예방할 수 있는 영농을 하여야 한다.

(권장기준)

 • 경작하고 있는 토지에서 서식하는 야생동물의 경우 관리 및 보존에 힘써야 한다.

 - 동·식물 서식지에 피해를 주지 않도록 한다.

 - 재배지역의 종 다양성을 증가시키고 생물의 서식지를 증진시키도록 관리계획을 수립하  

    여야 한다.

(13) 교육

 • 우수농산물 인증을 받고자 하는 자는 공인된 기관에서 우수농산물생산관리에 대한 교육

을 이수하여야 한다.

 - 교육은“농촌진흥청장”이 정하는 소정의 교육을 이수하여야 한다.
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3. 농약 안전성 검사기술

인삼 중 잔류농약 분석법은 식품의 기준 및 규격 (식품의약안전처 고시 제2016-154호, 2016.12.29.)에 따

라서 수행한다.

  가. 다성분 분석법 (Multi residue method) 

   (1) BHC(α, β, γ 및 δ-BHC), DDT(DDD 및 DDE), 알드린(Aldrin), 디엘드린(Dieldrin), 엔드린

(Endrin), 캡탄(Captan), 엔도설판(α, β-Endosulfan 및 Endosulfan sulfate), 퀸토젠

(Quintozene : PCNB), 다이아지논(Diazinon), 파라치온(Parathion)

    (가) 시험법 적용범위

수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

검체를 아세토니트릴로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크로마

토그래프로 측정한다.

    (다) 장치

     1) 기체크로마토그래프∶전자포획검출기(electron capture detector) 및 질소․인 검출기(NPD)

를 사용한다.

    (라) 시약 및 시액

     1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

     2) 물：증류수 또는 이와 동등한 것

     3) 후로리실(Florisil)：칼럼크로마토그래프용 후로리실(60-100 mesh)을 130℃에서 하룻밤 가

열한 후 데시케이터에 보관․사용

     4) 여과보조제：셀라이트 545(Celite 545) 또는 하이플로슈퍼셀(Hyflo Super Cel) 또는 이와 

동등한 것

     5) 표준원액：BHC(α, β, γ 및 δ-BHC), DDT(DDD 및 DDE), 알드린(Aldrin), 디엘드린

(Dieldrin), 엔드린(Endrin), 캡탄(Captan), 엔도설판(α, β-Endosulfan 및 Endosulfan 

sulfate), 퀸토젠(Quintozene : PCNB), 다이아지논(Diazinon), 파라치온(Parathion)을 각각 

헥산 등에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

     6) 표준용액：표준원액을 각각 헥산에 녹여 적당한 농도로 혼합, 희석한다.

     7) 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

    (마) 시험용액의 조제

     1) 추출

검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 100 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh)이하

로 분쇄한 후 10 g-20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼

농축액은 10 g-20 g을 정밀히 달아 물 100 mL 및 셀라이트 545 약 10 g을 넣는다)를 균

질기에 넣고 이에 아세토니트릴(또는 아세톤) 200 mL를 넣어 5분간 균질화한 후 여지가 

깔려있는 부흐너깔때기로 여과한다. 수삼 및 건삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 아세

토니트릴(또는 아세톤) 100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 여과하고 합친 여
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액에 아세토니트릴(또는 아세톤)을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다. 인삼농축액은 

부흐너깔때기 위의 잔사(residue)를 아세토니트릴(또는 아세톤) 소량으로 씻고 씻은 액은 

여액에 합쳐 아세토니트릴(또는 아세톤)을 넣어 일정량으로 하고 여액의 양을 기록한다. 

여액중 검체에 따라 5-10 g에 해당하는 양을 취하여 1,000 mL의 분액깔때기에 넣고 석

유에테르 100 mL를 넣어 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 이에 포화염화나트륨용액 10 mL 

및 물 600 mL를 넣어 다시 1분간 심하게 흔들어 섞고 정치하여 층을 분리시키고 석유에

테르층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 석유에테르 100 mL를 넣고 위와 같이 

되풀이하여 석유에테르층을 위의 분액깔때기에 합쳐 물 100 mL 씩으로 2회 가볍게 흔

들어 씻는다. 석유에테르층을 무수황산나트륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 

감압하에 약 5 mL로 농축한다.

     2) 정제

안지름 22 mm의 칼럼관에 후로리실 20 g, 다음에 무수황산나트륨 10 g을 각각 헥산에 

현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 헥산이 남을 정도까지 유출시킨다. 이 칼럼에 위

의 농축액을 넣고 15% 에테르함유 헥산 150 mL로 용출하고 이어서 50% 에테르함유헥

산 200 mL로 하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 농축하고 일정량으로 하

여 시험용액으로 한다.

    (바) 시험조작

     1) 기체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제

        (1) 고정상담체：기체크로마토그래프용 크로모솔브 W(AW-DMCS), 크로모솔브

(G(AW-DMCS) 및 가스크롬 Q(60-80 mesh 또는 80-100 mesh) 또는 이와 동등한 것

        (2) 고정상액체：기체크로마토그래프용 5% DC-11, 2% OV-17, 2% DEGS+0.5% 인산, 2% 

QF-1, 2% PEGA, 2% DC-200+0.2% 에폭시수지 1009, 5% OV-17, 5% DC-200, 1.5% 

SE-30+1.5% QF-1, 5% XE-60, 0.5% XE -60 및 3% OV-17+4% QF-1(1：4)

       나) 칼럼：안지름 2-3 mm, 길이 100-200 cm의 유리관 또는 캐필러리칼럼(HP-1, HP-5, 

HP-608 또는 이와 동등한 것)

       다) 시험용액 주입부 및 검출기의 온도：250-300℃

       라) 칼럼온도：항온 또는 승온조건

          (1) 항온조건의 예：180～220℃

          (2) 승온조건의 예：초기온도 및 시간 120℃, 4분

                            승온속도 8℃/분

                            나중온도 및 시간 260℃, 5분

       마) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1(캐필러리칼럼) 또는 30-50 mL/min(유리관)

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

    (사) 정성시험

컬럼충전제 2개 이상을 선정하여 표준용액 및 시험용액을 기체크로마토그래프에 각각 주
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입한다. 얻어진 크로마토그램상의 각 피이크를 표준용액의 피이크와 비교할 때 어느 측정

조건에서도 그 머무름 시간(retention time)이 일치하여야 한다.

    (아) 정량시험

정성시험에서 얻어진 결과를 근거로 적절한 컬럼충전제를 써서 기체크로마토그래프를 하

여 피이크높이법 또는 피이크면적법에 따라서 정량한다.

         주1) BHC, DDT, 알드린, 디엘드린, 엔드린(endrin), 엔도설판, 퀸토젠, 다아아지논, 파라

치온은 이 방법에 따라 정성 및 정량할 수 있으며, 캡탄의 경우는 회수율이 좋지 

않아 회수율이 70%이하를 나타낼 때는 다음의 캡탄 단성분 시험법에 따라 실험할 

수 있다. 캡탄을 따로 실험할 때는 위의 실험과정 중 2) 정제에서 50% 에테르함유 

헥산 200 mL로 용출하는 과정은 생략한다.

         주2) 다이아지논, 파라치온의 측정은 ECD, NPD 모두 사용가능 하나 가능하면 질소․인
검출기(NPD)를 사용하는 것이 좋다.

         주3) 이 실험방법에 따라 실험할 때 기기측정시 크로마토그램의 상태가 좋지 않으면 칼

럼정제전에 아세토니트릴분배를 병행하면 좋은 효과를 얻을 수 있다.

   (2) 델타메쓰린(Deltamethrin), 디에토펜카브(Diethofencarb), 싸이퍼메쓰린(Cypermethrin), 아

족시스트로빈(Azoxystrobin), 토릴플루아니드(Tolylfluanid), 톨크로포스메칠

(Tolclofos-methyl), 피리메타닐(Pyrimethanil), 펜헥사미드(Fenhexamid)

(가) 시험법 적용범위

수삼, 건삼, 홍삼, 홍삼농축액, 인삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 아세토니트릴로 추출한 후 GC측정농약은 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)로 

정제하여 기체크로마토그래프로 측정하고 LC측정농약은 아미노-프로필 카트리지로 정제

하여 액체크로마토그래프로 측정한다. .

(다) 장치

1) 기체크로마토그래프：전자포획검출기(electron capture detector), 질소․인 검출기(NPD) 또

는 불꽃광도검출기(FPD), 질량분석기(MSD)

2) 액체크로마토그래프：자외선흡광검출기(UV photometric detector)

(라) 시약 및 시액

1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

2) 후로리실(Florisil) 및 아미노-프로필(Amino-propyl) 카트리지：후로리실(500 mg) 및 아미

노-프로필(1 g) 고정상이 충전되어 있는 일회용 카트리지(용량 3 mL)

3) 표준원액：각 농약의 표준품을 유기용매에 녹여 표준원액으로 사용한다.

4) 표준용액：표준원액을 사용하여 적당한 농도로 혼합, 희석하여 사용한다.

5) 기타시약：특급 또는 이와 동등한 것

(마) 시험용액의 조제

1) 추출 

검체[건조삼은 약 1 kg을 잘 혼합하여 20 mesh 이하로 분쇄한 10 g, 수삼은 약 1 kg을 
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분쇄기(Cutter mixer)에 넣고 분쇄한 40 g, 인삼농축액은 5 g]를 정밀히 달아 균질기

(Omni mixer) 병에 넣고[건조삼은 물 30 mL를 넣고 2시간 방치, 인삼농축액은 물 30 mL 

및 여과보조제(Celite 545) 10 g을 넣고] 아세토니트릴 100 mL를 넣은 후 2-3분간 균질화

한다. 이를 여과지가 깔려있는 부흐너깔때기로 감압여과한다. 여액을 염화나트륨 10-15 

g이 들어있는 150 mL의 분액깔때기에 담고 마개(Teflon-lined)를 막은 후 1분간 세게 흔

들어 섞는다. 이를 약 1시간 정치하여 아세토니트릴층과 물층을 분리시킨다.

          주1) 용매추출액을 저온에서 정치하면 층분리가 빨라질 수 있음.

2) 농축

가) GC 측정농약

  1)의 상등액(아세토니트릴층) 20 mL를 50 mL의 비커에 취하여 40℃이하의 항온수조 중

에서 공기 또는 질소가스를 통과시키면서 용매가 소량 남을 때까지 날려보낸다. 다시 

20% 아세톤 함유 헥산 2 mL를 넣고 시험관 교반기(Vortex mixer)로 벽면의 잔류물을 

완전히 녹인다.

나) 액체크로마토그래프 측정농약

  1)의 상등액(아세토니트릴층) 20 mL를 50 mL의 비커에 취하여 40℃이하의 항온수조 중

에서 공기 또는 질소가스를 통과시키면서 용매가 소량 남을 때까지 날려보낸다.  다시 

1% 메탄올 함유 디클로로메탄 4 mL를 넣고 시험관  교반기로 벽면의 잔류물을 완전히 

녹인다.

3) 정제

가) GC 측정 농약

  미리 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)에 헥산 5 mL를 초당 2-3방울정도의 속도로 

유출하여 버린다. 이 카트리지에 20% 아세톤 함유 헥산 5 mL를 위와 같은 방법으로 유

출하여 버린다. 이어서 2) 농축 가) GC 측정 농약항의 녹인 액을 카트리지 상단에 넣고 

초당 1-2방울 정도의 속도로 용출시켜 시험관에 받는다. 다시 카트리지가 용매에 젖어 

있는 상태에서 20% 아세톤 함유 헥산 5 mL를 용출하여 동일 시험관에 모으고 내부표준

물질을 첨가한다. 용출액은 40℃이하의 항온수조 중에서 질소 또는 공기를 낮은 유속으

로 통과시키면서 용매를 날려 보낸 후 20% 아세톤 함유 헥산에 녹여서 일정량으로 하

여 시험용액으로 한다.

           주2) 정제과정중에는 모든 카트리지의 충전제가 마르지 않도록 주의한다. 

나) 액체크로마토그래프 측정 농약

   미리 아미노-프로필 카트리지에 디클로로메탄 5 mL를 초당 2-3방울 정도의 속도로 유

출하여 버린다. 이 카트리지에 2) 농축 나) 액체크로마토그래프 측정농약 항의 녹인 액

을 카트리지 상단에 넣고 초당 1-2방울 정도의 속도로 용출시켜 시험관에 받는다. 다시 

카트리지가 용매에 젖어 있는 상태에서 1% 메탄올 함유 디클로로메탄 7 mL로 용출하

여 동일 시험관에 모으고 내부 표준물질을 첨가한다. 용출액은 40℃이하의 항온수조 

중에서 질소 또는 공기를 낮은 유속으로 통과시키면서 용매를 날려 보낸 후 메탄올 (액

체크로마토그래프 대상농약은 아세토니트릴)에 녹여 일정량으로 한 후 membrane 

filter (PTFE 0.45 μm)로 여과하여 시험용액으로 한다.
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(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건 

가) GC-ECD 

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃

(DB-17의 경우 270℃)까지 온도를 상승시켜 10분 이상(DB-17의 경우 15분 이상) 유지

한다.

(4) 주입부：split mode(50：1),  260℃

(5) 검출기온도：280℃

나) GC-NPD

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃

(DB-17의 경우 270℃)까지 온도를 상승시켜 10분 이상(DB-17의 경우 15분 이상) 유지

한다.

(4) 주입부：splitless mode, 260℃

(5) 검출기온도：280℃

다) GC-FPD

(1) 칼럼：DB-5 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 및 DB-17 캐필러리 칼럼

(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 250℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

(4) 주입부：splitless mode, 250℃

(5) 검출기온도：220℃

라) GC-MSD

(1) 칼럼：DB-5MS 캐필러리칼럼(30 m×0.25 mm ID, 0.25 μmdf) 또는 이와 동등한 것

(2) 운반기체(carrier gas) 및 유량：헬륨, 0.9 mL/분

(3) 칼럼오븐온도：100℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 15분 이상 유지한다.

(4) 주입부：split mode(10：1), 260℃

(5) Interface 온도：280℃

(6) Solvent delay time：5분

2) 액체크로마토그래프의 측정조건 

 가) 액체크로마토그래프
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(1) 칼럼：Nova-pak C18(4.6 × 250 mm) 또는 이와 동등한 것

(2) 검출기：자외부검출기(UV detector) - 254nm

(3) 이동상：아세토니트릴：물 (7：3) 

(4) 이동상 유량：1.0 mL/분

    3) 검량선의 작성

        표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

(사) 정성시험

       위의 조건에서 시험할 때 시험결과는 어느 측정조건에서도 표준품과 일치하여야 한다.

        주3) GC-MSD상의 머무름 시간(retention time) 및 mass spectrum으로 각 농약의 성분을 

확인할 수 있다.

(아) 정량시험

       정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.  

    

 나. 단성분 분석법 (Individual residue method)

  (1) 캡탄(Captan)

    (가) 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 홍삼농축액, 인삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

       검체를 아세톤으로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크로마토그

래프로 측정한다.

    (다) 장치

     1) 기체크로마토그래프∶전자포획검출기(electron capture detector)

    (라) 시약 및 시액

       7.2.1.1 BHC등 10종의 시험법에 따른다.

(마) 시험용액의 조제

     1) 추출

         검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 100 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh)이

하로 분쇄한 후 10 g - 20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 

인삼농축액은 10 g - 20 g을 정밀히 달아 이에 물 100 mL 및 셀라이트 545 약 10 g을 

넣는다)를 균질기에 넣고 이에 아세톤 200 mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과

지위에 셀라이트 545를 1 cm 깔은 흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 

다시 균질기에 넣고 아세톤 100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 

여과하고 여액에 아세톤을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다. 인삼농축액은 흡인여

과기 위의 잔사(residue)를 아세톤 소량으로 흡인여과기 위의 여과지를 씻고 씻은 액은 

여액에 합쳐 아세톤을 넣어 일정량으로 하고 양을 기록한다.

         여액중 검체에 따라 5 - 10 g에 해당하는 양을 취하여 1,000 mL의 분액깔때기에 넣고 
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석유에테르 100 mL 및 디클로로메탄 100 mL를 넣어 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 정치

하고 이에 포화염화나트륨용액 10 mL 및 물 600 mL를 넣어 다시 1분간 심하게 흔들어 

섞고 정치하여 층을 분리시키고 용매층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 디클

로로메탄 100 mL 씩으로 2회 넣고 위와 같이 되풀이하여 용매층을 합쳐 무수황산나트

륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물

을 아세톤 10 mL에 녹인다. 이를 다시 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 아

세톤 10 mL에 녹인다. 이를 또 다시 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 석유

에테르 10 mL에 녹인다.

     2) 정제

         안지름 22 mm의 칼럼관에 후로리실 20 g, 다음에 무수황산나트륨 10 g을 각각 헥산에 

현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 헥산이 남을 정도까지 유출시킨다. 이 칼럼에 위

의 농축액을 넣고 50% 에테르함유 헥산 200 mL로 용출하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕

상에서 감압하에 농축하고 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

(바) 시험조작

      7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

     1) 검량선의 작성

         표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     2) 정량한계

         0.05 mg/kg

  (2) 메타락실(Metalaxyl)

    (가) 시험법 적용범위

       수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

       검체를 아세톤으로 추출한 후 후로리실 칼럼크로마토그래피로 정제하여 액체(또는 기체)

크로마토그래프로 측정한다.

    (다) 장치

      1) 액체크로마토그래프∶자외선흡광검출기(HPLC-UV photometric detector) 또는 기체크로

마토그래프 질소․인 검출기(GC-NPD)를 사용한다.

    (라) 시약 및 시액

        7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다. 다만, 액체크로마토그래프용 이동상은 액체크로

마토그래프용 용매를 사용하며, 표준원액의 경우 메타락실(Metalaxyl)을 헥산 등에 녹여 

100 mg/kg으로 한다.

    (마) 시험용액의 조제

      1) 추출

          검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 50 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh) 이

하로 분쇄한 후 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼농
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축액은  10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고)를 균질기에 넣고 이에 아세톤 150 

mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과지 위에 셀라이트 545를 1 cm 두께로 깔

은 흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 아세톤 

100 mL를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 여과하고 인삼농축액은 아세

톤 소량으로 흡인여과기 위의 잔사(residue)를 씻고 씻은 액은 여액에 합쳐 40℃ 이하

의 수욕상에서 감압하에 용매를 날려 버리고 남은 용액을 분액깔때기에 옮긴다. 이에 

5% 염화나트륨용액 200 mL 및 디클로로메탄 200 mL를 넣고 5분간 진탕기로 추출하고 

정치한 후 층을 분리시키고 디클로로메탄층을 다른 분액깔때기에 취한다. 물층에 다시 

디클로로메탄 100 mL를 넣고 위와 같이 되풀이하여 디클로로메탄층을 위의 분액깔때

기에 합쳐 무수황산나트륨으로 탈수한 후 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 약 5 mL

로 농축한다.

      2) 정제

          안지름 10 mm의 칼럼관에 후로리실 5 g, 다음에 무수황산나트륨 2 g을 각각 디클로로

메탄에 현탁시켜 충전한 후 그 상단에 소량의 디클로로메탄이 남을 정도까지 유출시킨

다. 이 칼럼에 위의 농축액을 넣고 30% 아세톤함유 디클로로메탄 100 mL로 용출하고 

용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 메탄

올에 녹여 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

    (바) 시험조작

     1) 액체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제∶μ-Bondapak C8, C18 또는 이와 동등한 것

       나) 칼럼：안지름 3-5 mm, 길이 25-50 cm의 스테인리스관

       다) 이동상：메탄올：물(6：4)의 혼합액

       라) 검출기파장：218nm

       마) 유속：0.5-1.0 mL/min

     2) 기체크로마토그래프의 측정조건

        7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

     3) 검량선의 작성

         표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

      4) 정량한계

          0.05 mg/kg

    (사) 정성시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

    (아) 정량시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

   (3) 카벤다짐(Carbendazim)

    (가) 시험법 적용범위
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       수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

    (나) 분석원리

       검체를 메탄올로 추출한 후 실리카 카트리지로 정제하여 액체크로마토그래프로 측정한

다.

    (다) 장치

     1) 액체크로마토그래프∶자외선흡광검출기(HPLC-UV photometric detector) 또는 형광검출

기(Fluorescence detector)를 사용한다.

    (라) 시약 및 시액

     1) 7.2.1.1 BHC등등 10종의 분석법에 따른다. 다만, 액체크로마토그래프용 이동상은 액체크

로마토그래프용 용매를 사용하며, 표준원액의 경우 카벤다짐(Carbendazim)을 메탄올 등

에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

    (마) 시험용액의 조제

     1) 추출

         검체(수삼은 잘게 썰어 균질화한 검체 50 g을 정밀히 달고, 건조삼은 20메쉬(mesh) 이

하로 분쇄한 후 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고 약 1시간 방치한다. 인삼농

축액은 10 g을 정밀히 달아 이에 물 40 mL를 넣고)를 균질기에 넣고 이에 메탄올 200 

mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화한 후 여과지 위에 셀라이트 545를 1 cm 두께로 깔은 

흡인여과기로 여과한다. 수삼 및 건조삼의 잔류물은 다시 균질기에 넣고 메탄올 100 mL

를 넣고 5분간 균질화한 후 위와 같이 되풀이하여 여과하고 인삼농축액은 아세톤 소량

으로 흡인여과기 위의 잔사(residue)를 씻고 씻은 액은 여액에 합쳐 40℃ 이하의 수욕상

에서 감압하에 용매를 날려 버리고 남은 용액을 분액깔때기에 옮긴다. 농축용 플라스크

를 0.1N 염산 25 mL 및 물 소량으로 잘 씻고 이 씻은 액은 분액깔때기에 합친다. 이에 

n-헥산 50 mL를 넣고 1분간 천천히 흔들어 섞은 후 정치하여 층을 분리시키고 헥산층

은 버린다. 물층에 다시 n-헥산 50 mL를 넣고 1분간 심하게 흔들어 섞은 후 층을 분리

시켜 헥산층은 버린다. 물층을 200 mL의 비커에 옮겨 1N 수산화나트륨용액으로 pH를 

6-7로 조정한 후 분액깔때기로 옮긴다. 이에 에틸아세테이트 50 mL 씩으로 2회 심하게 

흔들어 섞은 후 에틸아세테이트층을 합하여 40℃ 이하의 수욕상에서 감압하에 약 50 

mL로 농축하고 다시 분액깔때기에 옮겨 0.1N 염산 25 mL를 넣고 진탕기로 약 5분간 흔

들어 섞은 후 정치하여 층을 분리시켜 물층을 200 mL의 비커에 옮긴다. 에틸아세테이트

층은 다시 0.1N 염산 25 mL를 넣고 위와 같이 되풀이한 후 물층을 앞의 비커에 합쳐 1N 

수산화나트륨용액으로 pH를 6-7로 조정한 후 분액깔때기로 옮긴다. 이에 에틸아세테이

트 50 mL씩으로 2회 심하게 흔들어 섞은 후 에틸아세테이트층을 합하여 40℃ 이하의 

수욕상에서 감압하에 용매를 날려버리고 잔류물을 디클로로메탄 2 mL에 녹인다.

     2) 정제

         활성화한 실리카 카트리지(Sep-pak 또는 이와 동등한 것∶1 g)에 위의 녹인액을 넣고 

카트리지에 흡착시킨 후 디클로로메탄 20 mL로 유출하여 버리고 이어서 디클로로메탄 

및 에틸아세테이트(9：1)의 혼합액 6 mL를 용출하여 용출액을 40℃ 이하의 수욕상에서 

감압하에 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 메탄올에 녹여 일정량으로 하여 시험용
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액으로 한다.

    (바) 시험조작

     1) 액체크로마토그래프의 측정조건

       가) 컬럼충전제：μ-Bondapak C18 또는 이와 동등한 것

       나) 칼럼：안지름 3-5 mm, 길이 25-50 cm의 스테인리스관

       다) 이동상：0.01M 인산완충용액(0.01M KH2PO4와 0.01M Na2HPO4를 혼합하여 pH 7.0으로 

조정)/메탄올의 혼합액(40/60, v/v)

       라) 검출기파장：형광검출기 여기파장 280nm, 형광파장 315nm, 자외부검출기 UV 282nm

       마) 유속：1.0 mL/min

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 액체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

         0.05 mg/kg

    (사) 정성시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다.

    (아) 정량시험

       7.2.1.1 BHC등 10종의 분석법에 따른다. 

 (4) 디페노코나졸(Difenoconazole)

(가) 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 아세톤으로 추출한 후 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)로 정제하여 기체크로

마토그래프로 측정한다.

(다) 장치

      1) 기체크로마토그래프：질소․인 검출기(NPD) 또는 불꽃광도검출기(FPD)

(라) 시약 및 시액

 1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

2) 물：증류수 또는 이와 동등한 것

3) 표준원액：디페노코나졸을 아세톤에 녹여 100 mg/kg이 되게 한다.

4) 표준용액：표준원액을 아세톤에 녹여 적당한 농도로 희석한다.

5) 크로모소브 칼럼：SPE용 또는 이와 동등한 것

6) 플로리실 카트리지(Florisil cartridge)：SPE용 또는 이와 동등한 것

7) 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

(마) 시험용액의 조제

1) 추출

잘게 썰거나 갈은 후 수삼은 40 g, 건조삼은 10 g 인삼농축액은 5 g을 달아 용기에 넣고 
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아세톤 100 mL를 넣어 5분간 고속으로 균질화하고 이를 부흐너깔때기로 감압여과 한다. 

잔류물을 아세톤 50 mL로 씻고 씻은 액은 위의 여액에 합한 다음 40℃ 이하의 수욕중에

서 감압하에 약 15 mL로 농축한다. 이를 Chromosorb 칼럼에 넣고 5분간 방치한 후 헥산 

100 mL로 용출하여 용출액을 40℃이하의 수욕중에서 용매를 완전히 날려버리고 잔류물

을 헥산 4 mL에 녹인다.

2) 정제

플로리실 카트리지(Florisil cartridge)에 위의 액을 넣어 유출시키고 다시 아세톤：헥산

(5：95)의 혼합액 20 mL로 유출하여 버린다. 이어서 아세톤：헥산(30：70)의 혼합액 20 

mL로 용출하여 40℃이하의 수욕중에서 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 아세톤 일

정량에 녹여 시험용액으로 한다.

(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：안지름 0.53 mm, 길이 50 m의 모세관 유리 칼럼에 기체크로마토그래프용 50% 

트리풀루오르프로필-메틸실리콘(Trifluorpropyl methyl silicone)을 1.0 μm의 두께로 코

팅한 것 또는 이와 동등한 것

나) 시험용액 주입구 및 검출기의 온도：280℃

다) 칼럼온도：240℃(필요에 따라 적절히 조정한다)

라) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소 또는 헬륨을 적절히 조절한다.

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

         0.05 mg/kg

(사) 정성시험

       위의 조건에서 시험할 때 시험결과는 어느 측정조건에서도 표준용액의 피이크의 머무름 

시간(retention time)과 일치하여야 한다.

(아) 정량시험

       정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.

 (5) 이민옥타딘(Iminoctadine)

(가) 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 메탄올로 추출한 후 유도체화시켜 실리카 칼럼크로마토그래피로 정제하여 기체크

로마토그래프로 측정한다.

(다) 장치

1) 기체크로마토그래프∶질소․인 검출기(NPD)를 사용한다.
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    (라) 시약 및 시액

1) 용매：잔류농약시험용

2) 물：증류수 또는 이와 동등한 물

3) 실리카：칼럼크로마토그래프용

4) 유도체화 시약：1,1,1,5,5,5-hexafluoro-2,4-pentadion 및 무수트리플루오로초산(anhydrous 

trifluoroacetate)

5) 기타시약：염산구아니딘(guanidine hydrochloride) 등 특급

6) 표준원액：이민옥타딘 표준품을 메탄올에 녹여 50 mg/kg으로 조제하여 표준원액으로 사

용한다.

7) 표준용액：표준원액 1 mL를 취하여 플라스크에 넣고 실온에서 질소를 통과하면서 증발

건고시킨 후 마. 시험용액의 조제 2) 유도체화에 따라 실험하고 헥산으로 희석하여 적절

한 농도(0.1-2 ppm)로 희석하여 사용한다.

    (마) 시험용액의 조제

1) 추출

검체 10 g당 5 g의 염산구아니딘(guanidine hydrochloride)을 넣고 균질화한 후 수삼은 

40 g, 건조삼은 10 g, 인삼농축액은 5 g에 해당하는 검체를 정확히 달아 분액깔때기에 

옮기고 2N 수산화나트륨 및 메탄올 100 mL를 넣고 진탕기로 30분간 흔들어 섞은 후 감

압여과한다. 잔류물은 다시 분액깔때기에 옮기고 이에 2N 수산화나트륨 및 메탄올 50 

mL를 넣고 위와 같이 되풀이하여 여액을 합쳐 분액깔때기에 옮기고 물 150 mL 및 클로

로포름 100 mL를 넣고 진탕기로 5분간 진탕하여 정치한 후 클로로포름층을 분리한다. 

물층에 다시 클로로포름  100 mL를 넣고 위와 같이 2회 되풀이한 후 클로로포름층을 농

축기용 둥근바닥플라스크에 모아 이에 0.1N 황산 50 mL를 넣어 섞고 40℃이하의 수욕

중에서 용매를 날려버리고 물층을 분액깔때기에 옮긴다. 다시 둥근바닥플라스크를 물 

150 mL 및 클로로포름 100 mL로 잘 씻고 이 씻은 액은 분액깔때기에 합쳐 진탕기로 5

분간 흔들어 섞고 방치하여 층을 분리하고 물층을 500 mL의 플라스크에 옮긴다. 이를 

50℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 약 10 mL로 농축하여 50 mL의 둥근바닥플라스크

에 옮기고 위의 플라스크를 소량의 물로 씻어 50 mL의 둥근바닥플라스크에 합쳐 이를 

50℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 약 0.5 mL 정도로 농축한다. 이 농축액에 이산화

탄소의 발생이 정지될 때까지 포화탄산수소나트륨 몇방울을 가한다.

     2) 유도체화

위의 용액에 포화탄산나트륨용액 0.2 mL, 톨루엔 5 mL 및 1, 1, 1, 5, 5, 5-hexafluoro-2, 

4 pentadion 0.5 mL를 넣고 마개를 하여 때때로 흔들면서 90℃에서 4시간 방치하고 냉

각한 후 5% 탄산수소나트륨용액 5 mL를 넣고 흔들어 섞어 100 mL의 분액깔때기에 옮

기고 둥근바닥플라스크를 헥산 20 mL로 씻어 분액깔때기에 합쳐 5분간 진탕기에서 흔

들어 섞고 정치하여 층을 분리한다. 물층에 다시 헥산 20 mL를 넣고 위와 같이 되풀이

하여 전 헥산층을 합하여 액상분리여지로 100 mL의 플라스크에 탈수, 여과한다. 이에 

무수트리플루오로초산(anhydrous trifluoroacetate) 0.2 mL를 넣고 마개를 하여 때때로 

흔들면서 25℃에서 6시간 방치한 후 이 용액에 물 10 mL 및 5% 탄산수소나트륨용액 5 
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mL를 사용하여 분액깔때기에 옮기고 진탕기에서 5분간 흔들어 섞은 후 방치하여 헥산

층을 분리하고 물층에 다시 헥산 20 mL를 넣고 위와 같이 되풀이한 후 헥산층을 모아 

액상분리용 여과지를 사용하여 100 mL의 둥근바닥플라스크에 탈수, 여과하고 이를 4

0℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 용매를 완전히 날려버리고 잔류물을 에틸아세테이

트 및 헥산(5：95)의 혼합액 10 mL에 녹인다.

     3) 정제

안지름 15 mm의 칼럼관에 에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액을 사용하여 실리카 

10 g 및 무수황산나트륨 5 g을 차례로 충전하고 용매를 무수황산나트륨층까지 유출하여 

버리고 위의 유도체화된 용액(에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액 10 mL)을 넣어 

유출한 후 에틸아세테이트 및 헥산(5：95)의 혼합액 100 mL로 용출한다. 초기의 용출액 

20 mL는 버리고 이후 용출액 80 mL를 모아 40℃이하의 수욕중에서 감압농축하여 용매

를 완전히 날려버리고 잔류물을 헥산에 녹여 일정량으로 하여 시험용액으로 한다.

(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：DB-17 (5 m×0.53 mm×1.0 μmdf) 또는 이와 동등한 것

나) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 5.0 mL/분

다) 칼럼오븐온도：100℃에서 검체를 주입하고 1분간 유지한 후 30℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

라) 주입부：250℃

마) 검출기 온도：280℃

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크로

마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

         0.05 mg/kg

(사) 정성시험

위 조건으로 얻어진 크로마토그램상의 피이크는 어느 측정조건에서도 표준용액 피이크의 

머무름 시간과 일치하여야 한다.

(아) 정량시험

정성시험과 똑같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 

따라 정량한다.

 (6) 메탐-소디움(Metam-sodium)

(가) 시험법 적용범위

   수삼, 건삼, 홍삼, 인삼농축액, 홍삼농축액 등 식품에 적용한다.

(나) 분석원리

   검체를 EDTA(ethylene diamine tetraacetic acid) 완충용액으로 추출한 후 액액분해하여 기

체크로마토그래프로 측정한다.
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(다) 장치 

1) 기체크로마토그래프：질소․인 검출기(NPD)를 사용한다.

(라) 시약 및 시액

1) 용매：잔류농약 시험용 또는 이와 동등한 것

2) 표준원액：메탐-소디움 표준품을 메탄올에 녹여 100 mg/kg으로 한다.

3) 표준용액：표준원액을 일정량 취하여 마. 시험용액의 조제에 따라 실험하고 디이소프로

필에테르(diisopropyl fluorophosphate)로 적절한 농도로 희석하여 사용한다.

4) 유도체시약：메틸브로모아세테이트(methylbromoacetate)는 특급 또는 이와 동등한 것

5) 기타시약：잔류농약 시험용 또는 특급

(마) 시험용액의 조제

1) 추출 

검체를 잘게 썰거나 분쇄한 후 수삼은 40 g, 건조삼은 10 g, 인삼농축액은 5 g을 용기에 

정밀히 달아 pH 6.9인 EDTA(ethylene diamine tetraacetic acid) 완충용액 170 mL와 메틸

브로모아세테이트(methylbromoacetate) 1 mL를 첨가하여 20초간 고속으로 균질화하고 

여과지가 깔려있는 부흐너깔때기로 감압 여과한다. 여액을 500 mL 비커에 옮겨 자석교

반기에서 5분간 교반한 다음 2M 염산 용액으로 pH 4가 되도록 조절해서 실온에서 90분

간 교반시킨다. 이를 분액깔때기에 옮겨 디이소프로필에테르(diisopropyl 

fluorophosphate) 100 mL를 넣고 심하게 흔들어 섞은 후 정치하여 디이소프로필에테르

(diisopropyl fluorophosphate)층을 취한다. 다시 물층에 디이소프로필에테르(diisopropyl 

fluorophosphate) 100 mL를 넣고 위와 같이 2회 되풀이하여 위의 디이소프로필에테르

(diisopropyl fluorophosphate)층에 합한 다음 무수황산나트륨으로 탈수시킨다. 여기에 5% 

에틸렌글리콜 함유아세톤 1 mL를 넣어 40℃이하의 수욕중에서 감압하여 용매를 날려버

리고 디이소프로필에테르(diisopropyl fluorophosphate)로 녹여 일정량으로 한 후 시험용

액으로 한다.

(바) 시험조작

1) 기체크로마토그래프의 측정조건

가) 칼럼：DB-17 캐필러리 칼럼(30 m×0.25 mm ID) 또는 이와 동등한 것

나) 운반기체(carrier gas) 및 유량：질소, 1.0 mL/분

다) 칼럼오븐온도：80℃에서 검체를 주입하고 2분간 유지한 후 10℃/분의 비율로 280℃까

지 온도를 상승시켜 10분 이상 유지한다.

라) 주입부：280℃

마) 검출기온도：280℃

     2) 검량선의 작성

표준용액을 농도별로 일정량 취하여 기체크로마토그래프에 각각 주입한다. 얻어진 크

로마토그램상의 각 피이크 높이 또는 면적을 구하여 검량선을 작성한다.

     3) 정량한계

          0.05 mg/kg

(사) 정성시험
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위 조건으로 얻어진 크로마토그램상의 피이크는 어느 측정조건에서도 표준용액 피이크의 

머무름 시간과 일치하여야 한다.

(아) 정량시험

정성시험과 같은 조건에서 얻어진 시험결과에 의해 피이크높이법 또는 피이크면적법에 따

라 정량한다.

인삼류 잔류농약 기준 (2016년 12월 기준 식약처)

수삼류 인삼_KP 홍삼_KP

(1) 이미녹타딘(Iminoctadine) (1) 이미녹타딘(Iminoctadine) (1) 
이미녹타딘(Iminoctadine) 

(2) 
글루포시네이트[Glufosinate(a

mmonium)]
(12) 디디티(DDT) (12) 디디티(DDT) (12) 디디티(DDT)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazole)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazole

)

(26) 
디페노코나졸(Difenoconazol

e)
(38) 메탈락실(Metalaxyl) (38) 메탈락실(Metalaxyl) (38) 메탈락실(Metalaxyl)

(50) 베나락실(Benalaxyl) (50) 베나락실(Benalaxyl)

(55) 뷰프로페진(Buprofezin)

(58) 비에치시(BHC) (58) 비에치시(BHC) (58) 비에치시(BHC)

(61) 비펜트린(Bifenthrin) (61) 비펜트린(Bifenthrin)

(63) 세톡시딤(Sethoxydim) (63) 세톡시딤(Sethoxydim)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)
(66) 

사이퍼메트린(Cypermethrin)

(67) 사이플루트린(Cyfluthrin) (67) 사이플루트린(Cyfluthrin) (67) 
사이플루트린(Cyfluthrin)

(68) 
사이할로트린(Cyhalothrin)
(71) 아미트라즈(Amitraz)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(76) 알드린 및 
디엘드린(Aldrin & Dieldrin)

(79) 
알루미늄포스파이드[Aluminiu

m Phosphide(Hydrogen 
phosphide)]

(79) 
알루미늄포스파이드[Aluminiu

m Phosphide(Hydrogen 
phosphide)]

(79) 
알루미늄포스파이드[Alumini
um Phosphide(Hydrogen 

phosphide)]
(91) 엔드린(Endrin) (91) 엔드린(Endrin) (91) 엔드린(Endrin)

(101) 
이미다클로프리드(Imidaclopri

d)
(110) 카두사포스(Cadusafos) (110) 카두사포스(Cadusafos) (110) 카두사포스(Cadusafos)

(112) 카벤다짐(Carbendazim) (112) 카벤다짐(Carbendazim) (112) 
카벤다짐(Carbendazim)

(114) 카보퓨란(Carbofuran) (114) 카보퓨란(Carbofuran) (114) 카보퓨란(Carbofuran)

(118) 캡탄(Captan) (118) 캡탄(Captan)

(120) 퀸토젠(Quintozene) (120) 퀸토젠(Quintozene) (120) 퀸토젠(Quintozene)

(121) 클레토딤(Clethodim) (121) 클레토딤(Clethodim) (121) 클레토딤(Clethodim)

(125) (125) (125) 
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클로로탈로닐(Chlorothalonil) 클로로탈로닐(Chlorothalonil) 클로로탈로닐(Chlorothalonil
)

(133) 
테부코나졸(Tebuconazole)

(133) 
테부코나졸(Tebuconazole)

(135) 터부포스(Terbufos) (135) 터부포스(Terbufos)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid)

(138) 
톨릴플루아니드(Tolylfluanid

)
(139) 

톨클로포스메틸(Tolclofos-met
hyl)

(139) 
톨클로포스메틸(Tolclofos-me

thyl)

(139) 
톨클로포스메틸(Tolclofos-m

ethyl)
(149) 

트리플루미졸(Triflumizole)
(180) 플루실라졸(Flusilazole)

(186) 
프로클로라즈(Prochloraz)

(188) 
프로파모카브(Propamocarb)

(188) 
프로파모카브(Propamocarb)

(200) 
헥사코나졸(Hexaconazole)

(200) 
헥사코나졸(Hexaconazole)

(206) 
클로르페나피르(Chlorfenapyr)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorph)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorph)

(218) 
디메토모르프(Dimethomorp

h)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb)

(220) 
디에토펜카브(Diethofencarb

)
(221) 디티아논(Dithianon)

(224) 사이목사닐(Cymoxanil) (224) 사이목사닐(Cymoxanil) (224) 
사이목사닐(Cymoxanil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(225) 
사이프로디닐(Cyprodinil)

(227) 
아세타미프리드(Acetamiprid)

(227) 
아세타미프리드(Acetamiprid)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobin)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobin

)

(228) 
아족시스트로빈(Azoxystrobi

n)
(230) 

크레속심메틸(Kresoxim-meth
yl)

(230) 
크레속심메틸(Kresoxim-meth

yl)

(230) 
크레속심메틸(Kresoxim-met

hyl)

(233) 펜사이큐론(Pencycuron) (233) 
펜사이큐론(Pencycuron)

(233) 
펜사이큐론(Pencycuron)

(235) 
포스티아제이트(Fosthiazate)

(235) 
포스티아제이트(Fosthiazate)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(238) 
플루디옥소닐(Fludioxonil)

(239) 플루아지남(Fluazinam) (239) 플루아지남(Fluazinam)
(249) 에마멕틴 

벤조에이트(Emamectin 
benzoate)

(249) 에마멕틴 
벤조에이트(Emamectin 

benzoate)
(255) 파목사돈(Famoxadone) (255) 파목사돈(Famoxadone)

(257) (257) (257) 
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플루퀸코나졸(Fluquinconazole
)

플루퀸코나졸(Fluquinconazol
e)

플루퀸코나졸(Fluquinconazo
le)

(259) 
피리메타닐(Pyrimethanil)

(259) 
피리메타닐(Pyrimethanil)

(259) 
피리메타닐(Pyrimethanil)

(286) 
에트리디아졸(Etridiazole)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamide)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamide

)

(299) 
티플루자마이드(Thifluzamid

e)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(301) 

펜헥사미드(Fenhexamid)
(302) 

포세틸-알루미늄(Fosetyl-alu
minium)

(309) 플루톨라닐(Flutolanil) (309) 플루톨라닐(Flutolanil) (309) 플루톨라닐(Flutolanil)
(321) 

디노테퓨란(Dinotefuran)
(321) 

디노테퓨란(Dinotefuran)
(323) 보스칼리드(Boscalid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid)

(325) 
사이아조파미드(Cyazofamid

)
(332) 

클로티아니딘(Clothianidin)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(333) 

테부피림포스(Tebupirimfos)
(335) 

트리플록시스트로빈(Trifloxys
trobin)

(335) 
트리플록시스트로빈(Trifloxys

trobin)

(335) 
트리플록시스트로빈(Triflox

ystrobin)
(337) 

티아메톡삼(Thiamethoxam)
(338) 

티아클로프리드(Thiacloprid)
(338) 

티아클로프리드(Thiacloprid)
(345) 

피라클로스트로빈(Pyraclostro
bin)
(352) 

메톡시페노자이드(Methoxyfe
nozide)
(353) 

메트코나졸(Metconazole)
(356) 에타복삼(Ethaboxam)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocarba

mates)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocarb

amates)

(357) 
디티오카바메이트(Dithiocar

bamates)
(358) 

이프로발리카브(Iprovalicarb)
(358) 

이프로발리카브(Iprovalicarb)
(361) 테플루트린(Tefluthrin) (361) 테플루트린(Tefluthrin) (361) 테플루트린(Tefluthrin)

(390) 
시메코나졸(Simeconazole)

(390) 
시메코나졸(Simeconazole)

(391) 
만디프로파미드(Mandipropami

d)

(391) 
만디프로파미드(Mandipropam

id)
(395) (395) 



- 119 -

4. 인삼 생산 관련 정책제안 및 홍보

 가. 인삼 농산물우수관리인증제도(GAP) 확대 정책제안

1. 제안 사유

 ① 안전한 먹거리에 대한 소비자들의 관심도가 높아지고 있어 농산물우수관리인증(GAP) 인삼  

 생산 활성화를 통해 농약 중금속 및 유해생물 등의 위해요소를 합리적으로 관리하여 안전한 인  

 삼을 생산 및 공급함으로써 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대를  

 기하기 위함

 ② GAP 인삼 생산제도를 운영함으로서 수입 인삼에 대하여 GAP 인삼에 대해서만 수입을  

 제한 운영하여 우리 인삼을 보호할 수 있는 측면이 있음

  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방

     자치단체는 식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물

     이력 추적, 농산물 우수관리 인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세우고

     시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 현 황

 가. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

  ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수

요의 특성을 조사한 결과*

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 어

렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장 높게 나타나고

인삼 농산물우수관리인증제도(GAP) 확대 정책제안

플루오피콜라이드(Fluopicolid
e)

플루오피콜라이드(Fluopicolid
e)

(403) 
메타플루미존(Metaflumizone)

(403) 
메타플루미존(Metaflumizone)

(408) 스피네토람(Spinetoram) (408) 스피네토람(Spinetoram)

(409) 아미설브롬(Amisulbrom) (409) 
아미설브롬(Amisulbrom)

(420) 린단(Lindane, γ-BHC) (420) 린단(Lindane, γ-BHC) (420) 린단(Lindane, 
γ-BHC)

(423) 
피콕시스트로빈(Picoxystrobin)

(423) 
피콕시스트로빈(Picoxystrobin

)
(426) 

아메톡트라딘(Ametoctradin)
(426) 

아메톡트라딘(Ametoctradin)
(430) 

설폭사플로르(Sulfoxaflor)
(430) 

설폭사플로르(Sulfoxaflor)

(437) 
플룩사피록사드(Fluxapyroxad)

(437) 
플룩사피록사드(Fluxapyroxad

)
(441) 

피리벤카브(Pyribencarb)
(441) 

피리벤카브(Pyribencarb)
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    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란

하다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 

나타나고 있음

  → 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

  * 자료 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략, 2013.12. 농경연

 나. GAP 인삼 생산 현황

   자료 : 국립농산물품질관리원. GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.6) 856 (증 81%)

 다. 인삼산업법 발췌

  제8조(경작방법 및 지도 등) ① 농촌진흥청장은 인삼경작자의 소득 증진과 인삼류의 품질 향

상을 위하여 생산자단체와 협의하여 표준인삼경작방법을 정하여 고시할 수 있다.

  ② 농촌진흥청장 및 조합 등은 인삼경작자에게 제1항에 따른 경작방법에 따라 경작하도록 

지도할 수 있다.  

  ③ 인삼경작자는 인삼을 경작할 때 농림축산식품부령으로 정하는 잔류성농약 및 화학비료를 사

용하여서는 아니 된다. 다만, 수경재배(水耕栽培) 등 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 방

법으로 경작하는 경우에는 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 화학비료를 사용할 수 있다. 

 

3. 정책제안

 인삼 GAP 인증 활성화를 위해 인삼산업법 제8조(경작방법 및 지도 등)에 의거

 농촌진흥청장이 정하여 고시하는 표준인삼경작방법에 인삼 GAP에 필요한 사항을

 반영하여 고시하고 GAP 기반 경작방법 및 수확 후 관리기술 등을 인삼경작

 자에게 권장 및 기술 지도를 제안 함

4. 기대효과

 ① 농산물우수관리인증(GAP) 인삼 생산 활성화를 통해 안전한 인삼을 생산  공급함으로써 소  

 비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대에 기여

 ② 수입 인삼에 대하여 GAP 인증 인삼에 대해서만 수입을 제한 운영하여 우리 인삼을 보호  

 할 수 있는 측면이 있음

연도 인증건수
농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

전년대비 증감(%)

인증농가 인증면적

‘17.6 416 856 1,246 9,942   증 18 증 40

‘16 400 727 893 6,459   증 54 증 184

‘15 394 472 314 2,463 - -
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나. 5년근 이하 인삼재배 확대 정책제안

 1. 제안 사유

  ❍ 중국의 신자원식품 관련 수입 규정에 5년근 이하 인삼을 사용하도록 규정하고 있어

     대중국 인삼 신자원식품 수출용 인삼 재배가 필요함

  ❍ 6년근 재배 면적 중 50% 정도를 5년근으로 생산할 경우 ‘14년도 기준 인삼재배 경영비는

     ha당 1,971만원으로 6년근 인삼 재배면적 50%(1,064ha)의 경영비 2,079천만의 절감효과가

    있음

  ❍ 토지 이용률을 제고하여 농가 소득 증대에 기여할 수 있음  

 2. 인삼 재배현황

 자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

 ❍ 연도별 생산량

    * 주) ( )내는 실 수확면적

 ❍ 연도별 연근별 경작현황

  

 ❍ 연도별 경영비 및 소득

5년근 이하 인삼재배 확대 정책제안

구분 계(ha) 2년근 3년근 4년근 5년근 6년근

‘09 19,702 4,286 5,589 5,029 2,793 2005

‘11 17,601 3,078 3,414 4,561 4,013 2,535

‘13 15,824 3,647 3,256 3,310 2,756 2,855

‘15 14,213 2,840 2,931 3,772 2,542 2,128

년도
계 계약재배 미계약재배(신고포) 농가

호수면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘09 19,702 27,460 8,920 8,420 10,782 19,040 23,285

‘11 17,601 26,737 9,955 9,538 7,646 17,199 23,578

‘13 15,824 21,968 9,360 11,296 6,464 10,672 24,376

‘15 14,213
(3,204)

21,043 7,849
(1,788)

11,692 6,364
(1,416)

9,351 21,087
(5,414)

구분 조수익(천원/10a) 경영비 소득
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  * 주) 4년 1기작, ( )내는 1년 기준 환산금액

  ❍ 2015년 연근별 수확 인삼 현황

수확 연근

생산 

생산량 비율(%)
면적
(ha)

생산량
(톤)

단수(kg)

3년근 15 83 553  0.4

4년근 528 3,175 601 15.1

5년근 522 3,476 666 16.5

6년근 2,138 14,309 669 68.0

합계 3,203 21,043 657 100

  < 인삼 재배현황 분석 >

  ❍ 인삼의 재배면적은 ‘15년도 14,213ha으로 09년도 19,702ha대배 28% 감소하고, 생산량은

     ‘15년도 21,043톤으로 ’09년 27,460톤 대비 23% 감소하였으며 ‘15년도 생산량 중에서 계약

    재배는 11,692톤으로 55.6%를 점하고 있다.

  ❍ ‘15년도 연근별 경작현황은 6년근 인삼이 2,128ha로 전체 재배면적의  15%, 5년근 2,542ha로

     전체 재배면적의 18%를 점하고 있다.

  ❍ 최근 국내 인삼 생산현황은 2012년 이후 감소세를 보이고 있음. 

    - 자체 조사 (농식품 수출애로조사 보고서, 사업단) 결과 조사자 60.7%가 재배 면적이 

감소

    - 향후 재배 면적을 확대하고자 하는 경우도 14.3%에 불가

  ❍ 인력 부족, 우량 재배 예정지 고갈, 생산비 증가 등으로 재배면적 지속 감소

    - '09년 대비 '15년 33.7% 감소, 최고 신규 재배 ‘08년 5,267 ha  대비 46.1% 감소

     * 신규 재배면적(2년근 재배면적) : 

       (‘09) 4,286 ha  → (‘'11) 3,078 ha → (‘13) 3,647 → (‘15) 2,840

  ❍ 재배 면적 감소, 이상 기후로 생산량의 급감 예상됨. '09년 이후 생산량이 23% 감소

   - 생산량 : (‘09) 27,460톤 → (‘11) 26,737톤 → (‘15) 21,043톤

  ❍ 생산단가는 인건비 등 생산비용 상승으로 지속 증가

‘11 13,537 (3,384) 5,769 (1,442) 7,769 (1,942)

‘13 16,088 (4,022) 6,668 (1,667) 9,420 (2,355)

‘14 19,536 (4,884) 7,884 (1,971) 11,652 (2,913)
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 다. 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제도 정책 제안

 3. 정책 제안

  ❍ 6년근 인삼 생산면적의 50%정도를 축소하고 축소 면적을 5년근 이하 인삼생산으로

     전환 정책 추진

 4. 기대 효과

  ❍ 6년근 재배 면적 중 50% 정도를 5년근으로 생산할 경우 ‘14년도 기준 인삼재배 경영비는 

ha당 1,971만원으로 6년근 인삼 재배면적 50%(1,064ha)의 경영비 2,079천만의 절감효과

가 있음

  ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출용 인삼 확보가 용이하고 중국 이외 동남아 지역 등도

     중국과 유사한 규정을 가질 것으로 예상됨

  ❍ 토지 이용률을 제고하여 농가 소득 증대에 기여할 수 있음 

 1. 개요 

  ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출시 5년근 이하 인삼을 사용토록 규정  하고 수출시 연근

     확인서류를 요구하고 있는바, 현행 인삼농협에서 발급하는 수삼 연근확인서 발급을 5년근

     이상에서 4년근을 포함함으로써 인삼식품 수출 촉진

    ※ 인삼산업법 제 9조(수삼의 연근확인) 개정

     - 5년근 이상의 수삼을 수확하려는 ⇒ 4년근 이상의 수삼을 수확하려는

 2. 현황 및 문제점

  가. 현황

   ❍ 인삼산업법 제9조(수삼의 연근확인)

    ① 인삼경작자가 5년근 이상의 수삼을 수확하려는 경우에는 농림축산식품부령으로 정

하는 바에 따라 조합에 연근의 확인을 신청할 수 있다.  <개정 2013.3.23>

   ❍ 인삼산업법 시행규칙 제8조(수삼의 연근확인)

    ① 법 제9조제1항에 따라 수삼의 연근확인신청을 하려는 자는 수확예정일 7일 전까지 별지 

제6호서식의 수삼연근확인신청서를 「농업협동조합법」에 따른 인삼 관련 품목조합(이하 이 

조에서 "조합"이라 한다)의 장에게 제출하여야 한다.  <개정 2008.1.14., 2014.11.12.>

    ② 조합의 장은 제1항에 따른 신청을 받은 때에는 검사담당직원으로 하여금 수확에 입회하

도록 하여 다음 각 호의 사항을 확인하게 한 후 별지 제7호서식의 수삼 연근확인서를 발

급하여야 한다.  <개정 2014.11.12.>

  나. 문제점

   ❍ 수출용 (중국) 인삼 식품 및 원료로 사용되는 4년근 인삼에 대한 연근확인서 발급을   

     법적으로 포함하고 있지 못함

수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제도 정책제안
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라. 인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책제안

 3. 개선방안

  ❍ 현행 법규에 의하면 5년근 이상 수삼을 수확하려는 경우 연근의 확인을 신청할 수 있으나

     4년근에 대해서도 수출 등으로 연근확인을 신청하는 경우 수삼연근확인서 발급 

    * 대중국 인삼 신자원식품 수출시 연근확인서 서류 필요

                               < 인삼산업법 개정(안) >

현행 개정(안) 개정사유

제9조(수삼의 연근확인) ① 인

삼경작자가 5년근 이상의 수삼

을 수확하려는 경우에는 농림

축산식품부령으로 정하는 바에 따

라 조합에 연근의 확인을 신청

할 수 있다.

제9조(수삼의 연근확인) ① 인

삼경작자가 4년근 이상의 수삼

을 수확하려는 경우에는 농림

축산식품부령으로 정하는 바에 따

라 조합에 연근의 확인을 신청

할 수 있다.

인삼경작자가 수출 등으로

연근확인을 신청하는 경우

4년근에 대해서도 수삼

연근확인서를 발급하여 수출

지원

 < 참고 > 

 ※ 2013년 인삼산업법 개정이유

   조각ㆍ가루 등으로 이루어져 연근검사가 불가능한 절삼 등의 인삼류는     가장 낮은 연

근으로 판별할 수 있도록 하여 검사기관의 부담을 덜어주는 등 현행 제도의 운영상 나타난 

일부 미비점을 개선ㆍ보완하려는 것임.

 4. 기대효과

 ❍ 대중국 인삼 신자원식품 수출에 필요한 통관서류 발급으로 지원으로 수출과정 원활화

 ❍ 기후 변화로 인한 6년근 인삼 생산 감소와 수출용 4～5년근 인삼 생산 제도 보완으로   

    농민 소득 증대

1. 제안 사유

 ❍ 인삼의 생산 및 유통단계에서 농약 등 유해물질 안전성 조사 및 관리를 통해 부적합품의 시중 

유통을 차단함으로써 안전한 인삼을 공급하여 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 

유도로 품질 경쟁력 향상과 농가 소득증대를 기하기 위함

  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방

자치단체는 식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물 

이력 추적, 농산물 우수관리 인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세

우고 시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책 제안
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  * 자료 : 농경연. 2013. 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략

 ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수요

의 특성을 조사한 결과

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 

어렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장   높게 나타나고

    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란하

다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 나

타나고 있음

  ❍ 따라서 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

3. 인삼 수확 및 가공 현황

 ❍ 수확 현황

    * 주) ( )내는 실 수확면적

 ❍ ‘15년 인삼의 소비 형태(추정)

 ❍ 연도별 수출 실적

  *자료 : 농림축산식품부. 2016. 2015년 인삼 통계자료집 

< 인삼 수확 및 가공 개황 >

년도
계 미계약재배(신고포) 계약재배

비고
면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673

‘12 16,174 26,097 6,570 13,828 12,229 23,795

‘14 14,652 20,978 6,243 10,143 8,409 10,835

‘15 14,213
(3,204)

21,043 6,364
(1,416)

9,351 7,849
(1,788)

11,692

계(톤) 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,208
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

‘10 ‘12 ‘14 ‘15

생산량(톤) 26,944 26,057 20,978 21,043

수출

물량(톤) 3,298 4,380 5,819 5,927

수삼기준(톤)
(수출 비율)

6,350
(12.4)

3,195
(12.3)

3,226
(15.4)

4,142
(19.7)

금액
(천$)     124,204     150,828     183,532     155,102
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마. 언론 기고: 5년근 이하 인삼재배 활성화하자. 

 ❍ 인삼의 생산량은 2015년도 21,043톤으로 2010년 26,944톤 대비  22% 감소하였으며 2015년

도 생산량 중에서 계약재배는 11,692톤으로 55.6%, 미계약재배 9,351톤으로 44.4%를 점

하고 있음

 ❍ 인삼의 소비 형태는 2015년도 기준으로 홍삼용으로 13,208톤(62.8%)으로 가장 높고 그 다음으로 

수삼용 7,225톤(34.3%), 백삼용 572톤(2.7%), 태극삼용 37톤(0.2%) 으로 추정하고 있음 

 ❍ 인삼 수출액은 ‘10년도 124백만$ 수출, ’12년도 150백만$, ‘14년도 183백만$ 수출로 

매년 증가 추세였으나 ’15년도 155백만$이 수출되어 감소하였음

4. 정책 제안

 1) 정관장 및 인삼농협과 계약재배 농가(‘15년 인삼 재배면적의 55,6% 수준)는 제도권에서 

안전성 검사를 실시되고 있으나 미 계약재배 인삼(’15년 44,4% 수준)은 안전성 관리가 

부실한 실정인바 미 계약재배 인삼 농가도 계약재배 농가와 같은 수준으로 중금속 및 잔

류농약 안전성 검사 정책 추진

 2) 방법

   인삼 미 계약재배 농가에 대해 인삼 경작신고를 의무화 하고 관리기관에서 인삼 재배예정지 

농약 및 중금속 검사 와 인삼 수확 전 농약잔류 검사 실시 제도 도입

      ① 인삼 재배예정지 농약 및 중금속 잔류 검사

      ② 인삼 수확 전 농약 잔류 검사

   ※ 인삼 경작신고 관리기관: 인삼농협 등 검토 필요

5. 기대 효과

 ❍ 안전한 인삼을 공급하여 소비자의 건강을 보호하고 고품질 인삼 생산 유도로 품질 경쟁력

    향상과 농가 소득증대에 기여

 ❍ 인삼의 안전성 제고로 소비자의 신뢰도가 향상되어 인삼 소비 촉진 및 고려인삼의 대외

    수출 경쟁력 강화로 수출 물량 증가 기대
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제 3 절 가공 및 제품화 

 1. 국경간전자상거래 수출용 인삼식품 기획

    중국 수출용 인삼식품은 중국 식품안전법에 따라 기획 단계에서부터 제품 유형을 정하여야 

한다. 아래 표 3-14는 중국과 한국의 인삼 식품 유형별 정의를 요약하였다.

<표 3-14> 우리나라와 중국의 인삼식품 분류

   가. 국내 인삼 제품류 제조기준 및 공정 

구분 한국 중국

 인삼농축액 

및 홍삼농축액

수삼·건삼 및 홍삼으로부터 물이나 

주정 또는 물과 주정을 혼합한 

용매로 추출, 여과하여 그대로

 농축한 것을 말함

수삼·건삼 및 홍삼을 주원료로 사용하고 물

(또는 에탄올)을 용제로 하여 칭량, 증숙, 농축, 

여과, 용기에 담기, 포장 등 공정을 거쳐 만든 

식물성 음료임

 인삼·홍삼 껌과자류의 식품 유형 중‘추잉껌’에 

해당함

GB 5009 279-2016에 해당

 인삼·홍삼

 사탕

과자류의 식품 유형 중‘캔디류’에 

해당함

식용 당 혹은 당 시럽 혹은 단맛 감미료로 

주원료로 관련 공정을 거쳐 체조한 단맛 식

품(GB17399-2016)

 인삼·홍삼

 고형차

다류의 식품 유형 중‘고형차’에 

해당함

자연 건삼 (또는 홍삼)을 원료로 세척, 증숙, 

건조, 분쇄(또는 절편), 굽기, 포장 등의 공정을 

거쳐 가공된 인삼(또는 홍삼) 대용 차를 말함

 인삼·홍삼

 액상차

다류의 식품 유형 중‘액상차’에 

해당함

건삼·홍삼을 원료로 기타 식품원료, 부 원료 

혹은 식품 첨가제를 첨가(혹은 첨가 하지 안

이)하여 가공 혹은 발효해서 제조한 액체 음료

(GB/T31326-2014)

 인삼·홍삼

 침출차

다류의 식품 유형 중‘침출차’에 

해당함

건삼(또는 홍삼)을 원료로 전처리, 물 채택사용, 

에탄올 또는 물-알코올 추출, 여과, 농축, 

건조(또는 건조하지 않음), 분리 포장 등 공정을 

거쳐 만든 반유동체 형태 또는 파우더 형태의 

홍삼 추출 차 (침고, 침고 파우더)를 말함

 인삼·홍삼

 음료

음료류에 속하며 인삼, 홍삼 또는 

가용성 인삼·홍삼 성분에 식품 

또는 식품첨가물 등을 가하여 제

조한 것으로 직접 음용하는 것을 

말함

음료 통칙(GB/T 10789-2015)에 부합 한 인삼·

홍삼 음료

 인삼·홍삼

 당절임

절임식품의 식품 유형 중‘당절임’에 

해당함

과일이나 야채를 주원료로 식품 첨가제와 기타 

부 재료를 첨가(또는 첨가하지 않음)하여, 당, 꿀 

혹은 소금에 절여(또는 절이지 않아)서 제조한 

인삼·홍삼 제품(GB14884-2016)
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      인삼식품에 해당하는 인삼제품류의 제조 생산을 위해서는 식품공전 기준을 적용하며, 원료의 규

격 기준을 따라야 한다. 식품공전에서는 인삼 또는 홍삼을 원료로 사용한 인삼제품류에 대한 기준을 제

시하고 있으며, 이 중 인삼•홍삼음료는 음료류의 일부로 분류되어 관리되고 있다. 해당 품목에 대한 자

세한 규격 기준은 다음 표 00와 같으며, 이는 인삼 및 홍삼에 사용되는 원료부터 제조•가공 기준, 규격

을 통해 안전하고 엄선된 원료만을 사용하도록 규정하고 있다.

 <표 3-15> 식품공전상 인삼, 홍삼 원료의 구비요건(식품공전, 식품의약안전처, 2016.09.30.)

1. 인삼 또는 홍삼 사용 제품류

 1) 원료 등의 구비 요건

  (1) 인삼을 원료로 사용하는 경우 춘미삼, 묘삼, 삼피, 인삼박은 사용할 수 없으며 병삼인 경우에

는 병든 부분을 제거하고 사용

  (2) 인삼엽은 다른 식물 등 이물이 함유되지 아니한 것으로서 병든 인삼의 잎이나 줄기 또는 꽃이

어서는 안 됨

  (3) 원형그대로 넣는 수삼근은 3년근 이상(다만, 인삼산업법의 수경재배인삼은 제외)이어야 하며, 

병삼이나 파삼은 사용할 수 없음

 2) 제조•가공 기준

  (1) 인삼 및 홍삼차 제조에 사용되는 가용성 인삼 및 홍삼성분은 고형분 60% 이상, 물불용성 침

전물인 경우 인삼차는 3% 이하, 홍삼차는 2% 이하로 고유의 향미를 가지도록 제조함

  (2) 홍삼차, 홍삼액상차류 또는 농축홍삼류 제조공정 중 착색료를 사용하여서는 안 됨

2. 인삼•홍삼 음료

 1) 정의

   인삼•홍삼음료라 함은 인삼, 홍삼 또는 가용성 인삼 ᆞ홍삼성분에 식품 또는 식품첨가물 등을 가하

여 제조한 것으로서 직접 음용하는 것을 말함

 2) 원료 등의 구비요건

  (1) 인삼ᆞ홍삼음료에 그대로 넣는 수삼은 3년 근 이상이어야 하며, 병든삼이나 파삼은 사용할 수 

없음

  (2) 춘미삼, 삼피, 인삼박은 사용할 수 없으며 병든삼인 경우에는 병든 부분을 제거하고 사용할 수 

있음

 3) 제조•가공기준

  (1) 인삼•홍삼음료 제조 시 인삼•홍삼에서 유래되는 부유물질이 제거되도록 하여야 함

  (2) 가용성 인삼•홍삼성분(인삼사포닌 80 mg/g을 기준으로 할 때, 홍삼사포닌 70 mg/g을 기준으

로 할 때) 0.15% 이상 또는 3년 근 이상의 인삼 또는 홍삼 1본 이상 함유하여야 함

 4) 규격

  (1) 인삼 ᆞ홍삼성분 : 확인되어야 함

  (2) 타르색소 : 검출되어서는 안됨

  (3) 납 : 0.3mg/kg 이하

  (4) 주석：150mg/kg 이하(알루미늄 캔 이외의 캔 제품에 한한다.)

  (5) 세균수 : 1 mL당 100 이하

  (6) 대장균군 : 음성
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   나. 가공인삼의 종류 및 제조방법

    <표 3-16> 가공 인삼의 종류, 제조방법

가공 인삼의 종류, 제조방법

1. 백삼류의 종류

 (1) 백삼본삼 : 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것. 여기에는 표

피를 제거한 직삼(직립형태), 곡삼(다리부분과 몸통 일부까지 구부려 둥글게 말아 감은 것), 

반곡삼(다리부분만 구부려 반곡형태로 제조), 그리고 표피가 제거되지 아니한 피부곡삼, 피

부반곡삼이 있음. 
 (2) 백미삼류 : 제조된 백삼으로부터 분리된 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것으로서 크기에 

따라 대미 또는 피대미(표피부착), 중미 또는 피중미(표피부착) 및 세미(본삼에서 분리된 잔

뿌리)로 구분 됨.

 (3) 잡삼류 : 생건삼(피부본삼과 유사하나 몸통 직경 10mm 미만, 개체당 무게 6g 미만, 주

로 3년근), 춘미삼(묘삼 건조) 및 파삼(원형을 갖추지 못하였거나 병해충 등의 피해 정도가 

삼체표면의 2/3 이상인 것)이 있음.

 (4) 기타 백삼류 

 - 절삼백삼 : 백삼본삼을 가로로 2등분 절단

 - 절편백삼 : 백삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄백삼 : 백삼본삼 및 백미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것으로 파쇄한 크기에 따라 중

절 백삼, 세절백삼, 파쇄백삼이 있음

 - 원형백삼 : 수삼의 원형형태를 그대로 유지되도록 건조한 것

2. 백삼의 제조 방법

  (7) 보존료 : 다음에서 정하는 것 이외의 보존료가 검출되어서는 안됨

      안식향산, 안식향산나트륨, 안식향산칼륨, 안식향산칼슘:  0.6g/kg 이하(안식향산으로서)

      파라옥시안식향산메틸, 파라옥시안식향산에틸:  0.1g/kg 이하(파라옥시안식향산으로서)

 6) 시험방법

  (1) 인삼ᆞ홍삼성분 : 검체 60mL를 분액깔때기에 넣고 에테르로 추출하여 불순물을 제거, 인삼•홍삼

성분 시험법에 따라 시험함

  (2) 타르색소 : 제9. 일반시험법 2.4 착색료에 따라 시험함

  (3) 납 : 제9. 일반시험법 7.1 중금속시험에 따라 시험함

  (4) 주석 : 제9. 일반시험법 7.1 중금속시험에 따라 시험함

  (5) 세균수 : 제9. 일반시험법 3. 미생물시험법 3.5.1 일반세균수에 따라 시험함

  (6) 대장균군 : 제9. 일반시험법 3. 미생물시험법 3.7 대장균군에 따라 시험함

  (7) 보존료 : 제9. 일반시험법 2.1 보존료에 따라 시험함



- 131 -

 (1) 백삼본삼 : 원료수삼 선별·세척(세척 시 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니 됨) → 몸

통에서 다리외의 곁뿌리 및 잔뿌리 제거(치미) → 직삼, 곡삼 및 반곡삼의 경우 표피를 제

거(박피) → 곡삼, 반곡삼, 피부곡삼 및 피부 반곡삼의 경우는 삼체의 수분이 50% 이하가 

되도록 건조(1차 건조)한 다음 고유 형태로 구부림 → 삼체의 수분함량이 14.0 % 이하가 되

도록 건조(2차 건조) → 품질기준에 적합하도록 가공·선별 → 검사(편급, 등급: 1등, 2등, 

등외 등) → 계량 → 포장 → 출하

 (2) 백미삼류, 잡삼류, 기타 백삼류 : 백삼류의 종류의 해당사항을 참고

  ☞ 고온으로 급속건조로 내용조직의 색택이 변한 때에는 하품(등외)

3. 홍삼류의 종류

 (1) 홍삼본삼 : 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조 된 것.

 (2) 홍미삼 : 제조된 홍삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것. 크기 등에 따라 

대미(직경 6mm 이상), 중미(4∼6mm), 세미(4mm 미만)으로 구분

 (3) 기타 홍삼류 
 - 절삼홍삼 : 홍삼본삼을 가로로 2등분하여 절단

 - 절편홍삼 : 홍삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄홍삼 : 홍삼본삼 및 홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것. 파쇄크기에 따라 중절 홍삼: 

2mesh 통과 10mesh 체위에 남는 것이 90% 이상인 것, 세절홍삼: 10mesh 통과 20mesh 

체위에 남는 것 90% 이상인 것, 파쇄홍삼: 20mesh 통과 120mesh 체위에 남는 것이 90% 

이상인 것

4. 홍삼류의 제조 방법

 (1) 홍삼본삼 : 원료수삼 선별·세척(수조에 20∼30분 침지, 덤블러 기계 세척) → 배열(세

척 수삼을 편급에 따라 사판에 배열) → 증삼 ※(예열-증삼-뜸) → 1차 건조(60～70℃: 수분

함량 35～40%로 건조) → 치미(주근 지근 측근만 남기고 완전 건조된 세근 만을 제거, 대 

중 소 편급으로 구분) → 2차 건조( 주간에는 통풍이 잘되는 장소에서 일건, 우천 시 건조

가 용이한 실내에서 건조, 히타시설 이용 50～60℃ 유지) → 정형(뇌두 오물제거, 수근제거, 

각부절단 동체의 3/4 정도) → 종별선별 검사(홍삼의 품질검사기준에 의거 1차, 천삼, 지삼, 

양삼, 절삼 및 제품 원료잡삼 등으로 구분 선별하고, 1차 선별된 천삼, 지삼은 투시경 조명

으로 내백 내공을 조사하여 2차 선별) → 지별 선별(600g 중의 본수: 10지(14본), 15(19본), 

20(28본), 30(38본), 40(48본), 50(58본), 60(68본), 70(78본), 소지(100본)) → 계량( 건조 상태 

확인 후 종지별로 작근: 가포장 보관) → 습점·압착(정해진 규격의 상자에 넣을 수 있도록 

부정형의 삼의 동체와 다리를 균형되게 함: 수증기로 스팀 처리 100℃ 6～10 분, 2분정도 

뜸) → 재건조(50～60℃에서 삼체 수분 함량 14% 이하가 되도록 건조) → 검사 → 포장(본

삼류 포장단위: 600g, 300g, 150g, 75g) → 출고

※ 수삼의 증삼온도는 크기에 따라 다르며, 대편(2시간 40분: 예열 30분, 증삼 1시간 50분, 뜸 

20분), 중편(2시간 20분: 예열 20분, 증삼 1시간 40분, 뜸 20분), 소편(예열 20분, 증삼 1시간 

20분, 뜸 20분), 증삼온도는 98～100℃ 정도, 수증기 압력 3kg/㎠ , 압력 1.5 kg/㎠이 소요.
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 다. 인삼산업법에 근거한 인삼 제조기준 품질검사 기준

☞ 홍삼 품질검사: 연근검사, 품위검사(체형, 색택, 표피, 투시에 의한 내용조직 검사)로 구

분하여 등급 판정 
 (2) 홍미삼류 : 증삼장치에서 쪄서 익히는 것은 본삼과 같은 공정으로 하고, 제조된 홍삼으

로부터 분리된 다리부분 및 잔뿌리 등은 홍미삼류(대미, 중미, 세미)의 검사기준에 적합하도

록 가공 선별함. 판매용과 원료용으로 구분되며, 판매용은 선별 후 포장단위별로 본삼에 준

해 포장함. 
 (3) 기타 홍삼류: 기타 홍삼류의 해당사항을 참고. 
5. 태극삼류의 종류

 (1) 태극삼본삼 : 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것.

 (2) 태극미삼 : 제조된 태극삼으로 부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것. 크기 등에 

따라 대미(직경 6mm 이상), 중미(4∼6mm), 세미(4mm 미만)으로 구분. 
 (3) 기타 태극삼류

 - 절삼태극삼 : 태극본삼을 가로로 2등분하여 절단

 - 절편태극삼 : 태극본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정크기로 절단

 - 분쇄태극삼 : 태극본삼 및 태극홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것. 파쇄크기에 따라 중

절 태극삼: 2mesh 통과 10mesh 체위에 남는 것이 90% 이상인 것, 세절태극삼:10mesh 

통과 20mesh 체위에 남는 것 90% 이상인 것, 파쇄태극삼: 20mesh 통과 120mesh 체위

에 남는 것이 90% 이상인 것

6. 태극삼의 제조방법

 (1) 태극본삼 : 원료수삼 선별·세척하여 크기별로 구분 → (몸통에서 다리외의 잔뿌리제

거) → 열수처리장치에서 물로 익힘(75～95℃)※ → 건조 → 품질기준에 적합하도록 가공·

선별 → 검사(편급, 등급: 1등, 2등, 등외 등) → 계량 → 포장→ 출하(※열수 외에 수증기로 

살짝 찌는 경우도 있음). 
 (2) 태극미삼류 등 : 태극본삼과 같이 제조하며, 태극본삼으로부터 분리된 다리부분 및 잔

뿌리 등을 검사기준에 적합하도록 가공

인삼산업법에 근거한 인삼류 제조기준 및 검사기준 방법

1. 인삼류 제조기준 및 검사기준 방법 관련 규정 (발췌)

 가. 인삼산업법

  제2조(정의) 이 법에서 사용하는 용어의 뜻은 다음과 같다

   10. "인삼류제조"란 수삼을 원료로 하여 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 제조하

는 것을 말한다.
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   11. "인삼제품류"란 「식품위생법」 제14조에 따른 식품등의 공전(公典) 또는 「건강기

능식품에 관한 법률」 제19조에 따른 건강기능식품의 공전에 수록된 식품 중 인삼

류를 원료로 하여 제조·가공된 식품을 말한다.

  제15조(인삼류의 제조기준 등) ① 인삼류를 제조하는 자는 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖

의 인삼을 연근별로 구분하여 제조하고 해당 제품이나 그 용기·포장 등에 해당 연근 및 

원산지를 표시하여야 한다. 이 경우 원산지의 표시방법 및 판정기준 등에 필요한 사항은 

대통령령으로 정한다.

  ② 인삼류를 제조하는 자는 농림축산식품부령으로 정하는 제조기준을 준수하여야 한다.  

<개정 2013.3.23.>

  제17조(검사) ① 다음 각 호의 어느 하나에 해당하는 자는 농림축산식품부령으로 정하는 

바에 따라 자체검사를 하거나 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 인삼류검사기관(이

하 "인삼류검사기관"이라 한다)의 검사를 받아야 한다. 다만, 제12조제1항 단서에 따른 

자가제조를 하는 경우와 그 밖에 대통령령으로 정하는 경우에는 검사를 받지 아니할 수 

있다.  <개정 2013.3.23.>

   1. 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 판매 또는 수출의 목적으로 제조한 자

   2. 제12조제1항 단서에 따라 자가제조한 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 수출 

또는 도매의 목적으로 수집한 수집자

   3. 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 그 밖의 인삼을 판매의 목적으로 수입한 자

   ③ 제1항에 따른 검사는 연근검사ㆍ품질검사ㆍ포장검사 및 표시검사 등으로 구분하여 

하되, 그 검사의 기준ㆍ방법 및 품질보증기간, 그 밖에 검사에 필요한 사항은 농림축산

식품부령으로 정한다.  <개정 2013.3.23.>

 나. 인삼산업법 시행규칙

  제15조(제조기준) 법 제15조제2항의 규정에 의한 홍삼, 태극삼, 백삼 및 흑삼의 제조기준

은 별표 2와 같다.  <개정 1999.8.7., 2012.1.26.>

  [제목개정 1999.8.7.]

  제18조의3(검사의 기준등) ①법 제17조제3항에 따른 인삼류의 연근검사ㆍ품질검사ㆍ포장

검사 및 표시검사등의 기준ㆍ방법은 별표 3의2와 같다. 다만, 수출입하거나 면세점에서 

판매하는 홍삼, 태극삼, 백삼 또는 흑삼의 경우에는 다음 각호의 구분에 따라 그 기준을 

달리 할 수 있되, 그 기준을 달리 한 날부터 1개월 이내에 이를 법 제17조제5항에 따라 

국립농산물검사기관의 장에게 제출하여야 한다.  <개정 2004.6.30., 2008.1.14., 2008.3.3., 

2012.1.26., 2013.3.23., 2014.1.6., 2016.5.16.>

  1. 수출의 경우 : 수출상대국 또는 수출상대방의 요청(수입면장 등)에 의하여 검사기준을 

변경할 필요가 있다고 인정되는 때에는 인삼류검사기관의 장 또는 자체검사업체가 별표 

3의2의 검사중 원산지 및 연근검사외의 검사 기준을 따로 정할 수 있다.
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  2. 수입의 경우 : 수입 인삼류의 체형 및 특성등에 비추어 별표 3의2의 기준을 적용하는 

것이 부적합하다고 인정되는 때에는 인삼류검사기관의 장이 농림축산식품부장관의 승인

을 얻어 그 기준을 따로 정할 수 있다.

  3. 면세점 판매의 경우: 인삼류검사기관의 장 또는 자체검사업체는 절편 및 절삼 인삼류

에 대하여 별표 3의2 제2호나목4)의 표시검사기준에도 불구하고 등급을 정하여 표시할 

수 있다.

  ② 제1항 각 호 외의 부분 단서 및 같은 항 제3호에 따른 "면세점"은 다음 각 호의 어느 

하나에 해당하는 것을 말한다.  <신설 2012.1.26.>

  1. 「관세법」 제196조에 따른 보세판매장

  2. 「조세특례제한법」 제107조에 따른 면세점

  3. 「개별소비세법」 제17조에 따른 외국인전용 판매장

  4. 「제주특별자치도 설치 및 국제자유도시 조성을 위한 특별법」 제177조에 따른 지정면

세점

  [전문개정 1999.8.7.]

  [제19조에서 이동, 종전 제18조의3은 제21조로 이동  <2008.1.14.>]

2. 인삼류의 제조기준 (인삼산업법 시행규칙 제15조 관련 별표2)

 1. 용어의 정의

   인삼류의 제조기준에서 사용되는 용어의 정의는 다음과 같다.

    가. "머리"라 함은 뿌리인삼의 뇌두(腦頭) 또는 노두(蘆頭)를 말한다.

    나. "몸통"이라 함은 인삼뿌리의 동체(胴體) 또는 주근(主根)을 말한다.

    다. "다리"라 함은 몸통에 붙은 지근(支根)을 말한다.

    라. "세미(細尾)"라 함은 본삼을 제외한 잔뿌리를 말한다.

    마. "본삼(本蔘)"이라 함은 머리, 몸통 및 다리부분으로 세미를 제외한 부분을 말한다.

    바. "미삼(尾蔘)"이라 함은 머리와 몸통에서 분리된 다리부분과 세미를 말한다.

    사. "균열(龜裂)"이라 함은 인삼이 갈라진 상태를 말한다.

    아. "내공(內空)"이라 함은 몸통 또는 다리 내부에 공간이 생긴 것을 말한다.

    자. "내백(內白)"이라 함은 홍삼·태극삼 및 흑삼의 몸통 또는 다리내부에 갈색화 되지 아

니한 회백색의 부분이 생긴 것을 말한다.

    차. "적변삼(赤變蔘)"이라 함은 인삼의 표피가 붉게 변한 삼을 말한다.

    카. "입도(粒度)"라 함은 입자의 크기를 말한다.

    타. "백피(白皮)"라 함은 홍삼, 태극삼 또는 흑삼으로 제조하였을 때 갈색화되지

        아니한 회백색의 표피를 말한다.

    파. "면삼(眠蔘)"이라 함은 휴면(休眠)한 삼을 말한다.

    하. "박피(剝皮)"라 함은 껍질을 벗기는 것을 말한다.

    거. "피해삼(被害蔘)"이라 함은 병해삼·썩은 삼·주름삼·균열삼 및 기계적 손상삼중에서 

그 피해정도가 삼표면의 1/3미만인 것을 말한다.

    너. "등외품"이라 함은 피해삼중 그 피해정도가 1/3이상 2/3미만인 것을 말한다.
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    더. "쇄삼(碎蔘)"이라 함은 절편삼 또는 절삼에서 탈락된 삼중 6밀리미터인 체로 쳐서 

체위에 남는 것을 말한다.

    러. "설삼(屑蔘)"이라 함은 절편삼 또는 절삼에 탈락된 삼중 6밀리미터인 체로 쳐       

  서 통과하는 것을 말한다.

    머. "이형삼(異形蔘)"이란 홍삼, 태극삼, 흑삼 또는 백삼내에서 직삼, 곡삼, 반곡삼      

   등 두 가지 이상 등급이 혼합되어 있는 인삼을 말한다.

    버. "은피삼(隱皮蔘)"이라 함은 재배 중에 생리장해로 인하여 표피가 거칠게 변하여 내

용조직이 치밀하지 못하고 흑갈색의 테가 생기거나 속이 빈삼을 말한다.

    서. “황피(黃皮)”란 생리장해로 인하여 수삼에 나타나는 황토색 또는 적갈색(황토색부

터 적갈색의 범위 안에 있는 색깔을 포함한다)을 띠는 표피 또는 황피가 있는 수삼

을 제조하였을 때 홍삼ㆍ태극삼ㆍ백삼에 나타나는 적갈색을 띠는 표피를 말한다.

  2. 인삼류의 제조기준

   가. 일반수칙

    (1) 인삼류의 제조·가공업자는 원료,제품 및 제조공정의 위생관리등에 관한    직무를 

성실히 수행하여야 한다.

    (2) 인삼류의 제조·가공업자는 제조·가공업에 종사하는 자가 건강진단을 받지   아니하

였거나 건강진단결과 타인과 인삼에 위해를 끼칠 우려가 있는 때에는  그 제조·가공업

에 종사시켜서는 아니된다.

    (3) 인삼류의 제조·가공작업에 직접 종사하는 자는 위생복을 착용하여야 하며, 특히 제품

을 오염시킬 우려가 있는 살균·멸균작업공정등에 종사하는 자는 위생모와 위생장갑을 

착용하여야 한다.

    (4) 손과 신발을 씻고 소독할 수 있는 위생설비를 갖추어야 한다.

    (5) 위생상 중대한 영향을 미치는 살균, 멸균작업 또는 밀봉확인검사등에 대한 작업기록을 

작성하여 최소한 당해 품목의 유통기간동안 보관하여야 한다.

    (6) 제조·가공업소 밖으로 출하되는 제품에 대하여는 제조기준 기타 인삼산업 관련법령에 

적합한지를 재점검하여야 한다.

    (7) 원료 등의 구비요건

      (가) 원료인삼은 품질과 선도가 양호하고, 부패·변질되었거나 유독 유해물질 등에       

오염되지 아니한 것이어야 한다.

      (나) 인삼류의 제조·가공원료는 흙, 모래, 티끌 등과 같은 이물을 충분히 제거하고      

먹는 물로 깨끗이 씻어야 하며, 제품목적에 필요하지 아니한 먹을수 없는 부분      은 

충분히 제거하여야 한다.

      (다) 인삼류의 용기·포장은 용기·포장류제조업의 신고를 한 업소에서 제조한 것      

이어야 한다.

      (라) 기구 및 용기·포장류는 식품위생법에 의한 기준 및 규격에 적합한 것이어야 

          한다.
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   나. 제조기준

    (1) 일반공통기준

      (가) 원료삼·중간제품 및 완제품은 연근이 다른 인삼류가 서로 섞이는 것을 방지       

하기 위하여 연근별로 구분한 후 표시하여 보관하고, 수불관리를 명확히 하여       야 

한다.

      (나) 건조작업시 제품에 직접 열을 가하는 방법으로 건조하여서는 아니된다.

      (다) 인삼류의 제조·가공 및 조리에 사용되는 물은 먹는물관리법에 의한 수질기준       

에 적합한 것이어야 한다.

      (라) 인삼류의 제조·가공·보존 및 유통 중에는 인체 유무해와 관계없이 합성보존       

료, 표백제, 인공색소, 증량제, 물엿, 당류 등을 사용할 수 없다. 

      (마) 상온에서 장기보존이 어려운 인삼류는 제품의 특성에 따라 냉장, 냉동하거나        

적정한 방법으로 살균 또는 멸균처리하여야 한다.

      (바) 인삼제조·가공중 열처리, 냉각 또는 냉동공정은 제품의 영양성, 안전성을 고       

려하여 적절한 방법으로 실시하여야 한다.

   (2) 인삼류별 제조공정 및 규격

     (가) 홍삼

       1) 홍삼은 홍삼본삼, 원형홍삼, 홍미삼류 및 기타 홍삼류로 분류하여 제조한다.

        가) 홍삼본삼은 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을       

말한다.

        나) 원형홍삼은 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형 그대로 제조된      

 것을 말한다.

        다) 홍미삼류는 제조된 홍삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말      

 하며, 크기에 따라 대미, 중미 및 세미로 구분한다.

        라) 기타 홍삼류는 절삼홍삼, 절편홍삼 및 분쇄홍삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 홍삼본삼

        ① 원료수삼을 선별·세척하여 고르게 익힐 수 있도록 크기별로 구분한다.

        ② 증삼장치에서 수증기 또는 기타의 방법으로 쪄서 익힌다.

        ③ 삼체의 수분함량이 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

        ④ 별표 3의2의 인삼류의 검사기준(이하 "검사기준"이라 한다)에 적합하도록           

가공·선별한다.

        ⑤ 계량하여 포장한다.

      나) 원형홍삼

        ① 원료수삼을 가)의 ① 내지 ③과 같은 방법으로 제조하되, 머리·몸통·다           

리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하도록 제조한다.

        ② 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ③ 계량하여 포장한다.

      다) 홍미삼류
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        ①원료미삼은 가)의 ①, ②와 같은 방법으로 제조하고, 제조된 홍삼으로부터 분리      

한 다리부분 및 잔뿌리 등은 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ②계량하여 포장한다.

      라) 기타 홍삼류

        ①절삼홍삼은 홍삼본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

        ②절편홍삼은 홍삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한다.

       ③분쇄홍삼은 홍삼본삼 및 홍미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며, 파쇄한        

크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

       ④계량하여 포장한다.

     (나) 태극삼

       1) 태극삼은 태극본삼, 원형태극삼, 태극미삼류 및 기타 태극삼류로 분류하여 제조      

한다.

        가) 태극본삼은 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을         

 말한다.

        나) 원형태극삼은 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형 그대로 제조      

  된 것을 말한다.

        다) 태극미삼류는 제조된 태극삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것       

 을 말하며, 크기에 따라 대미, 중미 및 세미로 구분한다.

        라) 기타 태극삼류는 절삼태극삼, 절편태극삼 및 분쇄태극삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 태극본삼

        ① 원료수삼을 선별·세척하여 고르게 익힐 수 있도록 크기별로 구분 한다.

        ② 열수처리장치에서 물로 익힌다.

        ③ 삼체의 수분함량이 15.0%이하가 되도록 건조한다.

        ④ 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ⑤ 계량하여 포장한다.

       나) 원형태극삼

        ① 원료수삼을 가)의 ① 내지 ③과 같은 방법으로 제조하되, 머리·몸통·다리         

및 다리의 잔뿌리까지 유지되도록 제조한다.

        ② 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

구 분 규 격 기 준

중 절 홍 삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

세 절 홍 삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

파 쇄 홍 삼
○ 20mesh(864㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것
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        ③ 계량하여 포장한다.

       다) 태극미삼류

        ① 원료미삼은 가)의 ①,②와 같은 방법으로 제조하고, 제조된 태극삼으로부터 분      

리한 다리부분 및 잔뿌리 등은 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

        ② 계량하여 포장한다.

       라) 기타 태극삼류

        ① 절삼태극삼을 태극본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

        ② 절편태극삼은 태극본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한다.

       ③ 분쇄태극삼은 태극본삼 및 태극미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며 파       

쇄한 크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

         ④ 계량하여 포장한다.

     (다) 백삼

       1) 백삼은 백삼본삼, 백미삼류, 잡삼류 및 기타 백삼류로 분류하여 제조한다.

        가) 백삼본삼은 머리, 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을         

 말한다.

        나) 백미삼류는 제조된 백삼으로부터 분리된 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말      

  하여, 크기에 따라 대미(피대미), 중미(피중미) 및 세미로 구분 된다.

        다) 잡삼류는 생건삼, 춘미삼 및 파삼을 말한다.

        라) 기타 백삼류는 절삼백삼, 절편백삼, 분쇄백삼 및 원형백삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 백삼본삼

        ①직삼은 직립형태의 것중 표피가 제거된 것을 말한다.

        ②곡삼은 다리부분과 몸통의 일부까지 구부려 둥글게 말아감은 것중 표피가 제거      

된 것을 말한다.

        ③반곡삼은 다리부분을 구부려 반곡형태로 말아감은 것중 표피가 제거된 것을 말      

한다.

        ④피부직삼은 직립형태의 것중 표피가 제거되지 아니한 것을 말한다.

        ⑤피부곡삼은 다리부분은 물론 몸통의 일부까지도 구부려 둥글게 말아감은 것중      

표피가 제거되지 아니한 것을 말한다.

        ⑥피부반곡삼은 다리부분을 구부려 반곡형태로 말아감은 것중 표피가  제거되지      

아니한 것을 말한다.

구 분 규 격 기 준

중절태극삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

세절태극삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 남는 것

이 90% 이상인 것

파쇄태극삼
○ 20mesh(864㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 남는 것

이 90% 이상인 것
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        ⑦기타 세부적인 제조방법은 아래와 같다.

          ㉮원료수삼을 선별·세척한다. 세척시는 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니 된다.

          ㉯몸통에서 다리외의 곁뿌리 및 잔뿌리를 제거한다.

          ㉰직삼, 곡삼 및 반곡삼의 경우 표피를 제거한다.

          ㉱곡삼, 반곡삼 피부곡삼 및 피부반곡삼의 경우는 삼체의 수분함량이 50% 이하가       

 되도록 건조한 다음 고유한 형태로 구부린다.

          ㉲삼체의 수분함량이 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

          ㉳검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

          ㉴계량하여 포장한다.

       나) 백미삼류

        ①백미삼은 제조된 백삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말한다.

        ②표피를 제거한 것은 크기에 따라 백대미와 백중미로 구분한다.

        ③표피가 제거되지 아니한 것은 크기에 따라 피대미, 피중미 및 세미로 구분한다.

       다) 잡삼류

        ①생건삼은 표피·머리의 형태가 피부본삼과 유사하나 몸통의 직경이 10㎜ 미만      

이며 개체당 무게가 6g 미만인 것을 말한다.

        ②춘미삼은 묘삼을 건조한 것을 말한다.

        ③파삼은 인삼의 원형을 갖추지 못하였거나 병충해 등의 피해정도가 삼체표면의     

2/3 이상인 것을 말한다.

       라) 기타 백삼류

        ①절삼백삼은 백삼본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

        ②절편백삼은 백삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한       

것을 말한다.

        ③분쇄백삼은 백삼본삼 및 백미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며, 파쇄한       

크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

        ④원형백삼은 머리·몸통·다리 및 잔뿌리가 수삼상태 그대로의 형태가 유지되도      

록 건조한 것을 말하며, 세부적인 제조방법은 아래와 같다.

          ㉮원료수삼을 선별·세척한다. 세척시는 60분 이상 물에 침지시켜서는 아니된다.

          ㉯50ﾟC이하의 온도에서 일정시간 건조한 다음 고유한 형태로 만든다.

          ㉰삼체의 수분함량이 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

구 분 규 격 기 준

중 절 백 삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

세 절 백 삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것

파 쇄 백 삼
○ 20mesh(846㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 남는 

것이 90% 이상인 것
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          ㉱검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

          ㉲계량하여 포장한다.

     (라) 흑삼

      1) 흑삼은 흑삼본삼, 원형흑삼, 흑미삼류 및 그 밖의 흑삼류로 분류하여 제조한다.

       가) 흑삼본삼은 머리와 몸통 및 다리부분이 같이 붙어 있는 상태로 제조된 것을 말한다.

       나) 원형흑삼은 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형 그대로 제조된       

것을 말한다.

       다) 흑미삼류는 제조된 흑삼으로부터 분리한 다리 또는 잔뿌리로 제조된 것을 말       

하며, 크기에 따라 대미, 중미 및 세미로 구분한다.

       라) 그 밖의 흑삼류는 절삼흑삼, 절편흑삼 및 분쇄흑삼을 말한다.

      2) 품목별 제조기준

       가) 흑삼본삼

         ① 원료수삼을 선별·세척하여 고르게 익힐 수 있도록 크기별로 구분한다.

         ② 증삼장치에서 수증기 또는 그 밖의 방법으로 쪄서 익히고 건조하는 과정을 3      

 회 이상 반복한다. 

         ③ 삼체의 수분함량은 15.0% 이하가 되도록 건조한다.

         ④ 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

         ⑤ 계량하여 포장한다.

       나) 원형흑삼

         ① 원료수삼을 가) ①부터 ③까지와 같은 방법으로 제조하되, 머리·몸통·다리       

및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하도록 제조한다.

         ② 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

         ③ 계량하여 포장한다.

       다) 흑미삼류

         ① 원료미삼은 가) ① 및 ②와 같은 방법으로 제조하고, 제조된 흑삼으로부터         

분리한 다리부분 및 잔뿌리 등은 검사기준에 적합하도록 가공·선별한다.

         ② 계량하여 포장한다.

       라) 그 밖의 흑삼류

         ① 절삼흑삼은 흑삼본삼을 가로로 2등분하여 절단한다.

         ② 절편흑삼은 흑삼본삼을 가로·세로 또는 경사방향으로 일정한 크기로 절단한다.

         ③ 분쇄흑삼은 흑삼본삼 및 흑미삼을 파쇄기 등으로 파쇄한 것을 말하며, 파쇄       
        한 크기에 따라 아래와 같이 구분한다.

구분 규격기준

중절흑삼
○ 2mesh(11100㎛)의 체를 통과한 후 10mesh(1900㎛)의 체위에 

남는 것이 90% 이상인 것

세절흑삼
○ 10mesh(1900㎛)의 체를 통과한 후 20mesh(864㎛)의 체위에 

남는 것이 90% 이상인 것
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        ④ 계량하여 포장한다.

3. 인삼류의 검사기준 및 방법(인삼산업법 시행규칙 제18조의3 관련 별표3의2)

1. 용어의 정의

  인삼류의 검사기준에서 사용되는 용어의 정의는 별표 2 제1호(용어의 정의)에 따른다.

2. 인삼류의 검사기준

 가. 일반검사기준

  1) 수분 : 15.0% 이하일 것

  2) 벤조피렌(흑삼에만 해당한다): 「식품위생법」에 따른 흑삼의 벤조피렌 기준에 의할 것

  3) 중금속: 「식품위생법」과 「약사법」에 따른 인삼의 중금속 기준 중 중한 기준에 의할 것

  4) 회분 : 5% 이하(미삼류의 경우에는 6.0% 이하)일 것

  5) 농약잔류허용기준 : 「농수산물 품질관리법」 및 「식품위생법」에 따른 인삼의 농약잔류허용기

준에 의할 것

  6) 이물 : 인삼류는 원료의 처리과정에서 세척 등으로 제거가 가능한 이물과 제조과정에서 오염된 

비위생적인 이물을 함유하지 아니할 것

  7) 보존료, 인공색소 및 표백제가 검출되지 아니할 것

  8) 세균수: 50,000/g 이하이어야 하며, 진공 포장한 제품은 3,000/g 이하일 것

  9) 대장균군이 음성일 것

  10) 내용량이 표시량 이상일 것

  11) 인삼성분

   가) n-부탄올추출물(조사포닌)의 함량(%)

본삼류 대미·중미류 및 분쇄인삼 세미류

2.0 이상 3.0 이상 5.0 이상

   나) 묽은 에탄올추출물의 함량  : 18.0% 이상

  12) 진세노사이드 함량(흑삼을 제외한다): Rg1 0.10% 이상, Rb1 0.20% 이상일 것

 나. 개별검사기준

  1) 연근검사

   가) 검사항목

삼 종 검 사 항 목

홍 삼 · 태 극 삼 
및  흑 삼

 4년근, 5년근 및 6년근 판별[절삼, 절편삼, 분쇄삼 중에서 연근 판별

이 불가능한 것에 대해서는 가장 낮은 연근(4년근)으로 판별할 수 있

다]

백 삼

 2년근, 3년근, 4년근, 5년근 및 6년근 판별[절삼, 절편삼, 분쇄삼 중

에서 연근 판별이 불가능한 것에 대해서는 가장 낮은 연근(2년근)으로 

판별할 수 있다]

   나) 연근기준

파쇄흑삼
○ 20mesh(864㎛)의 체를 통과한 후 120mesh(117㎛)의 체위에 

남는 것이 90% 이상인 것
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      연근검사의 기준은 머리·몸통 및 표피의 형태, 다리부분의 발달정도, 절단시 나이테 등을 육

안 또는 발색시켜 국립농산물검사기관의 장이 정하는 기준을 참작하여 판별한다. 다만, 연근이 

다른 인삼이 혼입된 경우에는 신청인에게 연근분류를 요청하되, 신청인이 혼입된 채로 검사를 

원하는 경우에는 낮은 연근으로 판별한다. 

  2) 품질검사

   가) 홍삼

    (1) 직삼

    등급

항목
1등(천삼) 2등(지삼) 3등(양삼)

①

체 형

머리  몸통 굵기와 비슷하며 건실한 것

몸통 

 길이 3.5㎝ 이상

균열과 흠집이 없는 것
균열과 흠집이 전체표면적의 

4분의 1 이하
제한 없음

다리

1개 이상 잘 발달되어있고 

균열이 다리길이의 1/3 이

하이며, 길이가 몸통길이와 

같거나 작은 것

1개 이상 잘 발달되어있고 

균열이 다리길이의 1/2 이

하이며, 길이가 몸통길이와 

같거나 작은 것

다리가 없거나 불균형인 

것

②수분(%) 15.0 이하

③조직

내부조직이 치밀·견고하

되, 머리 밑 10㎜ 이하부

분을 절단 시 내공·내백

의 직경이 0.5㎜ 이하인 

것으로 길이가 10㎜ 이하

인 것

내부조직이 치밀·견고하되, 

뇌두 밑 10㎜ 이하부분을 

절단 시 내공·내백의 직경

이 2.0㎜ 이하의 것으로 몸

통길이의 1/4 이하인 것

내백의 직경이 몸통직경

의 1/3 이하이거나, 내

공의 직경이 몸통직경의 

1/2 이하인 것

④색택
담적갈색·담황갈색·다갈색 또는 농다갈색을 띤 것으로 

균일한 것

담적갈색·담황갈색·다갈

색 또는 농다갈색을 띤 

것으로 균일하지 못한 것

⑤표피
윤기있는 색택으로 황피·백피가 

전체표면적의 1/4 이하인 것

윤기있는 색택으로 황피·백피가 

전체표면적의 1/3 이하인 것

황피·백피 또는 옹피 등

이 전체표면적의 1/2 이하인  

것

⑥ 기타 직립형태를 이루어야 하며 부착미삼은 중미 이상이어야 한다.
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    (2) 원형홍삼

      직삼의 기준에 준하되, 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하여야 한다.

    (3) 기타 형태의 홍삼

       직삼의 기준에 준하되, 체형·색택 및 표피에 대한 세부기준은 필요한 경우 국립농산물검사

기관   의 장이 따로 정하여 고시한다.

    (4) 홍미삼류(대미, 중미, 세미)

   등급

항목

대   미 중   미 세   미

1등 2등 3등 1등 2등 3등 1등 2등 3등

①직경
  (㎜)

6 이상 4 ～ 6  4 미만

②길이
  (㎜)

30 이상  60 미만 제한 없음

③균열
  상태

없는 것
약간 있는 

것
제한
없음

없는 것
약간 있는 

것
제한
없음

약간 균열이 있는 
것

제한
없음

④내공
 ·내백

없는 것
단면의

1/5 
이하인 것

제한
없음

없는 것
단면의

1/5 이하인 
것

제한
없음

제한 없음

⑤수분(%) 15.0 이하
⑥
이형삼의 혼입률 
(％)

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

⑦
피해삼(%)

10미만 30미만
제한
없음

10미만 30미만
제한
없음

10미만
30미
만

제한
없음

     (5) 기타 홍삼류(절삼홍삼, 절편홍삼, 중절홍삼, 세절홍삼, 파쇄홍삼)

    구분

항목

절삼홍삼 절편홍삼 중절홍삼 세절홍삼 파쇄홍삼

①외관  및

  성상

뇌두, 동체, 다리, 색

택, 표피조직이 천, 

지, 양삼에 미달되는 

것으로 내백이 동체

의 1/2 이하이며 중

간부분을 가로로 자

른 것

내공·내백의 가장 

긴 지름이 3㎜ 이

내이고 백피·균열과 

절단불량품이 없으며 

고유의 색상과 향

취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 

것

②절단면 해당 없음
타원형 또는 원형

이며 평활한 것
해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100

㎛)의 체를 통

과한 후 

10mesh(1900

㎛)체위에 남는 

10mesh(1900

㎛)의 체를 통과

한 후 

20mesh(864

㎛)의 체위에 남

20mesh(864

㎛)의 체를 

통과한 후 

120mesh(11

7 ㎛ ) 체위에 
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    ※ 비고 : 검사판정은 합격 또는 불합격으로 한다.

   나) 태극삼

    (1) 직삼

          구분

 항목
1 등(천삼) 2 등(지삼) 3 등(양삼)

①외관   

및

 성상

머리

및

몸통

머리 및 몸체가 건실하고 

균형을 이루며, 그 정도가 1

등 최저표준품 이상일 것

머리 및 몸체가 건실하고 

균형을 이루며, 그 정도가 2

등 최저표준품 이상일 것

머리 및 몸통이 건실

하고 균형정도가 등

외 표준품 이상일 것

 다리

다리가 없거나, 있는 경

우 균열이 다리길이의 

1/3 이하이며 길이가 몸

통길이와 같거나 작은 

것

다리가 없거나, 있는 경우 

균열이 다리길이의 1/2 이

하이며 길이가 몸통길이와 

같거나 작은 것

다리가 없거나 불균

형인 것

②수분(%) 15.0 이하

③피해삼

  혼입율(%)
 5 이하 10 이하

제한 없음

④색 택
담황색·백황색 또는 담갈

색

담황색·백황색 또는 담갈

색

⑤표 피
황피·백피가 전체 면적의 1

/4 이하일 것

황피·백피가 전체 면적의 1/

3 이하일 것
⑥머리탈락삼

  혼입율(%)
없을 것 10 이하

⑦기  타 내용조직이 충실하여 고유의 향취를 가진 것

    (2) 원형태극삼

       직삼의 기준에 준하되, 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼 원형을 유지하여야 한

다.

    (3) 기타 형태의 태극삼

       직삼의 기준에 준하되, 체형·색택 및 표피에 대한 세부기준은 필요한 경우 국립농산물검사

기관의 장이 따로 정하여 고시한다. 

    (4) 태극미삼류

것이 90% 이상 는 것이90% 이

상

남는 것이 

90% 이상
④절단
  두께
  (㎜)

해당 없음 5㎜ 이하 해당 없음

⑤수분
  (%) 15.0 이하



- 145 -

    등급

항목

대   미 중   미 세   미

1등 2등 3등 1등 2등 3등 1등 2등 3등

①직경(㎜) 6 이상 4 이상 6 미만  4 미만

②길이(㎜) 30 이상 60 미만     제한 없음

③ 균열

   상태
없는 것 약간 있는 것

제한

없음
없는 것

약간 있는 

것

제한

없음
없는 것

약간 

있는 것

제한

없음

④수분(%) 15.0 이하

    (5) 기타 태극삼류(절삼태극삼, 절편태극삼, 중절태극삼, 세절태극삼, 파쇄태극삼)

    구분

항목
절삼태극삼

절편

태극삼
중절태극삼 세절태극삼 파쇄태극삼

①외상

및 성상

1, 2등에 미달

되는 것으로 

삼의 중간부분

을 가로로 자

른 것

고유의 색상

과 향취 를 

가진 것

고유의 색상과 향

취를 가진 것

고유의 색상과 향취

를 가진 것

고유의 색상과 향

취를 가진 것

②절단면 해당 없음

타원형 또는 

원형이며 평

활한 것

해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100

㎛)의 체를 통과

한 후 10mesh(1

900㎛)체위에 남

는 것이 90% 이상

10mesh(1900㎛)의 

체를 통과한 후 20

mesh(864㎛)의 체

위에 남는 것이 9

0% 이상

20mesh(864㎛)의 

체를 통과한 후 1

20mesh(117㎛)체

위에 남는 것이 9

0% 이상
④절단

두께(㎜)
해당 없음 5 이하 해당 없음

⑤수분

  (%)
15.0 이하

   

  다) 백삼

    (1) 본삼류(직삼, 곡삼, 반곡삼, 피부직삼, 피부곡삼, 피부반곡삼
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        구분

항목
1 등(천삼) 2 등(지삼) 3 등(양삼)

①외관     
및

  성상

머리
및

몸체

머리 및 몸체가 건실하고 
균형을 이루며, 그 정도가 
1등 최저표준품 이상일 것

머리 및 몸체가 건실하고 
균형을 이루며, 그 정도가 
2등 최저표준품 이상일 것

머리 및 동체가 
건실하고 균형정
도가 등외 표준품 
이상일 것

다리
직삼 이상의 경우에는 1개부터 3개까지의 다리가 있
어야 하고 그 길이가 몸통길이의 2/5 이상일 것

②수분(%) 15.0 이하
③피해삼 
  혼입율(%)

 5 이하 10 이하 제한 없음

④머리탈락삼    혼
입율(%)

 없을 것 10 이내 제한 없음

⑤색택
 유백색, 난백색 또는 담황색으로 광택이   있어야 
한다.

제한 없음

⑥기타

○직삼의 경우 부착미삼은 2mm 이상이어야 한다.
○피부백삼이 아닌 경우에는 탈피가 되어 있어야 한다.
○내용조직이 충실하여야 한다.
○은피삼은 제외한다.

제한 없음

     ※ 비고 : 높은 온도로 급속건조하여 내용조직의 색택이 변한 때에는 3등으로 하고, 건조작업의  

          부실로 동체 절단부에 연륜이 아닌 테가 선명하게 있는 것은 2등 이하로 한다.

    (2) 백미삼류((피)대미, (피)중미, 세미)

    등급

항목

(피) 대   미

1등 2등 3등

①직경(㎜) 6 이상
②길이(㎜) 20 이상
③균열상태 없는 것 약간 있는 것

제한

없음

④피해삼

   (%)
10 이하 30 이하

⑤색택

○대미 : 유백색·난백색  또는 담황

색

○피대미 : 담황색 

○대미 : 유백색·난백색 또는 담황색

○피대미 : 담황색 또는 담갈색

⑥기타

○대미는 탈피가 되어 있어야 하고, 피대

미는 표피가 부착되어 있어야 한다.

○내용조직이 충실하여야 한다.

○탈피가 되어 있어야 하고,  피대미는 

표피가 부착되어 있어야 한다.

⑦수분(%) 15.0 이하
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      등급

항목

(피) 중   미

1등 2등 3등

①직경(㎜) 4～6
②길이(㎜) 20 이상
③균열상태 없는 것 약간 있는 것

제한없
음

④피해삼
   (%)

10 이하 30 이하

⑤색택
○중미:유백색·난백색  또는 담황

색
○피중미: 담황색 

○중미:유백색·난백색 또는 담황색
○피중미:담황색 또는 담갈색

⑥기타

○중미는 탈피가 되어 있어야 하고, 
피중미는 표피가 부착되어 있
어야 한다.

○내용조직이 충실하여야한다.

○중미는 탈피가  되어 있어야 하고, 피중
미는  표피가 부착되어 있어야 한다.

○내용조직이 충실하여야 한다.

⑦수분(%) 15.0 이하

    등급

항목

세   미

1등 2등 3등

①직경(㎜)  4 미만
②길이(㎜) 제한 없음
③ 균열
   상태

없는 것 약간 있는 것

제한 없음
④피해삼
   (%)

10 이하 30 이하

⑤색택 담황색 또는 난백색
담황색·난백색 또는 담갈
색

⑥기타
이형삼의 혼입율이 
5.0% 미만일 것

이형삼의 혼입율이
10.0% 미만일 것

이형삼의 혼입율이
50.0% 미만일 것

⑦설삼(%)  0.1 이하 0.3 이하 0.5 이하

⑧수분(%) 15.0 이하

    (3) 기타 백삼류(절삼백삼, 절편백삼, 중절백삼, 세절백삼, 파쇄백삼)
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    구분

항목
절삼백삼 절편백삼 중절백삼 세절백삼 파쇄백삼

①외관
및 성상

1, 2등에 미달되는 것
으로 삼의 중간부분
을 가로로 자른 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

고유의 색상과 
향취를 가진 것

②절단면 해당 없음
타원형 또는 원
형이며 평활한 
것

해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100㎛)
의 체를 통과한 
후 10mesh(190
0㎛)체위에 남
는 것이 90% 
이상

10mesh(1900
㎛)의 체를 통
과한 후 20mes
h(864㎛)의 체
위에 남는 것
이 90% 이상

20mesh(864㎛)
의 체를 통과한 
후 120mesh(11
7㎛)체 위에 남
는 것이 90% 이
상

④절단
 두께(㎜)

해당 없음 5 이하 해당 없음

⑤수분

  (%)
15.0 이하

    (4) 잡삼류

        항목

등급
1등 2등 3등

①성상 인삼 고유의 향취를 가질 것
②피해삼(%) 10 이하 30 이하

제한 없음
③색택 담황색 또는 담갈색 담황색 또는 담갈색

④기타
 내용조직이 충실하여야 한

다.

 내용조직이 충실하여야 한

다.
⑤수분(%) 15.0 이하

    (5) 원형백삼

     등급

 항목 
1등(천삼) 2등(지삼) 3등(양삼)

①성상

머리·몸체 및 다리의 잔뿌
리까지 수삼원형 그대로 부
착되어 균형을 이루며, 그 정
도가 1등 최저표준품 이상
일 것

머리·몸체 및 다리의 잔뿌
리까지 수삼원형 그대로 부
착되어 균형을 이루며, 그 정
도가 2등 최저표준품 이상일 
것

머리·몸체 및 다리의 잔
뿌리까지 수삼원형 그대로 
부착되어 균형을 이루며, 그 
정도가 등외 최저표준품 이
상일 것

②수분(%) 15.0 이하
③피해삼
   (%)

5 이하 10 이하 제한없음

④색택 담황색 또는 담갈색 
담황색·담갈색 또는 백황
색

담황색·담갈색 또는 백황
색

      ※비고 : 높은 온도로 급속건조하여 내용조직의 색택이 변한 때에는 3등으로 하고, 건조작업의  

         부실로 동체 절단부에 연륜이 아닌 테가 선명하게 있는 것은 2등 이하로 한다.
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   라) 흑삼

    (1)직삼

등급
항목

1등(천삼) 2등(지삼) 3등(양삼)

①

체 형

머리  몸통 굵기와 비슷하며 건실한 것

몸통 
길이 3.5㎝ 이상

균열과 흠집이 없는 것 균열과 흠집이 전체표면
적의 4분의 1 이하

제한 없음

 다리

1개 이상 잘 발달되어 
있고 균열이 다리길이의 
1/3 이하이며, 길이가 
몸통길이와 같거나 작은 
것

1개 이상 잘 발달되어있
고 균열이 다리길이의 
1/2 이하이며, 길이가 몸
통길이와 같거나 작은 것

다리가 없거나 불균형인 
것

② 수분(%) 15.0 이하

③조직

내부조직이 치밀·견고
하되, 머리 밑 10㎜ 이
하부분을 절단 시 내
공·내백의 직경이 0.5
㎜ 이하인 것으로 길이
가 10㎜ 이하인 것

내부조직이 치밀·견고하
되, 뇌두 밑 10㎜ 이하부
분을 절단 시 내공·내백
의 직경이 2.0㎜ 이하의 
것으로 몸통길이의 1/4 
이하인 것

내백의 직경이 몸통직경의 
1/3 이하이거나, 내공의 
직경이 몸통직경의 1/2 
이하인 것

④ 색택
담흑갈색·흑다갈색을 띤 것으로 균일한 것 담흑갈색·흑다갈색을 띤 

것으로 균일하지 못한 것

⑤ 표피
윤기있는 색택으로 갈
피·황피가 전체표면적
의 1/4 이하인 것

윤기있는 색택으로 갈
피·황피가 전체표면적의 
1/3 이하인 것

갈피·황피 또는 옹피 등
이 전체표면적의 1/2 이
하인  것

⑥ 그 밖의 

사항

직립형태를 이루어야 하며 부착미삼은 중미 이상이어야 한다.

      (2) 원형흑삼

      직삼의 기준에 준하되, 머리·몸통·다리 및 다리의 잔뿌리까지 수삼원형을 유지하여야 한다.

    (3) 기타 형태의 흑삼

      직삼의 기준에 준하되, 체형·색택 및 표피에 대한 세부기준은 필요한 경우 국립농산물검사기

관의 장이 따로 정하여 고시한다.

    (4) 흑미삼류(대미, 중미, 세미)
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등급

항목

대미 중미 세미

1등 2등 3등 1등 2등 3등 1등 2등 3등

① 직경(㎜) 6 이상 4 ～ 6 4 미만
② 길이(㎜) 30 이상  60 미만 제한 없음

③ 균열상태 없는 것
약간 있
는 것

제한
없음

없는 것
약간 있는 

것
제한
없음

약간 균열이 있는 
것

제한없
음

④ 내공·내백 없는 것
단면의

1/5 
이하인 것

제한
없음

없는 것
단면의

1/5 이하인 
것

제한
없음

제한 없음

⑤ 수분(%) 15.0 이하
⑥ 이형삼의 혼

입률(％)
5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

5.0
미만

10.0
미만

50.0
미만

⑦ 피해삼(%)
10 미

만
30 미만

제한
없음

10 미만 30 미만
제한
없음

10 미만
30 미

만
제한
없음

   (5) 기타 흑삼류(절삼흑삼, 절편흑삼, 중절흑삼, 세절흑삼, 파쇄흑삼)

구분

항목
절삼흑삼 절편흑삼 중절흑삼 세절흑삼 파쇄흑삼

①외관 및

  성상

뇌두, 동체, 다리, 

색택, 표피조직이 

천, 지, 양삼에 미

달되는 것으로 내

백이 동체의 1/2 

이하이며 중간부분

을 가로로 자른 것

내공·내백의 가

장 긴 지름이 3

㎜ 이내이고 백

피·균열과 절단

불량품이 없으며 

고유의 색상과 향

취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 것

고유의 색상과 

향취를 가진 

것

②절단면 해당 없음
타원형 또는 원형

이며 평활한 것
해당 없음

③입도 해당 없음 해당 없음

2mesh(11100

㎛)의 체를 통과

한 후 

10mesh(1900

㎛)체위에 남는 

것이 90% 이상

10mesh(1900

㎛)의 체를 통과

한 후 

20mesh(864㎛)

의 체위에 남는 

것이90% 이상

20mesh(864

㎛)의 체를 통

과한 후 

120mesh(11

7㎛)체위에 남

는 것이 90% 

이상
④절단

  두께

  (㎜)

해당 없음 5㎜ 이하 해당 없음

⑤수분

  (%)
15.0 이하

※ 비고: 검사판정은 합격 또는 불합격으로 한다.

   라) 최저표준품
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      최저표준품이란 삼종별로 최저한도 품질을 나타낼 수 있는 것으로 인삼류검사기관이 제작하여 

비치하는 것을 말한다.

  3) 포장검사

   가) 일반기준

    (1) 포장재는 제품의 보관·운반과정에서 흡습 및 충격 등으로부터 내용물을 보호할 수 있는 것

이어야 한다.

    (2) 포장재는 제품의 품질관리에 결함을 초래하지 아니하는 것이어야 한다.

    (3) 단위포장은 이를 해체한 후 임의로 재포장할 수 없도록 봉함되어 있어야 한다.

    (4) 포장용기의 내용물충만도가 70% 이상이어야 한다. 다만, 수출용 인삼류의 경우에는 70% 미

만으로 할 수 있다.

    (5) 홍삼본삼·태극본삼·흑삼본삼 및 백삼본삼의 경우(수입 인삼류중 인삼제품 및 인삼제제 의

약품의 원료용을 제외한다) 각각 다음의 지별 또는 편급별로 구분되어야 한다.

   나) 홍삼본삼·흑삼본삼

구  분 600g 300g 150g 75g 37.5g
개체당 중량(g)

크기별 지 별 편급별 뿌리수 뿌리수 뿌리수 뿌리수 뿌리수

특대편

5 9 9 5 2 - - 60 이상

10 14 14 7  - - - 36 이상

15 19 19 10 - - - 27 이상

대편

20 28 28 14  7  - - 18 이상

30 38 38 19 10  5  - 13 이상

40 48 48 24 12  6  3 11 이상

중편

50 58 58 29 15  8  - 9 이상

60 68 68 34 17  9  - 8 이상

70 78 78 39 20 10  - 7 이상

소편
소지

편급외

70 ∼ 100

101 이상

40 ∼ 50

51 이상

21 ∼ 25

26 이상

11 ∼ 13

14 이상
 -

6 이상

6 미만

   ※ 비고: 포장검사는 표에서 정한 포장단위에 따른 지별 또는 편급별로 검사할 수 있다. 다만, 표

에     서 정한 포장단위 외의 포장단위에 대하여는 300g 단위포장의 지별·편급별·뿌리

수 및      개체당 중량을 기준으로 검사할 수 있으며, 포장단위가 37.5g 이하이거나 개체

당 중량이      60g 이상인 특대편의 경우 낱개 포장을 할 수 있다.

   다) 태극본삼, 백삼본삼
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구   분 600g 300g 150g 75g
개체당중량(g)

크기별 편급별 뿌리수 뿌리수 뿌리수 뿌리수

특대편
 5
 8
10

10
16
20

5
8
10

3
4
5

47.1 이상
35.1 ～ 47.0
25.1 ～ 35.0

대  편
15
20
25

30
40
50

15
20
25

8
10
13

4
5
6

17.6 ～ 25.0
13.6 ～ 17.5
11.1 ～ 13.5

중  편
30
40
50

60
80
100

30
40
50

15
20
25

8
10
13

 8.8 ～ 11.0
 6.8 ～ 8.7
 5.6 ～ 6.7

소  편
60
75

편급외

120
150

151이상

60
75

76이상

30
38

39이상

15
19

20이상

4.6 ～ 5.5
 3.6 ～ 4.5
 3.6 미만

    ※ 비고 : 포장검사는 표에서 정한 포장단위에 따른 크기별 또는 편급별로 검사할 수 있다. 

         다만, 표에서 정한 포장단위 외의 포장단위에 대하여는 300g 단위포장의 크기별·편급별·

뿌리수 및 개체 당 중량을 기준으로 검사할 수 있으며, 포장단위가 75g 이하이거나 개체당

          중량이 47.1g 이상인 특대편의 경우 낱개 포장을 할 수 있다.

   라) 기타 형태의 삼의 지별·편급별 구분 및 별도의 포장단위는 필요한 경우 인삼류 검사기관의 

장이 정할 수 있다.

  4) 표시검사

   가) 품목, 원료삼의 생산년도, 원산지, 연근(미삼을 제외한다), 등급, 중량, 뿌리 수·크기(본삼만 

해당한다), 제조자(수검자)의 주소·상호·성명, 지리적 표시 등록번호(지리적 표시 등록자만 

해당한다), 품질보증기간, 검사연월일 및 검사자를 기재하였는지 여부

   나) 인삼류에 관하여 허위 또는 소비자를 기만하거나 오인시킬 우려가 있는 표시·광고·상호 등

을 포장에 표기하였는지의 여부

   다) 겉포장이나 속포장 등의 설명에 인삼의 유효성분·함량·용법 및 용량 등을 허위로 표시하였

는지의 여부

   라) 내용물의 용량이 포장에 표시된 중량 이상인지의 여부

   마) 표시사항을 위조 또는 변조할 수 있는지의 여부  

  5) 불합격 기준

    홍삼·태극삼·흑삼 및 백삼검사에 있어서 다음 각 호의 어느 하나에 해당하는 경우에는 불합격

으로 한다. 다만, 재제조함으로써 상위등급 또는 해당규격에 해당할 수 있다고 예상되는 것으

로서 신청인이 원하는 때에는 검사등급판정을 보류하고 1차에 한하여 10일 이내의 기간을 정

하여 재제조를 하게 할 수 있다.

   가) 품질검사, 포장검사 및 표시검사의 기준에 미달하거나 부적합한 것

   나) 변질되었거나 곰팡이가 발생한 것

   다) 유해물질이 포함되었거나 고유색상을 변색시킬 수 있는 물질 등의 유해물질로 처리한 것

   라) 인위적 조작을 하여 내용성분이 유실된 것

   마) 충해가 발생한 것
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2. 인삼식품 종류

    가. 우리나라의 인삼식품 종류

       우리나라 인삼제품은 홍삼 건강기능식품과 홍삼음료 두 품목이 시장의 주를 차지하고 

있으며, 최근 인삼차(침출차, 액상차, 고형차)가 인기를 얻고 있으나, 그 비중은 적다. 사업단이 

2015년 총 13개 인삼 및 홍삼을 제조하는 국내 주요업체 254종 인삼 및 홍삼제품 중에서, 중국  

일반식품 및 보건식품의 국가표준 및 공고 기준에 적합하게 생산된 제품을 검토한 결과 중국   

에 수출 가능한 인삼식품은 찾을 수 없었다. 그 이유는

  ① 국내 대부분의 제품이 6년근 인삼을 원료로하여 생산되거나 연근 표시가 없어서, 5년근 이하 

재배 인삼을 원료로 지정한 신자원식품법을 만족하지 못하거나,

  ② 영지, 천궁, 황지 등의 한약재를 첨가하여 일반식품의 기준을 따르지 못하거나,

  ③ 연근 표시가 없음 등으로 파악되었다

    나. 중국의 인삼식품 종류 : 제 2 장 제 2 절 3 참조

3. 중국 국경간 전자상거래 관련 법규

 <표 3-17> 2004-2016년 중국 국경간전자상거래 주요 법률, 법규

3. 인삼류의 검사방법

  홍삼, 태극삼, 흑삼, 백삼은 전수 또는 추출한 표본에 대하여 관능검사방법 또는 검사기기에 의한

  검사방법에 의하여 검사를 하여야 하며, 세부적인 방법은 국립농산물검사기관의 장이 정하는 바에

  따른다.

번호 발포 시간 법률 법규 핵심 내용 발포 부처

1 2004년 8월 28일 ≪전자서명법≫

경영인이 신뢰성 인는 

전자 사인 및 전자 

인증 서비스에 대한 

법규 반포

국무원 사무처

2 2009년 7월 01일

≪국경간전자상거래 

인민폐 결산 시범 

관리법≫

국경간전자상거래 

인밈폐 결산 시범의 

업무 범위, 운영 방식, 

시범 기업, 청산 루트 

등을 구체적으로 규정 

함.

중국인민은행

3 2010년 9월 15일

≪국경간전자상거래 

인민폐 결산 시범 

관리법 세칙≫

국경간전자상거래 

발전을 발전하기 위해 

해관 총서에서 5개의 

국경간전자상거래 

서비스 시범 도시 

개동[상해(上海), 

항주(杭州), 

중국인민은행
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중경(重慶),영파(寧波), 

정주(鄭州)]

4 2011년 11월 04일

≪지불 기구에서 고객 

예비금 관리 규정 및 

방법≫

대금지불기구에서 

고객의 예비금관리에 

대한 규정, 당사자의 

합법적 권익을 

보장하여, 지불 항업의 

건강한 발전을 촉구.

중국인민은행

5 2014년 7월 23일

≪국경간전자상거래 

화물 출경·입경에 

관한 관리 사항의 

공고≫

해관총서

6 2014년 1월 14일
≪해관총서 12호 

공고≫

“전자상9610”코드 

증편, 통관 서류 

한번에 집합 하여, 

신고

해관총서

7 2014년 7월 23일
≪해관총서 56호 

공고≫

출·입경 화물에 대해 

“화물 목록”제도 및 

감독 관리, 신고 제도 

강조

해관총서

8 2014년 7월 30일
≪해관총서 57호 

공고≫

“보세전자상1210”코

드 증편,보세 창고 

모델 인정 됨

해관총서

9 2015년 1월 29일

≪대금지불기구에서 

국경간전자상거래 

외화 지불 업무 

시범에 관한 통지≫

국경간전자상거래 

회당 교역금액 한도를 

$1만에서 $5만으로 

향상 조정

국가외화관리국

10 2015년 3월 10일
≪중-한 자유무역구 

협상 완료≫

위해(威海)가 중-한 

구경간전자상거래의 

황금 통로

국가외화관리국

11 2016년 4월 08일

해외직구 허용 품목 

리스트 발표, 

총1293개(HS Code 

8단위 기준) 식품, 

의류, 가전, 일부 

화장품, 기저귀, 

조제분유, 완구 등 

일반 소비재가 포함돼 

있으나, ”비고＂에 

해관총서 등
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   자료원: https//wenku.baidu.com(제목:국경간전자상거래 정책 법규 총집/跨境電商政策法規匯總

  

4. 국내 인삼제품 브랜드 개발

   가. 국내 제조 브랜드

     인삼식품 수출 과정에서 선행되는 것이 바이어나 수입업자에게 전달되는 수출업체의 기업 

소개 및 제품에 대한 소개이므로, 수출 진출을 염두에 두는 기업은 사전에 충분한 시간을 가지고 

기업체에 대한 소개자료, 제품에 대한 브랜드 및 로고 등을 준비하는 것이 유리하다. 기업체 소

개 자료는 국문, 영문을 기본으로 확보하고, 제품에 대한 제조 허가 (필요시), 인터넷을 통한 홍

보 등은 항상 업데이트를 하도록 한다. 기업의 능력이 부족한 경우에는, 수출 지원기관의 제품 

기획이나 소개자료의 작성 등을 컨설팅 받도록 한다.

우리나라 인삼식품 관련 수출 기업의 브랜드를 참고로 아래에 정리하였다.

   (1) 인삼공사

      대표브랜드인 정관장과 건강기능식품의 굿베이스, 그리고, 동물 사료의 지니펫 등의 제품

군별 브랜드가 있다. 정관장 브랜드는 홍삼 제품의 대표적 브랜드로 본삼류와 함께, 다양한 홍삼 

제품을 대표하며, 시장 경쟁력이 탁월하다. 현재 중국에 인삼식품을 수출하고 있지는 않다.

조건을 명시해 사실상 

수입을 규제

12 2016년 4월 16일

통관규제 강화 식 

품인 경우 필요한 

통관서류: 

원산지증명서, 

위생증서, 

식품성분분석표, 최초 

수입식품수입신고서, 

출.입경식품포장신고서

, 안전성평가 등 십 종 

이상식품 품목인 경우 

필요한 통관서류: 

원산지증명서, 

위생증서, 

식품성분분석표, 최초 

수입식품수입신고서, 

출.입경식품포장신고서

, 안전성평가 등 십 종 

이상

해관총서 등

13 2016년 11월 17일

국경간전자상거래 

新세수정책  2017년말 

까지 연장

해관총서 등
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   (2) 농협홍삼

      농협중앙회의 자회사로, 한삼인 브랜드를 가지고 본삼류와 함께, 다양한 홍삼 제품을 생산

하고 있다. 수출 브랜드로는 K-Ginseng을 활용하고 있다.

  (3) 지역 인삼농협

    우리나라, 각 지역 인삼농협은 조합별로 대표 브랜드를 가지고 있다.

(표 00). 또한, 경기도 4개 인삼협동조합은 수출 브랜드로 천경삼을 공동 사용하고 있다.

<표 3-18> 농협 인삼 조합별 브랜드 및 생산 제품 현황

구분 조합명 브랜드명 생 산  제 품 명

경기

개성 한송정
자가생산

 OEM

홍삼, 피부백삼, 홍삼농축액, 홍삼차, 홍기삼톤마일드, 홍삼절편, 인삼
절편, 홍삼액, 홍삼분말, 홍삼캔디, 홍삼양갱, 홍삼녹용골드, 아이사랑
농협홍삼, 홍삼파워, 홍삼필, 홍삼정환, 홍삼정골드캅젤

경기 임금님표 
이천인삼 자가생산 홍삼, 홍미삼, 홍삼액골드
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   (4) 일화

      진스트, 진웰스 등의 제품군별 브랜드가 있으나, 회사명인 일화가 더욱 알려져 있다.

동부

김포

파 주

천년송삼 
(천경삼)

자가생산

 OEM

홍삼, 피부백삼, 고려홍삼농축액, 홍삼에너진, 홍삼정골드, 순수홍삼
액, 고려홍삼진액플러스, 홍삼진골드, 헛개홍삼, 도라지홍삼, 고려홍
삼액마얼브홍키짱, 홍삼원액, 산뜻한매일홍삼, 홍삼양갱, 봉멜홍삼절
편, 6년근홍삼절편, 홍삼정환, 효라마엄홍삼젤랴, 프리미엄홍삼초콜
렛, 효라마엄홍삼캔디, 홍삼정캔디, 홍삼분말골드, 고려홍삼차골드, 
홍삼차골드, 고려홍삼정과, 홍삼G (드링크)

안 성
안성마춤

(천경삼)
자가생산 홍삼, 홍삼농축액, 홍삼원액, 홍삼순액골드, 수삼, 백삼, 홍삼절편, 백

삼절편, 활력삼

강원 강원 강원인삼
자가생산

 OEM

홍삼, 홍삼농축액, 원형태극삼, 원형피부직삼, 백삼, 홍삼분말, 홍삼순
액진, 홍삼천보골드, 활력홍삼, 홍얼천, 홍삼제리, 홍삼캔디, 홍삼정
과, 홍삼절편, 홍삼차, 홍삼정캡슐 골드, 홍삼정캡슐플러스, 꾸러기 
홍삼, 홍얼천, 홍삼수

충북 충북 삼누리
자가생산

 OEM

홍삼, 백삼, 홍삼정콜드, 고려홍삼진한액콜드, 고려홍삼순수, 홍삼과
헛개나무, 봉밀절편홍삼, 고려홍삼정과, 홍삼분말골드, 홍삼앤스위트, 
고려홍삼보, 홍삼정콜드진, 홍삼100, 홍삼누리, 아이왕, 고려홍삼정환, 
홍삼정골드캅셀, 홍삼양갱, 홍삼캔디, 홍삼젤리, 홍삼초콜랫, 홍삼마
스크팩, 홍삼비누, 홍삼 뷰티세트, 고려홍삼차

충남

백제

금산
삼지원

자가생산

 OEM

홍삼, 중절홍삼, 홍삼정골드, 봉밀홍삼절편, 홍삼액삼, 삼지원홍삼진
액골드, 삼지원홍삼진액, 고려홍삼진액골드홍삼캔디, 홍삼젤리, 홍삼
정환, 홍삼차, 홍삼캡슐, 홍삼타블렛, 홍삼비누, 홍삼마스크팩, 홍박사
플러스

서 산 천해원
자가생산

 OEM

홍삼, 홍삼정, 홍삼액골드, 홍삼액플러홍미삼, 기타홍삼, 피부백삼,홍
삼캔디, 홍삼젤리, 홍삼절편, 홍삼아이플러스, 홍삼액마일드, 홍삼미
인(비누),

전북 전 북 진안삼
자가생산

OEM

홍삼, 백삼, 홍삼농축액, 순수홍삼액골드, 하루100%홍삼액, 홍삼절편, 
마이산천마홍삼, 인삼나무황칠홍삼, 참그라비올라, 홍삼영지대추골드, 
홍삼농축액, 헛개나무골드, 한진생홍삼순액, 홍삼절편삼, 순정그라비
올라

경북 풍 기 황풍정
자가생산

OEM

홍삼, 백삼, 태극삼, 피부백삼, 백삼절편, 홍삼액골드, 홍삼액수, 꽃마
홍삼추출액, 홍삼아이, 홍삼분말, 홍삼농축액, 홍삼분말, 인삼분말, 금
강진액고홍삼정, 홍삼정마이스터, 홍삼진액정, 꽃마홍삼추출액, 꽃마
홍삼농축액진, 하이큐, LG홍삼농축액, 홍삼정마일드, 홍삼양갱, 봉밀
홍삼절편, 봉밀얀삼절편, 6년근봉밀홍삼절편, 홍삼정과, 진홍삼액골
드, 풍기홍삼액골드, 홍삼황, 홍삼정캔디, 홍삼정젤리, 인삼황로얄, 홍
삼타블랫, 홍삼차, 홍삼정환골드, 홍삼정캡슐플러스, 꽃마어린이홍삼-
진, 홍삼정올대아, 홍삼머금은곡물그대로21, 홍삼정올데이

인천 강 화 천수삼
자가생산

OEM

홍삼, 피부백삼, 태극삼, 홍삼절편, 홍심차, 홍삼정, 홍심파우치, 홍삼
캔디, 홍삼젤리
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    (5) 종근당

       회사명을 포함한, 종근당 건강 홍삼 브랜드로 생산하고 있으며 이마트와 유통 공유도 있다.

    

   (6) 대동 고려삼

       금산 소재 기업으로 기업명의 브랜드 파워가 약하지만, 대동홍삼의 기업 브랜드가 인삼 

분야에서는 인지되어 있다.

  나. 국내 수출용 브랜드 통합

    국내 인삼 제품 수출 기업의 차별화된 시장공략 정책 필요

최근, 인삼공사는 홍삼 중심의 시장공략 정책에서 기존 홍삼 기반 제품은 유지하면서, 건강기능

식품 시장을 적극적으로 공략하는 정책을 보이고 있다. 정관장 브랜드는 고급화 제품군으로 집중

하고, 한삼인 브랜드는 우수 제품군으로 시장 형성, 기타 중소규모 인삼 수출 기업 브랜드는 정

부 통합 수출 브랜드를 사용 하게 하여 인삼 식품군의 제품으로 해외 시장을 공략하도록 차별화 

수출 계열화를 지도하는 것이 필요하다.

 다. 인삼시품 포장 및 디자인

    포장 및 수출 디자인은 국내 제품 개발에 비교하여 크게 차이가 없으나, 수출용은 수출 제품 

라벨을 작성해야 하는 단계가 추가된다. 현재 수출 라벨 작성은 한국농수산식품 유통공사에서 지

원사업을 진행하고 있다. 

한국 제품이 경쟁력이 있으므로, 한국 제품의 브랜드화와 위변조 방지를 위해서 위변조 방지 스

티커를 개발하여 수출제품에 적용하였다.

   인삼 제품 위변조 방지를 위한 G-MOV 적용
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5. 인삼 제품 관련 정책제안

  가. 고려인삼 인증프로그램 운영 정책 제안

1. 제안사유
 ❍ 중국, 홍콩, 대만 소비자, 바이어 들이 고려인삼이 품질이 좋다고 인식하고 있고 중국산

    인삼 보다 가격이 높게 형성되고 있음

 ❍ 한국산 인삼제품으로 위조하여 판매되는 사례가 있는 것으로 파악되고 있어 고려인삼을

   국가가 인증하는 제도를 운영하여 소비자의 신뢰를 제고함으로서 고려인삼 수출 및 소

    비를 촉진하기 위함

                             < 고려인삼 위조 판매 상황 >

  - 중국 소비자, 바이어 들이 고려인삼이 중국에서 재배되는 인삼보다 품질이 좋다고 인식하

    고 있으며 중국산 인삼을 한국산 인삼으로 위조하여 판매되는 사례가 있는 것으로 조사

    되었음

     * 출처 : 농식품 수출 애로조사 결과보고서(2016.7. 한국외식산업연구원)

  - 인삼 농가(569호)를 대상으로 경쟁력 제고를 위한 인삼유통체계 개선을 위해 정부가 적

극적으로 추진해야 될 정책으로 “외국삼의 국내삼(고려삼) 둔갑 방지와 국내산 인삼

의 차별화 방지시스템 구축”(33.1%)이 가장 우선순위가 높은 순으로 조사되었음

     * 출처 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업 발전 전략(2013.12., 농경연)

  - 중국, 홍콩, 대만시장에서 고려인삼의 부정유통 사례 

    ‧ (중국) 제품명의 한글표시와 신선도 그림을 인쇄해 한국산으로 인식하게 하는 제품 유통

    ‧ (홍콩) 정관장 표기를 도용 및 외관과 표기, 보증서, 검사인을 위조하여 유통

    ‧ (대만) 고려인삼차, 한국인삼차라는 한글상표를 붙여 한국산으로 오인하게 만든 제품 판매,

     한약재상의 20% 이상이 중국산을 고려인삼으로 위조하여 판매

     * 출처 : 고려인삼 중장기 수출확대를 위한 전략방안 연구(2004.4., 농경연)

   → 수출용 인삼에 대하여 국가에서 고려인삼인증프로그램 운영 필요

 2. 인삼 수확 및 수출 현황

                                             자료 : 농식품부 2015년 인삼 통계자료집

  ❍ 수확 현황

고려인삼 인증프로그램 운영 정책 제안
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    * 주) ( )내는 실 수확면적

  ❍‘15년 인삼의 소비 형태(추정)

  ❍ 인삼 수출 현황

   

  ❍ 주요 국가별 인삼 수출 실적                     단위 : 천$

 < 인삼 수확 및 수출 개황 >

 ❍ 인삼의 생산량은 2015년도 21,043톤으로 2010년 26,944톤 대비  22% 감소하였으며 2015년

    도 생산량 중에서 계약재배는 11,692톤으로 55.6%를 점하고 있음

구분
물량
(톤)

수삼기준
(톤)

금액
(천$)

비고

‘10 3,298 6,350 124,204

‘12 4,380 3,195 150,828

‘14 5,819 3,226 183,532

‘15 5,927 4,142 155,102

년도
계 미계약 재배(신고포) 계약 재배

비고
면적(ha) 생산량(톤) 면적 생산량 면적 생산량

‘10 19,010 26,944 9,742 18,271 9,268 8,673

‘12 16,174 26,097 6,570 13,828 12,229 23,795

‘14 14,652 20,978 6,243 10,143 8,409 10,835

‘15 14,213
(3,204)

21,043 6,364
(1,416)

9,351 7,849
(1,788)

11,692

계(톤) 수삼용 홍삼용 백삼용 태극삼용

21,043
(100%)

7,225
(34.3)

13,208
(62.8)

572
(2.7)

37
(0.2)

구분 ‘10 ‘12 ‘14 ‘15

중국 16,148(13.0) 32,209(21.4) 36,898(20.1) 34,791(22.4)

홍콩 27,789(22.4) 26,568(17.6) 46,270(25.2) 34,856(22.5)

대만 23,565(19.0) 22,292(14.8) 25,156(13.7) 16,266(10.5)

일본 29,809(24.0) 36,644(24.3) 36,365(19.8) 32,210(20.8)

미국  9,631 (7.8) 11,748 (7.8) 14,326 (7.8) 14,252 (9.2)

베트남  7,143 (5.8) 6,324 (4.2) 7,568 (4.1) 9,460 (6.1)

기타 10,119(8.0) 15,043 (9.9) 16,969(9.3) 13,267(8.5)

계 124,204 150,828 183,532 155,102
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 ❍ 인삼의 소비 형태는 2015년도 기준, 홍삼용 13,208톤(62.8%)으로 가장 높고 그 다음으로 수삼용

    7,225톤(34.3%), 백삼용 572톤(2.7%), 태극삼용으로 37톤(0.2%)이 소비되고 있는 것으로 추정되

    고 있음

 ❍ 인삼 수출은 2015년도에 155백만$로 2010년도 124백만$ 대비 25% 증가하였으나 2014년도

    184백만$ 대비 15.5% 감소하였음

 ❍ ‘15년도 국가별 수출량은 홍콩(22.5%), 중국(22.4), 일본(20.8), 대만  (10.5), 미국(9.2), 베트남

    (6.1) 순으로 수출되었으며 중화권 국가에 55.5%가 수출되었음

  

 3. 정책 제안 : 

 ❍ 정부에서 고려인삼인증프로그램 운영

   - 인삼 경작신고를 의무화하고 고려인삼 재배농가 이력관리시스템을 운영하여 고려인삼 인증 실시

    ‧ ① 재식 확인 → ② 수확 확인 → ③ 고려인삼 제품인증(제품에 인증라벨 부착)

   - 고려인삼 제품 포장에 정부에서 인증하는 표식을 개발 ‧ 부착하여 상품을 구매하는

     시점에서 위조품 판별이 가능토록 함

    ‧ 1차적으로 중화권 수출용 고려인삼 제품 포장에 인증 라벨을 시범적으로 부착 운영하고

      효과분석 후 필요시 전 국가로 확산

   - 위변조 방지 보안 라벨은 라벨 복제가 불가능하고 기기 사용 없이 소비자가 직접 눈으로

     확인이 가능한 라벨을 제작하여 부착 필요

    ( 인증표식의 예 )

   * G-MOV : 몰딩 애니메이션 3D 패턴이미지 변환

    ① 생성과 소멸 : 패턴 이미지가 보였다가 사라졌다. 반복하는 입체 패턴

    ② 형태의 변화 : 패턴 이미지의 형태가 다양하게 바뀜

    ③ 크기의 변화 : 패턴 이미지의 크기가 변화

    ④ 360도 회전 :  패턴이미지 최대 360도 회전

    ⑤ 애니메이션 구현 : 간단한 애니메이션 동작 표현

    ⑥ 색상의 변화 : 패턴이미지의 색깔 변화

 < 주요 위변조 방지 보안 라벨 제품의 비교 >

     ※ QRCODE이나 홀로그램, BARCODE는 실제 소비 행위 시 확인 작업이 번거롭고 확

구분 복재여부 가격 경쟁력 확인방법 비고

G-MOV 불가 우수 눈(眼)

QRCODE 가능 우수 기기사용

HOLOGRAM 가능 우수 기기사용

BARCODE 가능 최우수 기기사용

RFID TAG 불가 취약 기기사용



- 162 -

 

  나. 인삼 성분분석 전담기관 지정

인하는 경우도 드물고 유사 라벨을 붙여도 소비자가 확인이 불가능(이것이 모조품

을 양산하는 유통 환경이 될 수 있음)

4. 기대 효과

 ❍ 고려인삼 제품 포장에 국가가 인증하는 위변조 방지 라벨을 부착함으로써 고려인삼에 대한 

신뢰도 향상되어 수출 촉진효과가 있음

   * 소비자가 식별이 용이하게 직접 눈으로 위조품 여부를 확인할 수 있도록 위변조 방지 라벨 부착

 ❍ 위변조 방지 라벨을 복제가 불가능한 제품을 사용함으로써 고려인삼 제품으로 위조를 방지

하여 고려인삼 수출 확대 효과가 기대됨

1. 제안 사유

  ❍ 국가마다 인삼의 사포닌, 진세노사이드 성분에 대한 분석방법이 달라서 국내에서 적정

     한 제품을 수출했음에도 수출 국가에서는 검사방법 차이에 따라 진세노사이드 성분

     함량 부족으로 통관이 보류된 사례가 있는 것으로 확인됨

      * 농식품 수출 애로사항 결과보고서(‘16.07, 한국외식산업경영연구원)

  ❍ 따라서 수출 상대국의 검사방법에 따라 인삼의 성분을 분석할 수 있는 전문기관을

     지정하여 분석업무 수행 필요성이 대두됨

  * 중장기적으로는 인삼 성분 분석 전문기관에서 CODEX 국제기준을 제안하여 검사방법 통일

2. 인삼 수출 현황

 ❍ 연도별 수출 실적

 

   * 자료 : 2015년 인삼 통계자료집 농림축산식품부

   ※ 인삼 수출액은 ‘10년도 124백만$ 수출, ‘12년도 150백만$, ‘14년도 183백만$ 수출로 매년 

증가 추세였으나 ‘15년도 155백만$이 수출되어 감소하였다.

 ❍ 주요 국가별 인삼 수출 실적                      단위 : 천$

인삼 성분분석 전담기관 지정 정책 제안

‘10 ‘12 ‘14 ‘15

생산량(톤) 26,944 26,057 20,978 21,043

수출

물량(톤) 3,298 4,380 5,819 5,927

수삼기준(톤)
(수출 비율)

6,350
(12.4)

3,195
(12.3)

3,226
(15.4)

4,142
(19.7)

금액
(천$)     124,204     150,828     183,532     155,102

구분 ‘10 ‘12 ‘14 ‘15

중국 16,148(13.0) 32,209(21.4) 36,898(20.1) 34,791(22.4)
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 다. 인삼 농산물우수관리(GMP) 인증제도 확대 제안

    * 자료 : 2015년 인삼 통계자료집 농림축산식품부

  - ‘15년도 주요 국가별 수출금액은 홍콩(22.5%), 중국(22.4), 일본(20.8), 대만(10.5), 미국(9.2), 베트

남(6.1) 순으로 수출되고 특히 중화권 국가에  55.4%가 수출되고 있다. 

  

3. 정책 제안

 수출 상대국의 검사방법에 따라 인삼의 성분을 분석할 수 있는 전문기관 지정

  < 방법 >

   ① 인삼연구업무 수행하고 있는 대학 또는 연구소를 전문분석기관으로    지정

   ② 지정기관에서 각국의 인삼 성분분석 검사방법 자료 수집

   ③ 인삼 수출업체에서 인삼제품 성분분석 의뢰 시 분석업무 수행

4. 기대 효과

 ❍ 수출 상대국가의 인삼 성분 분석법으로 분석함으로써 수입국의 기준에 맞는 인삼제품

    을 수출할 수 있음

 ❍ 수입국의 기준에 맞는 인삼제품을 수출함으로써 고려인삼 신뢰도 향상 및 인삼제품

    수출량 증가 기대됨

홍콩 27,789(22.4) 26,568(17.6) 46,270(25.2) 34,856(22.5)

대만 23,565(19.0) 22,292(14.8) 25,156(13.7) 16,266(10.5)

일본 29,809(24.0) 36,644(24.3) 36,365(19.8) 32,210(20.8)

미국  9,631 (7.8) 11,748 (7.8) 14,326 (7.8) 14,252 (9.2)

베트남  7,143 (5.8) 6,324 (4.2) 7,568 (4.1) 9,460 (6.1)

기타 10,119(8.0) 15,043 (9.9) 16,969(9.3) 13,267(8.5)

계 124,204 150,828 183,532 155,102

1. 제안 사유

  ① 안전한 먹거리에 대한 소비자들의 관심도가 높아지고 있어 농산물우수관리(GAP) 인증 인삼  

     생산 활성화를 통해 농약 중금속 및 유해생물 등의 위해요소를 합리적으로 관리하여 안전한  

     인삼을 생산 및 공급함으로써 소비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득  

    증대를 기하기 위함

  ② GAP 인증 인삼 생산제도를 운영함으로서 수입 인삼에 대하여 GAP 인증 인삼에 대해  

    서만 수입을 제한 운영하여 우리 인삼을 보호할 수 있는 측면이 있음

  ※ 농업․농촌 및 식품산업 기본법 제19조(생산단계의 농산물 안전성 관리)에 국가와 지방자치단체는

    식품 원료로 공급되는 농산물이 안전하고 건전하게 생산되도록 농산물 이력 추적, 농산물 우수관리

인삼 농산물우수관리(GAP) 인증제도 확대 정책 제안
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    인증, 축산물의 위해요소 중점관리 등 필요한 정책을 세우고 시행한다. 라고 규정하고 있음

2. 현 황

 가. 수삼과 인삼제품의 인삼수요의 특성 조사한 결과

  ❍ 국내 인삼 소비자 1,000명을 대상으로 수삼과 인삼제품의 구매패턴과 소비성향 등 인삼수

요의 특성을 조사한 결과

    ① 소비자의 수삼 구매 시 가장 크게 느끼는 애로사항으로 “수삼의 안전성을 믿기 어  

 렵다.(29.7%)” 라는 응답비율이 가장 높게 나타나고

    ② 소비자의 인삼제품 구매 시 애로사항으로 인삼제품 가격이 적정한지 판단하기 곤란  

하다(26.6%)에 이어 “인삼제품의 안전성을 믿기 어렵다.”(15.7%)가 두 번째로 높게 

나타나고 있음

    → 인삼의 안전성을 확보 할 수 있는 정책수행의 필요성이 대두됨

  * 자료 : 고부가가치 산업화를 위한 인삼산업발전 전략, 2013.12. 농경연

 나. GAP 인증 인삼 생산 현황

  ※ 자료 : 국립농산물품질관리원 운영 / GAP.go.kr 웹사이트

  ❍ GAP 인증 인삼 생산이 매년 증가하고 있는 추세로 나타나고 있다.

   - GAP인증 인삼재배 농가수 : (‘15) 472 농가 → (‘17.3) 761 (증 61%)

 다. 인삼산업법 발췌

  제8조(경작방법 및 지도 등) ① 농촌진흥청장은 인삼경작자의 소득 증진과 인삼류의 품질 향

상을 위하여 생산자단체와 협의하여 표준인삼경작방법을 정하여 고시할 수 있다.

  ② 농촌진흥청장 및 조합 등은 인삼경작자에게 제1항에 따른 경작방법에 따라 경작하도록 

지도할 수 있다.  

  ③ 인삼경작자는 인삼을 경작할 때 농림축산식품부령으로 정하는 잔류성농약 및 화학비료를 

사용하여서는 아니 된다. 다만, 수경재배(水耕栽培) 등 농림축산식품부장관이 정하여 고시하

는 방법으로 경작하는 경우에는 농림축산식품부장관이 정하여 고시하는 화학비료를 사용할 

수 있다.  

3. 정책제안

 인삼 GAP 인증 활성화를 위해 인삼산업법 제8조(경작방법 및 지도 등)에 의거 농촌진흥청장이

 정하여 고시하는 표준인삼경작방법에 인삼 GAP인증에 필요한 사항을 반영하여 고시하고 GAP

연도 인증건수
농가수
(호)

재배면적
(ha)

GAP
생산계획량

(톤)

생산계획량
증가비율

(%)

생산량 
대비 

GAP인증
(%)

‘17.3 419 761 967 8,107   증  26

‘16 400 727 893 6,459   증 162

‘15 394 472 314 2,463 - 11.7
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 기반 경작방법 및 수확 후 관리기술 등을 인삼경작자에게 권장 및 기술 지도를 제안함

4. 기대효과

  ① 농산물우수관리(GAP) 인증 인삼 생산 활성화를 통해 안전한 인삼을 생산 공급함으로써 소  

     비자의 건강을 보호하고 고품질 생산 유도로 농가 소득증대에 기여

  ② 수입 인삼에 대하여 GAP 인증 인삼에 대해서만 수입을 제한 운영하여 우리 인삼을 보호할  

     수 있는 측면이 있음
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제 4 절 통관 검역

  1. 국경간전자상거래의 중국 수입 모델의 종류

   가. 보세창고모델 (B2B2C) 예:TAOBAO (海外購)

중국 바이어가 해외에서 화물을 대량구매하여  해외 창고를 이용해 저장 → 국제해운 

에어 운송 등 방식으로 중국 입국→중국정부에서 지정한 항구의 보세창고에 입고 → 

보세 창고에 저장 → 중국 소비자의 주문을 대기 → 주문서 분류, 중국 라벨 부착 → 

보세 통관 → 화물 검사 후 별 문제가 없으면 해관 통과 → 국내 배송

    나. 우편 배송 모델 (B2C)

중국 소비자가 해외 사이트를 이용해 상품을 주문 → 주문서 분류 라벨 부착 → 일반 택

배 혹은 우편(EMS)을 통해 국제 항운으로 중국 공항에 진입 → 중국 정부에서 지정한 국

제 물품 취합 할 수 있는 항구 운송 → 물품 중국 해관 검역 창고 진입 → 검사 후 문제

가 없으면 해관 통과 → 국내 배송 

    다. 구매 대행(C2C) 예:SHANGHAI YANGMATOU (洋碼頭)

해외에 10년 이상 거주한 중국인(계) 대상으로 해외 대행을 선정 → 국경간전자상거래   

 플랫폼의 자체 시스템을 이용해 대행인에 대해 신용 검증 → 평가 후 선정 → 대행자 

와 플랫폼 업무 담당자의 조율을통해 상품을 플랫폼에 전시 → 중국 소비자 상품 주문 

→ 주문서 분류 라벨 부착 → 일반 택배 혹은 우편(EMS)을 통해 국제 항운으로 중국 공

항에 진입 → 중국 정부에서 지정한 국제 물품 취합 할 수 있는 항구 운송 → 물품 중국 

해관 검역창고 진입 → 검사 후 문제가 없으면 해관 통과 → 국내 배송

        * 구매자 회원 인증제 실시 

  

  2. 국경간전자상거래의 통관 프로세스

    가. 우편, 소포 통관

     (1) 주문서를 확인→ 중국외공급상 국제 택배를 이용해 직접 중국내 소비자에게 배송

         해관 통관 서류 무

     (2) 장점: 편의성 좋으며, 주문서가 들어 올 때만 화물 발송하여, 미리 물품 구입 할 필요  

          없다. 

     (3) 약점: 기타 일반 소포와 같이 운송하기 때문에 통관 효율이 낮으며, 화물 양이 많을   

         때 원가가 높을 가능성 많음.

     (4) 적용 단계: 업무량이 적고, 가끔 식 주문서가 있는 단계  

    나. 집합 통관 (선 주문 후 발송)

(1) 해외 판매 업체에서 이미 주문한 상품을 집합하여 같이 포장 한다→ 국제 물류      

을 이용해 중국내 보세창고에 입고→ 중국내 전자상 업체에서 각 주문 상품별 통관    

서류 작성해 통관을 진행→ 해관에서 상품검사 실시→ 상품 검사 통과→ 전자상 업    

체에서 중국내 운송회사를 위탁해 소비자에게 배송(주문서마다 해관 서류 필요)
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(2) 장점: 편의성 좋으며, 상품을 미리 준비 할 필요 없으며, 일반 우편물 소포 통관 와  

비교 하면, 물류 통관 속도, 효율이 높으며, 전체적 물류비 원가를 절감 할 수 있다.

(3) 약점: 해외에서 물류 포장 작업을 진행하기 때문에 해외 작업 원가 상승 할 수 있다. 

또한, 해외에서 운송하기 때문에 운송 시간이 다소 길어 질 가능성 높음.

(4) 적용 단계: 업무량이 급하게 증가하여 매주 많은 주문이 발생한 단계     

    다. 미리 화물 준비한 후 주문 접수

(1) 전자상업체가 중국 외에서 상품을 대량 구매 → 해관에서 감독 관리한 보세 창고에  

입고→ 소비자 상품 주문→  소비자가 주문한 상품에 대해 전자상 업체에서 각 주문   

상품별 통관 서류를 작성해 통관을 진행→ 해관에서 상품검사 실시→ 상품 검사       

통과 → 전자상 업체에서 중국내 운송회사를 위탁해 소비자에게 배송(주문서마다      

해관 서류 필요)  

(2) 장점: 미리 해외에서 물품을 대량 구매해, 국제 물류비 절감. 소비자가 주문을 하면  

바로 창고에서 물품 발송 하수 있으며, 통관 효율이 아주 높고, A/S가 바로 접수 될    

수 있으며, 소비자의 체감도가 매우 높다.

(3) 보세창고 이용 시 창고비가 발생함으로, 또한 미리 물품을 대량 구입하기 때문에   

자금 조달  필요.     

(4) 적용 단계: 업무 규모가 크고 업무량 도 많은 단계. 물품을 미리 대량 주문 구매   

하여 구매 원가를 절감 할 수 있으며, 에어 운송에서 점차적으로 해운 운송으로       

전환해 국제 운송비를 절감 할 수 있다. 대량 물품비 구입의 부담을 해소하기 위해    

물품 담보 대출 등 방법도 고려 할 만하다. 

      자료원: http://zhidaobaidu.com 제목:跨境电商进口清关模式

       라. 국경간전자상거래의  일반 통관 프로세스     

                        

                             

  

    수입  소비자, 기업  통관, 검역   대금 지불

국 경 간 전 자상  

    업체

  생산업체/

  제조업체
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  마. 국경간전자상거래의 보세 수입 통관 프로세스

번
호

내용 사진

1

검사:
해외 공급업체에서 화물을 해관 감독 관리 센터의 입
구에 송부→ 해관에서 통관 리스트를 대조하여 화물 
검사

2
화물 정리:
창고 물류 직원이 포장한 박스를 일일이 해체→ 상품 
외포장에 바코드 부착 

3
정리대에 나열:
상품들이 자기의 유일한 신분증 소유→ 청결, 통풍이 
잘 된 정리대에 나열

4

주문서 도착:
물류직원이 바코드 확인 기계로 주문서에 내용과 일치
한 상붐을 선별해 분리 박스에 담기→밀차를 이용해 
중국내 배송 준비 

5
포장:
깨짐 방지 포장지로 내용물 포장→ 박스에 담기→ 밀
봉→ 박스에 주문서 부착

6

해관 검험 검역 검사 실시:
5.5% 검사 율의 규정대로 무작위식 물품 검사→  
X-RAY검사 통과 시 해관, 검험·검역 부서 에서 상품 
내용물, 수량 등 정보를 검사→ 문제없는 경우 물품 
검사 통과 
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   자료원: http://www.useit.com.cn (海外幇 E703)

3. 대중국 인삼식품 수출(수출 진행) 실증 사례

   가. 인삼절편/ 금산몰, 중국 상해

     금산 지역에 다양한 인삼 가공 업체가 자리하고 있으며, 평균적 업체의 수출 성공 사례가  

     지역으로 확산될 수 있을 것으로 예상하여, 금산 지역 중소규모 업체를 선정

    - 수출 회사명: 주식회사 금산몰

    - 수입 회사명: 양마터우(洋碼頭)(상해 국경간전자상업체 C2C형)

    (1) 회사 소개자료 및 제품 검토

       중국 수입업자 측에 기업의 기본 자료와 보유 제품을 안내

       수출입 거래에서는 기업의 신뢰도가 향후 추진에 있어서 중요한 데, 본 사례의 경우는  

       농림축산식품부 연구과제를 수행하는 중앙대학교 연구팀이 이러한 부분을 보증하게 됨

     - 기업 소개 자료와 보유제품 소개자료 (영문, 중문)

      - 보유 제품 단가표 제공

7
통관 통과:
물품 통관 통과 후 중국내 물류 업체를 통해 전국 택
배 운송.

http://www.useit.com.cn
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   (2) 제품 선정

한국 및 베트남 시장에서 인기 있고 가격도 중국 시장에 적합하다고 판단해 중국 전문가 

(상하이의약보건품수출·수입유한공사 전문가)와 여러 번의 논의를 거쳐서 양마터우     

(洋碼頭) 통관 플랫품에 경쟁력이 있을 것으로 생각되는 제품 (아침마당 고려홍삼절편)을  

선정 하였다. 

   (3) 수출 적합성 개선

      중국 수출 적합 한지 여부 (제품 배합, 라벨 및 디자인 등 사항 확인)(6/22~7/8)

      - 수정1. 원료: 홍삼 ⇒ 인삼, 6년근⇒5년근 이하

      - 수정2. 제품명: 아침마당 고려홍삼절편⇒ 금산몰 인삼절편 골드 (영문 명: GeumSan    

              Mall ginseng honey slice Gold)

      - 수정3. 디자인: ‘6년근’란 글귀 삭제 

      - 수정4. 디자인: 영문 표시 KOREAN RED GINSENG HONEY SLICE ⇒ KOREAN        

                         GINSENG HONEY SLICE

      - 수정5. 브랜드: 아침마당 ⇒ 금산몰

   (4) 통관 전 포장 라벨 심의

     중국 수입 회사 혹은 수입 대행 회사에 라벨 등록용 서류송부 (상하이 의약품 보건식품   

     수출∙ 수입 유한공사) (기간: 2016년 7월초~2017년 1월)

   - 제품 원료 배합 비 및 제조 공정도(제조 회사에서 제공)     
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   - 제품 시험 성적서(국제 인삼약초 연구소발급 7/11-8/4),

   - 위생증(한국 식약처 발급), 자유판매증서(한국 식약처 발급)

   - 영업허가증 및 중문 번역 스캔본, 기타 인증서 및 중문 번역 스캔본

   - 포장 디자인 전개도를 A4 사이즈로 축소/확대 해서 중문 번역본과 같이 스캔(실제사이즈  

      및 축소/확대 한 사이즈 비율 명시)
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   (5) 라벨 확정 및 샘플 제작

      포장 디자인 전개도를 A4 사이즈로 축소/확대 해서 중문 번역본과 같이 스캔(실제사이즈  

      및 축소/확대 한 사이즈 비율 명시)

 나. 인삼차 / ㈜ 일화

    

       일화 제품 소개 자료

分自古以来人参被评为上等药

材，其优秀的效能在全世界得到

了认证。一和特有人参加工技术

能够在最大范围内发掘出人参的

潜在效能，利用此技术生产出

界最好的人参产品。
内容
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제품 포장 앞면

제품 포장 뒷면



- 175 -

중국 라벨

인삼차 천진항 통관 번호
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다. 양마터우(洋碼頭) 국경간전자상거래 구매 대행 운영 프로세스: 

◯ 양마터우(洋碼頭) 소개 
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양마터우(洋碼頭) 운송 프로세스

 라. 국경간전자상거래 시사점:

비록 2016년 4월8일 정책 발표 후 중국 국경간전자상거래 보세 수입 모델의 규모 및 제

품 종류가 많이 축소됐지만 장기적으로 보면 국경간전자상거래 新 업태의 여러 장점을 고

려해 한국 인삼 제품의 인지도 홍보나 수출 확대에 있어서 이용 할 가치가 있는 채널이라

고 판단되며, 특별히 중소 인삼 가공 업체의 인삼 대 중국 수출 시장 테스트 단계에 좋은 

수단으로 볼 수 있다 
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4. 국경간전자상거래 정책 동향 보고서

  

 가. 중국 7대도시“국경간전자상거래”정책설명

(1) 배경

중국의 대외 수출입 수요가 나날이 많아지고 긴박함에따라,2 013년8월29일에 중국국무원사

무청(办公厅)에서 상무부등 9개 부서에게 ”국경간전자상소매수출정책을실행및지지에관한

의견”을 공표했다.“의견”공표즉시상하이（上海）,충칭（重庆）,항저우（杭州）,닝이보어

（宁波）,정저우（郑州）등 5개 도시에서 시범적으로“의견”대로 실행함을 결정했다. 이

어서, 2013년9월에는 광저우（广州）, 2014년7월에는 선저은（深圳）, 2015년9월에는 티안

진（天津）이 시범도시로 추가로 선정됐다. 현재까지“국경간전자상거래소매수입세수”정

책이 출시하기 전까지 더 이상 시범도시 선정은하지 않기로 확정된 상태이다.

자료원:www.gov.cn(发改办高技【2012】1137)

나.전체현황

2013년7월부터 2014년11월말까지, 수출과 수입금액이 각각 7억위안과 7.4억위안으로, 무역

수지는 적자였다. 7대 시범도시의 국경간전자상거래의 플랫폼은 5000개가 넘었으며, 기업

은 20만개가 넘었다.

자료원:《2015-2020中国电子商务行业市场前瞻与投资战略规划分析报告》

다. 각 도시별 현황

1.상해(上海)

상해의 국경간전자상거래 시범형식은 주로 직구수입형식, 보세수입형식, 일반수출형식이 

있다.현재, 상해의 국경간전자상거래플랫폼(국경통)은 2013년12월28일부터 국경간서비스를 

시작했으며 점차적으로 보완 중이다. 현재까지 국경간전자상거래형식은‘우편중국’와‘자

유무역획득’두가지 방식이 형성되었다‘국경통’플랫폼에서 판매한 제품 종류는 주로 유

아제품, 보건식품, 가방류, 의류, 화장품등 5가지 종류가 있다, FMCG (Fast Moving 

Consumer Goods) 영역에만 집중돼 있다, 상품가격은 아웃라인가격과 비교하면 30%정도 싸

다. 2014년9월까지 전자상거래금액은 9066억위안으로 같은 해와 비교하면 28.1%가 증가했

다.

2.중경（重庆）

전국에서 유일하게 4가지 모델 모두 가지고 있는 도시이다. 즉, 일반수입모델, 보세수입모

델, 일반수출모델, 보세수출모델이다. 2014년6월의 통계에 의하면 6개월간 플랫폼의 누계주

문양은 15.8만건이 넘었으며, 금액은 4456.62만위안까지 달성했다, 기업등록수는 36개이며, 

중경소비자들이 제일 선호한 상품종류는 생필품이다. 중경의 국경간전자상거래의 규모가 

2014년은 10억위안, 2015년에는 30억위안, 2016년에는 50억위안의 판매수익이 예상된다.

3.항주（杭州）

국경간전자상산업원(产业园)은 현재까지 절강성(浙江省)내에서 유일하게“보세수입”과“직

구수입”모두 갖춰진 국경간전자상거래 형식이다, 전자상거래를 단번에 처리할 수 있는 시

스템도 개설했다. 항주경제기술개발구보세수입업무의 누계교역주문건수는 76만건을 돌파할 

http://www.gov.cn/
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것으로 전망하며, 전국7개의 시범도시 중 앞자리에 위치한다. 미래를 향한 항주는기준의 

성과로 기반삼아, 온라인자유무역시범구를 신청할 계획이다.

4.영파（宁波）

보세수입형식을 실행하고 있다. 보세구역의 유리한 점을 이용하여 “보세물품비축형식”, 

즉 기업은 해외에서 상품을 대량구매해서 해운운송을 통해 보세창고에 입고한 후, 소비자

들이 온라인주문을 하면 전자상기업은 통관수속을 진행하는데 상품은 개인물품형식으로 보

세구역에서 출고되고 동시에 행우세*(行邮税)를 납부하고 세관심사를 통과하면, 택배회사를 

통해 소비자가상품을 받는 형식이다.

2014년11월27일까지, 보세구역에 입점한 전자상거래기업은 모두 230개이며, 230개의 기업

중, 시범허가를 취득한 기업은 117개, 온라인에 등록한 기업은 71개, 상품신고갯수는 7238

개, 물류기업은 4개 (EMS, 순풍, 중통, 중국우정<中国邮政>); 창고형  기업은 2개 (부력<富
立>, 중해무역<中海贸>)이다. 2014년12월까지, 69개의 전자상업체들이 능력인증심사를 신청

했으며, 그 중의 21개의 업체가 고위험능력인증을 통과했고, 45개의 업체가 기본능력인증

을 통과하였고, 업체 하나는 미통과, 2개의 업체는 심사 중 혹은 재정비 상태이다, 동시에 

국경간전자상온라인거래개시. 2014년말까지 영파보세구의 보세수입 판매액은 3억위안이 실

천됐다. 동시에 영파보세구의 행정와 기업통(通)의 서비스 플랫폼도 검수완료 됐으며, 정식

으로 운영됐다.

5.정주（郑州）

2013년에 국가 최우선 전자상무역 시범도시와 최우선 국경간전자상거래서비스 시범도시로 

선정됐다. 국내 유일의 종합보세감독관리장소를 이용한 시범도시이다. 정주를 중심으로 국

경간 물류허브가 형성됐다. 전자상거래산업 집중효과가 초보적으로 나타나다. 2014년에는, 

정주가 전자상거래 시범 플랫폼을 개통했다. 319개의 업체가 플랫폼에 입점했으며, 한국관

은 3000여개의 업체, 독일관은 310여개의 업체, 이스라엘은 100여개의 업체들이 업무협상

을 하고 있다. 전자상의 주요 업무방식은 국경간B2C형식, 불필요한 중간단계를 생략했으며 

수입제품의 원조의 품질을 살렸다. 수입제품은 화장품, 유아용품, 보건식품이 포함돼 있다. 

수출품은 하드디스크, 핸드폰 케이스, 웹캠 등이 포함돼 있다. 주요 수출국은 영국, 미국, 

프랑스 등이다. 전체 거래건수는 44.3만건, 교역금액과 거래량이 폭발적으로 증가하고 있으

며, 이후 3년내에 연평균 증가 속도가 30% 넘게 유지될 것으로 예상된다.

6.광주（广州）

2013년 9월에 국경간 전자상거래 시범도시로 선정됐다. 광동은 전국에서 제일 큰 대외무역

성（省) 이며, 국경간 전자상거래 금액은 전국 총금액의 70%를 차지한다. 국경간 전자상거

래의 형식은 B2B, B2C 두 가지 종류가 있다. 수입국은 유럽, 미국, 일본, 한국 등이며, 제

품은 유아용품, 경(가벼운)사치품, 화장품, 의복, 신발류이다. 무역형식은 주로 B2C 일반수

출(소포/택배) 방식, B2B2C보세수출방식, B2B일반수출방식이 있으며 자세한 거래방식은 아

래와같다.

(1) B2C일반수출(소포/택배): 온라인 플랫폼을 통해 시범기업의 상품을 등록하여 전과정을 

관리한다. 물류 주문 리스트를 근거로 기업에서 출고 신청을하면 수출통관을 먼저 할수있

으며, 한달 한번으로 수출화물통관서류를 작성해서 해관에 신고하면 세금 환급 혹은 대금
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결제를 한다.해관에서 기업분류에 따라 분류통관을 진행한다.

(2) B2B2C보세수출: 통체로 들어와서 분산해서 나가며, 한데 모아서 신고하는 방식. 소위통

체로 들어온다는 의미는 물품을 한 번에 통관신청을 하고, 보세구에 들어온다. 분산해서 

나간다는 뜻은 개인구매자가 온라인주문 후, 해관신고서를 작성하면 전자상업체가 세금담

보를 제공하여 세관에서 주문 리스트를 근거로 분산해서 출고를 한다. 한데 모아서 신고하

는 방식은 정기적으로 주문리스트를 모아서 해관에 한번에 신고하는 방식이다.

(3) B2B일반수출: 새로운 무역발전 요구에 따라, 대형 무역종합서비스 기업 혹은 대형 전자 

상플랫폼들을 대외무역개혁시범기업으로 삼아, 전문적인 대외 무역공급 체인서비스 플랫폼 

및 전과정 정보화 수단을 통해 관리 감독 등 문제들을 해결한다. 지역정부에서 이런 기업

에 대해, 세금환불기금을 제정하며 우선적으로 세금 환급, 빠른 통관서비스를 제공한다. 

2014년 10월, 광주（广州）의 국경간 전자상거래 소매수출금액은 4.8억위안, 온라인 구매보

세(B2B/B2C)수입금액은 1.8억 위안으로, 규모가 전국에서 일위를 차지했다.

7.심천（深圳）

2014년 7월, 해관총서에서 <국경간 전자상 수출수입물품에 관한 감독관리 사항의 공고> 

[해관총서(2014년제56호)]를 발표했다. 심천 해관은前海深港(qianhaishengang)의 현대 서비스

업 구역의 정책과 지역 우세를 근거로, 전해보세(前海保税) 항구에 국경간 전자상거래 보세

수입모델을 시범실행했다. 동시에 전국에서 최초로 수출수입 국경간 전자상거래의 새로운 

해관감독관리 형식을 실행했다. 2014년은 국경간 전자상거래의 첫 해이다, 중국의 정책개

방, 물류택배 및 결제 시스템의 보완, 중국 전통제조업의 가입에 따라, 미래가 더 좋아지

고, 시장은 여전히 개발 보완함을 기대한다.

자료원:([电商研究]2014.12.31)

라.결론

현재, 국경간 전자상거래에 대한 합리적인 정책들이 연이어 출시되고 있다, 정책의 요점은 

전자상거래 시의 어려운 점 즉 대금지불, 물류, 세관신고, 해관검사 등“통점”들이다. 

2014년 07월 23일 해관총서에서《국경간 전자상거래 수출입화물, 물품관련 감독관리사항의 

공고》총서공고 [2014]56호를 출시함에 따라 국경간 전자상거래의 정책에 의한 수익들이 

계속 나타날 것이다. 2015년 중국의 경제발전이 느려지고, 수출입 현황이 저하함에따라 재

정세수의 압력도 커졌으므로, 중국의 경제촉진을 위해 국경간 전자상거래정책들은 더 확산

될 추세로 예측할 수 있다.

마.시사점

1. 중국의 7개의 국경간 전자상거래 시범도시들은 각자의 특색과 형식을 가지고 있기 때문

에, 한국의 기업들은 적합한 수출도시를 선택할 필요가 있다.

2. 국경간 전자상거래 정책은 계속 보완중이고, 전문인력의 부족, 통관 시스템 미비, 수금

의 늦어짐, 반품처리에서의 거래가 원활하지 못한 문제점들이 있다.

3. 정책불확실과 문제점 등 어려운 점들이 있지만, 중국의 새로운 시장을 개척하기엔 매력

적인 블루오션이 될 수도 있다.

*행우세(行邮税)의 정의: 우편물 당 인터넷 쇼핑으로 주문한 판매가격을 관세지급필 가격으

로 행우세 세율에 따라 매긴다. 온라인 구매한도는 지역이나 성에 따라 다르다.



- 181 -

 나. 중국 국경간전자상거래 보고서(2)

공평한 시장 환경을 조성하고 국경간전자상거래 소매수입의 건전하게 발전시켜 국무원의 

허가아래 중국 재정부, 해관총서, 국가세무총국에서 2016년 4원8일부터 국경간전자상거래 

수입 물품에 대한 新세수 정책이 실행한 통지를 발표했다.

배경: 2014년5월에 중국 상무부에서 국경간전자상거래 우대 정책을 공포했다. 일반무역으

로 수입한 물품에 대한 세수부분 즉 관세, 증치세, 소비세를 국경간전자상거래를 통해서 

진행 하면 전부 면제하고 개인 물품에 대한 행우세 수준으로 증세를 했다. 그로 인해 매년 

국경간전자상거래를 통해 이뤄진 무역수준은 몇 천억 위안의 규모지만 나라의 세금 수입은 

10억원안이 불과하다. 즉 90%이상의 물품은 세금을 내지 않는다. ‘중국재정과학연구원’ 

유상희(劉尙希) 원장이 세수개혁을 하지 안는다면 밀수를 부추기는 봐와 다르지 않다고 지

적을 했다.

정책 주요 내용: 국경간전자상거래를 통해 구매 한 물품의 회당 한도는 2,000위안이며, 개

인당 1년의 교역 한도는 20,000위안이다. 한도 내에서 수입한 물품에 대해 관세는 0%이며, 

증치세와 소비세는 법정납세액의 70%로 정했다. 한도를 초과한다면 일반 무역 와 같은 전

액증세를 한다.

≪국경간전자상거래 수입 상품 리스트≫에 기재 된 물품 범위내의 상품만 적용 한다. 

≪국경간전자상거래 수입 상품 리스트≫는 따로 공포할 것이다.

번호 행우세 세율 주요 품목
新 세율   
(일반무역)

주요 품목

1 10%

서적, 간행물, 교육용 전

문 영화, 비디오, 오디오 

테이프; 금, 은 및 은제

품; 식품, 음료 등

15%

서적, 간행물, 교육용 전문 

시청자료;컴퓨터,디카, 캠코

더등 정보기술 제품; 식품, 

음료 ;금, 은;가구;완구, 게

임기등

2 20%

직물 및 제품, 컴캠, 디카 

및 전기 용품,카메라, 자

전거, 손목시계, 시계(부

품포함)

3 30% 골프 용품, 고가 손목시계 30%

스포츠 용품(골프 용품 제

외),  낚시 용품, 직물 및 

제품; 캠코더 및 기타 전기 

용품;자전거;세목 중 미 포

함된 기타 상품(샴푸, 보습

제 등)

4 50% 담배, 술, 화장품 60%

담배, 술;귀중 장식품 및 주

얼리  옥석 제품; 골프 용

품; 고가 손목시계(심사 확
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시사점: 골프용품 사치품의 세금이 많이 부과 했지만, 소액화장품, 예: 샴푸 등 품목은 이

전 보다 세액이 더 낮아 지므로, 국경간전자상거래 형식을 활용한다면 더 이익을 볼수 있

다.  

    

자료원: http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922968.html

http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922971.html 

 다. 중국 국경간전자상거래 보고서(3)

공정한 시장 환경을 조성하고 국경간전자상거래 소매수입의 건전하게 발전시켜 국무원의 

허가아래 중국 재정부, 해관총서, 국가세무총국에서 2016년 4원8일부터 국경간전자상거래 

수입 물품에 대한 新세수 정책이 실행한 통지를 발포했다. 국경간전자상거래 신세수정책을 

실시하기 위하여 4월 6일에 ≪국경간전자상거래 소매수입상품목록≫도 공표를 했다.

이 목록에는 1142개의 8짜리 세수번호 상품이 포함 돼있다. 목록에 따르면 많은 제품 들이 

정책실행전에 판매 할 수 있는 물품들이 4월8일 영시 후에는 팔 수 없게 됐었다. 어떤 전

자상 업체 측에서는 이렇게 말했다: 보세창고 안에 80% 정도의 상품 들이 영향을 받았으

며, 이 제품들은 어떻게 처리해야 되는지 고민이 라고 한다. 성인용 분유의 유통 기간이18

개의 짧은 기간 이여서 나라에서 목록에 포합돼지 않는 제품에 대한 처리 방안을 빨리 내

놓지 않으면 이 제품들은 더 이상 팔 수 없게 된다.

보세창고에 묶여 있는 제품들은 80% 이상은 보건식품이며 리스트를 보면 거의 다 폐기해

야 할 상황이다.

예: 인삼 류

번호 HS코드 중문품명 비고

92 12112091 기타신선인삼 법에 의거하여 일반식품 아
닌 특수 식품인 경우 법대
로 등록 혹은 서류등록 해
야 함. 

단기적으로 보면 ‘목록’ 의 공표는 국경간전자상거래의 상품 종류를 다시 한번 조정했으

며; 장기적으로 보면 국경간 전자상거래에 대한 감독 범위를 명확하게 정했으며, 수입제품

에 대한 품질보증을 제공 하였다.

국경간전자상거래 세수정책의 개혁과 정식(正面)목록리스트의 발표는 2년동안의 시범을 마

침표를 찍었다. 그 후의 발전은 새로 열릴 것이다.

단 보세창고에 묶여 있는 물품들을 합리적인 방안을 통해서 해결 해야 할 상황이다.

4월 21일 천진시서풍과학무역유한화사 사장 정의령(郑宜玲)사장님 에게 인삼 보건식품을 

국경간전자상거래를 통한 수출의 자문을 요청 했는데, 정사장님은 현재로서 시기가 w적정

지 않다고하며, 4월8일의 정책과 정식(正面)목록을 실행은 했지만 세칙이 더 필요한 상황 

정후1만 위안 초고); 화장품

(색조)

http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922968.html
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이여서 동향을 예이 주시 하면서 진출 하는 것이 위험 부담이 피할 수 있다고 조언을 했

다. 

자료 원:央广网（http://news.xinhuanet.com/tech/2016-04/15/c_128897761.htm）

 라. 중국 국경간전자상거래 보고서(4)

2016년 4월 15일에 중국 재정부 등 13개 부서에서 국경간 전자상거래 2차 목록을 발표하

였으며, 2016년 4월 16일부터 실행 예정이다. 이번 2차 목록에서 1차 목록과 세칙번호와 

같은 품목은 비고기준에 따르도록 하였다.

이번 발표는 지난 4월 8일 실시 (1차 목록)한 정책으로는 보세창고에 묶여있는 상품을 판

매할 수 없게 되어, 이를 해소해주기 위한 정책으로 판단된다.

 1차 목록과 2차 목록에서의 인삼관련 정책 차이

  회차  세칙 번호 중문 품명 비고

 1차  12112091 기타 신선 인삼

법에 의거하여 인삼식품이 아닌 식

품 또는 법에 의해 등록 (혹인 서류

등록)해야 하는 특수식품은 제외

2차 12112091 기타 신선 인삼
온라인을 통해 구매한 보세상품만 

적용

1차 목록: http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160401_1934275.html

2차 목록: http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160415_1952574.html

 마. 중국 국경간전자상거래 보고서(5)

국무원의 허가 아래 ≪국경간 전자상거래 수입상품목록≫(2차 포함)의 감독 관리 규정은 1

년간 과도기를 부여하기로 한다. 해관총서와 질검총국(CIQ)에서는 이미 정책 실시 통지를 

발표하였으며, 주요 발표내용은 아래와 같다.

2012년부터 천진（天津）, 상해(上海）, 항주（杭州）, 영파（宁波）, 정주（郑州）, 광주

（广州）, 심천（深圳）, 중경（重庆）, 복주（福州）, 평담（平潭）등10개의 시범도시에서 

국경간 전자상거래 보세수입과 직구수입 업무를 진행 해 오고 있으며, 이후 타 도시들에서

도 직구수입 업무를 진행해왔다. 

≪국경간 전자상거래 수입상품목록≫ 중 보세수입 제품에 대해서는 보세구역 입고 시 필요

에 따라 해관신고서에 따른 상품검사를 해야 하며, 화장품, 영∙유아 조제분유, 보건식품 등

의 상품에 대해 최초수입허가 신고 또는 등록을 요구했다. 국경간 전자상거래업체의 점차

적 적응을 위하여 과도기를 설정했다. 

2017년 5월 11일 이전에, 위 10대 도시로 수입된 보세 수입 상품과 모든 지역으로 직구모

델로 수입된 상품에 대해서도 최초수입허가와 등록 또는 신고 등의 실행 요구를 한시적으

로 보류한다.

단, 강조할 것은 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ 범위 내의 상품의 세수 정책은 그

http://news.xinhuanet.com/tech/2016-04/15/c_128897761.htm
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160401_1934275.html
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160415_1952574.html
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대로(财关税【2016】18号)유지 한다.

자료원: 중화인민공화국재정부 

http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcejiedu/201605/t20160524_2013657.html

 바. 중국 국경간전자상거래 보고서(6)

4월8일 발포된 국경간 전자상거래 신 세수 정책이 시행된 지40일이 지났다. 신 세수 정책

에 따른 영향과 운영방식이 소비자와 전자상 업체에게는 엇갈린 희비를 가져왔다. 소비자

들은 큰 충격을 이겨내고 점차 적응하는 분위기나, 전자상 업체들의 반응은 다르다.

제일 큰 타격을 받은 업체는 보세창고 모델의 운영자이다. 관련자들에 따르면 예상 밖의 

세율조정은 그다지 큰 영향을 주지 않았으나, 신 세수 정책과 동시에 출시된 1,2차 품목리

스트가 오히려 치명적인 충격이 되었다고 한다. 그 예로, 보세창고 모델 중 1위 업체인 정

주（郑州）종합 보세 구역의 주문량은 70%나 증발했으며, 심천(深圳)，영파（宁波）전자상 

종합 실험 구역의 주문량은 각각 61%와 62%로 감소하였다. 

특히, “리스트” 중 식품 품목의 경우 일반 무역으로 식품 수입 시 필수 서류는 원산지증

명서, 위생증서, 식품성분분석표, 수입허가증, 최초수입식품수입신고서, 출∙입경식품포장신

고서, 안전성평가 등 십 종 이상이 필요하며, 해외생산업체 등록, 해외수출업체 신고의 심

사허가 등 모든 단계의 작업이 완료 되야 수입이 가능하다. 수입 수속은 복잡하면서 시간

도 오래 걸린다. 모든 단계의 심사가 성공적으로 완료되지 않으면 수입 자체가 아예 불가

능하다. 

북경(北京)의 한 보세창고 모델운영자는 이렇게 말하였다: “신 세수 정책이 변하지 않는다

면 20일 후에는 본 건물에서 우리 회사를 보지 못할 것이다.”  

전자상 업체가 큰 위기에 처해 있는 상황에서 업계에는 이런 정보가 떠돌고 있다: 국무원 

사무처, 국가발전개혁위원회에서 부서별 조사단을 파견하여 조사한 결과, 신 세수 정책이 

실제로 시장에 영향을 주었음이 파악되어, 전자상 신 산업 발전을 위해 다음과 같은 의견

에 합의하였다. 세율조정은 지금 그대로 실행하고 신 세수 정책은 이전대로 실행한다. 단, 

과도기는 일년이며, 1년 후인 2017년 4월 8일부터는 일반무역 통관 관리 시스템으로 실행

한다.  

소식통에 의하면 ‘1년간의 과도기 정책은 기본적으로 확정된 바, 관련 소식이 곧 공포될 

것이다’라고 한다. 

자료원: 华西都市报, 大连电商学苑 

 사. 한국 인삼, 홍삼 제품 중국 국경간 전자상 거래 현황 (B2B2C, B2C) -2016년 9월

모델
온라인업체

1)

인삼 

업체명
제품 링크

B2C형 Taobao.com 한삼인 홍삼 제품
https://shop151792120.world.taobao.com/ugo.htm?s

pm=a312a.7728556.w25148-8563864018.10.nBoi1S

　 　 정관장 홍삼 제품 https://world.tmall.com/item/39715452917.htm?id=39
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1) *상기 온라인 업체는 중국 10대 전자상 업체이며, B2C B2B2C형식을  동시에 운영하기도 한다.

715452917&ali_refid=a3_430618_1006:1109528144:N

: 正 官 庄 高 丽 参 6 年
根
:abd46b7a61347da0ce918eb44908c2ae&ali_trackid=

1_abd46b7a61347da0ce918eb44908c2ae&spm=a312

a.7700714.0.0.IWRDC4

　 　 참다한 홍삼 제품
https://detail.tmall.hk/hk/item.htm?toSite=main&id=

42774902075&id=42774902075

B2C형 JD.com 정관장 홍삼 제품 http://mall.jd.com/index-1000001351.html

　 　 청우식품
고려 홍삼 

제리
　

B2C형 suning.com 정관장 홍삼 제품

http://product.suning.com/152213326-1.html?utm_so

urce=sogou&utm_medium=quansosuo&utm_campai

gn=shipin&utm_term=jinkou

B2C형

国 美 在 线
gomehigo.h

k

귀애랑
홍삼 생리

대

http://item.gomehigo.hk/A0005826249-8008736979.h

tml?intcmp=koreav1-1000050252-5

B2B2C

형
唯品会 정관장 홍삼 제품 http://www.vip.com/detail-841106-119858853.html

B2B2C

형

보세국제(정

저우)
참다한 흑홍삼 http://www.baoshuiguoji.com/

　 　

삼 지 원 

(백제 금

산인삼농

협)

홍삼 제품
http://www.baoshuiguoji.com/article-zhuantihuodon

g-119.html

B2B2C

형
아마존 일화

인삼 제품

(홍콩직송)

https://www.amazon.cn/gp/product/B01E8OQSUO/r

ef=s9_acss_bw_cg_koreast_3b1?pf_rd_m=A1AJ19PS

B66TGU&pf_rd_s=merchandised-search-2&pf_rd_r

=SRM0J0305XGDEYWNY6QA&pf_rd_t=101&pf_rd_

p=286986232&pf_rd_i=1754671071

B2B2C

형

Tma l l（天
猫）

정관장 홍삼 제품

https://zhengguanzhuang.tmall.hk/campaign-3746-1

.htm?spm=a2231.7739511.5952419090.4.BWJ91V&ac

m=lb-zebra-7634-1213593.1003.8.996554&scm=100

3.8.lb-zebra-7634-1213593.ITEM_14684588643251_

996554

　
dangdang.c

om(当当）
　

인 삼 , 홍 삼 

제품 없음
　

　
JUMEI.COM

(聚美优品)
　

인 삼 , 홍 삼 

제품 없음
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 아. 상무부 대변인이 국경간 전자상 거래 소매 수입 감독 과도기를 연장한 담화

국무원 비준 하에, 2016년 5월 11일부터 우리나라의 국경간 전자상 거래 소매 수입의 감독 

관리에 관련 요구들을 일년 간 과도기를 부여 한다. 즉 시범 모델로 감독 관리를 계속 유

지 한다. TianJin, ShangHai, NingBo, ZhengZhou, GuangZhou, ShenZhen, ChongQing, 

FuZhou, PingTan등 10개 시범 도시의 전자상 거래로 구입한 보세상품의 ‘일선’ 입경 할 

때의 통관서류 심사를 임시로 실시 않으며, 수입 화장품, 영 유아 분유, 의료기기, 특수식

품(보건식품, 특수 의료용 배합 식품 등 포함)의 최초 수입허가증, 등록, 혹은 서류 등록의 

요구를 임시로 실시 하지 않으며, 또한 모든 지역의 직구 모델에 대한 최초 수입 허가증, 

등록 혹은 서류 등록 요구를 임시로 실시하지 않는다.

과도기 정책을 실시 한 후, 국경간 전자상거래 소매 수입이 안정적으로 발전 했으며, 기업

이 적극적으로 규범의 감독 관리 적응함에 있어서 가이드 역할을 해왔다. 또한 각 지방에

서 창조적 감독 관리 모델을 지속적으로 제시함에 있어서 중요한 역할을 발휘 하였다. 동

시에 관련부서에서도 업계의 건강한 발전을 촉진, 소비자의 이의와 안전의 시각을 초점으

로 하여 감독 관리 방법을 우화한 방향으로 연구해 왔다. 국경간 전자상거래 소매 수입 감

독 관리 과도 모델을 적절하게 추진하기 위해, 관련부서의 동의하에 상기 과도기를 2017년 

말까지 연장하기로 결정 했다.

과도기 기간 중, 관련 기업들은 자율을 강화하여 상품 품질 안전 위험 방지를 확실히 강화

하여 규범의 감독 관리 요구 적응에 속도를 더해, 국경간 전자상 거래 소매수입의 건전하

게 발전 할 수 있는 사회 환경을 다 같이 만들며, 감독 관리 모델 의 안정적으로 과도 할 

수 있게끔 충분한 준비를 해야 한다.  

출처: 중화인민공화국 상무부 2016-11-22

링크: http://tzswj.mofcom.gov.cn/article/f/201611/20161101869142.shtm

 자. CFDA 소식: 미래, 보건식품 이렇게 등록 및 서류 등록

중국국가식품약품총국에서 2016년11월17일에 ≪보건식품등록 및 심사, 비준 작업에 대한 

세칙≫ (이하 ≪세칙≫로 칭함)을 공포했다. ≪세칙≫의 중요한 변화는 3개가 있다.

三大변화의 해석

변화 1: 연구개발의data는 장기적으로 서류 보관, 비치를 한다.

등록 신청인은 연구 개발 결과를 제공해야 할 뿐만 아니라, 연구 개발 결과를 뒷받침 할 

충분한 과학적 근거와 각 연구 항목을 책임진 모든 부서, 완성인 또는 책임자의 명단, 연

구의 시작시간 및 종료시간 등 추적 성 자료를 제공해야 한다. 연구 개발의 data, 실험 기

록 등 원시 자료에 대해 등록인은 반드시 서류를 본관 하여 비치해야 한다.

≪세칙≫에는 등록 자료에 대한 추적가능성을 특별히 강조하며, 이 기반에서 심사와 감독

간의 연결을 강화하는 점을 명확히 했다.

감독 관리 부서에서는 시작부터 끝까지 모든 것을 감독하지 않으며, 등록 신청인이 연구개

발의 주체 책임자인 것을 명확히 했으며, 사중 사후의 감독관리를 강화함은 ≪세칙≫의 또 

하나의 현저한 변화다. 

≪세칙≫은 업계에서 비교적 관심이 많은 등록 기간 연장 및 기술 전매 등록에 대해 명확

http://tzswj.mofcom.gov.cn/article/f/201611/20161101869142.shtml
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히 했다: 즉 등록 기간 연장을 신청 할 경우, 등록 신청인은 규정한 기한 안에 연장신청을 

제출 해야 하며, 제품의 안전성, 보건 기능 와 품질의 통제 가능성은 요구에 부합해야 하

며, 또한 등록증서의 유효 기간 안에 제품 생산 및 판매를 해야 한다. 기술 전매는 양수하

는 쪽이 양도하는 쪽의 지도하에 등록 신청을 다시 제출해야 하며, 관련 신청은 간편 신청 

자료 요구와 심사 절차에 적용 된다.

신청 전자화 실시와 정보 공개 역량을 강화함이 ≪세칙≫의 또 하나의 포인트다. ≪세칙≫

에 의하면 등록 신청인은 인터넷 신청을 해야 하며, 관련 자료를 보건식품 등록 신청 시스

템에 업로드를 해야 한다. 심사 부서에서는 종이로 된 의견 통지서를 전자 심사 의견 통지

서로 대체하며, 메시지나 공고 등 형식으로 등록신청인에게 수리번호 와 로그인 비번으로 

심사 평가 의견수령을 고시한다. 제품 등록 신청이 비준 한 후, 관련 정보 들은 즉시 공개

하고 등록정보 등 역사 정보들이 검색 할 수 있게끔 제공한다.      

변화2: 외부 심사에서 내부심사로 과도

이전에 보건식품 심사 비준은 전문가 심사 중심으로 한 외부 심사 제도이며, 新≪세칙≫에

는 의약품 심사 비준의 내부 심사를 참고 해서, 보건식품 심사를 외부 심사제도를 보건식

품 심사 센터에 있는 직원들이 중심으로 한 내부심사로 과도함을 추진 하며, 심사 효율 와 

일치 성을 향상한다.

한편으로, 외부심사 범위를 축소하여, 심사 전문가들은 신제품의 등록, 보건식품 기능 추가 

등록 신청 자료에 대한 기술 심가를 진행 한다.

또 한편으로, 내부 심사 범위를 확대 하며, 심사 센터에서 전문가그룹의 심사 보고서를 종

합하여 결정을 하며, 보충 자료, 등록 연장, 기술 이전, 등록 수정, 증서 재발급 등 자료에 

대해 심사를 책임 진다.

현재, 심사 전문가 위원회는 배합, 독성, 기능, 공정, 기업 표준, 위생 화학 등 6개의 전문

가 팀으로 구성돼 있으며, 기술적 문제들은 종종 어느 한 팀에 속해야 한지 명확히 결론 

내기 어려우며, 심사 책임이 명확 하지 않아, 심사 과정을 추적 하기 어렵다. 新≪세칙≫은 

심사 전문 위원회 모드를 전문가 심사 팀 심사 모드로 대체해, 책임을 명확히 했다. 즉 심

사 전문가들로 이뤄진 심사 팀은 안전성, 보건기능, 공정, 품질 표준에 대해 심사를 진행 

하여 심사 결론을 내린다. 심사 센터에서는 전문가의 심사 보고를 종합해서 심사 결정을 

하며, 신청자료를 심사, 현장 대조 검사 및 재검사 등 사항들을 결합 하여 종합적인 심사 

결론을 내린다. 

쟁의가 있는 문제 처리에 대해, 新≪세칙≫은 전문기구를 구축하여, 심사가 자체 재판권을 

감소 한다.

심사센터의 심사를 걸쳐, 전문가 심사 팀의 심사 보고서가 현행법규와 부합하지 않지만, 

심사 결론에 영향이 미치지 않을 경우, 심사 센터에서는 심사 전문가의 심사 보고서를 규

범화 해야 한다. 심사 센터의 심사 의견이 전문가가 팀의 심사 결론을 수정해야 할 상황, 

또는 등록 신청인이 재심사를 제출 할 경우, 심사 센터에서는 회의 규모를 확대하여, 전문

가 심의회 혹은 전문가 재심사 팀을 구축 하여 쟁의가 있는 문제에 대해 논증해야 한다. 

변화 3: 심사 및 심사 비준의 주기가 대량 단축

新≪세칙≫에 의하면, 수리 기관의 수리 등록 신청을 심사 시작점으로 정해, 신청자료의 
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심사기간이 60 영업 일을 넘지 않도록 하여, 현장 대조 검사는 30 영업 일을 넘지 않으며, 

재검사는 60 영업 일을 넘지 않으며, 행정심사는 20 영업일 이내에 완성 해야 한다. 하지

만, 등록 신청인이 심사의견 통지서를 수령, 비준한 증명 문건 초안을 감수, 보충 자료를 

제출, 현장 대조 검사, 재심사 등 기간은 기술심사의 정체기간이며, 심사 기간으로 계산하

지 않는다. 모두 170 영업 일이며 현행 법규보다 심사 기간이 대폭 줄었다.

효율을 향상하기 위해, ≪세칙≫은 심사 및 심사 비준의 과정을 최적화하여, 현장 대조 검

사, 샘플 채취 및 재검사 과정을 뒤도 하고, 등록 신청인의 연구개발 원가 및 대조검사 기

관의 원가를 절약 할 수 있게 된다. 등록 신청 자료의 심사가 통과 하면, 대조 심사 센터

에서 현장 대조 심사, 샘플 채취를 실시 하여, 대조 검사 기관에 송부 하여, 재검사를 실시

한다. 심사 센터에서는 심사 자료의 심사 상황, 대조 검사 결과 및 대조 재심사 결과를 종

합 하여, 종합적인 심사 결론을 내린다. 신청 자료 심사, 현장 대조 심사, 재검사 등 어떠

한 고리 마디가 요구에 부합하지 않다면, 심사 센터에서 심사를 정지 시키며, 등록 기각 

건의를 제출 한다.

기술심사 반복 재발급한 문제를 해결 하기 위해, 新≪세칙≫은 심사 결론 및 판정 근거를 

조정 했다

하나는 “보충자료대회재심사”규정을 삭제한다. 즉 근거 불충분, 자료 불 완비, 연구 개발 

불충분 등 제품의 안전성, 보건기능 와 품질의 통제 가능성여부 등 많은 상황을 모두 “등

록 기각 건의”결론판정 의 근거로 속하며, 제품의 보건기능, 안전성 및 품질의 통제 가능

성을 한 번에 심사함을 실천 하다.

이 외에, 제품의 연구 개발 수준을 더 높이 요구를 하여, 반복 재발급을 피하여, 심사 효율

을 향상 한다. 제품의 안전성, 보건 기능 및 품질 통제 가능성과 관련 없는 심사 자료에 

대해, 등록 신청인이 3개월 이내에 한 번에 보충 하는 것을 허락하며, 기한이 지나 보충자

료를 제출 하지 못했거나 또는 보충 수정을 다 완수 못하면 심사를 중지하여 등록 기각 건

의를 제출하여, 이전에 기업에서 여러 번 심사를 보충 발급 하여 시간이 오래 소요된 문제

를 해결 했다.

자료원: ≪중국의약신문≫ 

≪보건식품등록심사 심사비준작업세칙≫ http://www.sfda.gov.cn/WS01/CL0847/166399.html

http://www.sfda.gov.cn/WS01/CL0847/166399.html
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제 5 절 운송

1. 전통 무역 방식 운송

     수출입 시 배송방법은 항공 운송과 해상 운송 복합 운송으로 구분할 수 있다.

항공 운송 해상 운송 복합 운송

경량 화물

작은 부피

고가 화물

빠른 배송

중량 화물

대량 부피

저가 화물

저가 배송

속도 무관

내륙 국가(지역)

해상 운송

항공 운송

철도 운송

트럭 운송

혼합 운송

항공운송과 해상운송은 가격 면에서 많은 차이를 보인다. 기본적으로 항공 운송이 해상 운송에 

비해서 약 3배 가량 고가이며, 장거리 일수록 부피와 중량이 늘어날수록 기하급수적으로 커진다. 

즉 미국운송이나 유럽운송의 경우는 10배 이상의 차이가 날 수 있다. 따라서 위 표에 나와 있

는 것처럼 상황에 따라서 배송방법을 결정하는 것이 바람직하다. 일반적으로 항공 운임은 부피

와 중량에 따라서 더 비싼 것으로 요금을 책정하고 해상 운임의 경우는 LCL(Less than 

Container Load)일 경우는 차지하는 부피만큼 CBM(Cubic Meter)단위(가로 x 세로 x 높이 1m)로 

요금을 부여하고 FLC(Full Container Load)의 경우는 컨테이너 당 요금을 부여한다. LCL의 경

우는 도착지에서 보세창고료를 지불해야하고 FLC의 경우는 CY에 보관하므로 일반적으로 7일 

이내에 출고하게 되면 추가비용이 발생하지 않는다. 따라서 컨테이너를 절반 이상 차지하는 경

우에는 FLC로 진행하는 편이 LCL 보다 cost가 낮아지는 경우도 있으므로 비교 후 선택하는 것

이 좋다.

내륙에 위치는 국가(지역)와 거래 시는 해상 운송, 항공 운송, 철도 운송, 트럭 운송이 혼합된 복합 

운송으로 진행한다. 

참고로 항공 운송 시 부피를 중량으로 환산하는 공식은 다음과 같다.

 예) 가로 1m x 세로 1m x 높이 1m인 박스가 5박스의 총 중량이 500kg라면

VOLUME 계산은 cm인 경우: (가로 x 세로 x 높이 CTN수)/6,000 or cbm x 167로 환산하여 더 

큰 중량으로 요금을 매긴다.

 o 100 x 100 x 100 x 5/6,000 = 833kg

 o 5cbm x 167 = 835kg

결론적으로 실중량보다 부피를 중량으로 환산한 중량이 더 크므로 부과되는 요금은 500kg로 

해당하는 금액이 아니라 833kg 또는 835kg에 해당하는 요금이다.

  가. 해상 운송 

 수출입 시, 무역업무를 스스로 처리할 수 있으면 포워드를 이용해서 운송업무만 지원을 

받고 무역업무에 대한 지식이 없으면 대행업체에 의뢰하여 모든 서비스를 지원받는 것이 

합리적이다. 일반적으로 화물의 부피가 크거나 중량이 많이 나가는 화물의 경우 해상운송

으로 진행한다. 그 이유는 항공운송에 비해서 저렴하기 때문이다. 해상 운송의 경우 아래

와 같은 절차로 진행한다.
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 (1) 선적 협의

개인이나 소기업이 선사와 직접 거래하는 경우는 드물고 일반적으로 포워딩업체에 문의하

여 6하 원칙에 입각하여 정보를 전달하고 가격과 일정을 조율 후 선적여부를 결정한다. 

 (2) 선복요청서 제출

구두계약이 이루어지고 나면, 화주(Shipper: 수출업자 자신)는 송화시 수화인(Consignee: 수

입업자), 선적항(Loading Port), 양하항(Discharging Port), 화물의 명세(Particular 또는 

Description of Cargo) 등 소정의 운송정보를 기재하여 선박회사에 정식으로 선복요청서

(S/R: Shipping Request)를 제출한다.

 (3) 화물포장 및 출고 준비

상품보호를 위한 화물의 포장상태가 운송에 적합할 정도로 견고한지 확인해야 한다. 파손

의 렴려가 크지 않는 화물의 경우는 일반적으로 carton 포장이면 충분하나, 파손 염려기 

있는 화물의 경우는 진공포장이나 우든포장을 하는 것이 안전하다. 포장 및 출고 준비는 

선적협의 시 요청된 시간내에 선박회사가 지정한 창고까지 운송, 보관시킬 수 있도록 여유

를 두고 착수한다.

 (4) 컨테이너 화물

소량화물(LCL)의 경우는 일반 트럭에 적재 후, 항구내 혼적창고(CFS: Container Freight 

Station)에서 수출신고 후 선사가 지정한 컨테이너에 적입(Stuffing)을 하고 컨테이너 1대 분

량의 경우 (FCL)는 사전에 선사로부터 컨테이너를 지정받아 화물기사가 트레일러에 빈 컨

테이너를 실고 상차 장소까지 가지고 오면 지게차나 인부를 동원하여 물품을 선적 후 선사

에서 보내준 봉인(seal)을 채운 후 항구로 이동한다.

(6) 화물입고 및 인도

컨테이너화물인 경우 선박회사측에 화물은 인도하는 장소는 컨테이너 선박이 접안하고 부

두에 위치해 있는  컨테이너 전용 야드의 정문이다. 물론 선박회사가 화주창고에서 직접 

화물은 인수하는 경우도 있다. 정문을 통과할 시점에서 선박회사 측과 화주사이에 상호 인

수도가 이루어 지게 되므로 컨테이너의 경우 외관과 봉인에 이상이 없으면 인수증, 즉 부

두수취증(Dock Receipt : D/R)을 화주에게 발급한다. 이 서류는 화주가 선박회사 측에 화물

은 인도하였음을 증명하는 서류로 선적관계 서류 중 중요한 것 중 하나이다. 컨테이너에 

적입되지 않은 일반화물(재래선화물이라 통칭함)은 선박회사에서 지정한 창고에 입고시키

면 입고확인서가 작성된다.

 (7) 선화증권(BL: Bill of Lading) 발행

선박회사 측에 인도하고 나면 선박회사는 화물은 인수하였다는 것, 화주가 요청한 대로 운

송하여 지정된 자에게 인도할 것을 약속하는 내용의 선화증권(BL: Bill of Lading)을 화주에

게 발행한다. 원본(original)으로 발행 시 수입자는 수출자로부터 원본을 받아서 선사에 제

출해야 하고 surrender로 발행 시는 사본만 선사에 제출하여도 화물을 인도받을 수 있다.

 (8) 선화증권(BL: Bill of Lading) 수취

선박회사에서는 화물의 인수 선적사실을 내부 시스템을 통해 직접 확인할 수 있으므로 화

주에게 D/R이나 M/R 제시를 요구하지 않고 화주의 요청에 따라 즉시 B/L을 발급한다.

 (9) 선적서류완비



- 191 -

B/L을 교부받으면 매매조건, 신용장 조건 등에 부합하는지 여부를 확인하고 이상이 있으면 

즉시 정정을 요청하여야 한다. B/L을 재발급 받고자 할 때에는 반드시 구증권을 반환하여

야 한다. B/L에 이상이 없으면 수출자는 상업송장(Commercial Invoice), 포장명세서(Packing 

List), 보험증원(Insurance Policy) 등 필요한 선적서류 일체를 구비하여 수입자 또는 은행에 

제시한다.

 (10) 해상운송 시 컨테이너 내부온도

 (가) 해상운송 시 컨테이너 선택

   해상운송 시 컨테이너 내부온도의 변화를 고려하여 컨테이너를 선택하여야 한다. Reefer 

Container(냉장/냉동 컨테이너)는 배에 선적하여 Generator를 가동하기 때문에 운임이 그만큼 

비싸나 온도변화에 따른 제품의 변질 우려가 있는 제품군인 식음료품, 식품원료는 Reefer 

Containe 사용을 고려할 필요가 있다. 배에 컨테이너를 선적한 위치가 On-Deck 중 가장 위 또는 가장

자리의 경우 컨테이너 내부 온도는 최대 60-65℃ 상승하고, Under-Deck 위치의 경우는 하절기

에도 컨테이너 내부 온도 30℃내외로 온도가 유지되는 것으로 알려져 있다.

일반 Dry Container로 선적 시 온도변화 보고서 분석 자료를 보면 다음과 같다.

 가) Stowage Plan (Container 위치)

   배에 컨테이너를 선적할 때, 해당 컨테이너가 배의 어느 위치에 있는지에 따라서 그림에서 

보듯 3가지의 경우로 볼 수 있다.

  o Case 1 : On-Deck 중 가장 위 또는 가장자리: 온도가 가장 높게 올라가는 위치

  o Case 2 : On-Deck 중 가장자리 안쪽 : 해를 직접 받지 않아 온도가 덜 올라가는 위치

  o Case 3 : Under-Deck 배의 갑판 아래 : 온도변화가 비교적 적은 위치

<그림 3-17>   선적 컨테이너 위치

  나) 컨테이너 위치에 따른 기간별 운송(봄/여름/겨울기간 운송 시 온도)

   o Case 1 : Top On-Deck : 5월 최대 60℃까지 올라 감
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<그림 3-18> Top On-Deck 컨테이너 5월의 온도 변화

   o Case 2 : Top On-Deck : / 동절기

     Top Stowage의 경우 : 최대 65℃

     On-Deck 안쪽 Stowage의 경우 : 30℃ 내외

<그림 3-19>  Top Stowage 및 On-Deck 안쪽 Stowage 컨테이너 동절기 온도 변화

 

   o Case 3 : Under-Deck : 5월/ 30℃ 전후 

<그림 3-20> On-Deck 안쪽 Stowage 컨테이너 동절기 온도 변화

   o Case 4 : On-Deck : 하절기 / 싱가포르 지역으 지날 때 65℃까지 상승 
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<그림 3-21>  On-Deck 컨테이너 하절기 온도 변화

   o Case 5 : Under-Deck : 하절기 / 30℃ 내외

 

<그림 3-22> Under-Deck  컨테이너 하절기 온도 변화

 나. 항공운송 

  항공을 이용해서 수출입 업무를 진행함에 있어 무역업무를 스스로 처리가 가능한 경우에

는 포워딩 업체에 의뢰하면 포워더가 화주를 대신하여 항공 예약 및 내륙운송을 진행한다. 

그러나 무역업무에 대한 지원이 필요한 경우에는 수출입대행업체에 도움을 청하면 된다.

항공화물 운송은 화주가 직접 항공회사와 거래하지 않고 항공화물 대리점을 이용하여 기내

운송을 하여 항공화물운송장(Air Waybill)을 발급받는다. 일반적인 절차는 화주가 화물의 내

용(품목, 수량, 중량) 및 출하예정일, 비행편 등을 예약하면 항공화물 대리점은 항공사와 

Space Booking을 하고 해당화물을 지정된 일시에 인수, 세관까지 운송한 뒤 통관절차를 거

쳐 수출신고가 수리되면 보세구역에서 일시 장치 후 기내에 싣는다.

 (1) 항공화물운송장(Air Waybill) 

항공화물 대리점은 화주로부터 화물은 인수함과 동시에 Air Waybill을 발급한다. 항공화물

운송장은 IATA에서 양식과 발행방식을 세부적으로 규정하고 있으며 법률적인 뒷받침으로

는 항공운송에 관한 Airsaw조약(국제항공운송의 통일규칙에 관한 조약)이 있다.
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 o Air Waybill의 기능

   화물의 운송계약체결의 증거서류

   화주로부터 화물을 수령하였다는 수령증

   운임, 제요금의 명세서 겸 청구서

   세관신고서류의 일종

   운송인에 대한 운송물품의 취급, 발송, 인도에 관한 지시서

   송화인이 화주보험에 부보한 경우 보험가입증명서

 o 항공화물송장(Air Waybill)과 선화증권(Bill of Lading)의 차이

Air Waybill Bill of Lading
 양도성이 없다.(non-negotiable)

 창고에 반입되면 AWB 발행

 기명식

 송화인이 작성함이 원칙

 양도성이 있다.(negotiable)

 일반적으로 선적 후 B/L발행

 지시적

 선박회사가 작성

   

2. 중국의 운송현황2)

 가. 중국의 운송 형태별 문제점

  

운송형태 상세내용

도로

- 규모가 작고 네트워크의 정비 미흡

- 도시 내부로의 진입 제한조치가 많음

- 省 간 운송 라이선스 제도 존재 및 통행료 징수체제 불투명

- 수송 도중의 분실 파손 등에 대한 대응조치 부족

- 고품질의 운송에 필요한 하드웨어 부족(노후차량 과다 등)

철도

- 화물수송 운행표의 비공개와 화물예약 마감시간이 촉박

- 성수기에는 운송능력제한으로 예약이 어려움.

- 생산재 운송이 우선이며 소비재는 우선순위가 밀림.

- 서비스 품질의 불안정

- 철도연계 운송업 미발달

수운

- 장강(長江)의 자연, 기상조건에 따라 기항일정과 이용 선박형태가 유동적

- 장강유역항의 하역이 수위 차를 이용하기 때문에 비효율적

- 선박, 항해기술이 전체적으로 낙후

- 선박회사의 평균수송력은 1만 톤 이하. 리스크 부담 능력 제한 

항공
- 항공사와 공항 간 제휴·협력관계가 희박

- 화물의 스페이스 제한

  

나. 물류망 구축방법 및 유의사항

중국에서는 기업의 약 10% 정도만 3자 물류를 이용하고 있다. 대부분의 기업이 자체 부담

으로 창고운영 및 물품운송을 하고 있는데, 이로 인해 생산 과정에 소요되는 비용 및 시간

2) * KOTRA. http://news korea.or.kr
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의 90% 정도를 물류에 사용하고 있으며, 물류비용이 상품가격의 40% 가까이 차지하고 있

다. 이처럼 중국에서 물류망을 구축하는 것은 상당한 비용 부담과 리스크가 따르므로 우리

기업은 경쟁 우위를 확보하기 위해 다음과 같은 사항에 유의해야 한다.

 (1) 양질의 물류기업(Third Party Logistics: 3PL) 부족

중국 물류기업의 수준은 선진국에 비해 아직까지도 낮은 상태이며, 전국적으로 네트워크를 

구축한 기업도 많지 않다. 전국 네트워크를 보유하고 있다 해도 지역마다 물류 기반의 구축 

정도가 달라, 전국적으로 균일한 품질의 서비스를 제공할 수 있는 물류기업이 부족한 있는 

실정이다.

 (2) 자체 물류망 구축의 비효율성

중국은 자사의 요구기준을 충족시키는 물류기업이 없어 자체적으로 물류 업무를 해결하는 

기업이 많다. 그러나 광대한 국토에서 생산기업이 자체적으로 전국적인 배송을 담당하는 

것은 매우 비효율적이다. 최근 중국에 대한 투자규모가 확대됨에 따라 기업들은 내수시장 

판매뿐 아니라 전국에 산재해 있는 자사의 생산거점 간에도 부품, 반제품을 운송하거나 보

세 운송 등 복잡한 세관 수속을 필요로 하는 운송을 하는 경우가 많으므로 우리기업은 자

체적으로 운송을 진행하기보다는 전문적인 물류기업을 활용하는 것이 효율적일 것이다. 

 (3) 지역간 운송 애로 

중국에서는 화물트럭의 활동범위가 라이선스로 제한돼 있어, 성(省) 경계를 통과하는 수송 

시에는 환적이나 추가요금이 필요할 경우가 많다. 환적 시는 화물의 추적이 곤란해지는 사

례가 종종 발생하기도 한다.

 (4) 세관의 행정투명성 부족 

세관의 감독대상인 위탁가공무역용 보세화물의 경우, 수속비 미납을 이유로 예기치 않게 

화물이 세관에 억류돼 생산이나 수출에 차질이 빚어지기도 한다. 실제로 세관의 규정상 외

부에 공개되지 않는 것이20% 정도에 달하는 것으로 알려지고 있다. 

 (5) 현지 로컬 기업 우선주의 

국영 트럭회사 및 우정국 트럭은 각종 세금·통행료를 면제받고, 수입트럭에 대한 세금을 

환급 받는 등 중국 정부로부터 각종 우대 혜택을 받고 있다. 이런 이유로 외국인 투자 3PL

은 가격 경쟁에서 불리할 수밖에 없다.

 (6) 열악한 도로 환경 

중국의 도로는 대체로 24톤, 30톤의 트럭이 주행할 수 있도록 건설돼 있다. 그러나 트럭의 

과적 행위가 다반사여서 도로가 단기간에 쉽게 파손되곤 한다. 이로 인해 도로 보수 공사

가 잦아 기업이 정해진 시간에 납기를 맞추지 못하는 경우가 자주 발생한다.

 (7) 도로관련 행정구역의 분할

지역별 상이한 행정구역을 통과하기 위해서는 라이선스(경영범위와 이에 부합하는 차량구

입)가 필요하다. 특히 도시지역은 트럭의 통행을 제한하고 있는 경우가 많다. 지역 보호주

의의 영향으로 자기 省 이외의 운송차량에 대해서는 통행료는 물론이고 과적 벌금을 징수

하기도 한다. 결국 이러한 여러 요인들 때문에 표준 운임을 설정하기가 쉽지 않다.

  (8) 환적·혼적 시의 책임소재 불분명

도로관련 행정구역의 분할 등 여러 가지 이유로 인해 장거리 운송 시는 3PL이 2차, 3차 하
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청을 주는 경우가 많다. 이는 화물 운송의 책임소재를 불분명하게 만들고, 물류서비스의 

수준을 낮추는 주요한 요인이 되고 있다.

  (9) 철도 운송의 낙후 

대형 물품의 장거리 수송에는 철도가 적합하지만 중국에서는 철도 운송이 편리한 방법이 

아니다. 열차속도가 평균50~60km/h 정도에 불과하고, 철도역에서의 집하와 적재 시간도 정

확하지 않다. 또한 온도조절이 가능한 화물열차가 없어 식품 등 제품의 수송은 어렵다.

 다. 2015년 중국의 A급 물류기업 리스트 

                                      

    라. 한국 해운항운 회사

연번 급수 기업명 유형

1 5급  中国邮政速递物流股份有限公司 종합서비스

2 5급  山西汽车运输集团有限公司 종합서비스

3 5급  江苏苏宁物流有限公司 종합서비스

4 5급  玖隆钢铁物流有限公司 종합서비스

5 5급  吴江经济技术开发区物流中心 종합서비스

6 5급  杭州崇贤港投资有限公司 종합서비스

7 5급  山东物流集团有限公司 종합서비스

8 5급  山东港天物流有限公司 종합서비스

9 5급  枣庄矿业(集团)有限责任公司物流中心 종합서비스

10 4급  鸿讯物流有限公司 종합서비스

11 4급  北京德邦货运代理有限公司 종합서비스

12 4급  上海惠骏物流有限公司 종합서비스

13 4급  上海领鲜物流有限公司 종합서비스

14 4급  上海倍智物流有限公司 종합서비스

15 3급  上海鑫益物流有限公司 종합서비스

16 3급  重庆德邦物流有限公司 종합서비스

17 3급  河北昌裕物流有限公司 종합서비스

18 3급  太原世华物流有限公司 종합서비스

19 3급  辽宁富德国际货运有限公司 종합서비스

20 3급  石家庄德邦物流有限公司 종합서비스

21 3급  辽宁路为物流有限公司 종합서비스

22 2급  上海缔华物流有限公司 종합서비스

23 2급  山西世豪物流有限公司 종합서비스

24 2급  江苏新铭元运输有限公司 종합서비스

25 2급  泰兴市兴光危险品运输有限公司 종합서비스

26 2급  湖州天地公路货物运输有限公司 종합서비스
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연번 해운회사 도시 연락처

1  현대상선중국유한공사  상하이  021-2322-6666 

1  현대상선중국유한공사  다롄  0411-8273-3988 

1  현대상선중국유한공사  톈진  022-8331-1188 

2  SK해운㈜  상하이  021-6237-6576 

3  에이디시항운  상하이  021-6269-8282 

4  STX팬오션  상하이  021-6164-1110 

5  고려해운  상하이  021-6309-2239 

6  CJ물류  상하이  021-6859-5114 

7  동영해운  상하이  021-6375-7079

8  태영상선  칭다오  0532-6889-9886 

9  범한물류  다롄  0411-8273-4401 
9  범한물류  상하이  021-3856-8200 
10  남성해운  톈진  022-8386-5800
10  남성해운  다롄  0411-8270-8605
10  남성해운  상하이  021-6351-6600 
11  지티지 로지스틱스  톈진  022-8823-8121 
11  지티지 로지스틱스  칭다오  0532-8667-8301 

 

    마. 운수기관 관련 법규 최신 동향 

      2013년 중국 정부는<중화인민공화국 해관법(中華人民共和國海關法)>의 수정판을 발표했

다. 중국 정부는 해관법 제2장 ‘운수기관’에 대한 법률을 수정했으며 기존 해관법과 비교했

을 때 달라진 부분은 다음과 같다.

제2장 ‘운수기관’ 수정사항

  

제14조(운수기관의 출입국) 관세선을 출입하는 운수기관이 세관 지정장소에 도착하거나 또

는 출발하고자 할 때 운수기관 책임자는 세관에 이를 신고하고 증명서를 제출해 심사를 받

아야 하며, 세관의 관리감독과 검사를 받아야 한다. 세관 지정장소에 정박하고 있는 출입운

수기관은 세관의 동의 없이 임의로 출발할 수 없다. 관세선을 출입하는 운수기관이 세관 지

정장소에서 다른 지정장소로 이동하는 경우, 세관의 요구에 따라 세관수속을 받아야 한다. 

세관수속을 완료하지 않고는 임의로 이동할 수 없다. 

제15조(운수기관의 운행) 입국하는 운수기관이 세관신고를 하기 이전, 또는 출국하는 운수

기관이 통관절차를 밟은 후 국경을 통과하기 이전에는 교통주관 부서가 규정한 노선에 따

라 운행해야 한다. 교통주관부서의 규정이 없는 경우 세관이 지정한다. 

제16조(운수기관의 통보의무) 운수기관 책임자 또는 관련 운수업체는 관세선을 출입하는 선

박·기차·항공기의 도착과 출발시간·체류지점·체류기간·장소변경 및 화물과 물품의 선

적 및 하역시간을 사전에 세관에 통보해야 한다.  
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3. 중국 국경간전자상거래의 운송

   최근 몇 년 사이 중국의 국경간전자상거래 빠르게 발전함에 따라 운송, 물류도 그에 맞게 

발전하고  있다. 국경간전자상거래 운송은 전통 운송(해운, 항공)을 이용 한 동시에 특별히 국

경간전자상거래에 걸맞은 5개의 운송 모델이 출시돼 있다.

 가. 우정(郵政) 소포 모델

제17조(운수기관에 대한 감시) 운수기관 화물의 선적이나 하역 또는 관세선을 출입하는 여

행객의 승하선은 세관의 관리감독을 받아야 한다. 화물·물품 의 선적이나 하역이 완료되면 

운수기관 책임자는 실제선적이나 하역상황이 기록된 영수증 및 관련 기록을 제출해야 한다. 

관세선을 출입하는 운수기관에 승하선하는 사람이 물품을 휴대한 경우는 세관에 사실대로 

신고해야 하며 세관의 검사를 받아야 한다.  

 

제18조(운수기관의 입회 및 협조의무) 세관이 운수기관을 검사할 때에는 운수기관 책임자는 

그 장소에 입회해야 하며 세관의 요구에 따라 기관실·선실·승강구를 개방해야 한다. 밀수

혐의가 있는 경우는 밀수화물이나 물품을 은닉할 가능성이 있는 장소를 개봉해야 하며 화

물이나 비품을 세관의 요구에 따라 이동해야 한다. 세관은 직무상의 필요에 따라 세관직원

을 파견해 운수기관에 동승해 업무를 집행할 수 있다. 이때 운수기관 책임자는 편의를 제공

해야 한다. 

제19조(운수기관의 타용도 사용 금지) 입국하는 대외운수기관과 출국하는 국내운수기관은 

세관수속을 마치지 않거나, 관세를 납부하지 아니하고는 양도하거나 다른 용도에 사용할 수 

없다.  

 

제20조(운수기관의 자격변경) 출입국 선박이나 항공기가 국내의 승객이나 화물운수를 병행

하는 경우 세관의 승인을 받아야 하며 또한 세관의 관리감독 규정에 부합돼야 한다. 출입국 

운수기관이 국내운송으로 자격을 변경해 영업하고자 할 경우에는 세관에 수속을 밟아야 한

다. 

  

제21조(연해운송선박 등의 제한) 연해운송선박, 어선과 해상작업에 종사하는 특수 선박은 

세관의 동의를 받지 아니하고는 관세선을 출입하는 화물이나 물품을 운반·환적 하거나 매

매 또는 양도를 할 수 없다.  

 

제22조(불가항력으로 인한 정박 등) 관세선을 출입하는 선박과 항공기가 불가항력의 원인으

로 인해 세관이 설치돼 있지 않은 지점에 부득이 정박, 투하, 또는 방치하거나, 화물이나 물

품을 하역한 경우, 운송기관 책임자는 즉시 인근 세관에 보고해야 한다. 
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  통계에 의해 중국의 국경간전자상거래 수출 상품의 70%가 우정(郵政) 시스템을 이용한 셈이

다, 그 가운데 50%는 중국우정(郵政)이 차지하고 있다. 현재 국경간전자상거래 운송은 우정(郵
政) 채널을 이용한 수출·수입이 대부분이다. 하지만 우정(郵政) 채널이 다양한 만큼 복잡하기

도 하다. 소포 발송 시, 출국 항구 효율, 안정성 등을 고려해야 한다. 예를 들어 E우보(郵寶)를 

통해 중국에서 미국으로 소포 발송하면 대략 15일정도 소요 한다.

 나. 국제 특송 모델

   국제 특송은 주로 4대 특송 회사 - DHL, TNT, UPS, FEDEX를 칭 하다. 이들 특송 기업은 

자체 월드 인터넷, 거대한 IT 시스템 및 세계 각 나라의 현지화를 통해 국경간전자상거래 고객

을 위해 색 다른 경험을 선보이고 있다. 예를 들어 중국에서 미국으로 UPS를 이용해 소포를 

발송 시 48시간 내에 도착 할 수 있다.

 다. 중국 특송 모델

  중국 특송은 주로 EMS, SHUNFENG(順風) “4통1달”을 말 한다. “4”통 중 SHENTONG(申 
通)와 YUANTONG(圓通)은 일직이 국경간전자상거래 업무를 시작했으며, 하지만 최근에서야 

활발히 도약 중이다. 예를 들어 미국SHENTONG(申通)은 2014년3월에 비로서 업무 개통을 

시작했으며, YUANTONG(圓通)도 2014년4월에 CJ대한통운과 손을 잡았다. 하지만, 

HONGTONG(中通), HUITONG(匯通), YUNDA(韻達)는 아직 시작 단계에 처해. 

SHUNFENG(順風)의 국경간전자상거래 운송은 비교적 성숙한 단계에 올랐으며, 현재 개통한 

로드는 미국, 호주, 한국, 일본, 싱가포르, 말레이시아, 태국, 베트남 등 나라가 있다. 아시아 

지역 내에 발송한 소포는 2-3일이면 도착 할 수 있다.

  중국내 특송 중, EMS의 국제화 업무가 아주 완벽하다고 볼 수 있다. 우정(郵政) 채널을 통해 

전 세계 60 몇 개의 나라로 직송 할 수 있으며, 비용은 4대 거물 특송 보다 낮다. 또한 중국 

내에서 통관 속도가 제일 빠르다고 볼 수 있다. 아시아 지역 까지 2-3일 이면 도착 할 수 있

고, 유럽 미주 지역 까지는 5-7일 정도면 도착 할 수 있다.

 라. 국경간전자상거래 전문 운송 라인 모델

   국경간전자상거래 전문 운송 라인은 주로 항공 운송을 통해 상대국 현지 내륙 운송 회사와 

협조해 택배를 진행 한 모델이다. 국경간전자상거래 전문 운송 라인 물류의 장점은 대량 화물

을 특정 장소에 집합해 규모가 크기 때문에 원가 절감 할 수 있다. 특송 모델과 비교해 가격 

경쟁력이 있다.

   효율로 따지면, 국경간전자상거래 전문 운송 라인은 특송 보다 배송 속도는 좀 늦은 편이지

만, 우정(郵政)  소포 보다는 빠르다. 현재 국경간전자상거래 운소 시장에 출시된 전문 라인은 

미국 전문 라인, 유럽 미주 전문 라인, 호주 전문 라인, 러시아 전문 라인 등이 있다. 타 물류 

회사에서 중동 전문 라인, 남미 전문 라인, 남아프리카 전문 라인 등도 개통돼 있다. 

  최근 CJ대한통운, 中 차이냐오(菜鳥)(알리바바 그룹 계열사) 와 손을 잡았다. CJ대한통운은 

물류센터 운영, 국제운송, 통관, 배송추적 등 글로벌 풀필먼트 센터 관련 업무를 통합관리 할 

수 있는 전산시스템 자체 개발해 차이냐오(菜鳥)의 정보 플랫품과 연결돼 중국 소비자들에게 
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한국 우수제품을 구매함에 있어서 보다 향상된 쇼핑 경험을 제공할 수 있게 됐다.

 마. 국경간전자상거래 해외 창고 모델

   국경간전자상거래 해외 창고 모델은 판매 목적지에서 화물 창고에 저장, 분류, 포장 택배를 

진행한 모델이다. 즉 1차 운송, 창고 저장 관리, 현지 배송이 포함돼 있다. 자세히 말하면: 1차 

운송은 중국 전자상업체가 해운, 항공 운송, 내륙 운송 혹은 연합 운송을 통해 해외 창고에 입

고; 창고 저장관리는 중국 전자상업체가 물류 정보 시스템을 통해 원격 작업을 진행해 실시간 

잔고 관리를 하다; 현지 배송은 해외 창고 센터가 주문 정보를 의거, 현지 우정(郵政) 혹은 특

송 서비스를 통해 고객에게 상분을 배송한 방식.

  국경간전자상거래 해외 창고 모델의 장점은 해외 시장 가격 조달을 쉽게 할 뿐만 아니라 물

류 절감도 할 수 있다. 자체적으로 해외 창고를 소유하면, 주문 고객 거주한 현지에서 바로 택

배를 할 수 있어서 주문 주기를 단축하여, 고객 체감 만족도를 높일 수 있으며, 재 구매율을 

향상 할 수 있다. 해외 창고 현지 물류 특성을 결합해, 상품이 안전하고, 정확하고, 빠른 시간

에 배송 할 수 있다.

  하지만, 단점도 있다, 물론 물류절감도 되고, 주문 주기도 단축 할 수 있지만 모든 상품이 다 

적용되지는 않다. 매출이 잘 이뤄지고 자금회전이 빠른 상품 외에 쉽게 재고가 쌓일 수 있으

며, 판매업체의 공급원 관리, 재고 관리, 판매 관리 등 여러 방면의 요구도 아주 높다.   

자료원: www.sohu.com/a/61810565 293389  제목: 2016跨境电商五大物流模式盘点

http://www.sohu.com/a/61810565
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제 6 절 중국 시장 마케팅

  1. 중국의 인삼 소비현황

제품생산은 동북지역이 이루어지나, 소비는 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경

제가 발달한 연해지역이 대부분이다. 덥고 습한 지역에서 사람들은 쉽게 지치고 원기가 부

족해지며, 이 같은 기후특성에 더해 경제적인 구매력이 뒷받침되어 남부 연안지역에서의 

인삼소비가 상대적으로 원활한 편이다. 이들 지역의 인삼소비자들은 인삼절편을 선호하며, 

그 다음으로는 인삼채, 인삼차, 인삼근 등을 구매하고 있다.

한국과 달리 원지삼을 선호하는 소비성향을 보이고 있는데 중국의 인삼 판매는 가공되지 

않은 원지삼이 40%를 차지하고 있다.(인삼을 가공해 만든 건강식품 소비량은 60%)

인삼가공식품의 경우에도 인삼추출액이나 인삼절편, 인삼주의 형태가 대부분이며 생산제품

의 절반이 해외 인삼기업에 수출되며, 주요 수출국은 같은 동양문화권 내인 한국과 일본이

다.

  2. 중국의 인삼유통 현황

중국 인삼 유통채널은 중의약방(약국)과 보건식품전문점이 대표적이다. 인터넷 쇼핑몰에서

의 판매량도 늘어나고 있는 추세지만 고가상품이며 진품을 사고 싶다는 욕구가 강한 품목

이기에 여전히 오프라인 판매가 주를 이루고 있다.

약국과 보건식품 전문점을 통한 판매가 70%가량 차지하고 있으며 보건식품 전문점은 약국

허가를 취득하지 않았지만, 제한적으로 건강보조식품을 파는 매장이다.(약재상도 보건식품 

전문점)

소비자들이 인삼을 약재로 인식하고 있는 만큼 품질이 보장되고 믿을 수 있는 약국에서 구

입하는 경우가 많고. 특히 지명도가 높은 약국 체인에서의 구매하는 경우가 많다.

소비자들은 인삼 구매 시 가짜 제품 구매를 하지 않기 위해, 유통망의 신뢰도를 구매의 중

요한 판단기준으로 삼고 있어 대형 유통상을 선호한다. 2012년 인삼 관련 규정이 완화된 

이후 인삼제품의 식품화가 이뤄지고 있는 만큼 대형마트와 백화점에서의 판매량이 늘어날 

것으로 예상된다. 실제 대형마트와 백화점 등 유동인구가 많고 충동 구매율이 높은 곳에서

의 판매가 증가하고 있으며, 지명도를 갖춘 대형약국 체인이 진출하지 않았거나 약국수가 

적은 3, 4선 도시에서는 백화점과 마트의 판매가 높은 편이다.

중국의 인삼시장에서 인삼가공식품이 서서히 자리를 잡아가고 있기 때문에, 향후 5년근 이

하의 인삼을 원료로 한 가공식품의 대형 마트 내 입점이 가능해 지면, 대형마트 채널비중

이 확대될 것으로 보인다. 이와 함께 인터넷쇼핑몰에서의 판매도 생겨나는 추세로 전문 인

삼판매 사이트 도 속속 개설되고 있다.

  3. 중국 시장 마케팅 4P

    대중국 인삼제품 수출 확대를 위해 마케팅 4P 전략이다.   

   가. 제품(Product)

한국인삼은 이미 고급스러운 이미지를 확보하고 있다. 한국인삼의 품질이 좋으며, 포장이 

고급스럽고, 가격이 비싸기 때문이다. 고급화 전략은 높은 가격대를 유지할 수 있게 한며 
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높은 가격대를 유지해야 수출입비용과 유통비용을 상쇄할 수 있다. 또한 높은 가격대가 유

지되어야 업체들의 수익을 보장해줄 수 있다. 때문에 우리나라 인삼은 고급화 전략이 필요

하며, 고급화전략을 할 수 밖에 없는 상황이다. 포장을 더욱 고급화해야 한다. 중국인들은 

삼을 낱개로도 구입하고, 포장 내부 의 내용물을 확인하고 싶어 하는 구매심리가 있으므로 

고급스런 투명포장으로 내용물을 확인시키는 식의 포장개발과 중국고객을 겨냥한 특별한 

디자인 개선 도 필요하다. 인삼제품의 브랜드 인지도를 높이기 위한 작업과 유통망을 확대

하는 작업은 막대한 자본이 투입되야 한다. 중국시장은 광대하고, 각 지역별로 그 지역의 

특성이 있기 때문에 자본과 각 지역별 진출 전략수립이 필요하다. 우리나라 인삼기업이 중

국에 진출했지만 고전을 면치 못하고 있거나, 중국진출을 원하는 많은 인삼업체들이 함께 

공동으로 인지도 제고 작업과 브랜드샵 진출로 공동 브랜드(가칭 고려인삼)를 내세워서 

Multi Brand Shop을 개설한다면 중국 소비자들에게 상당한 신뢰도를 줄 수 있을 것이다. 공

동으로 브랜드를 소재로 광고홍보를 추진할 수도 있다.

   나. 가격(Price)

브랜드의 프리미엄 이미지 유지를 위해서는 일관된 가격 정책이 바람직하다. 가격이 비싸

다는 점은 소비자들의 구매를 막는 요인이 되기도 하지만, 이로 인해 고급스러운 이미지,  

선물용 적합하다는 인식에 기여하는 바는 크다. 한국 인삼은 접근하기 어려울 정도의 지나

치게 고가인 가격대는 아니다.  또한 고가의 가격유지는 모조품과의 차별성을 두게 된다.

가격 저항감 해소를 위한 개별 포장 형태 제품 및 다양한 가격대의 가공품을 개발해야 한

다. 중량을 줄이고 가격을 낮추는 전략도 고려해 볼 수 있다.

원지삼 제품과는 달리 가공품의 가격 정책은 다양한 단위 포장 제품 가격대와 저렴한 가격 

제품을 출시할 수 있다. 다양한 소비 계층 및 젊은 층들을 유도 할 필요가 있다.

   다. 유통경로(Place)

중국 소비자들이 한국인삼을 구매하지 않는 주요한 이유 중 하나는 유통망 부족으로 인한 

구매 불편이다. 접근성 높은 유통채널의 수를 확대해 확고한 유통망을 구축하여 고객과의 

접점을 넓혀 나가야 한다.

잠재적 구매가 밀집해 있는 주거지역이나 상권핵심 지역에 위치해 있는 유통 채널 확보가 

시급하다. 중국 약국브랜드를 대상으로 한국인삼 전문 취급점을 지정할 수도 있다. 인지도 

높은 대형 약국체인을 한국인삼 전문 취급점으로 지정한다면 위조품 유통을 막고, 유통 네

트워크를 확보할 수 있으며, 소비자들의 구매편의성도 높일 수 있다.

한국인삼 브랜드의 전문 매장 및 전시장, 전시 코너를 확보 운영해야 한다. 소비자들이 제

품을 제대로 볼 수 있도록 점진적으로 접점을 확대해 나갈 필요가 있다. 고소득층이 거주

하는 지역에 입점하도록 하고, 위치는 1층이 적절하다. 주 구매 층의 주거 지역이나 인접 

상권 지역을 중심으로 하여, 소비자들의 구매편의성과 접근용이성을 고려해야 한다. 포장

을 개봉한 제품도 함께 진열하고, 제작과정 모형도 진열해 놓는 등의 소비자 신뢰성을 제

고시키는 홍보와 고급스런 브로셔와 팜플렛을 함께 진열하여 소비자 들의 정보접근성도 높

여야 한다.

    라. 판매촉진(Promotion)

브랜드에 대한 인지도를 높이고, 홍삼의 우수성을 알리기 위해서는 지속적인 홍보활동이 
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필요하다. 적극적이고 체계적인 마케팅이 요구된다고 하겠다.

선물용도로 많이 판매되고 있는 만큼 춘절이나 중추절, 국경절에 집중적으로 홍보활동을 

한다거나, 겨울철에 마케팅활동을 펼치는 등의 집중전략이 필요하다.

  4. 바이어 발굴

수출의 경우 바이어가 거래 여부를 결정하기 때문에 수출 성사까지 얼마나 시간이 걸릴지 

알 수도 없고 바이어에게 있어서 우리 업체는 수많은 잠재 업체 중의 하나이기 때문에 바

이어에게 어필할 수 있는 가격, 디자인, 서비스, 신뢰, 편의성, 스피드 등에서 경쟁력 확보

가 필요하다. 바이어는 기존 고객에게 일정한 품질의 제품을 공급해야하기 때문에 risk 관

리 차원에서 웬만해서는 거래선을 바꾸지 않는 경향이 있다. 따라서 매력적인 새로운 거래

처가 나타나도 한번에 거래선을 바꾸지 않고 예비로 교류하다가 문제가 발생 시에 새로운 

거래선으로 변경하는 경향이 있다. 따라서 차분하고 꾸준히 바이어를 발굴하고 연락을 유

지하면서 관리해야 한다.     

가. 구체적인 바이어 타깃(Target) 설정

   (1) 제품의 특성에 따른 수요처를 고려해 지역을 설정  

특  징

TV광고 - TV광고는 단기적인 효과가 뛰어나며 브랜드 인지도를 높이는 데
  효과적이다.

신문잡지

- 신문이나 잡지를 통해서는 홍삼성능과 복용관련 정보를 전달하기에

효과적이다. 전문가를 통해 브랜드 신뢰도를 증가시키는 역할도 한다

- 특히 고소득층을 타깃으로 하는 고급 전문 잡지나 젊은층이 선호하는
웹사이트 등에 대한 광고활동도 필요하다.

옥외광고

- 옥외광고나 대중교통광고도 브랜드 알리기에 효과적이다.             

  상하이에서는 서양삼 옥외광고가 꽤 눈에 띈다.
- 공항이나 고속도로 등 유동 인구 밀집 지역을 중심으로 대형        
  광고판을 운영하는 것도 효과적이다.

이벤트행사
- 다양한 이벤트를 통해 브랜드 인지도와 친숙도를 향상시켜야 한다.

- 중국 최대 명절을 겨냥한 다양한 선물 세트 판매, 전시장/전시코너를
통한 접근성 확대 등을 고려해볼 만하다.

 PPL

- PPL에 적극적으로 인삼을 활용하는 방법을 고려해야 한다.

- 요리 관련 프로그램이나 건강정보 프로그램에 홍삼을 노출시켜야     
  하며 드라마 PPL로 적극 활용해야 한다. 
- 특히 한류드라마에 PPL로 등장시키면 젊은층에 대한 파급효과가 크

다. 한류스타가 홍삼을 복용하는 장면, 혹은 홍삼을 사랑하는 연인의
부모님에게 선물하는 장면 등은 중국의 젊은층에 대한 호감도를 높일
수 있다.

인적홍보

- 약사 및 매장 판매사원이 고려삼에 대해 정확한 정보를 전달할 수 있게

하고, 인센티브 판매제 도입도 고려해 볼 만하다.
- 중약상이나 판매사원들을 한국으로 초청하는 기회를 만들어,         
  고려삼 부작용에 대한 잘못된 인식을 바로잡고, 정확한 효능을       
  홍보하고 전달할 수 있도록 한다.
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    - 주요 인삼 소비지역: 상해시, 광동성, 절강성, 장쑤성 등 비교적 경제가 발달한 연해지역

   (2) 수입상의 성격 파악, 대상 회사 정하기

    - 국영기업체: 76만 개, 수입허가 보유 혹은 미보유  

    - 사영기업체: 규모 영세, 수입허가 대부분 미보유 

    - 합자기업: 허가 보유. 영업범위 내 무역가능, 수입 결정권자 별도

    - 무역회사: 수입업무만 담당 

    - 실수요자: 도매상 혹은 공장 

  (3) 회사의 성격, 업종은 명함을 통해 어느 정도 확인 가능

     - 수출입 권한 회사: ○○진출구(총)공사, ○○대외무역공사 등

 나. 온라인을 통한 바이어 발굴

바이어 발굴 시 최근 가장 많이 사용되는 방법은 온라인을 통한 정보검색이다. 가장 많이 

사용되는 B2B 사이트는 알리바바(1688)로, 회원수가 1억명을 초과했으며 전 세계 220여개 

국가에서 이 사이트를 활용하고 있다. 사이트 주소는 www.1688.com이며, 16대 산업별로 

분류돼 필요한 품목과 산업군의 해당기업 정보를 확인할 수 있다. 이 외 혜총망

(www.hc360.com) 또한 바이어 발굴 시 널리 활용되고 있으며, 1992년에 설립, 현재 200만 

명 이상의 회원을 확보하고 있다. 온라인을 통한 바이어 발굴은 비용 및 효율성 면에서 선

호되고 있으나, 온라인 상의 허위 정보 및 과장 정보가 있을 수도 있어 실제적인 거래에 

앞서 해당 기업에 대한 신용정보 조회가 필수이다. 

  다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 필요성

거래처에 대한 상세하고 정확한 정보와 바이어의 신용과 신뢰성을 조사 및 파악하는 데는 

전통적인 오프라인 방법이 효과적이다. 또한 아직 인터넷 보급이 원활하지 않은 지역의 바

이어들에 대해서는 이 방법이 여전히 효과를 발휘하고 있다. 오프라인 바이어 발굴 방법에

는 전시회, 상담회, 설명회, 박람회 등이 있다. 오프라인을 통한 바이어 발굴의 장점에는 

여러 바이어들을 직접 만나 볼 수 있다는 것과 행사를 통해 다양한 정보와 노하우를 얻을 

수 있다는 것이다.

전자무역을 통해 얻어진 정보나 무역거래알선 사이트를 통한 거래는 신뢰성과 거래 성사율

이 낮은 편이다. 일부 중국 무역업체는 제품에 대해 자세히 알지 못하는 상황에서 주로 전

자무역 사이트를 이용해 오더를 제안하면서 현지 출장을 유도, 유흥비 갈취 및 거래 성사

를 위한 추가적 비용 지불 등의 무리한 요구를 하는 경우도 있다. 이를 예방하기 위해서는 

바이어의 영업허가증 등을 요구하거나 코트라(KOTRA) 각 지역 무역관을 통해 회사의 진위

를 확인할 필요가 있다.

  라. 바이어 발굴 방법 

   (1) 관련품목 해외전시회 참가

전시회 참가는 가장 믿을 만하고 확실한 바이어 발굴의 최선책이라고 할 수 있다. 특히 중

국 내 대도시(베이징, 상하이, 광저우, 다롄, 칭다오 등)에서 개최되는 국제박람회, 전문 전

시회에 참가하면 중국 내 바이어 정보뿐만 아니라 시장정보 획득에도 도움이 된다. 

중국 내 개최 박람회·전시회 관련 정보는 매년 KOTRA에서 발간한 국제박람회 디렉토리

를 활용하거나 코트라 전시포털사이트(www.exportal.or.kr)를 이용해 얻을 수 있으며, 이를 
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통해 전시회의 규모 및 영향력, 전시회 현장 정보 등을 수집한 후 가장 효과가 기대되는 

전시회에 참가하거나 참관하는 것이 좋다. 다음 표는 인삼제품과 관련된 박람회 개최 사례

이다. 

   < 2017 세계 제약원료 중국전>

< 인삼제품 관련 박람회 개최 현황>

순번 기간 박람회명 국가/도시

1 2015.03.27~ 03.29 상해국제보건식품및영양품 전시회 및 토론 중국/상해

2 2015.05.08~ 05.10 제14회 중국국제영양건강산업 박람회 중국/상해

3 2015.06.16~ 06.18 2015 북경보건보양식품박람회 중국/북경

4 2015.06.24~ 06.26 상해식품첨가물박람회FI-ASIA(천연원료,건강
원료,약효식품박람회동시개최)

중국/상해

6 2015.09.11~ 09.13 광우주국제보건식품및영양품 전시회 중국/광우주

 7 2015.10.14~10.16 제19회 중국국제건강산업박람회 중국/상해

8 2015.10.16~10.18 상해영양식품전 중국/상해

9 2015.10.23~10.25 중국보건식품전 중국/상해

 * 초록색은 중국 품목협회 추천 박람회
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  (2) 무역상담회 참가 및 무역사절단 파견

KOTRA가 주최하는 상담회 및 시장개척단(연간 수시) 또는 유관기관 및 지방자치단체의 중

국시장 개척단에 참가해 바이어를 발굴할 수 있다. 특히 시장개척단 참가는 사전에 각 코

트라 무역관이 시행한 조사대행 서비스를 통해 유망 바이어를 발굴한 뒤에 현지 방문을 통

해 상담을 진행하기 때문에 적격 바이어 발굴 가능성 높다. 무역사절단은 KOTRA, 중소기

업청, 무역협회, 각 지방자치단체에서 모집해 시행하고 있는 방법이다. 주관자가 무역사절

단을 모집해 방문하고자 하는 현지정부의 무역담당 부서 또는 무역기관에 협조를 받아 현

지 바이어에게 홍보를 하고 무역사절단이 현지에 도착해 한국 상품의 상담회를 개최하는 

것을 골자로 하고 있다.

  (3) 정부기관 및 단체 이용

주한 중국 주요 성시(省市) 및 대외무역공사 사무소를 통해 중국 바이어 정보를 발굴할 수 

있다. 이 밖에도 중국 내 품목별, 업종별 주요 무역회사 및 중국 내 각 지방정부의 대외무

역경제합작국, 국제무역촉진위원회(CCPIT)를 접촉하는 것도 바이어 발굴에 도움이 된다.

  (4) 수탁 조사 활용

국내 무역기관 및 협회를 이용함으로써 바이어를 발굴할 수 있다. KOTRA에 해외조사대행

을 신청할 수도 있다. 또한 KOTRA 홈페이지의 ‘인콰이어리’에는 각종 분야별로 다양한 

오퍼들이 한국 기업들과 접촉을 시도하고 있으며, 특정지역의 시장조사를 통해 바이어를 

발굴하는 시스템도 보유하고 있다. 

  (5) 한국 내 중국시장정보 및 컨설팅 회사에 카탈로그 제작 배포 

전문품목 잡지, 신문 등에 제품 광고 게재를 통해 상품 홍보가 가능하다. 전시회 등 행사 

참가에 비용 부담을 느낀다면 비교적 저렴한 광고 제작을 고려해도 좋다. 

  (6) 기타 발굴 방법

동종업체나 유사제품 수출업체와 전략적 제휴로 바이어 리스트를 확보하는 한편 바이어와

의 동업관계를 형성하는 것이 바람직하다. 철저한 품질관리와 서비스로 확실한 바이어 한 

명을 확보한 후 그 바이어를 통해 새로운 바이어 리스트를 구축해 나가는 것이 효과적이

다.

 마. 거래 추진 과정

  (1) 사전 시장조사 철저 

거래추진 전 수출상품에 대해 현지 시장조사를 실시, 제품에 대한 현지 시장성 및 진출 가

능성 타진의 선행이 필수적이다.  

    - 주재국 수입현황, 수입 관세율, 규제사항, 경쟁국 진출 동향 등 

    - 시장여건(생산현황, 수입규모, 소비규모, 유통현황) 

    - 제품의 가격경쟁력(한국제품, 중국제품, 경쟁국제품) 
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    - 비가격 경쟁력(기능, 품질, 색상, 디자인, 상표인지도, 신뢰도, A/S) 

    - 중국시장 진출 전망(시장성, 한국산 선호도 및 이유, 진출방안) 

    - 기타 유의사항(전시회 참가, 대리점 선정 및 운영 방안) 

    - 품질 인증 제도 및 관련 규제 

    - KOTRA에 시장조사 의뢰 시 자사제품의 제원, 용도, 국제경쟁력, 수출실적 등 설명 

   (2) 중국 지역별 진출전략 수립 

소비시장의 성별, 도시별 시장특성에 대한 이해가 필요하다. 각 성을 별개의 다른 국가로 

이해할 필요. 생활관습, 상관습, 언어, 소득수준, 소비수준, 경쟁 우위 산업 등이 상이해 자

사 제품에 적합한 지역 선정이 매우 중요하다.

어렵게 성사된 거래가 사소한 것으로 인해서 파기가 될 수 있으므로 관습과 문화적 차이, 

소비자 기호에 대한 인식, 상표 및 브랜드의 로고나 발음, 포장방법, 색상, 종교에 대한 인

식, 선물에 대한 인식 등에 유의해야 한다.

    - 습관: 연해·중부(중국식), 내몽고(만주풍), 광서장족(월남풍), 영하회족(회교풍) 

    - 소득: GDP 1만 달러 이상(상하이, 선전, 광저우), 6,000달러 이상(장쑤, 저장, 광둥), 

1,000~3,000달러 선(서북내륙지역)

또한 지역별 기후, 관습, 제도 등의 상이한 점을 파악해 현지 특성을 감안한 상품별 마케

팅 전략을 수립하는 것이 필요하다.

  ※ 바이어, 셀러와의 협상 시 자세

   - 평소에 타인과 잘 협조하는 능력을 기른다.

   - 문화적 차이에 유의하고 민감해야 한다.

   - 상대방과 협상 시 마음을 열고 신뢰성 제고에 역점을 둔다.

   - 상담시에는 상대방의 상습관 내지 상관행에 나를 맞춘다.

   - 거래선의 생활관습에 적응하여 상대방 문화의 우수성도 인정한다.

   - 상대방의 자존심도 채워주고 함께 이한다는 신념을 심도록 노력한다.

   - 외국문화에 관용, 즉 긍정적 사고를 가지고 새로운 문화적 차이에 적응한다.

   - 현지의 환경에도 적응하고 순응하며 상대방의 입장에서 이해하도록 노력한다.

   - 합의한 내용은 물론 사적인 문제까지 철저히 Follow up해줄 수 있는 자세를 갖는다.

 (3) 인콰이어리 송부 

인콰이어리는 중문으로 작성하는 것이 바람직하며 기타 카탈로그 등 필요 문서들도 중국어

로 번역해서 제공하는 것이 유리하다. 중국회사 명칭이 중문으로만 돼 있는 경우가 많으

며, 영문 해독수준이 낮은 편이다. 가격표 및 샘플은 꼭 필요한 경우만 송부하는 것이 좋

다. 일부는 제공된 샘플을 즉시 복제하면서 바로 거래를 중단하는 일이 발생할 가능성도 

있다. 또한 사전에 상표, 기술의장 특허 신청 등 대비책을 강구하는 것이 바람직하다. 중국

의 대도시 및 동부 연안지역에서 국제무역 경험을 가진 업체와는 달리 동북부, 중서부 내

륙 등의 업체 등은 국제무역 경험이 많지 않고 이메일 사용이 많지 않다. 이메일은 있지만 

적극적으로 활용하고 있지 않아 이메일, 팩스 등으로 인콰이어리 송부 후 반드시 유선으로 
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확인 과정을 거치는 것이 좋다.

   ※ 참고 - 인콰이어리 회신율 저조 

    - 제품에 관심이 없을 때 

    - 영어 또는 한글로만 송부 시 

    - 지역 전화코드 부정확 시 

    - 전화와 팩스기 겸용 시(야간에만 팩스 가능한 경우 있음)  

    - 담당자 변경 시 또는 담당자의 장기 출장 시 (업무는 담당자 위주임) 

 (4) 현지 세일즈 출장 

ㅇ 사전 출장가능 지역을 설정 

    - KOTRA 활용 시 성과 극대화 

ㅇ 가능한 바이어 회사·공장을 직접 방문, 상담 필요 

    - 회사규모, 생산시설, 영업실태 등 파악  

    - 회사의 성격, 연혁을 상세히 파악할 것 

ㅇ 제품 설명서(카탈로그) 및 샘플 지참 

 - 카탈로그 및 상담자료는 중문·영문, 중문·한글판 제작이 필수적으로 중국에서는 영문

자료는 큰 도움이 안 된다. 특히 전문 분야의 영어는 번역을 통해 정확한 전달이 어려우며 

상담 전 통역에게 설명해 줘야 할 제품설명서 및 내용도 철저하게 준비해야 한다. 상담 시 

샘플은 반드시 실제 수출 샘플과 동일해야 사후에 오해를 방지할 수 있다.  

ㅇ 중문 명함 충분히 준비(일반적으로 50~100매) 

ㅇ 기념품, 선물 준비  

 - 중국의 상관습상 바이어 방문 시 기념품, 선물을 준비하는 것이 좋다. 선물은 회사로고 

볼펜, 지갑, 음악 CD, 인삼차, 화장품, 건강식품 등이 좋다. 상대방에게 부담을 줄 정도의 

선물은 거부감을 일으킬 수 있으므로 가볍게 받을 수 있는 정도의 선물이 적합하다. 

ㅇ 한 지역 체류일정은 최소 2박3일 필요 

 - 상담, 공장방문(원거리일 수도 있음), 시장 및 전문점 견학 

ㅇ 바이어 사후 관리 

 - 세일즈 상담 후 귀국 즉시 인사장, 자료, 샘플 등 발송 

 -  친근감, 신뢰감 구축. 중국 비즈니스는 인간관계를 매우 중시

 (5) 바이어 신용 조사 철저 

ㅇ 영업 집조(영업허가증)에 의한 회사의 기본 배경 파악 

 -  설립 연도, 회사성격, 자본금, 대표이사, 주요 취급업종, 영업기한 등 확인 

 -  중국 기업정보 공시 시스템(http://gsxt.saic.gov.cn/) 활용해 해당 기업의 1) 등록정보(注
冊登記, 備案), 2) 부동산 담보 등록 정보, 3) 주주 출자 등록 정보, 4) 행정 처벌 정보, 5) 

기타 법률법규에 따라 공시해야 하는 정보 확인 가능 

  * 2014년 10월 1일부로 시행한 중국 ‘기업정보 공시 임시조례’(企業信息公示暫行條例)
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에 의해 모든 중국 기업들은 상기 5개 사항을 기업정보공시시스템에 공시해야 함

ㅇ 매출액, 수출입 실적, 세금납부실적, 주요거래처 등 파악 

ㅇ 주위 업체 또는 거래업체를 통한 신용정보 수집 

 - 회사 규모 이외에도 현 총경리(사장), 경영진의 과거 경력 및 대외 신용도를 파악하는 

것이 중요하다. 회사규모만으로는 신용파악이 부족하며 개인 또는 사영 승포(承包- 대리운

영) 회사가 많음에 유의해야 한다.

  

 (6) 수입대리권(에이전트) 부여 

ㅇ 에이전트 신용, 배경 파악 

 - 지명도, 상품지식, 자질, 세일즈 능력, 수입∙판매 실적 등을 먼저 파악하는 것이 바람직하

다.  

 - 에이전트 선정 시 일반적으로 중국 업체는 중국 전역 총대리 및 지역 총대리를 요구하

는 경우가 많으며, 실제 지역총괄능력이 부족한 업체들에게 줄 경우 시장 확대에 걸림돌로 

작용할 수 있음에 주의해 신중히 검토해야 한다.

ㅇ 계약서는 철저하고 신중히 검토 

 - 계약서 서명을 조급해 하지 많고 필요사항을 모두 기재하는 것이 좋다. 

 · 대리권 계약기간, 지역(중국 전역, 일부 지역) 

 · 기간별 목표량 할당 및 미달 시 책임 문제 

 · 중재조항 

 - 모든 계약행위는 중문, 한글, 영문 세 가지로 작성하는 것이 좋으며 중문·영문은 필수이

다.

 - 정확하게 번역이 됐는지 세심한 주의가 필요하며, 종종 계약 조항에서 애매한 표현으로 

낭패를 보는 경우가 있음을 주의해야 한다.  

 (7). 수출대금 UNPAID에 대한 안전장치 

개설은행 선정, 수출보험 가입, 계약서, 신용장 등을 면밀히 검토해 수출대금 미회수를 사

전에 예방하는 것이 중요하다. 개설은행은 지방은행보다는 중국의 4대 은행(중국은행, 중국

농업은행, 중국건설은행, 중국 공상은행) 등을 이용하거나 기타 대형은행을 이용하는 것이 

좋다. 

바. 기타 참고 홈페이지

  ㅇ 주중 대한민국대사관(chn.mofa.go.kr) 

  ㅇ 대한무역투자진흥공사(KOTRA)(www.kotra.or.kr)

  ㅇ 한국무역협회(www.kita.net)

  ㅇ 한국무역보험공사(www.keic.or.kr)

  ㅇ 한국대외경제정책연구원(KIEP)( www.kiep.go.kr)

  ㅇ 한중민간경제협의회(대한상공회의소)(china.korcham.net)

  ㅇ 한국무역협회 중국 비즈니스 포탈(china.kita.net)
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  ㅇ 재중국한국인회(www.koreansic.org)

  ㅇ 해외진출정보시스템(OIS)(www.ois.go.kr)

  ㅇ 한중무역투자정보망(koreachina.mke.go.kr)

  ㅇ 글로벌이마켓플레이스(KITA)(kr.tradekorea.com)

  ㅇ 중소기업진흥공단(kr.gobizkorea.com) 

  ㅇ 통합무역정보서비스(www.tradenavi.or.kr)

사. 기타 중문 홈페이지 

  ㅇ 중국무역촉진망(www.ccpit.org)

    - 중국 최대의 국제무역 촉진기구로 1952년 5월에 조직된 민간 대외경제 무역조직

    - 중국 경제 무역계의 대표적인 인사, 기업 및 단체들의 정보를 얻을 수 있음

    - 영문서비스 제공

  ㅇ 중국물류구매망(www.chinawuliu.com.cn)

    - 중국의 물류와 구매에 관한 사이트로 중국 물류구매연합회 운영

    - 중국 물류학회가 주관하는 사이트

    - 영문서비스 제공

  ㅇ 중국음료공업협회(www.bimag.com.cn)

    - 중국음료기업 총 목록, 음료정보, 음료포럼 등의 정보를 제공

    - 영문서비스 제공하지 않음

  ㅇ 중국의약협회(www.cmpma.cn)

    - 각종 통계자료 및 국내외 업계소식, 관련 전시회∙포럼 개최 등의 정보 제공 

    - 영문서비스 제공하지 않음

  ㅇ 중국공응상(中國供應商)(cn.china.cn)

    - 중국 제조업과 대외무역 산업 추진을 위한 홈페이지 

    - 영문 서비스 제공

 5. 대중국 인삼제품 수출 지원 사업

    한국 정부와 기관 및 단체에서 추진하고 있는 대중국 수출 지원 사업이다.

  가. 농림축산식품부의 대중국 수출 지원 사업

   (1) 5년근 이하 인삼 신자원식품 현지 판촉지원

중국 인삼시장에 신자원식품으로 진입한 중소업체를 대상으로 공동판촉 등 마케팅 지원을 

통해 판로 개척 및 시장안착을 지원하고 있으며, 홍삼정․ 조제품․ 음료․ 캔디 등 간편 편이 

건강식품 소비유도를 위해 대형 유통매장과 연계하여 추진하고 있는 사업이다.

   * 2017년 대중국 수출 지원계획 

   - 장소 : 상하이, 베이징의 백화점 등 유력 대형유통매장

   - 시기 : 노인절, 노동절 등 국경일 기간에 맞춰서 추진

   - 주요내용 : 사물놀이, 한복체험 이벤트, 시식 체험 행사 등 가족 지향형 홍보행사, 이벤트 병행

 

http://www.tradenavi.or.kr
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   (2) 한․중 국제인삼 세미나

일상 소비용 건강기능식품으로서의 소비확대를 위해 인삼 효능․효과 홍보를 하는 사업이며 2016

년에는 상해에서 광동성 보건 중의학 전문가와 연계하여 세미나를 개최하였다.

 - 초청대상 : 현지 언론사, 정부관계자, 중의학 전문가, 학계 등

 - 주요내용 : 전문가 초청 강연, 인삼제품 전시․홍보, 인삼요리 시연행사, 인삼카페 운영, 미디어 

인터뷰 등 현지 언론초청 홍보

 - 시기 : 2017. 10월 예정

   (3) 온라인 몰 연계 인삼제품 파우치 소비자 체험

기존 뿌리삼 위주 소비를 인삼제품류(건강기능식품)로 전환하여 수요를 확대하기 위해 한국 농식품 

우호고객을 대상으로 홍삼 파우치 제공 및 후기 공유 이벤트를 개최한다.

    - 참여업체 : 현지 인삼 제품류 유통업체 중 2～3개 업체(전년도 통관 지원사업 완료 업체 우선)

    - 대상고객 : 한국 농식품 일정 금액 이상 구입 고객

    - 시 기    : 2017. 5월, 10월

 나. 한국농수산식품유통공사(aT)의 수출진흥 사업

  (1) 해외수출 Network

aT에서 해외 대형유통업체와 MOU 및 홍보판촉행사를 통해 글로벌 수출 네트워크를 구축하여 

주류시장을 대상으로 우리 농수산식품의 대량 수출 기반 조성하고 있다.

  (2) 국제박람회 참가 지원

주요 국제박람회 국가관 참가 주관을 통해 우리 농수산식품의 우수성을 홍보하고 바이어와

의 수출상담 기회를 제공함으로써 우리 농수산식품의 수출확대를 도모하고 있다.

  (3) 바이어 초청

해외 우수 바이어를 초청하여 수출업체와 바이어간 1:1 수출 상담을 추진하고 있으며, 'Buy 

Korean Food'와 같은 대형 우수 바이어 초청행사를 개최하고 있다.

  (4) 수출정보 제공

농수산물 수출과 관련한 정보를 인터넷 사이트 농수산물무역정보(KATI.net)에서 제공하고 

있으며, 농수산물 인터넷 무역거래 알선 시스템(Agro Trade)을 통해 수출상품 해외홍보 및 

해외 거래선 발굴을 지원하고 있다.

 다. 한국무역협회의 대중국 수출 지원 사업

  (1) 한중 자유무역협정(FTA) 무역촉진단 중국 파견

한국무역협회는 2001년 중국 베이징, 상하이 구매사절단 파견을 시작으로 총 34회 958개 사

를 중국에 파견하여 한국 중소기업의 중국 진출을 지원하고 있다. 2017년도에는 대중국 무역

촉진을 위해 2017. 6.12～16일까지 소비재 품목 중심으로 하는 중소 수출업체 25개 사가 중

국 스촨성 청두와 후베이성 우환 등 서부지역을 방문해서 중국 바이어와 1:1 무역 상담회 

개최하고, 연말까지 2～3차례 추가로 무역 촉진단을 파견하여 중국 바이어 초청 상담회를 

개최한다.
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그리고 각 기관 및 단체(협회)에서 추진하는 해외마케팅 및 해외전시회, 무역지원사업 등 수

출지원 사업은 한국무역협회 홈페이지(KITI.net)에서 확인할 수 있다. 

 라. 한국무역투자진흥공사의 대중국 수출 지원 사업

  (1) 2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회

국내 중소기업의 중국 진출을 위하여 '2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회' 참여시 

부스임차, 장치비, 운송비, 마케팅 등을 지원하는 사업이다.

   ㅇ 전시회 개요

    - 전시회명 : 2017 중국 선전 선물 및 가정용품 전시회

               (영문) The 25th China International Gift and Home Product Fair

   - 개최기간 : 2017. 10.20(금) ~ 23 월), 4일간

   - 개최규모 : 115,000s/m, 2,300개사, 15만명 바이어 (2016년 기준)

   - 개최장소 : 중국 광동성 선전, Shenzhen Convention & Exhibition Center

   - 전시품목 : 선물용품, 가정용품, 보석패션, 뷰티용품, 가전제품 등 종합소비재

   - 성 격

    ㆍ중국 최대규모 선물 및 가정용품 전시회

    ㆍ매회 10만명이 넘는 고급 바이어들 및 중국 각 지역별 선물산업협회에서 참관하는 중국

 

  마. 부산상공회의소의 대중국 수출 지원 사업 활용

    지역내 식품 관련기업의 중국시장 진출을 지원하기 위해 박람회 참가 지원사업이다.

   ㅇ 전시회명: 중국 상해 식품박람회(FHC China 2017)

     - 기 간: 2017. 11. 14(화) ~ 16(목), 3일간

     - 장 소: 상해 신국제엑스포센터

     - 규 모: 60여개국, 2,350개사 / 참관객 : 72,246명(2016년 기준)

     - 지원사항: 부스임차료 및 통역비 등

     - 모집업체: 8개사

 - 신청방법: 부산시 해외마케팅 지원사업 통합시스템 접속(http://trade.bepa.kr) 회원가입 

및 참가희망신청

     - 신청기간: 2017. 7.3(월) ~ 7. 28(금) 

 바. 전라남도의 대중국 수출 지원 사업 활용

전라남도에서는 중소기업의 수출 확대 및 시장 다변화를 위하여 동남아 4차(하노이, 마닐

라, 광저우)시장개척단 파견 기업을 모집 추진한다. 

   ㅇ 사업개요

    - 파견기간 : 2017. 9. 10.(일)~ 9. 16.(토) / 6박7일

    - 파견지역 : 베트남(하노이), 필리핀(마닐라), 중국(광저우)

    - 모집규모 : 10개기업 내외(공산품 및 농수산 가공식품 수출기업)

※ 지역경제 활성화를 위해 도내 수출잠재력 있는 신규, 영세기업, 공동체 기업 참여 확대 
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및 현지 시장조사를 통한 시장 경쟁력 있는 기업 우선 지원

    - 지원사항 : 바이어 발굴비, 상담장 임차비, 통역비, 현지 차량비, 항공료(50%, 1백만원 한도)
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제 4 장 목표달성도 및 관련분야에의 기여도

제1절 세부 연구 수행 내용별 목표달성도

 ○ 국경간전자상거래 수출모델의 연구 성과 목표 대비 실적 

 1. 정량 성과

구 분

1. 

지식재산권
2. 논문

3.

학

술 

발

표

4.

기

술

거

래

5.

교육

지도

6.

사업

화

7.

기술

인증

8.

인력

양성

9.

정책

활용

10.

홍보

전시

11.

기타
출원 등록 SCI 비

SCI

최종목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

1차
년도

목표 2 2 4 3 3 8

실적 2 2 4 3 4

2-3
차년
도

목표 1 1 1 1 2 2 3 2

실적 4 2 3 3 12 2 10 11 5

합 
계

목표 3 1 1 1 4 4 3 2 6 8 2

실적 6 2 5 7 12 2 13 15 5

달성
률

200 200 0 0 125 175 400 100 217 188 250

* 모든 정량적 지표는 목표량을 초과달성하였으며, 논문은 투고 중이어서 포함되지 않았음. 

투고 내용은 연구개발 결과에 포함되어 있음.

2) 해당 연도 달성도 (12개월간 3개 실증 모델 추진)
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구 분
지식재산권 논문

학술
발표

기술
거래

교육
지도

사업
화

기술
인증

인력
양성

정책
활용

홍보
전시

기타
출원 등록 SCI

비
SCI

당
해
연
도

목
표

1 1 1 2 1

실
적

4 2 2 2 5 1

달성율(%) 400 ∞ - 200 100 ∞ 100

 2. 정성적 지표 달성도

구분

(모델)
세부연구목표

달성도

(%)
연구개발 수행내용

C형 

국경간 

전자상

거래

중국 전자상거래 법규 연구 100

중국 전자상거래 법규 및 현황 보고

중국 인삼제품 수출 관련 법규 동향 연구

수출 관련 규정 변화에 따른 동향 파악

국내 전자상거래 적용 인삼 

제품 선정
100

중국 전자상거래 적용 수출의 득실 정리

전자상거래 수출 과정 연구

국내 기업 전자상거래 적용 제품 선정

중국 전자상거래 바이어 개척 100
중국 전자상거래 웹사이트 현황 및 비교 연구

인삼 수출 적합 전자상거래 사이트 검색

인삼 효능 정보 DB 구축 100

webofginseng.com : 조회횟수 22500회 이상

고려삼에 대한 객관적 효능 정보, 제품정보, 관련 

동향 등의 뉴스 제공

◯ 인삼 건강기능식품 (중국 보건식품) 수출에 대한 현장 요구:

– 국경간전자상거래는 중국 내수 증진 및 경기 활성화 방편으로 사전위생허가 면제, 수입  

   관세 및 증치세 면제, 해관 사전 등록제로 통관 간소화 등의 장점이 있어, 중국 CFDA 

등     록 심사 없이 국경간전자상거래로 보건식품의 수출 가능하여 모델로 선정 

◯ 인삼 국경간전자상거래 기존 현황

- 국내 정관장 등에서 국경간전자상 거래 추진: 

◯  국내 참여업체: 

- 정관장, 한삼인, 참다한, 청우식품, 귀애랑, 삼지원, 일화 추진 모델: 

- 인삼 보건식품의 관광면세점 모델, 인삼 보건식품의 보세국제 모델, 인삼               

       보건식품의 중국 웹 사이트 역 직구 모델 추진

◯  추진 내용:

- 국경 간 전자상거래 적용 수출 추진

면세점 모델은 국내 독점 중개기업인 ㈜ 더코랩과의 협조로 한삼인, CJ, 대상 등의 제품을 
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추진 하였음. *관세 등의 세금은 없으나, 국내 기업 및 면세점 수수료, 중국 중개기업 수수

료 등으로 수출 경쟁력 없음

- 보건식품 현지 등록에 관한 비관세장벽 해소를 위해 식약처 국제협력과와 협조 진행 

- 중국 인삼관련 제품 규격 등 법률 수집 번역

  중국정부의 나고야의정서 협약 및 지리적 표시제 대비 활동 분석 진행 중 

- 중국 국경간전자상거래 및 식품안전법 개정 후 동향 분석 

- 인삼효능, 정책동향, 국제뉴스 webofginseng 웹사이트 구축 - 영문, 중문 확대 추진

◯  추진 결과:

- 국경간전자상거래 모델을 추진하였으나, 제도 변경으로 중단 : 보건식품등록과 서류등록 

관리방법 CFDA 22호 (2016년 2월 26일 공고, 2016년 7월1일 부터 시행) 국경간전자상거래 

수입물품에 대한 신세수정책 (2016년 4월 8일 공고, 2017년 5월 11일까지 유예)

- 대기업은 투자대비 수출모델에 이익이 없어 참여를 꺼림 : 중소형 수출기업의 전자상거래 

참여는 수출업체 등록 및 수출용 제품 생산 등의 부담이 있어 정부 지원이 필요 

- 국경간전자상거래 변경 증치제도 등에 대한 보고 

- 보건식품 현지 등록 등에 대한 비관세 장벽 제거 정책제안

실증 모델의 확산 실적 

중국 국경간 전자상거래 정책 동향과 국경간 전자상거래 플렛폼 선정 등의 수출모델을 추

진하였으나, 보건식품등록에 관한 정책 변화와 신세수 정책의 시행으로 수출모델이 중단되

었다.

- 2016년 상반기 ㈜일화와 국경간전자상거래 공동 추진 – 현재는 홍콩 만 추진 

- 2016년 5월까지 ㈜ 금산몰과 상해 양마터우(洋碼頭) 등록 과정 추진 – 현재 중단 

- 중국 인삼표준 및 기업 인삼 표준 번역 및 발간 – 국내 인삼 산업 대비에 활용 

- 국경간전자상거래 분석 보고 및 수출 플랫폼 선정

◯  국경간전자상거래 변경 증치제도 등에 대한보고 및 식약처와 보건식품 현지 등록 등에 

대한 비관세 장벽 제거 필요성 제기
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제2절 관련분야 기여도

  국경간 전자상거래 수출모델을 구축하기 위해, 생산부터 수출 통관까지 전 단계에서 필요한 

기술을 조사, 확보하고 이를 조합하여 실증과제 수출모델 개발을 수행한 후 연구팀은 인삼 산업

관련 각 분야별 기여를 아래와 같이 정리하였다.

1. 인삼 산업 현장

 인삼은 우리나라 대표 농산물이면서, 역사적으로 산업적으로 특수한 위치에 있다. 재배 제품

생산 등의 과정에서 대대적인 점검과 미래 지향적 발전 전략을 조속히 수립해야 한다. 하지만, 

기존 산업 현장의 구조의 고착화와 주요 구성원들의 기득권 보호 경향 등으로 발전적 변화가 

쉽지만은 않을 것으로 예견된다. 

2. 인삼 산업 관련 정책

 인삼식품 수출안전화 및 확대 과제를 수행하면서 인삼 산업발전과 관련하여 인삼 재배, 인삼

유통 등 전반에 대해 개선이 필요한 ‘4년근 이상 연근확인서 발급’ 및 ‘ 5년근 이하 인삼

재배 확대 정책 제안’등 10개의 정책과제를 제안하였다. 정책에 반영되어 인삼 산업정책의 발

전을 기대 한다.

3. 인삼 관련 R&D 

 인삼 제품 수출에 직접적 간접적으로 중요한 역할을 하는 것이 관련 분야 R&D이다. 국경간 

전자상거래 모델에 관련하여서, 농식품의 국제화에 관련된 국제 정책 동향 및 전문인력 양성, 

R&D 장기 전략 수립 등의 다양한 분야의 연구 개발이 필요하다는 결론을 얻었다. 또한, 과학 

기술적 측면에서 인삼공사 주도의 효능위주 연구를 보완해 줄 수 있는 농촌진흥청의 기초 분야 

연구의 강화를 제안한다. 

4. 첨언

 본 과제를 통해 국경간 전자상거래 수출 모델을 추진하였으나, 중국 정부의 관련 정책 변화로 

시범수출까지 이어지지는 못하였다. 하지만, 국경간 전자상거래와 같은 향후 인삼 보건식품 수

출 기회를 이용하기 위해서는 국내 시장에서 건전한 성적을 보여야 하며, 국내 기업들의 수출 

인프라 구축이 필요하다는 결론을 얻게 되었다. 중국의 경우, 특히 인삼의 경우에는 관세 및 

비관세 수출 장벽이 매우 많아 수출 과정의 맞춤형 최적 기술과 오랜 시간에 걸친 전략이 필

요하다. 
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제 5 장 연구개발 성과 및 성과활용 계획         

    제1절 연구개발 성과 

1. 연구성과

▶ 중국 국경간 전자상거래 정책 동향 분석 보고

제목 일시
국경간 전자상거래 정책 동향 2016.05
국경간 전자상거래 보고서 2016.04
국경간 전자상거래 중국 수입편 2016.04
CFDA 중국인삼보건식품 등록기록 현황 2016.03
보건식품 관리법규 변경 2016.03
국경간 전자상거래정책 현황 2016.03
항저우 식품 안전관리 지침 2016.03
중국 CFDA 《보건식품 등록 및 비안 관리법》 심사통과 2016.03
대중국 식품 수출 라벨심사과정 2016.01
중국7대도시“국경간전자상거래”정책설명 2015.10

보고서 예)

국경간 전자상거래 정책 동향

중화인민공화국 재정부는 국무원의 허가를 받아 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ (2차 포

함) 규정에서 감독 관리 요구에 대해 1년의 과도기간을 부여하기로 한다. 해관총서, 질검총국(CIQ)

에서 이미 정책 실시한 통지를 발표했다. 주요 발표내용은 아래와 같다.

Ø 2012년부터 천진（天津）, 상해(上海）, 항주（杭州）, 영파（宁波）, 정주（郑州）, 광주（广

州）, 심천（深圳）, 중경（重庆）, 복주（福州）, 평담（平潭）등 10개의 시범도시에서 국경간 

전자상거래 보세수입 그리고 직구수입 업무를 진행을 했으며, 타 도시에서도 이에 따라 직구수

입 업무를 진행해왔다. 최근 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ 중, 보세수입 제품에 대해, 

보세구역 입고 시 필요에 따라 해관신고서 상품검사를 해야 하며, 화장품, 영유아 조제분유, 보

건식품 등 상품에 대해 최초수입허가, 신고 혹은 등록을 요구하는 정책을 발표 후 즉각 실시하

였다. 하지만, 국경간 전자상거래업체 이러한 정부 정책 변화에 관련 업체들의 충격을 줄이고 

점차적으로 적응하도록 하기 위해 실시의 유예를 의미하는 과도기 설정을 했다. 2017년 5월 11

일까지 (5월11일 포함), 이상 10대도시의 보세수입 상품, 또한 모든 지역의 직구 모델로 수입한 

상품에 대해서도 최초수입허가, 등록 혹은 신고 등 요구를 잠시 실행을 보류 한다.

Ø 단 강조할 것은 ≪국경간 전자상거래 수입상품리스트≫ 범위 내의 상품의 세수정책 (财关税 

【2016】18号)은 그대로 유지 한다.

 자료 원: 중화인민공화국재정부
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcejiedu/201605/t20160524_2013657.html
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▶ 수출 모델 추진 예

국내 기업 – 아마존 홍콩 (중국 본토 대상) 

- 인삼 신식품 군의 제품에 적용: 중국의 인삼 식품에 대한 관심 증대

- 수출용 포장 및 디자인 제작: 통관 항구에 따라 다르지만 수출용 포장, 디자인 제작이 대부분 필요

- 연매출액 18만불 이상 조건 있음

▶ 중국 상해 Yang Matou 전자상거래 플랫폼 적용 추진

- 해외 중국인 대상으로 플랫폼 계약

- 고급 제품 위주의 웹 사이트

- 서비스, 운영비, 소비세, 국제 택배비, 관세 포함하여 가격 제안 필요

전자상거래 특성상 다양한 인삼 제품을 등재하는 것이 필요하므로, 여러 기업의 콘소시엄 형성과 같

은 활동이 필요

▶ 인삼 수출관련 법규 및 규정집 업데이트 

- 중국 인삼 국가 표준 및 길림성 지방 표준, 인삼 제품에 대한 기업 표준 확보 및 번역

- 나고야 의정서 협약 후 지리적 표시제 등으로 활용하려는 의도로 파악

▶ 인삼 수출 사업단 관련 웹 사이트 www.webofginseng.com : 조회수 2만 2천회 이상

향후, 영어 웹 사이트 보완 및 수출모델 정보 제공.

http://www.webofginseng.com
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 2. 국내 및 국제 학술회의 발표
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국내 및 국제 학술회의 발표

번호 회의명칭 발표자 발표일시 장소 국명

1

2016 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Korean Ginseng
Products Exportation to China: New Food
Ingredient Model

김미향, 양혜란,
한재홍

2017. 6.16-18 제주 ICC
대한
민국

2

2016 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Ginseng in the
Pharmacopoeias of Korea, China, and European
Union

김미향, 양혜란,
김동민, 한재홍

2017. 6.16-18 제주 ICC
대한
민국

3

2017 International Symposium and Anuual
Meeting of the KSABC / Ginseng in the 
Pharmacopoeias of Korea, China, Japan, US 
and EU

김미향, 김동민,
한재홍

2017. 6.15-17 부산해운대
대한
민국

 3. 교육 및 지도활용 내역

 교육 및 지도활용 내역

번호 교육명 교재명 주요내용 활용년도

1
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2016

2
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼산업법 개정방향
인삼 생산 및 R&D방향
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2017

3
대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍

대중국 인삼 수출 확대를 
위한 워크숍 자료료

인삼 수출 매뉴얼 설명
인삼역구소 현황과 연구 방향
인삼제품 수출사례 발표
인삼 수출 관련 토의

2017

4.. 사업화 

 기술사업화 (단위: 백만원)

번호 제품(상품)명 제품(상품)설명 활용
업체명

사업화
여부

매출
발생여부

제품
매출액

고용창
출

R&D
기여율

1 홍삼 G드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 1.6 1 40

2 홍삼 V드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 3.0 1 40

3 홍삼 G드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.7 1 40

4 홍삼 V드링크 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 1.6 1 40
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 * 인삼조합과 협업과 컨설팅을 통한 인삼제품 사업화 : 홍삼 뿌리삼 수출 실적 / 4건 518.2백만원

5. 인력활용/양성 

 - 중국 (1명) :  석사  오해륭

 - 태국 (1명) :  박사 수파와디부라판

6. 정책활용 내역

5 홍삼절편 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.3 1 40

6 홍삼정과 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 0.2 1 40

7 홍삼절편 신자원식품 경기인삼공상 사업화 O 115.0 1 40

8 인삼절편 신자원식품 금산몰 사업화 O 0.066 1 40

9 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 88.1 1 40

10 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 168.8 1 40

11 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 92.0 1 40

12 홍삼 뿌리삼 홍삼 소재 안성인삼농협 사업화 O 169.3 1 40

 연구인력 활용/양성 성과

번호 분류 기준
년도

인력양성 현황

학위별 성별 지역별

신규 인력
 채용 2017

박사 석사 학사 기타 남 여 수도권 충청권 영남권 호남권 기타

1 1 1 1 2

 정책활용 내역(농정시책 반영 및 정책건의)

번호 정책활용상태 주관부처 시책추진 실적 및 계획 활용년도

1AB-1607-001910 제안 완료 농식품부 수삼 4년근 이상 연근확인서 발급 제안 2016

1AB-1607-001900 제안 완료 농식품부 홍삼 반제품 관리 보관 시스템 제안 2016

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 5년근 이하 인삼재배 확대 정책 제안 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 인삼 경작신고 의무화 및 안전성 검사 관리 정책 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 고려인삼 인증프로그램 운영 정책 2017

인삼1702(17.1.14) 제안 완료 농식품부 인삼 성분분석 전담기관 지정 정책 2017

제출(안) 마련 제안 완료 농식품부 인삼 GAP제도 확대 정책 2017

 “ 제안 완료 농식품부 수삼거래단위 개선 2017

 “ 제안 완료 농식품부 수삼 등급규격 개선 2017
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7. 홍보/전시

  가. 홍보실적

홍보실적(신문, 방송, 저널 등)

번호 홍보유형 매체명 홍보내용 홍보일자

1 웹 사이트홍보 인터넷
한국응용생명화학회(http://ksabc.or.kr)에
대중국인삼수출적용기술모델개발사업팀 
웹사이트 연결 홍보

2016.

2 사업단 성과홍보 전문학회 한국응용생명화학회 사업단 홍보 2016.6.18-20

3 신문보도 농민신문 5년근 이하 인삼 생산을 활성화하자. 2016.12.12

4 신문보도 경상매일신문 중국 인삼수출 확대 워크숍 2017.3.24

  나. 전시회 등 참여

  다. 기타 활용 및 홍보실적

  라. 시장정보 보고서

 “ 제안 완료 농식품부 인삼 포장재에 표시방법 개선 2017

전시회 등 참여(전시회, 박람회, 제품설명회 등)

번호 유형 행사명 전시품목 장소 활용년도

1 제품홍보 중국 상해, 롯데마트 홍보
천경삼 G-드링크, V-드
링크

중국 상해 2016.5

2 제품홍보
중국 상해, 제17회 세계
제약원료중국전시회

인삼절편, 인삼차, 홍삼
가루

중국 상해 2017.6

기타 활용 및 홍보실적(단행본 발간, CD 제작 등)

번호 일자 활용명칭 활용내역

1 2016. 7 ‘대중국 인삼 신자원식품 수출 매뉴얼‘ 발간 수출기업 컨설팅 활용

2 2017. 8 ‘인삼 신자원식품 수출개발모델 실증 매뉴얼’ 발간 수출기업 컨설팅 활용

3 2017. 8 ‘고부가 인삼소재 수출개발모델 실증 매뉴얼’ 발간 수출기업 컨설팅 활용

http://ksabc.or.kr
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번호 발간일시 보고서명 활용내역

1 2016. 6 인삼제품 수출 관련 중국 법률 자료집

aT농수산식품수출지원정보 공개
http://www.kati.net/mag/byItemVi
ew.do?menuCode=706&articleseq=3
001192&bbsid=1&pageIndex=1&se
archCondition=&searchKeyword=

2 2017. 4
중국 인삼제품
-중국 인삼제품 국가, 지방, 기업표준 및 산업
조례

국내 인삼 관련 수출업체, 연구기관,
대학, 공공기관, 도서관 등에 배부
활용

8. 기타

  가. 국제화 협력성과

국제화 협력성과

번호 유치기간 국적 학위 전공 파견기간 파견국 학위 전공

1 2016.5.10 중국 MEHECO MOU 채결 5년

Cooperation Agreement between Ginseng Exportation Model Development Team of

Chung-Ang University in Korea and Shanghai Medicines and Health Products I/E Co.,

Ltd in China

  나. 수출업체 수출 협력 계약

수출 협력성과

번호 협력기간 업체명 제품 지원 내용

1 2017.3.1.-2017.8.17 금산몰 인삼 절편 수출 물류

2 2017.3.1.-2017.8.17 유기지기 인삼차 제품 인증

3 2017.3.1.-2017.8.17 예랑 인삼차 제품 인증

4 2017.3.1.-2017.8.17 KGEC 인삼 소재 제품 인증

http://www.kati.net/mag/byItemView.do?menuCode=706&articleseq=3001192&bbsid=1&pageIndex=1&searchCondition=&searchKeyword
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제 2 절 연구성과 활용계획

1. 수출 기업 컨설팅

가. 농협 중앙회: 16년 상반기 농협 한삼인 홍삼 수출 현지화 사업에 상해 및 항저우 지역 진

출 전략 컨설팅으로 수출 확산

나. 지역 인삼협동조합: 사안별 홍삼 제품의 수출 및 인삼 식품의 수출 관련 컨설팅 

2. 인삼 연구기관 협력

진흥청 원예특작부, 풍기 인삼시험장에 고부가 인삼 소재의 수출 인프라 구축을 위한 재배 기

술 상시적 교육 – 예, 수출 인삼 소재에는 연근 지정이 없으며, 모양, 크기보다 성분 중심의 품

종 확대 필요 

3. 정부 정책제안

농림축산식품부 : 수확 인삼 소재용 보관 시스템 구축 및 인삼산업법 연근판별 4년근 확대 제

안 

식품의약안전처 : 등재되지 않은 인삼 부산물의 식품 원료 사용 정책제안

4. 수출 지원 기관 협력

가. 한국농수산식품유통공사

(1) 고부가 인삼소재 개발 A형 수출모델의 완성을 위해 매뉴얼 작성 후, aT와 협조하여 현장 확대 

홍보  

(2) 상해의약보건식품 수출입 협회와의 MOU 채결 및 협조 관계의 지속적 유지 및 발전을 전담

토록 제안

(3) 개발 위변조 방지 기술의 적용을 제안

나. 한국인삼협회

사업팀 인삼효능 DB 라이브러리의 이전
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제 3 절 특허, 논문 등 지식재산권 확보 계획

 ○ 지식재산권 확보 현황 및 계획

지식재산권[발명특허, 실용신안, 의장, 상표, 규격), 신품종, 프로그램개발 등으로 구분하고, 세부적으로 전부(건별로)
기록하며, 국외인 경우 반드시 국명을 기록합니다]

구 분
지식재산권등명칭
(건별 각각 기재)

국 명
출원 등 록

기 타
출원인 출원일 출원번호 등록인 등록일 등록번호

상표 한국

(사)한국외식
산업경영연
구원 ㆍ

대한민국(농

림축산식품

부장관)

2015.0
9.17

40-2015-0
069569

(사)한국
외식산업
경영연구
원 ㆍ

대한민국

( 농 림 축

산식품부

장관)

2016.06
.02

401182315
0000

출원공고
결정
2016.03.1
6

상표 한국

(사)한국외식
산업경영연
구원 ㆍ

대한민국(농

림축산식품

부장관)

2015.9.
17

40-2015-0
069570

(사)한국
외식산업
경영연구
원 ㆍ

대한민국

( 농 림 축

산식품부

장관)

2016.06
.02

401182316
0000

출원공고
결정
2016.03.1
6

상표 고려미인 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041247

상표 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041246

상표 이지대디 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041245

상표 중국

한국외식산
업경영연구
원/농림축산
식품부

2015.1
0.12

18041244
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제 6 장 연구개발과정에서 수집한 해외과학기술정보

 1. 2017年吉林省人参市场现状及投资前景分析（www.chinabgao.com)

   (2017년 지린성 인삼시장현황 및 투자 전망 분석)

 2. 我国人参行业发展现状分析（www.chinabgao.com)

    (중국 인삼 항업 발전현황 분석)

 3. 2015年中国人参十大品牌企业排名（www.chinabgao.com)

   (2015년 중국 인삼 10대 브랜드 기업 리스트)

 4. 2017年中国人参市场分析：价格遇冷 消费最低（www.chinabgao.com)

   (2017년 중국 인삼 시장 분석: 가격하락 소비저조)

 5.我国人参市场發展前景分析：2020年中国人参产量有望超2万吨（www.chinabgao.com)

    (중국 인삼 시장 전망분석: 2020년 중국 인삼 생산량 2만톤 돌파 유망)

 6. 吉林人参价格行情预测分析（www.chinabgao.com)

    (지린성 인삼 가격 동향 예측 분석)

 7. 进口食品进出口商备案案系统场景式服务指南（www.aqsiq.gov.cn ）

    (식품 수출·수입 서류등록 시스템 경관식 서비스 안내)

 

 8. 吉林人蔘产量占世界70%韩国出口创汇是中国10倍（www.360doc.com)

    지린성 인삼 생산량은 전세계70%, 한국의 인삼 수출금액은 중국의 10배)

 

 9.商务部新闻发言人关于延长跨境电商零售进口监管过渡期的谈话（中华人民共和国商     务部 
www.mofcom.gov.cn)

 (상무부 대변인이 국경간전자상거래 소매 수입 감독관리 과도기 연장에 관한 담화)

    

 10. 我国将自4月8日起实施跨境电子商务零售进口税收政策并调整行邮税政策
   （http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/gongzuodongtai/201603t20160324 1922972.html) 

    (4월8일부터 국경간전자상거래 소매 수입 세수 정책조정을 실시 및 행우세조정 정책 실시)

 

 11. 人参产业前景辽阔发展持续向好(http://health.sohu.com/20151010/n42290634.shtml)

    (인삼 산업 전망 넓고 크며, 미래 발전은 지속 밝음)

http://www.chinabgao.com
http://www.chinabgao.com
http://www.chinabgao.com
http://www.chinabgao.com
http://www.chinabgao.com
http://www.chinabgao.com
http://www.360doc.com
http://www.mofcom.gov.cn
http://health.sohu.com/20151010/n42290634.shtml
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 12. 跨境电子商务的SWOT分析(http://www.xzbu.com/3/view-7826754.htm)

    (국경간전자상의 SWOT 분석) 

 13. 中国跨境电子商务行业现状研究分析及市场前景预测报告（2016年）（www.cir.cn)

    (중국 국경간전자상거래 항업현황 연구 분석 및 시장 전망 예측 보고서)

 14. 中国跨境电商发展现状分析（上海科学技术职业学院-郭占峰）

    (중국 국경간전자상거래 발전 현황 분석-郭占峰)

 15. 跨境电子商务论文（重庆市对外贸易经济委员会信息化处-文方）

    (국경간전자상거래 논문(중경시 대외무역경제위원회 정보처-文方)

 16. 跨境电商监管或逐步放宽正面清单调控范围（经济参考报 2017-06-08）
    (국경간전자상거래 감독 관리 혹 점차적으로 정면 리스트 조정 완화- 경제 참      고 신

문)

 17. 跨境电商相关文件汇总（http://blog.sina.com.cn)

    (국경간전자상거래 관련 문서 총집)

 18. 跨境电商的一般进口模式操作流程（今日头条 2017-03-18）
    (국경간전자상거래 일반 수입 모델 프로세스)

 19. 跨境电商政策法规汇总 百度文档
    (국경간전자상거래 정책 법규 총집- 바이두 문고)

 20. 2016跨境电商五大物流模式盘点（2016-03-04 http://www.sohu.com)

     (2016년국경간전자상거래 5대 물류 모델 정리)

 

 21. 跨境电子商务现状（www.docin.com)

     (국경간전자상거래 현황)

 22. 跨境电商保税进口操作7步流程-思路网（siilu.com)

     (국경간전자상거래 보세수입 모델 프로세스) 

 23. 跨境电商进口清关通关模式（百度知道http://zhidao.baidu.com)

    (국경간전자상거래 중국 수입 통관 모델)

http://www.xzbu.com/3/view-7826754.htm
http://www.cir.cn
http://blog.sina.com.cn
http://www.sohu.com
http://www.docin.com
http://zhidao.baidu.com
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 24. 중국 온라인 B2C시장 진출 성공전략 Tmall/4.8 세제개편을 중심으로（코트라)

 25. 전자 상거래 변화에 따른 화장품 기업 중국 진출 전략（코트라)

 26. 품목별중국인허가대응방안 - 식품, 화장품, 의료기기를중심으로(2016)（코트라)

 27. 중국 전자 상거래 정책 변화와 온라인시장 진출 전략（코트라)

 28. 吉林人参的全产业链嬗变（国际商报 2016-12-09）
    (지린성 인삼 산업체인의 변화)

 29. 红参长期看继续看好（中药贸易网 2013-01-13）
    (장기적으로 보면 홍삼 시장 지속 호세)

 30. 高档补品量跌价涨：西洋参涨5成 红参报价翻倍（中药贸易网 2014-01-02）
     (고급 보양품 생산양은 적어지고 가격은 상승: 서양삼의 가격은 50% 상승 홍삼은 100% 

상승)

 31. “新资源食品”激活人参行业数百亿市场呼之欲出
   （www.360doc.com/contennt/12/1225/22/10     103703 256262993.shtml)

     (“신자원식품”인삼 시장의 활기를 충족, 백억 시장 현실로)

 32. 국제전자상거래‘4.8 세제 개편’2차 연기 (aT 상하이지사) 

                     

http://www.360doc.com/contennt/12/1225/22/10
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제 7 장   연구시설‧장비 현황

 ○ 도입한 연구시설‧장비 현황 

 * 구매금액이 3천만원 이상인 연구시설‧장비는 국가과학기술지식정보시스템(NTIS)에 등록하여야 함

                     

연구시설‧장비명
구매금액

(원)
구매일자

연구시설‧장비 
활용용도

설치장소
국가과학기술지
식정보시스템 
등록번호

HPLC
(U3000 RSLC)

39,000,000 2015.06.23
성분 분석 및 과제
관련 실험용

809동 4159호
NFEC-2015-07-20

3515
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제 8 장 참고문헌                      

   

◯ 국경간 전자상거래  월별 보고서:

                    

◯  국경간전자상거래 수출관련 중국 법률 자료

 1.关于跨境电子商务零售进口税收政策的通知 
       http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922968.html

  关于调整进境物品进口税有关问题的通知

http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922971.html

 2. 关于公布跨境电子商务零售进口商品清单的公告
        1차목록:http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160401_1934275.html
    关于公布跨境电子商务零售进口商品清单（第二批）的公告 

        2차 목록: http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160415_1952574.html

 3. 财政部关税司负责人谈跨境电子商务零售进口有关过渡期监管措施                             
         http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcejiedu/201605/t20160524_2013657.html

 4. 商务部新闻发言人关于延长跨境电商零售进口监管过渡期的谈话
       http://tzswj.mofcom.gov.cn/article/f/201611/20161101869142.shtml

◯ 국, 내외 참고 문헌:

 1. 2017年吉林省人参市场现状及投资前景分析（www.chinabgao.com)

 2. 我国人参行业发展现状分析（www.chinabgao.com)

 3. 2015年中国人参十大品牌企业排名（www.chinabgao.com)

 4. 2017年中国人参市场分析：价格遇冷 消费最低（www.chinabgao.com)

 5. 我国人参市场展前景分析：2020年中国人参产量有望超2万吨（www.chinabgao.com)

 6. 吉林人参价格行情预测分析（www.chinabgao.com)

 7. 进口食品进出口商备案案系统场景式服务指南（www.aqsiq.gov.cn ） 

 8. 吉林人产量占世界70%韩国出口创汇是中国10倍（www.360doc.com)

 9. 商务部新闻发言人关于延长跨境电商零售进口监管过渡期的谈话（中华人民共和国商务部       
    www.mofcom.gov.cn)

 10. 我国将自4月8日起实施跨境电子商务零售进口税收政策并调整行邮税政策
   （http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/gongzuodongtai/201603t20160324 1922972.html) 

 11. 人参产业前景辽阔 未来发展持续向好(http://health.sohu.com/20151010/n42290634.shtml)

 12. 跨境电子商务的SWOT分析(http://www.xzbu.com/3/view-7826754.htm) 

 13. 中国跨境电子商务行业现状研究分析及市场前景预测报告（2016年）（www.cir.cn)

 14. 中国跨境电商发展现状分析（上海科学技术职业学院-郭占峰）

 15. 跨境电子商务论文（重庆市对外贸易经济委员会信息化处-文方）

http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922968.html
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201603/t20160324_1922971.html
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160401_1934275.html
http://gss.mof.gov.cn/zhengwuxinxi/zhengcefabu/201604/t20160415_1952574.html
http://www.mofcom.gov.cn
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 16. 跨境电商监管或逐步放宽正面清单调控范围（经济参考报 2017-06-08）
 17. 跨境电商相关文件汇总（http://blog.sina.com.cn)

 18. 跨境电商的一般进口模式操作流程（今日头条 2017-03-18）
 19. 跨境电商政策法规汇总 百度文档）

 20. 2016跨境电商五大物流模式盘点（2016-03-04 http://www.sohu.com)

 21. 跨境电子商务现状（www.docin.com)

 22. 跨境电商报税进口操作7步流程-思路网（siilu.com)

 23. 跨境电商进口清关通关模式（百度知道http://zhidao.baidu.com)

 24. 跨境电商报税进口操作7步流程(http://sanwen8.cn)

 25. 중국 온라인 B2C시장 진출 성공전략 Tmall/4.8 세제개편을 중심으로（코트라)

 26. 전자 상거래 변화에 따른 화장품 기업 중국 진출 전략（코트라)

 27. 품목별중국인허가대응방안 - 식품, 화장품, 의료기기를중심으로(2016)（코트라)

 28. 중국 전자 상거래 정책 변화와 온라인시장 진출 전략（코트라)

 29. 吉林人参的全产业链嬗变（国际商报 2016-12-09）
 30. 红参长期看继续看好（中药贸易网 2013-01-13）
 31. 高档补品量跌价涨：西洋参涨5成 红参报价翻倍（中药贸易网 2014-01-02）
 32. 新资源食品”激活人参行业数百亿市场呼之欲出
   （www.360doc.com/contennt/12/1225/22/10     103703 256262993.shtml)

 33. 국제전자상거래‘4.8 세제 개편’2차 연기 (aT 상하이지사) 

                   

http://www.360doc.com/contennt/12/1225/22/10
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