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	요약문 
	목차
	제1장 연구개발과제의 개요

	제1절 연구개발의 목적
	제2절 연구개발의 필요성
	제3절 연구개발의 범위

	제2장 국내외 기술개발 현황

	제3장 연구개발 수행내용 및 결과

	제1절 Weissella paramesenteroides CJNU 0480균주의 DHNA 생산 특성 분석 
	 제2절 W. paramesenteroides CJNU 0480 균주를 첨가한 막걸리 제조 및 DHNA 함량 비교분석 
	 제3절 W. paramesenteroides CJNU 0480 균주 첨가 막걸리의 품질 분석

	제4절 DHNA 고 함유 막걸리의 기능성 검증

	제5절  W. paramesenteroides CJNU 0480  균주 첨가제 시제품 생산 및 현장 적용 시험

	제6절 관능평가


	제4장 목표달성도 및 관련분야에의 기여도

	제5장 연구개발 성과 및 성과활용 계획 
	제6장 연구개발과정에서 수집한 해외과학기술정보
	제7장 연구시설·장비 현황 
	제8장 참고문헌





